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W NUMERZE

AKTUALNOSCI W poszukiwaniu utraconego smaku

3 Bryndza pod ochrong Szanowni Panstwo! Nie ma chyba oséb, ktorym wyjatkowy

smak kietbas, serow czy chleba, a takze r6znych innych po-
traw nie kojarzylby si¢ ze wsig. Nic dziwnego. Bo to wlasnie
tam uchowat si¢ smak produktow i dan, a wraz z nim bogate
dziedzictwo kulinarne naszego kraju.
Produkty regionalne i wytwarzane tradycyjnymi metodami sg
wyjatkowe. Wiedzg o tym takze polscy producenci. I tak jak ich
KONTROLE koledzy z krajow UE, mogg réwniez chroni¢ i promowac pro-
dukty rolne i srodki spozywcze, nadajac im specjalne oznacze-

p .. Renata Turowicz nia i wpis do rejestru Komisji Europejskiej. O wszystkim tym,
4 Powrot do tradycji Stanowisko ds. mediow €0 ZWigzane z polskimi produktami regionalnymi i tradycyjny-

mi, przeczytacie na s. 4-18.

Zachecam rowniez gorgco do lektury pozostatych artykutow w tym numerze. Szcze-
goélnie polecam bardzo interesujgcy material o kawie — Coffee time, s. 20-22.
Kolejnym tematem, ktory moze zaciekawi¢ zwlaszcza melomanow, jest przyblize-
nie sylwetki belgijskiej pianistki polskiego pochodzenia. Przeczytajcie, jak mitosé
do muzyki, talent i ci¢zka praca potrafig otworzy¢ wszystkie drzwi, s. 26.

14 Rejestracja oscypka Serdecznie dzigkuj¢ wszystkim, ktorzy przyczynili si¢ do powstania tego numeru.
Zycze przyjemnej lektury.

16 Ochrona nazw pochodzenia <!2 ﬁaj [

18 Prastowianski olej

18 Przysmaki Podlasia Chronimy wyjatkowa jakosc

Coraz wigkszego znaczenia nabiera produkcja zywnosci o wyso-
kich parametrach jakosciowych. Wigcej uwagi przywiazuje si¢
do ochrony i promocji produktow regionalnych i tradycyjnych.
Na tamach naszego biuletynu zaprezentowano wspolnotowe
zasady ochrony prawnej i podstawowe informacje dotyczace
stosowanych rozwigzah w prawie polskim. Jednym z glow-
nych elementéw systemu rejestracji i zapewnienia ochrony
nazw produktow regionalnych i tradycyjnych jest skutecz-
ny system kontroli. I[JHARS jest organem kontroluja-
cym spelnienie warunkow okreslonych w specyfikacjach
produktow posiadajgcych ChNP, ChOG i bedacych GTS.

SZKOLENIA R | Vonika Reepecha

Glowny Inspektor Jakosci Handlowej

3 Oscypek musi poczekaé
3 Inspekcja na targach AgroTech

3 Porozumienie

6 Podhalanskie specjaly
8 Kontrola 1 certyfikacja

12 Proces rejestracji

19 Kontrola po cypryjsku
TEMAT

20 Coffe time

NAUKA

23 Swiat chemii

24 Esej

REPORTAZ
26 Gdy mnie kto$ pyta, Konkurs

z kim mieszkam,

Artykutéw Rolno-Spozywcezych

Drodzy Pracownicy!

z kim Z_YJQ — odpowiadam... Ogtaszamy konkurs fotograficzny. Czekamy na zdj¢cia, ktorych tematem bedzie

z Chopinem wszystko to, co kojarzy Wam si¢ z Inspekcja. Najbardziej charakterystyczne ,,in-

: spekeyjne” zdjecie ukaze si¢ na oktadce jednego z nastgpnych numeréw nasze-
FOTOREPORTAZ go biuletynu. Zdjecia przesylajcie na adres e-mail: rturowicz@ijhars.gov.pl

Redakcja

28 Inspekcja w obiektywie
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Bryndza
pod ochrona

Dwudziestego trzeciego marca
2007 r. zakonczyl si¢ szeSciomie-
sigczny okres przewidziany na zgla-
szanie przez panstwa czlonkowskie
Unii Europejskiej lub panstwa trzecie
sprzeciwu do wniosku o rejestracje na-
zwy pochodzenia bryndzy podhalanskiej.
Trzy dni pdzZniej Komisja Europejska poin-
formowala stron¢ Polsks, iz do nazwy tej nie
wplynely zastrzezenia. Procedura rejestracji
nazwy bryndza podhalafiska jako Chroniona Na-
zwa Pochodzenia (i co za tym idzie, ochrona praw-
na) zakonczona zostanie po dokonaniu przez KE
wpisu tej nazwy do rejestru Chronionych Nazw Po-
chodzenia i Chronionych Oznaczen Geograficznych
(publikowane w Dzienniku Urzgdowym Unii Euro-
pejskiej). Proces ten bedzie trwal jeszcze okolo 2-3
miesi¢cy.

(BM)

Zastuzeni Dla Rolnictwa

Czwartego kwietnia 2007 r. Jan Krzysztof Ardanow-
ski, Podsekretarz Stanu MRiRW, odznaczyl pracow-
nikow Inspekeji Jakosci Handlowej Artykutow Rol-
no-Spozywczych honorowg odznakg ,Zasluzony Dla
Rolnictwa”. Odznaczenie nadawane jest przez ministra

AKTUALNOSCI

rolnictwa 1 rozwoju wsi za wieloletni wkiad i pracg na
rzecz rozwoju polskiego rolnictwa.

Lista odznaczonych dost¢pna jest na stronie
www.ijhars.gov.pl. Serdecznie gratulujemy.

(RT)

Inspekcja na targach AgroTech

W dniach 9-11 marca 2007 r. w Kielcach odbyty si¢
Migdzynarodowe Targi Techniki Rolniczej AgroTech,
potaczone z VII Targami Przemystu Drzewnego
Las-Expo. Na stoisku ,,Rolnictwo Ekologiczne” zor-
ganizowanym przez Centrum Doradztwa Rolniczego
oddzial w Radomiu, pod patronatem MRiRW, znaj-
dowal si¢ takze punkt informacyjny Glownego In-
spektoratu JakoSci Handlowej Artykutéw Rolno-
-Spozywczych. Na konferencji pt. ,,Rolnictwo Eko-
logiczne, Stan 1 Perspektywy Rozwoju” Marta Szem-
berg, kierownik Sekcji ds. Rolnictwa Ekologicznego,
omowilta zadania [JHARS dotyczgce rolnictwa ekolo-
gicznego 1 zasad znakowania produktéow ekologicz-

Oscypek musi poczekac

Oscypek jest pierwszym polskim produktem, ktory
ubiega si¢ o rejestracj¢ Chronionej Nazwy Pocho-
dzenia w Komisji Europejskiej. Drugiego lutego
2007 r., w dniu uplynigcia terminu skladania

nych. Pracownicy GIJHARS informowali zwiedzaja-
cych stoisko o systemie kontroli i zakresie nadzoru
rolnictwa ekologicznego. Warto zaznaczyd¢, ze rolnicy
ckologiczni odwiedzajacy nasze stoisko dobrze
orientowali si¢ w kompetencjach IJHARS z tytutu
nadzoru sprawowanego nad upowaznionymi jednost-
kami certyfikujacymi.

Wigcej informacji na temat targbw mozna znalez¢
na stronach:
www.odr.net.pl/rolnictwo_ekologiczne/index.php?
czytaj=002394

www.targikielce.pl/targi/agrotech/index.html

zastrzezen do wnioskow, Wplyn st
ny stowackiej. W ciggu 6 miesig
i Stowacja sg zobowigzane do
nego stanowiska (wigcej
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Produkty regionalne i tradycyjne - polskie

PowroOt

do tradycji

Przez produkty regionalne i tradycyjne odkrywamy na nowo nasz potencjal

Rogal swigtomarcinski

Chleb gogolinski

0gorki kwaszone narwiaiskie
Pierekaczewnik

Andruty kaliskie

Kiethasa mysliwska i kabanosy

foto: MRIRW

kulinarny. Zywno$é wytwarzana metoda tradycyjna gwarantuje
niepowtarzalng wartoS¢ i jakos$¢

Izabella Kaminska
kierownik Sekcji
ds. Produktow
Regionalnych

i Tradycyjnych

Wojewddztwa
7 liczbg zgloszonych produktow
O 1do19

E 20do33
W 34do49

zachodnio-
pomorskie (4)

dolnoslaskie (1)

owrdt do tradycji to nie tylko produkcja

zywno$ci metodami niezmieniajagcymi

si¢ od pokolen. To réwniez promocja

produktdéw spozywczych, utozsamia-

nych z danym regionem, a co za tym
idzie, z polska kultura.

Réznorodnosé i atrakeyjnosé produktow lokalnych
przycigga uwage zarowno polskich, jak i zagranicz-
nych konsumentéw, doceniajgcych wysoka jakosc
tradycyjnej zywnosci. Zywnoéci, ktdra ma uznang re-
nome oraz udokumentowane, oryginalne pochodze-
nie.

pomorskie (41)
warminsko-mazurskie (3)

odlaskie (32
kujawsko- 2 32

-pomorskie (9)

mazowieckie (2)

$wietokrzyskie (5)

Slaskie (49)

podkarpackie (42)

Zrédto: www.minrol.gov.pl.

LICZBA WYROBOW WPISANYCH NA LISTE

PRODUKTOW TRADYCYJNYCH
W POSZCZEGOLNYCH WOJEWODZTWACH

4 Wiedza i Jakos¢

Nasze Kulinarne
Dziedzictwo

Jednym =z dziatah na
rzecz promocji produktow
regionalnych i tradycyjnych
jest ogoblnopolski konkurs ,,Na-

sze Kulinarne Dziedzictwo” (szerzej pisaliSmy
o tym w numerze 4(5)/2006 — przyp. red.). Zatoze-
niem konkursu jest nie tylko dziatanie promocyjne,
ale takze gromadzenie wiedzy o tradycyjnych regio-
nalnych produktach zywnosciowych. W ostatniej
edycji konkursu liczba produktéw zgloszonych
wzrosla do okoto 800. Udzial w konkursie moze by¢
wstepem do kolejnych dziatan, takich jak wpisanie
wyrobu na List¢ Produktéow Tradycyjnych, a nawet
rejestracja jego nazwy na szczeblu unijnym.

Lista Produktow
Tradycyjnych

Podstawg wpisu produktu na
List¢ Produktéw Tradycyjnych* .
jest jego jakos¢ lub wyjatkowe ce- )
chy 1 wiaSciwosci wynikajace ze \
stosowania tradycyjnych metod pro-

dukcji. Za takie uwaza si¢ metody wyko-
rzystywane od co najmniej 25 lat. Zgodnie z rozpo-
rzagdzeniem ministra rolnictwa w sprawie wzoru
wniosku o wpis na List¢ Produktow Tradycyjnych,
produkty podzielone sg wedlug dziesieciu kategorii:
B Sery i inne produkty mleczne

B Migso swieze oraz produkty migsne

B Produkty rybotowstwa, w tym ryby

B Orzechy, nasiona, zboza, warzywa i owoce

B Wyroby piekarnicze i cukiernicze

B Oleje i tluszeze (masto, margaryna, olej itp.)

B Miody

* Ustawa z dnia 17 grudnia 2004 r. o ochro-
nie i rejestracji nazw i oznaczen produktow
rolnych i srodkéw spozywezych oraz o pro-
duktach tradycyjnych (DzU z 2005 r., nr 10,
poz. 68 z pozn. zm.).




inicjatywy

B Gotowe dania i potrawy
B Napoje (alkoholowe i bezalkoholowe)
B Inne produkty

Same korzysci
Wymierng korzyscig wpisu na list¢ jest wzrost popy-
tu na produkt. A co za tym idzie, wzrost zaintereso-
- wania regionem, z ktérego on pochodzi.
Szans¢ na tego typu promocj¢ do-
strzega coraz wiecej producen-
tow. Swiadczy o tym dynamicz-
nie zwi¢kszajaca si¢ liczba pro-
duktow wpisanych na liste.
Pierwsze dwa produkty, ktore
zostaly wpisane na liste 20 lip-
ca 2005 r., pochodzily z wojewddz-
twa podlaskiego (byly to pierekaczewnik — patrz s. 18
— oraz kindziuk z Pufiska). Obecnie produkty wpisa-
ne na list¢ pochodzg ze wszystkich wojewodztw,
a ich liczba przekroczyta 300 (patrz mapa).

Nalezy jednak zaznaczy¢, ze nazwa produktu
umieszczonego na liscie nie podlega ochronie praw-
nej wynikajgcej z ustawy o ochronie i rejestracji

nazw i oznaczen produktéw rolnych
T . i srodkdw spozywczych oraz o produk-
— tach tradycyjnych.

Reprezentanci listy

Sposrod produktéow wpisanych na Li-
st¢ Produktow Tradycyjnych najlicz-
niej reprezentowane sa gotowe dania
i potrawy. Znalez¢ mozna wsrod nich:
pierogi, zurek lub kluski $laskie. Na
liScie umieszczone zostaly takze kiszo-
ne ogorki oraz az 20 rodzajéw chleba wypiekanego
tradycyjnymi metodami i na podstawie staropolskich
receptur (patrz wykres).

Tradycyjna jakos¢
Jednym ze sposobow podkreslajacych wyjatkows ja-
kos¢ produktow regionalnych 1 tradycyjnych jest
oznaczenie znakiem towarowym ,,Jakos¢, Tradycja”.
System wyrdzniania produktow zyw-
nosciowych  wysokiej  jakoSci,
z uwzglednieniem produktow re-
gionalnych, lokalnych i tradycyj-
@ nych, opracowany zostal przez
Polska Izb¢ Produktu Regio-
nalnego 1 Lokalnego we wspot-

pracy ze Zwigzkiem Wojewodztw
RP.

” R 7

Warunkiem przyznania znaku jest

wczesniejsza kontrola, ktorej celem jest zagwaranto-

» wanie, ze stosowana metoda wytwarzania produktu
“jest zgodna z zadeklarowang we wniosku.

- i]Zadoieniem systemu jest wyr6znianie na rynku pro-

duktow wytworzonych z naturalnych surowcow

i produkowanych tradycyjnymi metodami. Cechg

charakterystyczng produktdéw jest mozliwos¢ od-
tworzenia ich lafcucha produkeyjnego oraz monito-
rowanie odbiorcow poSrednich. Nadzor nad proce-
sem produkcji sprawuja upowaznione jednostki
certyfikujace, akredytowane zgodnie z normg PN-
EN 45011. Producenci uzywajacy znaku ,Jakosc,
Tradycja” sg zobowigzani do okreSlenia czestotli-
wosci 1 zakresu kontroli oraz prowadzenia doku-
mentacji majacej na celu zapewnienie identyfikacji
produktu.

Oryginalnos¢ pod ochrona

Kolejnym dziataniem, majacym na celu podniesienie
Swiadomosci wsrod producentdw i konsumentow za-
interesowanych produktami regionalnymi i tradycyj-
nymi, jest akcja informacyjna ,Oryginalnos¢ pod
ochrong”. Kampania umozliwia producentom uzy-
skanie podstawowych informacji o europejskim sys-
temie ochrony nazw produktéw. Zacheca ich do re-
jestracji nazw produktow regionalnych i tradycyj-
nych zgodnie z prawem Unii Europejskiej. Dziatania
promocyjne realizowane sa w ramach mechanizmu
wspolnej polityki rolnej ,Wsparcie dzialah promocyj-
nych i informacyjnych na rynkach wybranych pro-
duktow rolnych”.

W ramach kampanii informacyjnej zaplanowane zosta-
ty m.in. emisje spotoéw reklamowych i radiowych o cha-
rakterze informacyjnym, publikacja artykulow w prasie
specjalistycznej, dystrybucja materialow informacyj-
nych, szkolenia, seminaria itp. WiadomoSci na temat
ochrony nazw produktdéw dostepne sg rowniez na stro-
nie internetowej www.oryginalnoscpodochrona.pl.

Wzorem Unii

Podejmowane w Polsce dzialania w zakresie promo-
wania produktéw regionalnych i tradycyjnych maja na
celu podkreslenie jakosci 1 wyjatkowosci tych artyku-
tow. Krajowe inicjatywy sg rowniez szansg na podnie-
sienie wartoSci rynkowej produktow. Dzialania te ma-
ja rowniez zacheca¢ producentéow do rejestrowania
nazw produktoéw na szczeblu unijnym w celu uzyska-
nia prawa do oznaczen, takich jak: Chroniona Nazwa
Pochodzenia, Chronione Oznaczenie Geograficzne
czy Gwarantowana Tradycyjna Specjalno$¢ (patrz
s. 8).

Unijny system ochrony produktow rolnych i srodkow
spozywczych zapoczatkowany zostat w 1992 1. i wzo-
rowany byl na istniejacych wezesniej systemach, ta-
kich jak francuski system AOC (Appellation d’Origi-
ne Controlée) (patrz s. 16) oraz wtoski DOC (Deno-
minazione d’Origine Controllata).

Celem systemu jest prawna ochrona i promowanie
produktow, ktorych produkeja zwigzana jest z okre-
Slong tradycjg lub konkretnym regionem. Polskim
producentom uzyskanie chronionych oznaczen pro-
duktow rolnych i srodkow spozywczych pozwala na
dotarcie z informacjg o jakosci produktdéw do konsu-
mentéw w calej Unii Europejskiej oraz promocje
polskich tradycji kulinarnych i polskich regionow
za granica.

Korzysci z re-
jestracji pro-
duktow rol-
nych i srod-
kow spozyw-
czych jako
ChNR ChOG,

D promocja wysokiej jako-
$ci Zywnosci:

D prawna ochrona produk-
tow przed praktykami
oszukanczymi;

D wzrost zainteresowania
produktami regionalnymi
i tradycyjnymi;

D ochrona dziedzictwa kul-
turowego wsi oraz przy-
czynienie sie do wzrostu
réznorodnosci;

D dodatkowe zrodto zarob-
kowania dla rolnikow;

D podkreslenie wyjatkowo-
$ci i niepowtarzalnosci
produktow:

D zachowanie rownowagi
pomiedzy podaza i popy-
tem;

D dystrybucja produktow
poza region, w ktorym
zostaty wyprodukowane;

D rozwoj regionalny (hamo-
wanie migracji mieszkan-
cow wsi do miast);

D zapewnienie konsumenta
0 wysokiej jakosci produk-
tu;

D stworzenie porownywal-
nego systemu kontroli
produktow we wszyst-
kich panstwach UE;

D dostarczenie konsumen-
tom rzetelnej informacji
na temat pochodzenia
produktow.
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Produkty regionalne i tradycyjne - podpusz

Podhalanskie
specjaly

Jednymi z pierwszych produktow, ubiegajacych sie o ochrone nazwy pochodze-
nia, sa podpuszczkowe sery owcze z Podhala, a wsrod nich oscypek i bryndza
podhalanska

Beata Mikulska
Sekcja ds. Produktow
Regionalnych

i Tradycyjnych

ba sery wytwarzane sg z mleka owcze-
go, z ewentualng 40% domieszky
mleka krowiego. Jednak w rezultacie
odmiennych procesé6w wytwarzania
otrzymywane sg dwa rozne produkty.

Historia tych seréw zwigzana jest z woloska kulturg
wypasu owiec. Wolosi byli koczowniczym ludem pa-
sterskim pochodzenia batkahskiego. Od potowy
XIV w. zaczeli naplywaé na tereny gorskie, od strony
Rumunii, wzdtuz pasma Karpat. Owcami, ktore spe-
dzali z okolicy 1 faczyli w stada, opiekowali si¢ baco-
wie wraz z pomocnikami (juhasami). Bacowie zakla-
dali szalasy w gorach (tzw. bacowki). Przez cale la-
to zajmowali si¢ wyrobem seréow z uzyskiwanego

PROCES PRODUKCJI OSCYPKA, REDYKOLKOW,
BRYNDZY PODHALANSKIEJ | BUNDZA

Wypas owiec na halach, fakach i pastwiskach: pozyskiwanie surowca

Zakwaszanie na zimno

<+

—

Zakwaszanie na ciepto; podgrzanie do temperatury 40°C

Zaprawianie podpuszczka (proces $cinania 10-30 minut)

Scinanie (w pucierzy)

Zaprawianie podpuszczka (proces $cinania 30-60 minut)

Scinanie (w pucierzy)

<+ <+
Rozdrabnianie - rozbijanie skrzepu Rozdrabnianie - rozbijanie skrzepu
<+ <+
Osiadanie Osiadanie
<+ <+
Zetyca — Odciaganie serwatki Zetyca — Odciaganie serwatki
. <+ . <+
Wybieranie - sciskanie skrzepu w pucierze Ociekanie

¢+

Rozgniatanie - sciskanie masy granulowanej w bryfe

(=

Ugniatanie ku

¢+

Formowanie

¢«

Wydtuzanie koncowe albo wygtadzanie koncowe

‘_

Moczenie w solance

‘_

Osuszanie
<+

Wedzenie (dojrzewanie)

Oscypek ] Redykotka ]

6 Wiedza i Jakos¢

Dojrzewanie (fermentacja) —» Bunc = bundz = gruda |

~

Rozkruszanie buncu

~

| Bryndza podhalafiska ‘0— Ubijanie

mleka. Produktami zwigzanymi z tradycjg wypasu
owiec na Podhalu s3: oscypek, redykotki, bundz
(bunc), bryndza podhalanska oraz z¢tyca.

Oscypek

Najbardziej znany produkt podhalanski — oscypek
zostal wpisany na List¢ Produktéw Tradycyjnych 28
wrzesnia 2005 r. Pochodzenie jego nazwy zwigzane
jest z procesem produkcji i moze by powigzane
z dwoma znaczeniami: ,oszczypkowanie”, czyli roz-
drabnianie, ktore jest jednym z etap6w procesu pro-
dukgji, oraz ,oszczypek” w znaczeniu maty oszczep,
z ktorym kojarzony jest ksztalt sera. Pierwsze
wzmianki o serach podhalanskich mozna znalez¢ juz
w XV-wiecznym akcie lokacji wsi Ochotnica w Gor-
cach. Pierwszy opis procesu produkcji oscypka po-
chodzi z potowy XVIII w.

Jak wyglada?

Oscypek jest lekko kremowy, rzadziej bialy, ciemniej-
szy przy skorce. Konsystencj¢ ma elastyczng i twardg,
a smak stony, z wyraznym zapachem wedzenia. Ser
ten jest w ksztalcie wrzeciona, a dokladniej dwoch
stozkow zlgczonych podstawami ze Srodkowym wal-
cem. Najszersza jego cz¢$¢ ozdobiona jest wypukly-
mi 1 wklestymi wzorami (pas tych zdobien podzielo-
no na trzy cz¢sci — srodkowa i dwie boczne). Kazdy
z producentéw ma wiasciwy dla niego wzdr — w ten
sposob mozliwa jest identyfikacja ser6w oraz ich pro-
ducentow.

Redykofki

7 resztek masy serowej, ktorej nie wystarczylo na
zrobienie oscypka, wyrabia si¢ tzw. redykotki, czyli
odciskane w specjalnych foremkach figurki w ksztat-
cie zwierzat (owiec, jeleni, ptakdow), serduszek lub
matych wrzecion. Serki te pod wzgledem barwy,
konsystencji i smaku przypominajg oscypka.




czkowe sery z Podhala

MLEKO UZYTE DO WYROBU SEROW PODHALANSKICH

Mleko musi pochodzi¢ od scisle okreslonych ras zwierzat tradycyjnie zwiazanych z regionem i wypasanych na pastwiskach gorskich. W okresie, gdy zwierzeta nie sq
wypasane na gorskich halach, karmi sie je sianem pochodzacym z tych terenow. Jest to wazny element przy produkcji, gdyz to wtasnie miedzy innymi dzieki specy-
ficznej roslinnosci zapewniona jest odpowiednia jakos¢ mleka, a co za tym idzie smak wytwarzanego z niego sera.

Polska Owca Gorska
Mieko owcze uzyte do produkcji serow pochodzi od owcy rasy Polska Owca Gorska (czyli uszlachetniony typ prymitywnych owiec
Cakli). Dojenie zwierzat oraz produkcja serow moze odbywac sie jedynie od maja do pazdziernika, po odchowaniu jagniat, ktore
trwa od marca do maja. Cakla jest stara prymitywna rasq owiec, wystepujaca niegdys na terenie Karpat Potudniowych i czescio-
wo na Batkanach. Do Polski dotarta wraz z wotosko-ruskimi plemionami pasterskimi. Budowa anatomiczna tej rasy zwiazana jest
z jej przystosowaniem do zycia w surowym srodowisku terenow gorskich. Sq to nieduze owce, o harmonijnie uksztattowanym
tutowiu, dosc cienkich, lecz silnych nogach, kosmkowej okrywie, ochraniajacej je przed surowym gorskim klimatem. Ich wetna jest

biafa i czarna, rudziejaca lub siwiejaca. To z niej tkane sq stroje ludowe oraz tkaniny artystyczne, ze skory wyrabia si¢ kozuchy. Cakle
cechuje odpornosc¢ na choroby, dfugowiecznos¢, znakomity smak migsa mtodych jagniat, bedacego od lat cenionym przez Wtochéw towarem eksporto-
wym, stanowiacym znaczny dochéd gorali. Przecietna wydajnosc¢ uzyskiwanego mieka siega od 60 do 80 litrow rocznie.

Polska Krowa Czerwona

Mieko krowie uzyte do produkcji serow pochodzi od krow rasy Polska Krowa Czerwona. Jest to najstarsza polska rasa by-

dta, ktora do konca XVIII w. byta najpowszechniejsza na terenie Polski. Bydto to zostato uznane za jedyna rodzima rase wy-
hodowana na naszych ziemiach. Jej zaletami sq: doskonate przygotowanie do trudnych warunkow bytowania, niewielkie wyma-
gania paszowe, wytrzymatosc, ptodnos¢. dtugowiecznos¢ oraz odpornosc na choroby. Przecietna mlecznos¢ Polskiej Krowy Czer-
wonej wynosi rocznie od 3000 do 3500 litrow mleka o wysokiej zawartosci ttuszczu (4-4.5%).

Nazwa serkow ma pochodzenie historyczne. Trady-
cyjnie bowiem byly one rozdawane bezplatnie
w czasie redykania si¢ — czyli jesiennego powrotu
owiec z hali. Redykotki robione przez bacow,
w przededniu powrotu z hali, byly solone, lecz nie
wedzone. Dawniej mianem redykotki okreslano tak-
ze kazdy prezent z sera owczego (dawany na obsza-
rze Podhala). Serki te maja duze znaczenie w lokal-
nych obrzedach, jak dozynki czy tradycyjne wesela
(r6zga weselna zdobiona jest zrobionymi z sera go-
fabkami 1 kogutkami). Redykolki zostaly wpisane na
List¢ Produktéow Tradycyjnych 10 pazdziernika
2005 r., a 4 grudnia 2006 r. zostal zlozony do ministra
rolnictwa wniosek o rejestracje redykotki jako Chro-
nionej Nazwy Pochodzenia.

Bryndza podhalanska

Podobnie jak oscypek, bryndza zostala wpisana na Li-
st¢ Produktow Tradyceyjnych 28 wrzesnia 2005 r.
Ten owczy ser wyrabia si¢ w szalasach gorskich,
cho¢, wbrew nazwie, nie tylko na Podhalu. Pierwsze
wzmianki o procesie jego produkcji pochodza juz
z pierwszej polowy XIX w. Bryndza ma zwykle jed-
nolitg konsystencje pasty, rzadziej lekko grudkowa-
ta. Smak sera jest pikantny i stony, czasem troche¢
kwasny. W procesie produkcji bryndzy niedopusz-
czalne jest wykorzystywanie

mleka zsiadlego, ze wzgledu

na niekorzystny wplyw na | )
smak sera. 7o
. s
Bundz = "/
Bundz jest ogniwem T

w produkcji bryndzy. Sam

\‘\4_.,

w sobie jest rowniez produktem tradycyjnym (wpisa-
nym na List¢ Produktow Tradycyjnych 10 pazdzier-
nika 2005 r.). Ma charakterystyczne rzadkie oczka
wielkoSci grochu o strukturze elastycznej, barwie
biatej lub bialoseledynowej. Ma tagodny, czasem
kwaskowy smak, przypominajacy orzechy. Za naj-
smaczniejszy uwazany jest bundz majowy, z wiosen-
nego wypasu owiec.

Zetyca

thyca to odcis$ni¢ta serwatka, w ktorej jeszcze ply-
waja platki sera, gotowana przez kolejna godzing.
Zostata wpisana na List¢ Produktow Tradycyjnych
28 wrzesnia 2005 r. Zf;tyca ma postac¢ gestej lub
rzadkiej cieczy, o barwie bialej lub lekko kremowej,
o slodkim lub lekko kwasnym smaku. Jest bardzo
pozywna i byla pokarmem pasterzy. Uwaza si¢, ze
ma ona wlasciwosci lecznicze — wzmianki na ten te-
mat znalezé mozna juz w pierwszej potowie XIX w.
Nadmiarem z¢tycy karmiono zwierzgta domowe.
Mozna ja rowniez pozostawi¢ w beczce do ukiszenia.
Tak sporzgdzong z¢tyce spozywa si¢ podczas zniw
jako nap0j gaszgcy pragnienie. W publikacji Anny
Kowalskiej-Lewickiej z 1980 r., przedstawiajgcej hi-
stori¢ 1 tradycje Podhala, znajdujemy nast¢pujacy
opis cech 1 wlaSciwosci tego specjatu: ,,Uwaza si¢ ja
za wielki przysmak i spozywa na goraco, zebrang tyz-
ka do garnuszka, jako dodatek do ziemniakow, klu-
sek, chleba lub samg. Gesta zetyca stanowita pokarm
owczarzy, a jej nadmiar jadla rodzina bacy. Jesli na
szalas przyszedt wlasciciel owiec po ser, przynosit za-
zwyczaj ze sobg banke, do ktorej dostawal takiej wia-
Snie zetyey. Nie bylo to swiadczenie obowigzkowe,
ale »grzeczno§C« bacy...”.
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Produkty regionalne i tradycyjne

Kontrola i certy
produktéw rolnych

Konsumenci przywiazuja coraz wieksza wage do jakosci artykulow
spozywczych. Poszukiwanie konkretnych, atrakcyjniejszych wyrobow

tworzy popyt na produkty rolne i srodki spozywcze, ktore majg rozpoznawalne
pochodzenie geograficzne lub sa wytworzone tradycyjna metoda

Izabella Kaminska
kierownik Sekgji
ds. Produktow
Regionalnych

i Tradycyjnych
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ejScie Polski do UE pozwolifo na

wlaczenie si¢ producentdéw do unij-

nego systemu ochrony artykuiow

rolno-spozywcezych 1 srodkéw spo-

zywezych, ktore odznaczajg si¢
okreslonym pochodzeniem geograficznym i/lub tra-
dycyjng metodg wytwarzania.

Glownym zatozeniem systemu jest ochrona i pro-
mowanie produktow spozywczych o specyficznych
cechach. Ponadto system ten wspiera rozwoj go-
spodarki wiejskiej (szczegblnie na obszarach
o trudniejszych warunkach gospodarowania) za-
rowno przez zwickszenie dochodow rolnikow, jak
i zatrzymanie spolecznosci wiejskiej na tych obsza-
rach.

Prawna ochrona produktéw oraz zwigzana z nig sys-
tematyczna kontrola procesu produkcyjnego stanowi
warto$¢ dodang produktu, za ktorg konsumenci sg
w stanie wigcej zaplacic. System ochrony produktow
jest narzedziem, ktore ma zabezpieczyC interesy
producentdw przed nieuczciwg konkurencjg oraz
zagwarantowaC wiarygodno$¢ produktow w oczach
konsumentow.

W celu ochrony oraz podkreslenia wyjatkowosci pro-
duktdéw regionalnych i tradycyjnych zostaly wydane
dwa rozporzadzenia, ktore regulujg system rejestra-
cji 1 kontroli w UE:

B Rozporzadzenie Rady (WE) nr 509/2006 z dnia 20
marca 2006 r. w sprawie produktdow i srodkow spo-
zywezych bedgeych Gwarantowanymi Tradycyjny-
mi Specjalno$ciami.

B Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20
marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczen geogra-
ficznych 1 nazw pochodzenia produktéw rolnych
i Srodkdw spozywcezych.

Kontrola i certyfikacja poptacaja

Produkt, ktory pomysinie przeszedl wszystkie etapy
rejestracji 1 objety zostal systemem ochrony, podlega
kontroli. Podczas niej sprawdza si¢, czy proces produk-
cyjny jest zgodny ze sporzadzong przez grupg produ-
centow specyfikacjg. Kontrola ta zachodzi na wniosek
producenta i wszystkie koszty z nig zwigzane sa pono-
szone rowniez przez niego.

Mimo ze spelnienie wymagan, szczegolnie zwigzanych
z prowadzeniem dokumentacji, moze wydawac si¢
dos¢ uciazliwe dla producentow, to ostatecznie pozy-
tywny wynik kontroli jest potwierdzeniem wysokiej ja-
kosci produktu. W konsekwencji odgrywa to ogromna
role przy budowaniu zaufania konsumentow
i powoduje wzrost popytu na dany produkt.

Rolnicy, ktorzy wlacza sie do systemu jakoSci zywno-
Sci (wspolnotowego systemu Chronionych Nazw Po-
chodzenia, Chronionych Oznaczeh Geograficznych
i Gwarantowanych Tradycyjnych Specjalnosci oraz
krajowego systemu Integrowana Produkcja), moga
liczy¢ na wsparcie finansowe uzyskiwane w ramach
Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju
Obszarow Wiejskich (EFRROW).

Udzial rolniko6w w systemach zywnosci umozliwi
osigganie wickszych dochodéw, przy jednoczesnej
ochronie dziedzictwa narodowego oraz dbanie
o wplyw procesu wytwarzania na srodowisko. Po-
nadto, ze wzgledu na wcigz niski poziom wiedzy
konsumentéow na temat produktdw majgcych
ChNP, ChOG lub bedgcych GTS, grupy producen-
tow moga uzyskac refundacj¢ kosztow poniesio-
nych na dzialania informacyjne i promocyjne.
Zwroci to uwage na specyficzne cechy zarejestro-
wanych produktow, co wplynie stymulujaco na po-
pyt i podaz oraz utatwi ich zbyt.



fikacja

Kontrola w Polsce

W Polsce kontrolg zgodnosci procesu produkeyjnego
ze specyfikacjg produktow majacych ChNP, ChOG
lub bedacych GTS, przeprowadza Inspekcja JakoSci
Handlowej Artykutow Rolno-Spozywcezych oraz pry-
watne jednostki certyfikujace (JC). Muszg by¢ one
upowaznione przez ministra wlasciwego do spraw
rynkow rolnych oraz akredytowane przez PCA na
zgodnos¢ z normg PN-EN 45011 ,Wymagania ogolne
dotyczace dzialania jednostek prowadzacych system
certyfikacji wyrobow”. Obecnie w Polsce istniejg trzy
jednostki certyfikujace, upowaznione do przeprowa-
dzania kontroli, wydawania i cofania certyfikatow
potwierdzajgcych zgodnoS¢ procesu produkeji pro-
duktéow rolnych i srodkéw spozywczych, majacych
ChNP, ChOG lub bedgcych GTS ze specyfikacjg:

B Jednostka Certyfikujgca PNG Sp. z 0.0. w Zajacz-

kowie, nr ident. OZ/jc-01/2006/PL,
B Polskie Centrum Badan i Certyfikacji, nr ident.
0Z/jc-02/2006/PL,,
m Cobico Sp. z o0.0., nr ident. OZ/jc-03/2007/PL.

Producent ma prawo wyboru jednostki lub organu,
ktory bedzie dokonywal u niego kontroli zgodnoSci
procesu produkeyjnego ze specyfikacja.

Kontrola obejmuje te etapy procesu produkeyjnego,
z ktorych wynika szczegdlny charakter oraz szczegdlne
wlasSciwoSci produktu (dot. produktdw, ktore majg
Chronione Nazwy Pochodzenia, Chronione Oznacze-
nia Geograficzne) lub zwigzek z regionem (dot. Gwa-
rantowanych Tradycyjnych Specjalnosci). Ponadto
moga by¢ pobierane probki produktéw do analiz labo-
ratoryjnych. Czestotliwos¢ i zakres kontroli ustala si¢
na podstawie specyfikacji produktu, w ktorej podany
jest jego sklad i opis procesu produkcyjnego.

Niespetnienie wymagan

W przypadku stwierdzenia, w wyniku przeprowa-

dzonej kontroli, ze produkt rolny lub $rodek spozyw-

czy nie spelnia wymagan specyfikacji, przeprowa-

dzajacy kontrole wzywa producenta do usunig¢cia

uchybien w wyznaczonym terminie. Jezeli produ-

cent nie usunie uchybien:

B cofany jest certyfikat zgodnoSci (w przypadku gdy
kontrole przeprowadzala upowazniona jednostka
certyfikujgca);

Trzy rodzaje oznaczen tradycyjnych produktow
rolnych i srodkéw spozywczych, stosowanych
w krajach UE od 1992 r.

Chroniona Nazwa Pochodzenia (ChNP) oznacza
nazwe regionu, okreslonego miejsca lub, w wy-
jatkowych przypadkach, kraju. Nazwa ta stuzy
do oznaczenia produktu rolnego lub srodka spo-
zywczeqo:

=> pochodzacego z danego regionu, okreslone-
go miejsca lub kraju;

=> ktorego jakos¢ lub cechy charakterystyczne

sq w istotnej albo wyfacznej mierze zastugq
srodowiska geograficznego, na ktore skfadaja sie czynniki naturalne
i ludzkie;

=> ktorego produkcja, przetwarzanie i przygotowywanie odbywa sie
na okreslonym obszarze geograficznym.

Produkt moze uzyska¢ ChNR jesli istnieje bardzo bliski zwigzek miedzy
cechami produktu i jego geograficznym pochodzeniem.

Chronione Oznaczenie Geograficzne (ChOG)
charakteryzuje nazwe regionu, okreslonego
miejsca lub, w wyjatkowych przypadkach, kraju,
ktora stuzy do oznaczenia produktu rolnego Iub
srodka spozywczego:

=> pochodzacego z danego regionu, okreslone-

go miejsca lub kraju;
=> ktorego okreslona jakos¢, renoma lub inna cecha charakterystyczna
moze by¢ przypisana temu pochodzeniu geograficznemu (zwigzek mie-
dzy cechami produktu i jego geograficznym pochodzeniem nie musi by¢
tak silny jak w przypadku ChNP);

=> ktorego produkcja, przetwarzanie lub przygotowywanie odbywa sie
na okreslonym obszarze geograficznym (w odréznieniu od ChNP na okre-
slonym obszarze moze odbywac sie tylko jeden z tych proce-

SOW).

Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢ (GTS)
oznacza tradycyjny produkt rolny lub srodek spo-
zywczy uznany przez Wspolnote ze wzgledu na

jego specyficzny charakter. Przez specyficzny cha-
rakter rozumie sie ceche lub zespot cech, ktore w spo-
sob wyrazny odrozniaja produkt rolny lub srodek spozyw-
czy od podobnych im produktow lub srodkow spozywczych na-

lezacych do tej samej grupy. Okreslenie .tradycyjny” oznacza, ze produkt
jest w uzyciu na rynku wspélnotowym przez okres odpowiadajacy jed-
nemu pokoleniu, tj. co najmniej 25 lat.



Produkty regionalne i tradycyjne

B wydawana jest decyzja administracyjna, ktora:

— zakazuje uzywania Chronionej Nazwy Pocho-
dzenia, Chronionego Oznaczenia Geograficzne-
go lub oznaczenia Gwarantowanej Tradycyjnej
Specjalnosci,

— zakazuje wprowadzania produktu rolnego lub
Srodka spozywczego do obrotu lub

— nakazuje wycofanie produktu z obrotu

(w przypadku, gdy kontrole przeprowadzata

I[JHARS).

Nadzor organu panstwowego

Zgodnie z wymaganiami przepisow wspdlnotowych,
dziatalnos¢ prywatnych jednostek certyfikujgcych
musi by¢ nadzorowana przez organ panstwowy. Do
wykonywania tego zadania zostal wyznaczony Gtowny
Inspektor JHARS, ktory kontroluje upowaznione jed-
nostki certyfikujace w zakresie stosowania przez nie
procedur kontrolnych, posiadanych S$rodkow tech-
nicznych i posiadanych kwalifikacji przez pracowni-
kow. Ponadto, w ramach nadzoru, sprawdzane sg do-
kumenty dotyczace kontroli producentéw produktow
majgcych ChNP, ChOG i bedacych GTS oraz prze-
prowadzane s3 analizy danych zwigzanych z kontrolg
zgodnosci procesu produkeji ze specyfikacia.

Gtowny Inspektor JHARS w celu osiagni¢cia w petni
skutecznego nadzoru moze dokonaé¢ sprawdzenia
prawidlowosci kontroli przeprowadzanych przez
upowaznione jednostki certyfikujace u producentow
oraz zgda¢ wszelkich dodatkowych informacji zwigza-
nych ze sprawowanym nadzorem.

‘ CZLONKOSTWO W UE POZWALA

NA WLACZENIE SIE POLSKICH PRODU-
CENTOW DO UNIJNEGO SYSTEMU OCHRONY

ARTYKULOW ROLNO-SPOZYWCZYCH,

KTORE ODZNACZAJA SIE OKRESLONYM
POCHODZENIEM GEOGRAFICZNYM LUB
TRADYCYJNA METODA WYTWARZANIA

W przypadku stwierdzenia, ze upowazniona jednost-
ka certyfikujaca nie spelnia odpowiednich wymagan,
Gtowny Inspektor JHARS moze wnioskowac¢ do mi-
nistra wlaSciwego do spraw rynkoéw rolnych o wyda-
nie decyzji, na mocy ktorej jednostce certyfikujacej
zostanie cofni¢te upowaznienie.

Urzedowe kontrole zywnosci

Dodatkowym zabezpieczeniem produktéw posiadaja-
cych ChNP, ChOG i bedacych GTS sg urzedowe kon-
trole zywnosci, ktore, oprocz Inspekeji Sanitarnej czy
Weterynaryjnej, moze przeprowadzaé rowniez
IJHARS. Podstawg prawng do przeprowadzania tego
rodzaju kontroli przez I[JHARS sg przepisy o jakosci
handlowej artykulow rolno-spozywczych. Ich celem
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Produkty ubiegajace sie
o miano ChNP:

- miody pitne

- bryndza podhalaiska

- oscypek

- kiethasa lisiecka
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jest m.in. zidentyfikowanie i eliminowanie z rynku ar-

tykutow rolno-spozywczych, ktorych oznakowanie

stwarza podejrzenie, co do zawlaszczania, imitacji lub
aluzji do oznaczen: ChNP, ChOG, GTS.

Zarejestrowane przez Komisje Europejska nazwy sg

chronione przed:

H wszelkim bezposrednim lub poSrednim wykorzy-
staniem w celach komercyjnych zarejestrowane;j
nazwy dla produktéw nieobjetych rejestracja, o ile
produkty te sa porownywalne do produktow zare-
jestrowanych pod ta nazwg lub jesli stosowanie
nazwy pozwala na czerpanie korzySci z renomy na-
zwy chronionej;

B wszelkim naduzywaniem, imitacjg lub przywola-
niem chronionych nazw, nawet jesli wskazane jest
prawdziwe pochodzenie produktu lub jesli chro-
niona nazwa zostala przettumaczona lub towarzy-
szy jej okreSlenie, takie jak: ,rodzaj”, ,,typ”, ,me-
toda”, ,,na sposdb”, ,imitacja” itp.;

B wszelkim innym nieprawdziwym lub wprowadza-
jacym w blad okresleniem miejsca pochodzenia
lub wytwarzania, wlasciwosci lub podstawowych
cech produktu, znajdujagcym si¢ na opakowaniu
zewng¢trznym lub wewnetrznym, w materiale re-
klamowym lub w dokumentach odnoszacych si¢
do danego produktu, jak réwniez stosowaniem
opakowan mogacych stworzy¢ falszywe wrazenie
co do jego pochodzenia;

B wszelkimi innymi praktykami, ktore moglyby
wprowadza¢ konsumenta w blad co do rzeczywi-
stego pochodzenia produktu.

Nalezy podkresli¢, ze rygorystyczne przepisy polskie

wyznaczajg kary dla tych, ktérzy bezprawnie postu-

gujg si¢ zarejestrowanymi nazwami.

Rygorystyczne kary

Zgodnie z ustawa z dnia 17 grudnia 2004 r. o rejestracji
i ochronie nazw i oznaczen produktéw rolnych i Srod-
kow spozywczych oraz o produktach tradycyjnych:

B kto, nie bedgc uprawnionym do uzywania nazwy

podlegajacej tymczasowej ochronie na terytorium

Rzeczpospolitej Polskiej, nazwy wpisanej do reje-

stru chronionych nazw ChNP, ChOG, G TS, wpro-

wadza do obrotu produkty rolne lub Srodki spo-
zywcze oznaczone taka nazwa lub symbolem pod-
lega grzywnie, karze ograniczenia wolnosci albo
karze pozbawienia wolnosci do dwoch lat. Jezeli
sprawca uczynil sobie z popelnienia tego prze-
stepstwa stale Zrodio dochodu albo dopuszcza si¢
tych przestepstw w stosunku do produktdow

o znacznej wartoSci, podlega karze pozbawienia

wolnosci od szeSciu miesiecy do pigciu lat;

M kto, nie spelniajagc warunkdw zawartych w specyfi-
kacji, wprowadza produkt rolny lub Srodek spo-
zywcezy do obrotu, umieszcza na tym produkcie lub
jego opakowaniu, lub uzywa w inny sposob, nazwy
podlegajacej ochronie tymczasowej na terytorium
Rzeczpospolitej Polskiej lub nazwy zarejestrowa-
nej przez KE, lub symbolu ChNP, ChOG, GTS,
podlega karze grzywny nie nizszej niz 4000 zi.
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Produkty regionalne i tradycyjne - zielone

Proces rejestracyi
nazw produktéw

Przystapienie Polski do UE otworzylo naszym kulinarnym specjalom droge
na europejskie stoly. Obecnie o wpis do wspdlnotowego systemu ochrony nazw
i oznaczen geograficznych ubiega sie dwadzieScia siedem polskich produktow

Dla produktow starajacych
sie o miano Chronionego
Oznaczenia Geograficzne-
go oraz Chronionej Nazwy
Pochodzenia, ustawa

z dnia 17 grudnia 2004 r.
o rejestracji i ochronie
oznaczen produktow rol-
nych i srodkow spozyw-
czych oraz o produktach
tradycyjnych (DzU

z 2005 . Nr 10, poz. 68
ze zm.) przewiduje ochro-
ne krajowq na terenie RP
Ochrona taka nastepuje
od momentu wydania
przez ministra wtasciwego
ds. rynkéw rolnych decyzji
0 spetnieniu wymagan
okreslonych w rozporza-
dzeniu 510/06 do momen-
tu dokonania wpisu na-
zwy do rejestru ChNP lub
ChOG (lub ewentualnej
odmowy). Liste produk-
tow rolnych i srodkow
spozywczych podlegaja-
cych tymczasowej ochro-
nie prowadzi minister wia-
sciwy ds. rynkow rolnych.

12

ickszo§¢  przypadkéw  rejestracji
i ochrony produktéw regionalnych
i tradycyjnych wynika z inicjatywy gru-
py producentéw lub przetworcow, kto-
rzy wytwarzajg lub uzyskujg ten sam
produkt. W sktad grupy mogg wchodzi¢ réwniez inne stro-
ny zainteresowane rejestracja nazwy (np. mitoSnicy da-
nego wyrobu). Rejestracja nazw produktow odbywa si¢
w dwoch etapach. Pierwszy z nich ma miejsce na szczeblu

krajowym, drugi za$ na poziomie Komisji Europejskiej.

Poziom krajowy

Pierwszym krokiem jest zlozenie przez grupg¢ producen-

tow wniosku o rejestracjc do Ministerstwa Rolnictwa

i Rozwoju Wsi. Najwazniejsza cz¢Scig wniosku jest specy-

fikacja, ktoéra powinna zawiera¢ m.in.:

B nazwg produkrtu;

M opis produktu (w tym: sklad surowcowy i glowne wia-
Sciwosci fizykochemiczne, mikrobiologiczne, organo-
leptyczne);

B okreSlenie obszaru geograficznego produkceji;

M opis metody otrzymywania produktu oraz informacje
dotyczace pakowania;

M nazwe i adres organu lub jednostki certyfikujacej prze-
prowadzajacej kontrolg¢ zgodnosci procesu produkeji
z wymaganiami specyfikacji produktu;

B szczegolne zasady etykietowania produktu;

M informacje potwierdzajgce zwigzek miedzy jakoSciag
i cechami charakterystycznymi produktu a Srodowi-
skiem geograficznym, w ktorym jest on produkowany.

Jesli to mozliwe, do wniosku dolgcza si¢ rowniez doku-
menty stanowigce dowody dlugoletniej tradycji i zwigzku
produktu z regionem, np. odwolania do historii, wzmian-
ki o produkcie w literaturze lub innych materiatach Zro-
dlowych (stare etykiety, rachunki, oznaczenia, cytaty
z ksigzek, stare receptury itp.) oraz mapy, na ktorych za-
znaczony jest region, z ktoérego pochodzi.

Speinione wymagania

W przypadku gdy w ocenie MRiRW wniosek spetnia wy-
magania formalne UE, oglaszany jest on w dzienniku urze-
dowym ministra wlasciwego do spraw rynkéw rolnych.
W ciggu 30 dni od dnia ogloszenia osoby fizyczne lub

prawne, ktorych interesu gospodarczego lub prawnego do-
tyczy postgpowanie w sprawie rejestracji nazwy produktu,
moga zlozy¢ zastrzezenia do wniosku. Jesli nie zostang
zgloszone zastrzezenia do wniosku, Rada ds. "Tradycyjnych
i Regionalnych Nazw Produktow i Srodkow Spozywczych,
w ciggu 30 dni wydaje opini¢ w zakresie spelniania wyma-
gan okres$lonych w rozporzadzeniu Rady (WE) nr 509/2006
lub rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006. Sprawdzane
sq m.in. zwigzek produktu z regionem, dowody, ze produkt
pochodzi z podanego obszaru geograficznego, jak rowniez
analizowana jest metoda produkg;ji. Jezeli nie zostaly zglo-
szone zastrzezenia i wniosek uznano za uzasadniony, wow-
czas MRIRW przekazuje go wraz z petng dokumentacjg
uzupetniajacg do Komisji Europejskie;j.

Poziom Komisji Europejskiej

Rozpatrywanie wniosku przez Komisj¢ nie powinno trwac
dluzej niz dwana$cie miesi¢cy. W tym czasie sprawdza sig,
czy wniosek jest uzasadniony oraz czy spelnia on wymaga-
nia okre$lone w przepisach regulujgcych zasady rejestracji
nazwy produktu. W przypadku uznania, ze wniosek jest
nickompletny, KE moze zwroci¢ si¢ do panstwa czlon-
kowskiego o uzupelnienie dokumentacji.

Jezeli KE uzna, ze wniosek spetnia wymagania dotyczace
rejestracji nazwy produktu, publikowane jest streszczenie
specyfikacji produktu w Dzienniku Urz¢gdowym Unii Eu-
ropejskiej. W terminie szeSciu miesi¢ey od daty publika-
¢ji kazde panstwo czlonkowskie lub panstwo trzecie mo-
ze zglosi¢ sprzeciw wobec planowanej rejestracji przez
whniesienie nalezycie uzasadnionego o$wiadczenia.

Sprzeciw na poziomie UE

Kazda osoba fizyczna lub prawna, majaca uzasadniony in-

teres, moze zglosi¢ sprzeciw wobec planowane;j rejestracji

nazwy danego produktu. Wniesiony sprzeciw musi zawie-
ra¢ dowody na to, ze:

M nie zostaly spetnione wymagania dotyczace przepisow
w zakresie rejestracji nazw produktow;

M rejestracja proponowanej nazwy zagrozilaby istnieniu
catkowicie lub czg¢$ciowo identycznej nazwy lub znaku
towarowego, lub istnieniu produktéw, ktore byly zgod-
nie z prawem wprowadzane do obrotu w okresie co naj-
mniej pi¢ciu lat poprzedzajacych publikacje;



B wskazano powody pozwalajagce stwierdzié, ze nazwa,
ktorej rejestracji dotyczy wniosek, jest nazwg rodzajo-
wg (nazwa produktu, ktéra — mimo ze jest zwigzana
z miejscem lub regionem, w ktérym produkt byl pier-
wotnie produkowany lub wprowadzany na rynek — sta-
fa si¢ powszechng nazwg produktu we Wspdlnocie).

Jesli KE dopusci sprzeciw, informuje o tym panstwo czlon-
kowskie skfadajace wniosek i wzywa zainteresowane strony
do podjecia konsultacji. Podczas nich przedstawiane sg moz-
liwoSci rozwigzania problemu. Jezeli w terminie szeSciu mie-
siecy zainteresowane strony osiggnely porozumienie, powia-
damiajg one KE o wszystkich czynnikach, ktore to umozliwi-
ty. KE musi zosta¢ powiadomiona zaréwno o opinii wniosko-
dawcy, jak i wnoszacego sprzeciw. W przypadku gdy nie
wprowadzono zmian do specyfikacji lub wprowadzono zmia-

Swiattlo w drodze na europejskie stoty

ny w nieznacznym stopniu, KE wpisuje produkt do prowa-
dzonego rejestru. W innych przypadkach KE ponownie roz-
patruje wniosek. W przypadku gdy w ciggu wyznaczonego
terminu strony nie dojdg do porozumienia, KE podejmuje
decyzje przy pomocy Komitetu ds. ChNP, ChOG, GTS.

Procedura sprzeciwu eliminuje zatem mozliwosé zareje-
strowania nazwy z naruszeniem interesu gospodarczego
lub prawnego podmiotéw z innych panstw. Jezeli wniosek
o rejestracji wzbudza zastrzezenia zainteresowanych
stron, zostanie on oprotestowany, co uniemozliwi rejestra-
cj¢ nazwy lub wymusi zmian¢ w specyfikacji. Lista pro-
duktdéw, wobec ktorych mozna zgltaszaé sprzeciw, znajdu-
je si¢ na stronie internetowej KE (ec.europa.eu/).
opr. Izabella Kamiiska
Sekcja ds. Produktéw Regionalnych i Tradycyjnych

Whioski o rejestracje nazwy ChNR ChOG, GTS

Chroniona Nazwa Pochodzenia Chronione Oznaczenie Geograficzne Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢

Miod wrzosowy z Borow Dolnoslaskich
(wptyniecie wniosku do KE 18.02.2005 r.)

Staropolski miod pitny ,pottorak”
(2.02.2007 - ztozony sprzeciw ze strony stowackiej, (wptyniecie wniosku do KE 6.09.2005 r.)
do 2.07.2007 r. strony zobowiazane sa do wypraco-

wania wspolnego stanowiska)

Bryndza Podhalanska
(do 23.03.2007 r. trwa wspolnotowa procedura
sprzeciwu)

Andruty kaliskie
(wptyniecie wniosku do KE 6.03.2006 r.)

Staropolski miod pitny ,dwojniak”
(wptyniecie wniosku do KE 6.09.2005 r.)

Kietbasa lisiecka
(wptyniecie wniosku do KE 08.03.2006 r.)

Podkarpacki miod spadziowy
(wptyniecie wniosku do KE 5.12.2006 r.)

Staropolski miod pitny ,trojniak”
(wptyniecie wniosku do KE 6.09.2005 r.)

Wisnia nadwislanka
(wptyniecie wniosku do KE 4.01.2007 r.)

Redykotka
(wptyniecie wniosku do KE 22.01.2007 r.)

Wielkopolski ser smazony
(wptyniecie wniosku do KE 4.08.2006 r.)

Staropolski miod pitny .czworniak”
(wptyniecie wniosku do KE 6.09.2005 r.)

Kietbasa jatowcowa
(wptyniecie wniosku do KE 5.12.2006 r.)

Rogal $wietomarcinski
(wptyniecie wniosku do KE 28.12.2006 r.)

Olej rydzowy
(wptyniecie wniosku do KE 28.12.2006 r.)

Truskawka kaszubska (kaszébsko maléna)
(12 03 2007 r. - decyzja ministra rolnictwa i rozwo-
ju wsi o wystaniu wniosku do KE)

Kabanosy
(17.01.2007 r. - decyzja ministra rolnictwa i rozwoju
wsi o wysfaniu wniosku do KE)

Kietbasa mysliwska
(12.03.2007 r. - decyzja ministra rolnictwa i rozwoju
wsi o wystaniu wniosku do KE)

whioski o rejestracje po pierwszym czytaniu

- whioski o rejestracje ztozone do ministra rol-

nictwa i rozwoju wsi

Zrédto: www.minrol.gov.pl
ec.europa.eu/agriculture/foodqual/qualil_en.htm

whioski o rejestracje przestane do KE
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Produkty regionalne i tradycyjne - wywiad

Rejestracja oscypka

Oscypek to pierwszy polski produkt, ktory ubiega sie o rejestracje
Chronionej Nazwy Pochodzenia w Komisji Europejskiej.

O wydluzajacej sie procedurze rejestracji z Dariuszem Goszczynskim,
z-c3g dyrektora biura ministra rolnictwa, rozmawiala Izabella Kaminska

Dlaczego oscypek nie zostat jeszcze zarejestrowany
w KE?

Komisja Europejska poinformowata, ze Stowacja
zglosita sprzeciw do nazwy ,oscypek” jako ChNP.
Teraz czekamy na oficjalne stanowisko w tej spra-
wie. Komisja musi ten sprzeciw sprawdzi¢ i zweryfi-
kowac¢ jego zasadnos¢. Nastepnie poinformuje zain-
teresowane panstwa o tym fakcie i zaproponuje roz-
poczecie negocjacji (W terminie szesciu miesigcy).
Jesli porozumienie nie zostanie zawarte, wowczas
Komisja sama podejmie decyzje, positkujgc si¢ opi-
nig Komitetu ds. Oznaczen Geograficznych i Nazw
Pochodzenia.

Czy strona polska spodziewala si¢ sprzeciwu?

To nie jest tak, ze nikt si¢ tego nie spodziewat. Prze-
widujac juz wezedniej, ze pewne kwestie sporne mo-
ga zaistnie¢, wystapiliSmy z prosba o spotkanie.
W grudniu 2005 r. przedstawiciele polskiego Mini-
sterstwa Rolnictwa i1 Rozwoju Wsi i Ministerstwa
Rolnictwa Republiki Stowackiej doszli do porozu-
mienia co do rejestracji nazw serow gorskich zgodnie
z rozporzadzeniem Rady 2081/92/EWG. Dlatego
tym bardziej jesteSmy rozczarowani zachowaniem
i postawg Stowakow.

Na czym polegaty te rozmowy?
W trakcie rozméw udalo si¢ osiggnaé stanowisko, kto-
re pozwoliloby zarejestrowac te produkty. Bo tylko
takie rozwigzanie jest satysfakcjonujgce dla obu
stron. Aby to osiggng¢ uznano, zresztg zgodnie ze
stanem faktycznym, ze sa to zupelnie rézne sery,
mimo ze majg to samo pochodzenie historycz-
ne 1 wspolng tradycje (wywodzg si¢ od se-
row wotoskich).

Skad ten konflikt?

Takie rzeczy bardzo czgsto zdarzajg si¢

w przypadku produktow wytwarzanych

w obszarach przygranicznych. Sytu-
acja optymalna bylaby wtedy, gdyby
producenci po obu stronach porozu-
mieli si¢ 1 wspolnie zlozyli wniosek.
W przypadku oscypka i slovenskye-

go ostiepoka nie bylo to mozliwe, gdyz, jak juz powie-
dzialem, sg to dwa odmienne sery. Mimo zblizonej na-
Zwy, roznig si¢ miedzy sobg zardwno skiadem, jak i su-
rowcami uzytymi do produkcji. Oscypek sktada si¢
glownie z mleka owczego z mozliwoScia domieszki
mleka krowiego (nie wigcej niz 40%), slovensky ostie-
pok — z mleka krowiego, ewentualnie z domieszka
mleka owczego. Metoda produkeji tez jest zupelnie
inna. U nas zachowata si¢ tradycyjna, a na Stowacji
jest uprzemysfowiona.

Jakie byly powody sprzeciwu ze strony stowackiej?
7 nieoficjalnych rozmoéow wynika, ze Stowacja nie
chciala si¢ sprzeciwiac, jedynie uzyska¢ pewnos¢, ze
rejestracja polskiego oscypka nie zablokuje rejestra-
cji ich sera, a formalng drogg wyrazenia tego bylo zlo-
zenie sprzeciwu. Tak naprawde obu stronom zalezy,
aby ich produkty zostaly zarejestrowane. Inaczej be-
dziemy si¢ nawzajem blokowac. Poczekajmy wiec na
oficjalne stanowisko Komisji, bo dopiero wtedy be-
dziemy wiedzieli, co tak naprawde zostato przez Sto-
wakow zakwestionowane.

Aby uspokoi¢ milo$nikdow oscypka, moze przytoczy
Pan podobne przypadki, ktore zakonczyly si¢ po-
myS$lnie, mimo poczatkowych klopotoéw z rejestracja
ChNP?

Wiele jest takich przypadkow,
chociaz Komisja tego oficjalnie
nie publikuje. Wystarczy jed-
nak przesledzi¢ stynne sprawy
dotyczace fety czy parmezanu.

Jakie s3 tendencje w reje-
stracji produktéw regional-
nych w innych krajach
cztonkowskich UE? Jak Pan
to ocenia?

Nie chcialbym  mowié
o panstwach, ktore razem
z nami przystapily do UE,
bo na ten temat nie ma
jeszcze danych.
Natomiast mo-
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Portugalia

Roznice w metodzie produkcji

Oscypek

D Mieko owiec pochodzi wytacznie od owiec rasy
Polska Owca Gorska,

D Mieko krowie (max. 40%) pochodzi wytacznie od krow rasy
Polska Krowa Czerwona,

D Wyfacznie reczny wyrob,

D Zawsze ksztatt dwustronnego stozka ze ztobieniami,

D Wedzenie odbywa sie tylko w bacowkach,

D Waga (zawsze) 700-900 g.

o7
93 !,"

Dane wg portalu ec.europa.eu/agriculture/qual/en/1bbab_en.htm

Slovensky ostiepok

D Mieko krowie (max. 80%),

D 50-68% sucha masa,

D 40-47% thuszcz,

D Brak drugiego etapu dojrzewania (zakwaszania) na zimno,

D W trzecim etapie temperatura nizsza - 32-35°C,

D W jedenastym etapie inna temperatura formowania (55-60°C),
nie przebija sie masy szpikulcem,

D W dwunastym etapie ksztaft jest bardziej okragty.

D Gtadsza powierzchnia - efekt dodatkowego moczenia w goracej
wodzie,

D Dopuszcza sie wedzenie w oddzielnych pomieszczeniach,

D Waga 300-800 g.
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Centrala INAO znajduje si¢ w Paryzu,
a w terenie dziata 26 oddziatéw regionalnych

Marta Szemberg
kierownik Sekcji ds.
Rolnictwa Ekologicznego

[ OB\ MO NN Produkty regionalne i tradycyjne - Francja

Francuska

ochrona nazw

Sposrod wielu francuskich instytucji
zaangazowanych w proces certyfikacji produktow
regionalnych i tradycyjnych, tylko INAO ma prawo

przyznawaé znak AOC

INAO - Institut National des Apellations d’'Origine — Narodowy Instytut Nazw Znanego Pochodzenia

AOC - Appellation d'Origine Controlée / AOP — Appellation d'Origine Protégée (z ang. PDO -
Protected Designation of Origin) — Chroniona Nazwa Pochodzenia

IGP - Identité Géographique Protégée (z ang. PGl — Protected Geographical Indication) —
Chronione Oznaczenie Geograficzne

STG - Spécialité Traditionnelle Garantie (z ang. TSG — Traditional Speciality Guaranteed) —
Gwarantowana Tradycyjna Specjalnosé

nicjatorami wprowadzenia w Europie odpo-
wiednich dzialan legislacyjnych w obszarze po-
lityki jakoSci artykuldow rolno-spozywcezych by-
li Francuzi. Doprowadzili oni do rozpowszech-
nienia (w latach 90.) w krajach UE ustawodaw-
stwa bazujacego na ich wiasnym. Francuska dbalo$¢

L whiosek inicjujacy 1

!

L Ministerstwo Rolnictwa (DPEI) 1

y

!

Komitet Narodowy INAO do spraw wnioskow P

wywiad publiczny co do wniosku oraz,

CNLC do spraw wnioskow
o Czerwone Znaki lub Atesty Zgodnosci

jesli konieczne, konsultacja Narodowego
Biura Patentowego: mianowanie fachowego

wywiad publiczny co do wniosku
o Czerwony Znak lub Atest Zgodnosci;
mianowanie tymczasowego adwokata

adwokata tymczasoweqo

v

raport podsumowujacy

kontrola w regionie przeprowadzana
przez potaczona grupe studyjna:

v

!

przyjecie lub odrzucenie
przez CNLC wniosku

przyjecie lub odrzucenie
przez Komitet Narodowy INAO
whniosku o nadanie statusu PGI 0 Czerwony Znak lub Atest Zgodnosci:

i jesli przyjecie i

przekazanie przez Ministerstwo Rolnictwa
i Gospodarki do Komisji Unii Europejskiej

PROCEDURA PRZYZNAWANIA STATUSU PGl

* z ang. Protected Geographical Indication (Chronione Oznaczenie Geograficzne)
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o zachowanie dziedzictwa kulturowego doprowadzifa
w roku 1935 do utworzenia Narodowego Instytutu
Nazw Znanego Pochodzenia (INAO Institut National
des Apellations d’Origine). INAO stanowi jedng z glow-
nych instytucji zaangazowanych w proces rejestracji
1 ochrong nazw produktéw regionalnych i tradycyj-
nych we Francji. Instytut uznaje (badz nie) produkt
za spelniajgcy warunki niezb¢dne dla uzyskania zna-
ku AOC - Appellation d’Origine Controlée.

AOC

Wprowadzenie przez Francje znaku AOC pozwolito na
wyrazne wyrdznienie go sposrod innych znakow, odno-
szgcych sie tylko 1 wylgcznie do miejsca pochodzenia.
Produkty oznaczone znakiem AOC muszg bowiem po-
siada¢ szczegblne wlasciwosci, bedace zarowno wyni-
kiem uwarunkowan naturalnych, jak i tych stworzo-
nych przez cztowieka na danym terenie. AOC jest naj-
dtuzej funkcjonujacym znakiem we Francji. W 1992 1.
produkty posiadajgce ten znak automatycznie otrzy-
maty ochronny znak europejski PDO (Protected De-
signation of Origin). Po roku 1992 Francja przyjeta na-
stepujacg procedure — francuskie produkty ubiegajace
si¢ o unijny znak PDO muszg najpierw otrzymac znak
AOC. Po otrzymaniu tego znaku wpis na europejska li-
st¢ PDO jest juz tylko formalnoScig. Prawo wystgpo-
wania z propozycjg nadania AOC do odpowiednich
ministerstw nalezy do Komitetu Narodowego.

Czym jest INAO?

Funkcjonowanie INAO opiera si¢ na pracy Komite-
tow Narodowych grupujacych:

B fachowcow z doswiadczeniem w dziedzinie proce-
dur chronionych nazw produktéw rolnych,



M ckspertdow w danej dziedzinie (np. artykuly
mleczne, wino, artykuly pochodzenia miesnego),

B przedstawicieli administracji.

Wspoélnie zarzadzajg oni publicznym dobrem, jakim

sa znaki zwigzane z pochodzeniem geograficznym:

B Chroniona Nazwa Pochodzenia — AOP

B Chronione Oznaczenie Geograficzne — IGP

B Gwarantowana "Tradycyjna Specjalnos¢ — STG

Zadania INAO:

B rozpatrywanie nowych wnioskow i proponowanie
przyznania oznaczeh AOC/AOP-IGP;

B uczestniczenie w zarzadzaniu AOC/AOP-IGP;

B przygotowywanie pracy zarowno komisji badaw-
czych, jak i ekspertdw pracujacych nad okresla-
niem obszar6w geograficznych;

B sprawdzanie, czy sa przestrzegane warunki pro-
dukeji oraz wymagania niezbedne do uzyskania
zatwierdzenia produktu;

B zatwierdzanie produktow AOC/AOP;

B kontrola warunkow produkcji;

H ochrona AOC/AOP-IGP.

Komitety Narodowe

W strukturach INAO dziatajg cztery Komitety Naro-

dowe, ktorych cztonkowie powolywani sg na sze$¢ lat:

H Komitet ds. Wina i Napojow Alkoholowych (80
czlonkow),

H Komitet ds. Produktow Mlecznych (45 czlonkow),

H Komitet ds. Produktéw Rolnych (30 czlonkow),

m PGI (33 cztonkow).

Te zgromadzenia decyzyjne dopuszczajg przyznanie
statusu AOC i przedktadajg wiaSciwym minister-
stwom projekty rozporzadzeh do zatwierdzenia.
Rozporzadzenie nie moze by¢ modyfikowane w mi-
nisterstwie — moze ono albo zostaC przyjete w nie-
zmienionej formie, albo odrzucone w catosci.

Komitet Narodowy wyznacza sposrod swych czlon-
kow komisj¢ badawcza zlozong z fachowcow, ktorej
celem jest zbadanie wniosku o rejestracj¢. Fachowcey
nie moga pochodzi¢ z regionu, ktérego dotyczy
wniosek. Zadaniem tej komisji jest przeprowadzenie
poglebionej analizy wniosku i dostarczenie raportu
do Komitetu Narodowego, aby ten mogt podja¢ de-
cyzje. W tym celu komisja badawcza udaje si¢ do re-
gionu, bada produkt, jego zasieg geograficzny, a tak-
ze warunki produkeji, zaplecze ekonomiczne, praw-
ne, socjologiczne i techniczne. Komisja, w razie po-
trzeby, moze takze wezwaé zewnetrznych eksper-

m

Francuskim przyktadem produktu z Chronionym Oznaczeniem

Geograficznym jest ser roquefort wytwarzany z mleka owiec.

Ser ten dojrzewa wyfacznie w piwnicach znajdujacych sie w oko-
licy miejscowosci Roquefort-sur-Soulzon, gdzie w procesie dojrze-
wania uczestniczy gatunek grzyba Penicillium roqueforti.

PRZYZNAWANIE STATUSU AOC™

* z fr. Appellation d'Origine Contrdlée (Chroniona Nazwa Pochodzenia).

h whiosek grupy producentow

¥

L weryfikacja wniosku w INAO

v

h ocena komitetu regionalnego ‘

Komitet Narodowy

Jd4

mianowanie komisji badawczej

ztozonej z cztonkow Komitetu Narodowego,
ekspertow, ktorzy juz tradycyjnie

sq wybierani spoza rozpatrywanego regionu

¥

L komisja badawcza q
v

praca w regionie

sporzadzenie raportu opiniujacego wniosek
i ustalajacego warunki produkcji

Komitet Narodowy

przyjecie, odroczenie lub odrzucenie raportu |

k tanie komisji okreslajacej granice q

Komitet Narodowy

przyjecie granic obszaru produkcji,
przyjecie projektu orzeczenia
sporzadzoneqo przez stuzby INAO

Y

przekazanie projektu orzeczenia
do ministerstw, w celu uzyskania
odpisu i urzedowej publikacji

tow. Kiedy Komitet Narodowy przyjmie ostateczny
raport komisji badawczej i tym samym uzna podsta-
wy do czerpania przez producentdéw korzysci ze sta-
tusu AOC, wtedy w gruncie rzeczy nast¢puje przyje-
cie projektu orzeczenia przyznajgcego status AOC.

Stala rada

Rada zlozona jest z 24 czlonkéw. Ustala ogolng poli-
tyke INAO, dotyczacg m.in. budzetu i ochrony nazw
zwigzanych z pochodzeniem geograficznym.
Uczestniczacy w jej pracach eksperci wybierani sg
sposrod cztonkow czterech Komitetéw Narodowych.
Wyznaczany na okres dwdch lat prezydent rady jest
wskazywany kolejno przez kazdy komitet.

Rolg INAO jest przygotowanie obrad Komitetow Na-
rodowych oraz wcielanie w zycie podjetych decyzji.
We wspolpracy z francuskimi stuzbami dyploma-
tycznymi i z okoto setkg prawnikow INAO angazuje
wszelkie mozliwe $rodki, aby obserwowac sytuacje
na wszystkich kontynentach.

Kazdy kraj ma swoje wlasne prawodawstwo i kazdy do-
kument jest przetwarzany zgodnie z lokalnym pra-
wem w kwestiach dotyczacych pochodzenia geogra-
ficznego. Wyjatkiem sg te kraje, gdzie istnieja miedzy-
narodowe konwencje, ktore zapewniajg taka ochrong.
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Produkty regionalne i tradycyjne

Prastowianski olej

Ze wzgledu na sklad kwaséw tluszczowych olej rydzowy jest korzystniejszy
od innych olejow, na przyklad z oliwek czy Inu

LhianKowy

Slisropiotit
Cycpa

Ne
Somgs

foczony na zimno z dziko wystgpuja-

cych nasion Inianki siewnej, potocz-

nie zwanej Inicznikiem, a takze ry-

dzykiem. W poroéwnaniu z innymi ro-

Slinami oleistymi ma najwicksza wy-
dajnos¢ oleju z hektara. Rude nasiona zawierajg
25-40% ttuszczu. Lnianka ma krotki okres wegetacji
(70-100 dni) 1 jest rosling niewymagajaca, radzaca
sobie na glebach piaszczystych i ubogich (stad zna-
ne powiedzenie ,lepszy rydz niz nic”).

Prastowianskie pochodzenie

Pierwsze $lady korzystania z oleju znaleziono w Bisku-
pinie, w prasfowianskiej osadzie sprzed 2500 lat. Od
wiekdow jest on uzywany na Ziemi Szamotulskiej
w Wielkopolsce. Wiasciwosci dietetyczne 1 lecznicze
oleju wykorzystywata medycyna ludowa. Jego spozycie
nasililo si¢ w okresie postow katolickich, wtedy stuzyt
do okraszania kasz, chleba, cebuli, Sledzi 1 ziemniakow.
Pierwsze do$wiadczenia polowe z Iniankg przepro-
wadzono pod koniec XIX w. w Wyzszej Szkole Rolni-
czej w Zabikowie pod Poznaniem. Jeszcze do 1955 r.
Inianka byla druga w uprawie roSling oleista.
7 czasem rzepak wyparl ja calkowicie z agrokultury.

Powrét po latach
Po latach nieobecnos$ci na rynku przypadek sprawit,
ze do Specjalistycznego Gospodarstwa Nasiennego
i Przetworczego w Smitowie kolo Szamotut zglosit
si¢ rolnik z workiem nasion Inianki. Poprosit o wytlo-
czenie oleju. Gospodarstwo Specjalistyczne w Smito-
wie przy odtwarzaniu tradycyjnej produkeji oleju ry-
dzowego do utrzymania waloréw smakowych, zdro-
wotnych i trwalosci zastosowalo nowe zdobycze na-
uki, rezygnujac z kondycjonowania uprzednio platko-
wanych nasion (zgodnie z bardzo starg technika wal-
cowania). Odbywa si¢ to w kotle z ptaszczem wod-
nym, co zapobiega przegrzaniu nasion ponad progo-
we 35°C i nie niweczy pojecia oleju ,,Extra Virgin”.
Ttoczenie na zimno zostalo odtworzone z catym pie-
tyzmem. Jednoczesnie gospodarstwo wprowadzilo
Inianke do uprawy, a nawet rozpropagowalo ja wsrod
producentéw nasion, dopingujac naukowcow z Wiel-
kopolski do zarejestrowania nowej odmiany.
Na oleju rydzowym mozemy usmazyc¢ ,zielone $le-
dzie”, rarytas nie tylko postny, albo ,,plyndze”, czyli
placki ziemniaczane.
Mirostawa Mruk
Wojewddzki Inspektor JHARS w Poznaniu

foto: archiwum IJHARS

Przysmaki Podlasia

Tygiel kulturowy Podlasia ma swoje odzwierciedlenie w jadlospisie
kulinarnym, ktory oferuje wiele produktow tradycyjnych

odlasie to od wiekdw pogranicze kulturo-

we 1 wyznaniowe, gdzie krzyzuja si¢

wplywy Zachodu i Wschodu. Tutejsze

spoleczenstwo jest zréznicowane pod

wzgledem religijnym i narodowosciowym
— liczna spolecznos¢ prawostawna, Bialorusini, Li-
twini, Ukraincy i Tatarzy kultywujacy swoje dzie-
dzictwo, ktorego jednym z elementéw jest kuchnia
oferujaca wiele dan regionalnych.

Pierekaczewnik
— wielowarstwowe ciasto
np. z farszem
serowym

Ochrona produktow
Zgodnie z ustawg o rejestracji 1 ochronie nazw i ozna-
czen produktow rolnych i srodkoéw spozywcezych oraz
o produktach tradycyjnych, na listg, prowadzong
przez ministra rolnictwa 1 rozwoju Wwsi, wpisano
trzydzieSci jeden produktow tradycyjnych z woj.
podlaskiego. Znalazly si¢ tu miedzy innymi dania go-
towe: kartacze, kolduny litewskie, kiszka, babka
ziemniaczana i pierekaczewnik oraz sery, ogorki kwa-
szone, pieczywo, s¢kacze, wedliny i miody.
Obecnie pod patronatem Urzedu Marszatkowskiego
Wojewoddztwa Podlaskiego producenci niektorych
wyrobow pracujg nad wnioskami o rejestracj¢ 1 ochro-
n¢ produktow zgodnie z prawem unijnym.
Przygotowywany jest wniosek o rejestracje piereka-
czewnika w systemie Gwarantowanej Tradycyjnej
Specjalnosci. Pierekaczewnik to tradycyjny produkt
tatarski (wielowarstwowe ciasto z farszem z baraniny,
z serem lub jabtkiem, podawane na cieplo).
Bohdan Goss
Podlaski Wojewdédzki Inspektor JHARS
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Cypr

W cypryjskich urzedowych stuzbach kontroli
znajduje si¢ siedem jednostek majacych

kwalifikacje do kontroli ZywnoSci

a po cypryjsku

Republice Cypryjskiej, ktora od 1 ma-
ja 2004 r. jest czlonkiem Unii Europej-
skiej, za bezpieczefstwo zywnosci
odpowiedzialne sa:
B Ministerstwo Zdrowia, Departament Medycyny
i Zdrowia Publicznego,
B Ministerstwo Rolnictwa, Surowcow Naturalnych
1 érodowiska,
m lokalne stuzby kontroli.
Departament Medycyny i1 Zdrowia Publicznego jest
odpowiedzialny za organizacj¢ oficjalnych kontroli
i nadzo6r nad dzialaniami prowadzonymi na szczeblu
lokalnym przez stuzby kontrolne.
Do gléwnych zadan departamentu, w ktorego sklad
wchodzg trzy wydzialy, naleza:
W rejestracja 1 nadzor nad jednostkami zwigzanymi
z produkcjg zywnosci;
m kontrola zywnosci i legislacja;
m kwestie srodowiskowe.

Departament sprawuje takze nadzor nad pi¢gcioma re-
gionalnymi biurami, ktére wprowadzajg programy in-
spekeyjne i badawcze. Znajduje si¢ tu rowniez Punkt
Kontaktowy Systemu Ostrzegania o Niebezpiecz-
nych Produktach Zywnoéciowych i Srodkach Zywie-
nia Zwierzat (RASFF). Departament Weterynaryjny
w Ministerstwie Rolnictwa, Surowcéw Naturalnych
i Srodowiska odpowiedzialny jest za wprowadzanie
prawodawstwa weterynaryjnego oraz kontrole jego
przestrzegania. W strukturze departamentu dzialaja
cztery oddzialy zamiejscowe, z ktorych kazdy kontro-
luje dwa regiony.

Lokalne stuzby kontroli

Zgodnie z prawem miejskim z 1985 r., kazda spo-
tecznosé powyzej 5000 mieszkancow moze posiadac
lokalne stuzby kontroli. Stuzby te sg niezaleznymi,
samozarzadzajacymi si¢ cialami, ktore majg departa-
menty odpowiedzialne za sprawy zwigzane ze zdro-
wiem. Lokalne stuzby kontroli dodatkowo zajmujg
si¢ kwestiami ochrony Srodowiska. Departamenty,
odpowiedzialne za sprawy dotyczace zdrowia, sg

wspolodpowiedzialne wraz z Ministerstwem Zdro-
wia za wdrazanie prawodawstwa dotyczacego bez-
pieczenstwa zywnoSci.

Wspolpraca i koordynacja

Komunikacja pomi¢dzy Ministerstwem Zdrowia
(Departamentem Medycyny i Zdrowia Publiczne-
go), laboratoriami i ich oddzialami zapewniona jest
przez regularnie odbywajace si¢ spotkania oraz ko-
respondencje. Instrukcje w formie oko6lnikow prze-
sytane sg z biura gléwnego do oddzialow. Kazdy od-
dzial sporzadza miesi¢czne oraz roczne raporty do-
tyczgce kontroli, i przekazuje je do Departamentu
Medycyny i Zdrowia Publicznego.

Legislacja

Projekty prawa krajowego przygotowywane sg przez
Departament Medycyny 1 Zdrowia Publicznego
w Ministerstwie Zdrowia we wspolpracy z odpo-
wiednimi sfuzbami prawnymi.

Ostateczny projekt zostaje rozpowszechniony wsrod
czlonkéw Rady ds. Zywnoéci i odpowiednich mini-
strow oraz przesylany do zaakceptowania przez par-
lament. Zas ostateczny akt prawny jest publikowany
w dzienniku urzedowym.

Uzyteczne adresy:

Ministerstwo Zdrowia,

Departament Medycyny i Zdrowia Publicznego
Tel. + 357 22 400137

Fax + 357 22 345199

e-mail: an.agrotou@cytanet.com.cy

www.moh.gov.cy
Ministerstwo Rolnictwa,
Surowcow Naturalnych i Srodowiska
Tel. + 357 22 408307
Fax + 357 22 781156
e-mail: registry@moa.gov.cy
WWW.CYPrus.gov.cy
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Marta Sobieraj
Wydziat Wspotpracy
Miedzynarodowej
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Jedna z legend glosi, ze kawe
odkryly... kozy, ktore po zjedzeniu
owocow z krzewu kawowca, brykaly_ ~Z

bardziej niz zwykle

nna legenda mowi,
w Etiopii, ktorzy przygotowywali wywar z jej
owocow, aby moc spedza¢ dlugie godziny na
modlitwach.

ze kawe odkryli mnisi

Najpierw byfa Arabica

Krzewy kawowe pochodzg z Afryki, z rejonéw obec-
nej Etiopii. Prawdopodobnie zacz¢to je uprawiac
w VI w. Poczatkowo zmielone owoce drzewa kawo-
wego byly spozywane przed plemiennymi bitwami —
dodawaly energii i zagrzewaly do walki. Do dzisiaj
Etiopia jest producentem wysokiej jakosci kawy
Arabica. Znaczna cze$¢ eksportowanej kawy pocho-
dzi z dziko rosngcych drzew.

Nie wiadomo, kto wymyslil palenie kawy. Dopiero
okoto XI w. przyjal si¢ zwyczaj podawania jej na go-
rgco.

Do Europy, poczgtkowo do Wenecji, a nast¢pnie do
Marsylii, kawa trafita przez tereny dzisiejszej Arabii
Saudyjskiej i Jemenu w XVII w. Arabowie usitowali
utrzymac¢ monopol na jej produkcje. Pilnowali, zeby
ani jedno ziarenko nie zostalo wystane bez wcze-
Sniejszego opalenia lub sparzenia wrzgtkiem. Holen-
drom udalo si¢ jednak wykras$¢ sadzonki krzewu ka-
wowego, ktore daly poczatek plantacji na Wyspach
Indonezji.

ans z kawa w tle

owstanie plantacji w Ameryce Srodkowej jest zwig-
zane z historig oficera marynarki francuskiej. Gabriel
Mathieu de Clieu, przebywajgc w Paryzu w 1720 r.,
zdobyl sadzonki kawowca i1 postanowil przewiez¢ je
na zaglowcu. Kawowce musialy przetrwac sztormy,
bezwietrzng cisze, racjonowanie wody, a nawet pro-
by zniszczenia przez pewnego pasazera. Na szcze-
Scie de Clieu byt czujny i dzigki jego nadzorowi
oraz opiece dotarty do Martyniki. Od drzewka przy-
wiezionego przez de Clieu pochodzg uprawy na
Gwadelupie i na Dominikanie.

Natomiast istnieje kwestia sporna co do poczatkow

" plantacji w Brazylii. Sg tacy, ktorzy twierdza, ze pe-
_wien Portugalczyk uwiodt zong gubernatora Gujany.

- 'Ona dafa mu kilka kawowcow, zrgcznie ukrytych

Qw bukiecie kwiatow. A on przewiézt je do Brazylii.
.- "Tu znalazly idealny grunt i klimat.
'.' W 1878 r. rozpoczela si¢ uprawa kawowca w kolo-

niach brytyjskich, a nast¢pnie francuskich, na tere-
nie kontynentu afrykanskiego.

Drzewko kawowca

Kawowiec jest krzewem, ktory nalezy do rodziny Ru-
biaceae, rodzaju Coffea. Znane jest okolo 25 gatunkow
rodzaju Coffea. Kawowiec zawiera jeden lub kilka
pni, z ktérych odchodza pierwotne galezie. Rodza
one nastepnie galezie wtorne.

Najwicksze znaczenie majg dwa gatunki botaniczne
kawowcow: Coffea arabica i Coffea canephora, po-
wszechnie nazywane Arabicg i Robustg. Rosliny te
dostarczajg prawie calo$¢ Swiatowej produkcji (Cof-
fea liberica i Coffea excelsa pelnig role marginalng).
Ro6znig si¢ nieco kolorem lisci 1 kwiatow oraz,
przede wszystkim, wysokoscia, jaka moga osiagnac.
Od szeSciu do oSmiu metrow, jesli chodzi o Arabice,
i od oSmiu do dziesi¢ciu metrow — w przypadku Ro-
busty.

Jasminowopomaranczowy zapach

Drzewka kawowe lubig goracy 1 wilgotny klimat, ale
bez duzego naslonecznienia 1 wiatrow. Dlatego tez
czgsto sg sadzone w cieniu wyzszych drzew.
Wiecznie zielone liscie kawowca majg ksztalt owalny
lub lancetowaty i rosng na zasadzie przeciwstawnych
par. Kwiaty sg biale 1 wydzielajg bardzo silny, przy-
jemny, jaSminowopomaranczowy zapach.

Kwitnienie kawoweca zalezy od klimatu i opadow. Na
og6l nastepuje dwa razy do roku, z tym ze tylko jed-
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Przerwa

no daje zasadnicze zbiory. Kwitnienie
trwa kilka dni, a owoce dojrzewajg od
szeSciu do oSmiu miesigcy.

Owoce

Owoc, ktory rodzi si¢ z zalgzni zapy-
lonego kwiatu, jest podobny do wi-
$ni. Poczatkowo ma barwe ciemno-
zielona, zmieniajacg si¢ w miar¢ doj-
rzewania w z0ltg, a w koficu osigga
zywy czerwony kolor. Dojrzaly owoc
kawowca moze by¢ rowniez zoity. Za-
wiera po dwa nasiona przylegajace
scisle do siebie splaszczonymi stro-
nami. Czasami wyksztafca si¢ tylko
jedno nasienie, ktore ma ksztalt
owalny 1 wowczas nosi nazwe ziarna perlowego.
Miedzy zewnetrzna skorka owocu kawowego a na-
sionami znajduje si¢ kleisty migzsz. Owoce zbiera-
ne sg recznie w sposob tradycyjny, bardzo rzadko
mechanicznie ze wzgledu na uszkodzenia, jakim
podlegajg rosliny.

Aby uzyska¢ ziarno, owoce poddaje si¢ obrobce. Sg
dwie metody przygotowania ziarna: metoda sucha
i metoda mokra. Pierwsza polega na suszeniu zebra-
nych owocow na stoficu, az do momentu osiggniecia
okreslonej wilgotnosci. Druga metoda polega na me-
chanicznym wyltuskaniu owocow i nast¢pnie podda-
niu ich procesowi fermentacji z uzyciem enzymow
w celu pozbycia si¢ kleistego migzszu. Tak przygoto-
wane ziarno suszy si¢ na stoncu lub w suszarniach.
Koficowa obrobka to usuniecie tuski — obtuskiwanie.
Fuszcezarki rozlupujg suchg warstwe ostonowsg, od-
dzielajgc ja w ten sposob od ziaren. Tak uzyskane ziar-
no jest segregowane.

Prazenie kawy

Palenie kawy powoduje w ziarnach znaczne zmiany fi-
zyczno-chemiczne. Glownymi zmiennymi fizycznymi
jest spadek ciezaru i zwickszenie objetoSci, ktorym
towarzyszy zmiana struktury ziarna. Kolor przechodzi
z zielonego w brazowy, w wyniku zjawiska karmeliza-
cji cukrow. Kawa jest wigc tym ciemniejsza, im tem-
peratura jest wyzsza. Pod wplywem temperatury na-
stepuje rozktad ztozonych zwigzkéw chemicznych na
prostsze, a na powierzchni wydzielaja si¢ olejki aro-
matyczne, ktore nadajg kawie smak i aromat. Jest
wiele stylow palenia:

& bardzo jasny (cynamonowy) — barwa jasnobrgzo-
wa (cynamonowa) i slaby smak oraz zapach;

& jasny (zwany amerykanskim) — ziarna prazy si¢
do uzyskania barwy brgzowej, az do wystapienia
na powierzchni olejku, bardziej wyrazisty smak;

& Sredni (wiedenski) — ziarna prazy si¢ do barwy
brazowej, powierzchnia blyszczaca, gorzki smak;

& ciemny (francuski zwany réwniez nowoorlean-
skim) — ziarno prazone bardzo mocno, do barwy
ciemnobrgzowej, powierzchnia ziarna blyszczaca,
wyrazisty smak, lekko przypalony;

na kawe

Drzewko kawoweca z owocami

& bardzo ciemny (wloski — espresso) —
ziarno prazone najmocniej, po-
wierzchnia blyszczaca, czarna barwa
ziarna, gorzko-kwasny smak, przy-
palony zapach.

Uzyskanie kawy o dobrym smaku za-
lezy od odpowiedniego dobrania gru-
bosci przemiatu do rodzaju parzenia.
W zasadzie im krotszy cykl parzenia,
tym drobniej musi by¢ zmielone ziar-
no. Kawa, nieodpowiednio zmielona
do danego sposobu parzenia, moze
by¢ za mocna i1 gorzka lub zbyt staba
i bez smaku.

Kawa instant, czyli rozpuszczalna,
pojawilta si¢ na rynku w latach 50. XX w. Mozna j3
przygotowac bardzo szybko i bardzo tatwo, bez pa-
rzenia, poniewaz ten etap zrealizowano jeszcze
w czasie produkeji.

Po turecku

Do tygielka, najlepiej miedzianego, wsypuje si¢ bar-
dzo drobno zmielong kawe zmieszang z cukrem

i zalewa zimng wodg. Nastepnie podgrzewa sie do
momentu podniesienia wywaru, nie dopuszczajac
jednak do wrzenia. Trzeba powtorzyé te czynnosé
kilkakrotnie. Na koniec dodaje si¢ kilka kropel zim-
nej wody w celu wytracenia fusow. Warto dodaé
odrobine cynamonu lub kardamonu.

Z kafetierki

Pojemnik kafetierki wyparza sie goracqa woda i wsy-
puje srednio zmielong kawe, nastepnie zalewa bar-
dzo goracq woda, miesza i odstawia na S minut. Po
zaparzeniu opuszcza si¢ sitko w dol, aby oddzieli¢
fusy od naparu.

Z ekspresu
przelewowego

Jest to kawa z automatu, gdzie temperatura wody

i czas zaparzania ustalany jest samoczynnie. Wkla-
da sig filtr, wsypuje kawe 1 wlewa $wiezg wode. Wo-
da przelewa si¢ przez filtr ze zmielong kawa, a spe-
cjalny podgrzewacz utrzymuje temperature.

Z ekspresu

[ 4 ] ]
cisnieniowego
Bardzo drobno zmielong kawe poddaje si¢ dziataniu
pary wodnej o odpowiedniej temperaturze i pod ci-
$nieniem. W ten sposob otrzymujemy kawe espre-

sso. W ekspresie cisnieniowym mozemy rowniez
przygotowac kawe cappuccino.

Aleksandra Szymaniska
Wydziat Kontroli ITHARS i Srodkéw Produkcji



Chemia

NAUKA

Swiat chemii

Przodkinia wspolczesnej chemii byla alchemia, ktorej najwiekszy rozkwit

przypadal miedzy VII a XVII w.

Ichemia byta nauka, dzieki ktoérej ow-

cze$ni naukowcy usitowali z metali nie-

szlachetnych otrzymac zloto i srebro.

Panowal wowczas poglad, ze nowa, nie-

znana substancja, ,,czarna pramateria”,
dodana do jakiegokolwiek metalu, odpowiednio roz-
puszczonego, zamieni go w ztoto. Alchemicy stracili
wieki na poszukiwaniu tej substancji, ktorg nazywa-
no réowniez kamieniem filozoficznym, kamieniem
madrosci, czerwonym lwem, wielkim magisterium.
Jednak, jak si¢ p6Zniej okazato, dorobek tych poszu-
kiwan nie byl zbyt duzy, gdyz panujace przesady i ta-
jemnicza symbolika, towarzyszaca alchemii, skr¢po-
waly na kilka wiekow dalszy rozwoj wiedzy.

Hermetyczni uczeni

Jednym z najslynniejszych alchemikdéw byt Hermes
Trismegistos, ktory, wraz z wybranymi uczniami tzw.
adeptami, utworzyl zamknictg sekte zyjaca w od-
osobnieniu. Od tego uczonego pochodzi zwrot ,,her-
metyczne zamknigcie”.

Innym stawnym uczonym byt arabski alchemik Ge-
ber (Dzafar-al-Sofi). Zajmowat si¢ badaniem przyro-
dy, a jego dzieta byly tlumaczone na wigkszos¢ jezy-
kow europejskich. Uwazal on, ze wszystkie metale
skladajg si¢ z rteci i siarki, a ich wlaSciwoSci zalezg
tylko od stosunku tych sktadnikow. Sgdzil rowniez,
ze poszukiwana substancja ma moc leczenia wszyst-
kich chordb, stad jej nazwa ,,ztoto do picia” (aurum
potabile) lub panaceum.

Zadza wiadzy

Alchemig zajmowaly si¢ najwicksze umysly srednio-
wiecznej Europy: Albertus Magnus, Roger Baco, Rai-
mund Lullus, Basilius Valentinus, taczac ja z wyobra-
zeniami mistyczno-religijnymi.

quza wladzy 1 bogactwa byly powodem tworzenia
pracowni alchemicznych na dworach panujacych.
Krol Francji Karol VII zatrudniat alchemika Le Coer,
alchemig zajmowal si¢ Henryk VI krdl angielski, ce-
sarz Rudolf II i inni. W Dreznie zastynal alchemik
Bottger, ktory, poszukujac zlota, odkryl tajemnice
wyrobu porcelany. Stuzyt on na dworze krola Augus-
ta 1.

Nowy rodzaj alchemii

Pod koniec sredniowiecza sztuczne otrzymanie zlo-
ta przestalo by¢ glownym celem alchemii, stalo si¢
nim leczenie chordb. Powstal nowy rodzaj alchemii,
jatrochemia (od grec. /atros — lekarz), ktorg uprawiat
miedzy innymi Paracelsus, odkrywca tlenu, Liba-
wius, ktory pierwszy otrzymal kwas weglowy, sole bi-
zmutu oraz chlorek cyny, i Glaubert, ktéremu swg
nazwe¢ zawdzigcza sol glauberska.

7 poczatkiem XVII w. nastapil rozkwit nauk przy-
rodniczych. Alchemia ustgpita miejsca Scislej, pozba-
wionej przesagdow chemii.

Maria Kubiak
Laboratorium
Specjalistyczne
w Gdyni

Wiedza i Jakos¢ 2.3



SZKOLENIA

Studium dla cztonkéw Korpusu Stuzby Cywilnej

,Niebo gwiezdziste na
a prawo moralne we

czyli praca urzednika

Spojrzenie na Swiat Immanuela Kanta w duzym stopniu wplywa
na nasze zycie, cho¢ nie zdajemy sobie z tego sprawy.
Jego normami moralnymi powinniSmy kierowac si¢ w naszej pracy

Jacek Kaszuwara
WIJHARS Lé6dz
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ant, podobnie jak jego poprzednicy,
szukal wiedzy, ktdra bylaby powszech-
na i pewna. Znalazl ja w sadach synte-
tycznych @ priori (czyli takich, ktore sg
niezalezne od doSwiadczenia — maja
swe zrodio w umysle). Pokazal, ze empirycy i racjo-
naliSci s3 w bledzie, gdyz David Hume (prekursor
empirystow) mylil si¢, uwazajac, iz eksperymentator
jest biernym obserwatorem, za$ Kartezjusz i jego na-
Sladowcy mylili sie, catkowicie odrzucajac wiedze
zdobywang w procesie poznawania Swiata.

Imperatyw kategoryczny

Wediug Kanta najwigksze znaczenie ma imperatyw
kategoryczny, czyli bezwzgledny nakaz, ktory glosi:
wPostepuj wedle takich tylko zasad, co do ktérych
mozesz jednoczeSnie chcied, zeby staly si¢ prawem
powszechnym”. Jest to jedyna zasada moralna, jaka
Kant przyjal. Ma ona charakter formalny: nie mowi,
co robic i jak — podaje tylko ogblna regute. Aby mogla
istnie¢ moralno$¢ z jej nakazami i zakazami, czlowiek
musi by¢ wolny, gdyby bowiem byl zdeterminowany,
nauki moralne bylyby zbedne. Nie da si¢ udowodnic,
ze wolnos¢ istnieje, ale mozna jej istnienie zalozy¢,
czyli postulowac. Kolejnymi postulatami wielkiego fi-
lozofa s3: nieSmiertelno$¢ duszy oraz istnienie Boga.
Dzigki nim mozliwe staje si¢ dgzenie do moralnej
doskonaloSci oraz zwigzane z tym poczucie szczescia.
Zdaniem Kanta wszelkie normy moralne mozna wy-
wies¢ z imperatywu kategorycznego.

Czytajgc o jego filozofii, ma si¢ nicodparte uczucie,
ze czego$ w niej brakuje. Jest pigkna, ale nie do kon-
ca prawdziwa. Podobnie jak Kant, uwazam, ze niebo
gwiezdziste, a co za tym idzie kosmos i znajdujacy

si¢ gdzie§ tam w gorze Stworca, oraz prawo moralne
budzg cze$¢ i podziw. Jednakze prawo moralne nie
jest doswiadczalne przez kazdego czlowieka w spo-
s6b rownie oczywisty jak niebo.

Zasada Kanta a praca urzednika

Jako urzednik chciatbym bardzo, aby ludzie prze-
strzegali imperatywu kategorycznego Kanta. Nieste-
ty kazdy w swoim zyciu kieruje si¢ r6znymi pobud-
kami, nie zawsze dobrymi dla innych. Gdyby ludzie
respektowali moralnos¢ w kazdej dziedzinie zycia,
to pewnie urzednicy i inspektorzy nie byliby po-
trzebni.

Nie zakladam z gory, ze wszyscy majg zle intencje, ale
w pracy mam ograniczone zaufanie do ludzi,
szczegdlnie do przedsigbiorcow, u ktorych jestem
z kontrolg. Zdaj¢ sobie sprawe, jakie bedg konse-
kwencje, jesli cho¢ raz przymkne oko na nieprawidio-
wosci podczas kontroli artykutéw rolno-spozywcezych.
Niestety producent nie zastanawia si¢, co bedzie, je-
§li wykorzysta gorsze opakowania, jesli zaoszczedzi na
jakim$ etapie wytwarzania lub przechowywania, na
transporcie towardw, dlatego tak trafne jest stare
przystowie: ,madry Polak po szkodzie”. Totez po-
trzebni sg Swiadomi swojej pracy inspektorzy, ktorzy
muszg rozumie¢, jak istotne znaczenie ma dokladne
wykonywanie obowigzkéw. Nie chodzi o bycie nad-
zorcg, ktory z batem wkracza na teren kontroli, wrecz
przeciwnie, trzeba okazac ludziom, ze traktuje si¢ ich
powaznie oraz uczciwie 1 tego samego oczekuje si¢
w zamian. Musimy zdawac sobie sprawe, ze nasza mo-
ralno$¢ wplynie na innych: jezeli ja bede uczciwy, to
inni tez, jesli ja bede sumiennie wykonywal obowiaz-
ki, to kto$ tez, biorgc ze mnie przyklad, potraktuje



swojg prac¢ powaznie. To do nas nalezy pokazanie, jak
wazna jest rzetelno$¢, dokladnos¢, bo wigze si¢ z dtu-
gotrwalymi korzysciami, z popytem na dany artykut
spozywczy, z uznaniem i renomg wyrobiong wsrod
konsumentow. Sadze, ze urzednik w pewien sposob
uswiadamia producentowi, ze nieetyczne postgpowa-
nie moze skonczy¢ si¢ nie tylko karg pieni¢zna, ale
tez stratg uzyskanej pozycji na rynku, zniszczeniem
marki firmy itp.

Filozofia pracy, filozofia zycia

Kartezjusz powiedzial: ,Mysle, wiec jestem” (lac.
Cogito ergo sum). Mysle, wigc wiem, co jest dobre,
a co zle, to rozum pomaga mi podja¢ wazne decyzje
w kazdej dziedzinie zycia, to rozum ma kierowac
mojg pracg. Kant dodalby, ze dobra wola jednostki,
ktora jest jak moralnos¢, celem samym w sobie,
a nie Srodkiem do osiggni¢cia korzysci, powinna by¢
naszym wyznacznikiem, drogowskazem. Zatem: czy
kazdy urzednik potrafi i$¢ droga wyznaczong przez
rozum, dobra wole, zakorzenione prawo moralne?
Pewnie gdybym powiedzial, ze tak, zabrzmialoby to
infantylnie, jak wizja utopijnego panstwa, wolnego
od przekretow i1 korupcji. Dlatego odpowiem: nie-
stety nie. To nie znaczy jednak, ze wszyscy urzedni-
¢y sg nieuczciwi 1 niemoralni. Jesli nawet jednostki
kieruja si¢ swoim dobrem, ulegajg zachciankom, po-
kusom, to caly system nie musi by¢ zly. Nie mozna
wszystkich zaszufladkowa¢, wrzuci¢ do jednego
worka 1 traktowaé, jakby problem byl rozwigzany.
Nalezy uswiadamia¢ konsekwencje bi¢dnych, nie-
etycznych czynow. Trzeba na kazdym szczeblu za-
korzeniaé prawdomoéwnos¢, prawoS$¢ oraz uczci-
wos¢, 1 to nie tylko u urzednikdw, ale u wszystkich
ludzi.

m‘ _ * "j rys.: Jacek Tarasiewicz, Key Text
- ED 1;.]

Jednak przede wszystkim nalezy walczy¢ z cichym
przyzwoleniem na korupcje, gdyz niereagowanie,
przymykanie oka jest tak samo niemoralne, jak po-
pelnianie przestepstwa.

Cztowiek to dziwna istota: najpierw udaje, ze nie wi-
dzi zlego, a z biegiem czasu sam zaczyna popelniac
btedy i, co gorsze, potrafi je bardzo tatwo usprawie-

dliwic.

Moralnos¢ urzednika

Moralny urzednik musi opiera¢ si¢ na faktach, do-
wodach, nie powinien dawac si¢ manipulowac, ule-
ga¢ pokusom tatwego zysku i probom przekupstwa.
Urzednik nie moze poddawac si¢ zadnym naciskom
ani ze strony rodziny, ani kolegdw z pracy czy prze-
tozonych. Tu nie ma miejsca na ktamstwa, wszystko
musi by¢ pokazane i udokumentowane, czarno na
bialym. Urz¢dnik musi by¢ stanowczy i jednoznacz-
ny, podobnie jak w twierdzeniu Kanta, gdzie kazda
nieprawda jest grzechem, a wigc niemoralnym po-
stegpowaniem.

Immanuel Kant

’

ur. 22 kwietnia 1724 r. w Krolewcu, zm. 12 [utego 1804 r. tamze - filozof

niemiecki: profesor logiki i metafizyki na Uniwersytecie Krolewieckim. Tworca

filozofii krytycznej lub transcendentalnej, zakfadajacej, ze podmiot jest

poznawczym warunkiem przedmiotu. Podstawowymi cechami jego koncepcji
filozoficznej sa: agnostycyzm wzgledem tak zwanych rzeczy samych w sobie (np. Boga)

oraz aprioryzm w stosunku do zjawisk. Jego gtownym wktadem w filozofie zachodnig byto
zniesienie opozycji pomiedzy racjonalizmem a empiryzmem. Do osiagnie¢ kantyzmu
odwotuje sie miedzy innymi neokantyzm (kontynuacja), fenomenologia (rewizja) oraz
pozytywizm logiczny (opozycja).

(Wikipedia)
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...z Chopinem

Gdy mnie kto$ pyta,
z kim miegzkam,

zy IQ

— odpowiadam.

—
i

foto: archiwum prywatne

Pierwsze skojarzenie z Belgia, jakie przychodzi nam do glowy, to Bruksela -
siedziba Komisji Europejskiej. Jednak Belgie z Polska laczy cos jeszcze

Izbieta Dedek - belgijska pianistka
polskiego pochodzenia — podrozuje
dookota swiata w nutach Chopina, Ra-

fesorem. Rysowal na klawiaturze kotki, pieski
1 myszki, aby utatwi¢ corce rozpoznanie nut. W wie-
ku czterech lat Elzbieta opanowala okoto 50 utwo-

Mozna powiedziec, ze
Elzbieta Dedek dziedziczy
talent wprost od Chopina.
Jej profesor to Stefan

row, m.in.: O mdj rozmarynie — na cztery rece, Goralu
¢y ci nie zal — 7 zamknigtymi oczami oraz Wszystkie
rybki spig w jeziorze — na krzyz. Kiedy ukonczyla pigcé
lat, ojciec uznal, ze jest juz gotowa, aby zosta¢ praw-
dziwg pianistka. Zaprowadzil malg Ele do szkoly
muzycznej. Mimo ze przyjmowano dzieci wylacznie

vela, Mozarta i Beethovena. I cho¢ cze-
Sciej koncertuje w dalekich krajach, to
do Polski przyjezdza jak do domu.
Ambasadorka kultury oraz jedna z fundatorek Towa-
rzystwa im. Fryderyka Chopina i Karola Szymanow-
skiego w Belgii. Artystka Commissariat General aux

Askenase, jego matka
byta uczennicq Mikuli,
a on uczniem samego

Fryderyka.

26

Relations Internationales (CGRI), ale przede
wszystkim krélowa fortepianu.

Instrument juz na mnie czekat

Ojciec — Wactaw Dedek — uwielbial muzyke. Gral na
wszystkich instrumentach, dlatego postanowil, ze
jego pierwsze dziecko bedzie gra¢ na fortepianie.
Kiedy w Warszawie, kilka tygodni przed powstaniem
1944 1., przyszla na Swiat mata Ela, instrument juz
na nig czekal. Najpierw szczesSliwy ojciec sprawdzit,
czy dziecko ma wszystkie palce. Ustawil kolyske na
klapie instrumentu z komentarzem: ,Elzuniu, mu-
zyka otworzy ci kazde drzwi”. Byl jej pierwszym pro-

siedmioletnie, to jednak si¢ dostala. Elzbieta studio-
wala fortepian w klasie Haliny Kukiel i Haliny Piet-
kiewicz w Pafstwowej Szkole Muzycznej nr 1
w Warszawie.

Ciag dalszy nauki

W wieku pietnastu lat wyjechala z rodzicami do Bel-
gii. Ukonczyta Konserwatoria Krolewskie w Brukse-
li, Mons i Liege. Od 1960 r. byta uczennicg Stefana
Askenasego. Pozniej Jacques’a Genty, z ktorym spe-
cjalizowala si¢ w utworach Ravela. W Mons otrzyma-
ta pierwszg nagrode z fortepianu i muzyki kameral-
nej. W 1966 r. uczestniczyta w swoim pierwszym du-



zym koncercie na Uniwersytecie de La Paix w Huy.
Po przeprowadzce do Liege, zostata wykladowcy
Akademii Gretry i mianowana profesorem w Konser-
watorium w Aix-la-Chapelle.

Kazdy ma swoje pie¢ minut

Mowi si¢, ze kazdy czlowiek ma w zyciu swoje pigc
minut. Elzbiecie Dedek wystarczyly niecale trzy.
Wszystko zaczelo si¢ od Etiudy Rewolucyjnej, ktorg za-
grala w popularnej audycji telewizyjnej ,Visa pour le
Monde” (Wiza na Swiat). I tak w dwie minuty czter-
dziesci (tyle trwala etiuda) stala si¢ znana. Zaczely
si¢ koncerty, podroze, zaszczyty. Muzyka otworzyta
jej wszystkie drzwi.

Nomen omen

Elzbieta bardzo duzo podrézuje, jednak zadnego jej
wyjazdu nie mozna poréwna¢ z innym. Bo co ma
wspolnego Amazonka z wulkanami? Z zachwytem
wspomina patace Maharadzy w Indiach, piramidy egip-
skie, rzeke Chari w Czadzie, cisz¢ na pustyni i Zelazo-
wg Wole. Do karnetu swych wypraw wpisala rowniez
podroze po Ameryce Potudniowej, gdzie odbyta si¢ jej
trasa koncertowa. Wystgpowala w Peru, a najbardziej
niesamowity koncert zostal zorganizowany w srodku
dziewiczego lasu dla plemienia Jivaros. Po wystepach
w San Paulo i Rio de Janeiro, przez pras¢ brazylijska zo-
stata okrzyknicta ,,krolowg fortepianu”.

Gdy byta w Egipcie, pytano, czy Dedek to nazwisko
jej przodkow. Skad mogla przypuszezaé, ze myslano,
iz to pseudonim. Potaczenie liter ,,d” i ,e” przedsta-
wia znak r¢ki w pismie hieroglificznym, a w Dedek
jest dwa razy ,de”, dwie rece pianistki.

Szamanka voodoo

Czesto trudy podrozy stajg si¢ najlepszymi wspo-
mnieniami. Takim wspomnieniem byl wystep w ni-
geryjskiej telewizji. Zaproszono pianistk¢ na nagra-
nie, gdy na dworze panowal niesamowity upal.
W studiu brak bylo klimatyzacji, pomieszczenia na-
grzane nie do wytrzymania. Po zamknigciu drzwi nie
bylo czym oddychad, palce slizgaly si¢ po klawiszach

krélowa Belgii < Fabiolg

i

Muzyka

»,Nie wiedzialam, co ze sobg zrobi¢, batam si¢ pic
wode, bo juz kiedys, w Indiach, o maly wlos od tego
nie umartam®. Elzbieta poprosita o dzbanek wody
i zamiast pié, zacz¢la skrapla¢ podloge. Powstalo
wodne koto. Organizatorzy oniemieli z przerazenia.
Nie zdajac sobie z tego sprawy, zrobita krag wodny —
znak rytualny rozpoczynajacy ceremoni¢ voodoo.
Inna przygoda przytrafifa jej sie w Montrealu, w Mo-
unt Stephen Club. Fortepian stat tam na szerokich ko-
tach. Po wyprébowaniu instrumentu, poprosita o ich
zdjecie. Wieczorem przyjechala w ostatniej chwili.
Whpadla na sale, uklonila si¢, pierwsze uderzenie w kla-
wisze i... fortepian odjechal. Zapomnieli zdja¢ kolka.

Mezczyzna zycia
Muzyka jest trescig jej zycia: ,,to co$, czego nie moz-
na zlapa¢ w rece..., cho¢ stuzg do jej wydobycia, od-
zwierciedla absolutnie wszystkie nastroje. Odkrywa-
nie na nowo partytury, penetrowanie jej najbardziej
intymnych sekretow 1 dzielenie si¢ nimi z publiczno-
Scig to moje szczegScie zycia w sercu muzyki”.
Jej publicznos¢ jest zawsze taka sama, bez wzgledu
na szeroko$¢ geograficzng. Wystepowala zaréwno
przed laureatem Pokojowej Nagrody Nobla, ksig-
ciem Lichtensteinu, merem Montrealu, krolowa
Belgii, jak i zwykia widownia.
To melomani wptyneli na nig, aby grata Chopina,
a zwlaszcza Poloneza As-dur op. 53 (Polonaise heroique).
Wykonuje go prawie za kazdym razem.
O mezczyznach mowi, ze dla niej to przede wszyst-
kim stuchacze. Pytana o to, z kim mieszka, z kim zy-
je, odpowiada: ,, Jednemu jestem wierna, dzief i noc,
a on nic o tym nie wie — Chopinowi”.

(RT)

Résumeé

REPORTAZ

Elzbieta Dedek
i Michat Czetwertynski
- belgijski dyplomata

=> Dyplom honorowy stowarzyszenia kulturalnego .Casa america en Canarias” za kon-
cert poswiecony zbiorce pieniedzy na leczenie dzieci autystycznych w Santa Cruz;

=> Honorowa Obywatelka Rawy Mazowieckiej:
=> wyréznienie w plebiscycie .Pani”, Sto Polek;

=> tlumaczenie sztuki .Wariat” Jerzego Przezdzieckiego oraz .Bajki dla dzieci” Aliny Ban-

drowskiej:
=> cztonkini organizacji ochrony praw autorskich w Belgii (SABAM);

=> 2006 - prawykonanie utworu Reverie wspétczesnego kompozytora belgijskiego, Jose-

pha Gilet, Kanada:

-> 1998 - udziat w audiencji z okazji obchodéw 20-lecia pontyfikatu Jana Pawfa Il w Wa-

tykanie, Wiochy:

=> 1998 - dyplom Honorowy Polskiego Osrodka Stowarzyszenia Kultury Europejskiej za

ustugi potozone dla dobra kultury polskiej poza granicami kraju;

=> 1994 - udziat w koncercie charytatywnym na rzecz dzieci dotknietych katastrofa nu-

klearna w Czarnobylu, Ukraina;
=> 1994 - udziat w festiwalu Saint-Germer-De-Fly w Normandii (pod
ssol), Francja;

batutq M. Jean No-

=> 1986 - wystep w International House na Uniwersytecie w Chicago oraz w programie

Roberta Lewandowskiego, USA:
=> od 1981 1. - profesor konserwatorium w Verviers, Belgia:
=> 1975 - koncert w Radio Kanada, Montreal.
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Matgorzata Bigos

godnie reprezentowata
. Inspekcje na targach

IKICZ FAD/WHO | Polagra 2006

omasz Pioro,
Izabella Kaminska,
na Konferencji Nauko

W Waszyngtonie

— S

| Inspekcja w obicktywie

Wydarzenia, w ktorych pracownicy .
brali udzial. Reprezentowali Inspekcje
na targach, seminariach, naradach.

" Dorota Bochenska
iR E W przerwie narady kierownictwa
f ‘Inspekciji zazywa spaceréw

po Kazimierzu Dolnym

-----

Ryszard Pirkowski, Bohdan Goss,
Krzysztof Musztr’lski, Andrzej Romaniuk "%
giewodzcy Inspektorzy JHARS na naradzie

pictwa Inspekceji w Kazimierzu Dolnym

iEhat Szymaniak,
Wiepieknych pan
W Monachium

i Marta Szemberg, Anna Kontra & .
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, n spotkam zedsta | oraz kolega z MRiRW
firmaﬂ-\skomg_la —— na targach Pol 2006
L u
/£ &

E



