II. SEKCJA BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI I ZYWIENIA

1. Kierunek dzialania

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Glogowie prowadzi ustawowy nadzor
nad bezpieczenstwem zywno$ci w oparciu o okreslone przepisy prawa. Zgodnie
z obowigzujagcym prawem zywnosciowym obowigzek zapewnienia bezpieczenstwa
produkowanej i wprowadzanej do obrotu zywno$ci spoczywa na przedsigbiorcach
branzy spozywcze] — operatorach zywnosci. Stan sanitarny nadzorowanych obiektow
oceniany jest wedlug jednolitych kryteriow urzedowej kontroli zywnosci.

W roku 2022 pod nadzorem Panstwowej Inspekcji Sanitarnej na terenie powiatu
glogowskiego znajdowato si¢ 1023 zaktady produkcji i obrotu zywno$cig oraz 19
miejsc obrotu materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscig.
Wszystkie dzialania w zakresie nadzoru nad tymi obiektami zmierzaty do zapewnienia
skutecznego systemu urzgdowej kontroli nad bezpieczenstwem zywno$ci, materiatow
1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz kosmetykéw znajdujacych si¢
w obrocie.

2. Dzialalno$¢ kontrolno-represyjna

1. | Liczba przeprowadzonych 573
kontroli

2. | Liczba wydanych decyzji
administracyjnych 224
(merytorycznych)

3. | Liczba wydanych decyzji
administracyjnych 97
(platniczych)

4 Liczba wydanych postanowien )

5. | Liczba wystawionych 3
mandatow

6. | Kwota mandatéw 8400 zi

7. | Liczba wydanych tytulow 1
wykonawczych

3. Istotne elementy nadzoru majace wplyw na stan bezpieczenstwa sanitarnego
powiatu glogowskiego

Struktur¢ 1 liczbe objetych nadzorem Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Glogowie obiektow zywnosciowo-zywieniowych w latach 2021 1 2022
przedstawiono w nizej zamieszczonej tabeli:

¢ 1y s . Liczba obiektow Kierunek
Rodzaj obiektow objetych nadzorem Rok 2021 | Rok 2022 Zmian

Zaktady produkcji zywnosci 97 105 +8

- w tym producenci pierwotni , dostawcy 76 84 +8
bezposredni 1 producenci pierwotni , inne

wytwoérnie zywnos$ci, producenci zywnoSci

w warunkach domowych

Obiekty obrotu zywnoscia 635 652 +17




Zaklady zywienia zbiorowego typu otwartego 158 163 +5
- w tym: zaktady matej gastronomii 65 69 +5
Zaklady zywienia zbiorowego typu 103 103 0
zamknietego
Miejsca obrotu materialami i wyrobami 17 19 +2
przeznaczonymi do kontaktu z zywnos$cig

Obiekty ogolem 1010 1042 +32

Jak wynika z przedstawionej powyzej tabeli liczba obiektoéw w roku 2022 wzrosta o 32.
Wazrost odnotowano w przypadku obiektow produkcji zywnosci tj. o 8, w zakladach
zywienia zbiorowego otwartego o 5, w zaktadach obrotu zywnosci odnotowano wzrost
ilosci podmiotow o 17 oraz w obiektach obrotu materiatami do kontaktu z zywnos$cig
odnotowano wzrost o 2.

W 2022r. przeprowadzono facznie 573 (2021r. - 554) kontroli sanitarnych w 339
obiektach  Zzywno$ciowo-zywieniowych,  obrotu  materiatami 1  wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu zzywno$cia oraz miejscach obrotu kosmetykami.
W 2022r. nie zaszta konieczno$¢ sktadania wnioskéw do Dolnoslaskiego Panstwowego
Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego we Wroctawiu o nalozenie kar pieni¢znych.

4. Stan sanitarny grup obiektow
1) Zaklady produkcji zywnosci

W roku 2022 w ewidencji znajdowalo si¢ 21 zakladow z tej grupy obiektow.
Najliczniejsza grupe zaktadow produkcyjnych stanowily piekarnie. Cztery piekarnie
rownolegle z produkcja pieczywa produkuja réwniez wyroby ciastkarskie. W dwoch
ciastkarniach sezonowo produkowane sg lody w ograniczonych ilosciach.

W 2022r. w rejestrze zakladow nadzorowanych przez PIS powiatu glogowskiego

znajdowato si¢ 7 piekarni, w ktorych przeprowadzono 19 kontroli sanitarnych. Ocene

kompleksowa w oparciu o arkusz oceny przeprowadzono w 5 piekarniach. Zgodnie

z kryteriami oceny 4 zaklady oceniono jako zaktady ryzyka wysokiego jeden jako

ryzyka Sredniego. Na uzyskane oceny miat wptyw m.in.:

— niewlasciwy stan sanitarno-techniczny pomieszczen produkcyjnych, magazynowych
oraz socjalno-sanitarnych,

— wyeksploatowany 1 zniszczony sprze¢t pomocniczy 1 urzadzenia produkcyjne,

— brak zachowanej czysto$ci w pomieszczeniach zaktadu,

— brudna odziez ochronna personelu lub jej brak,

— brak orzeczen lekarskich pracownikow,

— nieprawidtowe znakowanie produkowanych i wprowadzanych do obrotu handlowego
wyrobow gotowych opakowanych w tym m.in.:

— nieprawidlowe znakowanie produkowanych i wprowadzanych do obrotu handlowego
wyrobow gotowych opakowanych w tym m.in.:

a) nie uwzgledniono rodzaju pieczywa lub wymieniono niewlasciwy rodzaju pieczywa,

b) nie wymieniono w wykazie sktadnikow stosowanego do produkcji wyrobow
gotowych polepszaczy 1 komponentdw,

€) wymieniono sktadniki alergenne lub powodujace reakcje nietolerancji m.in. gluten,
otreby pszenne, soj¢ prazong, a nie podkreslono za pomocg pisma wyraznie
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odrdzniajacego od reszty wykazu sktadnikow,

d) brak danych dotyczacych obecno$ci sktadnikéw alergennych lub powodujacych
reakcje nietolerancji, moze zawiera¢ gluten, mleko w proszku, nasiona soi, sezamu,
lubin,

e) kolejnosc¢ sktadnikow nie jest zgodna z ilo$cig uzyta do produkc;ji,

f) brak obowigzkowej informacji o warto$ci odzywczej srodkow spozywczych.

— brak obowigzkowych informacji dotyczgcych znakowania wyrobow gotowych
nieopakowanych w tym m.in.: nie wymieniono w wykazie sktadnikéw stosowanego
do produkcji butki zwyktej polepszacza, stosowanego do produkcji paczkéw
»Koncentratu do paczkéw i ciasta drozdzowego”, stosowanego do produkcji bitej
$mietany aromatu waniliowego,

— brak do wgladu systematycznych 1 udokumentowanych zapiséw potwierdzajacych
stosowanie dobrej praktyki produkcyjnej, dobrej praktyki higienicznej i systemu
HACCP.

— brak wynikéw badan wyrobu gotowego,

— brak wynikéw badan wody zgodnie z opracowana w procedurze czestotliwoscia,

— stwierdzenie obecno$ci szkodnikow macznych,

— stwierdzenie w zakladzie $rodkow spozywczych po uptywie daty minimalne;j
trwatosci.

Za stwierdzone podczas czynno$ci kontrolnych uchybienia z zakresu braku biezacej
czystosci, braku aktualnych orzeczen lekarskich, obecnosci szkodnikow, braku do
wgladu systematycznych i udokumentowanych zapiséw potwierdzajacych stosowanie
dobrej praktyki produkcyjnej, dobrej praktyki higienicznej i systemu HACCP natozono
4 mandaty karne na sume 1700 zl.

Ponadto w zwigzku z pisemnym wnioskiem o interwencj¢ dotyczacym obecnos$ci

gryzoni w piekarni przeprowadzona zostata kontrola interwencyjna. Przeprowadzona

kontrola nie potwierdzita obecnosci gryzoni, stwierdzono natomiast $rodki spozywcze

po uptywie daty minimalnej trwatosci. Osoby odpowiedzialne ukarano mandatem

karnym w wysokosci 400z}

W roku 2022 prowadzono postgpowania administracyjne, w wyniku ktorych wydano

ogotem 6 decyzji, w tym:

— 4 decyzje nakazujace zwigzane z naruszeniem wymagan prawa Zywnosciowego,

— 1 decyzje zmieniajaca termin wykonania obowigzkéw wynikajacych z wczedniej
wydanych decyzji,

— 1 decyzje stwierdzajaca wygasnigcie.

W zwigzku ze stwierdzonymi podczas kontroli nieprawidtowosciami w 3 piekarniach
prowadzono postepowania administracyjne, ktore zakonczyly si¢ wydaniem 4 decyzji
w celu:

e poprawy istniejgcych warunkow sanitarno-technicznych w zaktadach,

e zapewnienia prawidtowego znakowania zywnos$ci opakowane] w zakresie:

— zapewnienia prawidlowego oznakowania pieczywa  zgodnie z rzeczywistym
sktadem uzytych do produkcji mieszanek oraz okreslenia danych dotyczacych
obecnosci sktadnikow alergennych lub powodujacych reakcje nietolerancji poprzez
podkreslenia za pomoca pisma wyraznie odrozniajacego ja od reszty wykazu
sktadnikow,

— uwzglednienia rodzaju pieczywa,



— podania kolejnos$ci sktadnikow zgodnie z iloscig uzytg do produkeji,

— podania obowigzkowej informacji o warto$ci odzywczej srodkoOw spozywczych.

e zapewnienia prawidtowego znakowania zywnos$ci nieopakowanej w zakresie:

— zamieszczenia w wykazie sktadnikow: stosowanego do produkcji butki zwyktej
polepszacza, stosowanego do produkcji paczkow ,,Koncentratu do paczkow i ciasta
drozdzowego”, stosowanego do produkcji bitej $mietany aromatu waniliowego,
stosowanego do produkcji chleba zytniego komponentu.

— opracowania i przekazywania informacji dot. okreslenia sktadnikow produktu oraz
sktadnikéw powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji dla kanapek,

e zweryfikowania procedury dot. nadzoru nad obecnoscia szkodnikéw w zaktadzie,

¢ udokumentowania wtasciwej jakosci wody,

¢ udokumentowania wtasciwej jako$ci zdrowotnej wyrobu gotowego.

Podczas kontroli sprawdzajacych prowadzonych w wyniku postepowania
administracyjnego wyegzekwowano czesciowe wykonanie ww. obowigzkoéw, natomiast
w kilku piekarniach postepowanie toczy si¢ nadal.

W piekarniach przeprowadzono 2 oceny poziomu zwigzkéw polarnych w tluszczach
smazalniczych z urzadzen do smazenia paczkéw i faworkéw. Badanie ww. tluszczy
przy uzyciu szybkiego testu pn. ,,OleoTest Trust IT” firmy GMB Warszawa wykazato,
ze zawartos¢ zwigzkow polarnych we fryturach nie przekraczata 16 %.

W ramach urzedowej kontroli zywnosci w dwoéch zaktadach  przeprowadzono 2

kontrole tematyczne w zakresie poboru prob, pobrano lgcznie 4 probki:

e w_ramach urzedowej kontroli Zywno$ci i monitoringu 2 prébki : ..Chleb
zwykly”, ..Bulki dlugie”; kierunek badan: zawartos¢ metali (kadm, olow, rteé,
nikiel, arsen calkowity) oraz badanie sensoryczne. Otrzymane wyniki byty
prawidiowe.

e 2 probki ,,Maka zytnia typ 500 w zakresie: ochratoksyna A, deoksyniwalenol,
zearalenon, suma toksyn T-2 i HT-2, alkaloidy sporyszu; ,,Maka pszenna typ
1850 graham”: w kierunku: ochratoksyna A, deoksyniwalenol, alkaloidy sporyszu.
Otrzymane wyniki byty prawidlowe.

Ciastkarnie

W powiecie glogowskim zarejestrowano 5 ciastkarni (4 z nich sg matymi firmami
rodzinnymi), w ktorych przeprowadzono 12 kontroli sanitarnych.

W roku 2022 prowadzono postgpowania administracyjne, w wyniku ktérych wydano
ogbélem 3 decyzje, w tym:

— 1 decyzj¢ nakazujaca,

— 1 decyzj¢ zmieniajacg termin,

— 1 decyzje wykreslenia.

Ocen¢ kompleksowg w oparciu o arkusz oceny przeprowadzono w 3 ciastkarniach

Na podstawie arkusza oceny zakladu zgodnie z kryteriami oceny wszystkie zaktady

uznano jako zaktady ryzyka wysokiego. Na uzyskang oceng miaty wpltyw stwierdzone

podczas kontroli nieprawidtowos$ci dotyczace m.in.:

e niewlasciwego stanu higieniczno-technicznego pomieszczen produkcyjnych
I magazynowych zaktadu



e braku prowadzonych na biezaco zapisow w zakresie dokumentacji GHP/GMP
I systemu HACCP,

e braku do wgladu aktualnych wynikow badan wyrobow gotowych zgodnie
Zobowigzujaca w  zakladzie Procedurg badan  wyrobow  nietrwatych
mikrobiologicznie,

e braku udokumentowania wtasciwej jakosci wody.
Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnej nieprawidtowosci natozono 1 mandat karny
na kwote 200,00 zl. Ponadto w zwigzku ze stwierdzonymi podczas kontroli sanitarnej
nieprawidlowosciami prowadzono postgpowanie administracyjne, ktore zakonczyto si¢
wydaniem 1 decyzji administracyjnej nakazujacej: poprawe stanu technicznego,
udokumentowania  jakosci  zdrowotnej  wyrobu  gotowego, zaktadu oraz
udokumentowania wtasciwej jakosci wody.

Podczas 3 kontroli sprawdzajacych wlasciciel jednego z zakladow przedstawit
do wgladu prawidlowe wyniki badan mikrobiologicznych 5 probek lodow
$mietankowych w kierunku: liczba Enterobacteriaceae <1,0%10%tk/g,  obecno$é
Salmonella spp. w 25g- nie wykryto oraz sprawozdanie z badan potwierdzajace
wlasciwg jakos¢ wody. Wobec ww. zakladu wyegzekwowano wykonanie obowigzkow
dotyczacych poprawy stanu technicznego .

Ponadto wobec kolejnej ciastkarni w zwiazku z decyzja wydang w roku 2021r. dot.
poprawy stanu technicznego zaktadu, postgpowanie administracyjne trwa nadal.

W ramach nadzoru nad bezpieczenstwem 1 jakoscia thuszczy przeznaczonych
do zanurzeniowego smazenia wyrobow ciastkarskich, przeprowadzono 3 oceny
tluszczu smazalniczego W oOkresie tzw. ,tlustego czwartku” za pomocg testu
na zawarto$¢ zwigzkow polarnych. Badanie ww. tluszczy przy uzyciu szybkiego testu
pn. ,,OleoTest Trust IT” firmy GMB Warszawa wykazato, Zze zawarto$¢ zwigzkow
polarnych we fryturze we wszystkich zaktadach nie przekraczala 12%.
Nieprawidlowosci nie stwierdzono.

W roku 2022 w 2 ciastkarniach przeprowadzono 2 kontrole tematyczne w zakresie
poboru prob, w ramach urzedowej kontroli zywnosci i monitoringu pobrano lacznie
15 probek:

e 5 probek produktu pn.: jaja w_plynie do badan w kierunku obecnoSci
Salmonella spp. w 25g. Otrzymane wyniki byty prawidtowe.

e w kolejnym z zakladow pobrano:

— 5 probek produktu pn.: ..Rolada biszkoptowa”w Kierunku obecnosci
Salmonella spp. - nie wykryto w 25q, liczby Listeria monocytogenes <1,0*10%jtk/g
oraz liczby Bacillus cereus<1,0*10%jtk/g. Otrzymane wyniki byly prawidlowe.

— 5 probek ciasta ,,Ciemny biszkopt z bita Smietana” w_Kkierunku obecnosci
Salmonella spp. - nie wykryto w 25q, liczby Listeria monocytogenes <1,0*10%jtk/g
oraz liczby Bacillus cereus- w 1 z 5 probek ciasta stwierdzono ich obecnos¢ ale
w liczbie mniejszej niz 40 jtk/g.

W zwigzku ze stwierdzeniem ww. zanieczyszczen mikrobiologicznych w zaktadzie

przeprowadzona zostala kontrola tematyczna, ktdra nie wykazala nieprawidtowosci.




Wytwornie lodow

W tej grupie obiektow przeprowadzono tacznie 3 kontrole sanitarne, 2 kompleksowe
oraz jedng tematyczng. Ocen¢ kompleksowa w oparciu o arkusz oceny przeprowadzono
w 2 zaktadach. Na podstawie arkusza oceny zaktadu uznano zgodnie z kryteriami oceny
2 zaktady jako zaktady ryzyka wysokiego.

W 2022r. wiasciciele zaktadow prowadzacych wytwornie lodow przedstawili do
wgladu prawidlowe wyniki badan mikrobiologicznych lodow, w ktérych nie
stwierdzono obecno$ci bakterii Salmonella spp., obecnosci Listeria monocytogenes
w 25¢g ani przekroczonej dopuszczalnej liczby bakterii  Enterobacteriaceae. Ponadto
kazdy z przedsigbiorcow okazat do wgladu prawidtowy wynik badania wody w zakresie
parametréw mikrobiologicznych.

W roku 2022 w jednej z wytworni przeprowadzono kontrole tematyczng w zakresie
poboru préb tj. w ramach urzedowej kontroli Zywnos$ci i monitoringu w_jednym
z zakladow_pobrano 5 probek lodow o nazwie ..l.ody $mietankowe” do badan
w kierunku obecnosci Salmonella spp. w 25g, liczby Listeria monocytogenes
Otrzymane wyniki byly prawidtowe.

Automaty do lodow

W rejestrze zakladow nadzorowanych przez urzedowa kontrole zywnosci PIS powiatu
glogowskiego wykazano 6 tego rodzaju zaktadow, w ktorych w 2022r. przeprowadzono
tacznie 4 kontrole.

Ocen¢ kompleksowa w oparciu o arkusz oceny przeprowadzono w 4 zaktadach.
Na podstawie arkusza oceny zaktadu uznano zgodnie z kryteriami oceny 4 zaklady jako
zaktady ryzyka niskiego.

W 2022r. 4 wiascicieli zakltadow prowadzacych produkcje lodow z automatu
przedstawilo do wgladu prawidlowe wyniki badan mikrobiologicznych lodow,
w ktorych nie stwierdzono obecnosci bakterii Salmonella spp., obecnosci Listeria
monocytogenes ani przekroczonej dopuszczalnej liczby bakterii  Enterobacteriaceae.
Ponadto kazdy z przedsigbiorcéw okazat do wgladu prawidtowy wynik badania wody
w zakresie parametrow mikrobiologicznych.

2) Obiekty obrotu zywnoscia

Obiekty obrotu zywnoscia to najliczniejsza grupa obiektow branzy zywno$ciowej
zarejestrowanych na terenie powiatu glogowskiego. Obejmuje ona zaréwno obiekty
duze, tj. hiper 1 supermarkety oraz male sklepy, kioski spozywcze, hurtownie, obiekty
ruchome 1 tymczasowe (stragany, handel obwozny), srodki transportu zywnosci 1 inne
obiekty obrotu zywno$cig sprzedajace dodatkowo, w ramach prowadzonej dziatalno$ci
gospodarczej, niewielkie ilosci trwatych mikrobiologicznie produktow spozywczych
w opakowaniach jednostkowych producentow.

W 2022 roku do grupy obiektéw obrotu zakwalifikowano 652 zaktady (w roku 2021 —
635), w tym:

— 232 sklepy spozywcze (w tym: 23 super 1 hipermarketow),

— 49 kioskow spozywczych,



13 magazyndéw hurtowych,

73 obiektow ruchomych i1 tymczasowych,
169 srodkow transportu zywnosci,

31 aptek,

85 innych obiektéw obrotu zywnoscig.

W roku 2022 w obiektach obrotu skontrolowano:

77 sklepow, w tym 23 hiper- i supermarketow,
2 kioski,

12 aptek,

9 magazynow hurtowych,

6 obiektow ruchomych i tymczasowych,

46 srodkéw transportu,

12 innych obiektow obrotu zywnoscia.

Klasyfikacje sanitarng na arkuszach oceny stanu sanitarnego przeprowadzono:

w 25 sklepach, w tym w 7 hiper- i supermarketach. Obiektow niezgodnych
z wymaganiami nie stwierdzono.

2 kioskach, w ktorych nie stwierdzono nieprawidlowos$ci

4 hurtowniach , w ktérych réwniez nie stwierdzono nieprawidtowosci.

W 2022r. przeprowadzono tacznie 328 kontroli:

218 kontroli i rekontroli sklepow spozywczych, w tym: 128 w hiper-
1 supermarketach,

5 kontroli w kioskach,

6 kontroli w aptekach, (6 interwencyjnych w ramach systemu RASFF, 10
tematycznych w tym 2 w ramach poboru prob),

21 kontroli w magazynach hurtowych ( 3 interwencyjne, 12 tematycznych w ramach
poboru prob, 4 kompleksowe, 2 rekontrole),

6 w obiektach ruchomych i tymczasowych,

46 kontroli srodkow transportu,

16 kontroli w innych obiektach obrotu (w tym 7 interwencyjnych w ramach systemu
RASFF, 9 tematycznych, w tym 2 w ramach poboru prob).

Najwiecej kontroli interwencyjnych przeprowadzono w sklepach spozywczych tj: 99
kontroli w zwigzku z:

otrzymanymi pismami dotyczacych powiadomien w ramach systemu RASFF (85
kontroli),

z sygnatami klientow (13 kontroli dot.: wprowadzania do obrotu $rodkow
spozywczych o niewtasciwej jakosci zdrowotnej, nieprzestrzegania zasad higieny
przez personel zakladu, niewlasciwego przechowywania §rodkow spozywczych,
obecnosci szkodnikéw). Zasadno$¢ zglaszanych zarzutow nie potwierdzila si¢
w zadnym z przypadkow,

z pismem DPWIS we Wroctawiu dot. wprowadzania do obrotéw przeterminowanych
produktéw spozywczych w hipermarkecie przeprowadzono 1 kontrolg.

Zastrzezenia budzit stan sanitarny czesSci kontrolowanych sklepow. Stwierdzane
w opisywanym okresie sprawozdawczym niezgodnosci dotyczyty:
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ztego stanu sanitarno-technicznego urzadzen i sprzetow, w tym:

przeterminowane $rodki spozywcze,

brudne i przepelnione kontenery na odpady komunalne,

brak kasetonow w suficie,

ubytki w podtodze,

uszkodzona, wyeksploatowana szafka pod zlewozmywakiem,

uszkodzona szafa chtodnicza przeznaczona do ekspozycji i przechowywania
srodkow spozywczych.

braku zapewnienia czystosci 1 porzadku, tj.:

w pomieszczeniach sklepu gromadzono w przypadkowych miejscach

nieuzywany sprzet,

brudne kosze sklepowe,

brudne urzadzenia chtodnicze i mroznicze,

obecnos$¢ szkodnikow,

brudne skrzynki do przechowywania owocoéw 1 warzyw,

brudna podloga, $ciany i sufit,

braku do wgladu systematycznych i udokumentowanych zapisow wynikajacych
z opracowanych w zaktadzie instrukcji GHP/GMP i systemu HACCP,

braku udostgpnionych dla klienta finalnego informacji na temat sktadnikow
powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji,

wprowadzania do obrotu $rodkdéw spozywczych po uptywie daty minimalnej
trwatosci,

W opisywanym okresie sprawozdawczym wystawiono na wilascicieli/pracownikow
sklepow 11 mandatow karnych na sume¢ 2450,00 zi., w tym 5 mandatéw na kwote
1500 zt w hiper- isupermarketach. Nie wydano mandatow w pozostatych grupach
obiektow obrotu.

W celu uzyskania poprawy stanu sanitarno-technicznego sklepow prowadzono
postepowania administracyjne, w wyniku ktorych wydano ogotem 11 decyzji, w tym:

10 decyzji nakazujacych zwigzanych z naruszeniem wymagan prawa
zywnos$ciowego, dotyczace:

ztego stanu technicznego pomieszczen i urzadzen,

braku weryfikacji zaktadowej dokumentacji kontroli wewne¢trznej z zakresu zasad
GHP/GMP oraz systemu HACCP,

1 decyzj¢ zmieniajagca termin wykonania obowigzkéw nalozonych decyzja
nakazujaca.

Ponadto w obiektach obrotu wydano:

81 decyzji zatwierdzenia: 23 w sklepach, 1 w kioskach, 6 w obiektach ruchomych
1tymczasowych, 4 w innych obiektach obrotu, 46 w S§rodkach transportu,
1 w magazynach,

30 decyzji wykreslenia: 19 w sklepach, 3 w kioskach, 2 w innych obiektach obrotu,
5 w obiektach ruchomych 1 tymczasowych, 1 w $rodkach transportu,

10 decyzji zmieniajacych zatwierdzenie: 8  w sklepach, 1 w kioskach,
1 w magazynach,

1 decyzj¢ zatwierdzenia warunkowego w sklepie spozywczym.

Do badan laboratoryjnych w obiektach obrotu pobrano w sumie 132 proby w tym:
— 105 prob w sklepach,



— 2 w aptekach,

— 23 proby w magazynach hurtowych w tym: 4 proby warzyw (cebula, brukselka, por,
seler naciowy), 2 proby owocow (sok pomaranczowy), 1 proba ziarna soi, 1 proba
wina, 1 préba herbaty w kierunku oznaczenia zawarto$¢ pozostatosci pestycydow, 3
proby nabiatu (mleko, mleko w proszku, ser zotty,) 1 proba miodu w kierunku
zawartosci metali,2 proby warzyw (rukola, satata lodowa ) w kierunku azotany, 5
prob warzyw (kietki rzodkiewki) w kierunku mikrobiologii, 3 suplementy diety w
kierunku witamin 1 mineratow.

— 2 w innych obiektach obrotu tj.: 1 proba materiatow do kontaktu z Zzywnoscia,
kierunek badan: migracja specyficzna -zawarto$¢ formaldehydu, 1 proba zywno$¢
specjalnego przeznaczenia medycznego w kierunku oceny znakowania.

Wszystkie badane probki byly prawidtowe.

3) Obiekty zywienia zbiorowego

W roku sprawozdawczym sprawowano nadzor sanitarny nad 266 zakladami zywienia
zbiorowego (w roku 2021- 261), w tym:

— 163 zaktadami zywienia zbiorowego otwartego,

— 103 zaktadami zywienia zbiorowego zamknigtego.

Zaklady zywienia zbiorowego otwartego

W poréownaniu do roku ubieglego, liczba zakladow zywienia zbiorowego otwartego
ulegta zwigkszeniu o 5 zakladow.

W ciagu roku skontrolowano 66 zaktadow, co stanowi 40,49 % zaktadow znajdujacych
si¢  w ewidencji. Oceng stanu sanitarnego wedlug jednolitych kryteriow urzedowej
kontroli zywnosci obj¢to 34 zaktady (w roku 2021 - 35).

W tej grupie obiektow przeprowadzono tacznie 100 kontroli sanitarnych, w tym 4

kontrole interwencyjne.

W roku sprawozdawczym do PSSE w Glogowie wptyngto 5 wnioskoéw o interwencjg.

Sktadane przez konsumentéw wnioski dotyczyty:

e zlego stanu sanitarnego pomieszczen zaktadow,

e obecnosci szkodnikow w zaktadzie (owady biegajace),

e przygotowywania zywnosci ze S$rodkow spozywczych o niewlasciwej jakoSci
zdrowotnej.

W 3 przypadkach wnioski uznano za zasadne, a na przedsigbiorcow natozono 3

mandaty karne na taczng kwote 900,00z1.

W okresie sprawozdawczym w 10 zaktadach zywienia zbiorowego otwartego, w tym
w 7 zakladach malej gastronomii w trakcie przeprowadzanych kontroli sanitarnych
sprawdzano zawartos¢ zwigzkow polarnych w tluszczach smazalniczych, przy uzyciu
szybkiego testu pn. ,,OleoTest Trust IT” firmy GMB Warszawa oraz testera jakoSci
oleju spozywczego ,.testo 270”. Jakos$¢ thuszczu nie budzita zastrzezen.

W czasie kontroli kompleksowych sprawdzano czy podmioty dziatajace na rynku
spozywczym na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania 1 dystrybucji
w przedsigbiorstwach bedacych pod ich kontrolg zapewniaja zgodnos¢ tej zywnosci lub
pasz z wymogami prawa zywnos$ciowego w zakresie identyfikowalnosci.

Ponadto stwierdzono, ze w skontrolowanych zakladach przestrzegany jest zakaz palenia
tytoniu 1 wyrobow tytoniowych w pomieszczeniach produkcyjnych, magazynowych
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oraz w sali konsumpcyjnej. Informacje o zakazie palenia znajduja si¢ w widocznych
miejscach.

W  okresie sprawozdawczym za stwierdzone w czasie czynnosci kontrolnych
nieprawidlowosci natozono tacznie 13 mandatéw karnych na sume 3650,00 zi., w tym 3
mandaty na sumg¢ 1000,00 zt dotyczyly grupy zaktadow matej gastronomii.

Mandaty karne naktadano m.in. za:

nieprawidlowy stan sanitarny pomieszczen, urzadzen i sprzgtow,

brak segregacji asortymentowej w urzadzeniu chtodniczym,

nieprawidlowe przechowywanie $rodkéw spozywczych, tj.: nieobrana cebula,
kapusta czerwona i biata przechowywana w przygotowalni wstepnej brudnych
skrzynkach, satata przechowywana w zlewozmywaku dwukomorowym w zmywalni
naczyn,

przechowywanie zbednych rzeczy, tj. frytkownica i zdemontowana umywalka
W pomieszczeniu obrobki warzyw, puste skrzynki po pieczarkach w pomieszczeniu
socjalnym, kartony i narzedzia w magazynie napojow,

niewlasciwe przechowywanie sprzetu podrgcznego, tj. w brudnej skrzynce pod
blatem roboczym w kuchni,

niewlasciwe przechowywanie sprzetu porzadkowego, tj. w zmywalni naczyn,
W przygotowalni wstepnej,

brak przy umywalce rgcznikéw jednorazowego uzytku do higienicznego osuszania
rak,

brudna, zniszczong odziez ochronng personelu,

nieprawidlowe przechowywanie odziezy ochronnej personelu, tj. w toalecie dla
personelu,

przechowywanie zbednego sprzetu (tj. sztuczne kwiaty, prywatna torebka
pracownika) w obszarze pracy z zywnoscia,

brudne pojemniki na odpady zar6wno wewnatrz jak 1 na zewnatrz zaktadu,

obecnos¢ szkodnikéw (owady biegajace),

brudny, zniszczony sprzet porzadkowy,

przechowywanie srodkow spozywczych pozbawionych oznakowania,
przechowywanie srodkow spozywczych samowolnie zamrozonych przez personel,
wykorzystywanie do produkcji 1 serwowanie $rodkow spozywczych po uptywie
terminu przydatnosci do spozycia/daty minimalnej trwatosci,

brak do wgladu aktualnego wyniku badania wody, wynikajacego z czgstotliwosci
okreslonej w procedurze badania wody,

nieuporzadkowany teren otaczajacy zaktad,

brudne pomieszczenia na odpady,

nie stosowanie w praktyce zasad GHP/GMP i systemu HACCP, w tym brak zapiséw
z czynnosci wynikajacych z opracowanej dokumentacji (m.in. monitorowania
CCP1, CCP2, brak prowadzenia monitoringu szkodnikéw, brak udokumentowania
szkolen pracownikéw, brak potwierdzenia przeprowadzania kontroli wewnetrznej w
zakladzie, brak zapisow potwierdzajagcych wymiane tluszczu, brak zapisow
Z przeprowadzonych procesd6w mycia i1 dezynfekcji pomieszczen, maszyn i urzadzen,
brak zapisOw zrozmrazania, mycia i dezynfekcji urzadzen chtodniczych, brak
zapisOw w rejestrze konserwacji urzadzen, brak zapiséw w rejestrze dezynfekcji jaj),
brak do wgladu aktualnych orzeczen lekarskich do celow sanitarno-
epidemiologicznych,

brak udokumentowanej jakosci zdrowotnej produkowanych w zaktadzie wyrobow
gotowych.
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W zakladach zywienia zbiorowego otwartego wydano ogélem 54 decyzji

administracyjnych merytorycznych, w tym:

a) 17 decyzji zwigzanych z naruszeniem wymagan prawa zywnosciowego tj.:

e 12 decyzji nakazujacych, ktore dotyczyty:

— poprawy stanu technicznego pomieszczen i urzadzen,

— opracowania procedury okreslajacej czestotliwos¢ 1 zakres badania wyrobu
gotowego nietrwalego mikrobiologicznie w ramach weryfikacji systemu HACCP
oraz przedstawienia wyniku badania laboratoryjnego produktu gotowego,

— opracowania procedury okreslajgcej czestotliwo$¢ i1 zakres badania jakosci wody
przeznaczonej do spozycia,

— zapewnienia prawidlowego znakowania produkowanych w zakltadzie wyrobow
gotowych bez opakowania lub pakowanych na zyczenia konsumenta, w zakresie
podania wykazu sktadnikéw oraz sktadnikéw powodujacych alergie lub reakcje
nietolerancji, uzywanych do produkcji wyrobow gotowych,

e 3 decyzje zatwierdzenia warunkowego,

e 2 decyzje przedtuzajace zatwierdzenie warunkowe,

b) 21 decyzji zatwierdzajacych (w tym 2 dotyczace srodkéw transportu),

) 4 decyzje zmieniajace zatwierdzenie,

d) 12 decyzji wykreSlenia z ,,Rejestru zaktadow podlegajgcych urzedowej kontroli
organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej”.

Wriasciciele kontrolowanych zakladéw usuwali na biezaco stwierdzone w czasie
kontroli nieprawidlowosci, w tym w ustalonym terminie obowigzki zawarte w
wydanych decyzjach.

W 2022r. zatwierdzono 19 zakladow zywienia zbiorowego otwartego, w tym:
11 zaktadow duzej gastronomii i 8 zakladow malej gastronomii. Ponadto, 2 decyzje
dotyczyly zatwierdzenia Srodkow transportu w zaktadach istniejacych.

W  roku sprawozdawczym nie zaszla konieczno$¢ skladania  wnioskow
do Dolnoslaskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego we
Wroctawiu o natozenie kar pieni¢znych.

W okresie sprawozdawczym, w zakladach zywienia zbiorowego otwartego nie
pobierano probek zywnosci w ramach urzgdowej kontroli.

Zaklady malej gastronomii

W powiecie glogowskim w 2022r. pod nadzorem Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
znajdowato si¢ 69 zakladéw malej gastronomii (65 - w 2021r.), do ktorych zaliczamy
przede wszystkim zaklady typu ,fast — food”, pijalnie piwa oraz 2 zaklady
zorganizowane w zakladach tymczasowych/ruchomych.

W roku sprawozdawczym zatwierdzono 9 nowych zaktadow.

W tej grupie obiektow skontrolowano 22 zaktady, w tym 7 zaktadow poddano ocenie
na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego i uznano je za zgodne z wymaganiami.

W 2022r. przeprowadzono tacznie 28 kontroli zaktadéw matej gastronomii (w tym 3

w zaktadach ruchomych/tymczasowych).

W okresie sprawozdawczym wydano 19 decyzji administracyjnych merytorycznych,

w tym:

e 1 decyzje nakazujaca, ktora dotyczyla poprawy stanu technicznego pomieszczen
oraz zapewnienia prawidtowego znakowania produkowanych w zaktadzie wyrobow
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gotowych bez opakowania lub pakowanych na zyczenia konsumenta, w zakresie
podania wykazu skladnikow oraz skladnikéw powodujacych alergie lub reakcje
nietolerancji, uzywanych do produkcji wyrobow gotowych,

2 decyzje zatwierdzenia warunkowego,

9 decyzji zatwierdzenia,

1 decyzj¢ zmieniajaca zatwierdzenie,

6 decyzji wykreslenia z ,, Rejestru zaktadow podlegajgcych urzedowej kontroli
organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej”.

Za stwierdzone w czasie kontroli nieprawidlowosci, tj.:

— zly stan sanitarny pomieszczen i wyposazenia,

— nie stosowanie w praktyce zasad GHP/GMP i systemu HACCP, w tym brak zapisow
Z czynnosci wynikajgcych z opracowanej dokumentacji (m.in. monitorowania
CCP1, brak prowadzenia monitoringu szkodnikow, brak udokumentowania szkolen
pracownikow),

— obecno$¢ szkodnikow w zaktadzie (owady biegajace),

— wykorzystywanie do produkcji 1 serwowanie $rodkéw spozywczych po uptywie
terminu przydatnosci do spozycia/daty minimalnej trwaloéci oraz pozbawionych
oznakowania.

W tej grupie obiektow natozono 3 mandaty karne na kwote 1000,00zk.

Zaklady zywienia zbiorowego zamkni¢tego

W roku 2022 pod nadzorem sanitarnym sekcji znajdowaty si¢ 103 zaktady zywienia
zbiorowego zamknietego. 78 zakladéw zewidencjonowanych w tej grupie zostato
skontrolowanych. Na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego oceniono 72 zaktady,
obiektow niezgodnych nie stwierdzono. Na podstawie arkusza oceny zaktadu 70
zakladow uznano za zaklady ryzyka $redniego 1 jako ryzyka niskiego oraz 1 jako
ryzyka wysokiego.

Ponadto nadzorem sanitarnym obj¢to 3 nowe zaktady:

e 2 stolowki szkolne, w tym 1 do ktorej positki dostarczane sa w ramach cateringu,

o 1 stolowke w przedszkolu w systemie cateringowym.

W 7 zaktadach przeprowadzono kontrole na wniosek strony w zwigzku z rozszerzeniem
dziatalnos$ci zaktadow.

W tej grupie obiektow przeprowadzono tacznie 92 kontrole sanitarne (w 2021r. — 73),
W roku 2022 nie przeprowadzano kontroli interwencyjnych w tej grupie obiektow.

W okresie sprawozdawczym wydano 28 (w 2021r. — 14) decyzji administracyjnych
merytorycznych:
a) wtym 14 (w 2021r.-7) zwigzanych z naruszeniem wymagan prawa zywnosciowego,

tj. :

e 11 decyzji nakazujacych, dotyczacych:

— poprawy stanu sanitarno-technicznego pomieszczen i urzadzen,

— zapewnienia prawidlowego zywienia dzieci, poprzez odpowiedni dobor srodkow
spozywczych, aby kazdego dnia byty podawane: co najmniej dwie porcje mleka lub
produktéw mlecznych oraz co najmniej jedna porcja z grupy migso, jaja, orzechy,
nasiona roslin strgczkowych,
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— udokumentowania jako$ci zdrowotnej wyrobu gotowego nietrwalego
mikrobiologicznie,

— opracowania, wdrozenia i zapewnienia stosowania odpowiednich procedur
dostosowanych do rodzaju i zakresu prowadzonej dziatalnosci w celu opanowania i
nadzorowania zagrozen zdrowotnych zywnosci, zgodnie z zasadami HACCP w
zakresie: przeprowadzenia szkolenia personelu z zasad GHP/GMP 1 HACCP,
opracowania procedury zabezpieczenia i wycofania z obrotu partii Zzywnosci o
niewlasciwej jakosci zdrowotnej oraz opracowania procedury weryfikacji systemu
HACCEP,

— okazania do wgladu wyniku badania wody zgodnie z opracowang procedura
zaopatrzenia zaktadu w wode,

— opracowania instrukcji postgpowania w przypadku uzyskania niezadowalajacych
wynikow badan mikrobiologicznych wyrobow gotowych.

e 3 decyzje przedtuzajace termin realizacji obowiazkoéw wynikajacych z wczesniej
wydanych decyzji,

b) 4 decyzje zatwierdzajace zaktad (w tym 1 decyzja zatwierdzenia $rodka transportu
nalezacego do przedszkola)

¢) 7 decyzji zmieniajgce zatwierdzenie,

d) 3 decyzje wykreslenia zaktadow z rejestru zaktadow podlegajacych urzedowe;
kontroli organow Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.

W nadzorowanych obiektach nie wydawano decyzji zakazu wprowadzania do obrotu
lub wycofania $rodkdéw spozywczych/materiatdbw do kontaktu z zywnoscia, badz
decyzji dotyczacych unieruchomienia lub przerwania dziatalnosci zaktadu.

W roku 2022 przeprowadzono 7 kontroli sprawdzajacych w wyniku ktorych

wyegzekwowano:

e poprawg stanu technicznego zaktadow,

e poprawe sposobu zywienia dzieci, poprzez odpowiedni dobor srodkdéw
spozywczych, aby kazdego dnia byty podawane co najmniej dwie porcje mleka lub
produktéw mlecznych,

e dokumentacje wlasciwej jakosci wody zgodnie z okreslong w procedurze
czestotliwoscia,

o weryfikacje dokumentacji systemu HACCP w zakresie postepowania w przypadku
uzyskania niezadowalajacych wynikoéw badan mikrobiologicznych wyrobow
gotowych.

Ocena sposobu Zywienia

Zywienie zbiorowe zamknigte jest szczegdlnie istotnym elementem podstawowe;j formy
wyzywienia dla okreslonych §rodowisk m.in. dzieci w szkotach i przedszkolach. Zasady
racjonalnego zywienia oraz zalecane racje pokarmowe dla réznych grup ludnos$ci
opracowujg (zgodnie z kompetencjami i aktualnym stanem wiedzy) oraz publikuja
jednostki badawczo-rozwojowe podlegle i nadzorowane przez Ministra Zdrowia, w tym
glownie Instytut Zywnosci i Zywienia.

W roku 2022 badaniami teoretycznymi sposobu zywienia w zakladach Zywienia
zbiorowego zamknietego objeto 3 obiekty prowadzace dziatalnos¢ w zakresie peinej
produkcji potraw od surowca do gotowego wyrobu, tj.: 3 przedszkola.

Na podstawie jadtospisow dekadowych 1 raportow zywienia podajacych ilos¢ zuzytych
produktow spozywczych, zawarto$¢ energii i wybranych sktadnikoéw odzywczych
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obliczono korzystajac z programu komputerowego WIKT 4.2.000, w ktéorym baze

danych stanowig dane z,Tabel skladu 1 wartosci odzywczej produktow i1 potraw”,

a zalecane normy zywienia (zalecane spozycie) opracowane sg pod redakcja naukowa

prof. dr hab. med. Mirostawa Jarosza (1ZZ 2020).

Poréwnano zawarto$¢ sktadnikéw odzywcezych w wydawanych positkach do zalecen

Instytutu Zywnosci i Zywienia w Warszawie dla 75% racji pokarmowej $redniowazone;

grupy dzieci w wieku od 4 do 6 lat, o masie ciata 19 kg, przy zatozeniu umiarkowanej

aktywnosci fizycznej. W analizowanym okresie zywienie dzieci uczeszczajacych do:

e jednego przedszkola bylo niezgodne z aktualnymi zaleceniami racjonalnego
zywienia z powodu zanizonej wartosci energetyczne] wynikajacej z  zanizonej
podazy tluszczy oraz zanizonej wartosci odzywczej spowodowane] niedoborem
witaminy C, zelaza oraz wapnia w wydawanych potrawach inapojach. Z
przeprowadzonej analizy wynika, ze zaplanowano positki o wartosci odzywczej
odbiegajacej od zalecanych norm z uwagi na niedobory zelaza oraz wapnia, co
zwigzane bylo ze zbyt niskim spozyciem mleka i1 jego przetwordw, warzyw i
owocOw bogatych w witaming C, petnoziarnistego pieczywa, seréw twarogowych
1 podpuszczkowych, napojéw mlecznych fermentowanych, kasz, ryb. Thuszcz jest
waznym skladnikiem uktadu nerwowego, w tym mézgowia stanowiagc okoto 50-60%
jego masy. Kwasy
thuszczowe sg najbardziej kluczowymi sktadnikami tego narzadu. Ponadto niezbgdne
nienasycone kwasy tluszczowe, jako m.in. czasteczki informacyjne, sa wiaczone
w budowe neurotransmiterow oraz molekut uktadu odpornosciowego. Wzrost moézgu
konczy sie, w dominujacej czesci, w wieku 5-6 lat, dlatego podaz odpowiednich
thuszczy u dzieci w wieku przedszkolnym jest tak istotna. Znaczacym zrodtem
thuszczu, obok olejow ro$linnych i1 tluszczoOw zwierzecych, sa mleko i przetwory
mleczne, migso i jego przetwory, ryby, jaja, orzechy i nasiona roslin oleistych, ich
niedobor wptynat na zanizong warto$¢ energetyczna.

e W dwodch kolejnych przedszkolach bylo niezgodne z aktualnymi zaleceniami
racjonalnego zywienia wynikajacej z_zanizonej wartos$ci energetyczne] z powodu
zanizonej podazy tluszczy oraz zanizonej wartosci odzywcze] spowodowanej
niedoborem zelaza oraz wapnia w wydawanych potrawach i napojach, nie mniej
jednak w analizowanej dekadzie zaplanowano odpowiednie ilo$ci owocodw 1 warzyw,
bedacych zrodlem witaminy C. Z przeprowadzonej analizy wynika, ze zaplanowano
positki o wartosci odzywczej odbiegajacej od zalecanych norm z uwagi na niedobory
zelaza oraz wapnia, co zwigzane byto ze zbyt niskim spozyciem pelnoziarnistego
pieczywa, seréw twarogowych i podpuszczkowych, napojow mlecznych
fermentowanych, kasz, ryb. Znaczacym zrédtem tluszczu, obok olejow roslinnych
1 thuszczoéw zwierzgcych, sa mleko 1 przetwory mleczne, migso 1 jego przetwory,
ryby, jaja, orzechy 1 nasiona roslin oleistych, ich niedobor wptynat na zanizong
warto$¢ energetyczng.

Ponadto zgodnie z zaleceniami Instytutu Zywienia i Zywnoéci oraz rozporzadzeniem

Ministra Zdrowia w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy

dzieciom i1 mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza

spetnia¢  §rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci

1 mlodziezy w tych jednostkach, oceniono jadlospisy w:

e 17 stotdéwkach szkolnych, w tym w 7 zaktadach w ktérym obiady przygotowywane
s w systemie cateringowym,

e 34 stotowkach przedszkolnych, w tym w 17 zakladach, w ktérych positki
przygotowywane sg w systemie cateringowym,
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e Wickszo$¢ jadtospisow byta skonstruowana w prawidtowy sposéb w zakresie:

e stosowania dodatkow owocow, warzyw, zrodta pelnowartosciowego biatka,

e urozmaicenia pod wzgledem zastosowanych technik kulinarnych,

e atrakcyjnosci pod wzgledem barw, smakow i konsystencji,

e uwzglednienia potrawy z ryb co najmniej raz w tygodniu,

e uwzglednienia porcji produktéw zbozowych w positkach

e Osobom zajmujacym si¢ ukladaniem jadtospisow udzielano instruktazu dot. zasad
zywienia dzieci, mtodziezy i 0osob starszych.

e Najczestsza przyczyng nieprawidtowosci byto:

e nie podanie co najmniej dwoch porcji mleka lub produktéw mlecznych w ciggu dnia,

e nic podanie pelnowartosciowego biatka w postaci porcji z grupy migso, jaja,
orzechy, nasiona roslin stragczkowych kazdego dnia.

W ocenianych jadlospisach zalecano, by podja¢ kroki zmierzajace do:

e zwigkszenia udzialu roéznego rodzaju kasz wséréd proponowanych produktow
zbozowych,

e zwigkszenia udziatu roslin straczkowych.

e wlaczenie do diety (jako dodatek do surdéwek, satatek i panierek) orzechéw, nasion
roslin oleistych (np. nasiona stonecznika, pestki dyni, sezam, siemi¢ Iniane), ktore sg
zroédlem witamin, sktadnikow mineralnych 1 zdrowego oleju ros$linnego,
zawierajacego nienasycone kwasy thuszczowe.

e Dokonano réwniez oceny jako$ciowej zywienia pacjentdw szpitala na podstawie
jadtospisu dla diety ogélnej z wykorzystaniem ,Arkusza oceny dekadowej
jadlospisu”. Sposob zywienia oceniono jako prawidtowy.

Jakos¢ zdrowotna zywnosci

W 2022 pracownicy Sekcji BZiZ Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej
w Glogowie pobrali do badan 163 probki

Pracownicy Sekcji BZiZ Powiatowe]j Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Glogowie
przeprowadzili ocen¢ znakowania 158 pobranych produktow: zywnosciowych,
zywno$ci dla okreslonych grup, suplementéw diety, materiatow do kontaktu
z zywnoscig. Nieprawidtowosci nie stwierdzono.

Ocenie znakowania nie poddano 5 probek warzyw z grupy: ,,Warzywa, w tym
stragczkowe”, pobranych bezposrednio z produkcji pierwotnej.

Wszystkie pobrane probki do badan uzyskaty wyniki spetniajgce wymagania okreslone
w badanych kierunkach.

RASFF

W ramach Systemu Wczesnego Ostrzegania o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach —
RASFF przestano 41 powiadomien o niebezpiecznych produktach Zywnos$ciowych oraz
materialach 1wyrobach przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag, w tym 29
powiadomien alarmowych, 10 powiadomien informacyjnych, 1 powiadomienie
0 niezgodnosci oraz 1 inne powiadomienie. W 41 przestanych powiadomieniach
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3 powiadomienia przestane przez GLW, PLW i GIS. Ponadto otrzymano 2 pisma
przestane przez PPIS w Lubinie. Przeprowadzono tgcznie 105 kontroli, natomiast
w ramach prowadzonego postgpowania wyjasniajgcego sporzadzono 8 adnotacji
stuzbowych.

Powiadomienia alarmowe obejmowaty produkty, w ktérych stwierdzono:

a) 10 powiadomien informacyjnych dotyczacych:

obecno$ci bakterii Salmonella w 25 g w 1 z 5 pobranych probek produktu pn.
»Majeranek” oraz wykrycia mi¢dzynarodowego ogniska Salmonella Typhimurium
zwigzanego ze spozyciem produktéw marki Kinder wyprodukowanych przez zaktad
Ferrero w Belgii,

przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego poziomu pozostatosci pestycydu —
haloksyfopu (wynik 0,022+0,011 mg/kg) w produkcie pn. ,,Kasza gryczana prazona
Plony Natury 4 400g” ,

stwierdzenie akryloamidu w produktach pn. ,Pieczywo chrupkie zytnie
ekstrudowane Vit Morning” oraz  produktu pn.: ,Pieczywo chrupkie Zytnio-
kukurydziane z dodatkiem maki pszennej graham ekstrudowane Vit Morning”,
wykrycia alergenu (mleka) w produkcie pn. ,,Mieszanka orzechdéw z zurawing
w ciemnej czekoladzie” zw. z zuzyciem do produkcji zamiast czekolady gorzkiej
czekolady mlecznej (wycofanie z obrotu produktu),

wykrycia biatka orzeszkéw ziemnych w ptynnej lecytynie sojowej wykorzystanej
do produkcji suplementéw diety przez zaktady farmaceutyczne POLPHARMA S.A.,
wykrycia nieautoryzowanych surowcoéw importowanych przez firme¢ Kreglinger
Europe, tj. Nu-FLOW,, Nu-RICE, oraz Nu-MAG, ktore byly uzywane jako dodatki
do zywnosci, w tym do produkcji suplementu diety pn. ,,Laktoferyna 1007,

wykrycia przypadkoéw peknieé¢ szkta w szklankach utrzymujacych temperaturg marki
Home Creation oraz marki Crofton Chef 's Collection,

zafalszowania polegajacego na oznakowaniu mogacym wprowadzi¢ w blad
konsumenta w produktach pn. ,Syropy Miodowe" o rdéznych smakach,
konfekcjonowanych do butelek ozdobnych pn. ,,butelka miodowa choinka", ,,butelka
miodowa lodowa", producent SYLIO.

b) 29 powiadomien alarmowych, obejmujacych produkty, w ktorych stwierdzono:

migracj¢ 4,4' diaminodifenylometanu (4,4' MDA), aniliny oraz sumy migracji
pierwszorzegdowych amin aromatycznych - w wyrobie pn. Szczypce uniwersalne 23
cm Ambition,

migracje melaminy z kubkow plastikowych marki Léssig,

migracj¢ otowiu 1 kadmu w produktach pn. Szklanka ,,Jungle Summer” 250 ml
oraz w zestawie szklanek §wigtecznych ELOY Christmas Glasses 2pcs,

migracje pierwszorzgdowych amin aromatycznych w produktach: pn. ,,.Szczypce
dosteku 29 cm” oraz z wyrobu wykonanego z tworzywa sztucznego,
przeznaczonego do kontaktu z zywnoS$cig pn.: ,,Lyzka szumowka” Altom Design,
nieprawidtowe oznakowanie w jezyku polskim produktu pn. ,,Orion-Lentilky
czekoladowe drazetki 130g”, oznakowanie w jezyku polskim okresla przedmiotowy
produkt jako bezglutenowy podczas gdy na etykiecie w jezyku czeskim wskazana
jest jego obecnose,

obecno$¢ ciata obcego w produkcie pn. ,Herbatka owocowa z ekstraktem
Z owocow” po 8 miesigcu, 200g, Humana,

becnos¢ estrow 3-MCPD kwasow tluszczowych oraz estrow glicydowych kwasow
thuszczowych w probee ciastek pn. Unicorn wheels, 220g, marki Aldiva,
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d)

e)

obecno$¢ niezadeklarowanego alergenu — jaj w produkcie pn.: ,,Herbalife Protein bar
Vanilla-almond”,

obecnosci pozostatosci pestycydow w produktach: pn. ,,Fasola biata drobna”, masa
netto: 400 g), pn. ,,Mus jabtko mango banan Kubu$ Baby” oraz w probce pn.:
»Kasza jaglana”, masa netto: 400g,

obecnosci Salmonella z grupy 08 w produkcie pn. ,,Roladki Devolay z kurczaka
Z nadzieniem o smaku maslano-czosnkowym”, produkt garmazeryjny drobiowy,
rozdrobniony z nadzieniem, panierowany, smazony, 500g Salmonella Enteritidis
w produktach pn.:,, Whole egg powder oraz w 1 z 5 probek produktu pn. Proszek
Z calych jaj 100%”, uzytego do produkcji wyrobdéw gotowych, tj. makarondéw
W wytworni makaronu ,,Magyar”,

przekroczenie najwyzszego dopuszczalnego poziomu ochratoksyny A w probce
produktu pn.: ,,Rodzynki sultanskie: masa netto 400g”, w produkcie pn. ,,Maka
zytnia typ 720” w produkcie pn.:Maka kukurydziana BIO oraz w produkcie pn. Bio
Planet Produkt rolnictwa ekologicznego Maka kukurydziana EKO Cornflour,
przekroczenie najwyzszego dopuszczalnego poziomu estrow glicydowych kwasow
thuszczowych wyrazonych jako glicyd (>10000 pg/kg) w produkcie pn.: Suplement
diety Dr. Max ,,Omega 3 Premium, 90 kapsutek”,

przekroczenie NDP kadmu (na poziomie 0,142 mg/kg+0,028) w produkcie
mrozonym ,,Marchewka Mini Hortex”,

przekroczenie NDP tlenku etylenu w ekstrakcie waniliowym pochodzacym
z Madagaskaru, wykorzystywanym do produkcji lodow waniliowych, Hdagen-Dazs,
przekroczenie najwyzszego dopuszczalnego poziomu substancji farmakologicznie
czynnej — tylmikozyny w migsie indyczym, pochodzacym z Polski, GLW
przekroczenie zawartosci Benzo(a)piernu (9,9+1,9 pg/kg) oraz sumy WWA
(63,2+12,5 pg/kg) w produkcie pn.: ,,Szynka tradycyjna z Laskowej”, PLW
stwierdzenie fragmentow szkta w produktach firmy Bakalland S.A. niektorych partii
batonéw marki Vitanella, BA! i YEMGO oraz w produkcie pn.: ,Buraczki
pasteryzowane wiorki 4420 g”,

wykrycie tlenku etylenu w sproszkowanych produktach: ,.Garcinia Cambogia
Extract” wykorzystywanego do produkcji wyrobu gotowego pn. ,,Apteo Herbatka dla
odchudzajacych si¢” produkcie Garcinia Cambogia Extract wykorzystywanego do
produkcji batonéw pn.: ,,Ballans Batony Waniliowe Cappucino” oraz w mieszance
pn. ,,Jmprover ADDIGERM croissant 2201-00037” wykorzystanej przez MOULINS
DE SAINT ARMEL do produkcji wyrobu cukierniczegopn.: ,,Pain chocolat
prépousse 60 g”,

1 powiadomienie o niezgodnosci dotyczace:
przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego poziomu pozostatosci pestycydu —
metalaksylu (0,025 + 0,013 mg/kg) w cukinii pochodzacej z Turcji,

Inne:
wykrycie metalowego ciata obcego w wycofywanym z rynku produkcie sera
plesniowego z mleka koziego pn. Sainte Maure President Chevre, 200g GIS,

ponadto otrzymano pisma PPIS w Lubinie, ktore dotyczyly:
obecnosci Salmonella spp. w produkcie pn.: ,Kielbasa surowa Biala wieprzowa
w opakowaniu 5009,
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— przekroczenia pozostatosci pestycydu chlorfenapyr w produkcie pn. Ogorki
szklarniowe luz, odmiana Grummel, kraj pochodzenia Polska).

Przeprowadzone dziatania kontrole w niektérych przypadkach potwierdzily,
ze kwestionowane produkty znajdowatly sie¢ jeszcze w obrocie handlowym.
W wigkszosci przypadkach zaktady byly poinformowane przez centra dystrybucyjne
0 koniecznosci wycofania kwestionowanych produktow przed dniem kontroli.
Wszystkie produkty zostaly wycofane z obrotu handlowego do producenta lub
dystrybutora. Monitorowano proces zabezpieczenia i wycofania partii produktow
uznanych za niebezpieczne. Sprawdzano dziatania podjete przez podmioty gospodarcze
w tym zakresie, ktadac szczegdlny nacisk na sporzadzanie list dystrybucyjnych
bedacych podstawa procesu wycofania z rynku produktow niezgodnych.

W roku 2022 nie prowadzono dziatanh w ramach systemu RAPEX

Whnioski o interwencje

W roku 2022 Sekcja Bezpieczenstwa Zywno$ci i Zywienia odnotowata 22 prosby

0 interwencj¢ dotyczace:

e pisemnego imiennego wniosku o interwencje dot. niewlasciwych warunkéw
higieniczno-sanitarnych, obecnos$ci szkodnikéw oraz niewtasciwej jakosci srodkow
spozywczych i1 uzywanego do smazenia thuszczu w obiekcie zywienia zbiorowego
otwartego. Przeprowadzona kontrola interwencyjna potwierdzita nieprawidtowosci
w zakresie nieprawidlowego stanu higieniczno-sanitarnego. Osoby odpowiedzialne
ukarano mandatem karnym w wysokos$ci 200z1,

e anonimowego wniosku o interwencje¢ dot. niewtasciwych warunkow sprzedazy ciast
w tymczasowych punktach sprzedazy czy straganach na targowisku miejskim. Nie
potwierdzono zgloszonych nieprawidlowosci- w dniu kontroli nie stwierdzono
sprzedazy ciast,

e anonimowego elektronicznego wniosku o interwencj¢ dot. nieprzestrzegania zasad
higieny osobistej przez personel sklepu. Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie
potwierdzita zgloszonych nieprawidtowosci.

e anonimowego wniosku o interwencje¢ dot. niewlasciwej jakos$ci S$rodkow
spozywczych ~w obiekcie zywienia zbiorowego otwartego. Przeprowadzona
kontrola interwencyjna nie potwierdzita zgloszonych nieprawidtowosci.

e pisemnego imiennego wniosku o interwencj¢ dot. niewlasciwych warunkéw
higieniczno-sanitarnych,  niewlasciwych warunkéw przechowywania $rodkoéw
spozywczych oraz przeterminowanej zZywnoSci. Przeprowadzona kontrola
interwencyjna potwierdzila  nieprawidlowosci w zakresie przeterminowanej
zywnosci 1 nieprawidlowego stanu higieniczno-sanitarnego. Osoby odpowiedzialne
ukarano mandatem karnym w wysokosci 300z1,

e clektronicznego imiennego wniosku o interwencj¢ dot. niewlasciwych warunkow
przechowywania $rodkéw spozywczych w supermarkecie. Przeprowadzona kontrola
interwencyjna nie potwierdzila zgloszonych nieprawidtowosci.

e pisemnego wniosku o interwencj¢ dot. ,stwierdzenia odtamkoéw kosci w filetach
z piersi kurczaka w opakowaniach jednostkowych producenta”. Sprawe¢ przekazano
do wiasciwego ze wzgledu na siedzibe producenta fileta z piersi kurczaka PIW
w Kutnie. Przeprowadzona przez PIW w Kutnie kontrola nie wykazata
nieprawidlowosci.
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przekazane przez Wojewodzki Inspektorat Inspekcji Handlowej we Wroctawiu
wnioski konsumentéw dot. brudnych koszykow oraz woézkéw zakupowych
W hipermarkecie. Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie potwierdzita
zgloszonych nieprawidtowosci.

anonimowego elektronicznego  wniosku o interwencj¢ dot. przeterminowanej
zywnosci w sklepie spozywczym Przeprowadzona Kkontrola interwencyjna
potwierdzila nieprawidlowosci. Osoby odpowiedzialne ukarano mandatem karnym
w wysokosci 250zl,

anonimowego telefonicznego wniosku o interwencje¢ dot. niewtasciwej jakosci lodow
galkowych w sklepie piekarniczo-cukierniczym. Przeprowadzona kontrola
interwencyjna nie potwierdzita zgltoszonych nieprawidtowosci

imiennego pisemnego wniosku o interwencj¢ dot. niewtasciwej jakosci pomidorow
malinowych w supermarkecie. Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie
potwierdzita zgltoszonych nieprawidtowosci,

imiennego pisemnego wniosku o interwencje dot. obecno$ci gryzoni w piekarni.
Przeprowadzona  kontrola interwencyjna nie  potwierdzila  zgloszonych
nieprawidlowos$ci. Za niewlasciwy stan sanitarno-higieniczny zakladu oraz
przeterminowang zywno$¢ osoby odpowiedzialne ukarano mandatem karnym w
wysokosci 300zl,

anonimowego telefonicznego wniosku o interwencje dot. przepetnionego kontenera
na odpady oraz nieuporzgdkowanego terenu wokot Smietnikow przy supermarkecie.
Przeprowadzona kontrola interwencyjna potwierdzita  ww. nieprawidlowosci.
Osoby odpowiedzialne ukarano mandatem karnym w wysokosci 300zt,

telefoniczne ~ imienne zgloszenie dot. niewlasciwych warunkéw sanitarno-
higienicznych w supermarkecie tj. przechowywania $rodkow spozywczych
w zaple$niatych brudnych chtodniach. Przeprowadzona kontrola interwencyjna
potwierdzila ww. nieprawidlowosci. Osoby odpowiedzialne ukarano mandatem
karnym w wysokosci 200zl,

imiennego pisemnego wniosku o interwencje dot. niewtasciwej jakosci schabu b/k
po zapeklowaniu zakupionego w sklepiec migsnym. Przeprowadzona kontrola
interwencyjna nie potwierdzila zgtoszonych nieprawidlowos$ci. Sprawe przekazano
do wilasciwego ze wzgledu na siedzibe producenta schabu b/k PIW w Wolsztynie.
PIW w Wolsztynie uznat wniosek za bezpodstawny.

anonimowego elektronicznego  wniosku o interwencj¢ dot. przeterminowanej
zywnos$ci _(suplementow diety) w hipermarkecie. Przeprowadzona kontrola
interwencyjna potwierdzila nieprawidtowosci. Osoby odpowiedzialne ukarano
mandatem karnym w wysokosci 200zl,

anonimowego telefonicznego wniosku o interwencje¢ dot. niewlasciwych warunkéow
sanitarno- higienicznych oraz obecnosci szkodnikéw biegajacych w zaktadzie
zywienia zbiorowego. Przeprowadzona kontrola interwencyjna potwierdzila
nieprawidtowosci w zakresie niewlasciwych warunkow sanitarno- higienicznych.
Osoby odpowiedzialne ukarano mandatem karnym w wysokosci 400zl,
anonimowego telefonicznego  wniosku o interwencje dot. przeterminowanej
zywnosci _w sklepie spozywczym Przeprowadzona kontrola interwencyjna
potwierdzila nieprawidlowosci. Osoby odpowiedzialne ukarano mandatem karnym
w wysokosci 150zk,

anonimowego telefonicznego wniosku o interwencj¢ dot. niewtasciwej jakosci ryb-
patroszonych karpii w hipermarkecie ze wzgledu na podejrzenie obecnosci
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pasozytow. Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie potwierdzita zgloszonych
nieprawidlowosci,

e anonimowego wniosku o interwencj¢ dot. niewtasciwej jako$ci migsa drobiowego
w sklepie migsno-wedliniarskim. Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie
potwierdzita zgtoszonych nieprawidtowosci,

e anonimowego telefonicznego wniosku o interwencj¢ dot. obecnosci szkodnikow
biegajacych w zaktadzie zywienia zbiorowego otwartego. Przeprowadzona kontrola
interwencyjna potwierdzila nieprawidtowosci. Osoby odpowiedzialne ukarano
mandatem karnym w wysokosci 300zt

e pisemnego imiennego wniosku o interwencj¢ dot. prowadzenia dzialalno$ci
gastronomicznej w nieodpowiednich warunkach sanitarno-higienicznych w parku
rozrywki — sprawa pozostawiona do rozpatrzenia na przyszly rok.

Ponadto w roku 2022 rozpatrzono dwa wnioski o interwencje z roku 2021r. dot.:

e pisemnego imiennego wniosku o interwencje przestanego w formie elektronicznej
w 2021r. dot. zorganizowania imprezy okoliczno$ciowej w restauracji nie stosujac
si¢ do obowigzujacych przepisow przeciwepidemicznych. Postepowanie
wyjasniajagce  nie potwierdzito nieprawidlowosci. (sprawa z zeszlego roku
zakonczona w roku 2022r.)

e anonimowego telefonicznego wniosku o interwencj¢ dot. obecno$ci gryzoni
w sklepie zgloszonego w roku 2021r. Przeprowadzona kontrola interwencyjna
nie potwierdzita zgtoszonych nieprawidtowosci_(sprawa z zesztego roku zakonczona

w roku 2022r.)
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