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WYKAZ METOD-PRACOWNIA BADANIA ŻYWNOŚCI

NR PRÓBKI                 /            /             /

	Lp.
	Rodzaj działalności/badane cechy/metoda*
	Dokumenty odniesienia

	1
	Liczba bakterii z grupy coli w 37ºC  
w 1 g/1ml 
	PN-ISO 4832:2007  (A1)

	2
	Liczba drobnoustrojów tlenowych mezofilnych w 30ºC w 1 g/1ml 
	PN-EN ISO 4833-1:2013-12 (A1)



	3
	Obecność pałeczek Salmonella 
w 1g/10g/25g lub 1ml/25ml 
	PN-EN ISO
6579-1:2017-04 (A1)
  

	4
	Liczba gronkowców koagulazo-dodatnich (Staphylococcus aureus i innych gatunków) w 37ºC w 1 g/1ml 
	PN-EN ISO 6888-1:2001+A1:2004+A2:2018-10 (A1)

	5
	Liczba przypuszczalnych Bacillus cereus w 30ºC w 1 g /1ml
	PN-EN ISO 7932:2005 (A1)

	6
	Liczba bakterii -glukuronidazo-dodatnich Escherichia coli w 44ºC
w 1 g/1 ml 
	PN-ISO 16649-2:2004(A1)   

	7
	Liczba bakterii Listeria monocytogenes w 1 g/1 ml 
	PN-EN ISO 
11290-2:2017-07  (A1)

	8
	Liczba bakterii Enterobacteriaceae 
w 37ºC w 1 g/1 ml 
	PN- EN ISO 21528-2:2017-08   (A1)

	9
	Ogólna liczba drobnoustrojów-  próbki środowiskowe z obszaru produkcji żywności i obrotu żywnością
	Wydawnictwo Metodyczne PZH 1973 Nr 2  (N)

	10
	Obecność pałeczek z grupy coli – próbki środowiskowe z obszaru produkcji żywności i obrotu żywnością 
	Wydawnictwo Metodyczne PZH 1973 Nr 2  (N)

	11
	Obecność gronkowców chorobotwórczych –próbki środowiskowe z obszaru produkcji żywności i obrotu żywnością 
	Wydawnictwo Metodyczne PZH 1973 Nr 2 (N)

	12
	Obecność pałeczek Salmonella  –próbki środowiskowe z obszaru produkcji żywności i obrotu żywnością 
	 Wydawnictwo Metodyczne PZH 1973 Nr 2 (N)

	13
	Liczba pleśni w 25ºC w 1g/1ml 
	Próbka żywności  o aktywności wody 0,95
	PN-ISO 21527-1:2009 (N) 



	14
	Liczba drożdży w 25ºC w 1g/1ml 
	
	

	15
	Liczba pleśni w 25ºC w 1g/1ml 
	Próbka żywności  o aktywności wody 0,95
	PN-ISO 21527-2:2009(N) 



	16
	Liczba drożdży w 25ºC w 1g/1ml 
	
	

	17
	Znakowanie (N)
	- rozporz. MRiRW z dn.23.12.2014r. ,,w sprawie znakowania poszczególnych rodzajów środków spożywczych”
 - ustawa z dn. 25.08.2006r. ,,o bezpieczeństwie żywności i żywienia”
- rozporz. Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25.10.2011


*zaznaczyć  “X” na numerze z liczby porządkowej

(A1) Metoda akredytowana w zakresie elastycznym. Dopuszcza się stosowanie zaktualizowanych metod znormalizowanych oraz dodanie obiektu (matrycy) w ramach grupy obiektów

(N) Metoda nieakredytowana








Zostałam/łem zapoznana/y ze stosowanymi przez Oddział Laboratoryjny metodami badawczymi i je akceptuję
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      podpis Klienta
