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I. CEL
Celem instrukcji dotyczacej kryteriow oceny zaktadu produkcji/obrotu zywno$cig/zywienia

zbiorowego/ materiatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig, zwanej dalej
»instrukcja”, jest opracowanie kryteriow oceny zakladu produkcji, obrotu zywnoscig lub
zywienia zbiorowego oraz materialow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
pod wzgledem zagrozenia z uwzglgdnieniem réznych branz sektora spozywczego.

II. PRZEDMIOT I ZAKRES
Przedmiotem instrukcji sg kryteria oceny przez pracownikow Panstwowej Inspekcji

Sanitarnej zakladow produkcji, przetwarzania i obrotu zywnoS$cia, zakladow zywienia
zbiorowego oraz zakladow wytwarzajacych, przetwarzajacych i wprowadzajacych do obrotu
materialy 1 wyroby przeznaczone do kontaktu z zywno$ciga podczas przeprowadzania
urzedowe;j kontroli.

III. ODPOWIEDZIALNOSC
Za stosowanie kryteriow oceny przy przeprowadzaniu czynnosci kontrolnych odpowiada

pracownik, upowazniony przez wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego do
wykonywania czynno$ci kontrolnych, zwany dalej ,,pracownikiem”.

Za wdrozenie 1 nadzor nad stosowaniem instrukcji odpowiadaja kierownicy/upowaznieni
pracownicy pionu nadzoru nad bezpieczenstwem zywno$ci i zywienia, ktorych dotyczy
instrukcja.

IV. SPOSOB POSTEPOWANIA
IV.1. Przy przeprowadzaniu czynnosci kontrolnych stosuje si¢ kryteria oceny zaktadow

produkcji, przetwarzania i obrotu zywnoscia, zaktadow zywienia zbiorowego oraz zaktadoéw
wytwarzajacych, przetwarzajacych 1 wprowadzajacych do obrotu materialy 1 wyroby
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig.

IV.2. Kryteria oceny zakladu

IV.2.1. Stan techniczno-sanitarny zakladu:

1) uktad 1 rozplanowanie pomieszczen zaktadu (funkcjonalno$¢, krzyzowanie si¢ drog,
przestrzen robocza zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt z Zywnos$cia):

a) ryzyko niskie — otoczenie zakladu, uktad pomieszczef, zastosowane materiaty nie budza
zastrzezen; drogi si¢ nie krzyzuja, ogrodzenie zaktadu wilasciwe bez ubytkdéw, miejsca do
sktadowania odpadéw poprodukcyjnych i komunalnych sa odpowiednio zabezpieczone, teren
w obrgbie zakladu jest wlasciwie utrzymywany,

b) ryzyko S$rednie — otoczenie zaktadu, ukiad pomieszczen, zastosowane materialy,
ogrodzenie, miejsce sktadowania odpadéow wykazuja odstepstwa, ktorych wyeliminowanie
jest mozliwe w niedlugim czasie bez konieczno$ci modernizacji zaktadu zwigzanej
z ograniczeniem produkcji lub wylaczeniem czgsci zakladu,
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c) ryzyko wysokie — uchybienia, ktorych wyeliminowanie wigze si¢ z ograniczeniem
produkcji lub wylaczeniem czgséci zaktadu, krzyzowanie si¢ drog;

2) stan techniczny, czysto$¢ pomieszczen zakladu (podlogi, $ciany, sufity i zamocowane w
gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi, o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych,
sprzedazowych 1 magazynowych):

a) ryzyko niskie — stan techniczny, czysto$§¢ pomieszczen zaktadu, podiogi, $ciany, sufity,
okna 1 inne otwory, drzwi, os$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
1 magazynowych jest wlasciwe, spelnia wymagania odpowiednich przepisow,

b) ryzyko $rednie — niewielkie uchybienia w stanie technicznym, czysto$ci pomieszczen
zaktadu, podtog, Scian, sufitow, okien i innych otwordéw, drzwi, w o§wietleniu pomieszczen
produkcyjnych, sprzedazowych i magazynowych, niemajace wplywu na bezpieczenstwo
produktu, mozliwe do usunigcia w krotkim czasie,

c) ryzyko wysokie — stwierdza si¢ znaczne nieprawidlowos$ci w stanie technicznym, czysto$ci
pomieszczen zakladu, podtog, $cian, sufitow, okien i innych otwordéw, drzwi, w o$wietleniu
pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych i magazynowych, mogace mie¢ wplyw na
bezpieczenstwo produktu;

3) powierzchnie stykajace si¢ z Zywnoscia (maszyny, urzadzenia, sprzet, materiaty i wyroby
wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy):

a) ryzyko niskie — powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia, maszyny, urzadzenia, sprzet,
materialy 1 wyroby wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy wykonane sg z
materialow spetniajagcych wymagania ustawodawstwa, wlasciwe do prowadzonego procesu i
fatwe do utrzymania w czystosci,

b) ryzyko $rednie — niewielkie uchybienia w powierzchniach stykajacych si¢ z zywnoscia,
maszynach, urzadzeniach, sprzecie, materiatach i wyrobach wykorzystywanych w procesie
produkcji/sprzedazy, niemajace wptywu na bezpieczenstwo produktu, mozliwe do usunigcia
w krotkim czasie,

¢) ryzyko wysokie — powierzchnie stykajace si¢ z zywno$cia, maszyny, urzadzenia, sprzet,
materialty 1 wyroby wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy nie speiniajg wymagan
ustawodawstwa dla materialow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie s3 wlasciwe dla
prowadzonego procesu;

4) instalacja wodna i kanalizacja zaktadu oraz systemy wentylacyjne:

a) ryzyko niskie — instalacja wodna, kanalizacja, systemy wentylacyjne funkcjonuja
prawidlowo,

b) ryzyko $rednie — instalacja wodna, kanalizacja, systemy wentylacyjne funkcjonuja
prawidtowo, drobne uchybienia i awarie niemajace znaczenia dla bezpieczenstwa produktu,
ktore usuwane sg natychmiast,

c¢) ryzyko wysokie — instalacja wodna, kanalizacja, systemy wentylacyjne nie funkcjonuja
prawidtowo (nieszczelnos¢ kanalizacji, brak syfonow 1 zaworéw zwrotnych zapobiegajacych




GLOWNY INSPEKTOR SANITARNY

INSTRUKCJA DOTYCZACA KRYTERIOW OCENY

IK/PK/BZ/01/02 | ZAKEADU PRODUKCJI/ OBROTU ZYWNOSCIA/ZYWIENIA |  Strona / stron

ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROB(')W 4/14
PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA

cofaniu si¢ Sciekow, wyczuwalna obecnos¢ gazéw kanalizacyjnych, obecnos$¢ skroplin, pary
wodnej, nieswoistych zapachow);

5) zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie:

a) ryzyko niskie — zaktad jest skutecznie zabezpieczony przed dostepem szkodnikow,
owadow, zwierzat. Dokumentacja jest prowadzona w sposob prawidlowy, przeglady sprzetu
uzywanego do zwalczania 1 monitorowania obecnosci szkodnikow dokonywane sg z wiasciwg
czestotliwoscig, gwarantujaca skutecznos$¢ dziatan w tym zakresie,

b) ryzyko $rednie — stwierdza si¢ oznaki $wiadczace o nieskutecznej ochronie pomieszczen
produkcyjnych zaktadu przed zwierzgtami, owadami, szkodnikami. Dokumentacja jest
niekompletna, przeglady sprzgtu uzywanego do zwalczania i monitorowania obecnos$ci
szkodnikéw nie sg dokonywane z wiasciwa czestotliwoscig. Brak szczelnos$ci pomieszczen
lub niewystarczajace zabezpieczenie przed dostawaniem si¢ szkodnikéw i owadow,

c) ryzyko wysokie — zaklad jest niewlasciwie zabezpieczony przed dostgpem zwierzat,
owadow, szkodnikoéw. Stwierdza si¢ oznaki obecno$ci szkodnikow na terenie czeSci
produkcyjnej, magazynowej, w dokumentacji sa braki, niescistosci. Brak szczelnosci
pomieszczen lub niewystarczajace zabezpieczenie przed dostawaniem si¢ szkodnikoéw
1 owadow;

6) Gospodarka odpadami (przechowywanie 1 usuwanie odpadow):

a) ryzyko niskie — zaklad posiada odpowiedni system gromadzenia, przechowywania
i usuwania odpadéw. Procedury i instrukcje w tym zakresie sg prawidtowo opracowane,
wdrozone 1 utrzymywane,

b) ryzyko $rednie — procedury 1 instrukcje dotyczace systemu gromadzenia, przechowywania
1 usuwania odpadow nie sa w pelni utrzymywane,

¢) ryzyko wysokie — procedury i instrukcje dotyczace systemu gromadzenia, przechowywania
1 usuwania odpadéow w czeSci lub calosci nie zostaly wdrozone, ich realizacja budzi
zastrzezenia,

7) Zabezpieczenie przed dostepem osob postronnych:

a) ryzyko niskie — zaklad jest skutecznie zabezpieczony przed dostepem 0sOb
nieuprawnionych,

b) ryzyko srednie — stwierdza si¢ oznaki §wiadczace o nieskutecznej ochronie przed dostepem
0sOb nieuprawnionych,

c) ryzyko wysokie — zaklad jest niewlasciwie zabezpieczony przed dostgpem o0soOb
nieuprawnionych.

1V.2.2. Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy:

1) procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji oraz jako$¢ wody wykorzystywanej w catym
procesie technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn):

a) ryzyko niskie — procedury dotyczace czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprze¢tu, naczyn) s3 prawidlowo opracowane
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w odniesieniu do rodzaju prowadzonej dzialalnosci, s wdrozone 1 wlasciwie realizowane, co
potwierdzaja wyniki badan,

b) ryzyko $rednie — procedury dotyczace czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzg¢tu, naczyn) s3 prawidlowo opracowane
w odniesieniu do rodzaju prowadzonej dziatalno$ci, stwierdzane sg rozbieznosci w ich
realizacji, ktore nie majg duzego wplywu na bezpieczenstwo produktu, mozliwe jest usunigcie
uchybien,

¢) ryzyko wysokie — procedury dotyczace czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzg¢tu, naczyn) nie sa prawidlowo opracowane
w odniesieniu do rodzaju prowadzonej dziatalnosci lub ich brak. Realizacja procedur w tym
zakresie jest niewtasciwa, ma wptyw na bezpieczenstwo produktu;

2) magazynowanie, pakowanie, transport i sprzedaz w catym tancuchu:

a) ryzyko niskie — czynnosci zwigzane z magazynowaniem, pakowaniem, transportem
i sprzedaza sa prawidlowe. Nalezy uwzgledni¢ cigglos¢ tancucha chtodniczego, a takze
zachowanie segregacji asortymentowej i kontrole parametrow witasciwych dla danej grupy
surowcow. Zywno$é/potrawy sg zabezpieczone przed wtérnym zanieczyszczeniem. Przepisy
w zakresie ww. czynnosci nie budzg zastrzezen,

b) ryzyko $rednie — stwierdzane sa uchybienia w magazynowaniu, pakowaniu, transporcie i
sprzedazy, w ciaggtosci tancucha chtodniczego, a takze zachowaniu segregacji asortymentowe;j
i kontroli parametréw wlasciwych dla danej grupy surowcéOw oraz uchybienia w
zabezpieczeniu przed wtornym zanieczyszczeniem zywnos$ci/potraw, ktore nie maja duzego
wplywu na bezpieczenstwo produktu, mozliwe jest usuniecie nieprawidlowosci,

c) ryzyko wysokie — stwierdzane sa nieprawidtowosci majace wplyw na bezpieczenstwo
produktu (mozliwo$¢ wtornego zanieczyszczenia, przerwanie tancucha chtodniczego);

3) higiena osobista pracownikow, stan zdrowia os6b majacych kontakt z Zywnoscia:

a) ryzyko niskie — wymagania przepisow w tym zakresie s3 zachowane,

b) ryzyko srednie — niewielkie uchybienia w tym zakresie,

¢) ryzyko wysokie — wymagania przepisow w tym zakresie nie sg przestrzegane.

IV.2.3. Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci:

1) Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne (kwalifikacje pracownikow):
a) ryzyko niskie — dobre przygotowanie kadry zarzadzajacej w zakresie bezpieczenstwa
zywnos$ci, gotowos¢ do wspolpracy. Wilasciwe merytoryczne kwalifikacje personelu
adekwatne do powierzonych obowigzkow,

b) ryzyko $rednie — niewystarczajace przygotowanie merytoryczne kadry zarzadzajacej oraz
personelu, ale wykazywana jest gotowos¢ do wspotpracy 1 usuniecia uchybien,

¢) ryzyko wysokie — niewystarczajace przygotowanie merytoryczne kadry zarzadzajacej oraz
personelu przy jednoczesnym braku gotowosci do wspotpracy i1 usunigcia uchybien;
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2) Wiarygodnos¢ przedsigbiorcy i gotowos¢ do wspotpracy:

a) ryzyko niskie — terminowe wykonywanie zalecen organéw kontroli, biezaca wspotpraca
z organami nadzoru,

b) ryzyko $rednie — wykonuje zalecenia organéw kontroli, czesto wystepuje o przedtuzenie
terminu wykonania, niewystarczajgca wspotpraca z organami nadzoru,

¢) ryzyko wysokie — nie wykonuje zalecen organdéw kontroli, nie podejmuje wspoipracy
z organami nadzoru;

3) Prawidlowos$¢ procedur, ich realizacji (GHP, GMP, HACCP):

a) ryzyko niskie — procedury GHP, GMP, HACCP sa prawidlowo opracowane (odpowiadaja
potrzebom zaktadu, obejmuja wszystkie zagrozenia zwigzane z produktami wytwarzanymi
w zakladzie), ich realizacja jest wlasciwa (zapisy, karty monitorowania),

b) ryzyko $rednie — procedury GHP, GMP, HACCP sg prawidtowo opracowane (odpowiadaja
profilowi zaktadu), w ich realizacji stwierdza si¢ drobne uchybienia, ktére nie maja wptywu
na bezpieczenstwo produktu,

c) ryzyko wysokie — brak procedur majacych znaczenie dla bezpieczenstwa produktu lub
nieprawidlowosci w istniejagcych procedurach. Stwierdza si¢ rozbiezno$ci pomigdzy
dokumentacja a realizacja jej postanowien, brak realizacji postanowien procedur dotyczacych
GHP, GMP, HACCP, brak monitorowania CCP;

4) Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnos$ciach:

a) ryzyko niskie — podejmowane sg wlasciwe dzialania korygujace przy stwierdzonych
niezgodnosciach, CCP sg weryfikowane,

b) ryzyko s$rednie — stwierdzane sg nieznaczne uchybienia, ktéore nie majg wplywu na
bezpieczenstwo produktu,

c) ryzyko wysokie — brak podejmowania dzialan po stwierdzeniu niezgodnosci, brak
weryfikacji monitorowania CCP;

5) Sledzenie produktu (traceability):

a) ryzyko niskie — dokumentacja w tym zakresie prowadzona jest w sposob prawidiowy,
pozwala na odtworzenie drogi produktu i jego identyfikacjg,

b) ryzyko s$rednie — nieznaczne uchybienia w dokumentacji, ktore nie majg wpltywu na
bezpieczenstwo produktu,

c) ryzyko wysokie — braki w dokumentacji, nie pozwalaja na odtworzenie drogi produktu
1 jego identyfikacje;

6) Kontrola surowcow 1 wyrobow przez producenta, w tym badania wilascicielskie:

a) ryzyko niskie — zaktad posiada opracowany plan badania prébek adekwatny do rodzaju
1 wielkosci produkcji, zapewniajacy wytwarzanie produktéw bezpiecznych 1 jest on
realizowany zgodnie z zalozeniami. Wyniki badan sg analizowane 1 uwzgledniane w planach
badan na lata przyszte (uwzgledniane sg rowniez zgloszenia do RASFF oraz zglaszane
reklamacje). W przypadku stwierdzenia niezgodnosci podejmowane s3 odpowiednie
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dziatania. Wyznaczona czestotliwos¢ badan wilascicielskich, analiza wynikéw badan
wiascicielskich.

b) ryzyko $rednie — zaklad posiada opracowany plan badania probek adekwatny do rodzaju
i wielko$ci produkcji. W przypadku wynikdw niezgodnych z wymaganiami brak
podejmowania odpowiednich dzialan zapobiegawczych, analizy tendencji otrzymywanych
wynikéw. Zle wyznaczona czestotliwo$¢ badan wiascicielskich, analiza wynikéw badan
wiascicielskich.

¢) ryzyko wysokie — zaktad nie posiada planu pobierania probek do badan lub opracowany
plan jest nieadekwatny do rodzaju i wielko$ci produkcji. Plan nie jest realizowany zgodnie
z zatozeniami. W przypadku wynikéw niezgodnych z wymaganiami brak podejmowania
odpowiednich dzialan zapobiegawczych, brak analizy tendencji otrzymywanych wynikow.
Brak wyznaczonej czestotliwo$ci badan wiascicielskich, brak wynikoéw i1 analizy badan
wlascicielskich;

7) Znakowanie:

a) ryzyko niskie — znakowanie $rodkéw spozywczych jest zgodne z obowigzujacymi
przepisami prawa,

b) ryzyko $rednie — nieznaczne uchybienia w zakresie znakowania §rodkow spozywczych
wynikajace z trudno$ci w interpretacji przepisow w tym zakresie,

c¢) ryzyko wysokie — znakowanie $rodkéw spozywczych jest niezgodne z obowigzujacym
ustawodawstwem.

IV.2.4. Profil dzialalnos$ci — zgodnie z kategoryzacja zakladow

1) Kategoryzacja zakladéw produkcyjnych sektora spozywczego objetych nadzorem
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej na podstawie oceny ryzyka z uwzglednieniem
mikrobiologicznych i chemicznych kryteriow zywnosci (w kazdym przypadku gdy producent
produkuje Zywno$¢ przeznaczong do konsumenta ostatecznego, ktora kwalifikuje si¢ do
kryteritum mikrobiologicznego 1.1 1 1.2 zalacznik 1 do rozporzadzenia Komisji (WE)
2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
srodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 338 z 22.12.2005, str. 1, z pdzn. zm.) — niezaleznie od
typu zaktadu produkcji zywnosci wskazanych ponizej, nalezy nada¢ mu ryzyko Wysokie):

Zaklady produkcji Asortyment produktow Kategoria ryzyka

zywnoSci

Wysokie Srednie Ne

W) (S) ™)
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Lody — z udziatem mleka lub jaj W

(tradycyjne)
Wytwérnie lodéw

Lody — bez udziatu mleka i jaj S

(tradycyjne)

Automaty do lodow Lody — z automatu S

Wytwornie thuszczow Thuszcze roslinne

ros$linnych i mieszanin

thuszczow zwierzecych z Oleje

roslinnymi Margaryny

Thuszcze specjalne

z 2| 2z 2z =z

Mieszaniny tluszczow zwierzecych
z roslinnymi

Inne wyroby przemystu N
thuszczowego

Piekarnie, piekarnio- Produkty i wyroby przemystu N
ciastkarnie piekarskiego

Pieczywo cukiernicze N

Wyroby ciastkarskie — z kremem W
niepoddanym obrébce cieplnej

Wyroby ciastkarskie — z kremem S
poddanym obrobce cieplnej

Ciastkarnie Wyroby ciastkarskie — z kremem W
niepoddanym obrébce cieplnej

Wyroby ciastkarskie — z kremem S
poddanym obrobce cieplnej

Galanteria ciastkarska N

Przetwornie owocowo- | Warzywa $wieze (krojone, obierane), | W
warzywne i grzybowe gotowe do spozycia

Warzywa $wieze do dalszego S
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przetworstwa

Suszone warzywa S

Mrozone warzywa S

Przetwory i produkty warzywne

Konserwy warzywne

Konserwy warzywno-migsne

Owoce swieze (krojone, obierane), w
gotowe do spozycia

Owoce $wieze do dalszego S
przetworstwa

Suszone owoce, orzechy S

Mrozone owoce S

Przetwory i produkty owocowe

Soki nieutrwalane do bezposredniego | W
spozycia

KOI’ISGI’W}/ OwWOoCOwWE

Grzyby swieze W

Suszone grzyby

Mrozone grzyby

Przetwory 1 produkty grzybowe

Konserwy grzybowe

z 2z 2z =z

Kietki W

Wytwornie napojow
alkoholowych

Napoje alkoholowe

Browary i rozlewnie
piwa, slodownie

Produkty przemystu piwowarskiego
1 stodowni
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Piwo nieutrwalane S
Wytwdrnie napojow Napoje gazowane N
bezalkoholowych
Napoje niegazowane N
Wytwérnie naturalnych | Naturalne wody mineralne, wody N
wod mineralnych, zrodlane, wody stotowe — gazowane
naturalnych wod :
#rédlanych i stolowych Naturalne wody mineralne, wody S
zrédlane, wody stotowe —
niegazowane
Zaklady garmazeryjne | Wyroby garmazeryjne i kulinarne W
— schtodzone
Wyroby garmazeryjne i kulinarne S
— mrozone
Zaklady przemystu Ziarno zb6z, kukurydza, ryz N
zbozowo-mlynarskiego
Maka N
Kasze N
Soja i przetwory N
Inne przetwory zbozowe N
Wytwérnie makaronéw | Makarony z udzialem jaj W
Makarony bez udziatu jaj N
Wytwornie wyrobow Wyroby cukiernicze czekoladowe S
cukierniczych
Cukierki N
Galanteria cukiernicza N
Wytwornie Koncentraty obiadowe N
koncentratow
spozywezych Koncentraty deserow N
Koncentraty lodow N
Koncentraty ciast N
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Koncentraty kaw zbozowych N
Koncentraty sokéw i napojow N
Koncentraty buliondéw, rosotow, N
hydrolizaty biatkowe
Inne koncentraty spozywcze N
Wytwérnie octu, Majonezy, musztardy, sosy N
majonezu i musztardy
Wytwornie chrupek, Chrupki, chipsy, prazynki N
chipsow i prazynek
Wytwornie suplementéw | Suplementy diety S
diety
Wytwornie srodkéow Preparaty do poczatkowego zywienia | W
spozywczych specjalnego | niemowlat oraz preparaty do
przeznaczenia dalszego zywienia niemowlat
Zywieniowego
Produkty zbozowe przetworzone i
zywno$¢ dla dzieci
Srodki spozywcze zastepujace
catodzienng dietg, do kontroli masy
ciala
Zywno$¢ specjalnego przeznaczenia | W
medycznego
Wytwérnie substancji Substancje dodatkowe, aromaty, N
dodatkowych, enzymy, itp.
aromatow, enzymow itp.
Cukrownie Cukier i inne N
Zaklady paczkujace N
Podmioty produkcji Warzywa i owoce przeznaczone do | W
pierwotnej, w tym bezposredniego spozycia, w
realizujace dostawy szczegolnosci owoce migkkie
bezposrednie
Podmioty produkcji Pozostate produkty produkcji N
pierwotnej, w tym pierwotnej np. zboza, warzywa
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realizujace dostawy korzeniowe
bezposrednie

Produkcja zywnosci w S
warunkach domowych

Rolniczy handel S
detaliczny
inne Ziola i przyprawy S

Kawa, herbata, itp. N
Wytwornie materialow i N
wyrobow

przeznaczonych do
kontaktu z ZywnoS$cia

2) Kategoryzacja zaktadéw obrotu zywnoS$cig oraz zakladow zywienia zbiorowego, objetych
nadzorem Panstwowej Inspekcji Sanitarnej na podstawie oceny ryzyka z uwzglednieniem
mikrobiologicznych i chemicznych kryteriow zywnosci:

Zaklady obrotu Asortyment produktow Kategoria ryzyka
zZywnoScig oraz zaklady
Zywienia zbiorowego Wysokie Srednie Niskie
(W) ()] )
Zaklady obrotu Migso, podroby i przetwory migsne | W
Zywno$cia: — nietrwate mikrobiologicznie
sklepy spozywcze (W Droéb, podroby i produkty W
tym: super, drobiarskie, jaja i ich przetwory
hipermarkety), — nietrwate mikrobiologicznie
magazyny hurtowe,
kioski i inne Ryby, owoce morza i ich przetwory | W
— nietrwate mikrobiologicznie
Mleko i przetwory mleczne W
— nietrwate mikrobiologicznie
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Wyroby ciastkarskie — z kremem W
niepoddanym obrdbce cieplnej

Wyroby ciastkarskie — z kremem S
poddanym obrdbcee cieplne;j

Wyroby cukiernicze czekoladowe S

Trwate mikrobiologicznie N

Pozostale S

Zaklady zywienia Positki przeznaczone dla W
zbiorowego wrazliwych grup konsumentow
zamknietego (np. dzieci, alergicy, osoby starsze)

Pozostate zaktady zywienia S
zbiorowego zamknigtego

Zaklady zywienia Produkcja positkéw od surowcado | W
zbiorowego otwartego wyrobu gotowego, wyroboéw
Zaklady ushug garmazeryjnych, potraw
cateringowych niepoddanych obrdobce termicznej
Pozostale (w tym zaktady mate;j S
gastronomii)
Srodki transportu Do przewozenia produktow S
wymagajacych zachowania tancucha
chlodniczego
Do przewozenia produktow w temp N
otoczenia
Zaklady obrotu N

materialami i wyrobami
przeznaczonymi do
kontaktu z zywnoS$cig w
tym hurtownie i sklepy
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V. Powiadomienia RASFF/AAC

W przypadku zgloszenia powiadomienia do sieci powiadamiania i wspdtpracy okre§lonej w
rozporzadzeniu wykonawczym Komisji (UE) nr 2019/1715 z dnia 30 wrze$nia 2019 r.
ustanawiajagcym przepisy dotyczace funkcjonowania systemu zarzadzania informacjami w
zakresie kontroli urzedowych oraz jego skladnikéw systemowych (Dz. U. L 261 z
14.10.2019, str. 37-96), gdy dowody wskazuja, ze do wystapienia niezgodnosci doszto na
etapie zaktadu produkcyjnego:

a) ryzyko wysokie — gdy w okresie ostatnich 4 lat zgltoszone zostato powiadomienie RASFF
dotyczace produktu danego producenta, gdzie stwierdzono zwigzane z takim produktem
powazne ryzyko — zgodnie z Wytycznymi Gloéwnego Inspektora Sanitarnego dotyczacymi
dzialania sieci powiadamiania i wspotpracy w Polsce,

b) ryzyko $rednie — gdy w okresie ostatnich 4 lat zgloszone zostalo powiadomienie RASFF
lub AAC dotyczace produktu danego producenta, gdzie stwierdzono zwigzane z takim
produktem niskie lub nieokreslone ryzyko — zgodnie z Wytycznymi Glownego Inspektora
Sanitarnego dotyczacymi dziatania sieci powiadamiania 1 wspotpracy w Polsce,

¢) ryzyko niskie — brak zgloszen RASFF/AAC w okresie ostatnich 4 lat.

VI. DOKUMENTY ZWIAZANE I FORMULARZE

VI.1. PP/BZ/01 ,Procedura pobierania probek zywnosci, materialtéow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z Zywno§$cia oraz probek sanitarnych”.

VI1.2. F/PK/BZ/01/01 ,,Protokét kontroli sanitarnej”.

VL.3. F/PK/BZ/01/02 , Protokét kontroli sprawdzajacej”.

VI.4. F/PK/BZ/01/03 ,,Protokoét kontroli sanitarnej (tematycznej, interwencyjnej)”.

VL.5. ZF/PK/BZ/01/01/01 ,Arkusz oceny zakladu produkcji/obrotu zywnoscia/zywienia
zbiorowego/materiatdéw 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscig”.




