ROLNICZY HANDEL DETALICZNY

WYMAGANIA DOTYCZACE OZNAKOWANIA PIECZYWA

Obowiazkowe informacije w przypadku produktdéw sprzedawanych luzem
lub pakowanych na zyczenie konsumenta w miejscu sprzedazy

Nazwa srodka spozywczego

Nazwg $rodka spozywczego jest jego nazwa okreslona w przepisach, w przypadku braku takiej nazwy nazwa zwyczajowa, a jesli
nazwa zwyczajowa nie istnieje lub nie jest stosowana, przedstawia sie nazwe opisowa tego $rodka spozywczego.

W przypadku pieczywa stosuje sie nazwy opisowe zawierajace jasny opis $rodka spozywczego umozliwiajgcy poznanie jego
rzeczywistego charakteru ze wzgledu na rodzaj uzytych mak, np.:
» chleb zbdjnicki zytni razowy ze stonecznikiem — nazwa wskazuje, ze chleb zostat wytworzony z maki zytniej razowe;
(typ 2000) z dodatkiem pestek stonecznika, ktére powinny by¢ widoczne na przekroju poprzecznym chleba),
» chleb pszenno-owsiany z Zurawing — nazwa wskazuje, ze chleb zostat wytworzony z maki pszennej i owsianej z dodatkiem
zurawiny, ktéra powinna by¢ widoczna na przekroju poprzecznym chleba).

Nazwie muszg towarzyszy¢ réwniez informacje dotyczace rodzaju surowca, z ktorego zostat wytworzony produkt np. pieczywo
mieszane, pieczywo pszenno-zytnie, pieczywo pszenno-gryczane.

Wykaz sktadnikow

» poprzedzony jest nagtowkiem, ktdry skiada sie lub zawiera wyraz ,skfadnikr’,

» obejmuje wszystkie sktadniki, ktore wymienia sie w kolejnosci malejacej, w momencie ich uzycia do produkcji,
rozpoczynajac od tego, ktérego jest najwiecej a koriczac na tym ktorego jest najmniej,

» skfadniki stanowigce mniej niz 2% gotowego $rodka spozywczego mogg by¢ wymienione w dowolnej kolejnoSci po
pozostatych sktadnikach,

» poszczegolne skiadniki oznaczane sg szczegétowymi nazwami np. maka zytnia razowa, maka pszenna graham, maka
pszenna orkiszowa, stod jeczmienny,

» skladniki alergenne muszg zosta¢ wyrdznione za pomoca pisma wyraznie odrozniajacego je od reszty sktadnikow,

» zastosowanie podczas produkcji skfadnika ztozonego wymaga podania w wykazie skiadnikéw wszystkich jego
komponentéw,

» zamiast sktadnika moze by¢ podana nazwa kategorii sktadnikow, do ktérej sktadnik ten nalezy np.

,Maka”, po ktorej nastapi lista zbdz z ktorych jg uzyskano, w malejagcym porzadku wedtug masy np.: maka: pszenna,
zytnia, owsiana

—  przyprawy w ilosci nieprzekraczajacej wagowo 2% $rodka spozywczego — ,Przyprawy" lub ,Mieszanka przypraw",

— ziotai czesci ziét w iloSci nieprzekraczajacej wagowo 2% Srodka spozywczego — ,Ziofa" lub ,mieszanka ziot",

— wszystkie rodzaje sacharozy - ,Cukier"

— wszystkie rodzaje biatek mleka (kazeiny, kazeiniany oraz biatka z serwatki) i ich mieszanki — ,Biatka mleka",

> w przypadku stosowania skfadnikow zawierajacych substancje dodatkowe np. maki pszennej z kwasem askorbinowym
(E300) w wykazie sktadnikdw nalezy wyszczegoini¢ kwas askorbinowy i podac jego funkcje technologiczng tj. $rodek do
przetwarzania maki: kwas askorbinowy lub $rodek do przetwarzania maki: E300,

» dozwolone substancje dodatkowe petnigce okreslone funkcje technologiczne w wyrobie gotowym muszg by¢ oznaczone
nazwa_kategorii, po ktérej podajemy szczegétowa nazwe dozwolonej substancji dodatkowej lub numer E np. w przypadku
stosowania maki zawierajacej w swoim skfadzie kwas askorbinowy (E300) w wykazie sktadnikéw nalezy wyszczegdini¢
kwas askorbinowy i podac jego funkcje technologiczng, tj. Srodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy lub $rodek do
przetwarzania maki: E300. Kwas askorbinowy jest stosowany w okreslonym celu technologicznym i jego uzycie do maki,
wplywa réwniez na produkt finalny czyli pieczywo,

» wode dodana jako sktadnik produktu gotowego podajemy w wykazie sktadnikéw jesli jej ilos¢ przekracza 5% masy produktu
gotowego (woda dodana jako sktadnik = catkowita ilos¢ produktu pomniejszona o mase innych sktadnikéw).

Dane producenta

Mase jednostkowa pieczywa
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Wyzej wymienione informacje dotyczace pieczywa musza by¢ dostepne w miejscu sprzedazy np. na wywieszce lub
w inny sposéb w miejscu dostepnym bezposrednio konsumentowi finalnemu.

W przypadku produktéw opakowanych informacije te musza zostaé uzupetnione o:

Wykaz sktadnikéw nalezy uzupetic o informacje dotyczace oznaczenia iloSciowego sktadnikow:

» obowigzkowe, gdy dany sktadnik lub dana kategoria sktadnikéw wystepuje w nazwie $rodka spozywczego lub jest zwykle
kojarzony z tg nazwa przez konsumenta; jest podkreslony w oznakowaniu stownie, obrazowo lub graficznie; jest istotny
w celu scharakteryzowania danego $rodka spozywczego i odréznienia go od produktow, z ktdrymi mégtby byé mylony ze
wzgledu na jego nazwe lub wyglad np. ....ze stonecznikiem — konieczno$¢ okre$lenia procentowej zawartosci stonecznika,

» wyrazone jest warto$cig procentowg, ktéra musi odpowiadaé ilosci sktadnika lub sktadnikéw wzgledem wyrobu gotowego,

» znajduje sie albo w nazwie Srodka spozywczego, bezposrednio przy niej lub w wykazie sktadnikéw w powigzaniu z danym
sktadnikiem lub kategorig sktadnikow,

Data minimalnej trwatosci/Termin przydatnos$ci do spozycia

» z obowigzku podawania daty minimalnej trwatosci zwolnione sg wyroby piekarnicze lub cukiernicze, zwykle spozywane
W Ciggu 24 godzin od daty wytworzenia,

» skfada sie z dnia, miesigca oraz roku w takiej kolejno$ci oraz w niekodowanej formie. W przypadku produktéw, ktérych
trwato$¢ nie przekracza trzech miesiecy wystarczy oznaczenie dnia oraz miesigca,

» termin przydatno$ci do spozycia stosuje sie w przypadku produktow, ktére z mikrobiologicznego punktu widzenia szybko sie
psujq i z tego wzgledu juz po krétkim czasie mogq stanowi¢ bezposrednie zagrozenie dla zdrowia ludzkiego, w przypadku
pozostatych produktéw okresla sie date minimalnej trwato$ci

» termin przydatno$ci do spozycia poprzedza sformutowanie: ,Nalezy spozy¢ do”,

» date minimalnej trwato$ci poprzedza sformutowanie :,Najlepiej spozy¢ przed” np. ,Nalezy spozy¢ przed 22.05.2017 r.”
Sformutowaniom tym towarzyszy sama data lub odestanie do miejsca gdzie data minimalnej trwatosci/termin przydatnosci
do spozycia produktu jest podana np. ,na spodzie opakowania”.

Warunki przechowywania produktu — podaje sie zaraz po dacie minimalnej trwatosci/terminie przydatnosci do spozycia, nie
oddziela innymi informacjami.

Kod identyfikacyjny partii produkcyjnej rozumianej jako okreslona ilos¢ S$rodka spozywczego wyprodukowanego,

przetworzonego lub zapakowanego w praktycznie takich samych warunkach.

» kodem partii produkcyjnej moze byC termin przydatnosci do spozycia jesli okreslony jest co najmniej z podaniem dnia
i miesigca jesli okreslenie to wystarczy do identyfikacji partii. W oznakowaniu umieszczamy informacje o tym co jest kodem
identyfikacyjny partii np. ,termin przydatnosci do spozycia jest rownocze$nie numerem partii”,

» jezeli nie jest mozliwe jednoznaczne odréznienie kodu identyfikacyjnego od innych informacji zawartych w oznakowaniu, kod
identyfikacyjny nalezy poprzedzi¢ literg "L".

Kraju lub miejsca pochodzenia — podajemy zawsze gdy brak tej informacji mogtby wprowadza¢ konsumenta w btad co do
rzeczywistego kraju lub miejsca pochodzenia $rodka spozywczego, w szczegélnosci gdyby informacje towarzyszace Srodkowi
spozywczemu lub etykieta jako cato$¢ mogty sugerowaé, ze dany $rodek spozywczy pochodzi z innego kraju lub miejsca.

llo$¢ netto zywnosci
» moze byC poprzedzona wyrazeniem ,masa netto”, ,zawartosc¢ netto”
» podaje sie w jednostkach masy tj. gramach (g) lub kilogramach (kg)

» podajac mase netto nie uwzglednia sie tolerancji £ tj. ,masa netto 500 9" ;#rasa-netto-600-g-+10-¢"

Dodatkowe wymagania dotyczace oznakowania

» nazwa zywno$ci oraz masa netto muszg znajdowac sie w jednym polu widzenia,

» informacje dotyczace zywno$ci podaje sie w spos6b zapewniajacy wyrazng czytelnos¢ z uzyciem znakéw o rozmiarze
czcionki, ktorych wysokoS¢ matej litery ,x” wynosi co najmniej 1,2 mm,

» informacje na temat zywno$ci musza by¢ dobrze widoczne, wyraznie czytelne oraz nieusuwalne,

» informacje na temat Zywno$ci nie moga by¢ w zaden sposdb ukryte, zastoniete, pomniejszone ani przerwane jakimikolwiek
innymi nadrukami, ilustracjami czy innym materiatem,
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» prezentacje graficzne umieszczone w oznakowaniu nie mogq sugerowaé obecno$ci sktadnikéw rzeczywiscie nie

wykorzystanych do produkgii,

> Informacje na temat zywnosci nie moga wprowadza¢ konsumenta w btad.

Dobrowolne informacje na temat zywnosci ktére mozna umiesci¢ w oznakowaniu
» nie mogq wprowadzaé¢ konsumenta w bigd, by¢ niejednoznaczne ani dezorientowac konsumenta,
» nie moga by¢ prezentowane ze szkodg dla przestrzeni dostepnej do prezentowania informacji obowigzkowych,

Przyktady dobrowolnych informacji stosowanych w przypadku pieczywa:

,bez konserwantow” — produkty nie zawierajace w swoim skladzie konserwantéw réwniez pochodzacych z innych
produktow ztozonych np. mieszanek przypraw, suszow owocowo-warzywnych,

»hie zawiera substancji dodatkowych”, ,bez polepszaczy” — produkty nie zawierajgce w swoim sktadzie substancji
dodatkowych jak réwniez substancije te nie wchodzity w skiad zastosowanych surowcoéw np. mak, mieszanek piekarskich,
nawet jesli zgodnie z przepisami nie sg traktowane jako sktadnik tego produktu i nie petnig zadnej funkcji technologicznej
w produkcie gotowym

,na naturalnym zakwasie/kwasie” — produkt zostat wyprodukowany w tradycyjny sposéb na naturalnym zakwasie.
Informacja tego typu nie powinna by¢ zamieszczana w oznakowaniu pieczywa produkowanego z dodatkiem syntetycznych
kwasow,

»hie zawiera barwnikéw” nie mozna umieszczac tego typu informacji w oznakowaniu pieczywa poniewaz barwniki nie mogq
by¢ dodawane do chleba i produktow podobnych. Barwniki (karmele E150 a-d) moga by¢ uzywane wytgcznie do produkcii
chleba stodowego.

Lorodukt bezglutenowy” — zawarto$¢ glutenu w produkcie nie przekracza 20 mg/kg,

Lprodukt o bardzo niskiej zawartosci glutenu” — zawarto$¢ glutenu w produkcie nie przekracza 100 mg/kg,

Informacjom na temat nieobecnosci lub zmniejszonej zawarto$ci glutenu w zywno$ci mogg towarzyszy¢ sformutowania:
Lodpowiednie dla 0sdb nietolerujgcych glutenu” lub ,odpowiednie dla 0sob cierpigcych na celiakie”.

»oryginalne”, ,najwyzsza jakos¢” — mozna stosowaé w przypadku produktow, ktore faktycznie wyrdznia sie dobra jakoscia,
oryginalno$cig w poréwnaniu z i innymi produktami obecnych na rynku.

Jtradycyjny” - to produkt wytwarzany w sposéb tradycyjny niezmienny od lat (co najmniej 30) tj. z tradycyjnych surowcow,
zgodnie ze starg recepturg i sposobem produkcii,

Ldomowy”, ,wigjski”, ,babuni” itp. — to produkty wytworzone w sposéb mozliwy do odtworzenia w warunkach domowych
z wykorzystaniem produktow ogéinie dostepnych. Nie moga zawiera¢ dodatkéw do zywnosci. Podczas ich wytwarzania nie
moga by¢ wykorzystywane potprodukty,

.Produkt polski” to produkty wyprodukowany na terytorium Polski wylgcznie ze skiadnikéw pochodzacych z produkcii
podstawowej (pierwotnej), ktéra miata miejsce w Polsce. Jezeli do produkcji pieczywa zastosowano sktadniki inne niz
pochodzenia krajowego to taczna masa tych sktadnikow w chwili ich uzycia nie moze przekracza¢ 25% tacznej masy
wszystkich sktadnikdw, nie liczac masy wody uzytej do produkcji. Sktadnikéw tych nie mozna zastgpi¢ sktadnikami,
odpowiednio, bedacymi produktami podstawowymi lub pochodzacymi z takich produktéw, ktérych produkcja podstawowa
odbyta sie na terenie kraju. W oznakowaniu artykutu rolno-spozywczego informacje ,Produkt polski’ mozna zamieszcza¢
w formie $cisle okre$lonego znaku graficznego zawierajacego te informacje.

Broszurka ma charakter informacyjny i nie stanowi wyktadni prawa.

Wykaz aktéw prawnych zawierajacych szczegdtowe informacie:

>
>

>
>

>
>

ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jako$ci handlowej artykutéw rolno—spozywczych,

rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji
na temat zywnosci, zmiany rozporzgdzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji
87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004,

rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci,

rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 13 kwietnia 2004 r. w sprawie szczegofowego zakresu i sposobu znakowania niektérych grup i
rodzajéw artykutow roln0-spozywczych kodem identyfikacyjnym partii produkcyjnej,

rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegéinych rodzajéw $rodkow spozywczych,
rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawie wzoru znaku graficznego zawierajgcego informacje ,Produkt polski”

na stronie www.jjhars.gov.pl znajduje sie przewodnik do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011
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