Informacja zbiorcza o wynikach kontroli planowej w zakresie jakosci

handlowej sushi -I kwartat 2025 r.

Skontrolowano tgcznie 6 podmiotéw gastronomicznych specjalizujacych sie w przygotowaniu
sushi. Nieprawidtowosci stwierdzono we wszystkich 6 podmiotach, co stanowi 100 %

skontrolowanych podmiotéw.

tacznie kontrolg objeto w zakresie:

a) cech organoleptycznych — nie badano;

b) parametréw fizykochemicznych — 6 partii dan oferowanych w formie réznego rodzaju
sushi,

c) znakowania — 22 partie dan oferowanych w formie réznego rodzaju sushi oraz 2 partie
dodatku do sushi deklarowanych jako wasabi,

z czego zakwestionowano 22 partie dan oferowanych w formie réznego rodzaju sushi oraz 2

partie dodatku do sushi deklarowanych jako wasabi w zakresie oznakowania.

Wyniki kontroli
Ogotem kontrolg objeto 22 partie dan oferowanych w formie sushi, w tym:
a) 2 partie sushi Futomaki,
b) 7 partii sushi Nigiri,
c) 2 partie sushi Uromaki,
d) 11 partii innych, w tym:
e 6 partii Hosomaki,
e 3 partie Sashimi,

e 2 partie Spring Rolls,

oraz 2 partie dodatkéw deklarowanych jako Wasabi, z czego zakwestionowano wszystkie 24

partie w zakresie oznakowania.

Do badan laboratoryjnych w zakresie parametrow fizykochemicznych pobrano 6 partii dan
oferowanych w formie sushi (w tym 5 partii Nigiri i 1 partia Hosomaki) w zakresie weryfikacji
identyfikacji gatunkowej, pochodzacych z zakupu kontrolnego, nie stwierdzajgc

nieprawidtowosci w badanym zakresie.



Kontrolg prawidtowosci znakowania objeto 22 partie dan oferowanych w formie sushi oraz

2 partie dodatku do sushi deklarowanego jako Wasabi, kwestionujac wszystkie 24 partie.

Nieprawidtowosci polegaty na tym, ze:

e W miejscu sprzedazy na wywieszce dotyczacej danego srodka spozywczego lub w inny
sposéb, w miejscu dostepnym bezposrednio konsumentowi finalnemu nie podano
wykazu skfadnikéw z uwzglednieniem produktéw powodujgcych alergie lub reakcje
nietolerancji - 17 partii,

e w miejscu sprzedazy na wywieszce dotyczgcej danego Srodka spozywczego lub w inny
sposéb, w miejscu dostepnym bezposrednio konsumentowi finalnemu nie podano
wykazu sktadnikdéw — 5 partii,

e w nazwie srodka spozywczego dostepnej w menu do okreslenia gatunku ryby, ktéra byta
sktadnikiem dania uzyto nazwy nieznajdujgcej sie w przepisach - 2 partie (Nigiri sushi
Sake —toso$ norweski; Nigiri sushi Unagi — wegorz rzeczny),

e w miejscu sprzedazy na wywieszce dotyczgcej danego Srodka spozywczego w miejscu
dostepnym bezposrednio konsumentowi finalnemu podano nazwe $rodka spozywczego
wraz ze sktadnikiem gtéwnym, dla ktérego podano nazwe ryby (bez wskazania gatunku

ryby tj. foso$ atlantycki) — 1 partia (Hosomaki tosos).

Ponadto w przypadku 2 partii dodatkéw do sushi, stwierdzono podmiane asortymentowa

tzn. zadeklarowano ,,Wasabi”, podczas, gdy faktycznie stosowano produkt , Chrzan o smaku
WASBI w proszku", co wykryto w wyniku analizy oznakowania tego produktu oferowanego

konsumentom, wskazanego w menu/cenniku oraz analizy oznakowania stosowanych

surowcow.

Powyzsze stanowi o zafatszowaniu ww. artykutdw rolno — spozywczych.

Zastosowane sankcje

W zwigzku ze stwierdzonymi nieprawidtowosciami wojewdédzki inspektor JHARS:

e wszczat 2 postepowania administracyjne z ustawy o jakosci artykutéw rolno-spozywczych
zmierzajgce do wymierzenia kary pienieznej,

e skierowat 2 zalecenia pokontrolne do przedsiebiorcéw wzywajgce do usuniecia

stwierdzonej nieprawidtowosci,
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e skierowat 5 informacji do PPIS z uwagi na to, ze w miejscu sprzedazy na wywieszce
dotyczacej danego $rodka spozywczego lub w inny sposdb, w miejscu dostepnym
bezposrednio konsumentowi finalnemu nie podano wykazu sktadnikéw

z uwzglednieniem produktéw powodujgcych alergie lub reakcje nietolerancji.

Ponadto:
e zostang wszczete 4 postepowania administracyjne dotyczace niewtasciwej jakosci,
e zostang wszczete 2 postepowania administracyjne dotyczace zafatszowania,
e zostang skierowane 4 zalecenia pokontrolne do przedsiebiorcdw wzywajace do usuniecia

stwierdzonych nieprawidtowosci.

Opracowata Agnieszka Lis Gtéwny Specjalista

Strona3z3



	Wyniki kontroli
	Do badań laboratoryjnych w zakresie parametrów fizykochemicznych pobrano 6 partii dań oferowanych w formie sushi (w tym 5 partii Nigiri i 1 partia Hosomaki) w zakresie weryfikacji identyfikacji gatunkowej, pochodzących z zakupu kontrolnego, nie stwier...
	Powyższe stanowi o zafałszowaniu ww. artykułów rolno – spożywczych.

	Zastosowane sankcje

