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1. Podstawa i zakres wymagan

Wymagania opracowano do aktualnego programu przechowalnictwa zywnosci. Materiat zostat roztozony na
dwa lata: w klasie | uczniowie realizujg pierwszg czes¢ zagadnien, a w klasie Il kontynuuja drugg czesé
materiatu. W programie uwzgledniono takze tresci doradztwa zawodowego.

2. Ocenianiu podlegaja

rozumienie znaczenia prawidtowego przechowywania zywnosci i przyczyn jej psucia;

rozpoznawanie zagrozen biologicznych, chemicznych i fizycznych oraz stosowanie zasad GHP, GMP i
HACCP;

ocena jakosci zywnosci, $wiezosci, wad, opakowan, oznakowania i terminéw przydatnosci;

dobdr temperatury, wilgotnosci, warunkéw i urzadzen do rodzaju przechowywanej zywnosci;

obstuga i odczytywanie podstawowej aparatury kontrolno-pomiarowej oraz interpretowanie wynikéw;
przyjmowanie dostaw, kontrola ilosciowa i jakosciowa, identyfikowalno$¢, dokumentowanie niezgodnosci
i organizacja magazynowania;

stosowanie zasad rozmieszczania produktéw, rozdzielnosci asortymentowej oraz rotacji FIFO i FEFO;
dobdér warunkéw przechowywania do poszczegdlnych grup zywnosci;

rozpoznawanie zmian fizycznych, chemicznych, enzymatycznych i mikrobiologicznych oraz szkodnikéw
magazynowych;

klasyfikowanie i charakteryzowanie metod utrwalania zywnos$ci oraz ocenianie ich wptywu na jakos$¢ i
trwatosé;

doradztwo zawodowe: zawody zwigzane z kontrolg jakosci i bezpieczenstwem zywnos$ci oraz nowe
obszary zatrudnienia zwigzane m.in. z ograniczaniem strat i Zero Waste.

3. Zakres materiatu wedtug etapu nauki

Klasa | — pierwsza cze$¢ programu

jakosé, trwatosé i bezpieczenstwo zywnosci

zagrozenia, drobnoustroje, GHP/GMP i HACCP

temperatura, wilgotnosé, taricuch chtodniczy i inne czynniki przechowalnicze

sprzet i aparatura kontrolno-pomiarowa

rodzaje magazyndw i urzadzen

przyjmowanie dostaw, dokumentacja, magazynowanie, rozmieszczanie oraz FIFO/FEFO
doradztwo zawodowe powigzane z kontrolg jakosci i bezpieczenstwem zywnosci



Klasa Il — kontynuacja drugiej czesci programu

e warunki przechowywania poszczegoélnych grup zywnosci: produkty zbozowe, pieczywo, warzywa, owoce,
grzyby, mleko i przetwory, jaja, ttuszcze, mieso, dréb, ryby, wedliny, konserwy, mrozonki, przyprawy i
produkty suche

e zmiany zachodzace podczas przechowywania, szkodniki i postepowanie z zywnoscig niezgodna

e metody utrwalania: niska i wysoka temperatura, suszenie, zageszczanie, metody chemiczne, biologiczne,
wedzenie, pakowanie prézniowe i atmosfera modyfikowana

e wptyw utrwalania na jako$¢ i trwatosé produktéw

e doradztwo zawodowe zwigzane z jakoscia, bezpieczenstwem zywnosci i trendami Zero Waste

4. Kryteria oceniania
Oceny ustala sie zgodnie z wewnatrzszkolnym systemem oceniania okre$lonym w statucie szkoty. Ponizsze
kryteria doprecyzowujg wymagania w odniesieniu do specyfiki przedmiotu.

Ocena Uczen spetnia wymagania, gdy:

6 - celujacy Uczen w petnym stopniu opanowat wiedze i umiejetnosci
okreslone programem. Samodzielnie, twérczo i logicznie
rozwigzuje zadania, takze w nowych sytuacjach; trafnie dobiera
metody i narzedzia, uzasadnia rozwigzania, poprawia btedy i
potrafi wykorzysta¢ wiedze w praktyce. Wykazuje duza
samodzielnosé, inicjatywe i systematycznosé. Samodzielnie
analizuje warunki przechowywania, rozpoznaje ryzyko, uzasadnia
decyzje i proponuje prawidtowe dziatania korygujace.

5 -bardzo dobry Uczen opanowat petny zakres wiedzy i umiejetnosci.
Samodzielnie wykonuje zadania typowe i bardziej ztozone,
prawidtowo postuguje sie terminologia, stosuje wiedze w nowych
sytuacjach i poprawia wiekszo$¢ wtasnych btedéw. Pracuje
systematycznie i odpowiedzialnie. Prawidtowo dobiera warunki,
urzadzenia i zasady postepowania do produktu oraz poprawnie
interpretuje sytuacje magazynowe.

4 -dobry Uczen opanowat wiekszo$¢é wiadomosci i umiejetnosci.
Samodzielnie wykonuje typowe zadania o niewielkim i $rednim
stopniu trudnosci, poprawnie stosuje wiekszos¢ pojecé i
procedur, a przy niewielkiej pomocy radzi sobie z zadaniami
taczacymi kilka umiejetnosci. Poprawnie wykonuje wiekszosé
typowych zadan dotyczacych jakosci, parametréw,
magazynowania i utrwalania.

3 -dostateczny Uczen opanowat podstawowag cze$¢ wiadomosci i umiejetnosci.
Wykonuje typowe zadania wedtug poznanego schematu,
przyktadu lub instrukciji; przy trudniejszych zadaniach korzysta ze
wskazéwek nauczyciela. Zna podstawowe pojecia, choé nie
zawsze stosuje je bezbtednie. Zna podstawowe warunki
przechowywania, zagrozenia i zasady postepowania oraz stosuje
je w typowych przyktadach.




2 - dopuszczajacy Uczen ma braki w opanowaniu wiadomosci i umiejetnosci, ale
umozliwiajg one dalsze ksztatcenie. Rozpoznaje najwazniejsze
pojecia i z pomocag nauczyciela, instrukcji lub przyktadu
wykonuje proste zadania oraz podejmuje podstawowe préby
pracy. Rozpoznaje najwazniejsze zagrozenia i podstawowe
warunki przechowywania oraz z pomoca podejmuje wtasciwe
proste decyzje.

1-niedostateczny Uczen nie opanowat podstawowych wiadomosci i umiejetnosci
wymaganych programem w stopniu umozliwiajacym dalsze
ksztatcenie. Nie potrafi wykonaé elementarnych zadan nawet
przy pomocy nauczyciela, nie rozumie podstawowych pojeé i nie
podejmuje skutecznych préb uzupetnienia brakéw. Nie
rozpoznaje podstawowych zagrozen i warunkow
przechowywania ani nie potrafi zastosowac¢ elementarnych
zasad bezpieczenstwa.

Ul

. Sposoby sprawdzania osiggnie¢ edukacyjnych

e sprawdziany i testy, w tym testy online

o  krotkie prace pisemne i kartkdwki

e wypowiedzi ustne

e zadania wykonywane podczas lekcji

e projekty, prezentacje i zadania problemowe

e aktywnos¢ podczas zajec, systematycznoscé i przygotowanie do pracy

e prace domowe —jezeli zostang zadane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i zasadami szkoty

6. Dostosowanie wymagan edukacyjnych

Wymagania edukacyjne dostosowuje sie do indywidualnych potrzeb psychofizycznych i edukacyjnych ucznia
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami oraz zaleceniami zawartymi w opinii lub orzeczeniu poradni
psychologiczno-pedagogicznej. Dostosowanie moze dotyczyé m.in. sposobu przekazywania polecen, czasu
pracy, stopnia ztozonosci zadania, formy odpowiedzi, zakresu pomocy nauczyciela oraz sposobu
prezentowania efektéw pracy.

7. Wyisza niz przewidywana roczna ocena klasyfikacyjna
Zasady sg zgodne ze wzorem i statutem szkoty:

1. Uczen petnoletni lub rodzice ucznia niepetnoletniego majg prawo ubiega¢ sie o ustalenie wyzszej niz
przewidywana rocznej oceny klasyfikacyjnej z przedmiotéw obowigzkowych.

2. Przez ocene wyzszg niz przewidywana rozumie sie ocene wyzszg o jeden stopien od oceny przewidywane;.

3. Pisemny wniosek do dyrektora sktada sie w terminie 2 dni roboczych od przekazania informacji o
przewidywanej ocenie; wniosek wskazuje ocene, o ktérg ubiega sie uczen, oraz zawiera uzasadnienie.

4. Po pozytywnym rozpatrzeniu wniosku ustalany jest termin sprawdzianu wiadomosci i umiejetnosci.

5. Sprawdzian obejmuje tresci realizowane w danym roku szkolnym, zgodnie z wymaganiami edukacyjnymi
nauczyciela, i ma forme dostosowana do specyfiki przedmiotu.

6. Sprawdzian przeprowadza sie nie pdzniej niz 2 dni przed klasyfikacyjnym zebraniem rady pedagogiczne;j.




7. Ustalona w tym trybie roczna ocena nie moze by¢ nizsza od oceny przewidywane;j i jest ostateczna w tym
trybie.

Szczegoétowe zasady oceniania wewnatrzszkolnego okresla rozdziat VIl statutu szkoty.

8. Informacja dla ucznia i rodzica

Wymagania edukacyjne odnosza sie do wiedzy i umiejetnosci rzeczywiscie realizowanych w danej klasie.
Uczen powinien zna¢ zakres materiatu, kryteria ocen oraz sposoby sprawdzania osiggnieé. Ocenie podlega
przede wszystkim stopien opanowania wiadomosci i umiejetnosci okreslonych programem nauczania, z
uwzglednieniem samodzielnosci, poprawnosci i wykorzystania wiedzy w praktyce.



