Kaidego roku Swiatowa Organizacja Zdrowia wybiera priorytetowy
obszar wazny z punktu widzenia zdrowia publicznego, jako temat
przewodni Swiatowego Dnia Zdrowia, ktéry przypada na dzier
7 kwietnia, w rocznice powstania WHO.

W 2015 r. tematem przewodnim Swiatowego Dnia Zdrowia bedzie
World _Health bezpieczenstwo zywnosci, ktore jest bardzo wazne dla wszystkich ludzi
organlzat|0r| zamieszkujgcych naszg planete i wielu interesariuszy, w tym rzadow,
spoteczenstwa obywatelskiego, sektora prywatnego i agencji

miedzyrzadowych.

Bezpieczer'Istwo inI‘I0§Ci to obszar dziatan majacych na celu zapewnienie konsumentom \

ochrony przed ryzykiem zatrucia zywnosci i chorobami przenoszonymi drogg pokarmowa (...) lub inacze;j -
zapewnienie, ze zywnos$¢ nie spowoduje uszczerbku na zdrowiu konsumenta, jesli jest
przygotowywana i spozywana zgodnie z zamierzonym zastosowaniem.

Polskie prawo definiuje bezpieczenstwo zywnosci jako ogot warunkow, ktére muszg byé spetniane,
dotyczacych w szczegdlnosci:

a) stosowanych substancji dodatkowych i aromatow,

b) pozioméw substancji zanieczyszczajacych,

c) pozostatosci pestycydow,

d) warunkéw napromieniania zywnosci,

e) cech organoleptycznych,

i dziatan, ktére musza by¢ podejmowane na wszystkich etapach produkcji lub obrotu zywnoscig — w _celu

‘.zapewnienia zdrowia i Zycia cztowieka.

Od pola do stofu. W celu zapewnienia bezpieczeristwa zywnosci, konieczne jest uwzglednienie
wszystkich aspektow tancucha produkcji zywnosci poczawszy od produkcji podstawowej i produkcji
pasz, az do sprzedazy lub dostawy zywnosci do konsumenta, poniewaz kazdy element moze mieé

wplyw na bezpieczeristwo zywnosci.
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iebezpieczna zywnos¢€ moze prowadzi¢ do wielu probleméw ze zdrowiem, takich jak:

biegunki,

problemy z ptodnoscia,
zaburzenia rozwoju,
nowotwory,

choroby wirusowe. *

\ * (pierwsze przypadki zakazenia wirusem Ebola zwigzane byty ze skazonym miesem pozyskiwanym z dzikich zwierzat).
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Na podstawie:

1.http://www.who.un.org.pl/aktualnosci.php?news=1448=1 2&wai=&year=&back=%2F

2.Ustawa o bezpiecistwiezywnaoici i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. z 2010r 136, poz. 914 z pd. zm.
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