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SEOWO OD GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

Realizujac zadania ustawowe Inspekcja JHARS w 2011 roku skontrolowata
1066 podmiotdw, realizujac 28 kontroli planowych.

Inspektorzy IJHARS zakwestionowali 15,0% skontrolowanych partii towa-
row w zakresie parametrow fizykochemicznych oraz 27,7% w zakresie zna-
kowania. Dla poréwnania w 2010 roku zakwestionowano 14,2% w zakresie
parametréw fizykochemicznych i 32,5% w zakresie znakowania.

Niestety skala stwierdzonych nieprawidtowosci utrzymuje sie na zblizo-

nym poziomie.
W ktérych branzach jest najlepiej a w ktorych najgorzej? Jak zmieniata sie jako$¢ handlowa produktéw spo-
zywczych? Odpowiedzi na te pytania znajda Panstwo w artykule ,,Kto z tarczg a kto na tarczy”

W numerze prezentujemy takze podsumowanie dziatalnosci siedmiu laboratoriéw Gléwnego Inspektoratu
JHARS, ktore w 2011 roku zbadaly ogotem 5925 probek wykonujac 31 794 oznaczen.

Inspekcja zawsze chetnie angazuje si¢ w projekty majace na celu podnoszenie wiedzy zaréwno producentéw
jak i konsumentéw. Wzorem lat ubieglych takze i w 2011 roku IJHARS brata aktywny udzial w spotkaniach

branzowych, konferencjach, seminariach.

Serdecznie zapraszam do przeczytania Kalendarium, najwazniejszych wydarzern 2011 roku.

Stanistaw Kowalczyk
Gléwny Inspektor Jakosci Handlowej
Artykuléw Rolno-Spozywczych

WYDARZENIA STYCZEN-LUTY 2012

JARMARK ZYWNOSCI
EKOLOGICZNE]

W dniach 7-8 stycznia na Placu Konstytucji w War-
szawie odbyt sie Jarmark Zywnosci Ekologicznej.
W programie imprezy znalazly sie miedzy innymi:
kiermasz produktéow z gospodarstw ekologicznych,
pokazy filmowe, animacje dla dzieci, konkursy z cen-
nymi nagrodami.

Jarmark Zywnosci Ekologicznej, ktéry towarzyszyt
XX edycji Wielkiej Orkiestry Swigtecznej Pomocy,
zorganizowalo Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju
Wsi oraz Stowarzyszenie Polska Ekologia.

Qv

77. MIEDZYNARODOWE
TARGI ZYWNOSCI
ZIELONY TYDZIEN”

W BERLINIE

W dniach 20-29 stycznia w Berlinie odbyly si¢ naj-
wieksze na $wiecie targi zywnosci. W wydarzeniu
tym uczestniczylo ponad 70 ministréw rolnictwa,
politycy, przedstawiciele Parlamentu Europejskiego
i parlament6éw krajowych. Na targach swoje produkty
zaprezentowalo ponad 1600 wystawcow z 59 krajow.
»Zielony Tydzie” w Berlinie byl takze okazja do
dyskusji dotyczacych polityki rolnej. Odbylo sie tu
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Swiatowe Forum dla Wyzywienia i Rolnictwa, ktére-

mu towarzyszyt Berlinski Szczyt Ministréw Rolnic-
twa, zorganizowany przez Federalne Ministerstwo
Zywnosci, Rolnictwa i Ochrony Konsumentéw. Na
targach Polske reprezentowal Marek Sawicki, Mini-
ster Rolnictwa i Rozwoju Wsi. W szczycie uczestni-
czyl podsekretarz stanu w MRiRW Andrzej Butra.
Gléwnym tematem poruszanym na spotkaniu byto
»Bezpieczenstwo zywno$ciowe poprzez zréwnowa-
zony rozwoj — wykorzystywanie w rolnictwie orga-
nicznych zasobow”.

W drugim dniu targéw, 21 stycznia, odbyta si¢ kon-
ferencja na temat obecnej sytuacji i przysztosci rynku
mleka zorganizowana przez Federalny Zwigzek Nie-
mieckich Hodowcéw Bydta Mlecznego. Stanowisko
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi przedstawit Stani-

staw Kowalczyk, Gléwny Inspektor JHARS.

FORUM DEBATY
PUBLICZNE] W PALACU
PREZYDENCKIM

W dniu 8 lutego w ramach Forum Debaty Publicznej
w Pafacu Prezydenckim, odbylo sie spotkanie ,,Orga-
nizmy zmodyfikowane genetycznie. Koniecznos¢ czy

wybor? Szansa czy zagrozenie?”
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Na temat przysztosci GMO dyskutowali naukowcy,
przedstawiciele rzadu oraz organizacji ekologicz-
nych.

Prezydent Bronistaw Komorowski zachecal rzad do
debaty, aby mozna byto calosciowo uregulowa¢ kwe-
stie zwigzane z GMO w jednej ustawie.

Prezydent przypomnial takze, ze debata jest wyni-
kiem jego decyzji o zawetowaniu ustawy o nasien-
nictwie, zawierajacej przepisy dotyczace GMO i skie-
rowaniu do Sejmu projektu tej ustawy bez zapisow
wzbudzajacych kontrowersje.

W debacie wzigt udzial Stanistaw Kowalczyk, Gtow-
ny Inspektor JHARS.

Qv

NOWE POLSKIE
PRODUKTY OBJETE
UNIJNA OCHRONA

Fasola wrzawska

Nazwa: fasola wrzawska

Oznaczenie: chroniona nazwa pochodzenia
Publikacja w Dzienniku Urzedowym UE:

C 129 z dn. 30.04.2011

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE):
nr 22/2012 - Dz. U. UE L9 z dn. 13.01.2012
Zarejestrowany jako: 33. polski produkt

Miéd z Sejnenszczyzny/ toidziejszczyzny/ Seiny
[Lazdijy krasto medus

Nazwa: Miod z Sejnenszczyzny/ Lozdziejszczyzny/
Seiny /Lazdijy krasto medus

Oznaczenie: chroniona nazwa pochodzenia
Publikacja w Dzienniku Urzedowym UE:

C 116 zdn. 14.04.2011

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE):

nr 75/2012 - Dz. U. UE L 27 z dn. 31.01.2012
Zarejestrowany jako: 34. polski produkt

Szczegbdlowe opisy i informacje o polskich produk-
tach tradycyjnych i regionalnych, ktérych nazwy
sa zarejestrowane i chronione w Unii Europejskiej
znajduja sie na stronie www.ijhars.gov.pl w zakladce
produkty regionalne i tradycyjne.



NAJWAZNIEJSZE WYDARZENIA 2011 ROKU

STYCZEN

Nowi cztonkowie Komisji Kodeksu Zywnosciowego
FAO/WHO

Do grona cztonkéw Komisji Kodeksu Zywnosciowe-
go FAO/WHO dofaczyly dwa nowe panstwa: Repu-
blika Azerbejdzanu z regionu Europy oraz Republika
Nauru z regionu potudniowo-zachodniego Pacyfiku.
Czlonkami Komisji sg juz 184 panstwa oraz Unia Eu-
ropejska.

MARZEC

Chleb pradnicki zarejestrowany

w Unii Europejskiej

W dniu 12 marca chleb pradnicki zostal zarejestro-
wany przez Komisje Europejska jako chronione ozna-
czenie geograficzne (rozporzadzenie wykonawcze
Komisji (UE) nr 242/2011 z dnia 11 marca 2011 r.).

Audyt re-certyfikujgcy w Inspekciji Jakosci
Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych

W wyniku kolejnego audytu re-certyfikujgcego, prze-
prowadzonego w dniach 9-18 marca przez jednostke
certyfikujacg BSI Management Systems Polska Sp.
z 0.0., audytor udzielil rekomendacji do nadania, po
raz kolejny, certyfikatu systemu zarzadzania jakoscia
na okres 3 lat dla Inspekeji Jakosci Handlowej Ar-
tykutéw Rolno-Spozywczych na zgodno$¢ z normga
PN-EN ISO 9001: 2009. Certyfikat obejmuje naste-
pujacy zakres: nadzdr nad jakoscig handlowg artyku-
téw rolno-spozywczych i srodkéw produkeji, w tym
wywozonych i sprowadzanych z zagranicy oraz wy-
konywania zada w ramach realizacji polityki rolnej
panstwa.

Inspekcja JHARS posiada certyfikat systemu za-
rzadzania jako$cig nieprzerwanie od 11 maja 2005
roku.

KWIECIEN

Kietbasa jatowcowa i mysliwska zarejestrowane
w Unii Europejskiej

W dniu 19 kwietnia w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej opublikowano rozporzadzenia wyko-

KALENDARIUM 2011

nawcze Komisji (UE) wpisujace do rejestru gwaran-
towanych tradycyjnych specjalnoéci nazwy ,kietbasa
jalowcowa” (nr 379/2011) oraz ,,kietbasa mysliwska”
(nr 382/2011).

Patronat Gtownego Inspektora nad warsztatami
dla dziennikarzy ,,Bezpieczenstwo i jakos¢
zywnosci”

Warsztaty organizowane przez Polska Federacje Pro-
ducentéw Zywnosci Zwigzek Pracodawcéw wspélnie
z Federacja Konsumentéw odbyly si¢ 15 kwietnia
w Warszawie i zamknely cykl spotkan ,,Fakty i mity
o zywnosci i zywieniu”. Celem warsztatow bylo za-
pewnienie mediom dostepu do najbardziej aktual-
nych, obiektywnych i wiarygodnych informacji na
temat zywno$ci, znajdujacych potwierdzenie w da-
nych naukowych oraz obowigzujacych przepisach
prawa zywnos$ciowego. Patronat nad warsztatami ob-
jal Stanistaw Kowalczyk, Gléwny Inspektor Jakosci
Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych.

MA]

Puchar Gtéwnego Inspektora JHARS

w Olimpiadzie dla Dziennikarzy

Dnia 12 maja odbyla sie Olimpiada dla Dziennika-
rzy ,Fakty i mity o zywnosci i Zywieniu”. Patronat
nad Olimpiada objal Stanistaw Kowalczyk, Giowny
Inspektor JHARS oraz Przemystaw Bilinski, Gtéwny
Inspektor Sanitarny. Olimpiada byla podsumowa-
niem cykléw spotkan organizowanych przez Polska
Federacje Producentéw Zywno$ci Zwiazek Praco-
dawcow wspdlnie z Federacja Konsumentow.

Karp zatorski

20 maja karp zatorski zostal zarejestrowany przez
Komisje Europejska jako chroniona nazwa pocho-
dzenia (rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE)
nr 485/2011 z 18 maja 2011 r.).

CZERWIEC

Midd drahimski
Dnia 16 czerwca midd drahimski zostat zarejestrowa-
ny przez Komisje Europejska jako chronione ozna-
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czenie geograficzne (rozporzadzenie wykonawcze
Komisji (UE) nr 568/2011 z dn. 14 czerwca 2011 r.).

Patronat Gtéwnego Inspektora nad konferencja
szkoleniowa

Stanistaw Kowalczyk, Glowny Inspektor JHARS objat
patronat nad konferencja ,,Urzedowa kontrola zywno-
$ci a nadzdr wiascicielski”. Konferencja zorganizowa-
na przez Biuro Promocji Jakosci odbyla sie w dniach
13-14 czerwca w Warszawie. Spotkanie przeznaczone
byto dla przedstawicieli producentéw, dystrybutoréw

oraz instytucji nadzoru nad zywnoscig i wzieto w nim
udziat okoto 90 oséb.

Narada Kierownictwa Inspekcji Jakosci
Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych

W dniach 15-17 czerwca w Krokowej odbyla sie
kwartalna narada Kierownictwa IJHARS. W nara-
dzie uczestniczylo Kierownictwo Inspekcji, Dyrekto-
rzy Biur Gltéwnego Inspektoratu oraz 16 Wojewddz-
kich Inspektoréw.

W spotkaniu udziat wzieli: Kazimierz Plocke, Sekre-
tarz Stanu w MRiRW oraz Michal Owczarczak, Wi-
cewojewoda Pomorski. Minister Kazimierz Plocke
mowil miedzy innymi o planach Ministerstwa Rol-
nictwa i Rozwoju Wsi dotyczacych Inspekeji JHARS
- nowych zadaniach zwigzanych z kontrolg jakosci
handlowej $wiezych ryb. Podkreslil jak wazng role
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odgrywaja urzedowe systemy kontroli jakosci zyw-
nosci w kontekscie ostatnich wydarzen zwigzanych
z epidemia bakterii E. coli.

VIIl warsztaty dla mediow

Dnia 21 czerwca odbyly si¢ kolejne warsztaty dla
mediéw, w ktorych uczestniczyli dziennikarze z pra-
sy branzowej. Gospodarzami spotkania byli Andrzej
Krolikowski, Zastepca Gléwnego Inspektora JHARS,
Artur Siedlarek, Dyrektor Biura Rolnictwa Ekologicz-
nego i Produktéw Regionalnych. Warsztaty poswigco-
ne byly produktom tradycyjnym i regionalnym.

LIPIEC

34. Sesja Komitetu Kodeksu Zywnosciowego
FAO/WHO

Dnia 9 lipca w Genewie zakonczyta sie 34. Sesja Ko-
misji Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO (KKZ
FAO/WHO), podczas ktérej zapadty istotne dla Pol-
ski decyzje.

Polska po raz drugi zostala nominowana na Koor-
dynatora dla regionu Europy w ramach prac KKZ
FAO/WHO na lata 2011 - 2013. Podejmujac si¢ po
raz kolejny tak zaszczytnej dla Polski roli, Giéwny
Inspektorat JHARS bedzie odpowiedzialny m.in.
za organizacje 28. Sesji Komitetu Koordynacyjnego
FAO/WHO dla Regionu Europy (CCEURO), ktéra
wstepnie zostata zaplanowana na 25 - 28 wrze$nia
2012 roku.

34. Sesja KKZ FAO/WHO byta pierwsza, podczas
ktorej Polska pelnigc zaréwno funkcje Prezydencji
UE, jak i Koordynatora FAO/WHO dla regionu Eu-
ropy reprezentowata interesy UE jak i szeroko rozu-
mianego regionu Europy.

Kampania bezpiecznewarzywa.pl

Dnia 22 lipca w Warszawie odbyta si¢ konferencja
prasowa inaugurujaca kampanie BezpieczneWarzy-
wa.pl.

Spotkanie otworzyl minister Marek Sawicki przy-
pominajac, ze polskie warzywa i owoce sg smaczne,
zdrowe i bezpieczne. Stanistaw Kowalczyk, Giéwny
Inspektor JHARS, przedstawit wyniki kontroli jako-
$ci handlowej $wiezych owocdw i warzyw.

Przed gmachem Centralnej Biblioteki Rolniczej od-
byt sie happening ,,Pora na pomidora, czyli jak tu
nie kocha¢ polskich warzyw i owocéw”. Producenci
warzyw i owocow zachecali do sprobowania pomi-

doréw, ogérkow, marchewek.



Patronat Gtownego Inspektora JHARS

Dnia 27 lipca w Warszawie odbyta si¢ konferencja

»Epidemia E. coli - zagrozenia dla bezpieczenstwa
zywnoéci na globalnym rynku” zorganizowana przez
Biuro Promocji Jakosci. W spotkaniu uczestniczyto
ponad 160 oséb.

Stanistaw Kowalczyk wziagl udzial w panelu dyskusyj-
nym pos$wieconemu epidemii E. coli.

Artur Siedlarek, Dyrektor Biura Rolnictwa Ekolo-
gicznego i Produktéw Regionalnych przedstawit pre-
zentacje ,,Rolnictwo ekologiczne — zasady wytwarza-
nia Zywnoéci ekologicznej”

Kotocz $lgski/kotacz $lgski

27 lipca kotocz $laski/kolacz $laski zostal zareje-
strowany przez Komisje Europejska jako chronione
oznaczenie geograficzne (rozporzadzenie wyko-
nawcze Komisji (UE) nr 733/2011 z dnia 22 lipca
2011 1.).

SIERPIEN

Wizyta delegacji Republiki Motdawii

W dniach 21-26 sierpnia odbyla sie wizyta studyjna
przedstawicieli Ministerstwa Rolnictwa i Przemystu
Rolno-Spozywczego Republiki Moldawii w Polsce
zorganizowana przez Ministerstwo Rolnictwa i Roz-
woju Wsi.

W dniu 24 sierpnia przedstawiciele Gtéwnego In-
spektoratu JHARS zaprezentowali zagadnienia zwia-
zane zakresem i kompetencjami Inspekcji w tan-
cuchu zywno$ciowym w Polsce, w tym granicznej
kontroli jako$ci artykuléw rolno-spozywczych, zada-
nia obejmujace sprawozdawczo$¢ do Komisji Euro-
pejskiej dotyczace rynku $wiezych owocdw i warzyw,
oliwy z oliwek, miesa wolowego i chmielu. Podczas
spotkania omoéwiono takze uczestnictwo IJHARS
w systemie wczesnego ostrzegania o niebezpiecznej
zywnosci i paszach (RASFF). Prezentacja prac Ko-
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misji Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO, ze szcze-
gélnym uwzglednieniem zasad wspdtpracy Polski
z t3 organizacjg zakonczyta blok studyjny dotyczacy
GIJHARS.

WRZESIEN

Polagra Food

W dniach 12-15 wrzeénia w Poznaniu odbyly sie
najwigksze targi branzy spozywczej — Polagra Food.
Targi te to nie tylko przestrzen wystawiennicza, ale
takze mndstwo wydarzen towarzyszacych: konferen-
cje, warsztaty, pokazy, degustacje.

Z inicjatywy Prezydentéw Rzeczypospolitej Polskiej
i Federacji Rosyjskiej, odbyto sie Polsko-Rosyjskie
Forum MSP Branzy Rolno-Spozywczej. Spotkanie
to byto okazjg do wymiany polskich i rosyjskich do-
$wiadczen dotyczacych malej i sredniej przedsigbior-
czoéci w sektorze rolno-spozywczym.

Na Forum Gléwnym Inspektor JHARS przedstawit
referat pt. ,Znaczenie jakosci zywnosci dla rozwoju
MSP w sektorze rolno-spozywczym”.

Konferencja ,,ZP — nowa metoda klasyfikacji
trzody chlewnej”

W dniach 22-23 wrze$nia w Naleczowie, odbyla sie
konferencja zorganizowana przez Polski Zwigzek Ho-
dowcéw i Producentéw Trzody Chlewnej POLSUS
oraz Izbe Rzemiosta i Przedsiebiorczo$ci w Lublinie.
Jako prelegenci na Konferencji wystapili przedsta-
wiciele Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-
Spozywczego, Polskiego Zwigzku Hodowcéw i Pro-
ducentéw Trzody Chlewnej POLSUS, Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie.

W spotkaniu udzial wzieta Dorota Krzyzanowska,
Zastepca Gléwnego Inspektora JHARS.

Spotkanie przewodniczgcych komisji ds. rolnictwa
parlamentéw panstw cztonkowskich UE

W dniach 25-26 wrzesnia w Senacie RP, w ramach
przewodnictwa Polski w Radzie Unii Europejskiej,
odbylo sie spotkanie przewodniczacych komisji ds.
rolnictwa parlamentéw panstw cztonkowskich UE.
Konferencja po$wiecona byla przyszlosci wspolnej
polityki rolnej w latach 2014-2020 oraz jakosci i bez-
pieczenstwu zywnoséci w Unii Europejskiej.

W spotkaniu wzial udzial Stanistaw Kowalczyk,
Gléwny Inspektor JHARS, z wystgpieniem pt. ,,Bez-
pieczenstwo ekonomiczne konsumentéw - regulacje
prawne i praktyka”.
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Warsztaty w Moskwie

W ramach inicjatywy szkoleniowej Unii Europejskiej
»Better Training for Safer Food”, w dniach 27-29
wrze$nia w Moskwie, odbyly si¢ warsztaty na temat
Kodeksu Zywnosciowego zorganizowane przez Ko-
misje Europejska przy wspolpracy z Regionalnym
Biurem FAO dla Europy. W spotkaniu udzial wzie-
fo 39 reprezentantéw instytucji rzadowych odpo-
wiedzialnych za jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci
z 13 panstw regionu Europy (Armenia, Azerbejdzan,
Bialorus, Kazachstan, Kirgistan, Lotwa, Litwa, Mot-
dowa, Tadzykistan, Turcja, Ukraina, Federacja Ro-
syjska, Uzbekistan).

Przedstawicielem Polski, jako Koordynatora FAO/
WHO dla Regionu Europy, byta Marzena Chacin-
ska, Dyrektor Biura Wspoétpracy Miedzynarodowej
GIJHARS (Punkt Kontaktowy KKZ FAO/WHO dla
Polski), ktdra zaprezentowala role, znaczenie i dzia-
talno$¢ Komitetu Koordynacyjnego FAO/WHO dla
Europy.

~Raport o stanie rolnictwa ekologicznego

w Polsce w latach 2009-2010"

To juz piata publikacja przygotowana przez Giéwny
Inspektorat Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-
Spozywczych dotyczaca rolnictwa ekologicznego.
W Raporcie znajduja si¢ dane statystyczne w zakresie
liczby producentdéw, powierzchni uzytkéw rolnych
i produkgji ekologicznej a takze informacje miedzy
innymi o: przepisach na rynku krajowym i Unii Eu-
ropejskiej, systemie nadzoru, kontroli oraz certyfi-
kacji w rolnictwie ekologicznym. Dane statystyczne
zostaly opracowane i przygotowane w skali kraju, jak
i z podzialem na poszczegélne wojewddztwa.

PAZDZIERNIK

Konferencja ,,Znakowanie produktow
spozywczych — najnowsze zmiany
ustawodawstwa unijnego oraz krajowego

i ich skutki dla przedsiebiorcow”

Glowny Inspektor JHARS objal honorowy patro-
nat nad konferencjg, ktéra odbyta si¢ 5 pazdzierni-
ka w Warszawie. W spotkaniu wzieta udzial Doro-
ta Krzyzanowska - Zastepca Glownego Inspektora
JHARS, ktoéra przedstawita wyniki kontroli znakowa-
nia artykuléw rolno-pozywczych przeprowadzonych
w latach 2010-2011.

Konferencje szkoleniowg zorganizowata Polska Fede-
racja Producentéw Zywnosci Zwigzek Pracodawcéw.
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Nowa technika badawcza w Laboratorium
Specjalistycznym GIJHARS w Kielcach

Dnia 11 pazdziernika Laboratorium Specjalistyczne

w Kielcach rozszerzyto akredytacje o nowa technike
badawczg — PCR (ang. Polymerase Chain Reaction -
Reakcja tancuchowa polimerazy) oraz o 5 nowych
metod badawczych dotyczacych oznaczania GMO.

Spotkanie polskiej Prezydencji z nowym
Przewodniczacym Komisji Kodeksu
Zywnosciowego FAO/WHO

26 pazdziernika w Brukseli polska Prezydencja goscita
w Stalym Przedstawicielstwie RP przy UE nowo wy-
branego Przewodniczacego Komisji Kodeksu Zywno-
$ciowego FAO/WHO Pana Sanjay Dave (Indie). Spo-
tkanie zorganizowane przez Punkt Kontaktowy KKZ
FAO/WHO dla Polski (GIJHARS) przy wsparciu Sta-
tego Przedstawicielstwa bylo jednym z szeregu wyda-
rzen roboczej wizyty Przewodniczacego w stolicy Unii
Europejskiej i miato na celu przyblizenie zasad prowa-
dzenia prac zwigzanych z Kodeksem Zywno$ciowym
FAO/WHO na szczeblu Unii Europejskiej.

Konferencja Partnerstwa Wschodniego

W dniach 26-28 pazdziernika w ramach inicjatywy
Partnerstwa Wschodniego w Krakowie odbyta si¢ kon-
ferencja ,,Zblizanie przepiséw panstw objetych inicjaty-
wa Partnerstwa Wschodniego z prawem UE w zakresie

kwestii weterynaryjnych, fitosanitarnych oraz bezpie-




czefistwa i jakoéci zywnosci”. Podczas konferencji dys-
kutowano o perspektywach i zakresie dalszego rozwoju
Partnerstwa Wschodniego w obszarze rolnictwa.
Wisrod delegacji zagranicznych bioracych udziat
w spotkaniu znalezli si¢ miedzy innymi minister
rolnictwa Rumunii oraz wiceministrowie rolnictwa
Armenii, Azerbejdzanu, Czech, Moldawii i Wegier.
Stanistaw Kowalczyk, Gléwny Inspektor JHARS,
przedstawil referat ,Prawodawstwo Unii Europej-
skiej i Polski w zakresie ogolnego oznakowania $rod-
kéw spozywcezych”

LISTOPAD

Europejskie Forum Gospodarcze 2011

W dniach 9-10 listopada odbyla si¢ IV edycja Eu-
ropejskiego Forum Gospodarczego - Lodzkie 2011,
zorganizowana przez wojewodztwo todzkie. W ciggu
2 dni odbyly sie 2 sesje plenarne, 7 salonéw branzo-
wych, w ktorych uczestniczyto w sumie ponad 750
0s6b.

Stanistaw Kowalczyk, Gléwny Inspektor JHARS
wziat udzial w dyskusji poswigconej okresleniu gtow-
nych trendéw w zywnosci i zywieniu w XXI wieku.
Perspektywy i kierunki rozwoju GMO w Polsce.

Polskie produkty zarejestrowane

w Unii Europejskiej

Jablka grojeckie

W dniu 5 pazdziernika jabtka gréjeckie zostaty zare-
jestrowane przez Komisje Europejska jako chronione
oznaczenie geograficzne (rozporzadzenie wykonaw-
cze Komisji (UE) nr 981/2011 z dnia 30 wrzes$nia
2011 r.).

Kabanosy

W dniu 20 pazdziernika w Dzienniku Urzedowym
Unii Europejskiej opublikowano rozporzadzenia wy-
konawcze Komisji (UE) wpisujace do rejestru gwa-
rantowanych tradycyjnych specjalnosci nazwe ,ka-
banosy” (nr 1044/2011).

Fasola Piekny Ja$ z Doliny Dunajca /Fasola z Doliny
Dunajca

W dniu 25 pazdziernika fasola Pigkny Ja$ z Doliny
Dunajca / fasola z Doliny Dunajca zostala zareje-
strowana przez Komisje Europejskg jako chroniona
nazwa pochodzenia (rozporzadzenie wykonawcze
Komisji (UE) nr 1073/2011 z dnia 20 pazdziernika
2011 r.).

KALENDARIUM 2011

GRUDZIEN

Podsumowanie polskiej Prezydencji w obszarze
wspotpracy z Komisja Kodeksu Zywnosciowego
FAO/WHO na Radzie Unii Europejskiej

ds. Rolnictwa i Rybotéwstwa

W dniach 15-16 grudnia w Brukseli odbyla sie ostat-
nia podczas polskiej Prezydencji Rada Ministrow ds.
Rolnictwa i Rybolowstwa.

Na sesji plenarnej zaprezentowane zostaly zalozenia
Europejskiego Funduszu Morskiego i Ryboldwstwa
oraz zalozenia reformy Wspdlnej Polityki Rolnej.
Ministrowie wystuchali informacji Prezydencji pod-
sumowujacej prace Komisji Kodeksu Zywnosciowego
FAO/WHO i jej komitetéw obradujacych w II poto-
wie 2011 r., przygotowanej przez Gléwny Inspektorat

Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
(Punkt Kontaktowy KKZ FAO/WHO dla Polski).
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wmasie (COS DLA WIELBICIELI
ZYOTEGO TRUNKU,
CZYLI JAKOSC HANDLOWA PIWA
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Inspekgcja Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych

w III kwartale 2011 roku przeprowadzita kontrole w 32 browarach, podczas
ktorych sprawdzono jakos$¢ handlows piwa w zakresie zgodnosci

z obowiazujacymi przepisami oraz deklaracja producenta.

Stwierdzono, ze 9,4% partii posiadalo niewlasciwe parametry fizykochemiczne,
natomiast 26,1% partii byto nieprawidtowo oznakowanych.

Obecnie na rynku dostepny jest szeroki asortyment
piwa w zaleznos$ci od smaku, barwy, zawartosci al-
koholu, sposobu produkcji oraz skfadu, np. piwo
pszeniczne, miodowe. Browary dostarczaja kupuja-
cym coraz bardziej zréznicowang oferte produktowa.
Konsumenci natomiast coraz czeéciej poszukuja no-
wych marek, piw regionalnych, charakteryzujacych
sie roznorodnym smakiem. Na jako$¢ piwa wplyw
maja zar6wno stosowane surowce, jak rowniez pra-
widlowo przeprowadzony proces technologiczny
i wlasciwe warunki przechowywania wyrobu gotowe-
go. Dokonujac wyboru piwa kierujemy sie jego sma-
kiem, zapachem, barwa, nasyceniem dwutlenkiem
wegla, zawartoscig alkoholu. Jednym z elementéw
oceny piwa jest takze ekstrakt brzeczki podstawowe;.
Jest to wodny wyciag ze stodu i chmielu, ktory po

WYKRES 1. WYNIKI KONTROLI PRAWIDLOWOSCI
ZNAKOWANIA PIWA, Z PODZIALEM NA RODZAJE PIWA
[UDZIAL PARTII Z NIEPRAWIDLOWOSCIAMI (W %)]

pasteryzowane niepasteryzowane
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dodaniu drozdzy poddawany jest fermentacji. Sktada
sie on gldéwnie z sacharyddéw, zwigzkéw biatkowych
i soli mineralnych. Ilo§¢ ekstraktu wplywa na tresci-
wos¢ piwa, jego profil aromatyczno-smakowy, barwe,
a takze zawartos¢ alkoholu i dwutlenku wegla.

Dziatania kontrolne

W III kwartale 2011 roku skontrolowano jako$¢ han-
dlowa piwa w 32 podmiotach gospodarczych, sta-
nowiacych ponad 70% wszystkich przedsigbiorcow
prowadzacych dzialalnos¢ w tym zakresie, zlokali-
zowanych na terenie 15 wojewddztw. W toku kon-
troli sprawdzono jako$¢ handlowa piwa w zakresie
zgodnosci z obowigzujacymi przepisami prawa oraz
deklaracja producenta, w tym prawidlowos¢ znako-
wania opakowan.

Przeprowadzona kontrola jakosci handlowej piwa
wykazata najwiecej niezgodnosci w zakresie znako-
wania opakowan. Stwierdzono, ze 26,1% skontrolo-
wanych partii piwa bylo nieprawidtowo oznakowa-
nych. Zakwestionowano znakowanie 26,5% partii
piwa pasteryzowanego oraz 23,8% partii piwa niepa-
steryzowanego (Wykres 1).

Nieprawidtowosci w oznakowaniu piwa polegaly
m.in. na stosowaniu okreslen dotyczacych metod
wytwarzania i produkeji piwa np. ,wedlug trady-
cyjnej sztuki warzenia’, ,,tradycyjna receptura’, ,wa-
rzone wedlug tradycyjnej receptury z 1888 roku”,
podczas gdy producent nie posiadal dokumentacji
potwierdzajacej powyzsze sformulowania. Produ-
cenci umieszczali na etykietach piwa nieprawidtowe
informacje o uzytych surowcach np. ,warzone z naj-
lepszych skladnikéw”, ,wyprodukowane z natural-
nych sktadnik6w’, ,,naturalne sktadniki’, ,,jak dawniej



naturalne skladniki z ..” podczas gdy do produkeji
stosowane byly podstawowe skladniki jak w przy-
padku innych piw tego rodzaju. Na opakowaniach
piwa stwierdzono stosowanie wyrazen, np. ,Rodem
z Polskich Gor’, ,,ztoto bawarskich piwowaréw” nie-
zgodnych z faktycznym pochodzeniem produktu.
Ponadto, kontrola IJHARS ujawnita brak na opako-
waniach piwa wszystkich niezbednych informacji,
tj.: nazwy zastosowanego procesu obrébki technolo-
gicznej — pasteryzacja, mikrofiltracja, a takze nazwy
wyrobu odpowiadajacej nazwie ustalonej dla tego
rodzaju $rodka spozywczego - ,Piwo”. Producen-
ci stosowali niewlasciwe okreslenia w nazwie piwa
wskazujace inny niz w rzeczywistosci skfad produk-
tu np. ,zurawinowy’, sugerujace, iz smak pochodzi
z owocow uzytych do produkeji, podczas gdy smak
i zapach wyrobu pochodzil wylacznie od dodanego
aromatu.

Mniejszy udziat nieprawidtowosci stwierdzono w za-
kresie parametréow fizykochemicznych, ktére do-
tyczyly ogétem 9,4% skontrolowanych partii piwa.
Niezgodne z deklaracjg parametry fizykochemiczne
stwierdzono w 11,1% partii piwa niepasteryzowane-
go, natomiast w przypadku piwa pasteryzowanego —
9,0% partii posiadalo niewlasciwe parametry fizyko-
chemiczne (Wykres 2).

DZIALALNOSC IJHARS

Przeprowadzone badania laboratoryjne piwa wy-
kazaly zawyzona lub zanizong zawarto$¢ ekstraktu
brzeczki podstawowej, zawyzong lub zanizong za-
warto$¢ alkoholu etylowego, zawyzong kwasowos¢
ogolnag oraz nieprawidlowa barwe. Niewlasciwe ce-
chy organoleptyczne dotyczyly pienistosci, klarow-
nosci, smaku i zapachu.

WYKRES 2. WYNIKI KONTROLI PIWA NA PODSTAWIE BADAN

LABORATORYJNYCH, Z PODZIALEM NA RODZAJE PIWA
[UDZIAL PARTII Z NIEPRAWIDEOWOSCIAMI (W %)]
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0 czym $wiadczg stwierdzone nieprawidtowosci?

= Zawarto$¢ alkoholu w piwie zalezy od réznych czynnikéw np. czasu fermentacji, temperatury, zdolnosci fermentacyjnych
drozdzy. Piwo, ktére posiada wicksza zawartos¢ alkoholu, bedzie zawierato mniej nieprzefermentowanych sktadnikéw eks-
traktu, i odwrotnie. Zanizona zawarto$¢ alkoholu etylowego moze $wiadczy¢ o zamierzonym dziataniu producenta, w celu
wprowadzenia do obrotu piwa o zanizonej w stosunku do deklarowanej zawarto$ci alkoholu.

= Zanizona lub zawyzona zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej moze §wiadczy¢ o bledach popelnianych podczas procesu
technologicznego.

= Nieprawidtowa kwasowo$¢ ogdlna piwa swiadczy o bfedach w procesie technologicznym, stosowaniu wody o nieodpowied-
nim sktadzie chemicznym, prowadzeniu fermentacji w niewtadciwych warunkach.

= Nieodpowiednie zabarwienie piwa moze wynika¢ z nieprawidfowosci w procesie produkcji, a takze zastosowania niewlasci-
wej jakosci surowcow.

= Odpowiednig klarowno$¢ piwa uzyskuje sie w wyniku filtracji. Zmetnienia w piwie moga by¢ jednak spowodowane obecno-
$cig mikroorganizméw (np. bakterii kwasu mlekowego), ale rowniez moga mie¢ charakter fizykochemiczny np. zmetnienie
biatkowe, dekstrynowe. Zmetnieniu piwa towarzyszy zwykle niekorzystna zmiana pozostatych cech organoleptycznych.

= Na smak i zapach piwa maja wplyw odpowiednio dobrane surowce. Wytworzenie wlasciwego bukietu smakowo-zapachowe-
go nastepuje podczas lezakowania piwa.

= Piwo dobrej jakos$ci posiada gesta i trwalg piane. Na pienisto$¢ piwa korzystnie wplywaja wysokoczasteczkowe biatka. Jednak
piwo o wyzszej zawarto$ci czasteczek biatka jest mniej stabilne — podczas przechowywania zmianie moga ulec jego para-
metry fizykochemiczne i klarowno$¢. Zatem nizsza pienistos¢ moze by¢ zwigzana z zamierzonym dzialaniem producenta,
w celu wydluzenia trwato$ci piwa.

WIEDZA | JAKOSC
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HANDLOWEJ PIWA PRZEPROWADZONYCH W LATACH 2010-2011
[UDZIAL PARTII Z NIEPRAWIDLOWOSCIAMI (W %)]
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Wyniki poprzedniej kontroli

Poréwnujac wyniki kontroli jakosci handlowej piwa
w 2011 r., mozna zauwazy¢, iz udzial liczby partii
niezgodnych z deklaracjg producenta w zakresie pa-
rametrow fizykochemicznych oraz udziat liczby par-
tii piwa niewlasciwie oznakowanych zmalal odpo-
wiednio o 14,0 p.p. i 17,3 p.p. w odniesieniu do roku
2010 (Wykres 3).

Mimo zaobserwowanego w roku 2011 spadku liczby
partii piwa o niewlasciwych parametrach fizykoche-
micznych oraz partii piwa nieprawidlowo oznakowa-
nych, w poréwnaniu z wynikami z roku 2010, kon-
trole wskazuja, iz producenci piwa nadal nie stosuja
sie do wymagan przepiséw prawnych, a takze nie
prowadza wlasciwego nadzoru nad procesem pro-
dukcyjnym.

Urszula Wieteska

CO SEYCHAC

W BRANZY MLECZARSKIE]?

Inspekcja JHARS w 2011 roku skontrolowata

149 zakladow przetworstwa mlecznego.

W wyniku przeprowadzonych dziatan kontrolnych stwierdzono,
1z 20,5% skontrolowanych partii bylo niewlasciwie oznakowanych, a 17,7%

partii nie spelnialo wymagan w zakresie parametréw fizykochemicznych.

Cechy organoleptyczne kwestionowano w przypadku
3,8% partii objetych kontrola, natomiast 2,0% partii
poddanych kontroli posiadato nieprawidlowe cechy
mikrobiologiczne'.

Stojac na strazy intereséw konsumentéw, w 2011
roku Inspekcja JHARS, podobnie jak w latach po-
przednich, skontrolowala przetwory mleczne, ktdre
stanowia wazny skladnik diety cztowieka i codzien-
nie goszczg na wielu stolach. Dzialaniami kontrol-
nymi objeto przede wszystkim produkty klasy Pre-
mium?, czyli wyroby z tzw. ,,gornej potki”, oferowane
do sprzedazy w sieciach ekskluzywnych sklepow.

! Skontrolowane cechy mikrobiologiczne dotyczyly mikroflory
charakterystyczne;j.

% Przetwory mleczne klasy Premium — wyroby o jakosci handlowej
potwierdzonej réznymi znakami jakoéci, wyrdznieniami, wpisane
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Ustalenia IJHARS

Inspekcja JHARS przeprowadzita kontrole® jako-
$ci handlowej przetworéw mlecznych na zgodno$é
z obowigzujacymi przepisami prawa oraz deklaracja
producenta.

Kontrole przeprowadzono w 149 zakladach prze-
tworstwa mlecznego. Lacznie skontrolowano ok.
63% producentéw przetworéw mlecznych zarejestro-
wanych w WIJHARS.

Kontroli poddano gtéwnie sery podpuszczkowe,
mleczne napoje fermentowane (m.in. jogurty, kefiry,
maslanki, zsiadle mleko, mleko acidofilne) oraz ma-

na ,Liste produktow tradycyjnych’”, prowadzong przez MRiRW,
bedace laureatami targéw i konkurséw, wytwarzane z mleka kozie-
go lub owczego, a takze produkowane metodami ekologicznymi.

* Kontrole zostaly przeprowadzone w I i III kwartale 2011 roku.



sto. Po raz pierwszy dziataniami kontrolnymi objeto
mleczne przetwory kozie i owcze. Ponadto skontrolo-
wano pojedyncze partie mleka, $mietanki i $mietany,
bezwodnego tluszczu mlecznego, masta o zawartosci
trzech czwartych tluszczu, ttuszczéw mlecznych do
smarowania X%, seréw twarogowych, serkéw sma-
kowych, seréw solankowych, smazonych, topionych
oraz napojow i deseréw mlecznych.

W ramach kontroli sprawdzono cechy organolep-
tyczne, fizykochemiczne i mikrobiologiczne oraz
znakowanie opakowan poszczegélnych rodzajow
przetworéw mlecznych. Wsréd cech organoleptycz-
nych oceniano m.in. takie wyrdzniki jak: smak, za-
pach, barwe i konsystencje wyrobu, rozmieszczenie
wody w masle oraz oczkowanie serdw.

W zaleznosci od rodzaju produktu i deklaracji produ-
centa, parametry fizykochemiczne objely oznaczenie
m.in. zawartodci: tluszczu, thuszczu w suchej masie,
wody, suchej masy, suchej masy beztluszczowej, soli,
a takze obecnodci thuszczéw obcych i obecnosci mleka
krowiego w mlecznych produktach kozich lub owczych.
Nieprawidlowos$ci w zakresie cech organoleptycz-
nych stwierdzono w przypadku 3,8% skontrolowa-
nych partii przetworéw mlecznych. Dotyczyly one
m.in. nieprawidlowego wygniecenia masta, niewla-
$ciwej (jasnopomaranczowej, jasnokremowej z od-
cieniem szarym zamiast odpowiednio jasnozottej lub
bialej) barwy seréw podpuszczkowych, nieprawidto-
wego wygladu oraz niewlasciwej konsystencji masta
(lekko kruchej) i seréw podpuszczkowych (pastowa-
tej, mazistej badz twardej, kruchej), a takze nieprawi-
dlowego oczkowania seréw oraz niewlasciwego (ma-
czystego, nieswoistego) smaku mlecznych napojow
fermentowanych. Parametry organoleptyczne decy-
duja w duzym stopniu o wartosci handlowej wyrobu
oraz stanowia podstawowe kryterium dokonywania
wyboru przez konsumentéw.

Niewlasciwe, niezgodne z przepisami lub deklaracja
producenta, parametry fizykochemiczne posiadato
17,7% kontrolowanych partii przetworéw mlecz-
nych. W ww. zakresie nieprawidlowoséci polegaty
m.in. na stwierdzeniu zawyzonej zawarto$ci wody
(w serach podpuszczkowych, masle i mleku), zanizo-
nej zawarto$ci tluszczu (w serach podpuszczkowych,
masle oraz $mietanie i §mietance), obecno$ci mleka
krowiego w mlecznych przetworach kozich oraz za-
wyzonej zawarto$ci soli w serach podpuszczkowych.
Zwigkszenie udzialu wody w przetworze mlecznym
kosztem ttuszczu mlecznego oraz zastepowanie mle-
ka koziego mlekiem krowim jest nieuczciwg prakty-
ka handlowg i $wiadczy o zafalszowaniu produktu.
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Nieprawidlowe cechy mikrobiologiczne stwier-
dzono w przypadku 2,0% skontrolowanych partii
przetworéw mlecznych. Badania laboratoryjne w za-
kresie mikroflory charakterystycznej wykazaty brak
aktywnych drozdzy kefirowych oraz zanizong liczbe
bakterii probiotycznych (Lactobacillus acidophilus
NCEM) w stosunku do deklaracji producenta.

Podczas przeprowadzonej kontroli ustalono, iz
20,5% partii przetworéw mlecznych bylo nieprawi-
dlowo oznakowanych. Inspektorzy zakwestionowali
m.in. uzycie nazwy ...z mleka koziego” na produk-
cie, w ktérym wykryto obecnos¢ mleka krowiego,
podanie informacji ,tylko 3% ttuszczu” na artykule
faktycznie zawierajagcym ponad 4% ttuszczu, a takze
umieszczenie na opakowaniu wizerunku sktadnika,
np. papryki, szczypiorku, bazylii, ktdrego nie uzyto
podczas produkcji wyrobu, czy tez znaku ,Jako$¢
Tradycja” na opakowaniu masta wyprodukowane-
go z dodatkiem aromatu naturalnego, ktérego nie
uwzgledniono w specyfikacji wyrobu przedtozonej
jednostce certyfikujacej. Producenci czesto stoso-
wali zabronione okredlenia, jak np. ,bez dodatku
tluszczow roélinnych’, ,Wyprodukowano zgodnie
z systemem HACCP?, czy tez ,,produkt naturalny bez
$rodkéw konserwujacych” na wyrobach, do ktérych
nie wolno dodawa¢ substancji konserwujacych. Po-
nadto, podczas ubieglorocznej kontroli odnotowa-
no przypadki bezpodstawnego wydluzania terminu
przydatnosci do spozycia lub daty minimalnej trwa-
to$ci produktu, podawania rozbieznej z deklaracja
klasy jako$ci badz warunkéw przechowywania, jak
réwniez nie umieszczania na opakowaniu informa-
cji o ilosciowej zawartosci sktadnika wystepujacego

w nazwie, np. jagéd w jogurcie jagodowym.

O NIEPRAWIDLOWEJ JAKOSCI HANDLOWEJ

STWIERDZONY PODCZAS KONTROLI PLANOWYCH
PRZEPROWADZONYCH W 2010 ORAZ W 2011 ROKU (W %)
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znakowanie cechy cechy cechy

opakowan fizykochemiczne  mikrobiologiczne organoleptyczne

Kontrole planowe przeprowadzone w 2010 roku
I 1 Kontrole planowe przeprowadzone w 2011 roku
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WYKRES 2. UDZIAL ZAKWESTIONOWANE)

LICZBY PARTII PRZETWOROW MLECZNYCH OGOLEM
ORAZ NALEZACYCH DO GRUPY PREMIUM W 2011 ROKU (W %)

30 26,0
25 205
20 17,7
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15 10,0
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5 20 38 24
o . mm | FWr
znakowanie cechy cechy cechy
opakowan fizykochemiczne mikrobiologiczne organoleptyczne

I 1 Przetwory mleczne ogdtem
Przetwory mleczne grupy Premium

Oznakowanie niektérych wyrobow nie zawierato
informacji o zastosowanych procesach technologicz-
nych, np. o dojrzewaniu sera lub o funkgji techno-
logicznej uzytej substancji dodatkowej, np. chlorku
wapnia. A przeciez to etykieta stanowi czgsto jedyna
informacje¢ na temat produktu, na podstawie ktorej
konsument dokonuje wyboru. Dlatego tez dane, kto-
re zawiera powinny by¢ zgodne z prawda i obowigzu-
jacymi przepisami oraz zrozumiale i czytelne.

W zwiazku ze stwierdzonymi nieprawidtowosciami,
wojewodzcy inspektorzy JHARS wydali 44 decyzje
administracyjne, w tym 40 decyzji nakladajacych
kary pieniezne na laczna kwote 111 tys. zk.

Czy cos$ sie zmienito?

Na podstawie wynikéw z kontroli, przeprowadzo-
nych w 2010 i w 2011 roku, stwierdzono, ze w 2011
roku jako$¢ handlowa przetworow mlecznych ule-
gla nieznacznemu pogorszeniu (wykres 1). Spadek
jako$ci wynidst odpowiednio: 1,5 p.p. w zakresie cech
fizykochemicznych, 1,3 p.p. w zakresie znakowania,
natomiast 0,7 p.p. w zakresie cech organoleptycz-
nych. Jednocze$nie nalezy zaznaczy¢, iz w 2011 roku
odnotowano spadek liczby podmiotow, w ktorych
stwierdzano nieprawidlowosci o 10,3 p.p. (z 61,3%
w 2010 roku do 51,0% w 2011 roku).

W czym wyroby klasy Premium okazaty sie lepsze?
Poréwnujac przetwory mleczne ogélem oraz zaliczane
do grupy Premium (wykres 2) stwierdzono, iz wyro-
by z mleka grupy Premium posiadaly lepsze cechy
fizykochemiczne (0 4,3 p.p.) i organoleptyczne (o 1,4
p-p.), natomiast byty gorzej oznakowane (o 5,5 p.p.).

Agnieszka Sudot

SMACZNE, DOBRE I NASZE

czyli co nieco o jakosci handlowej sokéw 1 nektaréw owocowych,

Zyjemy coraz szybciej. Konsumujemy coraz wiecej,
a przy obecnej promocji zdrowego trybu zycia i ,,by-
cia fit” mozna réwniez stwierdzi¢, ze lepiej. Zauwa-
zalny jest wzrost zainteresowania produktami mato
przetworzonymi, miedzy innymi takimi jak soki
owocowe. Wzrost swiadomosci konsumenckiej po-
woduje, iz produkty o niskiej jakosci sg eliminowane
z rynku na zasadzie ,,selekcji naturalne;j”

Analiza wynikéw ostatniej kontroli w zakresie ja-
kosci handlowej sokéw i nektaréw, przeprowadzo-
nej przez Inspekcje Jakosci Handlowej Artykuléw
Rolno-Spozywczych w III kwartale 2011 roku, po-
twierdza powyzsza teze, iz na rynku zostajg tylko

»hajlepsi”.
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wytwarzanych na terenie kraju

Celem wspomnianej kontroli byto sprawdzenie jako-
$ci handlowej sokéw i nektaréw owocowych, w tym
przede wszystkim produktéw najbardziej powszech-
nych na rynku, takich jak sok jabtkowy i sok z owo-
cow cytrusowych, nektar jabtkowy i nektar z owocow
cytrusowych oraz nektar z czarnej porzeczki.

Kontrola jakosci sokéw i nektaréw objeta swym za-
kresem ocen¢ cech organoleptycznych, oznaczanie
parametréw fizykochemicznych' oraz sprawdzenie

! Kontrola w zakresie parametréw fizykochemicznych obejmowata
(w zaleznosci od rodzaju produktu): gesto$é, ekstrakt refrakto-
metryczny, ekstrakt ogolny, kwasowo$¢ ogolng, kwas cytrynowy,
kwas L-jabtkowy, kwas D-jabtkowy, kwas D-izocytrynowy, stosu-
nek kwasu cytrynowego do D-izocytrynowego, liczbe formolowa,
sacharoze, glukoze, fruktoze, stosunek glukozy do fruktozy, eks-



prawidiowosci znakowania na zgodno$¢ z obowigzu-
jacymi przepisami.

W trakcie kontroli zakwestionowano przede wszyst-
kim sposéb oznakowania sokéw i nektaréw. Nie-
prawidtowe oznakowanie stwierdzono w przypadku
25% skontrolowanych partii. Parametréw fizykoche-
micznych nie spetnialo 4% kontrolowanych partii.
Nieprawidlowos$ci te dotyczyly obecnoséci nie de-
klarowanego przez producenta kwasu cytrynowego
w soku jabtkowym oraz dodatku sokéw pochodza-
cych z innych owocédw w nektarze z czarnej porzecz-
ki (np. soku z aronii lub soku jabtkowego).

Odsetek partii, ktore zakwestionowano ze wzgle-
du na niespelnienie wymagan fizykochemicznych
zmniejszyl si¢ na przestrzeni ostatnich lat z 10% do
4%. Mozna méwi¢ wiec o poprawie jakosci sokow
w tym zakresie.

Niezgodne z przepisami znakowanie stwierdzono
w przypadku 25% skontrolowanych partii. Niepra-
widlowos$ci dotyczyly gléwnie blednego okresle-
nia charakteru soku lub nektaru, bioragc pod uwage
technologie produkeji, np. przez podanie niezgodnej
z przepisami nazwy produktu ,sok owocowy wy-
produkowany z soku zageszczonego” zamiast ,,sok
jabtkowy z zageszczonego soku jablkowego” oraz
wprowadzania konsumenta w biad poprzez podanie
informacji o wdrozeniu systemu zarzadzania jako$cig
HACCEP, sugerujacej tym samym, iz inni producenci
tego systemu nie stosuja.

Poréwnujac wyniki wspomnianej kontroli z wyni-
kami kontroli przeprowadzonej w 2010 roku mozna
zauwazy¢ duzy spadek nieprawidlowosci w zakresie
znakowania, tj. 0 49 p.p. (Wykres 1).

Powodem wystapienia tak znaczacej roznicy w za-
kresie zgodnoéci znakowania sokéw owocowych
z obowigzujacymi przepisami (poréwnanie wyni-
kéw z 2010 roku i z 2011 roku), moze by¢ zmiana do
rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 10 lipca 2007 roku w sprawie znakowania rod-
kow spozywczych®. Zmiana ta doprecyzowala miedzy
innymi przypadki, w jakich nalezy bezwzglednie
okresli¢ charakter soku lub nektaru, majac na uwa-
dze technologi¢ produkeji. Zgodnie ze zmiang do
rozporzadzenia, nazwa soku owocowego wskazana
w oznakowaniu powinna jednoznacznie informowaé
konsumenta o charakterze produktu, tj. czy powstat
z soku zageszczonego (np. sok jabtkowy z zageszczo-

trakt bezcukrowy, pektyny rozpuszczalne w wodzie, popiol, potas,
fosfor ogétem, proling, D-sorbitol
2 (Dz.U. Nr 137, poz. 966, z pdz. zm.)
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WYKRES 1. WYNIKI KONTROLI SOKOW | NEKTAROW
PRZEPROWADZONYCH W LATACH 2007-2011 (W %)
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*kontrola przeprowadzona w 2009 roku dotyczyta wylacznie oznakowania

nego soku jablkowego), czy jest sokiem wycisnietym
bezposrednio z owocdw (np. sok jablkowy).
Ponadto, w przypadku soku owocowego otrzymane-
go z mieszaniny soku owocowego i soku owocowe-
go otrzymanego z soku zageszczonego oraz nektaru
owocowego otrzymanego w caloéci lub czesci z jed-
nego lub wiecej zageszczonych sokéw lub zageszczo-
nych przecieréw w poblizu nazwy srodka spozywcze-
go poda¢ nalezy odpowiednio informacje: ,,z soku
zgeszczonego (z sokdéw zageszczonych)’, ,,czesciowo
z soku zgeszczonego (z sokow zageszczonych)’, ,,z za-
geszczonego przecieru (przecieréw zageszczonych)”,
~CZe$ciowo z zageszczonego przecieru (przecieréw
zageszczonych)” — w zaleznosci od stosowanych za-
geszczonych skladnikow.

Wspomniane rozporzadzenie zmieniajace’ przepisy
w zakresie znakowania sokow i nektaréw ogloszone
zostalo 25 maja 2010 roku, natomiast w zycie weszto
od 1 stycznia 2011 roku. Branza przetwdrcza miata
wiec kilka miesiecy na dostosowanie oznakowania
swoich produktéw do zmienionych przepiséw praw-
nych. I jak potwierdzaja wyniki kontroli, catkiem
dobrze wywigzata si¢ z tego obowigzku. Ponadto,
w zwigzku z niezbedng zmiang opakowan, usunie-
te zostaly takze inne nieprawidlowo$ci w zakresie
znakowania, kwestionowane przez Inspekcje JHARS
w toku wezesniejszych kontroli.

Bioragc pod uwage wyniki ostatniej kontroli mozna
stwierdzi¢, iz soki owocowe dostepne na rynku pod
katem jakos$ci doskonale wpisuja si¢ w obecng mode
na zdrowe odzywianie.

? (Dz.U. z 2010 roku, Nr 88, poz. 580)
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Beata Majchrzak KTO Z TARCZA’ A KTO NA TARCZY

czyli krotkie podsumowanie wynikéw kontroli jakosci handlowej

Przechadzajac si¢ miedzy potkami sklepowymi, kto-
re w dzisiejszych czasach uginaja si¢ od réznego ro-
dzaju produktéw spozywczych mozna uslysze¢ takie
rozmowy: kiedy$ to byly czasy, chleb pachnacy, skor-
ka chrupigca, dobrze wypieczony, a teraz to tylko po-
lepszacze, ulepszacze i barwniki. Kietbasa taka, ze az
$linka ciekta, ale za to szynka w loddwce ,,nie ciekla’,
soki $wiezo wyciskane, masto ubijane w masielnicy
itd. Magiczne stowo ,,kiedys”, opisujace nieokreslony
czas doskonatodci, ktéra juz nie wréci. Kiedys ozna-
cza $wiat lepszy, zdrowszy, bo bez tych wszystkich
E-dodatkéw. Wspotczesna mlodziez, cudowne dzie-
ci facebooka i MP4, kojarza to tajemnicze ,kiedys”
prawie z epoka dinozauréw. Natomiast ludzie mo-
gacy utozsamic si¢ z bohaterami przeboju Krystyny
Pronko Psalm stojgcych w kolejce, z nutka nostalgii
wspominajg 6wczesne zakupy, niejednokrotnie przy-
pominajace polowanie. Czy mozna sobie wyobrazié
co$ piekniejszego od smetnie wiszgcej na haku sa-
motnej szynki pos$rod butelek z octem? Z pewnoscia
pachniala i wygladata wybornie.

Nie mnie osadza¢ duchy przesztosci i szafowaé wy-
roki. W dzisiejszych czasach, przy ogromnej rézno-
rodnosci produktéw zywnosciowych, kazdy moze
wybra¢ co$ dla siebie zgodnie z wlasnymi upodoba-
niami. W ponizszym artykule na podstawie wynikow
kontroli przeprowadzonych przez IJHARS, zostanie
poréwnana jako$¢ handlowa wybranych artykutéw
zywnosciowych na przestrzeni ostatnich czterech lat.

Obszary kontroli

Kontrola jakosci handlowej artykuléw zywno$cio-
wych obejmuje trzy gléwne obszary: oceng organo-
leptyczng, sprawdzenie parametréw fizykochemicz-
nych oraz prawidtowos$ci oznakowania.

Inspekcja JHARS kontroluje czy artykuly rolno-spo-
zywcze spelniajg wymagania w zakresie jako$ci han-
dlowej okreslone w przepisach lub zadeklarowane
przez producenta (w przypadku produktéw, na kto-
re nie ma obligatoryjnych przepiséw, np. wedliny).
Wsrod kontrolowanego przez IJHARS asortymentu
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w latach 2008-2011 ¢cz. I

w ciagu ostatnich czterech lat znalazly sie, m.in.: we-
dliny, przetwory mleczne i rybne, pieczywo, jaja, prze-
twory owocowo-warzywne, soki i nektary, wyroby
garmazeryjne, przetwory zbozowe, oliwa z oliwek, na-
poje bezalkoholowe, herbaty i herbatki, fermentowane

napoje winiarskie oraz $wieze owoce i warzywa.

Sumaryczne wyniki kontroli

W latach 2008-2011 najwiecej stwierdzanych nie-
prawidiowosci dotyczylo oznakowania opakowan
jednostkowych. Odpowiednio od 2008 r. — 35,0%,
35,1%, 32,5% i w roku ubiegtym 27,7% skontrolowa-
nych partii byto niewlasciwie oznakowanych.
Niezgodno$é¢ parametréw fizykochemicznych z prze-
pisami oraz deklaracja producenta w roku 2011
stwierdzono odnoénie 15,0% skontrolowanych partii
wyrobdw. Cztery lata wezesniej, tj. w 2008 r. parame-
try fizykochemiczne zakwestionowano w przypad-
ku 9,4% kontrolowanych partii. Natomiast w latach
2009-2010 nieprawidtowosci w powyzszym zakresie
wykazano w ok. 14,0% partii.

Fakt wdrozenia w ubiegtym roku badan laborato-
ryjnych przetworéw z mleka owczego i koziego oraz
w drugim potroczu 2010 r. badan laboratoryjnych
majacych na celu identyfikacje surowcéw miesnych
technika PCR w celu wykrycia ewentualnego falszo-
wania wspomnianych wyrobéw mlekiem krowim lub
niedeklarowanym rodzajem migsa, mogt spowodowaé
wzrost odsetka partii, w ktérych wyniki analiz labo-
ratoryjnych byly niezgodne z przepisami i deklaracja
producenta o 5,4 p.p. w poréwnaniu do 2008 roku.
Wyniki kontroli w zakresie cech organoleptycznych
produktéw zywnosciowych pokazaly, ze od 2008 r.
ok. 2,0% partii nie odpowiadato deklaracji produ-
centa w tym zakresie.

Ktore produkty wypadty najgorze;j?

Przetwory z migsa czerwonego, rybne, mleczne
i owocowo-warzywne byly kontrolowane przez
IJHARS w latach 2008-2011 w zakresie wszystkich
aspektow jakosci handlowe;.



Przetwory z mi¢sa czerwonego

W zaleznosci od rodzaju deklaracji, podczas badan
laboratoryjnych przetworéw z miesa czerwone-
go wykonano oznaczenie zawartosci: biatka, wody,
tluszczu, soli i skrobi lub innych wielocukréw.
Wykonywane od 2010 r. badania laboratoryjne obej-
mowaly réwniez identyfikacje surowcéw miesnych
technika PCR, w celu stwierdzenia ewentualnego fat-
szowania wedlin niedeklarowanym rodzajem miesa.
Analizy przeprowadzone w 2011 r. wykazaly w wy-
robach gotowych, deklarowanych jako wieprzowe,
obecnoé¢ miesa drobiowego nawet na poziomie do
63,8% i miesa wolowego do 57,8%, o ktérych produ-
cent nie umiescit informacji na etykiecie.

Udzial partii przetworéw z miesa czerwonego nie-
wiasciwie oznakowanych od 2008 r. do chwili obec-
nej utrzymuje si¢ na poziomie od 35,2% w 2011 r. do
41,0% w 2008 r. (Wykres 1).

Kontrole przeprowadzane w powyzszym zakresie za-
wsze obejmowaly réznorodne wyroby: od paréwek
do produktéw surowych dtugo dojrzewajacych, pasz-
tety, kielbasy grillowe i konserwy. Co roku na rynku
pojawiaja si¢ nowe produkty, a producenci przesciga-
ja sie w pomystach na uatrakcyjnienie wyrobow. Jak
pokazujg wyniki kontroli nie zawsze ciekawy zamyst
idzie w parze w wysoka jako$cig produktu.

Na podstawie danych przedstawionych na wykre-
sie 1 mozna zauwazy¢ wzrost liczby partii, ktére nie
spelnialy deklaracji producenta w zakresie parame-
trow fizykochemicznych (w 2011 r. wigcej o 11,9 p.p.
w poréwnaniu do 2008 r.).

Przetwory mleczne

Analizujac wyniki w zakresie jakosci przetworéow
mlecznych mozna zauwazy¢, ze najwiekszy odsetek
liczby partii z nieprawidlowos$ciami stanowig te nie-
wlaéciwe oznakowane: od 19,2% partii w 2010 r. do
30,6% partii w 2009 r. (wykres 2).

Wysoki procent liczby partii, w ktérych zakwestiono-
wano sposob oznakowania w 2009 r. moze by¢ wyni-
kiem czterokrotnej kontroli w catym kraju szerokiej
gamy asortymentowej przetworéw mlecznych. Skon-
trolowano wtedy jako$¢ handlowa mleka, ttuszczow
mlecznych, mlecznych napojéw fermentowanych,
$mietany i $mietanki, seréw twarogowych, pod-
puszczkowych i topionych oraz serkéw smakowych.

W przypadku parametréw fizykochemicznych
w branzy mleczarskiej mozna zauwazy¢, ze udzial
partii ze stwierdzonymi nieprawidlowosciami utrzy-
muje si¢ od 2009 r. na zblizonym poziomie, tj. ok.
17%. Mniej partii, w ktorych zakwestionowano pa-
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rametry fizykochemiczne odnotowano podczas kon-
troli w 2008 r. — 13,0%.

Przetwory rybne

W przypadku jakosci handlowej przetwordéw ryb-
nych najlepsze wyniki odnotowano w 2010 r., tj.
0,4% partii zakwestionowanych podczas oceny cech
organoleptycznych, 18,6% partii zakwestionowanych
z powodu parametréw fizykochemicznych i 18,0%
nieprawidtowo oznakowanych. W latach 2008-2009
odsetek liczby partii z nieprawidtowo$ciami w zakre-
sie parametréow fizykochemicznych ksztaltowal sie
na zblizonym poziomie, tj. odpowiednio w 2008 r.
- 20,2%, w 2009 1. — 19,2%. W 2011 r. stwierdzono
niezgodno$¢ z deklaracja odno$nie 12,2% skontro-
lowanych partii. Przedmiotowa kontrola objeta pro-
dukty rybne zaliczane do grupy Premium, tj. posia-
dajace nagrody, znaki jakosci itp. Cieszy wiec fakt, ze
producenci wyrobéw wyroznionych, dolozyli staran
w spelnieniu wlasnych deklaracji (Wykres 3).
Niestety nie mozna tego powiedzie¢ o prawidfowosci
oznakowania opakowan jednostkowych przetworéw
rybnych. Prawie 1/3 wyrobéw Premium w 2011 r. nie
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WYKRES 3. UDZIAL ZAKWESTIONOWANEJ LICZBY PARTII

PRZETWOROW RYBNYCH W LATACH 2008-2011 (W %)
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WYKRES 4. UDZIAL ZAKWESTIONOWANEJ LICZBY PARTII

PRZETWOROW OWOCOWO-WARZYWNYCH
W LATACH 2008-2011 (W %)
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WYKRES 5. UDZIAL ZAKWESTIONOWANEJ LICZBY PARTII

PRZETWOROW MIESNYCH W 2011 ROKU (W %)
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byta oznakowana zgodnie z obowigzujacymi przepi-
sami. W latach 2008-2009 odsetek partii, co do kto-
rych wniesiono zastrzezenia do oznakowania wyno-
sit odpowiednio 48,0% i 36,5%.

Zaskoczeniem moze by¢ wynik w tym zakresie
w 2010 r. - tylko 18,0% liczby skontrolowanych partii
byto nieprawidtowo oznakowanych. Jednak w danym
roku sposréd kontrolowanego asortymentu duza
cze$¢ stanowily produkty przetworzone w mniej-
szym stopniu tak jak ryby wedzone czy mrozone.
Mozna przypuszczaé, ze wyroby rybne wytworzone
bez dodatku warzyw, zalewy, sosu i przypraw, ktére
nalezy zgodnie z zasadami znakowania umiesci¢ na
etykiecie, bedg wykazywaly mniejszy procent niepra-

widlowoéci w zakresie znakowania.

Przetwory owocowo-warzywne

Podobnag sytuacje, jak odnosnie przetworéw rybnych,
mozna zaobserwowa¢ w przypadku przetworéw owo-
cowo-warzywnych. Wyniki kontroli przeprowadzonej
w 2009 r. wykazaty nieprawidlowe oznakowanie od-
nosnie 18,0% ogotu partii. Wyrobami priorytetowymi
podczas wspomnianej kontroli byly mrozonki owoco-
we i warzywne. W tej sytuacji rownie prawdopodobne
jest, ze produkty mrozone, nie poddane zlozonemu
procesowi technologicznemu, wykazuja mniej niepra-
widtowosci w zakresie oznakowania, niz np. mieszanki
owocowo-warzywne marynowane lub konserwowane.

Jednoczesnie odnos$nie tych samych wyrobow stwier-
dzono 7,5% partii niezgodnych z deklaracja produ-
centa w zakresie parametréw fizykochemicznych.
Dla poréwnania w 2010 r. poddano kontroli prze-
twory marynowane i safatki.

Procent kwestionowanych partii w zakresie oznako-
wania wynidst 46,0%, a niezgodnosci z deklarowany-
mi parametrami wykazalo 10,5% skontrolowanych
wyrobow (wykres 4).

Wedliny wieprzowe czy moze drobiowe?
Poréwnujac wyniki kontroli przeprowadzonych
w 2011 roku w zakresie jakosci handlowej przetwo-
réw miesnych mozna zauwazy¢, ze wyroby wypro-
dukowane z migsa drobiowego s3 lepiej oznakowane,
wykazuja mniejszy procent partii niespelniajacych
deklaracji producenta pod katem parametréw fizy-
kochemicznych. Przeprowadzona ocena cech or-
ganoleptycznych nie wykazala nieprawidtowosci
w produktach drobiowych (wykres 5).
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PRODUKTY REGIONALNE
I TRADYCYJNE W 2011 ROKU

Poczawszy od 2007 . 1 pierwszej polskiej chronionej nazwy pochodzenia,

do korica 2011 r. Polska zarejestrowala 32 nazwy produktéw rolnych

1 Srodkdw spozywcezych w unijnym systemie chronionych nazw pochodzenia
(ChNP), chronionych oznaczen geograficznych (ChOG)

1 gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci (GTS).

W 2011 r. producenci 18 z tych produktéw ztozyli wnio-
ski o dokonanie kontroli, ktére zakonczyly sie wydaniem
tacznie 226 $wiadectw jakosci lub certyfikatéw zgodno-
$ci, uprawniajacych do wprowadzenia tych produktéw
do obrotu oznakowanych zarejestrowanymi nazwami.
Wojewddzcy inspektorzy w 2011 r. wydali 168 $wia-
dectw jako$ci potwierdzajacych zgodnosci proce-
su produkeji ze specyfikacja, czyli o 5 wigcej niz
w 2010 r. Jednostki certyfikujace wydaly tacznie 58
certyfikatow zgodnosci, o 3 wiecej niz w 2010 r.
Najwiecej $wiadectw jakoéci otrzymali producenci
rogala $wietomarcinskiego (102), za nimi, na drugim
miejscu plasuja si¢ producenci wisni nadwislanki
(31) oraz truskawki kaszubskiej (21). Po raz pierwszy
zostal skontrolowany proces produkeji pieciu pro-
duktéw tj. jablek tackich, chleba pradnickiego, pod-
karpackiego miodu spadziowego, kolacza slaskiego

i miodu drahimskiego.

W 2011 r. Polska stafa sie liderem pod wzgledem
liczby zarejestrowanych nazw wsrdd krajow, ktore
1 maja 2004 r. przystapity do UE.

Polska przestata do Komisji Europejskiej tacznie
36 wnioskow o rejestracje nazw jako ChNP, ChOG
lub GTS, z czego 34 nazwy zostaly juz zarejestro-
wane (wg stanu na dzien 10.02.2012 r.), co stanowi
3% wszystkich zarejestrowanych nazw. W systemie
zarejestrowano 1081 nazw, a pierwsza trojke posiada-
jaca w sumie ponad polowe zarejestrowanych nazw,
stanowia Wlochy, Francja i Hiszpania.

W ubiegtym roku do zarejestrowanych nazw dola-
czyly kolejne nazwy pochodzace z krajow spoza UE.
Na mocy porozumienia pomiedzy Unig Europejska
a Chinska Republikg Ludowg zarejestrowano 6 chin-
skich nazw, a w kolejce czekaja kolejne cztery. Zareje-
strowano réwniez herbate z Indii — Darjeeling.
Wykaz nazw zarejestrowanych jako ChNP, ChOG lub
GTS: http://www.ijhar-s.gov.pl/produkty-regionalne-
i-tradycyjne.html

WYKRES 1. LICZBA SWIADECTW JAKOSCI | CERTYFIKATOW ZGODNOSCI WYDANYCH W 2011 ROKU
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Matgorzata ROLNICTWO EKOLOGICZNE
W POLSCE W 2011 ROKU

Waszewska

W 2011 r., podobnie jak w latach 2004-2010, odno-
towano wzrost liczby producentéw ekologicznych*.
W poréwnaniu do 2010 r., liczba producentéw eko-
logicznych w Polsce wzrosta o ok. 14% i wyniosta
23 860, w tym 23 431 ekologicznych producentéw
rolnych oraz 267 przetworni ekologicznych. W 2011
roku najwiecej producentéw ekologicznych prowa-
dzilo dzialalno$¢ w wojewddztwach: zachodniopo-
morskim (2392), warminsko-mazurskim (2288) oraz
podlaskim (2452).

Podobnie jak liczba producentéw wzrosta takze po-
wierzchnia uzytkéw rolnych uprawianych ekolo-

gicznymi metodami produkcji, przy czym wzrost
ten wynidst ok. 10%. W 2011 r. powierzchnia uzyt-
kéw rolnych uprawianych ekologicznymi meto-
dami produkcji wynosita 573 687,09 ha, z czego
357 251,09 ha stanowila powierzchnia ekologicznych
uzytkéw rolnych po zakonczonym okresie konwersji,
a 216 436,0 ha powierzchnia ekologicznych uzytkéw
rolnych w okresie konwersji. W 2011 r. najwieksza
powierzchnia ekologicznych uzytkéw rolnych (tacz-
nie) byta w wojewddztwach: zachodniopomorskim
(119 349,65 ha), warminsko-mazurskim (109 195,17)
oraz podlaskim (48 884,93 ha).

TABELA 1. ZMIANA LICZBY PRODUCENTOW EKOLOGICZNYCH W POLSCE,

W LATACH 2005-2010 (ROK POPRZEDNI = 100%)

Producenci ekologiczni Producenci rolni Przetwornie ekologiczne
Rok Zmiana w % Rok Zmiana w % Rok Zmiana w %
2005 91,0 2005 93,8 2005 80,0
2006 28,0 2006 27,9 2006 71,7
2007 31,8 2007 29,2 2007 21,2
2008 25,5 2008 25,5 2008 14,6
2009 14,6 2009 14,7 2009 17,4
2010 20,3 2010 20,4 2010 58
2011 13,9 2011 13,8 2011 -89

TABELA 2. POWIERZCHNIA EKOLOGICZNYCH UZYTKOW ROLNYCH W POLSCE W 2011 ROKU

Powierzchnia ekologicznych Powierzchnia ekologicznych taczna powierzchnia
Wojewédztwo uzytkow rolnych po zakonczeniu uzytkow rolnych bedaca ekologicznych uzytkéw rolnych
okresu konwersji [ha] w trakcie okresu konwersji [ha] [ha]
dolnoslaskie 26 644,57 13 597,83 40 242,40
kujawsko-pomorskie 6 207,29 1585,96 7793,25
lubelskie 23 957,04 975942 3371646
lubuskie 27 489,64 18 676,34 46 165,98
todzkie 4 268,05 2 980,70 7 248,75
matopolskie 14 679,04 1836,76 16 515,80
mazowieckie 19 816,05 11252,40 31 068,45
opolskie 123243 1169,04 2401,47
podkarpackie 27 229,82 5 865,69 3309551
podlaskie 27 576,88 21 308,05 48 884,93
pomorskie 16 377,08 10 954,33 27 331,41
Slaskie 2498,72 1550,92 4049,64
Swietokrzyskie 10 802,76 2 885,59 13 688,35
warminsko-mazurskie 56 051,08 53 144,09 109 195,17
wielkopolskie 21039,71 11 900,16 32939,87
zachodniopomorskie 71380,93 47 968,72 119 349,65
Razem 357 251,09 216 436,00 573 687,09
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W 2011 r. w Polsce dziatalnos¢ w zakresie rolnictwa

ekologicznego prowadzito takze (Tabela 3):

= 203 producentéw prowadzacych dzialalnos¢ w za-
kresie wprowadzania na rynek produktéw ekolo-
gicznych (z wylaczeniem importowanych z panstw
trzecich);

= 16 producentéw prowadzacych dzialalnos¢ w za-
kresie wprowadzania na rynek produktéw ekolo-
gicznych importowanych z panstw trzecich;

= 17 producentéw prowadzacych dzialalnos¢ jako
dostawcy kwalifikowanego materialu siewnego
i wegetatywnego materiatu rozmnozeniowego;

= 17 producentéw prowadzacych dziatalno$¢ w za-
kresie pszczelarstwa;

= 40 producentéw prowadzacych dziatalno$¢ w za-
kresie zbierania ro$lin dziko rosngcych i ich czesci,
rosnacych w sposob naturalny na obszarach natu-
ralnych, w lasach i na obszarach rolniczych;

= 2 producentéw prowadzacych dzialalno$¢ w zakre-
sie akwakultury i/lub wodorostéw morskich.

W kazdej kategorii dzialalnosci w 2011 r. odnoto-

wano wzrost liczby producentéw w poréwnaniu do

roku 2010 r., z wyjatkiem liczby przetworni ekolo-

gicznych, gdzie odnotowano spadek o ok. 9%.

Jednostki certyfikujgce:

W 2011 r. na terenie Polski dzialato 10 jednostek cer-
tyfikujacych posiadajacych upowaznienie MRiRW do
przeprowadzania kontroli oraz wydawana i cofania
certyfikatow w zakresie rolnictwa ekologicznego. Wy-
kaz jednostek certyfikujacych jest dostepny na stronie
MRiRW pod adresem: www.bip.minrol.gov.pl
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aoinazanesa 771 AKIEM POLSKICH PRODUKTOW
REGIONALNYCH I TRADYCYJNYCH -

20

CZ.1I MALOPOLSKA

Glownym celem podrézy wielu turystdw na catym Swiecie

przestaly by¢ zabytki czy krajobrazy. Wyroby kulinarne staly sig

nie tyle dodatkiem do ich wypraw; a celem samym w sobie.

Turystyka kulinarna stala si¢ modna, a wielu ludzi uwaza,

ze jest najlepsza forma poznawania kultury, historii czy lokalnych zwyczajow.

Turystyka kulinarna

W wielu krajach europejskich, szczegélnie tych z basenu
Morza Srédziemnego turystyka kulinarna stanowi po-
wazng, dochodowa galaz turystyki. Przoduje tu przede
wszystkim Francja, gdzie od dawna mozemy podro-
zowa¢ szlakami m.in. sera, wina, oliwy czy szampana.
Drugim krajem kojarzonym z wy$mienitym jedzeniem,
odwiedzanym przez rzesze turystéw, czesto glownie
z powodow kulinarnych, s3 Wlochy. Praktycznie kaz-
dy region tych panstw moze poszczyci¢ sie oryginalng
kuchnig, a bogata oferta kulinarna stanowi dodatko-
Wy magnes przyciagajacy turystow. Oba kraje, Francja
i Wlochy, moga réwniez pochwali¢ sie najwieksza liczba
produktow, ktorych nazwy zostaly zarejestrowane wunij-
nym systemie chronionych nazw pochodzenia (ChNP)
i chronionych oznaczen geograficznych (ChOG) oraz
gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci (GTS).
Polske takze warto pozna¢ od kulinarnej strony. Dys-
ponujemy przeciez ogromnym kulinarnym dziedzic-
twem i mozemy pochwali¢ sie wieloma smakowitymi
produktami i potrawami. Ostatnie kilkanadcie lat to
rozkwit gastronomii opartej na regionalnych i tradycyj-
nych przepisach. W calym kraju nadal mozna obser-
wowa¢ wzrastajaca liczbe karczm, czy restauracji styli-
zowanych na staropolskie. Ro$nie réwniez produkcja
zywnosci tradycyjnej i regionalnej, wytwarzanej w go-
spodarstwach rolnych lub niewielkich przetwdrniach
lokalnych. Wiele samorzadéw dostrzeglo mozliwosé
doskonalej promocji za pomocg produktéw regional-
nych i tradycyjnych, przyciggajacych turystow do mniej
znanych miejsc w calej Polsce. Jednym z narzedzi takiej
promogji sg liczne imprezy o tematyce kulinarnej, kté-
rych gtéwnymi bohaterami sa wlasnie wyroby regional-
ne. Tworzone sg rowniez kulinarne szlaki turystyczne,
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uwzgledniajgce miejsca produkgji lokalnych wyrobdw.
Planujac wypady weekendowe i wakacyjne warto wigc
pomysle¢, aby zjecha¢ nieco z najbardziej utartych szla-
kéw turystycznych i odwiedzi¢ miejsca ciekawe kulinar-
nie. Tym bardziej, ze czesto sg to jednoczesnie miejsca
warto$ciowe turystycznie i urokliwe przyrodniczo.
Artykul ten jest pierwszym z cyklu po$wieconych
mozliwo$ciom podrdzowania szlakiem polskich pro-
duktéw regionalnych i tradycyjnych. Przyblizymy
miejsca, w ktérych wytwarza sie polskie produkty
posiadajace nazwy zarejestrowane jako ChNP oraz
ChOG,; a takze GTS.

Matopolska liderem

Kulinarng wedréwke rozpoczynamy od Matopolski.
Samorzady wojewddztwa malopolskiego przywigzu-
ja duza wage do kulinarnej promocji regionu. Stad
powstalo kilka szlakéw tematycznych, m.in. Szlak
Oscypkowy czy Malopolski Szlak Owocowy. Mato-
polska to réwniez region, ktéry przoduje w liczbie
produktéw, ktorych nazwy zostaly wpisane do unij-
nych rejestréw ChNP i ChOG oraz GTS. W chwili
obecnej w unijnym rejestrze znajdujg si¢ 34 nazwy
polskich produktéw, z czego 10 pochodzi z woje-
wddztwa matopolskiego.

Podhale - sery owcze w roli gtdwnej

Kulinarna podréz po Malopolsce rozpoczynamy od
seréw owczych czyli oscypka, bryndzy podhalariskiej
i redykotki. Oscypek stal si¢ symbolem polskich pro-
duktéw regionalnych i na jego przykladzie warto
przypomnie¢ o problemie jakim wciaz jest oryginal-
nos$¢ produktéw, ktérych nazwy zostaly zarejestro-

wane i sg tym samym prawnie chronione. Na rynku
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- bryndza podhalanska (ChNP)

- oscypek (ChNP)

- redykotka (ChNP)

- fasola Pigkny Jas z Doliny Dunajca (ChNP)
- karp zatorski (ChNP)

— chleb pradnicki (ChOG)

— jabtka fackie (ChOG)

- kietbasa lisiecka (ChOG)

— obwarzanek krakowski (ChOG)

— suska sechloniska (ChOG)

Produkty regionalne i tradycyjne zajestrowane i chronione w Unii Europejskiej z rejonu Matopolski

nadal mozna znalez¢ nieoryginalne produkty, a duza
ich podaz $wiadczy, niestety, o niewielkiej wiedzy
konsumentéw o tym, jak powinny wyglada¢, z czego
powinny by¢ wytworzone i skad pochodzi¢ produkty,
ktérych nazwy zostaly wpisane do unijnego rejestru.
Dlatego podczas kulinarnych podrézy szukajmy pro-
duktéw oryginalnych, posiadajacych stosowne $wia-
dectwa lub certyfikaty $wiadczace o tym, ze sg produ-
kowane zgodnie ze specyfikacja.

Oscypek, bryndza podhalariska i redykotka - sery, ktore
powstaja przede wszystkim z mleka owczego (nie mniej
niz 60% mleka uzytego do produkcji sera) - moga by¢
wytwarzane na terenach dwoch wojewddztw: mato-
polskiego i $laskiego, przy czym kojarza sie nam gtow-
nie z Tatrami i Podhalem. Jednak podgzajac w po-
szukiwaniu bacéwek, w ktorych produkowane sg te
specyficzne sery z mleka owczego mozemy odwiedzié
réwniez malownicze Pieniny i dalej na wschdd okolice
Piwnicznej, Muszyny i Krynicy, a takze na zachdéd od
Tatr — Beskid Zywiecki i Slaski.

Mleko do produkcji oscypka, bryndzy podhalatiskiej
i redykotki uzyskiwane jest od Polskiej Owcy Gorskiej.
Rasa ta jest uszlachetnionym typem prymitywnych
owiec ,,cakli’, wystepujacych w Karpatach Wschodnich
i Batkanach i jest $cisle zwigzana z historig oraz tradycja
Podhala. Jezeli do produkeji oscypka, bryndzy podha-
lanskiej czy redykotki wykorzystywane jest mleko kro-
wie moze ono pochodzi¢ jedynie od kréw rasy Polskiej
Krowy Czerwonej — najstarszej polskiej rasy bydfa.
Oscypek — stary wyrob pasterzy woloskich, wypasaja-
cych owce na polanach goérskich - przywedrowat na
Podhale razem z calg kulturg wotoska, organizacja wy-
pasow, sposobem prowadzenia bacowki i przerabiania
mleka. Pierwsze wzmianki o produkcji seréw na Pod-
halu i przylegtych terenach spotyka si¢ przy lokacji wsi
Ochotnicy w Gorcach w 1416 r. Pierwszy dokladny
opis jak majg by¢ wyrabiane sery w szatasach pocho-
dzi z instruktazu panstwa $lemienskiego z 1748 r.

Przy okazji seréw owczych warto tez wspomnieé
o innych wyrobach mleczarskich z woj. matopol-
skiego wpisanych na liste produktéw tradycyjnych.
Sa to bundz - kolejny ser z mleka owczego, zenty-
ca — serwatka powstajaca przy wyrobie tradycyjnych
serow oraz golka — ser wedzony z mleka krowiego.
Na uwage zastuguje tez inny produkt silnie zwigzany
z Podhalem - jagniecina podhalanska - znajdujaca
sie na liscie produktow tradycyjnych. Nazwa jagnie-
cina podhalaniska oczekuje réwniez na rejestracje
w unijnym rejestrze chronionych nazw pochodzenia

i chronionych oznaczen geograficznych.

Kotlina tacka — owocowe krolestwo

Nastepny etap kulinarnej wedréwki po Matopolsce
stanowig tereny na poéinoc od Pienin, wchodzace
w skfad matopolskiego szlaku owocowego. W gmi-
nach Lacko, Lukowica, Podegrodzie i Stary Sacz
na terenie Kotliny Lackiej produkowane sa jabtka
tgckie. Ze wzgledu na gorzyste uksztaltowanie te-
renu, klimat w wyznaczonym obszarze jest lagod-
ny i sprzyja produkcji rodlinnej, a w szczegélnosci
tworzy dobre warunki dla rozwoju sadownictwa.
Duze sady jabloniowe istnialy na tych terenach juz
w XVII i XVIII w. Renoma jabfek tgckich uksztalto-
wala si¢ w oparciu o dlugoletnig tradycje ich pro-
dukcji, o czym $wiadczy fakt, ze juz w XIII w. z sa-
déw w okolicy Lacka wywozono $liwy i jabtka do
Gdanska.

0d 1947 . corocznie w maju organizowane jest Swie-
to Kwitnacej Jabloni, ktore cieszy sie niestabnaca po-
pularno$cig wérdd mieszkancow i licznie przybywa-
jacych na to $wieto turystow. Odwiedzajac Lack nie
mozna zapomnie¢ o najstynniejszym wyrobie z tych
okolic, a mianowicie $liwowicy tackiej - mocnym
trunku, ktory zostal wpisany na liste produktéw tra-
dycyjnych. Z tradycja i sposobem wyrobu tego ory-
ginalnego napoju alkoholowego mozna zapoznac si¢
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podczas dorocznego Swieta Owocobrania organizo-

wanego we wrzesniu.

Cztery gminy z czterech powiatéw

— wspolna sliwka

Podazajac dalej na potnoc trafimy do czterech malow-
niczo potozonych gmin: Laskowa, Iwkowa, Zegocina
i Lososina Dolna, gdzie kréluja suszone, podwedzane
$liwki. Sliwki te znane s3 pod oryginalna nazwa — su-
ska sechloviska, wywodzaca si¢ z miejscowej gwary.
Suska oznacza suszke (podsuszong i podwedzong
$liwke), a sechlonska pochodzi od nazwy miejscowo-
$ci Sechna. Wies te w przeszloéci nazywano takze Se-
chlna, i to wlasnie od niej wzieta si¢ nazwa ,,sechlon-
ska”. Mieszkancodw wsi nazywa sie ,,sechlokami”

Na terenie tym znajdujg sie charakterystyczne su-
szarnie, w ktérych od lat suszy sie i podwedza $liwki
pochodzace z miejscowych sadéow. Wedlug starych
opowiesci, historia suszenia $liwek zwigzana byla
z dzialalno$cig miejscowego duszpasterza, ktdry za-
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dawat swoim parafianom jako pokute sadzenie kilku
lub kilkunastu drzew owocowych. Najlepiej udawaty
sie $liwy. Jednak gospodarze chcac przechytrzy¢ pro-
boszcza zaczeli produkowaé sliwowice. Proboszcz,
aby zapobiec szerzeniu sie pijanistwa nakazal susze-
nie owocow, a suszonych dymem $liwek nie dalo sie
juz przerobi¢ na liwowice. Zwyczaj suszenia §liwek
przetrwal do wspdlczesnych czaséw, a stosowana
metoda produkcji praktycznie nie ulegla zmianie.
Sliwki nadal suszone s3 w specyficznych suszarniach,
ktérych konstrukcja opracowana przez lokalnych
producentéw, zapewnia jednoczesny obieg cieptego
powietrza i dymu, dzieki czemu $liwki s3 podsuszane
i podwedzane. Najstarsza z suszarni ma ponad sto lat,
a na obszarze czterech gmin znajduje si¢ az 677 su-
szarni, ktdre doskonale komponuja si¢ z krajobrazem
tego obszaru.

Na terenach tych dziata ,,Stowarzyszenie na sliwko-
wym szlaku”, ktore corocznie w sierpniu i wrzesniu
organizuje akcje ,,Spotkajmy si¢ na ... Sliwkowym



Szlaku”, podczas ktérej §liwki serwowane sg na setki
sposobow. W ramach akeji organizowane jest m.in.
Swieto Suszonej Sliwki oraz Festiwal Sliwki, Miodu
i Sera.

Fasolowa Dolina

Kierujac si¢ na wschod od terendw, na ktérych wy-
twarza sie suske sechloiskg, trafimy na fasolowa do-
ling, a mianowicie tereny 11 gmin m.in. Grédek nad
Dunajcem i Zakliczyn, potozone wzdluz rzeki Du-
najec az do poinocnych granic wojewddztwa mato-
polskiego. Z terenéw tych pochodzi fasola Pigkny Jas
z Doliny Dunajca.

Na specyficzne cechy fasoli Pigkny Jas z Doliny Du-
najca wpltyw maja klimat i warunki glebowe Doliny
Dunajca. Na tym obnizonym, ostoni¢tym terenie
wystepuja bardzo dobre, madowe gleby oraz cha-
rakterystyczny mikroklimat zwigzany z blisko$cig
rzeki. Fasola Pigkny Ja$ z Doliny Dunajca swg jako$¢
zawdziecza jednak nie tylko $rodowisku przyrod-
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niczemu, ale réwniez tradycji i technice produkeji
doskonalonej przez lata przez miejscowa ludnos¢.
Uprawa fasoli opiera si¢ w gléwnej mierze na pracy
rak ludzkich i wymaga duzej dbalosci, poswiecenia
oraz wykonania poszczegdlnych prac w odpowied-
nim terminie.

O dorobku lokalnych producentéw i walorach sma-
kowych fasoli z tych terenéw mozna przekona¢ sie
podczas organizowanego co roku we wrze$niu Swieta
Fasoli w Zakliczynie, gdzie mozna sprobowa¢ wielu
fasolowych przysmakow.

W nastepnym artykule z tego cyklu przedstawimy po-
zostale cztery produkty z wojewddztwa malopolskie-
go, ktérych nazwy zostaly zarejestrowane w unijnym
systemie chronionych nazw pochodzenia (ChNP)
i chronionych oznaczen geograficznych (ChOG) oraz
gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci (GTS), tj.
karp zatorski, obwarzanek krakowski, kietbasa lisiecka
i chleb prgdnicki. Odwiedzimy Krakéw oraz tereny na
zachéd od stolicy Malopolski.

DZIAYALNOSC LABORATORIOW
GEOWNEGO INSPEKTORATU JHARS

W 2011 ROKU

Laboratoria Gtéwnego Inspektoratu JHARS przepro-
wadzaja badania cech artykuléw rolno-spozywczych
w ramach urzedowej kontroli na podstawie kwartal-
nych planéw kontroli oraz kontroli doraznych, w ra-
mach wspoélpracy z panstwowymi jednostkami orga-
nizacyjnymi, realizujagcymi polityke rolng panstwa
oraz na wniosek zainteresowanego przedsiebiorcy.
Badania laboratoryjne artykuléw rolno-spozywczych
obejmuja ich wlasciwosci organoleptyczne, fizyko-
chemiczne i mikrobiologiczne w zakresie technologii
produkeji, wielko$ci lub masy oraz wymagan wyni-
kajacych ze sposobu produkeji, opakowania, prezen-
tacji i oznakowania.

Laboratoria Gtéwnego Inspektoratu JHARS spetnia-
ja wymagania stawiane przez Rozporzadzenie (WE)
nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci

z prawem paszowym i Zywnosciowym oraz regutami
dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat.
Laboratoria dysponuja odpowiednim potencjalem
analitycznym i szerokim zakresem wykonywanych
badan, co umozliwia realizacje zadan wynikajacych
z szeregu ustaw i przepisow wykonawczych. Posia-
daja kompetencje potwierdzone poprzez akredytacje
zgodnie z norma PN-EN ISO/IEC 17025, a wdrozo-
ny i utrzymywany system zarzadzania, wlasciwy dla
zakresu ich dziatalno$ci, zapewnia wysoka jako$¢
wynikéw badan.

Laboratoria GIJHARS sukcesywnie poszerzaja zakres
metodyk objetych akredytacja, ktdre sg niezbedne
do realizacji ustawowych zadan, natomiast biegto§¢
analityczng weryfikuja poprzez udziat w badaniach
miedzylaboratoryjnych, zaréwno krajowych, jak i za-
granicznych. W 2011 roku laboratoria GIJHARS roz-
szerzyly zakresy akredytacji o kolejne 107 metodyk.
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Aktualnie baze laboratoryjng Gléwnego Inspektora-

tu JHARS stanowi 7 laboratoriéw — Centralne Labo-

ratorium w Poznaniu oraz 6 laboratoriéw specjali-

stycznych: w Bialymstoku, Gdyni, Kielcach, Lublinie,

Rzeszowie, Szczecinie. W 2011 roku w strukturach

GIJHARS funkcjonowalo Laboratorium Specjali-

styczne w Bydgoszczy, ktore zlikwidowano z dniem

31 grudnia 2011 roku.

W 2011 roku laboratoria Gléwnego Inspektoratu

Jako$ci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych

zbadaly ogétem 5 925 probek, w tym:

= w ramach urzedowej kontroli zywnosci — 4 510 pro-
bek,

= w ramach oceny jakosci handlowej - 543 probki,

= w ramach zadan delegowanych przez Agencje Ryn-
ku Rolnego - 872 probki.

RYSUNEK 1. LICZBA ZBADANYCH PROBEK | WYKONANYCH
OZNACZEN PRZEZ LABORATORIA GIJHARS W 2011 ROKU
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liczba wykonanych oznaczen

W 2011 roku laboratoria Gléwnego Inspektoratu

Jako$ci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych

wykonaty ogétem - 31 794 oznaczenia, w tym:

= w ramach urzedowej kontroli - 27 183 oznaczenia,

= w ramach oceny jako$ci handlowej — 1 576 ozna-
czen,

= w ramach zadan delegowanych przez Agencje Ryn-
ku Rolnego - 3 035 oznaczen.

Udzial procentowy oznaczen wykonanych przez la-

boratoria GIJHARS w 2011 r. w ramach urzedowej

kontroli, oceny jakosci handlowej i zadan delegowa-

nych przez Agencje Rynku Rolnego ksztaltowat sie

nastepujaco:

= 0zhaczenia organoleptyczne -10,7%,

= oznaczenia fizykochemiczne - 87,0%,

= oznaczenia mikrobiologiczne - 2,3%,

= oznaczenia sensoryczne — 0,02%.

W 2011 roku udzial procentowy prébek o jakosci

niezgodnej z przepisem lub deklaracja producenta

stanowil 15,7% probek zbadanych w ramach urzedo-

wej kontroli (wyfaczajac probki chmielu). W ramach

urzedowej kontroli laboratoria GIJHARS zbadaly

1 175 préobek chmielu i jego przetwordw, z ktorych

10 prébek bylo niezgodnych z przepisem lub dekla-

racja producenta.

Wiréd préobek zbadanych w ramach urzedowej kon-

troli 140 probek sprawdzono w zakresie obecnosci

organizméw zmodyfikowanych genetycznie (GMO).

W zbadanych prébkach nie stwierdzono obecnosci

organizmoéw genetycznie zmodyfikowanych.

W zwiazku z likwidacja z dniem 31 grudnia 2010

roku Krajowego Centrum Gldéwnego Inspektoratu

Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych,

od 1 stycznia 2011 roku laboratoria GIJHARS nie

wykonywaly badan w ramach zlecen zewnetrznych.

TABELA 1. LICZBA ZBADANYCH PROBEK | WYKONANYCH OZNACZEN

PRZEZ LABORATORIA GIJHARS W 2011 ROKU W RAMACH URZEDOWEJ KONTROLI,
OCENY JAKOSCI HANDLOWEJ | ZADAN DELEGOWANYCH

liczba zl?adanych % liczba wykon?nych %
prébek oznaczen
ogotem, w tym: 5925 100 31794 100
urzedowa kontrola 4510 76,1 27183 85,5
ocena jakosci handlowej 543 9,2 1576 5,0
zadania delegowane 872 14,7 3035 9,5
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POLSKIEGO

PRZEWODNICTWA W RADZIE

UNII EUROPEJSKIE] W ZAKRESIE
WSPOEPRACY Z KOMISJA KODEKSU
ZYWNOSCIOWEGO FAO/WHO

Gléwny Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutéw
Rolno-Spozywczych, w ramach swoich kompetencji,
do ktdrych nalezy koordynacja wspétpracy z Komi-
sja Kodeksu Zywno$ciowego FAO/WHO (Codex Ali-
mentarius Commission), byt odpowiedzialny podczas
polskiej Prezydencji za prowadzenie spotkan Grupy
Roboczej Rady UE ds. Codex Alimentarius (F.23)
oraz spotkan koordynacyjnych Panstw Czlonkow-
skich UE w czasie trwania sesji kodeksowych.
Podczas pelnienia przez Polske funkeji Prezyden-
¢ji w Radzie UE odbyly si¢ cztery sesje kodeksowe,
w tym najwazniejsze w skali roku posiedzenie - sesja
Komisji Kodeksu Zywno$ciowego FAO/WHO. Wy-
magalo to pelnego zaangazowania i starannych przy-
gotowan ze strony Komisji Europejskiej, Sekretariatu
Generalnego Rady i Prezydencji.

W dniach od 28 czerwca do 1 lipca 2011 r. w Genewie
odbyta sie 64. Sesja Komitetu Wykonawczego Komi-
sji Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO, w ktérej
udziat wzieli przedstawiciele polskiej Prezydencji.
Polska Prezydencja rozpoczeta swoja kadencje pod-
czas 34-tej sesji Komisji Kodeksu Zywnosciowego.
Podczas pieciodniowej plenarnej sesji w Genewie,
w dniach 4-9 lipca 2011, kraje czlonkowskie KKZ
dyskutowaly miedzy innymi w sprawie zatwierdze-

nia dokumentéw przygotowanych przez komitety
kodeksowe w ciagu poprzedniego roku (tj. podczas
Prezydencji belgijskiej i wegierskiej).

Pomimo réznicy stanowisk pomiedzy UE a panstwa-
mi trzecimi przyjeto wiele strategicznych dla UE do-
kumentéw kodeksowych.

Najbardziej znaczacym sukcesem polskiej Prezydencji
byla mobilizacja prawie wszystkich z 49 panstw nale-
zacych do kodeksowego regionu Europy w celu gloso-
wania przeciwko przyjeciu najwyzszych dopuszczal-
nych pozioméw (MRL) dla raktopaminy - substancji
uzywanej jako promotor wzrostu w hodowli §win
i bydla w niektorych krajach trzecich. UE stanowczo
sprzeciwiala si¢ przyjeciu powyzszego dokumentu
zgodnie z zastrzezeniami Europejskiego Urzedu ds.
Bezpieczenistwa Zywnos$ci (EFSA) odnoénie bezpie-
czenstwa raktopaminy, a takze ze wzgledow etycznych
(preferencje konsumentéw). Przyjecie MRL dla rak-
topaminy mogtoby skutkowaé sporami handlowymi
pomiedzy UE a innymi krajami nalezagcymi do WTO.
Innym waznym z punktu widzenia interesoéw UE wy-
darzeniem byl wybor Pani Awilo Ochieng Pernet ze
Szwajcarii na stanowisko wiceprzewodniczacej KKZ.
Polska Prezydencja znaczaco przyczynila sie do za-
checenia panstw Regionu Europy do glosowania na

WYKAZ SESJI KOMISJI KODEKSU ZYWNOSCIOWEGO FAO/WHO

ORAZ SPOTKAN GRUPY ROBOCZEJ RADY UE DS. CODEX ALIMENTARIUS
PODCZAS POLSKIEJ PREZYDENCIJI

Marzena Chaciriska

" . " - " Grupa Robocza Rady UE
S i) LSRR ds. Cod:xAIimentarius Byruksela
SaS Szwajcaria e
1 Komisja Kodeksu Zywnoséciowego FAO/WHO 4-8/07.2011 ) 22/06
Prezydencja wegierska
CCFICS
2 Komitet ds. Kontroli Zywnosci w Imporcie i Eksporcie 17-21/10.2011 Australia 3/10
oraz Systemdw Certyfikacji
CCNFSDU
3 Zywienia i Zywnosci Przeznaczonej 14-18/11.2011 Niemcy 3/M
do Specjalnych Celéw Zywieniowych
CCFH 7/11
4 Komitet ds. Higieny Zywnosci AR USA 28/11
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Spotkanie z nowym Przewodniczacym KKZ FAO/WHO w siedzibie Statego Przedstawicielstwa RP przy UE

powyzsza kandydatke. Dzieki temu KKZ zyskata
doswiadczonego i oddanego wiceprzewodniczacego
reprezentujacego region Europy.

Przedstawiciele polskiej Prezydencji z GIJHARS w do-
wod uznania za aktywne wsparcie Komisji Europejskiej
oraz zaangazowanie w koordynacje dziatan Panstw
Czlonkowskich UE podczas powyzszej Sesji otrzymali
list gratulacyjny od Dyrektora Generalnego Dyrektoriatu
ds. Zdrowia i Ochrony Konsumentéw (DG SANCO).
Do innych waznych prac i osiggnie¢ KKZ podczas
polskiej Prezydencji nalezalo zatwierdzenie listy
akceptowalnych poprzednich tadunkéw dla trans-
portu luzem jadalnych olejow i ttuszczéw oraz wy-
tycznych dla kontroli Campylobacter oraz Salmonella
spp. w miesie kurzym, przyjecie kompilacji tekstow
kodeksowych dotyczacych znakowania Zywnosci
otrzymywanej z uzyciem nowoczesnej biotechno-
logii, a takze znaczny postep w pracach nad rewizjg
wytycznych dla preparatéw uzupelniajacych diete
starszych niemowlat i mlodszych dzieci, aneksem
dot. melonéw w kodeksie praktyki higienicznej dla
$wiezych owocéw i warzyw oraz rewizjg zasad dla
ustalania i stosowania kryteriéw mikrobiologicznych
dla zywnosci.

Zatwierdzenie rozpoczecia nowych prac nad wytycz-
nymi w zakresie kontroli pasozytéw odzwierzecych
z gatunku Trichinella spiralis i Cysticercus bovis oraz
postep nad opracowaniem tego dokumentu nalezy
réwniez zauwazy¢ jako wazny element dziatan, ktére
zostaly pierwotnie zaproponowane przez Uni¢ Eu-
ropejska i pomimo sprzeciwu niektérych czlonkow
KKZ ostatecznie zdecydowano o ich kontynuacji.
Ponadto w pazdzierniku 2011 r., na zaproszenie Ko-
misji Europejskiej, odbyta si¢ w Brukseli wizyta ro-
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bocza Pana Sanjay Dave (Indie), nowowybranego
przewodniczacego KKZ. Jednym z punktéw wizyty
byto spotkanie Przewodniczacego z przedstawicie-
lami Komisji Europejskiej, Prezydencji i partneréw
z Trio Prezydencji oraz Sekretariatu Generalnego
Rady w siedzibie Stalego Przedstawicielstwa RP przy
Unii Europejskiej. Spotkanie miafo na celu zaprezen-
towanie Przewodniczacemu zasad przygotowania
i reprezentacji UE i jej Panstw Czlonkowskich pod-
czas sesji KKZ. Przedstawiono réwniez stanowiska
UE w najistotniejszych kwestiach zwigzanych z bez-
pieczenstwem i jakoscig zywno$ci.

Informacja podsumowujgca postep prac i perspek-
tywy negocjacji na forum Komisji Kodeksu Zywno-
$ciowego FAO/WHO podczas polskiej Prezydencji
zostala przedstawiona przez Pana Marka Sawickiego,
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wi na ostatnim - pod
polskim przewodnictwem - posiedzeniu Rady Unii
Europejskiej ds. Rolnictwa i Ryboléwstwa w dniu
15 grudnia 2011 r. w Brukseli.

Prawidlowa koordynacje i realizacje zadan polskiej
Prezydencji w ramach wspolpracy z Komisja Ko-
deksu Zywnosciowego FAO/WHO zapewnito pigciu
pracownikéow Biura Wspdlpracy Miedzynarodowej
GIJHARS przy wsparciu pracownikéw Statego Przed-
stawicielstwa RP przy Unii Europejskiej w Brukseli,
Statego Przedstawicielstwa RP przy ONZ w Genewie
oraz polskich ekspertéw z instytucji wspotpracujg-
cych na co dzien z Punktem Kontaktowym KKZ FAO/
WHO dla Polski tj. Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Wsi (Departament Bezpieczenistwa Zywnosci i Wete-
rynarii), Panstwowego Instytutu Weterynaryjnego -
PIB w Putawach oraz Instytutu Zywnoéci i Zywienia.
Wszystkim serdecznie dzigkujemy!
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PROJEKT ZASAD I WYTYCZNYCH
DLA KRAJOWYCH SYSTEMOW
URZEDOWE] KONTROLI ZYWNOSCI
— PRACE KOMISJI KODEKSU
ZYWNOSCIOWEGO FAO/WHO

Wstep

Projekt zasad 1 wytycznych dla krajowych systemow
urzedowej kontroli zywnosci ma by¢ dokumentem
ramowym adresowanym do rzadéw panstw czton-
kowskich Komisji Kodeksu Zywnos$ciowego FAO/
WHO (KKZ FAO/WHO). Zebrane w dokumencie
wytyczne maja wspieraé projektowanie, wdraza-
nie, ocene i ciggle ulepszanie krajowych systemow
urzedowej kontroli zywnosci zaréwno w przypadku
panstw rozwijajacych, jak i panstw rozwinigtych.
Podczas prac nad dokumentem, z uwagi na miedzy-
narodowy charakter Komisji Kodeksu Zywnosciowe-
go FAO/WHO (obecnie 185 panstw), uwzgledniane
sa doswiadczenia i dobre praktyki wielu krajow.
Prace nad wytycznymi rozpoczely sie¢ w 2006 r. na
wniosek Australii zgloszony podczas 15. sesji Komi-
tetu Komisji Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO
ds. Kontroli Zywnoéci w Imporcie i Eksporcie oraz
Systeméw Certyfikacji (CCFICS). Ostatecznie KKZ
FAO/WHO zatwierdzita rozpoczecie prac nad doku-
mentem w 2009 r. W tym samym roku w Miami na
Florydzie odbylo si¢ posiedzenie grupy roboczej, kto-
ra okreélita gtéwne zagadnienia, ktore powinny by¢
ujete w wytycznych. Kolejno prace prowadzone byly
w marcu 2010 r. na 18. sesji CCFICS, w marcu 2011 r.
na posiedzeniu grupy roboczej w Natan w Brazylii
oraz tegorocznej 19. sesji CCFICS, ktoéra odbyla sie
w pazdzierniku w Cairns w Australii. W powyzszej
sesji wzieli udziat przedstawiciele 58 panstw, w tym
przedstawiciele Polski w ramach pelnienia funkcji
Prezydencji w Radzie Unii Europejskie;j.

Zarys projektu dokumentu

SEKCJA 1 - WSTEP

Wytyczne majg stanowi¢ praktyczny przewodnik dla
rzadéw panstw i odpowiednich wladz, ktérego celem
jest pomoc w tworzeniu, funkcjonowaniu, ocenie
i ciaglym ulepszaniu krajowych systeméw urzedo-

wej kontroli zywnosci. Jednoczesnie podkreslono, ze
zalozeniem dokumentu nie jest stworzenie jednego
systemu, ktory mialtby zastosowanie w kazdych oko-
licznoéciach.

SEKCJA 2 - CEL

Wedlug dokumentu kodeksowego celem krajowych
systemow urzedowej kontroli zywnosci jest ochro-
na zdrowia konsumentéw i zapewnienie uczciwych
praktyk w handlu zywnoscia.

SEKCJA 3 - ZASADY

Panstwa czlonkowskie KKZ uzgodnily, ze juz w fazie

projektowania, a takze na dalszych etapach krajowe

systemy urzedowej kontroli zywnosci powinny opie-
ra¢ si¢ na nastepujacych zasadach:

1. Ochrona konsumentéw.

2. Objecie systemem kontroli calego taricucha zyw-
nosciowego.

3. Transparentno$¢ systemow kontroli.

4. Podzial rl i obowigzkéw (dotyczacy podmiotow
gospodarczych, rzadéw, odpowiednich wiadz,
$rodowisk akademickich oraz konsumentow).

5. Spoéjnosc i bezstronnosé.

6. Podejmowanie decyzji w oparciu o zarzadzanie
ryzykiem, nauke i dowody.

7. Wspolpraca i koordynacja dzialan wlasciwych
organ6w na szczeblu krajowym.

8. Srodki prewencyjne i ich stosowanie.

9. Procedury przegladéw i samooceny.

10. Uznawanie innych systemow urzedowej kontroli
zywnosci (w tym ich réwnowaznos$ci) na pozio-
mie krajowym i miedzynarodowym.

11. Podstawy prawne.

12. Harmonizacja systeméw kontroli z istniejacymi
wytycznymi KKZ lub innych organizacji miedzy-
rzadowych.

13. Odpowiednie zasoby.
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Continuous improvement

) < < < 4

Sekcje od 1 do 3, jako w duzej mierze uzgodnione,
zostaly przekazane do KKZ FAO/WHO w celu za-
twierdzenia na 5 stopniu procedury. Oznacza to, ze
gléwna struktura dokumentu w powyzszych sekcjach
nie ulegnie juz zmianie. Dyskutowane i zmienione

mogga by¢ tylko poszczegélne zapisy.

SEKCJA 4 - SCHEMATY PROJEKTOWANIA
I DZIALANIA SYSTEMOW

Policy Setting

System Design

Implementation

Monitoring and System review

Powyzsza sekcja podczas ostatniej sesji CCFICS zo-
stala cofnigta na 2 stopien procedury, poniewaz jej
struktura wymaga dalszego uporzadkowania, a tekst
kolejnych uzgodnien.
Jednak juz na obecnym etapie prac mozna wniosko-
wad, ze sekcja ta zawiera¢ bedzie rozdzialy dotyczace:
= wstepu opisujacego pozadane cechy systemu takie
jak:
- odpowiedni zaséb informacji umozliwiajacy oce-
ne sytuacji,
- zdolno$¢ przewidywania ryzyka,
- mechanizmy oceny i mechanizmy naprawcze,
= okre$lenia zasad ogdlnych (priorytetéw, celéw, za-
sad, opisu systemu, podstaw prawnych);
= projektowania systemu, w tym programéw urzedo-
wej kontroli;
= wdrazania systemu;
= monitoringu systemu;

= procedur naprawczych.

Dalsze prace

Podczas 19. sesji CCFICS ustalono, ze dalsze prace
nad sekcja 4 beda prowadzone w polowie 2012 r.
na kolejnym posiedzeniu grupy roboczej w Grange
w Irlandii. Nastepnie uzupelniony i poprawiony do-
kument zostanie przestany do panstw cztonkowskich
KKZ FAO/WHO w celu zebrania komentarzy oraz
omowiony na kolejnej 20. sesji CCFICS, ktora zapla-
nowana jest na poczatku 2013 r.
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Opisany ogélny dokument ramowy stanowié¢ bedzie
prawdopodobnie podstawe dla opracowania bardziej
szczegdtowych dokumentéw kodeksowych w tym
zakresie.

Juz podczas tegorocznej 19. sesji CCFICS USA zglo-
sily propozycje prac nad nowym dokumentem do-
tyczacym narzedzi oceny i poréwnania wydajnosci
krajowych systemoéw urzedowej kontroli zywno$ci.
Sekcje 1-3 omawianego projektu zawarte sg w zalacz-
niku II do raportu z 19. sesji CCFICS (dostepny na
stronie www.codexalimentarius.org). Sekcja 4 znaj-
duje si¢ w dokumencie sesyjnym CRD 12 (dostepny

na serwerze ftp://ftp.fao.org/codex/cctics19/CRDs/).




i handlem zywnoscig stanowily jeden z waznych ob-
szaréw regulowanych wilkierzami. Na ogolna liczbe
50 przeanalizowanych wilkierzy, wicksze badZ mniej-
sze odniesienia do tych spraw, odnotowalem w 35
wilkierzach, co stanowito 70% ogétu.

Jednym z najstarszych i bardziej znanych dzisiaj wil-
kierzy, jest wilkierz miasta Zalewo’, potwierdzony
(ratyfikowany) w 1560 r. przez Albrechta Starego,
margrafa Brandenburgii, Prus, Szczecina, Pomorza
i Kaszub!.

Wilkierz Zalewa sklada si¢ z 53 artykulow (punk-
tow). Reguluje typowe dla tego typu dokumentéw
sprawy jak: handel na rynku, obrét parcelami, prze-
pisy przeciwpozarowe i porzadkowe, sprawy szkdod
wyrzadzanych podczas prac polowych oraz przez
zwierzeta domowe, kwestie granic i plotéw, pozy-
skiwanie kopalin (gliny), sprawy stuzby i parobkéw,
a takze produkcja i sprzedaz piwa.

Interesujacy jest tu zwlaszcza ten ostatni zakres - na-
zwijmy branzowy — bowiem w wilkierzu warzeniu
piwa poswiecono az 9 artykuldw, czyli 17% calosci
dokumentu. Jezeli jednak uwzglednimy punkty re-
gulujace prace w rolnictwie oraz handel zywnoscia,
to jest ich razem 23, co stanowi juz ponad 40% calo-
$ci wilkierza. Dowodzi to jak wazna byla produkcja
i handel zywnoscia dla mieszkancéw $redniowiecza
oraz potrzeby uregulowania tego obszaru zycia gro-
du i wsi.

Jezeli chodzi o produkeje piwa to wilkierz zezwalat
na takg dziatalno$¢ wylgcznie osobom posiadajacym
prawo warzenia piwa (art. 1) i to nie czesciej niz raz
na trzy tygodnie. Oplata za przywilej warzenia wy-
nosita 10 szylingéw od kadzi (art. 44). O przywilej
warzenia i sprzedazy piwa mogt natomiast wysta-
pi¢ wylacznie obywatel posiadajacy prawa miejskie
(art. 12). Zlamanie tych przepiséw - tj. artykulu
1i 12 - grozito karg w wysokoséci 14 szylingéw, za
przewinienie z kazdego artykulu. Dodatkowo osoba,
ktdéra wystepowata o prawo warzenia piwa (jak i pro-
dukcji stodu), powinna posiada¢ wlasny lub dzierza-
wiony dom/parcele w przeciwnym razie placita kare
3 marek (art. 17). Jezeli natomiast kto$ nie posiadal
praw miejskich, lecz tylko mieszkal w miescie i chciat
sprowadza¢ obce piwo i handlowa¢ nim, zobowigza-
ny byl placi¢ % marki od kazdej beczki piwa i kazdej
kadzi zacieru (art. 11).

° Dzisiaj miasto potozone w zachodniej czgéci wojewddztwa war-
minsko-mazurskiego.

"W opracowaniu tym korzystatem z thumaczenia wilkierza ze sta-
roniemieckiego, jaki znajduje si¢ na stronie: http://jerzwald.pl.
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Dalej wilkierz zobowigzywat pod kara pieniezng oso-
by warzace piwo do usuwania nieczystosci z browaru
poza miasto (art. 43). Okreslal takze dopuszczalne
oplaty dla piwowaréw i pomocnikéw w wysokosci
15 szylingdw i do tego wigcej nic, ani positku, ani na-
poju oraz zabranial sprzedazy w poniedziatek (?) pa-
robkom i podrostkom, wiecej niz pot piwa, pod karg
10 szylingéw (art. 51).

Z zapiséw tych wynika, ze warzenie i szynkowanie
piwa bylo jedng z bardziej rygorystycznie uregulo-
wanych 6wczesnie dziatalnosci gospodarczych. Wil-
kierz okreslal bowiem kto moze ubiega¢ si¢ o przy-
wilej warzenia piwa, w jakich okoliczno$ciach moze
to czynié, jakie warunki powinien spetni¢, a takze
ile piwa moze wyprodukowac i ile zaptaci¢ pomoc-
nikom. Do tego nalezy dodaé regulacje wyzszego
rzedu, jak uchwaly sejmowe, czy dekrety krolewskie/
ksigzece w zakresie dozwolonych do produkcji piwa
sktadnikéw, czy dopuszczalnych cen piwa (taksy)',
by uzmystowi¢ sobie jak wazna byta to produkeja.
Prawo regulowalo zatem warunki tej wytworczosci,
jak i zabezpieczalo przez pokusa latwego zarobku
w postaci nielegalnej produkcji piwa, czy tez prob
jego falszowania.

Do obszaréw $cisle uregulowanych wilkierzem na-
lezat takze handel miejski. Przyktadowo wylacznie
mieszkancy posiadajacy prawa miejskie mogli kupo-
wa¢ na sktad zboze i inne towary (art. 13), kupcy byli
zobowigzani uzywac tylko doktadnych miar (art. 27),
w czasie jarmarku nie mozna bylo handlowaé na
przedmiesciach i uliczkach poza rynkiem (art. 52),
a kramy z rybami mialy by¢ czynne kazdego roku
w czasie Wielkiego Postu i w Dzienn Zwiastowania
Panskiego (art. 40)'.

Na zakonczenie warto podkresli¢, ze wilkierze jako
prawo lokalne, byly wazne i z reguty dobrze dopaso-
wane do miejscowych potrzeb, Bylo do swoiste prawo
szyte na miare. By¢ moze jego skutecznos¢ byla nawet
wigksza, niz prawa stanowionego przez wladcow dla
terytorium calego panstwa. Na strazy przestrzegania
wilkierzy staly bowiem rady miast, a za tamanie prawa
inkasowali do miejskiej szkatuly pienigdze. Dekrety
krolewskie w tej sytuacji mogly wydawac sie ,,odlegte”
i mniej wazne. Stad powszechno$¢ wilkierzy oraz ich
popularno$¢ w czasach naznaczonych barwng mozai-
ka praw wlasnosci i stabsza wtadzg centralna.

' Szerzej na ten temat patrz: S. Kowalczyk, Historia walki z fat-
szowaniem zywnosci (7): Krakowska Taksa Zywnosciowa (1573),
Wiedza i Jako$¢, Nr 4(24)/2011

1225 marca.
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ZYWNOSCI (8):

Stanistaw Kowalczyk HISTORIA WALKI Z FALSZOWANIEM

WILKIERZ ZALEWA (1560)

W przeszto$ci, podobnie zresztg jak i wspodlczesnie,
prawo stanowione byto przez osoby zajmujace szcze-
golne miejsce w hierarchii spotecznej, jak wladcy, du-
chowni czy szlachetnie urodzeni oraz przez instytucje
zbiorowe, jak sejmy, parlamenty, rady itd. Z uptywem
lat rola pierwszej grupy prawodawcéw stopniowo
malata na rzecz grupy prawodawcéw zbiorowych.
Ustanawiane prawo dotyczylo i dotyczy, catych
panstw i spoleczenstw, lecz takze i poszczegolnych
region6w, prowincji, wlosci, miast, a nawet wsi. Jed-
nym z gléwnych aktéw prawnych odnoszacych sie do
skali miasta (starostwa) i wsi, lecz takze cechéw, byly
wilkierze (wielkierz, wilkirz - Gloger, wielkur, wil-
kur' ). Wilkierz (niem. Willkiihr)? byl to najprosciej
rzecz ujmujac statut, kodeks lub spis podstawowych
praw i obowiazkow dla danego terenu (miast i wsi).
Wilkierze co do zasady byly zgodne z prawem po-
wszechnym, obowiazujacym w danym panstwie, lecz
czynily takze pewne zmiany w prawie zasadniczym.
W nastepstwie tego, chociaz miasta rzadzily sie
gltéwnie prawem magdeburskim lub chetminskim,
to z powodu wilkierzy, prawie kazde mialo w swoich
uregulowaniach pewne réznice.

Pawet Szczerbicz w ,Prawie Saskim” tak okresla
czym byt wilkierz w XVI w.: Wielkierzem to zowig,
co lud pospolity z przyzwoleniem zwierzchnosci i urze-
du swego postanowi®. 1 dalej Wilkierz ma by¢ uczciwy,
sprawiedliwy, ku uczynieniu podobny i wedtug przy-
rodzenia, miejscu i czasowi przystojny, potrzebny, po-
Zyteczny i jasny'. Tak wigc wilkierz byl w istocie, jak
by$my dzisiaj powiedzieli prawem ,,0ddolnym”, sa-

! De Vincenz, A., Hentschel, G.: Das Wérterbuch der deutschen
Lehnworter in der polnischen Schrift- und Standardsprache. Got-
tingen - Oldenburg. Wersja elektroniczna: http://www.bkge.de/
wdlp.php.

? Ustawa miejska, plebiscyt, postanowienie z woli...., lecz wspot-
czesnie takze samowola.

* P. Szczerbicz, Speculum Saxonum albo prawo saskie i magdebur-
skie porzgdkiem abecadla z taciriskich i niemieckich exemplarzéw
zebrane i na polski jezyk z pilnoscig i wiernie przefozone, Druko-
wano we Lwowie kosztem i naktadem tegoz Pawla Szczerbica wia-
snym, M.D. LXXXI (1581 r.), s. 474. ,,Prawo Saskie”, a w zasadzie
»Zwierciadlo saskie”, (niem. Sachsenspiegel, Sassenspegel), to spis
prawa zwyczajowego z terenu Saksonii, sporzadzony w latach
1220-1235 przez tawnika sadowego Eike von Repkow.

* P. Szczerbicz, Speculum Saxonum... op.cit. s. 475.

morzadowym, lecz stanowionym za zgoda wladcow
i urzedéw.

Poczgwszy od XVI w. pojawiajg si¢ takze wilkierze
wiejskie, co S. Kutrzeba okreslil jako tzw. dzialalno$ci
normatywng pana wsi’. Poszczegdlne wilkierze mialy
bardzo rézna objetos¢, od kilku artykutéw do kilku-
dziesieciu, a nawet ponad 100. Przykladowo wilkierz
dla miasta Tczewa uchwalony w 1582 r. i rozszerzony
w 1599 r. liczyt 149 artykuléw®, lecz wilkierz dla wsi
Rudna wydany przez administratora malborskiego
Gerharda Denhofa w 1631 r. - zaledwie 8 punktow’.
Liczba artykuldw nie zawsze jednak pozwala zcha-
rakteryzowa¢ wilkierz, bowiem niektére posiadaja
wiele podpunktéw w kazdym artykule. Tak na przy-
kiad zostal napisany wilkierz Torunia z 1605 r., ktéry
liczy tylko (!) 30 artykutéw, lecz kazdy zawiera wiele
podpunktow?®. Struktura wilkierzy byla zatem rézna
chociaz gros liczyto po 30-40 artykutéw.

Wilkierze generalnie odnosily si¢ do regulowania
wewnetrznego zycia wsi i miasta i dotyczyly takich
spraw jak: osadnictwo i gospodarka mieszkaniowa
(sprzedaz, wynajem budynkéw i parceli), porza-
dek wiejski, zaraza ogniowa (pozarnictwo), studzy
i pomoc gospodarcza, gospodarka polowa (rolna),
utrzymanie drég, kladek i mostéw, oplaty i daniny
lokalne, dziedziczenie i spadki, urzedy (soltys) i sa-
downictwo, wreszcie rzemiosto i handel w tym han-
del zywnoscia.

Zdecydowanie najwigcej miejsca w tej ostatniej spra-
wie przywigzywano do warzenia i handlu piwem.
Swiadczy to takze o miejscu tego napoju w tych
czasach. Generalnie, sprawy zwigzane z produkcja

Dokoticzenie na III str. oktadki

> Archiwum Komisji Prawniczej, Tom XI, Polska Akademia Umie-
jetno$ci — Komisja Prawnicza, Krakéw, 1938, s. I1.

¢ http://www.dawnytczew.pl/.

7 Archiwum Komisji Prawniczej, Tom XI... op.cit. ss. 103-106.
Najstarsze znane wilkierze pochodza z Torunia (ok. 1300), http://
www.cech.com.pl), ze Lwowka (1311 r.), Wroclawia (1314 r.)
i Krakowa (1336, 1342, 1364 r.). Nazwg wilkierze okreslano w pdz-
niejszych wiekach ustawy nadawane miastom prywatnym przez
ich wlascicieli. Zob.: Encyklopedia historii gospodarczej Polski do
1945 roku, red. nacz. A. Maczak; aut. A. Ajnenkiel [i in.], Wiedza
Powszechna, Warszawa 1981, t. 2, s. 499.

# Archiwum Komisji Prawniczej, Tom XI... op.cit. ss. 31-67.





