
O P I S  P R Z E D M I O T U  Z A M Ó W I E N I A

                                                                                         
Dotyczy zamówienia na: 

„Kompleksowa organizacja spotkania w ramach działalności kulturalnej 
pracowników Generalnej Dyrekcji Dróg Krajowych i Autostrad Oddziału 

w Gdańsku”

I. Zamawiający:

Generalna Dyrekcja Dróg Krajowych i Autostrad Oddział w Gdańsku, ul. Subisława 5, 

oferuje przedmiot zamówienia o nazwie:

„Kompleksowa organizacja spotkania w ramach działalności kulturalnej 
pracowników Generalnej Dyrekcji Dróg Krajowych i Autostrad Oddziału w 

Gdańsku”

II. Opis przedmiotu zamówienia

Przedmiotem zamówienia jest zapewnienie kompleksowej obsługi spotkania pracowników 

GDDKiA organizowanego w ramach działalności kulturalnej dla około 135 osób, 

obejmującej zapewnienie obiektu, usługi gastronomicznej, oprawy muzycznej (DJ) oraz 

odpowiedniej przestrzeni umożliwiającej realizację programu wydarzenia.

III. Termin realizacji

9/10 października 2026 r. 

Czas trwania wydarzenia

17:00-03:00

Lokalizacja:

Miasto Gdańsk, Pruszcz Gdański, Kowale

Obiekt powinien znajdować się w granicach administracyjnych wskazanych miejscowości 

lub w ich bezpośrednim sąsiedztwie.

Liczba uczestników:

Szacunkowo 135 osób.

Zamawiający zastrzega możliwość zmniejszenia lub zwiększenia liczby uczestników 

o maksymalnie 20%. Rozliczenie nastąpi wg ceny jednostkowej za uczestnika w ofercie. 

IV. Wymagania dotyczące obiektu

Wykonawca zapewni obiekt spełniający następujące wymagania:

1. sala umożliwiająca jednoczesny udział 135 osób.

2. Miejsca siedzące przy stołach dla wszystkich uczestników.

3. Sala powinna posiadać odpowiednią powierzchnię umożliwiającą swobodne 

przeprowadzenie programu wydarzenia i aktywności przewidzianych dla uczestników.

4. Dostęp do zaplecza sanitarnego odpowiedniego dla liczby uczestników.



5. Dostępność obiektu w godzinach minimum 14.00-03.00.

6. Oświetlenie i wentylacja lub klimatyzacja zapewniające komfort uczestników.

7. Bezpłatny parking dla uczestników.

8. Zapewnienie personelu obsługującego obiekt podczas wydarzenia.

V. Wymagania dotyczące usługi gastronomicznej

1. obiad serwowany

W skład obiadu powinny wchodzić co najmniej:

- zupa (min. 3 do wyboru w tym 1 zupa wegetariańska)

- danie główne mięsne (3 mięsa do wyboru,1 ryba) i danie wegetariańskie

 - ziemniaki/ryż/makaron/kasza/kluski itp.

- zestaw surówek lub warzyw 

- deser (np. ciasta min. 3 rodzaje)

2. Wariant wegetariański

Wykonawca zapewni odpowiednią liczbę posiłków wegetariańskich zgodnie ze zgłoszonym 

zapotrzebowaniem (max. dla 10 osób)

3. Kolacja w formie bufetu:

Bufet powinien obejmować co najmniej:

- zupa (min. 2 do wyboru w tym 1 wegetariańska)

- 3 dania gorące (obowiązkowo pieczony dzik; do wyboru: pierogi różne rodzaje, kaczka, 

de volaille, ryba itp.) oraz danie wegetariańskie.

- przekąski zimne(np. tatar, pasztet, swojska kiełbasa, sery, marynaty, przekąski 

wegetariańskie)

- sałatki (min. 2 do wyboru)

- pieczywo

-dodatki

4. Napoje ciepłe i zimne

Dostępne bez ograniczeń przez cały czas trwania wydarzenia:

- kawa

- herbata

- woda mineralna gazowana i niegazowana

- soki

- napoje gazowane

VI. Obsługa wydarzenia

Wykonawca zapewni:

- obsługę kelnerską,

- przygotowanie Sali,

- nakrycie stołów,

- zastawę stołową,



- bieżące utrzymanie porządku podczas wydarzenia,

- sprzątnięcie Sali po zakończeniu wydarzenia.


		2026-06-29T09:52:22+0000
	Karol Adam Markowski




