OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dotyczy zamdwienia na:

~Kompleksowa organizacja spotkania w ramach dziatalnosci kulturalnej
pracownikow Generalnej Dyrekcji Drog Krajowych i Autostrad Oddziatu
w Gdansku”

I. Zamawiajacy:
Generalna Dyrekcja Drég Krajowych i Autostrad Oddziat w Gdansku, ul. Subistawa 5,
oferuje przedmiot zamoéwienia o nazwie:

~Kompleksowa organizacja spotkania w ramach dziatalnosci kulturalnej
pracownikow Generalnej Dyrekcji Drog Krajowych i Autostrad Oddziatu w
Gdansku”

I1. Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamoéwienia jest zapewnienie kompleksowej obstugi spotkania pracownikéw
GDDKIiA organizowanego w ramach dziatalnosci kulturalnej dla okoto 135 0so0b,
obejmujacej zapewnienie obiektu, ustugi gastronomicznej, oprawy muzycznej (DJ) oraz
odpowiedniej przestrzeni umozliwiajacej realizacje programu wydarzenia.

II1. Termin realizacji

9/10 pazdziernika 2026 r.

Czas trwania wydarzenia

17:00-03:00

Lokalizacja:

Miasto Gdansk, Pruszcz Gdanski, Kowale

Obiekt powinien znajdowac sie w granicach administracyjnych wskazanych miejscowosci
lub w ich bezposrednim sasiedztwie.

Liczba uczestnikow:

Szacunkowo 135 oséb.

Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zmniejszenia lub zwiekszenia liczby uczestnikow

o0 maksymalnie 20%. Rozliczenie nastgpi wg ceny jednostkowej za uczestnika w ofercie.

IV. Wymagania dotyczace obiektu

Wykonawca zapewni obiekt spetniajgcy nastepujace wymagania:

1. sala umozliwiajgca jednoczesny udziat 135 oséb.

2. Miejsca siedzgce przy stotach dla wszystkich uczestnikow.

3. Sala powinna posiada¢ odpowiednig powierzchnie umozliwiajacq swobodne
przeprowadzenie programu wydarzenia i aktywnosci przewidzianych dla uczestnikow.

4. Dostep do zaplecza sanitarnego odpowiedniego dla liczby uczestnikdow.



Dostepnos$¢ obiektu w godzinach minimum 14.00-03.00.
Oswietlenie i wentylacja lub klimatyzacja zapewniajace komfort uczestnikéw.
Bezptatny parking dla uczestnikéw.

Zapewnienie personelu obstugujacego obiekt podczas wydarzenia.
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. Wymagania dotyczace ustugi gastronomicznej

1. obiad serwowany

W skifad obiadu powinny wchodzi¢ co najmniej:

- zupa (min. 3 do wyboru w tym 1 zupa wegetarianska)

- danie gtéwne miesne (3 miesa do wyboru,1 ryba) i danie wegetarianskie

- ziemniaki/ryz/makaron/kasza/kluski itp.

- zestaw suréwek lub warzyw

- deser (np. ciasta min. 3 rodzaje)

2. Wariant wegetarianski

Wykonawca zapewni odpowiednig liczbe positkdw wegetarianskich zgodnie ze zgtoszonym
zapotrzebowaniem (max. dla 10 osdb)

3. Kolacja w formie bufetu:

Bufet powinien obejmowaé co najmniej:

- zupa (min. 2 do wyboru w tym 1 wegetarianska)

- 3 dania gorace (obowigzkowo pieczony dzik; do wyboru: pierogi rézne rodzaje, kaczka,
de volaille, ryba itp.) oraz danie wegetarianskie.

- przekaski zimne(np. tatar, pasztet, swojska kietbasa, sery, marynaty, przekaski
wegetarianskie)

- satatki (min. 2 do wyboru)

- pieczywo

-dodatki

4. Napoje ciepte i zimne

Dostepne bez ograniczen przez caty czas trwania wydarzenia:

- kawa

herbata
- woda mineralna gazowana i niegazowana

- soki

napoje gazowane
VI. Obstuga wydarzenia

Wykonawca zapewni:

obstuge kelnerska,

przygotowanie Sali,

- nakrycie stotéw,

zastawe stotowaq,



- biezace utrzymanie porzadku podczas wydarzenia,

- sprzatniecie Sali po zakonczeniu wydarzenia.
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