Technologia wykonania prac

Ustugi zwigzane z utrzymaniem kwatery towieckiej.

Przygotowanie  positkow
mysliwych zagranicznych

dla

Przygotowanie positkdw obejmujgce catodzienne wyzywienie oraz positek do lasu dla mysliwych zagranicznych z wtasnych
produktow, w pomieszczeniach i przy uzyciu sprzetu nadlesnictwa wraz z podaniem positkdw oraz sprzgtaniem po positku
pomieszczen jadalni, kuchni, myciem naczyn i sprzetu przy uzyciu wtasnych materiatéw i energii elektrycznej wg wskazan
podlicznika.

Positki obejmujg nastepujgce dania, podawane bez ograniczen ilosciowych:

$niadanie —pieczywo, masto, trzy rodzaje wedlin, trzy rodzaje sera, warzywa, marynaty, dzem, miéd, kawa, herbata, kakao,
positek ciepty — jedno z dan: paréwki, jajecznica, nalesniki itp.

obiad - zupa podawana w wazach, drugie danie, minimum dwa rodzaje miesa ( w tym raz w trakcie pobytu dziczyzna lub
ryby), ziemniaki, kluski slgskie, kasza, makaron, sos, dwa rodzaje suréwek, kompot ze swiezych owocow, deser (ciasta
wtasnego wypieku, galaretka , kawa, herbata)

kolacja — pieczywo, masto, trzy rodzaje wedlin, 3 rodzaje sera, Swieze warzywa, satatka lub ryba wedzona, kawa, herbata,
positek na gorgco —jedno z dan: bigos, gulasz, leczo, kietbasa na goraco, kurczak pieczony, pierogi itp. .

obiadokolacja- zupa podawana w wazach, drugie danie w tym: minimum dwa rodzaje miesa ( w tym raz w trakcie pobytu
dziczyzna lub ryby), ziemniaki, kluski $lgskie, kasza, makaron, sos, dwa rodzaje suréwek, kompot ze $wiezych owocow,
pieczywo, masto, trzy rodzaje wedlin, 3 rodzaje sera, $wieze warzywa, satatka, kawa, herbata, deser (ciasto, galaretka)

positek do lasu dla mysliwych, obstugi polowania - przygotowanie positku obejmuje positek regeneracyjny do lasu — jedno
z dan: bigos, zupa fasolowa, zupa grochowa, zupa gulaszowa itp., pieczywo, herbata, zapakowanie do termosow,
przygotowanie do transportu

Przygotowanie  positkow
2 | pozostatych oséb **

dla

Przygotowanie positkéw obejmujace catodzienne wyzywienie z wtasnych produktédw, w pomieszczeniach i przy uzyciu
sprzetu nadlesnictwa wraz z podaniem positkdéw oraz sprzataniem po positku pomieszczen jadalni, kuchni oraz myciem
naczyn i sprzetu przy uzyciu wtasnych materiatow energii elektrycznej wg wskazan podlicznika.

Positki obejmuja:

Sniadanie — pieczywo, masto, wedliny (50g), sery twarde lub pleéniowe (50g), warzywa, jogurt, herbata lub kawa

Obiad - zupa, (300 ml) drugie danie, porcja miesa lub ryby (150g), ziemniaki lub kasza lub ryz, (100 g) ,suréwki,(100g) lub
pierogi, porcja 7 szt., kompot lub napdj lub woda mineralna lub herbata

Kolacja — pieczywo, masto, wedliny (50g), sery (50g), pasztet (30g), warzywa, herbata

Obiadokolacja — tak jak kolacja oraz jedno z dan na gorgco: bigos, gulasz, leczo itp.




Utrzymanie czystosci w
3 | pomieszczeniach wspdlnych
kwatery fowieckiej

Ustuga utrzymania czystosci we wszystkich pomieszczeniach wspdlnych kwatery z wytaczeniem pomieszczen kuchni
polegajaca na sprzataniu przy uzyciu wtasnych narzedzi, materiatéw i srodkdw czystosci klatki schodowej, korytarzy, salonu,
tazienek wspdlnych oraz pozostatych pomieszczen, utrzymaniu w czystosci mebli, stolarki okiennej i drzwiowej, zakupie i
uzupetnianiu sanitariatdw w papier toaletowy, oprdznianie kubtéw na $mieci wraz z wymiang workdw na Smieci, zakup i
wymiana zaréwek w ww. pomieszczeniach.

Obstuga ekspresu do kawy, odkamienianie czajnikdw dostepnych w salonie i aneksie kuchennym. Czynno$¢ obejmuje réwniez
mycie wszystkich okien co najmniej 1 raz na 2 miesigce. Systematyczne wietrzenie oraz biezgce dezynfekowanie ogdlnych
toalet, klamek, poreczy, uchwytow, urzadzen w pomieszczeniach socjalnych oraz innych, czesto dotykanych powierzchni, w
tym sprzetu np. pilota.

Utrzymanie czystosci w pokojach

Czynnos¢ obejmuje przygotowanie pokoju do zakwaterowania, w tym m.in. ubranie poscieli, przygotowanie recznikow itp.;
posprzatanie przy pomocy wtasnych narzedzi, materiatow i sSrodkdw czystosci pokoju po opuszczeniu go przez gosci oraz

hotelowych dwuosobowych *

4
hotelowych jednoosobowych doktadne wywietrzenie pomieszczenia/ dezynfekcja przy uzyciu ozonatora. Utrzymanie czysto$ci pokoju podczas pobytu gosci
(od 3 déb): wymiana recznikéw, oprdznianie Smieci
Czynnos¢ obejmuje przygotowanie pokoju do zakwaterowania, w tym m.in. ubranie poscieli, przygotowanie recznikow itp.;
Utrzymanie czystosci w pokojach oraz posprzata.nie przy pom(?cy w’rasr-wch narzqdzif materia.’rév.v i Srodkéw czystosci polkoju po Qp.uszczefniu g0 przez gosci ora,|z.
5 doktadne wywietrzenie pomieszczenia/ dezynfekcja przy uzyciu ozonatora. Utrzymanie czysto$ci pokoju podczas pobytu gosci

(od 3 ddb): wymiana recznikow, oprdznianie $mieci.

* w przypadku noclegu 1 osoby w pokoju dwuosobowym utrzymanie czystosci bedzie rozliczane jako pobyt w pokoju jednoosobowym

*-przy pracach za korzystanie z pomieszczenia kuchennego wraz z wyposazeniem nalezgcego do Zamawiajgcego ustalona zostaje odptatnosc jakg Wykonawca winien
zaptaci¢ Zamawiajacemu w wysokosci 5,5% wartosci netto wykonanych ustug gastronomicznych.
**_ podana w nawiasach gramatura dotyczy porcji dla jednej osoby




