II. SEKCJA BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI I ZYWIENIA

1. Istotne elementy nadzoru majace wplyw na stan bezpieczenstwa sanitarnego
powiatu glogowskiego

Strukture i liczbg objetych nadzorem Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Glogowie obiektow zywnosciowo-zywieniowych w latach 2022 1 2023 przedstawiono
W nizej zamieszczonej tabeli:

e v vex . Liczba obiektow Kierunek
Rodzaj obiektow objetych nadzorem Rok 2022 | Rok 2023 Zmian

Zaklady produkcji zywno$ci 105 116 +11
- w tym producenci pierwotni, dostawcy 84 98 +14
bezposredni 1 producenci pierwotni, inne
wytwornie zywnosci, producenci zywnosci
w warunkach domowych
Obiekty obrotu zywnoscia 652 619 -33
Zaktady zywienia zbiorowego typu otwartego 163 160 -3
- w tym: zaktady matej gastronomii 69 68 -1
Zaklady zywienia zbiorowego typu 103 103 0
zamknietego
Miejsca obrotu materiatami i wyrobami 19 21 +2
przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia

Obiekty ogolem 1042 1019 -23

Jak wynika z przedstawionej powyzej tabeli liczba obiektéw w roku 2023 spadia o 23.
Wazrost odnotowano w przypadku obiektow produkcji zywnosci tj. o 11 oraz w obiektach
obrotu materiatami do kontaktu z Zywnos$cig o 2 podmioty, natomiast w zaktadach
zywienia zbiorowego otwartego odnotowano spadek o 3 obiekty i w obiektach obrotu
zywnoscig spadek o 33.

W 2023r. przeprowadzono tacznie 694 (2022r. — 573) kontroli sanitarnych w 449
obiektach zywnos$ciowo-zywieniowych, obrotu materiatami i wyrobami przeznaczonymi
do kontaktu z zywnoscig. W 2023r. nie zaszla konieczno$¢ skladania wnioskow do
Dolnoslaskiego Panstwowego Wojewoddzkiego Inspektora Sanitarnego we Wroctawiu
o natozenie kar pieni¢znych.

2. Dzialalno$¢ kontrolno-represyjna

1. | Liczba przeprowadzonych 694
kontroli

2. | Liczba wydanych decyzji
administracyjnych 329
(merytorycznych)

3. | Liczba wydanych decyzji
administracyjnych 207
(platniczych)

4 Liczba wydanych postanowien | (

5. | Liczba wystawionych 68
mandatow




6. Kwota mandatow 14400 z1

7. | Liczba wydanych tytuléw

wykonawczych 0

3. Stan sanitarny grup obiektow
1) Zaklady produkcji zywnoSci

W 2023r. w rejestrze zakladow nadzorowanych przez PIS powiatu glogowskiego

znajdowato si¢ 18 zakladow z tej grupy obiektow w tym.:

a) 6 piekarni, w ktorych przeprowadzono 17 kontroli sanitarnych. Ocene kompleksowa
w oparciu o arkusz oceny przeprowadzono w 5 piekarniach. Zgodnie z kryteriami
oceny 3zaklady oceniono jako zaktady ryzyka wysokiego dwa jako ryzyka
sredniego,

b) 4 ciastkarnie w ktorych przeprowadzono 9 kontroli sanitarnych. Na podstawie
arkusza oceny zaktadu trzy zaktady uznano jako zaklady ryzyka wysokiego, jeden
Sredniego,

c) 4 wytwoérnie lodow, w ktorych przeprowadzono tacznie 6 kontroli sanitarnych,
2 kompleksowe, 2 odbiorowe, 1 sprawdzajaca, 1 tematyczng. Oceng¢ kompleksowa
w oparciu o arkusz oceny przeprowadzono w 2 zakladach. Na podstawie arkusza
oceny zaktadu uznano zgodnie z kryteriami oceny 2 zaklady jako zaktady ryzyka
wysokiego. Ze wzgledu na zakres prowadzonej dziatalnosci nowy zaktad
zakwalifikowano rowniez do kategorii ryzyka wysokiego,

d) 4 automaty do lodéw, w ktorych przeprowadzono tacznie 4 kontrole. Oceng
kompleksowa w oparciu o arkusz oceny przeprowadzono w 3 zakladach.
Na podstawie arkusza oceny zaktadu uznano zgodnie z kryteriami oceny 3 zaklady
jako zaktady ryzyka $redniego. Ze wzgledu na zakres prowadzonej dziatalno$ci nowy
zaklad zakwalifikowano réwniez do kategorii ryzyka Sredniego.

W roku 2023 w zaktadach produkcji wydano tacznie 22 decyzje administracyjne

merytoryczne w tym:

a) 13 decyzji zwigzanych z naruszeniem wymagan W tym:

o 8 decyzji nakazujacych zwigzanych z naruszeniem wymagan prawa zZywnosciowego,

e 2 decyzje zmieniajace termin wykonania obowigzkow wynikajacych z wczesniej
wydanych decyzji,

o 1 decyzje stwierdzajaca wygasnigcie,

e 1 decyzje¢ zatwierdzenia warunkowego,

e 1 decyzj¢ przedtuzenia warunkowego zatwierdzenia zaktadu,

b) 2 decyzje zatwierdzenia bezwarunkowego,

c) 1 decyzje zmieniajacg zatwierdzenie,

d) 6 decyzji wykreslenia.

Za stwierdzone podczas czynno$ci kontrolnych uchybienia w zaktadach produkcyjnych
wydano tacznie 6 mandatow karnych na taczng sume 1300zL



Piekarnie
Najliczniejsza grupe zakladow produkcyjnych stanowity piekarnie, w ktorych
przeprowadzono lacznie 17 kontroli.

Na uzyskane oceny zaktadow oprocz zakresu prowadzonej dziatalnosci w grupie piekarni
mial wptyw m.in.:

niewlasciwy stan sanitarno-techniczny pomieszczen produkcyjnych, magazynowych
oraz socjalno-sanitarnych,

wyeksploatowany i zniszczony sprzet pomocniczy i urzadzenia produkcyjne,
nieprawidlowe znakowanie produkowanych i wprowadzanych do obrotu handlowego
wyrobow gotowych opakowanych, w tym m.in. dla pieczywa:

nie uwzgledniono rodzaju pieczywa,

brak obowigzkowych informacji o warto$ci odzywczej tj.: brak danych dla kw.
thuszczowych nasyconych, cukréw, soli,

brak informacji o tym, ze warto$¢ odzywcza jest wyrazana w przeliczeniu na 100 g
produktu,

warto$¢ energetyczng (energi¢) podano tylko w kcal, brak informacji o energii w kJ,
warto$¢ odzywcza podano w kolejnosci niezgodnej z zalacznikiem nr XV do
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
Zywnosci ,

nie wymieniono pelnej nazwy uzytego zakwasu — zamiast ,,PSZENNY suszony
zakwas piekarski w proszku” uzyto sformutowania ,,zakwas w proszku”, w wykazie
sktadnikéw mieszanki ,,]G mix” uzytej do produkcji chleba,

zamiast wyrazenia ,,srodek do przetwarzania maki kwas askorbinowy, enzymy” uzyto
sformutowania: ,,czynniki polepszajace make: kwas askorbinowy i enzymy”.

brak obowigzkowych informacji dotyczacych znakowania wyrobow gotowych
nieopakowanych w tym m.in.:

w wykazie skladnikéw biszkoptow do produkeji ciast/ tortow nie uwzgledniono
sktadnikéw mieszanki do wypieku ciasta biszkoptowego ,,biszkopt mix” zgodnie
z wykazem skladnikéw mieszanki tj.: nie wykazano serwatki w proszku (mleko),
substancji zageszczajace] E466 oraz nie uwzgledniono informacji: produkt moze
zawieraé: zyto, jeczmien, owies, jaja, soje, sezam.

nie uwzgledniono wykazu sktadnikow marmolady wieloowocowej stosowanej do
produkcji paczkow,

brak do wgladu systematycznych i udokumentowanych zapiséw potwierdzajacych
stosowanie dobrej praktyki produkcyjnej, dobrej praktyki higienicznej i systemu
HACCP.

brak wynikdéw badan wyrobu gotowego oraz badan przechowalniczych,

stwierdzenie obecnosci szkodnikoéw macznych,

stwierdzenie w zaktadzie §rodkow spozywczych po uptywie daty minimalnej trwatosci

Za stwierdzone podczas czynnosci kontrolnych uchybienia z zakresu braku wynikow
badan wyrobu gotowego oraz badan przechowalniczych, obecnosci szkodnikow, braku
do wgladu systematycznych 1 udokumentowanych zapiséw potwierdzajacych stosowanie
dobrej praktyki produkcyjnej, dobrej praktyki higienicznej i systemu HACCP srodkow
spozywczych po uptywie daty minimalnej trwatosci natozono 3 mandaty karne na
sume 800 zl.



W zwigzku ze stwierdzonymi podczas kontroli nieprawidtowosciami w 4 piekarniach
prowadzono postepowania administracyjne, ktore zakonczyly si¢ wydaniem 4 decyzji
w celu:

e poprawy istniejgcych warunkéw sanitarno-technicznych w zaktadach,

e zapewnienia prawidlowego znakowania zywnos$ci opakowanej i nieopakowanej,

¢ udokumentowania wtasciwej jako$ci zdrowotnej wyrobu gotowego,

e udokumentowania badaniami przechowalniczymi jako$ci zdrowotnej wyrobow
gotowych nietrwatych mikrobiologicznie produkowanych w zaktadzie w ciggu catego
okresu przydatnosci do spozycia, w dajacych si¢ rozsadnie przewidzie¢ warunkach
dystrybucji, przechowywania i stosowania, zgodnie z opracowang procedurg,

e opracowania procedury opartej na zasadach HACCP zapewnianiajacej speinienie
kryteriow bezpieczenstwa zywnosci, w ciggu catego okresu przydatnosci do spozycia
produktéw, w dajacych si¢ rozsadnie przewidzie¢ warunkach dystrybucji,
przechowywania i stosowania i udokumentowaé¢ badaniami przechowalniczymi
jako$¢ zdrowotng wyrobu gotowego nietrwatego mikrobiologicznie produkowanego
w zaktadzie w ciggu calego okresu przydatnos$ci do spozycia, w dajacych si¢ rozsadnie
przewidzie¢ warunkach dystrybucji, przechowywania i stosowania.

W wyniku 7 kontroli sprawdzajgcych wyegzekwowano:

e poprawe stanu sanitarno-technicznego,

e prawidlowe znakowanie zywnosci opakowanej,

e udokumentowanie prawidlowych wynikow badan wyrobu gotowego, natomiast
w Kilku piekarniach post¢gpowanie toczy si¢ nadal.

W 2023r. 4 przedsigbiorcow przedstawito do wgladu prawidlowe wyniki badan
mikrobiologicznych wyrobow gotowych (kostki czekoladowej, ciasta napoleon, sernika
domowego) w ktorych nie stwierdzono obecnos$ci bakterii Salmonella spp., obecnosci
Listeria monocytogenes oraz badan bulki tartej (w 2 piekarniach) w zakresie obecnosci
bakterii Salmonella spp. i liczby plesni. Jako$¢ mikrobiologiczna badanej partii ww.
wyrobow byla zadowalajgca. Ponadto kazdy z przedsigbiorcéw okazat do wgladu
prawidlowy wynik badania wody w zakresie parametrow mikrobiologicznych.

W ramach urzgdowej kontroli zywnosci w trzech zaktadach przeprowadzono 3 kontrole

tematyczne w zakresie poboru préb, pobrano tgcznie 7 probek :

e 1 probke: ,.Butka srednia 350g”; kierunek badan: zawarto$¢ metali (kadm, otow).
Otrzymane wyniki byty prawidlowe.

e 1 probke: .Maka pszenna typ 1850 graham” kierunek badan: mykotoksyny
ochratoksyna A, deoksyniwalenol. Otrzymane wyniki byty prawidtowe.

e 5 probek: ,.Jaja kurze w proszku” kierunek badan: mikrobiologia (Salmonella spp.).
Otrzymane wyniki byty prawidlowe.

W piekarniach przeprowadzono 3 oceny poziomu zwigzkéw polarnych w ttuszczach

smazalniczych z urzadzen do smazenia paczkéw i faworkow. Badanie ww. tluszczy

przeprowadzone w 2 piekarniach przy uzyciu szybkiego testu pn. ,,OleoTest Trust IT”

firmy GMB Warszawa wykazato, ze zawarto$¢ zwigzkow polarnych we fryturach nie

przekraczata 16 %. W jednej z piekarni badanie przeprowadzono przy uzyciu testera

jakosci oleju spozywczego ,.testo270”- zawartos¢ zwigzkdw polarnych wynosita 12%.

Nieprawidtowosci nie stwierdzono. Przeprowadzone badania potwierdzity, ze producenci

regularnie nadzorujg temperaturg, czas smazenia oraz w miar¢ potrzeby wymieniaja

fryture na nowa.




Ciastkarnie

W powiecie glogowskim zarejestrowano 4 ciastkarnie (3 z nich sg matymi firmami
rodzinnymi), w ktorych przeprowadzono 9 kontroli sanitarnych.

W roku 2023 prowadzono post¢powania administracyjne, w wyniku ktorych wydano

ogbétem 2 decyzje, w tym: 2 decyzje nakazujace.

Ocen¢ kompleksowa w oparciu o arkusz oceny przeprowadzono w 4 ciastkarniach

Na podstawie arkusza oceny zakladu trzy zaklady uznano jako zaklady ryzyka

wysokiego, jeden Sredniego. Na uzyskang ocen¢ miaty wpltyw stwierdzone podczas

kontroli nieprawidlowosci dotyczace m.in.:

e niewlasciwego stanu higieniczno-technicznego pomieszczen produkcyjnych
I magazynowych zaktadu,

e nieaktualnej i niedostosowanej do zakresu prowadzonej dziatalnosci zaktadowe;j
dokumentacji kontroli wewnetrzne;j,

e braku instrukcji dotyczacej udokumentowania mozliwosci spetnienia kryteriow
bezpieczenstwa zywnosci, majacych zastosowanie w ciggu catego okresu przydatnosci
do spozycia wyrobow gotowych nietrwatych mikrobiologicznie produkowanych w
zakladzie, w dajacych si¢ rozsadnie przewidzie¢ warunkach dystrybucji,
przechowywania i stosowania,

e braku aktualnych badan wyrobéw gotowych- przeprowadzonych zgodnie
Z czestotliwo$cig ustalong w obowigzujacym w zakladzie ,,Harmonogramie badan
wyprodukowanych w zakladzie wyrobow gotowych” tj.. wyrobow ciastkarskich
i lodow,

e braku systematycznie prowadzonych zapisow w obowigzujacych w zaktadzie kartach/
rejestrach dokumentacji GHP/GMP i systemu HACCP.

Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnej nieprawidtowos$ci natozono 1 mandat karny
na kwote 300,00 zi. Ponadto w zwigzku ze stwierdzonymi podczas kontroli sanitarnych
nieprawidlowosciami prowadzono postgpowanie administracyjne, ktore zakonczyto si¢
wydaniem 2 decyzji administracyjnych nakazujgcych: poprawe stanu technicznego,
weryfikacji 1 zaktualizowania zaktadowej dokumentacji kontroli wewngtrznej,
opracowania instrukcji dotyczacej badan przechowalniczych oraz udokumentowania
jakosci zdrowotnej wyrobu gotowego.

Ponadto wobec jednej z ciastkarni w zwigzku z decyzja wydang w roku 2022r. dot.
poprawy stanu technicznego zakladu przeprowadzono kontrole sprawdzajaca, ktoéra
wykazata wykonanie obowigzkow decyzji.

W ramach nadzoru nad bezpieczenstwem 1 jako$cig tluszczy przeznaczonych
do zanurzeniowego smazenia wyrobow ciastkarskich, przeprowadzono 3 oceny tluszczu
smazalniczego za pomoca testu na zawartos¢ zwigzkow polarnych. Badanie ww.
thuszczy przy uzyciu szybkiego testu pn. ,,OleoTest Trust IT” firmy GMB Warszawa
wykazato, ze zawarto$¢ zwiazkow polarnych we fryturze w 2  zakladach nie
przekraczala 12%. W jednym z zaktadow badanie przeprowadzono przy uzyciu testera
jakosci oleju spozywczego ,.testo270”- wynosit 8,5 %. Nieprawidlowo$ci nie
stwierdzono. W trakcie prowadzonych kontroli zwracano rowniez uwage na jako$¢
zdrowotng stosowanych surowcéw oraz na dokumentacj¢ pozwalajaca na sledzenie ruchu
zywnosci od surowca do wyrobu gotowego.

W roku 2023 w 2 ciastkarniach przeprowadzono 2 kontrole tematyczne w zakresie
poboru prob, w ramach urzedowej kontroli Zzywnosci pobrano lacznie 11 probek:
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e W jednym z zaktadow pobrano:

— 5 prébek produktu pn.: ,,Biszkopt $mietankowy” w kierunku obecnosci Salmonella
spp. - nie wykryto w 25g, liczby Listeria monocytogenes <1,0*10%jtk/g oraz liczby
przypuszczalnych Bacillus cereus<1,0*10%jtk/g. Otrzymane wyniki byly prawidtowe.

— 5 probek ciasta ,,Ciemny biszkopt z bitg Smietang” w kierunku obecnosci Salmonella
spp. - nie wykryto w 25g, liczby Listeria monocytogenes_<1,0*10%jtk/g oraz liczby
przypuszczalnych Bacillus cereus- <1,0*10%jtk/g. Otrzymane wyniki byly
prawidlowe.

e w kolejnym z zaktadow pobrano 1 prébke zywnosci ,,Frytura palmowa bez tluszczéw
utwardzonych” w kierunku badan: 3-MCPD (niezwigzany w postaci estrow), 3-
MCPD (pochodzacy z estréw 3-MCPD z kwasami tluszczowymi), Glicydol
(pochodzacy z estrow glicydolu z kwasami thuszczowymi). Otrzymane wyniki byly
prawidlowe.

Wytwornie lodow

W tej grupie obiektow przeprowadzono tacznie 6 kontroli sanitarnych, 2 kompleksowe 2
odbiorowe, 1 sprawdzajaca, 1 tematyczng. Ocen¢ kompleksowg w oparciu o arkusz oceny
przeprowadzono w 2 zaktadach. Na podstawie arkusza oceny zaktadu uznano zgodnie z
kryteriami oceny 2 zaklady jako zaklady ryzyka wysokiego. Ze wzgledu na zakres
prowadzonej dziatalnosci nowy zaktad zakwalifikowano rowniez do kategorii ryzyka

wysokiego.

W 2023r. wlasciciele zakladow prowadzacych 2 wytwornie lodow przedstawili do
wgladu prawidtowe wyniki badan mikrobiologicznych lodéw, w ktorych nie stwierdzono
obecnos$ci bakterii Salmonella spp., obecnosci Listeria monocytogenes ani przekroczonej
dopuszczalnej liczby bakterii Enterobacteriaceae. Ponadto kazdy z przedsigbiorcow
okazal do wgladu prawidlowy wynik badania wody w zakresie parametrow
mikrobiologicznych.

Okres trwatosci lodow okreslony na podstawie badan przez jednego producenta wynosi
21 dni, drugiego producenta 2 miesiace.

Ponadto ze wzgledu na brak do wgladu aktualnych wynikow badan wyroboéw gotowych
zgodnie z obowigzujaca w zakladzie procedura badan wyrobow nietrwatych
mikrobiologicznie oraz badan przechowalniczych, natozono 1 mandat karny na kwote
100,00 zt i prowadzono postepowanie administracyjne, ktore zakonczyto si¢ wydaniem
1 decyzji administracyjnej nakazujacej: udokumentowanie jakosci zdrowotnej wyrobu
gotowego.

W roku 2023 prowadzono postgpowania administracyjne, w wyniku ktorych wydano
ogdtem 3 decyzje, w tym:

e 1 decyzje nakazujacg zwigzang Z naruszeniem wymagan prawa Zywnosciowego,

e 1 decyzje zatwierdzajaca warunkowo,

e 1 decyzje zmieniajaca zatwierdzenie warunkowe zaktadu.

Podczas kontroli sprawdzajacej w jednym zaktadzie wilasciciel przedstawil do wgladu
prawidlowe wyniki badan mikrobiologicznych 5 probek lodow $mietankowych
w kierunku: liczba Enterobacteriaceae <1,0*10%jtk/g, obecno$¢ Salmonella spp. w 25g-
nie wykryto obecno$¢ Listeria monocytogenes w 25g- nie wykryto oraz sprawozdanie



zbadan  przechowalniczych. Okres trwato$ci okre§lony na podstawie badan
przechowalniczych przez producenta wynosi 7 dni.

W roku 2023r. w jednej z wytworni przeprowadzono kontrolg tematyczng w zakresie
poboru prob tj. W ramach urzedowej kontroli zywnos$ci i monitoringu w jednym
Z zaktadéw pobrano 5 probek lodéw o nazwie ,.Lody $§mietankowe” do badan w Kierunku
obecnosci Salmonella spp. w 25g, liczby Listeria monocytogenes. Otrzymane wyniki
byly prawidtowe.

Automaty do lodow

W rejestrze zakladow nadzorowanych przez urzedowa kontrole zywnosci PIS powiatu
glogowskiego wykazano 4 tego rodzaju zaktadow, w ktorych w 2023r. przeprowadzono
facznie 4 kontrole. Cztery zaklady prowadza wylacznie sezonowg produkcje lodow
z automatu, a jeden prowadzi dodatkowo w sezonie jesienno-zimowym dziatalno$¢ typu
»fast food”. Lody sprzedawane sa w kubkach waflowych irozkach. Stan techniczny
I porzadkowy tych zaktadoéw nie budzit zastrzezen.

W roku 2023 prowadzono wydano ogoétem 4 decyzje, w tym:

— 1decyzj¢ zatwierdzenia,

— 3 decyzje wykreslenia.

Ocene kompleksowa w oparciu o arkusz oceny przeprowadzono w 3 zaktadach.
Na podstawie arkusza oceny zaktadu uznano zgodnie z kryteriami oceny 3 zaklady jako
zaktady ryzyka $redniego. Ze wzglgdu na zakres prowadzonej dziatalnosci nowy zaktad
zakwalifikowano réwniez do kategorii ryzyka Sredniego.

W czasie kontroli kompleksowych sprawdzano czy podmioty dziatajace na rynku
spozywczym na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji
W przedsigbiorstwach bedacych pod ich kontrolg zapewniaja zgodnos¢ tej zywnosci lub
pasz z wymogami prawa zywnos$ciowego w zakresie identyfikowalno$ci. We wszystkich
zaktadach istnieje mozliwos¢ identyfikacji produktow.

W 2023r. 2 wiascicieli zaktadow prowadzacych produkcje lodow z automatu w ilosci ok.
6l/dzien przedstawito do wgladu prawidtowe wyniki badan mikrobiologicznych lodow,
w ktorych nie stwierdzono obecnosci bakterii Salmonella spp., obecnosci Listeria
monocytogenes ani przekroczonej dopuszczalnej liczby bakterii  Enterobacteriaceae.
Ponadto kazdy z przedsigbiorcow okazat do wgladu prawidtowy wynik badania wody
w zakresie parametréw mikrobiologicznych. Kolejny wtasciciel ze wzgledu na czasowe
wstrzymanie produkcji lodow z automatu wprowadzat do obrotu jedynie lody gatkowe
(ok. 66 szt. dziennie).

Ponadto ze wzgledu na brak do wgladu aktualnych wynikéw badan wody zgodnie
Z obowiazujaca w zakladzie procedura tj.: 1 x w roku na jednego z wtascicieli natozono
1 mandat karny na kwote 100,00 zt 1 zobowigzano go do udokumentowania wtasciwej
jakosci wody. Wiasciciel przedstawit do wgladu prawidlowe wyniki badan
mikrobiologicznych wody w terminie niezwlocznym.

W 2023r. wydano 1 decyzje zatwierdzenia nowego zakladu produkcyjnego
do prowadzenia dziatalnosci w zakresie produkcji, lodow z automatu, kawy mrozonej
napojow lodowych: granita oraz shake. Wtasciciel przedstawil do wgladu prawidlowe
wyniki badan mikrobiologicznych lodow, w ktérych nie stwierdzono obecnos$ci bakterii
Salmonella spp., obecno$ci Listeria monocytogenes ani przekroczonej dopuszczalnej
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liczby bakterii Enterobacteriaceae. Ponadto okazano do wgladu prawidlowy wynik
badania wody w zakresie parametréw mikrobiologicznych.

2) Obiekty obrotu zywnoscia

Obiekty obrotu zywno$cig to najliczniejsza grupa obiektow branzy zywnosciowej
zarejestrowanych na terenie powiatu glogowskiego. Obejmuje ona zardwno obiekty duze,
tj. hiper i supermarkety oraz male sklepy, kioski spozywcze, hurtownie, obiekty ruchome
1 tymczasowe (stragany, handel obwozny), §rodki transportu zywnos$ci i1 inne obiekty
obrotu zywnosciag sprzedajace dodatkowo, w ramach prowadzonej dziatalnosci
gospodarczej, niewielkie ilosci trwatych mikrobiologicznie produktow spozywczych
w opakowaniach jednostkowych producentow.

W 2023 roku do grupy obiektéw obrotu zakwalifikowano 619 zaktady (w roku 2022 —
652), w tym:

— 205 sklepow spozywcezych (w tym: 24 super i hipermarketow),

— 37 kioskow spozywcezych,

— 13 magazynow hurtowych,

— 74 obiektéw ruchomych i tymczasowych,

— 169 srodkow transportu zywnosci,

— 31 aptek,

— 90 innych obiektéw obrotu zywnoscia.

W roku 2023 w obiektach obrotu skontrolowano:
— 134 sklepy, w tym 23 hiper- i supermarketow,
— 17 kioskow,
— 8 aptek,
— 9 magazyn6éw hurtowych,
24 obiektéw ruchomych i tymczasowych,
— 7 $rodkow transportu,
— 12 innych obiektéw obrotu zywnoscia.

Klasyfikacje sanitarng na arkuszach oceny stanu sanitarnego przeprowadzono:

— w 107 sklepach, w tym: w 16 hiper- 1 supermarketach. Obiektow niezgodnych
z wymaganiami nie stwierdzono.

— 17 kioskach,

— 8 hurtowniach,

— 9 obiektach obiektow ruchomych i tymczasowych

— 1 innych obiektach obrotu Zzywnoscia.

W 2023r. przeprowadzono tacznie 361 kontroli:

— 236 kontroli 1 rekontroli sklepoéw spozywczych, w tym: 75 w hiper- 1 supermarketach,

— 25 kontroli w kioskach,

— 10 kontroli w aptekach, (4 interwencyjne w tym 3 w ramach systemu RASFF,
6 tematycznych w tym 2 w ramach poboru préb),

— 36 kontroli w magazynach hurtowych (2 interwencyjne, 20 tematycznych w tym 12
w ramach poboru préb, 8 kompleksowych, 2 rekontrole, 4 dot. odbioru),

— 25 w obiektach ruchomych i tymczasowych,
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7 kontroli srodkow transportu,
22 kontrole w innych obiektach obrotu (w tym 14 interwencyjnych w ramach systemu
RASFF, 7 tematycznych w tym 4 w ramach poboru préb, 1dot. odbioru).

Najwigcej kontroli interwencyjnych przeprowadzono w sklepach spozywczych tj.: 22
kontrole w zwiazku z:

otrzymanymi pismami dotyczacych powiadomien w ramach systemu:

RASFF (5 kontroli),
z sygnatami klientow (16 kontroli dot.: wprowadzania do obrotu S$rodkow
spozywczych o niewlasciwe] jakosci zdrowotnej, nieprzestrzegania zasad higieny
przez personel zaktadu, niewlasciwe przechowywanie $rodkdéw spozywczych,
obecnosci szkodnikow szkodnikow).
w zwigzku ze stwierdzeniem przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego poziomu
ochratoksyny A (>20 pg/kg) w prébee produktu pn. ,,SUSZONE FIGI KALAMATA”
pobranej w supermarkecie Biedronka - 1 kontrola.

Wszystkie interwencje zostaty zatatwione terminowo.

Zastrzezenia budzil stan sanitarny czgsci kontrolowanych sklepow. Stwierdzane
w opisywanym okresie sprawozdawczym niezgodnos$ci dotyczyty:

ztego stanu sanitarno-technicznego urzadzen i sprzetow, w tym:

brak kasetonow w suficie,

ubytki w podtodze,

uszkodzone urzadzenia chtodnicze/mroznicze przeznaczone do ekspozycji
1 przechowywania $rodkéw spozywczych,

uszkodzone regaly do ekspozycji sSrodkéw spozywczych,

braku zapewnienia czystosci i porzadku, tj.:

w pomieszczeniach sklepu gromadzono w przypadkowych miejscach: nieuzywany
sprzet, brudne kosze sklepowe,

brak aktualnych orzeczen lekarskich,

brudne urzadzenia chtodnicze i mroznicze,

obecnos¢ szkodnikow,

przechowywanie $srodkéw spozywczych bezposrednio na posadce (napoje),

brudna podloga, $ciany i sufit,

brudne 1 zakurzone regaty na sali sprzedazy 1 magazynie,

braku do wgladu systematycznych i udokumentowanych zapisow wynikajacych
z opracowanych w zakladzie instrukcji GHP/GMP i systemu HACCP,

wprowadzania do obrotu srodkow spozywczych po uptywie daty minimalnej trwatosci
1 pozbawionych znakowania.

W opisywanym okresie sprawozdawczym wystawiono na wtascicieli/pracownikow:

sklepéw 28 mandatow karnych na sume 5950,00 zt (w tym 7 na 1700 zt. w hiper-
1 supermarketach),

kioskow 6 mandatéw karnych na sume 1300,00 zt,

obiektow ruchomych i1 tymczasowych 1 mandat karny na kwote 500,00 zk.



W celu uzyskania poprawy stanu sanitarno-technicznego obiektow obrotu prowadzono

postepowania administracyjne, w wyniku ktérych wydano ogoétem:

a) 52 decyzje w sklepach , w tym:

e 42 decyzje nakazujagce zwigzane z naruszeniem wymagan prawa zZywnos$ciowego,
dotyczace:

— zlego stanu technicznego pomieszczen i urzadzen,

— braku weryfikacji zakladowej dokumentacji kontroli wewnetrznej z zakresu zasad
GHP/GMP oraz systemu HACCP,

e 8 decyzji zmieniajacych termin wykonania obowigzkéw natozonych decyzja
nakazujaca

1 decyzje umarzajaca
1 decyzj¢ przedtuzajaca zatwierdzenie warunkowe,
b) 9 decyzji w kioskach w tym:

¢ 5 decyzji nakazujacych zwigzanych z naruszeniem wymagan prawa Zywnosciowego,
dotyczace:

ztego stanu technicznego pomieszczen i urzadzen,

3 decyzje zmieniajagce termin wykonania obowigzkéw natozonych decyzja
nakazujaca,
1 decyzje wygasnigcia,

) 4 decyzje, w magazynach w tym:

(¢

3 decyzje nakazujace zwigzane z naruszeniem wymagan prawa Zywnosciowego,
dotyczace:

ztego stanu technicznego pomieszczen i urzadzen,

1 decyzj¢ zmieniajaca termin wykonania obowigzkéw natozonych decyzja
nakazujaca.

Ponadto w obiektach obrotu wydano:

e 30 decyzji zatwierdzenia,

e 56 decyzji wykreslenia,

e 14 decyzji zmieniajacych zatwierdzenie.

Do badan laboratoryjnych w obiektach obrotu facznie pobrano 162 probki :

a) w sklepach spozywczych pobrano w sumie 124 probki:

— wsuper-i hipermarketach: 119 probek,

— w sklepach: 5 probek, w tym

Jedna probka — ,,Suszone figi kalamata” pobrana i zbadana w kierunku mikotoksyn,
zostata zdyskwalifikowana ze wzgledu na stwierdzenie przekroczen najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw: ochratoksyny A, aflatoksyny B1 oraz sumy aflatoksyn B1,
B2, G1, G2, uzyskane wyniki byty niezgodne z wymaganiami Rozporzadzenia Komisji
(WE) nr 2023/915 zdnia 25 kwietnia 2023r. (Dz.U.UE.L. 119/103) w sprawie
dopuszczalnych poziomow niektorych zanieczyszczen w zywnoS$ci oraz uchylajace
rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006. W zwiazku z powyzszym podjeto dzialania
w ramach systemu RASFF,

b) w aptekach 3 probki:
— 2 probki suplementow diety w kierunku zawartosci witamin 1 sktadnikow
mineralnych,
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— 1 probka zywnoS$ci specjalnego przeznaczenia medycznego w kierunku substancji
dodatkowych.

€) w magazynach hurtowych pobrano w sumie 31 probek, w tym:

Jedna probka ,,Siemie¢ Iniane” pobrana i zbadana w Kierunku pozostalosci
pestycydow, zostata zdyskwalifikowana ze wzgledu na stwierdzenie przekroczenia
najwyzszego dopuszczalnego poziomu malationu (suma malationu 1 malaoksonu
wyrazona jako malation), uzyskany wynik byl niezgodny z wymagami rozporzadzenia
(WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. w sprawie
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w zywnosci i paszy
pochodzenia ros§linnego i zwierzgcego oraz na ich powierzchni, zmieniajgce dyrektywe
Rady 91/414/EWG. W zwigzku z powyzszym podjeto w ramach systemu RASFF,

d) w innych obiektach obrotu zywnos$cia do badan laboratoryjnych pobrano w sumie 4
probki, w nastepujacych kierunkach:

— oceny znakowania: 2 probki,

— mikotoksyn: 1 probka,

— migracji specyficznej ( formaldehyd): 1 prébka.

3) Obiekty zywienia zbiorowego

W roku sprawozdawczym sprawowano nadzor sanitarny nad 263 zakladami Zzywienia
zbiorowego (w 2022- 266), w tym:

— 160 zaktadami zywienia zbiorowego otwartego,

— 103 zaktadami zywienia zbiorowego zamknigtego.

Zaklady zywienia zbiorowego otwartego

W pordéwnaniu do roku ubieglego, liczba zakladow zywienia zbiorowego otwartego
ulegta zmniejszeniu o 3 zaktady.

W ciagu roku skontrolowano 106 zaktadow, co stanowi 66,25 % zakladéw znajdujacych
si¢  w ewidencji. Oceng stanu sanitarnego wedlug jednolitych kryteriow urzedowej
kontroli zywnosci objeto 79 zaktadow (w roku 2022 - 34).

W tej grupie obiektow przeprowadzono tacznie 149 kontroli sanitarnych, w tym 15
kontroli interwencyjnych.

W roku sprawozdawczym do PSSE w Glogowie wptyneto 7 wnioskéw o interwencje.
Sktadane przez konsumentow wnioski dotyczyty:

e zlego stanu sanitarnego pomieszczen zaktadow,

niewtasciwych warunkow sanitarnych,

obecnosci szkodnikow w zaktadzie (owady biegajace),

niewlasciwej jakosci wyrobu gotowego,

przygotowywania zywnosci ze Srodkow spozywczych o niewlasciwej jakoS$ci
zdrowotne;j,

e niewlasciwie dzialajacej wentylacji,

e braku aktualnych orzeczen lekarskich pracownikow,

e podejrzenia niewiadomego zrodia pochodzenia migsa drobiowego.

W 4 przypadkach wnioski uznano za zasadne, badZ podczas kontroli odnotowano inne
uchybienia, jak np. stwierdzono samowolne zamrazanie migsa drobiowego po uplywie
terminu waznosci, mimo prawidlowo udokumentowanego Zrédta pochodzenia migsa oraz
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brak aktualnego orzeczenia lekarskiego pracownika i odziezy ochronnej personelu. Na
przedsigbiorcow natozono 4 mandaty karne na taczng kwote 1600,00zt.

W okresie sprawozdawczym w 10 zaktadach zywienia zbiorowego otwartego, w tym

w 7 zakladach malej gastronomii w trakcie przeprowadzanych kontroli sanitarnych

sprawdzano zawarto$¢ zwigzkow polarnych w tluszczach smazalniczych, przy uzyciu

testera jakosci oleju spozywczego ,testo 270”. Jakos¢ thuszczu nie budzita zastrzezen.

W czasie kontroli kompleksowych sprawdzano czy podmioty dziatajace na rynku

spozywczym na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania 1 dystrybucji

W przedsigbiorstwach bedacych pod ich kontrolg zapewniajg zgodno$¢ tej zywnosci lub

pasz z wymogami prawa zywnosciowego w zakresie identyfikowalnosci.

Ponadto stwierdzono, ze w skontrolowanych zaktadach przestrzegany jest zakaz palenia

tytoniu i wyrobow tytoniowych w pomieszczeniach produkcyjnych, magazynowych oraz

w sali konsumpcyjnej. Informacje o zakazie palenia znajduja si¢ w widocznych

miejscach.

W  okresie sprawozdawczym za stwierdzone w czasie czynno$ci kontrolnych

nieprawidlowosci nalozono tacznie 18 mandatéw karnych na sume¢ 4000,00 zt., w tym 1

mandat na sume 200,00 zt dotyczyt grupy zaktadow matej gastronomii.

Mandaty karne naktadano m.in. za:

¢ nieprawidtowy stan sanitarny pomieszczen, urzadzen i sprzetow,

e brak dostepu do umywalki do mycia ragk oraz brak przy umywalkach mydia oraz
recznikéw jednorazowego uzytku do higienicznego osuszania rak,

e nieprawidlowe przechowywanie sprz¢tu kuchennego/podrgcznego, tj. pod umywalka
na podtodze; w pomieszczeniu obrobki wstepnej warzyw,

e brak segregacji asortymentowej (w chlodni brudne warzywa przechowywano w
bezposrednim sgsiedztwie potproduktow i wyroboéw gotowych),

¢ nieprawidlowe przechowywanie srodkow spozywczych, tj. bezposrednio na posadzce;
gotowe sosy do pizzy przechowywano w pomieszczeniu obrobki warzyw,

e brak do wgladu aktualnego wyniku badania wody, wynikajacego z czestotliwosci
okreslonej w dokumentacji,

e przechowywanie zbednych rzeczy w magazynie srodkow spozywczych,

e przechowywanie pojemnikow transportowych w toalecie dla personelu,

e samowolne zamrozenie przez personel $rodkow spozywczych zakupionych jako
produkty chltodzone,

e przechowywanie §rodkow spozywczych po uptywie daty minimalnej trwalo$ci/daty
przydatnosci do spozycia

¢ nie stosowanie w praktyce zasad GHP/GMP i systemu HACCP, w tym brak zapiséw
z czynnosci wynikajacych z opracowanej dokumentacji,

e brak do wgladu aktualnych orzeczen lekarskich do celéw sanitarno-
epidemiologicznych,

e brak odziezy ochronnej personelu,

e niewlasciwe przechowywanie odziezy wierzchniej 1 ochronnej personelu,

e brak udokumentowanej jako$ci zdrowotnej produkowanych w zaktadzie wyrobow

gotowych.

W zaktadach zywienia zbiorowego otwartego wydano ogotem 88 decyzji

administracyjnych merytorycznych, w tym:

a) 19 decyzji zwigzanych z naruszeniem wymagan prawa zywnosciowego tj. decyzji
nakazujacych, ktére dotyczyty:
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— poprawy stanu technicznego pomieszczen i1 urzadzen,

— zweryfikowania procedury dotyczacej postgpowania z odpadami pokonsumpcyjnymi
zgodnie z obowigzujagcym prawodawstwem wspdlnotowym oraz przedstawienia
dokumentacji potwierdzajacej prawidlowa gospodarke odpadami kat. 3,

— opracowania procedury okreslajacej czestotliwos¢ 1 zakres badania wyrobu gotowego
nietrwalego mikrobiologicznie w ramach weryfikacji systemu HACCP oraz
przedstawienia wyniku badania laboratoryjnego produktu gotowego,

— zweryfikowania 1 uzupehlienia dokumentacji z =zakresu przechowywania
wyprodukowanych wyrobow gotowych oraz udokumentowania spetnienia kryteriow
bezpieczenstwa zywnosci, majgcych zastosowanie w ciggu catego okresu przydatnosci
do spozycia, w dajacych si¢ rozsadnie przewidzie¢ warunkach dystrybucji,
przechowywania i stosowania,

— uzupetnienia dokumentacji z zakresu postepowania z surowcem na etapie schtadzania
1 przechowywania gotowych potraw o okreslenie rodzaju produktéw pakowanych w
woreczki proézniowe oraz udokumentowania spelnienia kryteriow bezpieczenstwa
zywnosci okreslonej w instrukcji jako produkty pakowane w woreczki prézniowe do
7 dob od daty sporzadzenia, majacych zastosowanie w ciggu calego okresu
przydatnosci do spozycia, w dajacych si¢ rozsadnie przewidzie¢ warunkach
dystrybucji, przechowywania i stosowania,

— opracowania procedury okreslajacej czestotliwos¢ 1 zakres badania jakosci wody
przeznaczonej do spozycia oraz przedstawienia wyniku badania jakosci wody
przeznaczonej do spozycia,

— Opracowania instrukcji z zakresu pobierania i przechowywania probek zywnosci,
mycia i dezynfekcji termosow 1 pojemnikdéw transportowych, mycia i dezynfekcji
srodka transportu oraz przewozu gotowych dan,

— zapewnienia prawidtowego znakowania produkowanych w zakltadzie wyrobow
gotowych bez opakowania lub pakowanych na zZyczenia konsumenta, w zakresie
podania wykazu sktadnikéw oraz skladnikow powodujacych alergie lub reakcje
nietolerancji, uzywanych do produkcji wyrobow gotowych,

b) 26 decyzji zatwierdzajacych (w tym 1 dotyczaca zatwierdzenia $rodka transportu),

c) 13 decyzji zmieniajacych zatwierdzenie,

d) 2 decyzje wygas$nigcia,

e) 4 decyzje zmieniajace termin wykonania obowiazkéw wynikajacych z pierwotnej
decyzji,

f) 24 decyzje wykreslenia z ,, Rejestru zaktadow podlegajgcych urzedowej kontroli
organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej”.

Wiasciciele kontrolowanych zaktadow usuwali na biezaco stwierdzone w czasie kontroli
nieprawidlowosci, w tym w ustalonym terminie obowiazki zawarte w wydanych
decyzjach.

W 2023r. zatwierdzono 25 zaktadow Zywienia zbiorowego otwartego, w tym 11
zaktadow malej gastronomii. Ponadto, 1 decyzja dotyczyla zatwierdzenia s$rodka
transportu w zakladzie istniejacym. W roku sprawozdawczym nie zaszla konieczno$¢
sktadania wnioskéw do Dolnoslaskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora
Sanitarnego we Wroctawiu o natozenie kar pieni¢znych.

W okresie sprawozdawczym, w zaktadach zywienia zbiorowego otwartego nie pobierano
probek zywno$ci w ramach urzgdowej kontroli.

Zaklady malej gastronomii
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W powiecie glogowskim w 2023r. pod nadzorem Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
znajdowalo si¢ 68 zakladow matej gastronomii (69 - w 2022r.), do ktorych zaliczamy
przede wszystkim zaklady typu ,,fast — food” oraz pijalnie piwa.

W roku sprawozdawczym zatwierdzono 11 nowych zaktadow.

W tej grupie obiektéw skontrolowano 32 zaktady, w tym 19 zaktadow poddano ocenie
na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego i uznano je za zgodne z wymaganiami.

W 2023r. przeprowadzono tgcznie 38 kontroli zaktadow matej gastronomii.

W okresie sprawozdawczym wydano 35 decyzji administracyjnych merytorycznych,

W tym:

e 4 decyzje nakazujace, ktore dotyczyly poprawy stanu technicznego pomieszczen
zaktadu 1 jego wyposazenia,

e 1 decyzje zmieniajacg termin,

e 11 decyzji zatwierdzenia,

e 7 decyzji zmieniajacych zatwierdzenie,

e 1 decyzje wygasnigcia,

o 11 decyzji wykreslenia z ,,Rejestru zaktadow podlegajgcych urzedowej kontroli
organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej”.

Za stwierdzone w czasie kontroli nieprawidlowosci, tj.:

— zly stan sanitarny pomieszczen i wyposazenia,

— brak do wgladu aktualnego wyniku badania wody, wynikajacego z czgstotliwosci
okreslonej w procedurze badania wody,

— brak mydta w ptynie i recznikow jednorazowego uzytku przy umywalkach do mycia
rak,

— przechowywanie zbednego sprzgtu w pomieszczeniu magazynowo-socjalnym oraz
w toalecie dla personelu,

— niewlasciwe przechowywanie odziezy wierzchniej i ochronnej personelu (brak
rozdzielnosci),

w tej grupie obiektow natozono 1 mandat karny na kwotg 200,00zt

Zaklady zywienia zbiorowego zamkni¢tego

W roku 2023 pod nadzorem sanitarnym sekcji znajdowato si¢ 103 zaktady zywienia
zbiorowego zamknigtego. 101 zakladow zewidencjonowanych w tej grupie zostato
skontrolowanych. Na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego oceniono 97 zaktadow,
obiektow niezgodnych nie stwierdzono. Na podstawie arkusza oceny zaktadu 94
zaktadoéw uznano za zaktady ryzyka sredniego oraz 3 jako ryzyka niskiego.

Ponadto nadzorem sanitarnym objeto 5 nowych zaktadow:

e 1 stoldwka w Zlobku, do ktorej positki dostarczane sa w ramach cateringu,
e 3 stolowki w przedszkolu, w tym 1 w systemie cateringowym,

e 1 stoldowka w domu dziecka.

W 6 zaktadach przeprowadzono kontrole na wniosek strony w zwigzku z rozszerzeniem
dzialalnosci zaktadow.

Podczas kontroli sprawdzano, czy podmioty dzialajace na rynku spozywczym na
wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i1 wydawania positkOw zapewniajg
zgodnos$¢ z wymogami prawa zywnosciowego oraz oceniano dokumentacje w zakresie
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identyfikowalno$ci. We wszystkich zakladach stwierdzono wysoki stopien wdrozenia
zasad GHP/GMP oraz systemu HACCP.

W tej grupie obiektow przeprowadzono tacznie 126 kontroli sanitarnych (w 2022r. — 92),
w tym 2 kontrole interwencyjne.

W okresie sprawozdawczym wydano 31 (w 2022r. — 28) decyzji administracyjnych

merytorycznych:

a) wtym 15 zwigzanych z naruszeniem wymagan prawa zywnosciowego, (w 2022r.- 14),
t.:

e 13 decyzji nakazujacych, dotyczacych:

— poprawy stanu sanitarno-technicznego pomieszczen i urzadzen,

— zapewnienia prawidlowego zywienia dzieci, poprzez odpowiedni dobor $rodkow
spozywczych, aby kazdego dnia byly podawane: co najmniej dwie porcje mleka lub
produktow mlecznych, co najmniej jedna porcja z grupy migso, jaja, orzechy, nasiona
ro$lin straczkowych, warzywa lub owoce w kazdym positku,

— udokumentowania wlasciwej jakosci zdrowotnej wyrobu gotowego nietrwatego
mikrobiologicznie,

— zapewnienia prawidtowego znakowania wyrobow gotowych produkowanych w
zakladzie,

— okazania do wgladu wyniku badania wody zgodnie z dokumentacja, potwierdzajacego
jako$¢ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi,

— opracowania procedury badania wody w Zrddetkach oraz udokumentowania wlasciwe;j
jako$ci wody zasilajacej zrodetka,

e 2 decyzje przedluzajace termin realizacji obowigzkow wynikajacych z wczesniej
wydanych decyzji,

b) 5 decyzji zatwierdzajacych zaktad,

C€) 6 decyzji zmieniajacych zatwierdzenie,

d) 5 decyzji wykreslenia zaktadow z rejestru zaktadow podlegajacych urzgdowej kontroli
organdw Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.

W roku 2023 przeprowadzono 12 kontroli sprawdzajagcych w wyniku ktorych

wyegzekwowano:

e poprawe stanu technicznego zaktadow,

e prawidlowy sposob zZywienia dzieci, poprzez odpowiedni dobdr Srodkoéw
spozywczych, aby kazdego dnia byly podawane co najmniej dwie porcje mleka lub
produktéw mlecznych, co najmniej jedna porcja z grupy migso, jaja, orzechy, nasiona
roslin stragczkowych, warzywa lub owoce w kazdym positku,

e udokumentowanie wiasciwe] jakosci wody zgodnie z okreslong w procedurze
czestotliwoscia,

e zapewnienie prawidlowego znakowania wyrobdéw gotowych produkowanych
w zaktadzie.

¢ udokumentowanie wynikami badan wiasciwej jakosci zdrowotnej wyrobu gotowego.

Ocena sposobu Zywienia

Zywienie zbiorowe zamknigte jest szczegdlnie istotnym elementem podstawowe;j formy
wyzywienia dla okreslonych §rodowisk m.in. dzieci w szkotach i przedszkolach. Zasady
racjonalnego zywienia oraz zalecane racje pokarmowe dla réznych grup ludno$ci
opracowujg (zgodnie z kompetencjami i aktualnym stanem wiedzy) oraz publikuja
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jednostki badawczo-rozwojowe podlegle i nadzorowane przez Ministra Zdrowia, w tym
gtownie Instytut Zywnosci i Zywienia.

W roku 2023 badaniami teoretycznymi sposobu zywienia w zakladach zywienia
zbiorowego zamknigtego objeto 3 obiekty prowadzace dziatalno$¢ w zakresie pelnej
produkcji potraw od surowca do gotowego wyrobu, tj.: 2 przedszkola i 1 szkote.
Teoretyczng ocen¢ jadlospisow oraz zestawien dekadowych przeprowadzono
na podstawie jadlospisow dekadowych i raportow zywienia podajacych ilos¢ zuzytych
produktéw spozywczych, zawarto$¢ energii i wybranych skladnikow odzywczych,
korzystajac z programu komputerowego WIKT 4.2.000, w ktorym baze danych stanowig
dane z ,Tabel sktadu i warto$ci odzywczej produktow i potraw”, a zalecane normy
zywienia (zalecane spozycie) opracowane sg pod redakcjg naukowg prof. dr hab. med.
Mirostawa Jarosza (1ZZ 2020).

Poréwnano zawarto$¢ sktadnikow odzywczych w wydawanych positkach do zalecen

Instytutu Zywnoéci i Zywienia w Warszawie dla:

— 75% racji pokarmowej §redniowazonej grupy dzieci w wieku od 4 do 6 lat, o masie
ciata 19 kg, przy zalozeniu umiarkowanej aktywnosci fizycznej

— oraz dla 30% racji pokarmowej sredniowazonej grupy dzieci w wieku od 10 do 12 lat,
o masie ciata 38 kg, przy zalozeniu umiarkowanej aktywno$ci fizyczne;.
W analizowanym okresie zywienie dzieci ucz¢szczajacych do:

e pierwszego przedszkola bylo niezgodne z aktualnymi zaleceniami racjonalnego
zywienia zpowodu zanizonej warto$ci energetycznej oraz zanizonej wartosci
odzywczej z powodu niedoboru witaminy C, zelaza oraz wapnia w wydawanych
potrawach i napojach. Z przeprowadzonej analizy wynika, ze zaplanowano positki
o wartosci odzywczej odbiegajacej od zalecanych norm z uwagi na niedobory zelaza
oraz wapnia, co zwigzane bylo ze zbyt niskim spozyciem mleka i jego przetwordw,
warzyw 1 owocOéw bogatych w witamine C, pelnoziarnistego pieczywa, serow
twarogowych i podpuszczkowych, napojow mlecznych fermentowanych, kasz, ryb.

e drugiego przedszkola byto niezgodne z aktualnymi zaleceniami racjonalnego zywienia
z powodu zanizone] wartosci odzywczej z powodu niedoboru zelaza oraz wapnia
w wydawanych potrawach i1 napojach, nie mniej jednak w analizowane] dekadzie
zaplanowano odpowiednie ilo$ci owocow 1 warzyw, bedacych zrodiem witaminy C.
Z przeprowadzonej analizy wynika, ze zaplanowano positki o wartosci odzywcze;j
odbiegajacej od zalecanych norm z uwagi na niedobory zelaza oraz wapnia, co
zwigzane bylo ze zbyt niskim spozyciem pelnoziarnistego pieczywa, seréow
twarogowych 1 podpuszczkowych, napojow mlecznych fermentowanych, kasz, ryb.

e szkoly bylo niezgodne z wymaganiami racjonalnego zywienia z powodu zanizonej
wartosci energetycznej oraz zanizonej wartosci odzywczej z powodu niedoboru zelaza
oraz wapnia w wydawanych potrawach 1 napojach. Nie mniej jednak w analizowanej
dekadzie zaplanowano odpowiednie iloSci owocow 1 warzyw, bedacych zrodlem
witaminy C. Z przeprowadzonej analizy wynika, Zze zaplanowano positki o wartosci
odzywczej odbiegajacej od zalecanych norm z uwagi na niedobory zelaza oraz wapnia,
co zwigzane bylo ze zbyt niskim spozyciem pelnoziarnistego pieczywa, serow
twarogowych 1 podpuszczkowych, napojow mlecznych fermentowanych, kasz, ryb.

Ponadto zgodnie z zaleceniami Instytutu Zywienia i Zywnosci oraz rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia w sprawie grup Srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom 1 mlodziezy w jednostkach systemu oS$wiaty oraz wymagan, jakie musza
spelnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach Zywienia zbiorowego dzieci 1 mlodziezy
w tych jednostkach, oceniono jadlospisy w:
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e 24 stoléwkach szkolnych, w tym w 9 zakladach w ktorym obiady przygotowywane
s3 W systemie cateringowym,

e 43 stotowkach przedszkolnych, w tym w 20 zakladach, w ktorych positki
przygotowywane sg w systemie cateringowym,

e | stoldéwce w bursach i internatach,

e | stotowce Zaktadu Poprawczego i Schroniska dla Nieletnich.

Wigkszos¢ jadtospiséw byta skonstruowana w prawidtowy sposob w zakresie:

e stosowania dodatkow owocow, warzyw, zrodta pelnowartosciowego biatka,

urozmaicenia pod wzgledem zastosowanych technik kulinarnych,

atrakcyjnosci pod wzgledem barw, smakow i konsystencji,

uwzglednienia potrawy z ryb co najmniej raz w tygodniu,

uwzglednienia porcji produktow zbozowych w positkach

Osobom zajmujgcym si¢ uktadaniem jadlospisOw udzielano instruktazu dot. zasad

zywienia dzieci i mtodziezy.

Najczestsza przyczyna nieprawidlowosci byto:

¢ nie podanie co najmniej dwdch porcji mleka lub produktéw mlecznych w ciggu dnia,

¢ nie podanie pelnowartosciowego biatka w postaci porcji z grupy migso, jaja, orzechy,
nasiona roslin stragczkowych kazdego dnia,

¢ nie podanie warzyw lub owocow w kazdym positku.

W ocenianych jadlospisach zalecano, by podja¢ kroki zmierzajace do:

e zwigkszenia udzialu roéznego rodzaju kasz wséréd proponowanych produktow
zbozowych,

e zwigkszenia udziatu roslin straczkowych,

e wlaczenie do diety (jako dodatek do suréwek, satatek i panierek) orzechow, nasion
ro$lin oleistych (np. nasiona stonecznika, pestki dyni, sezam, siemi¢ Iniane), ktore sa
zrodtem witamin, sktadnik6w mineralnych 1 zdrowego oleju roslinnego,
zawierajacego nienasycone kwasy thuszczowe.

Dokonano rowniez oceny jako$ciowe] zywienia pacjentow szpitala na podstawie
jadtospisu dla diety ogdlnej z wykorzystaniem ,,Arkusza oceny dekadowej jadtospisu”.
Sposdb zywienia oceniono jako prawidlowy.

Jakos¢ zdrowotna zywnosci

W 2023 pracownicy Sekcji BZiZ Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej
w Glogowie pobrali do badan 189 probek w ramach nadzoru.

Ponadto dodatkowo pobrano 5 probek z grupy 16: wody mineralne 1 napoje
bezalkoholowe- ze wzgledu na wniosek o interwencje ztozony przez klienta 1 zbadany
przez Laboratorium WSSE we Wroctawiu w kierunku mikrobiologii i badan
sensorycznych. Otrzymane wyniki badan byty prawidtowe.

Pracownicy Sekcji BZiZ Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Glogowie
przeprowadzili ocen¢ znakowania 186 pobranych produktow: zywnosciowych, zywnosci
dla okreslonych grup, suplementéw diety, materiatow do kontaktu z zywnoScia.
Nieprawidlowosci nie stwierdzono.
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Ocenie znakowania nie poddano 3 probek:

— z grupy: grzyby - 1 probka pieczarek,

— z grupy: ziarna zb0z i przetwory zbozowo maczne - 1 probka pszenicy,

— z grupy: owoce- 1 probka malin.

Wszystkie ww. probki niepoddane ocenie znakowania zostaly pobrane do badan
bezposrednio z produkcji pierwotne;.

Sposréd 189 probek pobranych do badan: 2 probki zostaly zdyskwalifikowane ze
wzgledu na wyniki badan niezgodne z wymaganiami okreslonymi w badanych
kierunkach, tj.:

— 1 probka pn. Suszone figi kalamata- zbadana w kierunku mikotoksyn, zostata
zdyskwalifikowana ze wzgledu na przekroczenie najwyzszych dopuszczalnych
poziomoéw: ochratoksyny A, aflatoksyny Bl oraz sumy aflatokyn B1, B2, G1, G2-
uzyskane wyniki byty niezgodne z wymaganiami Rozporzadzenia Komisji (WE) nr
2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023r. (Dz.U. UE.L. 119/103) w sprawie dopuszczalnych
poziomdéw niektorych zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie
(WE) nr 1881/2006;

— 1 prébka pn: Siemi¢ Iniane- pobrana i zbadana w kierunku pozostatosci pestycydow,
zostata zdyskwalifikowana ze wzgledu na przekroczenie najwyzszego dopuszczalnego
poziomu malationu (suma malationu i malaoksonu wyrazona jako malation), uzyskane
wyniki byty niezgodne z wymaganiami rozporzadzenia (WE) 396/2005 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych
poziomdOw pozostalo$ci pestycydow w zywnosci 1 paszy pochodzenia roslinnego
1 zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe Rady 91/414/EWG.

RASFF

W ramach Systemu Wczesnego Ostrzegania o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach —
RASFF przestano 25 powiadomien o niebezpiecznych produktach zywnosciowych oraz
materiatach 1 wyrobach przeznaczonych do kontaktu =z Zywno$cia, w tym
3 powiadomienia alarmowe, 17 powiadomien informacyjnych (w tym
1 powiadomienie przestane przez LPWiS w Gorzowie Wlkp, 1 przez PLW w Nowej
Soli), 1 powiadomienie 0 niezgodnosci, 1 powiadomienie o falszowaniu,
1 powiadomienie News oraz 2 powiadomienia przestane przez PLW w Koscianie.
Przeprowadzono tacznie 31 kontroli, natomiast w ramach prowadzonego postgpowania
wyjasniajgcego sporzadzono 2 adnotacje stuzbowe.

Powiadomienia obejmowaty:

a) 17 powiadomien informacyjnych obejmujacych produkty, w  ktorych
stwierdzono:

e wysoki poziom sumy alkaloidow pirolizydynowych:

— na poziomie: (2283+365 pg/kg) w suplemencie diety pn. ,Herbs, Tymianek
I Podbiat”;

— napoziomie: (7941+1571 pg/kg) w produkcie pn. ,,Oregano 250 g”;
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na poziomie: (7941+1571 ug/kg )w produkcie pn. ,,Oregano 20g”;
plesn w produkcie pn. ,,Valio PROfeel® protein snack, 150 g, raspberry lactose free”;

znaczgce zmiany organoleptyczne (potwierdzonych badaniem laboratoryjnym)
w produktach pn. ,,Sito nr 8-13 ,,186” oraz ,,Nozyk do maszynki nr 8,86.3107
jednostronny” pochodzacy z Polski; (skarga konsumencka),

obecno$¢ kwasu sorbowego na poziomie 1621+162 mg/l w produkcie pn.: ,,Syrop Lipa
Malina Kids, 120ml”,

nieoznakowane napromieniowanie suplementu diety pn. ,,Eschinacea”,

zakwestionowanie ze wzgledu na sktad (spelnia kryteria definicji dla produktu
leczniczego) suplementu diety pn. ,,PAC-on Calm- 60 kapsulek) zawierajacego
W porcji zalecanej do spozycia w ciggu dnia (1 kapsutka): - 250 mg ekstraktu
z korzenia koztka lekarskiego (Valeriana officinalis L.), - 100 mg ekstraktu z lisci
melisy lekarskiej (Melissa officinalis L.), - 100 mg ekstraktu z kwiatbw meczennicy
cielistej (Passiflora incarnata L.),50 mg ekstraktu z szyszek chmielu (Humulus lupulus
L),

rozbieznos$ci pomigdzy opakowaniem a rzeczywistg zawartoscig opakowania produktu
pn.:

»Balsam Jerozolimski Forte” suplement diety 200ml, wewnatrz ktorego znajdowata
si¢ butelka z plynem- na etykiecie ktérej widniata informacja, ze jest to produkt
pn. ,,Antinervinum” (stanowiacy produkt leczniczy);

,Balsam Jerozolimski dla dzieci”’-suplement diety, wewnatrz ktérego znajdowala sie
butelka z plynem- na etykiecie ktérej widniata informacja, ze jest to produkt
pn. ,,Antinervinum” (stanowiacy produkt leczniczy);
napromienianie produktu pn. ,,Sylimarol Gastro”
sktadnik niedozwolonego (5-hydroksytryptofan) do stosowania w suplemencie diety
pn. ,,5-http”, marki aliness health'n'beauty pochodzacym z Polski,

obecno$¢ nieautoryzowanego sktadnika nowej zywnosci:
tj. indolo-3-karbinolu w suplemencie diety pn. ,,INDLE-3-KARBINOL (13C)200mg";
tj. serratiopeptydazy w suplemencie diety HEPATIC Serrapeptaza 250 000 IU,

obecnos¢ Salmonella Enteritidis w 2 z 5 probek w produkcie pn. ,,Majeranek. Suszone
liscie majeranku delikatnie cigte eukana”, obecnos$ci pateczek bakterii Salmonella z
gr. CO w surowym wyrobie migsnym typu kebab o nazwie Hackdrehspiess,

przekroczenie najwyzszego dopuszczalnego poziomu ochratoksyny A: uzyskany
wynik > 20,0 ng/kg (warto§¢ gornej granicy zakresu pomiarowego akredytowanej
metody, wynik: 28,4 pg/kg) w produkcie pn. ,,Suszone figi kalamata”- produktu
pobranego do badan zywnosci w ramach urzgdowej kontroli w kierunku mikotoksyny,

b) powiadomienia alarmowe (3), obejmujacych produkty, w ktorych stwierdzono:
e przekroczenie wartoSci poziomu odniesienia dla obecnosci akryloamidu

(809+81pg/kg) w produkcie pn. ,,Herbatniki Petit Buerre Apetitki, herbatniki premium
biscuits”,
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c)

estry 3-MCPD kwasow tluszczowych na poziomie 34480+10344 ng/kg thuszczu oraz
estrow glicydowych kwasoéw thuszczowych na poziomie 21925+6578 ng/kg thuszczu
w probcee ciastek ,,Unicorn wheels”,

obecnos$¢ fragmentu metalu w tofu ze szpinakiem (,,Allos Hof-Gemiise, Spinat
Pinienkerne” 135g) wyprodukowanym w Niemczech,

1 powiadomienie o niezgodnosci dotyczace stwierdzenia migracji formaldehydu
z bambusowych talerzy dzieciecych z Chin,

d) 1 powiadomienie o falszowaniu wtadz Francji Nr FF23.2844 w sprawie suplementu

diety pn. ,,Now, Melatonin 3 mg”, pochodzacego ze Stanow Zjednoczonych,
zawierajacego w sktadzie melatoning, sktadnik zarejestrowanych w Polsce produktow
leczniczych (w suplementach diety dozwolona zawarto$¢ melatoniny wynosi nie
wigcej niz 1 mg),

1 powiadomienie news w sprawie hospitalizacji 4 osob, u ktorych doszto do
uszkodzenia jamy ustnej, przetyku i problemoéw zotadkowych po spozyciu napojow
marki Cola-Cola i Romerquelle,

inne tj.: 2 powiadomienia od PLW w Kos$cianie dotyczace:

stwierdzenia Salmonella spp. w 1 z 5 badanych prob kebabu drobiowego 0
numerze partii ( 19/09/2023/B84/23),

stwierdzenia Salmonella spp. w 1 z 5 badanych prob kebabu drobiowego.

Whnioski o interwencje

W 2023r. Sekcja Bezpieczefistwa Zywnoséci i Zywienia odnotowala 29 wnioskow
0 interwencj¢ dot.:

prowadzenia dzialalno$ci gastronomicznej w nieodpowiednich warunkach sanitarno-
higienicznych w parku trampolin- sprawa pozostawiona do rozpatrzenia z roku 2022.
Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie potwierdzila  nieprawidtowosci
w zakresie nieprawidtowego stanu higieniczno-sanitarnego. Ponadto sprawg
przekazano do Inspektoratu Inspekcji Handlowej Delegatura w Legnicy, Wydziatu
Administracji Budowalnej Starostwa Powiatowego w Glogowie 1 Panstwowej Strazy
Pozarnej w Glogowie.

niewlasciwych warunkéw higieniczno — sanitarnych 1 obecnosci szkodnikow
w zakladzie Zzywienia zbiorowego otwartego. Za niewlasciwy Stan sanitarno-
higieniczny zaktadu osoby odpowiedzialne ukarano mandatem karnym w wysokosci
400z}, obecnosci szkodnikéw w zaktadzie nie potwierdzono.

braku aktualnych orzeczen lekarskich pracownikow stotowki szkolne;j.
Przeprowadzona  kontrola interwencyjna nie  potwierdzita  zgloszonych
nieprawidlowosci.

obecno$ci  szkodnikéw w  zakladzie Zywienia zbiorowego zamknietego.
Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie potwierdzita zgloszonych
nieprawidlowosci.
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niewtasciwych warunkow higieniczno — sanitarnych w ruchomym punkcie sprzedazy.
Przeprowadzona kontrola interwencyjna potwierdzila ww. nieprawidtowosci. Osoby
odpowiedzialne ukarano mandatem karnym w wysokosci 500z,

niewlasciwej jakosci pierogéw  w zakladzie Zzywienia zbiorowego otwartego.
Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie potwierdzita zgtoszonych
nieprawidlowosci. Ponadto za brak aktualnych orzeczen lekarskich pracownikow oraz
brak odziezy ochronnej i brak zapisow w systemie HACCP osoby odpowiedzialne
ukarano mandatem karnym w wysokosci 300z1,

niewlasciwej jakosci stosowanych do produkcji pizzy skladnikow (wedlin).
Przeprowadzona  kontrola interwencyjna nie  potwierdzita  zgloszonych
nieprawidlowosci

niewlasciwej jakosci stosowanych do produkcji hot-doga sktadnikow (parowki)
w sklepie spozywczym. Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie potwierdzita
zgloszonych nieprawidtowosci. Ponadto za brak aktualnych orzeczen lekarskich
pracownikow oraz niewlasciwy stan higieniczno- sanitarny zaktadu osoby
odpowiedzialne ukarano mandatem karnym w wysokosci 200z1,

przeterminowanej zywnosci w sklepie spozywczym. Przeprowadzona kontrola
interwencyjna potwierdzitla ww. nieprawidlowosci. Osoby odpowiedzialne ukarano
mandatem karnym w wysokosci 250zl,

niewlasciwych warunkow higieniczno-sanitarnych w punkcie sprzedazy lodoéw
z automatu. Przeprowadzona kontrola sanitarna nie potwierdzila zgloszonych
nieprawidlowosci

sprzedazy niewlasciwej jakoSci jaj oraz niewlasciwych warunkow ich
przechowywania w supermarkecie. Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie
potwierdzila zglaszanych nieprawidtowosci.

niewlasciwe dzialajacej wentylacji w zakladzie Zywienia zbiorowego otwartego.
Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie  potwierdzila zglaszanych
nieprawidlowos$ci. Ponadto w zwigzku z podejrzeniem wykrycia tlenku wegla w
mieszkaniu Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Glogowie przekazal ww.
spraw¢ do Komendy Powiatowej Strazy Pozarnej w Glogowie.

niewlasciwych warunkow higieniczno — sanitarnych w  zaktadzie zywienia
zbiorowego otwartego oraz obecno$ci szkodnikoéw. Przeprowadzona kontrola
interwencyjna nie wykazala obecnos$ci szkodnikéw, natomiast potwierdzila
niewlasciwe warunki higieniczno — sanitarne. Osoby odpowiedzialne ukarano
mandatem karnym w wysokosci 200z1,

podejrzenia niewiadomego zrodta pochodzenia migsa drobiowego. Przeprowadzona
kontrola interwencyjna nie potwierdzila ww. nieprawidlowosci. Podczas kontroli
stwierdzono natomiast samowolnie zamrozone mi¢so drobiowe po uptywie terminu
waznosci, brak aktualnego orzeczenia lekarskiego pracownika oraz brak odziezy
ochronnej personelu. Osoby odpowiedzialne ukarano mandatem karnym w wysokosci
700z1,
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podejrzenia niewlasciwej jakosci wody (tj. gorzki, kwasny smak), ,,Woda Zrodlana”
1,5 | zakupionej w hipermarkecie.  Kontrola interwencyjna przeprowadzona
w zaktadzie nie wykazata nieprawidtowosci. Podczas ww. kontroli zabezpieczono,
a nastgpnie probki ww. wody pobrano do badan w kierunku badan fizycznych
i sensorycznych: barwa, metno$é, smak, zapach, oraz w zakresie parametrow
mikrobiologicznych. Dnia 05.07.2023r. do PSSE  w Glogowie wplynety
sprawozdania z ww. badan, ktore byty prawidlowe.

niewlasciwych warunkow przechowywania warzyw oraz $rodkow spozywczych
wymagajacych przechowywania w warunkach chlodniczych. Przeprowadzona
kontrola interwencyjna nie potwierdzila ww. nieprawidtowosci.

niewlasciwej jakosci stosowanych do produkcji hot-doga sktadnikow (parowki)
w sklepie spozywczym. Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie potwierdzita
zgloszonych nieprawidtowosci.

niewtasciwej jako$ci boczku oferowanego w sklepie spozywczym. Przeprowadzona
kontrola interwencyjna nie potwierdzita zgtoszonych nieprawidtowosci. Ponadto
za brak zapisow systemu HACCP osoby odpowiedzialne ukarano mandatem karnym
w wysokosci 100zl,

przeterminowanej zywnosci w sklepie spozywczym. Przeprowadzona kontrola
interwencyjna potwierdzila nieprawidtowosci. Osoby odpowiedzialne ukarano
mandatem karnym w wysokosci 100zl,

niewtasciwych warunkéw przechowywania $rodkéw spozywczych wymagajacych
przechowywania  w warunkach  chtodniczych.  Przeprowadzona  kontrola
interwencyjna nie potwierdzila ww. nieprawidtowosci.

niehigienicznych warunkow sprzedazy pieczywa w sklepie spozywczym.
Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie potwierdzila ww. nieprawidtowosci.

niewlasciwych warunkow sanitarno- higienicznych oraz obecnosci much na dziale
z pieczywem. Przeprowadzona kontrola interwencyjna potwierdzila
nieprawidlowosci w zakresie stwierdzenia obecnosci much nad regatami
z pieczywem. Osoby odpowiedzialne ukarano mandatem karnym w wysokosci 100zl,

niewlasciwej jako$ci kietbasy biatej parzonej oferowanej w sklepie spozywczym.
Przeprowadzona  kontrola interwencyjna nie  potwierdzita  zgloszonych
nieprawidlowosci

niewlasciwych warunkéw higieniczno — sanitarnych, braku odziezy i orzeczen
lekarskich ~ pracownikéw  sklepu spozywczego. Przeprowadzona kontrola
interwencyjna potwierdzila ww. nieprawidlowosci. Osoby odpowiedzialne ukarano
mandatem karnym w wysokosci 150z1,

niewlasciwych  warunkow  higieniczno —  sanitarnych w  supermarkecie,
Przeprowadzona kontrola interwencyjna potwierdzila ww. nieprawidtowosci. Osoby
odpowiedzialne ukarano mandatem karnym w wysokosci 500z1.
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¢ niewlasciwych warunkow higieniczno — sanitarnych w supermarkecie (sprzedazy
kwiatow z nieostonietg ziemig obok nieopakowanego pieczywa). Przeprowadzona
kontrola interwencyjna potwierdzila ww. nieprawidtowosci. Osoby odpowiedzialne
ukarano mandatem karnym w wysokosci 200z1.

e braku aktualnych orzeczen lekarskich pracownikdéw_zaktadu zywienia zbiorowego
otwartego. Przeprowadzona kontrola interwencyjna nie potwierdzita zgloszonych
nieprawidlowosci.

e sprzedazy niewlasciwej jakosci ,bulki pszennej hot dog” oraz niewlasciwych
warunkéw jej przechowywania w supermarkecie. Przeprowadzona kontrola
interwencyjna nie potwierdzita zglaszanych nieprawidlowosci.

e niewlasciwych warunkow higieniczno-sanitarnych w toalecie dla klientow
hipermarketu. Przeprowadzona kontrola sanitarna nie potwierdzita zgloszonych
nieprawidtowosci.

Na 29 zgtoszonych interwencji 16 bylo anonimowych, 9 zasadnych, 20 niezasadnych,
Za stwierdzone naruszenia wymagan higieniczno-sanitarnych natozono 13 mandatow
karnych na taczng sume 3700,00 zi.

Nadzor nad imprezami masowymi
W roku 2023 w zwigzku z ,,Dniami Glogowa” przeprowadzono jedng kontrole sanitarng
ktoéra nie wykazata nieprawidlowosci.
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