WNIOSEK O REJESTRACIJE
NAZWY POCHODZENIA / OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO!
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

Na podstawie art. 10 ust. 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczen geograficznych
w odniesieniu do wina, napojow spirytusowych i produktéw rolnych oraz
gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen jakosciowych stosowanych
fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajgce rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013, (UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace
rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz. Urz. UE L z 23.4.2024), zwanego dalej
,2rozporzadzeniem 2024/1143".

I Dane wnioskodawcy?
1. Nazwa wnioskodawcy:

Stowarzyszenie ,,Poludniowe Mazowsze”

2. Siedzibai adres lub miejsce zamieszkania i adres:

Radomska 76, 26-414 Potworow
Adres do korespondencji: 05-600 Grojec, ul. Stodolna 1

3. Grupa producentow:

Stowarzyszenie ,,Potudniowe Mazowsze” powstalo w 2025 roku z inicjatywy
producentéw papryki z regionu poludniowego Mazowsza. W jego sktad wchodzg
producenci papryki pod ostonami, ktérych gospodarstwa znajduja si¢ na obszarze
objetym wnioskiem, osoby posiadajace wiedz¢ z zakresu handlu w sektorze owocow i
warzyw, promocji 1 marketingu, prawa oraz inne osoby, ktore zdeklarowaty wsparcie
w codziennej dziatalno$ci statutowej stowarzyszenia.

Stowarzyszenie ma charakter otwarty z uwagi na szerokie spektrum dziatalnosci
spotecznie uzytecznej, wymagajacej wykorzystania szeregu kompetencji. Obecnie w
sktad jego czlonkow-zalozycieli wchodzi 10-ciu producentéw warzyw z potudnia
Mazowsza, ale zaklada si¢, ze w miar¢ rozwijania dziatalnos$ci Stowarzyszenia ich
udziat bedzie dynamicznie rost.

! Niepotrzebne skresli¢.

2 Do ztozenia wniosku o rejestracje uprawniona jest jedynie grupa producentéw. Zgodnie z art. 9 ust. 1
rozporzadzenia 2024/1143 grupa producentéw sktadajgca wniosek to zrzeszenie, niezaleznie od jego
formy prawnej, skupiajace producentéw tego samego produktu, ktérego nazwa jest przedmiotem
whiosku o rejestracje. Pojedynczego producenta mozna uzna¢ za grupe producentéw sktadajgca
whniosek, jezeli wykazano, ze spetnione sg wszystkie warunki okreslone w art. 9 ust. 3 rozporzadzenia
2024/1143.



Dane do kontaktu nalezy przekazaé, razem z wnioskiem, na osobnej kartce.
Informacje te stuzyty beda do kontaktéw roboczych i nie beda publikowane na stronie
internetowej MRiRW.

Dane do kontaktu:

Telefon: 791 272 207
E-mail: Damian@grupy.com.pl

Il. Specyfikacja



Na podstawie art. 49 rozporzadzenia 2024/1143.

1. Nazwa:

Papryka z poludnia Mazowsza

2. Whiosek dotyczy rejestracji:

1) nazwa pochodzenia X
2) oznaczenie geograficzne

3. Kod Nomenklatury scalonej

Kod CN: 0709 60 10 - papryka stodka, swieza lub schtodzona

4. Opis:

»Papryka z potudnia Mazowsza” to owoce papryki typu blok, odmiany California
Wonder, uprawiane wylacznie w naturalnej glebie, pod ostonami - w tunelach foliowych
bez ogrzewania oraz spetniajagce wymagania dotyczace cech fizycznych (wybarwienie,
wielkos$¢, jedrnos¢) oraz chemicznych (smak, warto§¢ odzywcza). Produkt wprowadzany
jest do sprzedazy w klasie Extra lub klasie 1.

Cechy fizyczne

ksztalt: graniastostupowy, 2—4 komory, skorka gtadka lub lekko zebrowana,

ogonek: zielony, dlugo$¢ min. 20 mm,

kalibry: 70-90 mm, 80—100 mm, 90—110 mm, 100—120 mm,

masa owocow: od 150 do 260 g (w zaleznos$ci od kalibru),

szeroko$¢ owocu: min. 55 mm,

grubo$¢ $cianki: min. 3,5 mm,

barwa: zielona (owoce niedojrzate) lub czerwona, zotta, pomaranczowa (owoce dojrzate)
produkt praktycznie wolny od skaz o charakterze powierzchniowym; bez odgniecen i
pekniec.

Cechy chemiczne i sensoryczne

ekstrakt: min. 6°Brix,

smak: intensywny, stodki,

podwyzszona zawarto$¢ suchej masy, witaminy C, polifenoli i karotenoidow.

Odmiany miniaturowe
Dopuszcza si¢ papryki miniaturowe o zachowaniu proporcji cech.



5. Obszar geograficzny:
Potudniowe Mazowsze, kolebka polskich warzyw cieptolubnych, czgsto nazywane jest
»paprykowym zaglebiem”, gdyz stanowi najwigkszy w Europie Srodkowo-Wschodniej obszar
produkcyjny papryki pod ostonami.

Obszar obejmuje 11 gmin wojewodztwa mazowieckiego:

Powiat przysuski
o Klwow
e Potworow
e Przysucha

e Rusindw
Powiat bialobrzeski

e Radzanéw

e Stara Blotnica

e  WysSmierzyce
Powiat radomski

e Przytyk
Jedlinsk
Zakrzew
Wolanéw

Obszar ten odpowiada za blisko 80% krajowej produkcji papryki pod ostonami.

Szacuje sig, ze na wskazanym obszarze geograficznym papryka uprawiana jest przez blisko 3
tys. gospodarstw, w ponad 65 000 tuneli foliowych i na powierzchni ponad 1 600 hektarow.
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Uprawom papryki pod ostonami na opisywanym obszarze sprzyja wyjatkowe Srodowisko
geograficzne, ktorego gtownymi cechami dla wymienionych wyzej 11-tu gmin s3:

bardzo niski poziom urbanizacji 1 uprzemystowienia oraz bardzo niska gestosé
zaludnienia - ok. 52 osoby/km? — blisko 2,5 razy nizsza, niz $rednia w Polsce (121
0s6b/km?);

wysoki udzial uzytkéw rolnych i lesnych w ogoélnej powierzchni gmin, wynoszacy 92-
95%;

dziewicze warunki przyrodnicze, charakteryzujace si¢ rezerwatami przyrody, licznymi
1 rozleglymi Obszarami Krajobrazu Chronionego i terenow Natura 2000, o duzej
roznorodnosci biologicznej;

potozenie na réwninie, pomiedzy doling rzeki Pilicy a przedgérzem Gor
Swietokrzyskich.

Tutejszym uprawom sprzyja wyjatkowy mikroklimat, idealny dla uprawy warzyw
cieptolubnych, a stosowane lokalnie, oryginalne i niezmienne metody produkcyjne, w miejscu
zatozenia pierwszych tunelowych upraw papryki w Polsce, jak rowniez skoncentrowanie
produkcji papryki na tym terenie, dowodzg bezposredniego i Scistego zwigzku produktu z
opisywanym obszarem geograficznym.

To wiasnie ponad 40-letnia tradycja produkcyjna na tym obszarze, ktérej podstawag jest
uprawa w naturalnej glebie, okrytej tunelem foliowym, prowadzona w zgodzie z naturg i w
sposob zrownowazony, w otoczeniu biologicznie zréznicowanego, naturalnego krajobrazu
przesadza o jako$ci 1 wyjatkowosci produktu, jakim jest ,,papryka z poludnia Mazowsza”.

6. Dowod pochodzenia:

Peta identyfikowalno$¢ produktu zapewniona jest poprzez:

rejestry upraw z lokalizacja tuneli,



rejestry zbiorow,

dokumentacj¢ sortowania i pakowania,
oznaczenia partii i kod producenta,
dokumentacje¢ przechowywania.

Kontrole prowadzi WIJHARS (Wojewddzki Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutow
Rolno-Spozywczych) oraz akredytowane jednostki certyfikujace. Audyty odbywaja si¢ co
najmniej raz w roku w gospodarstwach oraz zakladach pakujacych. System kontroli
obejmuje: rejestry upraw, protokoty zbioréw, ewidencje pakowania oraz identyfikowalnos¢
partii. W razie niezgodnos$ci przewidziane sg sankcje, w tym wykluczenie z systemu ChNP.

Producent, ktory zamierza wykorzystywaé nazwe zarejestrowang jako Chroniong Nazwe
Pochodzenia, podlega na jego wniosek kontroli, ktorej celem jest zagwarantowanie, ze
produkt spetnia wymagania specyfikacji.

Zakres kontroli obejmuje caty proces produkcyjny opisany w specyfikacji, ze szczegdlnym
zwroceniem uwagi na kluczowe etapy procesu produkcji 1 cechy produktu gotowego
decydujace o jego specyfice. Elementem kontroli moze by¢ pobranie probek do oceny
organoleptycznej, badan fizykochemicznych lub celem sprawdzenia oznakowania produktu,
ktorego proces produkeji zostal zakonczony. Koszty kontroli zgodnosci procesu produkcji ze
specyfikacjg oraz koszty badan pokrywane sg przez producenta.

Niezaleznie od kontroli prowadzonych przez WIJHARS, Stowarzyszenie — realizujac cel
zarzadzania 1 ochrony marki - ma prawo do samodzielnego przeprowadzania kontroli, nie
czgscie] niz raz na kwartal, podczas ktorych producenci zobowigzani sg poddac si¢ takiej
kontroli poprzez umozliwienie powotlanej przez Stowarzyszenie Komisji wstepu na tereny
upraw 1 przedtozenie na zadanie wszelkich dokumentéw zwigzanych z prowadzong
produkcja, a w szczegdlnosci z dokumentacja dotyczaca przeprowadzanych zabiegow
ochronnych i nawozenia.

Producent, ktory zamierza wykorzystywaé nazwe zarejestrowang jako Chroniong Nazwe
Pochodzenia podlega na jego wniosek kontroli, ktorej celem jest zagwarantowanie, ze produkt
spetnia wymagania specyfikacji.

Zakres kontroli obejmuje caty proces produkcyjny opisany w specyfikacji, ze szczegdlnym
zwroceniem uwagi na kluczowe etapy procesu produkcji i cechy produktu gotowego
decydujace o jego specyfice. Elementem kontroli moze by¢ pobranie probek do oceny
organoleptycznej, badan fizykochemicznych lub celem sprawdzenia oznakowania produktu,
ktérego proces produkeji zostat zakonczony. Koszty kontroli zgodnosci procesu produkcji ze
specyfikacja oraz koszty badan pokrywane sa przez producenta.

Metody produkcji oraz sposdb zapakowania ,,Papryki z poludnia Mazowsza” odbywaja si¢
wedlug $cisle okreslonych wymogoéw, za$§ kazdy producent lub dystrybutor, chcacy
zarejestrowaé lub wprowadza¢ do dystrybucji produkt objety chroniona nazwa ,,Papryka z
potudnia Mazowsza” musi przestrzega¢ ponizszych warunkow i zasad:
e Produkt musi by¢ wyprodukowany 1 przygotowany do sprzedazy na obszarze
wyszczegolnionym w pkt 5.
e Metody produkcji oraz sposoby przygotowania do sprzedazy musza by¢ zgodne z
opisanymi w pkt 7.



e Produkt musi spetnia¢ cechy opisane w pkt 4.
7. Metoda produkcji:

Wymagania ogdélne:

e uprawa wylacznie w naturalnej glebie, na wskazanym obszarze geograficznym,
tunele foliowe bez ogrzewania,
folia wielosezonowa,
obowigzkowe nawadnianie precyzyjne (kroplowe),
ochrona prowadzona zgodnie z zaleceniami integrowanej ochrony roslin i
ukierunkowana na minimalizowanie uzycia §rodkéw chemicznych na rzecz metod
biologicznych, w celu redukcji pozostatosci do maksymalnego poziomu 70%
obowigzujacych norm, gdzie celem jest dazenie do wyprodukowania papryki ,.bez
pozostatosci”,
e 7bidr reczny.

Wymagania szczegotowe:

W celu zagwarantowania stabilno$ci 1 rentowno$ci produkcji, powigzanej z jej skala,
minimalna wielko$§¢ upraw jednej jednostki produkcyjnej (gospodarstwa) ustala si¢ na
2400m?, co odpowiada 10-ciu standardowym tunelom o pow. 240m’. Dopuszczalne s3 (za
zgoda Stowarzyszenia) odstgpstwa od zasady, uwzgledniajace specyficzne status quo,
uwarunkowane np. wzgledami rodzinno-majatkowymi, gdzie zwarty obszar upraw, o
powierzchni przekraczajacej ustalona minimalng, prowadzony jest przez odrgbne jednostki
produkcyjne.

Gleba

e gleby lekkie do $rednich, o dobrze zmieszanej strukturze, lekko kwasne (pH 6—6,8),
e preferowane nawozenie organiczne (obornik, nawozy zielone).

NawoZenie
o wedlug wiosennej analizy gleby, warto$ci orientacyjne:
o N:200-250 mg/dm?
o P:300-350 mg/dm?



o K:ok.400 mg/dm?
Mg: 120 mg/dm?
o Ca: 2200-2500 mg/dm?

Papryka pod ostonami sadzona w gruncie powinna by¢ nawozona przedwegetacyjnie.
Najwazniejsze skladniki mikro podczas wegetacji papryki powinny by¢ dostarczane droga
nalistng lub poprzez fertygacje. Szczegolne znaczenie w rozwoju rosliny maja bor, zelazo, tytan i
mangan.

Rozsada
e jednorodna, dobrze ukorzeniona,
e sadzenie reczne,
e stanowiska-zageszczenie: 3 szt./m?,
e dopuszcza si¢ rozsady szczepione.

Jakos¢ rozsady jest jednym z podstawowych elementéw wptywajacych na sukces w uprawie.
Rozsada papryki z prawidlowo uksztaltowang bryta korzeniowa w dobrych warunkach (w
ogrzanym podiozu) przyjmuje si¢ bardzo dobrze i1 szybko rozpoczyna intensywny wzrost
wegetatywny po posadzeniu jej na miejsce state. Produkcja rozsady papryki przebiega jedno-
lub dwuetapowo (z pikowaniem w wigksze wielodoniczki, pierscienie lub inne pojemniki
uprawowe). Mozna przygotowa¢ ja samodzielnie w wielodoniczkach wypetnionych
substratem torfowym lub pierscieniach, lub zamowié siewki papryki lub gotowa do sadzenia
rozsad¢ u profesjonalnych producentow rozsad. Odmiany moga by¢ szczepione na
podktadkach, ktére zwigkszaja odpornos¢ roslin na choroby odglebowe. Szanse osiggnigcia
prawidlowego plonu zwigksza silna rozsada o dobrze rozwinigtym, aktywnym systemie
korzeniowym. Papryka korzeni si¢ ptytko i1 szybko wyksztalca obfita mase zielong o kruchych
pedach. W uprawach tunelowych istnieje wymdg pielenia recznego, z uwagi na delikatno$¢
roslin.

Ochrona papryki przed chorobami

Wséréd odmian papryki nie ma gatunkéw odpornych na podstawowe patogeny grzybowe
atakujace rosliny. W uprawie papryki pod szczeg6lne znaczenie maja dzialania profilaktyczne,
takie jak: przestrzeganie zasad higieny, systematyczne odkazanie podloza, ksztattowanie
wiasciwego mikroklimatu w tunelu uprawowym oraz prawidtowe nawozenie.

Prowadzenie upraw papryki w monokulturze sprzyja nagromadzeniu si¢ w glebie organizmow
szkodliwych powodujacych duze straty w plonie. Pod ostonami duzym problemem sg choroby



odglebowe, m.in. powodujace wigdniecie roslin (tzw. uwiady papryki), a takze szara plesn,
zgnilizna twardzikowa, choroby bakteryjne i — coraz czgsciej — choroby wirusowe.

Ze szkodnikéw najwigksza straty wyrzadzaja przedziorki, wciornastki, miniarki, zmieniki,
mszyce oraz nicienie i inne szkodniki glebowe. Dodatkowy klopot ze szkodnikami wynika z
przenoszenia przez nie chorobotworczych dla roslin wiruséw (szkodniki sg wektorami wirusow).

W ochronie papryki w ostatnich latach producenci zaczgli wykorzystywa¢ metody biologiczne.
Stosowane s3 m.in. biologiczne preparaty dodawane do podtoza, pozwalajace zachowac
réwnowage mikrobiologiczng. Na plantacje papryki powoli wprowadzane sg takze entomofagi,
chronigce uprawy przed szkodnikami, co jest metoda ochrony biologicznej stosowang m.in. w
uprawach pomidorow szklarniowych. Ochrona papryki przed agrofagami prowadzona we
wlasciwy sposdb pozwala na utrzymanie zdrowotnos$ci roslin przez caty okres uprawy.

Zbior i przechowywanie

e 7bidr reczny,
e przechowywanie krétkoterminowe - maksymalnie do 10 dni, temp. 7-8°C, wilgotnos¢
wzgledna 90-95%

Sortowanie i pakowanie

e odbywa si¢ wylacznie na obszarze geograficznym,
e opakowania: karton min. 790 g/m? lub opakowania wielokrotnego uzytku (np. typu
EPS, IVKO),

e jednorodnos$¢ jakosciowa.

Sortowanie 1 pakowanie realizowane jest wedlug specyfikacji wskazanej w pkt 4, wylacznie na
obszarze geograficznym 1 w miejscach, ktore uzyskaty certyfikacje.

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i obejmowa¢ tylko papryke stodka tego
samego pochodzenia, jakosci, wielkosci 1 o tym samym stopniu dojrzatosci 1 zabarwienia.

Mieszanka stodkiej papryki w roznych kolorach moze by¢ pakowana razem, pod warunkiem, ze
papryki sg jednorodne pod wzgledem pochodzenia, jakosci 1 wielkosci.

Opakowania detaliczne o wadze netto nieprzekraczajacej jednego kilograma mogag zawierad
mieszanki stodkiej papryki w r6éznych kolorach, pod warunkiem, ze papryki sg jednorodne pod
wzgledem jakosci oraz pochodzenia.

Miniaturowa stodka papryka musi by¢ wzglednie jednorodnej wielko$ci oraz tego samego
pochodzenia.

Widoczna cze$¢ zawartosci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci, za$
sposob pakowania powinien zapewni¢ odpowiednig ochrone produktu.

Materialy uzyte wewnatrz opakowania musza by¢ nowe, czyste i takiej jakosci, ktora pozwala na
uniknigcie spowodowania jakiegokolwiek uszkodzenia zewngtrznego lub wewngtrznego
produktu.



Zezwala si¢ na uzycie materialdw, w szczegélnosci papieru lub pieczatek ze specyfikacja
handlowa, pod warunkiem, ze druk lub etykietowanie zostalo wykonane z nietoksycznego tuszu
lub kleju.

Opakowania muszg by¢ wolne od jakichkolwiek cial obcych.

Naklejki umieszczane indywidualnie na produktach nie mogag, po usunigciu, pozostawiaé
widocznych $ladéw kleju ani prowadzi¢ do uszkodzen skorki.

Produkt jest pakowany w dedykowane opakowania kartonowe (jednowarstwowy lub
dwuwarstwowy przekladany papierowa wkladka) o pojemnosci 5 kg, zatwierdzane przez
Stowarzyszenie (gramatura min. 790g/m?, certyfikat FSC) lub opakowania wielokrotnego uzytku
(np. typu EPS, IVKO).

Dopuszcza sig¢ mozliwos¢ zatwierdzenia przez Stowarzyszenie innego rodzaju opakowan, ktorych
specyfika bedzie odpowiedzig na oczekiwanie rynku 1 konsumentow.

Kazde opakowanie musi zawiera¢ dane szczegOlowe umieszczone po tej samej stronie,
oznakowane w sposob czytelny 1 trwaty oraz widoczny z zewnatrz, umozliwiajacy:

A. Identyfikacje miejsca pochodzenia produktu.

B. Nazweg 1 adres uprawnionego podmiotu pakujacego i/lub wysytajacego. Wzmianke te
mozna zastgpi¢ - dla wszystkich opakowan z wyjatkiem opakowan indywidualnych,
oficjalnie wydanym lub zaaprobowanym oznaczeniem kodu okreslajagcego podmiot
pakujacy 1/lub wysylajacy, umieszczonym w bliskim sgsiedztwie okreslenia "Podmiot
pakujacy i/lub wysytajacy" (lub odpowiednich skrotow);

C. Charakterystyke produktu: Gdy zawarto$¢ nie jest widoczna z zewnatrz — ,,Papryka
stodka" — kolor,— typ handlowy (»dluga«, »kwadratowa stozkowa«, »kwadratowa,
»plaska«) lub nazwa odmiany. W przypadku opakowan lub opakowan detalicznych
zawierajacych mieszanke roznych kolorow i/lub typéw handlowych papryki stodkiej:—
»Papryka mieszana" lub rownoznaczne okreslenie. Jezeli zawarto$¢ nie jest widoczna z
zewnatrz - kolory i/lub typy handlowe stodkiej papryki 1 liczba sztuk w kazdym kolorze
i/lub odpowiednie typy handlowe. W przypadku opakowan lub opakowan detalicznych
zawierajacych mieszanke roznych kolorow i/lub typow handlowych papryki stodkie;j:

—,,Papryka mieszana" lub rownoznaczne okreslenie.

Pakowanie produktow odbywa si¢ wylacznie na obszarze geograficznym wpisanym do
specyfikacji. Powodem tego jest ochrona jakosci i integralno$ci owocow - opakowania sg
zaprojektowane tak, aby minimalizowa¢ uszkodzenia mechaniczne 1 utrzymywaé parametry
jakosciowe (jedrnos¢, turgor). Dzigki lokalnemu pakowaniu mozliwe jest $ciste powiazanie
kazdej partii z danym gospodarstwem: kazde opakowanie opatrzone jest kodem producenta
oraz numerem partii. Stowarzyszenie ,Potudniowe Mazowsze” jest odpowiedzialne za
zarzgdzanie marka ,,Papryka z potudnia Mazowsza” oraz za ochrong marki.

8. Zwiazek z obszarem geograficznym:

A. Czynniki naturalne:
e niskie opady,
e mala liczba dni mroZnych,
o lekkie gleby sprzyjajace ukorzenianiu,



e plaskie uksztaltowanie terenu,
e stabilne warunki mikroklimatyczne i glebowe w tunelach.

B. Czynniki ludzkie:

ponad 40 lat tradycji uprawy papryki,

rozwini¢ta lokalna, unikalna wiedza rolnicza,

praca rgczna (sadzenie, pielegnacja, zbior, sortowanie),

duza koncentracja produkcji na jednym obszarze i wspotpraca producentow.

C. Cechy produktu zwigzane z obszarem:

Badania nad papryka stodka pochodzaca z réznych obszarow produkcyjnych, prowadzone od
wielu lat, a podsumowane opinig sporzadzong przez prof. dr hab. Eweling Hallmann
(SGGW), potwierdzity istotnie wyzsze wartosci:

+6% suchej masy,

+21,3% polifenoli,

+14,2% witaminy C,

+3,3% karotenoidow.

Istotng cechg wyrozniajaca papryke z potudniowego Mazowsza jest jej wartos¢ biologiczna.
Wyniki wieloletnich badan naukowych (w zataczeniu) wskazujg, ze ,,papryka z potudnia
Mazowsza”, w poréwnaniu do papryki uprawianej w innych regionach (woj. lubelskie, wo;j.
zachodniopomorskie), charakteryzuje si¢ o 6% wyzszg zawartoscig suchej masy (7,88 g/100g
s.m.), o 21,3% wyzsza zawartoscig polifenoli ogotem (164,41 mg/100g s.m.) oraz o 14,2%
wyzszg zawarto$cig witaminy C (148,7 mg/100g s.m.). Z kolei swoje intensywne
wybarwienie (niezalezne od koloru dojrzalych owocow) zawdziecza wyzszemu o 3,3%, niz
papryki z innych regionéw, poziomu zawartosci karotenoidow (36,91 mg/kg s.m.). [Zrédlo:
,,Opinia nt. jakosci papryki uprawianej w roznych regionach Polski’, prof. dr hab. Ewelina
Hallmann, SGGW].

Glebowe 1 klimatyczne wtasciwos$ci obszaru potudniowego Mazowsza oraz lokalne praktyki
rolnicze, sprzyjaja zwigkszonemu poziomowi suchej masy 1 zawartosci polifenoli w
paprykach. Przyczyniaja si¢ do tego: dobre nastonecznienie i1 ptaskie uksztattowanie obszaru
geograficznego, mozliwo$¢ kontroli temperatury w tunelach foliowych (podwieszane boki —
przewietrzanie tuneli), wptywajace na umiarkowany stres cieplny, precyzyjne nawadnianie
kropelkowe, powodujagce umiarkowany stres wodny oraz parametry glebowe stanowisk
uprawowych, wprowadzajace rosliny w lekki stres srodowiskowy, ktéory pobudzajg ich
mechanizmy obronne, chronigc je przed stresem oksydacyjnym.

Ponadto, lokalne praktyki rolnicze - w tym nawozenie organiczne, r¢czny zbior i selektywne
pakowanie - wzmacniajg t¢ korelacje: cechy takie jak grubos¢ $cianek, jedrnos¢ i stabilnos¢
barwy, sg bezposrednio zwigzane z tg geograficzng specyfika.

D. Zwiazek przyczynowy

Szczegdlne warunki srodowiskowe oraz unikatowe, tradycyjne metody uprawy pod ostonami,
prowadza do uzyskania papryki o charakterystycznym:

e wybarwieniu,

e grubosci $cianek,

e jedrnosci,



e stabilnej warto$ci odzywczej.
Cechy te nie wystepuja w takim nasileniu poza tym obszarem.

Oproécz czynnikéw Srodowiskowych 1 specyfiki regionu, do wyjatkowosci ,,papryki z
poludnia Mazowsza” przyczyniaja si¢ rdwniez czynniki ludzkie. Metody uprawy, zbioru i
przygotowania do sprzedazy majg charakter tradycyjny i zostaly utrwalone na obszarze od co
najmniej 40 lat, za$§ praktyki rolnicze koncentrujg si¢ na zachowaniu pierwotnych wlasciwosci
OWOCOW.

Zbiér prowadzony jest recznie, z poszanowaniem integralnosci owocdéw, w sposob
zapobiegajacy naruszaniu turgoru i struktury $cianek owocow.

Transport z miejsca uprawy do miejsca recznego sortowania odbywa si¢ natychmiast,
bezposrednio po zbiorze 1 zawsze przy uzyciu srodkow, ktore nie powoduja uszkodzenia 1
pogorszenia jako$ci owocoOw.

Sortowanie 1 pakowanie odbywa si¢ na obszarze pochodzenia w warunkach zapewniajacych
zachowanie cech organoleptycznych produktu. Podczas wszystkich operacji obowigzuje
zasada minimalnej liczby manipulacji.

Potudnie Mazowsza jest subregionem, bedacym najwigkszym zaglebiem produkcyjnym
papryki pod ostonami w catej Europie Srodkowo-Wschodniej. Jedenascie gmin, z obszaru
trzech powiatow, odpowiada za okoto 80% polskiej produkeji papryki konsumpcyjnej pod
ostonami. Szacuje si¢, ze papryka uprawiana jest w blisko 3 tys. gospodarstw, w ponad 65
000 tuneli foliowych i na powierzchni ponad 1 600 hektardw.

Szczegbdlne uwarunkowania klimatyczne oraz tradycyjne metody uprawy, wptywaja na petnie
smaku, wysoka jakos¢ 1 wyjatkowe cechy biologiczne papryki. Z roku na rok produkowane
jest coraz wigcej roznych odmian, a odpowiedzialno$¢ za tradycyjne metody uprawy
przejmujg kolejne pokolenia producentéw. Tutejszym uprawom sprzyja wyjatkowy
mikroklimat, idealny dla uprawy warzyw cieptolubnych, a stosowane lokalnie, oryginalne 1
niezmienne metody produkcyjne, w miejscu zatozenia pierwszych tunelowych upraw papryki
w Polsce, jak rowniez skoncentrowanie produkcji papryki na tym terenie, dowodza
bezposredniego 1 $cistego zwigzku produktu z opisywanym obszarem geograficznym.

To wlasnie ponad 40-letnia tradycja produkcyjna na tym obszarze, polegajaca na pracy
recznej, ktorej podstawa jest uprawa w naturalnej glebie, okrytej tunelem foliowym,
prowadzona w zgodzie z naturag i w sposob zréwnowazony, w otoczeniu biologicznie
zréznicowanego, naturalnego krajobrazu, przesadza o jakosci 1 wyjatkowosci produktu, jakim
jest ,,papryka z potudnia Mazowsza”.



Na opisywanym, obszarze istnieje silna identyfikacja spotecznosci lokalnych z wiodaca w
regionie uprawg papryki, ktéra znajduje swoj wyraz w integracji spolecznosci lokalnych w
Lokalne Grupy Dziatania (LGD Wszyscy Razem, LGD Razem dla Radomki) i wspotpracujace
ze sobg dziesigtki Kot Gospodyn Wiejskich (KGW). Corocznie organizowane sa ,,Dni
Papryki” — wydarzenia o charakterze dozynkowym, cieszace si¢ duzym zainteresowaniem
lokalnych spoteczno$ci, majace wieloletnig tradycje, w ktérych biorg udziat producenci
papryki, jej dystrybutorzy oraz przedstawiciele lokalnych 1 regionalnych wladz
samorzadowych 1 rzadowych (m.in. Dzien Papryki — Potwordéw [33 edycja], Targi Papryki —
Przytyk [24 edycja], Swieto Papryki — Klwow [18 edycja]).

Od 1992 roku w Potworowie organizowany jest Dzien Papryki, ktory jest dla mieszkancow
swietem szczegdlnym. Zdecydowana wiekszo$¢ gospodarstw w tym rejonie utrzymuje si¢
wlasnie z uprawy tego warzywa. Impreza gromadzi tlumy mieszkancow gminy Potworow
oraz okolic, ktorzy uczestniczg wraz z calymi rodzinami oraz z zaproszonymi gos$¢mi.
Odwiedzajacy impreze maja okazje przyjrze¢ si¢ réznym odmianom papryki oraz zapoznad
si¢ z metodami produkcji.

W trakcie Dnia Papryki odbywaja si¢ rowniez imprezy towarzyszace takie jak: kiermasz
literatury fachowej, kwiatow 1 krzewow oraz srodkow do ochrony i produkcji papryki,
koncerty, festyny oraz konkursy. Na stoiskach wystawowych swoje dorodne okazy warzyw
prezentuja najlepsi producenci papryki. Jest to réwniez okazja do zaprezentowania si¢ przez
okoliczne Kota Gospodyn Wiejskich, ktore preznie dzialajg na rzecz promocji papryki z
naszego regionu.
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[Zrodto: https://paprykaprzytycka.eu/historia-papryki/]

Cechg charakterystyczng ,,papryki z poludnia Mazowsza” jest jej wysoka jakosc,
wyrozniajgce ja walory biologiczne 1 walory smakowe, wynikajace z wieloletniej, wcigz
udoskonalanej, a jednocze$nie unikalnej tradycji uprawy, prowadzonej od dziesigtek lat na
tych samych, naturalnych stanowiskach glebowych 1 w wyjatkowym mikroklimacie,
wynikajacym z cech srodowiska geograficznego.

Papryka z poludnia Mazowsza, dzigki swojej renomie jest obecna na pdétkach wigkszos$ci sieci
handlowych istniejacych w Polsce (m.in. Carrefour, Lidl, Kaufland, Biedronka, Auchan,
Netto, Dino, Makro, Stokrotka).

Polska jest trzecim (po Hiszpanii 1 Holandii) producentem papryki w Europie (czwartym po
uwzglednieniu  Turcji). Zgodnie z danymi ARIMR za  rok 2024
(https://rejestrupraw.arimr.gov.pl/) wielko§¢ upraw papryki w Polsce wynosi obecnie 2 741
ha, z czego 1 817 ha zlokalizowane jest na Mazowszu, za§ na opisywanym obszarze
geograficznym (powiaty: bialobrzeski, przysuski i radomski) uprawy papryki tunelowej
zajmuja 1 637,85 ha, co stanowi 60% ogotu powierzchni upraw papryki w Polsce. Nalezy
jednak zauwazy¢, Zze poza opisywanym obszarem geograficznym, uprawy papryki tunelowe;j


https://paprykaprzytycka.eu/historia-papryki/
https://rejestrupraw.arimr.gov.pl/

(pod ostonami) majg charakter marginalny, a pozostale 1 103 ha (z 2 741 ha ogétem) dotycza
w ogromnej wigkszosci upraw papryki (bez oston), produkowanej z przeznaczeniem na
przetworstwo.

Papryka produkowana pod ostonami cechuje si¢ wydajnoscia upraw na poziomie okoto 80
t/ha (2 tony/tunel, 40 tuneli na 1 ha), co — w przypadku arealu o powierzchni ok. 1 600 ha
oznacza zbiory na poziomie okoto 130 000 ton.

Warto tu zauwazy¢, ze nie sg dostepne oficjalne dane GUS dotyczace wielkosci produkcji
papryki w Polsce. Jest ona ujeta w kategorii ,,warzywa pozostate”, tacznie z takimi
produktami jak: brokuty, pory, bob, groch, fasola szparagowa, rzodkiewka, salata, rabarbar
i inne (Zrédto: GUS, Produkcja upraw rolnych i ogrodniczych w roku 2023).

Wiedzac jednak, ze plon papryki polowej ksztaltuje si¢ na srednim poziomie 35 ton/ha i jest
zalezny od odmiany i warunkéw pogodowych [Zrédlo: Ocena wzrostu plonowania polskich
odmian papryki stodkiej w uprawie polowej, Aneta Jakubas, Stanistaw Cebula, Andrzej
Kalisz, Agnieszka Sekara, EPISTEME 20/2013, tom I, str. 341-345 ISSN 1895-4421 oraz
https://www.ho.haslo.pl/article.php?id=694&rok=2001 &numer=06) oznacza to, ze wielkos¢
zbioru papryki polowej mozna oszacowac na okoto 38 600 ton.

Z powyzszego wynika, ze tgczna wielkos$¢ produkcji papryki ogotem w Polsce wynosi okoto
170 000 ton, z czego okoto 77% stanowi papryka konsumpcyjna, produkowana pod ostonami,
na opisywanym obszarze geograficznym.

Rys historyczny

Do Polski papryka trafita ponad 40 lat temu, a pierwsze jej uprawy ulokowane zostaly na
terenie gminy Przytyk. Prekursorem uprawy byt Antoni Kwietniewski z Woli Wrzeszczowskiej
(gmina Przytyk), ktory sprowadzit do Polski papryke w 1982 roku. W roku nastepnym uprawe
tego warzywa pod tunelami rozpoczely rowniez inne osoby z gminy Przytyk (m.in. Stanistaw
Kowalski z Woli Wrzeszczowskiej, Teofil Adach z Woli Grabowskiej oraz Tadeusz Ltaski z
Woli Wrzeszczowskiej), a w latach pozniejszych papryka trafita rowniez do pobliskich gmin.
Kilka lat po rozpoczeciu uprawy papryki po poczgtkowym dynamicznym rozwoju
"paprykowego zaglebia" nastgpit okres stagnacji zwiqzany z problemem ze skupem. W
Gminie Przytyk postanowiono temu przeciwdziatac¢ i pomoc producentom. Impreza, ktorg
wowczas zorganizowano przybrata forme centrum posrednictwa pomiedzy producentami a
kupujgcymi. Pierwsze Ogolnopolskie Targi Papryki wspolorganizowane przez Wojta Gminy
Przytyk - Stefana Blaszczyka, Radomskq Gielde Rolng i Starostwo Powiatowe w Radomiu,
pod honorowym patronatem Marszatka Wojewodztwa Mazowieckiego odbyty si¢ w pierwszg
niedziele wrzesnia 1999 roku i organizowane sq nieprzerwalnie do dzis, stanowigc znakomitq
forme promocji przednich odmian, na ktore popyt stale wzrasta. Targi - to rowniez doskonala
okazja do spotkan producentow z kraju i zagranicy.

W latach 80-tych papryka byta najbardziej dochodowg uprawq i prawie cala produkcja
sprzedawana byta na rynkach hurtowych i w detalu. Drewniane konstrukcje tuneli byly
stosunkowo tanig inwestycjq i latwg do wykonania przez kazdego rolnika. Sukces
ekonomiczny tej uprawy w latach 80-tych spowodowatl bardzo szybki wzrost uprawy papryki
w calym regionie. Dlatego tez, na skutek bardzo duzej produkcji tego warzywa - gmina
Przytyk wraz z okolicznymi gminami: Potworow, Rusinow, Klwow nazwane zostaly
"paprykowym zaglebiem". Obecnie region radomski jest najwigkszym zaglebiem uprawy
papryki w Polsce. Wiekszos¢ gospodarstw uprawiajgcych papryke to gospodarstwa mate o
powierzchni okoto 5 ha. Uprawa papryki jest dla nich glownym Zrodlem dochodu. Rejon
uprawy papryki charakteryzuje si¢ korzystnymi warunkami klimatycznymi dla roslin
cieptolubnych.


https://www.ho.haslo.pl/article.php?id=694&rok=2001&numer=06

[Zrédlo: https://paprykaprzytycka.eu/historia-papryki/]

9. Kontrola:
[Nalezy poda¢ nazwe i adres organu lub jednostki organizacyjnej®, przeprowadzajgcych
kontrole zgodnosci ze specyfikacjq, oraz zakres kontroli]

Kontrole zgodno$ci prowadzi:
e WIJHARS (Wojewodzki Inspektorat Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-
Spozywczych)
e akredytowane jednostki certyfikujace

Audyty odbywaja si¢ co najmniej raz w roku w gospodarstwach oraz zaktadach pakujacych.
System kontroli obejmuje: rejestry upraw, protokoty zbioréw, ewidencje pakowania oraz
identyfikowalnos¢ partii. W razie niezgodnosci przewidziane sg sankcje, w tym wykluczenie
z systemu ChNP.

Zakres kontroli obejmuje caty proces produkcyjny opisany w specyfikacji, ze szczegdlnym
zwroceniem uwagi na kluczowe etapy procesu produkcji i cechy produktu gotowego
decydujace o jego specyfice. Elementem kontroli moze by¢ pobranie probek do oceny
organoleptycznej, badan fizykochemicznych lub celem sprawdzenia oznakowania produktu,
ktorego proces produkeji zostal zakonczony

10. Etykietowanie:
[Nalezy przedstawi¢, jezeli zostaty wprowadzone, szczegdlne zasady dotyczqgce
etykietowania danego produktu rolnego lub srodka spozywczego.]

Kazde opakowanie z towarem jest oznaczone etykietg, ktora musi zawierac:

A: Wymagania ogolne
e nazwe ,,Papryka z potudnia Mazowsza — ChNP”,
e kod producenta i podmiotu pakujacego,
e miejsce pochodzenia,
e typ handlowy, klasa jakosci i kolor,
e po rejestracji: symbol ChNP UE.

B: Wymagania szczegotowe

o wielko$¢ (jezeli miato miejsce sortowanie wedlug wielkos$ci) wyrazona jako
minimalna 1 maksymalna $rednica, albo - jezeli jest to wlasciwe - oznaczenie
(,,niesortowana wedtug wielko$ci")

e gdzie stosowne — ,,Papryki mini", ,,Papryki male" lub inne wtasciwe okreslenia dla
miniaturowego produktu. W przypadku, gdy w tym samym opakowaniu
pomieszanych jest kilka rodzajow miniaturowych produktow, musza zostac
wymienione wszystkie produkty i ich odpowiednie miejsca pochodzenia.

e waga netto lub liczba sztuk (fakultatywnie).

3 Kontrola moze by¢ przeprowadzana przez wiecej niz jedng jednostke organizacyjna.



11. Szczegétowe wymagania wprowadzone przez obowiazujace przepisy:

[Nalezy napisaé, czy istniejq szczegétowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii
Europejskiej lub przepisy krajowe dotyczqce zgtaszanego produktu rolnego lub srodka
spozywczego.]

Stosowana norma: Rozporzadzenie (WE) nr 1221/2008 — norma handlowa UE dla
papryki stodkiej

12. Informacje dodatkowe:

[Nalezy przedstawic, jezeli istniejq, informacje dodatkowe dotyczgce zgtaszanego
produktu rolnego lub srodka spozywczego np. praktyki z zakresu zréwnowazonego
rozwoju okreslone w art. 7 rozporzadzenia (UE) 2024/1143]

Przy produkcji ,,papryki z potudnia Mazowsza” realizowane sa nast¢pujace, dobrowolne
praktyki, ukierunkowane na cele srodowiskowe, spoteczne i gospodarcze, wykraczajace
ponad minimalne wymogi prawa UE 1 krajowego (zgodne z art. 7 ust. 1-2 Rozporzadzenia
2024/1143):

A. W zakresie celu ,, Utrzymanie Zyznosci gleby na stanowisku wieloletnim”:
e Stosowanie uprawy bezorkowej, polegajacej jedynie na spulchnianiu 1
zageszezaniu wierzchniej warstwy gleby;
e Utrzymanie minimalnego poziomu substancji organicznej ( > 2,5-3%);

e Regularne badania gleby (minimum raz do roku).

B. W zakresie celu ,,ograniczanie zanieczyszczenia gleb i wod, efektywne wykorzystanie
zasobow”:

e Prowadzenie fertygacji precyzyjnej;
e Ograniczenie nawozOéw mineralnych na rzecz nawozow organicznych i
kompostow.
C. W zakresie celu ,redukcja chemizacji, ochrona bioroznorodnosci, zdrowie ludzi”:
e Pierwszenstwo metod biologicznych i mikrobiologicznych przed chemicznymi;
e Stosowanie selektywnych $rodkéw o niskiej toksyczno$ci dla fauny
pozytecznej.
D. W zakresie celu ,,ograniczanie zuzycia wody i energii, adaptacja do zmian klimatu”:
e Obowigzek stosowania nawadniania kroplowego.
E. W zakresie celu ,, klimat, efektywnosc energetyczna”
e Optymalizacja transportu — ograniczenie §ladu weglowego pochodzacego z

transportu - poprzez wymog przygotowywania do sprzedazy produktu na
terenie obszaru geograficznego.



F. W zakresie celu ,, obieg zamkniety, redukcja strat”:

o Kompostowanie resztek;

e Recykling, ponowne wykorzystanie lub zmniejszenie zuzycia tworzyw
sztucznych;

e Ograniczenie jednorazowych opakowan przy sprzedazy.

G. W zakresie celu ,,utrzymanie zasobow genetycznych i odpornosci upraw”:

e Utrzymywanie bior6znorodnosci  mikrobiologicznej gleby (preparaty
mikrobiologiczne, kompost).

H. W zakresie celu ,gospodarka o obiegu zamknietym, efektywne wykorzystanie

zasobow”:

e System selekcji 1 zagospodarowania papryki ,,drugiej klasy” (przetworstwo,
bioodpady - kompost);

e Utrzymanie krotkich lancuchow dostaw, aby zmniejszy¢ czas transportu 1
straty jakosci.

1. W zakresie celu ,,zréwnowazony aspekt spoteczny”:

e (Gospodarstwa rodzinne;
e  Wspolpraca producentéw 1 wymiana know-how w ramach grupy.

J. W zakresie celu ,,weryfikowalno$¢ i przejrzystos¢”

13.

e Dokumentowanie: nawozow, preparatéw ochrony roslin.

Wykaz dokumentéw dotaczonych do wniosku:

[Nalezy przedstawi¢ wykaz materiatéw i publikaciji, do ktérych sq odwotania we wniosku
oraz wykaz dotqczonych zatqgcznikow.]

1.
2.

http://razemdlaradomki.pl/papryka-pl

Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie Oddziat w Radomiu Technologie
uprawy wybranych gatunkow warzyw w systemie polowym Radom 2017

https://rejestrupraw.arimr.gov.pl/

Ocena wzrostu plonowania polskich odmian papryki stodkiej w uprawie polowej,
Aneta Jakubas, Stanistaw Cebula, Andrzej Kalisz, Agnieszka Sekara, EPISTEME
20/2013, tom I, str. 341-345 ISSN 1895-4421]
https://www.ho.haslo.pl/article.php?id=694&rok=2001&numer=06

GUS, Produkcja upraw rolnych i ogrodniczych w roku 2023
Opinia nt. jakoSci papryki uprawianej w roznych regionach Polski’, prof. dr hab.
Ewelina Hallmann, (SGGW).


http://razemdlaradomki.pl/papryka-pl
https://rejestrupraw.arimr.gov.pl/
https://www.ho.haslo.pl/article.php?id=694&rok=2001&numer=06

lll.  Jednolity dokument
Na podstawie art. 50 ust. 1 rozporzadzenia 2024/1143.

Przy wypetnianiu niniejszego formularza nalezy opusci¢ tekst w nawiasach
kwadratowych.

JEDNOLITY DOKUMENT#
1. Nazwal(-y) [chronionych nazw pochodzenia (ChNP) lub chronionych oznaczen

geograficznych (ChOG])]

[Wpisac nazwe lub nazwy proponowane do rejestraciji]

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

[Zaznaczy¢ wtaéciwe pole, wpisujac [ ChNP [ JChOG | X"]

3. Panstwo cztonkowskie lub panstwo trzecie, do ktérego nalezy wyznaczony
obszar geograficzny

Polska

4. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego

4.1. Klasyfikacja produktu rolnego zgodnie z pozycja i kodem Nomenklatury
scalonej, o ktérej mowa w art. 6 ust. 1 rozporzadzenia 2024/1143

Kod CN: 0709 60 10 - papryka stodka, §wieza lub schtodzona

4.2.  Opis produktu rolnego, do ktérego odnosi sie zarejestrowana nazwa

»Papryka z potudnia Mazowsza” to owoce papryki typu blok, odmiany California
Wonder, uprawiane wylacznie w naturalnej glebie, pod ostonami - w tunelach
foliowych bez ogrzewania oraz spetniajace wymagania dotyczace cech fizycznych
(wybarwienie, wielko$¢, jedrno$¢) oraz chemicznych (smak, warto$§¢ odzywcza).
Produkt wprowadzany jest do sprzedazy w klasie Extra lub klasie 1.

Cechy fizyczne
— ksztalt: graniastostupowy, 2—4 komory, skorka gtadka lub lekko Zebrowana,
— ogonek: zielony, dlugo$¢ min. 20 mm,
— kalibry: 70-90 mm, 80-100 mm, 90-110 mm, 100-120 mm,

4 Jednolity dokument musi byé zwiezty i nie moze przekraczaé 2500 stow, z wyjatkiem nalezycie
uzasadnionych przypadkow.



4.3.

4.4.

4.5.

— masa owocow: od 150 do 260 g (w zalezno$ci od kalibru),

— szeroko$¢ owocu: min. 55 mm,

— grubos¢ Scianki: min. 3,5 mm,

— Dbarwa: zielona (owoce niedojrzate) lub czerwona, zo6tta, pomaranczowa
(owoce dojrzate)

— produkt praktycznie wolny od skaz o charakterze powierzchniowym; bez
odgniecen i pgkniec.

Cechy chemiczne i sensoryczne
— ekstrakt: min. 6°Brix,
— smak: intensywny, stodki,
— podwyzszona zawarto$¢ suchej masy, witaminy C, polifenoli i
karotenoidow.

Odmiany miniaturowe
Dopuszcza si¢ papryki miniaturowe o zachowaniu proporcji cech.

Odstepstwa dotyczagce pozyskiwania paszy (wytacznie w odniesieniu do
produktéow pochodzenia zwierzecego objetych chroniong nazwa
pochodzenia) oraz ograniczenia dotyczace pozyskiwania surowcow
(wytagcznie w odniesieniu do produktéow przetworzonych objetych
chronionym oznaczeniem geograficznym)

Poszczegdlne etapy produkcji, ktére muszg odbywac sie na wyznaczonym
obszarze geograficznym

— Produkcja
— Sortowanie
— Pakowanie

Szczegobtowe zasady dotyczace pakowania, krojenia, tarcia itp. produktu, do
ktérego odnosi sie zarejestrowana nazwa

Sortowanie 1 pakowanie produktu (jednorodnego pod wzgledem pochodzenia,
jakosci, wielkosci, stopnia dojrzatosci 1 wybarwienia) odbywa si¢ wedlug
specyfikacji wskazanej] w pkt 4 1 wylacznie na obszarze geograficznym oraz w
miejscach, ktore uzyskaly certyfikacje. Za opakowania zbiorcze stuza: karton o
gramaturze min. 790 g/m? lub opakowania wielokrotnego uzytku.

Dopuszczalne sa mieszanki stodkiej papryki w réznych kolorach (dot. réwniez
papryk miniaturowych), takze w opakowaniach detalicznych o wadze
nieprzekraczajacej 1 kg, pod warunkiem bezwzglednego zachowania wymogu
jednorodnosci pod wzgledem jakosci, wielkos$ci 1 pochodzenia.

Widoczna czg$¢ zawarto$ci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej
zawarto$ci, za$ sposob pakowania powinien zapewni¢ odpowiednig ochrong
produktu.



4.6.

5.

Produkt jest pakowany w dedykowane opakowania zbiorcze - kartonowe
(jednowarstwowy lub dwuwarstwowy przekladany papierowa wkiadka) o
pojemnosci 5 kg, zatwierdzane przez Stowarzyszenie (gramatura min. 790g/m?,
certyfikat FSC) lub opakowania wielokrotnego uzytku (np. typu EPS, IVKO).
Dopuszcza si¢ mozliwo$¢ zatwierdzenia przez Stowarzyszenie innego rodzaju
opakowan, ktorych specyfika bedzie odpowiedzia na oczekiwania rynku i
konsumentow.

Kazde opakowanie musi zawiera¢ dane szczegdlowe umieszczone po tej samej
stronie, oznakowane w sposob czytelny i trwaly oraz widoczny z zewnatrz,
umozliwiajacy:

— Identyfikacje miejsca pochodzenia produktu;

— Nazweg 1 adres/kod uprawnionego podmiotu pakujacego 1/lub wysylajacego;

—  Opis 1 charakterystyke produktu.

Pakowanie produktow odbywa si¢ wylacznie na obszarze geograficznym dla
ochrony integralnosci owocow. Opakowania s3 zaprojektowane tak, aby
minimalizowa¢ uszkodzenia mechaniczne 1 utrzymywaé parametry jakoSciowe
(jedrnos¢, turgor). Dzieki lokalnemu pakowaniu optymalizuje si¢ zarzadzanie
jakoscig, koszty transportu 1 ogranicza s$lad weglowy, powstajacy podczas
wprowadzania produktu do obrotu.

Szczegbétowe zasady dotyczace etykietowania produktu rolnego, do
ktorego odnosi sie zarejestrowana nazwa

Kazde opakowanie z towarem jest oznaczone etykietg, ktora musi zawierac:
A) Wymagania og6lne

— nazwg ,,Papryka z potudnia Mazowsza — ChNP”,

— kod producenta i podmiotu pakujacego,

— miejsce pochodzenia,

— typ handlowy, klasa jakosci i kolor,

— po rejestracji: symbol ChNP UE.

B) Wymagania szczegotowe

— wielkos¢ (jezeli mialo miejsce sortowanie wedtug wielkosci) wyrazona
jako minimalna i maksymalna $rednica, albo - jezeli jest to wilasciwe -
oznaczenie ,,niesortowana wedtug wielkosci"

— gdzie stosowne — ,,Papryki mini", ,,Papryki mate" lub inne wlasciwe
okreslenia dla miniaturowego produktu. W przypadku, gdy w tym samym
opakowaniu pomieszanych jest kilka rodzajow miniaturowych produktow,
muszg zosta¢ wymienione wszystkie produkty i ich odpowiednie miejsca
pochodzenia.

— waga netto lub liczba sztuk (fakultatywnie).

Zwiezte okreslenie obszaru geograficznego
Najwickszy w Europie Srodkowo-Wschodniej obszar produkcyjny papryki,

odpowiada za blisko 80% polskiej produkcji papryki pod ostonami i obejmuje 11
gmin wojewodztwa mazowieckiego:
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Zwiazek z obszarem geograficznym

[W przypadku ChNP: streszczenie zwiqzku miedzy jakoscig lub wtasciwosciami
produktu a srodowiskiem geograficznym okreslonym w specyfikacji produktu.
Istotng cechg wyrdzniajaca papryke z poludniowego Mazowsza jest jej wartos¢
biologiczna. Wyniki wieloletnich badan naukowych (w zalaczeniu) wskazuja, ze
»papryka z potudnia Mazowsza”, w porownaniu do papryki uprawianej w innych
regionach (woj. lubelskie, woj. zachodniopomorskie), charakteryzuje si¢ o 6%
wyzsza zawartoscig suchej masy (7,88 g/100g s.m.), o 21,3% wyzsza zawartoscia
polifenoli ogoétem (164,41 mg/100g s.m.) oraz o 14,2% wyzsza zawartoscia
witaminy C (148,7 mg/100g s.m.). Z kolei swoje intensywne wybarwienie
(niezalezne od koloru dojrzatych owocoéw) zawdzigcza wyzszemu o 3,3%, niz
papryki z innych regionéw, poziomu zawarto$ci karotenoidéw (36,91 mg/kg s.m.).

Glebowe 1 klimatyczne wlasciwosci obszaru potudniowego Mazowsza oraz lokalne
praktyki rolnicze, sprzyjaja zwigkszonemu poziomowi suchej masy 1 zawartosci
polifenoli w paprykach. Przyczyniaja si¢ do tego: dobre nastonecznienie i ptaskie
uksztattowanie obszaru geograficznego, mozliwo$¢ kontroli temperatury w
tunelach foliowych (podwieszane boki — przewietrzanie tuneli), wptywajace na



umiarkowany stres cieplny, precyzyjne nawadnianie kropelkowe, powodujace
umiarkowany stres wodny oraz parametry glebowe stanowisk uprawowych,
wprowadzajace rosliny w lekki stres srodowiskowy, pobudzajacy ich mechanizmy
obronne, chronigce je przed stresem oksydacyjnym.

Ponadto, lokalne praktyki rolnicze - w tym nawozenie organiczne, reczny zbior i
selektywne pakowanie - wzmacniajg t¢ korelacje: cechy takie jak grubos¢ $cianek,
jedrnos$¢ i stabilno$¢ barwy, sa bezposrednio zwigzane z tg geograficzng specyfika.

Szczegolne warunki srodowiskowe oraz unikatowe, tradycyjne metody uprawy pod
ostonami, prowadza do uzyskania papryki o charakterystycznym:

e wybarwieniu,

e grubosci Scianek,

e jedrnosci,

e stabilnej wartosci odzywczej.
Cechy te nie wystepuja w takim nasileniu poza tym obszarem.

Oproécz czynnikow srodowiskowych 1 specyfiki regionu, do wyjatkowosci ,,papryki
z poludnia Mazowsza” przyczyniajg si¢ rowniez czynniki ludzkie. Metody uprawy,
zbioru i przygotowania do sprzedazy majg charakter tradycyjny i zostaty utrwalone
na obszarze od co najmniej 40 lat, za$s praktyki rolnicze koncentrujg si¢ na
zachowaniu pierwotnych wtasciwosci owocow.

Zbidr prowadzony jest recznie, z poszanowaniem integralnosci owocoéw, w sposob
zapobiegajacy naruszaniu turgoru i struktury $§cianek owocow.

Transport z miejsca uprawy do miejsca r¢cznego sortowania odbywa si¢
natychmiast, bezposrednio po zbiorze i zawsze przy uzyciu srodkéw, ktére nie
powoduja uszkodzenia i pogorszenia jakoSci owocoOw.

Sortowanie 1 pakowanie odbywa si¢ na obszarze pochodzenia w warunkach
zapewniajacych zachowanie cech organoleptycznych produktu. Podczas wszystkich
operacji obowigzuje zasada minimalnej liczby manipulacji.

Potudnie Mazowsza jest subregionem, bedacym najwickszym zaglebiem
produkcyjnym papryki pod ostonami w catej Europie Srodkowo-Wschodnie;.
Jedenascie gmin, z obszaru trzech powiatow, odpowiada za okolo 80% polskiej
produkcji papryki konsumpcyjnej pod ostonami. Szacuje si¢, ze papryka uprawiana
jest w blisko 3 tys. gospodarstw, w ponad 65 000 tuneli foliowych i1 na powierzchni
ponad 1 600 hektarow.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu (art. 13 ust. 1 lit. e rozporzadzenia
2024/1143)

[Prosze wstawic proste odestanie, a nie hipertqcze]



DZIENNIK URZEDOWY

MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSI

Warszawa, dnia 29 grudnia 2025 r.
Poz. 80

OGLOSZENIE
MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSI

z dnia 23 grudnia 2025 r.

w sprawie wniosku o rejestracj¢ nazwy ,,papryka z poludnia Mazowsza” jako chroniona nazwa
pochodzenia

Na podstawie art. 9 pkt 3 ustawy z dnia 9 marca 2023 r. o rejestracji i ochronie nazw pochodzenia, oznaczen
geograficznych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci produktow rolnych i §rodkoéw spozywcezych,
win lub napojow spirytusowych oraz o produktach tradycyjnych (Dz. U. poz. 588) oglasza si¢, ze dnia
11 grudnia 2025 r. wplynal, ztozony przez Stowarzyszenie ,,Potudniowe Mazowsze” z siedziba w Potworowie,
wniosek o rejestracje nazwy ,,papryka z poludnia Mazowsza” jako chroniona nazwa pochodzenia.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: S. Krajewski
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