
 
 

Załącznik nr 1 

Opis przedmiotu zamówienia 

 

Organizacja spotkania otwierającego projekt „Lubelskie rezerwaty - opracowanie 

planów ochrony, jako narzędzia efektywnego zarządzania zasobami przyrody” nr. 

FELU.03.09-IŻ.00-0002/24-00 wraz z zapewnieniem usługi cateringowej. 

 

• Termin spotkania - 6 listopada 2025 r.  

• Miejsce spotkania: siedziba Regionalnej Dyrekcji Ochrony Środowiska w Lublinie, 

ul.Bazylianówka 46, 20-144 Lublin, I piętro 

• Czas trwania usługi – 9.15 – 14.15 

• Liczba uczestników spotkania: 40 osób 

 

Organizacja spotkania wraz z zapewnieniem usługi cateringowej. 

 

Przygotowanie sali na spotkanie otwierające projekt, a w szczególności stołów na których 

serwowane będą napoje i jedzenie. Organizacja tzw. serwisu kawowego w trakcie trwania 

spotkania. Do zakresu świadczonej usługi należy również transport oraz uprzątnięcie sali po 

zakończonym spotkaniu.  

Usługa cateringu musi zostać zrealizowana z zachowaniem wyszczególnionych poniżej 

standardów ilościowych i jakościowych: 

- Przykrycie stołów obrusami dostarczonymi przez Wykonawcę oraz rozłożenie serwisu 

na stołach;  

- Ceramiczne lub porcelanowe talerze w ilości odpowiadającej liczbie uczestników 

spotkania (uzupełniana na bieżąco), z jednolitym wzorem, wyklucza się stosowania 

naczyń jednorazowych; 

- Ceramiczne lub porcelanowe filiżanki do herbaty i kawy ze spodkiem, z łyżeczkami ze 

stali nierdzewnej: 

- Serwetki gastronomiczne, w pojemnikach; 

- Świadczenie usług wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości 

produktów spożywczych, zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa w tym 

zakresie; 

- Posprzątanie po zakończeniu spotkania w zakresie cateringu; 

- Kawa rozpuszczalna i herbata (czarna, owocowa, zielona), cukier, cytryna do 

herbaty, mleko/śmietanka do kawy (bez ograniczeń); 

- Dostęp do wody gorącej (bez ograniczeń) 

- Woda mineralna gazowana i niegazowana w proporcji 50/50, w jednorazowych 

butelkach o pojemności 500 ml – 40 szt.; 

- Ciastka kruche serwowane na paterach lub talerzykach, co najmniej trzy rodzaje min. 

80 g na osobę; 

- Ciasto serwowane na paterach lub talerzykach, co najmniej trzy rodzaje min. 80 g na 

osobę; 

- Paluszki słone lub precle - min. 4 opakowania – waga min.300 g/1 opakowanie 

- Przekąski na zimno typu finger food, co najmniej cztery rodzaje, w tym dwa rodzaje 

wegetariańskie – min.10 szt. na osobę 



 
 

- Wykonawca zobowiązany jest na bieżąco uzupełniać wyżej wymieniony asortyment; 

- Produkty podawane w jednostkowych zamkniętych opakowaniach (np. śmietanka w 

pojemniczkach, herbata, cukier w saszetkach, woda w butelkach) niewykorzystane w 

ramach danego zlecenia pozostają własnością Zamawiającego; 

 


