PSSE w Legnicy

Badanie mikrobiologiczne zywnosci/prébek srodowiskowych

Gtéwnym celem badan mikrobiologicznych zywnosci jest zagwarantowanie bezpieczeristwa i wysokiej jakosci produktdw spozywczych na
kazdym etapie ich produkcji i obrotu az do uptywu terminu przydatnosci. Zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa wszystkie srodki
spozywcze, te produkowane i te wprowadzane do obrotu, muszg spetnia¢ wymagania mikrobiologiczne okre$lone w Rozporzqdzeniu

Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych srodkéw spozywczych z pozniejszymi zmianami.
Rozporzadzenie to skupia sie przede wszystkim na dwoch kryteriach — kryterium bezpieczeristwa zywnosci oraz kryterium higieny
$rodowiska i procesu produkcji zywnosci. Nadzér nad czystoscig mikrobiologiczna, a tym samym odpowiednia jakoscia wytwarzanej
Zywnosci, powinien by¢ kontrolowany na kazdym etapie procesu produkcyjnego — poczawszy od surowcéw a skoriczywszy na produkcie

koricowym. Zakres a takze czestotliwosc, z jaka nalezy wykonywac badania mikrobiologiczne wyrobéw spozywczych powinien byé zawarty

w dokumentacji HACCP w kazdym z zaktaddw zajmujacych sie tego typu dziatalnoscia. Zaleca sie, aby badanie tego typu wykonywac

przynajmniej raz w roku.

KLIENT
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W celu wykonania badan mikrobiologicznych
prébek/prébki zywnosci/prébek srodowiskowych
pobranych przez klienta nalezy dostarczy¢ je do punktu
przyjecia probek mikrobiologicznych
(I pietro), po wezesniejszym umaowieniu terminu badania
droga e-mailowa (
katarzyna.frasolowicz-piotrowicz@sanepid.gov.pl ;
katarzyna.wilczynska02 @sanepid.gov.pl )
badz telefonicznie
(tel. 76-724-53-25).

v Prébki przyjmowane s3 od poniedziatku do srody
(w godzinach od 7:25 — do 13:00).

v Oznakowanie probki powinno by¢ czytelne pozwalajace na identyfikacje
rodzaju i producenta.

v Do badan probke nalezy dostarczy¢ we wlasciwym opakowaniu
bez zastrzezen (oryginalne opakowanie produktu lub sterylny stoik,
pojemnik), nieodpowiednie warunki ich przechowywania oraz problemy
w transporcie mogg miec znaczacy wptyw na obnizenie ich
mikrobiologicznej jakosci. Opakowanie powinno byé czyste,
nieuszkodzone, zabezpieczone przed wtornym zanieczyszczeniem.

¥ Prébka nie powinna miec oznak zepsucia i nalezy jq dostarczy¢
przed uptywem terminu waznosci.

v’ Zalecana wielkosé probki minimum 150 g.

v W czasie transportu zaleca sie stosowanie nastepujgcych temperatur:

- produkty trwate mikrobiologiczne (temperatura otoczenia);

- produkty mrozone i gteboko mrozone, probki w stanie zamrozenia temp.

Ponizej 15 °C, najlepiej ponizej 18 °C;

- produkty nietrwate w temperaturze pokojowej (temp. 1-8 °C);

- probki wymazéw pobranych wedtug PN-EN 1SO 18593:2018-08 z powierzchni

srodowiska produkcji i obrotu Zywnoscig = pojemniki chtodnicze o

temperaturze od 1 do 4 °C.

v" Optate za badanie uiéci¢ zgodnie z informacjami podanymi na: zapytaniu
ofertowym lub fakturze.

v oW przypadku oceny stwierdzenia zgodnosci wymagane jest dostarczenie
5 probek danej partii asortymentu (5 x 150 g), ktdre musi by¢
szczegotowo ustalone z Laboratorium.

N

W celu wykonania badan
mikrobiologicznych probek/prébki
zywnosci/probek srodowiskowych
pobranych przez prébobiorcéw nalezy
skontaktowac sie z Sekcjg Probobiorcow i
Orzecznictwa telefonicznie

(tel. 76-724-53-16; 887-438-643).

v Postepowanie przy pobieraniu prébek zywnosci
wedtug Procedury badawczej PB-PRB-03
edycja 01 z 23.01.2014 roku

v Postepowanie przy pobieraniu probek wymazow
pobranych wedtug PN-EN 1SO 18593:2018-08
z powierzchni srodowiska produkcji i obrotu
zZywnoscig



