Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi Warszawa, dnia 29 lipca 2020 r.
00-930 Warszawa, ul. Wspélna 30
Dyrektor Generalny

BDG.zp.23.1.33.2020

Wykonawcy ubiegajgcy sie
o udzielenie przedmiotowego
zamowienia

dot. postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego
nr BDG.zp.23.1.33.2020 na zapewnienie kolacji podczas spotkania Ministrow Rolnictwa panstw Grupy
Wyszehradzkiej oraz Bulgarii, Chorwacji, Estonii, Litwy, Lotwy, Rumunii i Stowenii (GV4+7)

Uprzejmie informuje, ze w trakcie trwania przedmiotowego postgpowania do
Zamawiajacego wplynety pytania dotyczace tresci Specyfikacji Istotnych Warunkoéw Zamodwienia,
ktore przedstawiam ponizej wraz z odpowiedziami.

Pytanie 1:
Uprzejmie prosze¢ o wyjasnienie terminu zawartego w SIWZ, rozdziat V 1.1. a, czyli jak nalezy

rozumie¢ realizacj¢ wydarzen, (...) w $rodowisko miedzynarodowym zgodnie z protokolem
dyplomatycznym. Czy realizacja wydarzen musi dotyczy¢ o0so6b objetych protokotem, czy
migdzynarodowym wydarzeniem bgdzie réwniez miedzynarodowa konferencja naukowa?
Odpowiedz:

Protokot dyplomatyczny to ogdét zasad postgpowania przyjetych w  stosunkach
miedzynarodowych. Stanowi zespodt $cisle okre§lonych form protokolarnych, ktére stosowane sa
w trakcie spotkan szefow panstw i rzadow oraz innych przedstawicieli rzadu. Okresla miedzy
innymi sztuke przygotowywania 1 przeprowadzania uroczystosci o charakterze oficjalnym, zasady
doboru i podawania potraw podczas oficjalnych przyje¢, sposob obstugi gosci przez osoby
serwujace dania, kolejnos¢ serwowania, zasady traktowania gosci zgodnie z zasadami dobrego
wychowania itp. Dobdr menu zalezny jest od charakteru organizowanego przyjecia, ilosci
zaproszonych osob jak rowniez pory roku oraz klimatu. Uktadajac karte¢ dan nalezy pamigtac
o kolejnosci ich serwowania. Ustalajagc menu nalezy réwniez wzia¢ pod uwage preferencije
1 zastrzezenia kulinarne zaproszonych go$ci. Dania powinny by¢ serwowane wedlug Scisle
okreslonych zasad etykiety. Potrawy powinny by¢ podawane juz gotowe do jedzenia (np. jajka
obrane ze skorupek czy migso bez kosci). Zasady protokolu dyplomatycznego wykorzystywane
podczas wykonywania ustug cateringowych podczas oficjalnych wydarzen sa ogolnie znane
1 stanowig jeden z przedmiotoOw nauczanych np. szkot gastronomicznych o profilu kelnerskim.
Protokot dyplomatyczny ma znaczenie (i dotyczy) nie tylko w $rodowisku oséb petnigcych
najwyzsze stanowiska oraz dyplomatow, ale takze dla wszystkich, ktorzy chca wlasciwie
zachowywac si¢ w sytuacjach zawodowych 1 mniej oficjalnych. Jest tez traktowany jako narzedzie
komunikacji mig¢dzyludzkiej - co jest szczegdlnie istotne w przypadku organizacji szeroko
rozumianych spotkan o charakterze migdzynarodowym, w tym m.in. migdzynarodowych
konferencji naukowych, w ktorych udziat gosci z réznych $rodowisk kulturowych wymaga
stosowania zasad protokotu dyplomatycznego.



Pytanie 2:
Czy osoby wymienione w Rozdziale V pkt.2 (obstuga kelnerska) musza by¢ obecne podczas

kolacji, poniewaz nieprzewidziane zdarzenia losowe moga spowodowac inny sklad obstugi
kelnerskiej, oczywiscie spetniajgcej stawiane przez Zamawiajagcego wymagania?

Odpowiedz:

Co do zasady ustuga powinna by¢ wykonana przez osoby wskazane przez Wykonawce w wykazie
osob, jednakze w losowych przypadkach osoby te moga by¢ zastapione innymi osobami, ktére
spetniaja wymagania Zamawiajacego okreslone w Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamoéwienia,
tj. wladaja jezykiem angielskim na poziomie komunikatywnym i maja co najmniej 1 rok
doswiadczenia zawodowego na stanowisku kelnera.



		2020-07-29T09:23:45+0000
	Piotr Maciołek; MRiRW




