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Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia

1. Przedmiotem zamdéwienia jest organizacja dwudniowego szkolenia dla pracownikéw
RDOS w todzi.

2. Przewidywana liczba uczestnikow okoto 68 osob.
3. Termin realizacji zamoéwienia: 14-15.05 lub 11-12.06 lub 18-19.06.2026 r.

4. Preferowane miejsce realizacji zamoéwienia: Przedbdrz lub Spata w wojewddztwie
tédzkim, w maksymalnej odlegtosci: w promieniu 30 km od wskazanych lokalizaciji.

5. Przewidywany temat szkolenia: ,Uzgadnianie warunkéw w decyzjach administracyjnych
oraz usystematyzowanie i aktualizacja wiedzy z zakresu ochrony przyrody i dziatalnosci
RDOS w todzi”

6. Wymagania Zamawiajgcego:

a) sala konferencyjna:

zapewnienie sali konferencyjnej w hotelu, w ktérym bedzie zarezerwowany nocleg;
wyposazenie sali: sala bedzie mogta pomiesci¢ 65 osob w uktadzie stotéw i krzeset
.podkowa” (w litere ,U”), dodatkowo 1 sté6t dla prelegentow, nagtosnienie, ekran lub
biata $ciana do projekcji, rzutnik/projektor, dostep do Internetu, bezprzewodowy
mikrofon oraz obstuga techniczna.

b) nocleg:

zapewnienie noclegow ze $niadaniami;

2 pokoje 1-osobowych dla 2 oséb oraz 32 pokoi 2-osobowych, Zamawiajgcy
dopuszcza zaoferowanie noclegu w pokojach innych niz 2-osobowe;

pokoje powinny by¢ zaopatrzone w pojedyncze miejsca do spania, szafe ubraniowg
oraz tazienke z wanng lub kabing natryskowa, umywalka, lustrem oraz WC.

C) wyzywienie:

1)

Sniadanie - w formie bufetu na zimno oraz na ciepto, kawa, herbata (co najmniej
trzy rodzaje, w tym czarna, zielona, owocowa) z dodatkami (cukier, cukier brgzowy,
mleko w tym mleko bez laktozy, napdj roslinny, cytryna), woda mineralna
(gazowana oraz niegazowana), soki, owoce, dodatki (jasne i ciemne pieczywo,
masto, itd.);

obiad — podawany lub w formie bufetu, zupa oraz danie gtéwne (w tym dania
weganskie oraz dania uwzgledniajgce diete niskobiatkowg) z dodatkami:
ziemniaki/frytki/makaron/ryz, zestaw minimum 3 rodzajéw suréwek do wyboru,
deser, kawa, herbata (co najmniej trzy rodzaje, w tym czarna, zielona, owocowa)
z dodatkami (cukier, cukier brgzowy, mleko w tym mleko bez laktozy, napdj roslinny,
cytryna), woda mineralna (gazowana oraz niegazowana), soki, owoce.

zestawy obiadowe powinny by¢ kazdego dnia inne;

kolacja — podawana lub w formie bufetu, zawierajgca minimum: 3 rodzaje
przystawek, 3 dania gtéwne (w tym dania weganskie oraz dania uwzgledniajgce
diete niskobiatkowa), wedliny, sery, satatki, jasne i ciemne pieczywo, deser, kawa,
herbata (co najmniej trzy rodzaje, w tym czarna, zielona, owocowa) z dodatkami
(cukier, cukier brgzowy, mleko w tym mleko bez laktozy, napdj roslinny, cytryna),
woda mineralna (gazowana oraz niegazowana), soki, owoce.

Zamawiajgcy bedzie brat rowniez pod uwage inne formy menu np. zamiany kolacji
na kolacje w formie grilla lub ogniska);
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4) serwis kawowy - w formie bufetu, sktadajgcy sie z co najmniej: Swiezo parzonej,
gorgcej kawy z samoobstugowego ekspresu cisnieniowego, herbaty (co najmniej 4
rodzaje, w tym czarna, zielona, owocowa) z dodatkami (cukier, cukier brgzowy,
mleko w tym mleko bez laktozy, napoj roslinny, cytryna), wody mineralnej
(gazowanej i niegazowanej), sokdw, owocow, ciastek lub ciasta.

d) transport: zapewnienie transportu uczestnikom szkolenia w obie strony: spod siedziby

Zamawiajgcego (ul. Traugutta 25 w t.odzi) do miejsca szkolenia i z powrotem.

Wstepny harmonogramu szkolenia:

1 dzien

10.00-11.00

zakwaterowanie

11.00-12.00

szkolenie

12.00-12.15

przerwa kawowa

12.15-13.30

szkolenie

13.30-14.30

obiad

14.30-16.00

szkolenie

16.00-16.30

przerwa kawowa

16.30-18.00

szkolenie

od 19.00

kolacja

2 dzien

08.00-10.00

Sniadanie

10.00-13.00

warsztaty w terenie

13.00-14.00

obiad

10.

11.

od 14.00 wykwaterowanie
Wykonawca posiada minimum 2-letnie doswiadczenie w organizaciji
szkolen/narad/konferencji (w okresie poprzedzajgcym ztozenie oferty), a jezeli okres ten
jest krotszy - wykonat co najmniej 2 ustugi polegajgce na zorganizowaniu szkolen/narady/
konferencji dla co najmniej 50 osob, a ustuga obejmowata dodatkowo swoim zakresem
ustugi hotelowe i gastronomiczne.

Wykonawca zapewni trenera, ktéry posiada minimum 2-letnie doSwiadczenie praktyczne
z zakresu ochrony srodowiska. Propozycja doboru trenera przez Wykonawce musi zostac
zaakceptowana przez Zamawiajgcego.

Nie pézniej niz do konca 5 dnia kalendarzowego przed dniem, w ktérym szkolenie sie
rozpocznie, Zamawiajgcy przekaze Wykonawcy:

a) doktadng liczbe uczestnikow;

b) liste os6b nocujgcych w obiekcie;

c) szczegdétowy harmonogram szkolenia;

Nie pdzniej niz do konca 10 dnia kalendarzowego przed dniem, w ktdrym szkolenie sie
rozpocznie, Wykonawca przekaze Zamawiajgcemu dwie propozycje menu dla
uczestnikow szkolenia.



