PROJEKT ZALACZNIK NR 1 DO SIWZ

Umowa nr BDG.zp.23.1.79.2018
zawarta wdniu .........ooiiiii w Warszawie

pomiedzy

Skarbem Panstwa - Ministerstwem Rolnictwa i Rozwoju Wsi, ul. Wspélna 30, 00-930
Warszawa, NIP 526-128-16-38, REGON 000063880, zwanym dalej ,Zleceniodawca”,
reprezentowanym przez Panig Monike Rzepecka — Dyrektora Generalnego Ministerstwa
Rolnictwa i Rozwoju Wi,

o0 nastepujgcej tresci:

§1.

1. Zleceniodawca zleca a Zleceniobiorca zobowigzuje si¢ do zorganizowania na stoisku
Zleceniodawcy podczas Targow ,,Smaki Regionow” w Poznaniu, ktére odbeda si¢ w dniach
29 wrzesnia — 1 pazdziernika 2018 r., zwanych dalej ,,Targami”, 6 pokazoéw kulinarnych na
Zywo oraz 6 degustacji z polskich produktéw zarejestrowanych w systemie unijnym jako
Chroniona Nazwa Pochodzenia (ChNP), Chronione Oznaczenie Geograficzne (ChOG) oraz
Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢ (GTS), zwanych dalej ,,zleceniem”.

2. Szczegodtowy zakres rzeczowy zlecenia okresla zatgcznik nr 1 do umowy.

Szczegotowa kalkulacje kosztow zlecenia okresla zalacznik nr 2 do umowy.

4. Wykaz polskich produktow zarejestrowanych jako ChNP, ChOG 1 GTS stanowi zalacznik
nr 3 do umowy.

w

§2.

1. Zleceniobiorca wykona zlecenie w terminie od dnia 29 wrzesnia do dnia 1 pazdziernika
2018r.

2. Zleceniobiorca przygotuje zaplecze kuchenne oraz punkt do pokazéw kulinarnych, na
stoisku Zleceniodawcy w dniu 28 wrzesnia 2018 r.

§ 3.

1. W terminie 1 dnia od dnia zawarcia umowy, Zleceniobiorca przedstawi Zleceniodawcy,
drogg elektroniczng na adres: 0znaczenia@minrol.gov.pl, propozycje odrebnego menu na
kazdy z 6 pokazow kulinarnych. Menu zostanie oparte na polskich produktach
zarejestrowanych w unijnym systemie jako ChNP, ChOG oraz GTS.



mailto:oznaczenia@minrol.gov.pl
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W przypadku gdy Zleceniodawca nie zaakceptuje propozycji, o ktorych mowa w ust. 1,
Zleceniobiorca jest zobowigzany do przedstawienia Zleceniodawcy, w terminie 1 dnia od
dnia niezaakceptowania przez Zleceniodawce propozycji menu, dodatkowych propozyciji,
zgodnie z uwagami zgloszonymi przez Zleceniodawce.

Procedura, o ktorej mowa w ust. 2, trwac¢ bedzie az do momentu zaakceptowania przez
Zleceniodawce wyboru menu na kazdy z 6 pokazéw kulinarnych.

§ 4.

Za wykonanie zlecenia Zleceniodawca zaptaci Zleceniobiorcy wynagrodzenie brutto
w wysokosci ............... zt (stownie ztotych: ................. ), w tym nalezny podatek VAT.
Zaptata wynagrodzenia nastgpi na podstawie faktury VAT wystawione] przez
Zleceniobiorce na wskazany przez niego rachunek bankowy w terminie 14 dni od dnia
doreczenia prawidtowo wystawionej faktury VAT Zleceniodawcy.

Wystawienie faktury VAT przez Zleceniobiorce nastapi po akceptacji przez Zleceniodawce
sprawozdania, o ktérym mowa w § 5 ust. 2.

Za dzien zaptaty uwaza si¢ dzien obcigzenia rachunku bankowego Zleceniodawcy.

§5.

Zleceniodawca zastrzega sobie mozliwos$¢ kontroli realizacji zlecenia na kazdym jego
etapie.

Zleceniobiorca, w terminie 7 dni od dnia wykonania zlecenia, jest zobowigzany do
przedlozenia Zleceniodawcy pisemnego sprawozdania z wykonania zlecenia, ktore bedzie
zawierato opis wykonanego zlecenia oraz kalkulacj¢ poniesionych kosztow.
Zleceniodawca zastrzega sobie prawo zgloszenia uwag do sprawozdania, w terminie 7 dni
od dnia jego otrzymania.

Zleceniobiorca zobowigzuje si¢ do dokonania ewentualnych poprawek i uzupeinien
sprawozdania, bez dodatkowego wynagrodzenia, w terminie 7 dni od dnia zgtoszenia uwag
przez Zleceniodawce.

§ 6.

Zleceniobiorca zaptaci na rzecz Zleceniodawcy kar¢ umowng w przypadku:

1) niewykonania lub nienalezytego wykonania zlecenia albo jego czeSci — w wysokosci
20% warto$ci wynagrodzenia brutto okreslonego w § 4 ust. 1,

2) zwloki w wykonaniu zlecenia albo jego czgsci — w wysokosci 20% wartosci
wynagrodzenia brutto okreslonego w § 4 ust. 1;

3) niezatrudnienia przy wykonywaniu zlecenia co najmniej 1 osoby, o ktdrej mowa w § 7
ust. 1, lub niezawarcia umowy cywilnoprawnej z co najmniej 1 osobg, o ktorej mowa w
§ 7 ust. 1 — w wysokosci 1% warto$ci wynagrodzenia brutto okreslonego w § 4 ust. 1, za
kazdy dzien niezatrudnienia tej osoby lub odpowiednio niezawarcia z t3 osobg umowy
cywilnoprawnej, nie wiecej jednak niz 5% wartoéci wynagrodzenia brutto.

1 postanowienie to stosowane bedzie odpowiednio w przypadku, jesli Zleceniobiorca w ofercie wskaze co najmniej 1 osobg z kategorii 0sob,
o ktorych mowa w art. 29 ust. 4 pkt 3 lub 4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zaméwien publicznych, zatrudniong przy wykonywaniu
zlecenia.
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2. Ust. 1 stosuje si¢ odpowiednio w przypadku wypowiedzenia umowy przez Zleceniodawce.

3. W przypadku niewykonania zlecenia albo jego cz¢sci w terminach, o ktorych mowa w § 2
Zleceniodawcy przystuguje prawo odstagpienia od umowy albo jej czesci.

4. W razie zwloki, o ktorej mowa w ust. 1 pkt 2, powyzej 3 dni, Zleceniodawcy przystuguje
prawo odstapienia od umowy.

5. Odstgpienie od umowy albo jej cze$ci nie powoduje utraty prawa dochodzenia przez
Zleceniodawce kary umowne;.

6. W przypadku gdy wysoko$¢ szkody poniesionej przez Zleceniodawce przewyzsza wysoko$¢
zastrzezonej kary umownej, Zleceniobiorca jest zobowigzany do naprawienia szkody w
pelnej wysokosci.

§7.2

1. Zleceniobiorca jest zobowigzany do zatrudnienia przy wykonywaniu zlecenia co najmniej
1 osoby z kategorii 0s6b, o ktorych mowa w art. 29 ust. 4 pkt 3 lub 4 ustawy z dnia
29 stycznia 2004 r. — Prawo zamdwien publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579, z pozn.
zm.), tj.:

1) osoby niepetnosprawnej, zgodnie z definicjg okreslong w ustawie z dnia 27 sierpnia 1997
r. o rehabilitacji zawodowej i spotecznej oraz zatrudnianiu 0sob niepetnosprawnych (Dz.
U. z 2018 r. poz. 511, z p6zn. zm.) lub zgodnie z definicjg okreslong we whasciwych
przepisach panstw cztonkowskich Unii Europejskiej lub Europejskiego Obszaru
Gospodarczego;

2) osoby bezdomnej realizujgcej indywidualny program wychodzenia z bezdomnosci,
W rozumieniu przepisow ustawy z dnia 12 marca 2004 r. o pomocy spolecznej
(Dz. U. z 2017 r. poz. 1769, z pdézn. zm.) lub wiasciwych przepisow panstw
cztonkowskich Unii Europejskiej lub Europejskiego Obszaru Gospodarczego;

3) osoby uzaleznionej od alkoholu, po zakonczeniu programu psychoterapii w zakladzie
lecznictwa odwykowego, w rozumieniu przepisow ustawy z dnia 12 marca 2004 r.
0 pomocy spotecznej lub wlasciwych przepisow panstw cztonkowskich Unii
Europejskiej lub Europejskiego Obszaru Gospodarczego;

4) osoby uzaleznionej od narkotykow lub innych $rodkéw odurzajacych, po zakonczeniu
programu terapeutycznego w zaktadzie opieki zdrowotnej, w rozumieniu przepisOw
ustawy z dnia 12 marca 2004 r. o pomocy spotecznej lub wtasciwych przepiséw panstw
cztonkowskich Unii Europejskiej lub Europejskiego Obszaru Gospodarczego;

5) osoby chorej psychicznie, w rozumieniu przepisow ustawy z dnia 19 sierpnia 1994 r.
0 ochronie zdrowia psychicznego (Dz. U. z 2017 r. poz. 882, z p6zn. zm.) lub wlasciwych
przepisow panstw czlonkowskich Unii Europejskiej lub FEuropejskiego Obszaru
Gospodarczego;

6) osoby zwalnianej z zaktadu karnego, majgcej trudno$ci w integracji ze srodowiskiem, w
rozumieniu przepisOw ustawy z dnia 12 marca 2004 r. o pomocy spotecznej lub
wlasciwych przepisow panstw czionkowskich Unii Europejskiej lub Europejskiego
Obszaru Gospodarczego;

2 postanowienie to stosowane bedzie odpowiednio w przypadku, jesli Zleceniobiorca w ofercie wskaze co najmniej 1 osobg z kategorii 0sob,
o ktorych mowa w art. 29 ust. 4 pkt 3 lub 4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zaméwien publicznych, zatrudniong przy wykonywaniu
zlecenia.
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7) uchodzcy realizujacego indywidualny program integracji, w rozumieniu przepisow
ustawy z dnia 12 marca 2004 r. o pomocy spotecznej lub wiasciwych przepisow panstw
cztonkowskich Unii Europejskiej lub Europejskiego Obszaru Gospodarczego.

2. Zatrudnienie 0sob, o ktérych mowa w ust. 1, przy realizacji zlecenia powinno trwa¢ od dnia
zawarcia umowy do dnia wykonania zlecenia.

3. Zleceniobiorca zobowigzuje si¢ przedstawi¢ kopi¢ dokumentu potwierdzajacego
zatrudnienie 0sob, o ktorych mowa w ust. 1, w terminie 7 dni od dnia zawarcia umowy.

4. Zleceniodawca dopuszcza zawarcie umowy cywilnoprawnej z osobami, o ktérych mowa

w ust. 1.

5. Zleceniodawcy przystuguje prawo kontroli spetnienia przez Zleceniobiorce obowigzkoéw
dotyczacych zatrudniania osob, o ktorych mowa w ust. 1. W tym celu Zleceniodawca moze

w kazdym czasie zada¢ przedstawienia zanonimizowanej — W sposob zapewniajacy ochrong

danych osobowych tych o0s6b (zgodnie z przepisami rozporzadzenia Parlamentu

Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb

fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego

przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o

ochronie danych) (Dz. Urz. UE L Nr 119) oraz ustawy z dnia 10 maja 2018 r. o ochronie

danych osobowych (Dz. U. poz. 1000) i innymi przepisami krajowymi w tym zakresie, tj.

w szczegdlnosci® bez imion, nazwisk, adreséw, nr PESEL o0s6b), dokumentacji dotyczace;

zatrudnienia osob, o ktorych mowa w ust. 1, natomiast Zleceniobiorca ma obowigzek

przedstawi¢ ja Zleceniodawcy w terminie wskazanym w tym zadaniu. W przypadku kopii
umow informacje takie jak: data zawarcia umowy i rodzaj umowy powinny by¢ mozliwe do
zidentyfikowania.

§ 8.

Prawa i obowigzki stron umowy nie moga by¢ przenoszone na osoby trzecie.
§09.

Wszelkie zmiany umowy wymagaja zachowania formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.
§ 10.

W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa maja zastosowanie przepisy Kodeksu
cywilnego.

§ 11.

Spory wynikte w zwigzku z realizacja niniejszej umowy beda rozstrzygane przez sad wiasciwy
dla siedziby Zleceniodawcy.

8 Whyliczenie ma charakter przyktadowy. Umowa moze zawiera¢ rowniez inne dane, ktore podlegaja anonimizacji. Kazda umowa powinna
zostaé przeanalizowana przez Zleceniobiorcg pod katem przepisow ustawy o ochronie danych osobowych; zakres anonimizacji umowy musi
by¢ zgodny z przepisami ww. ustawy.
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§12.

Umoweg sporzadzono w 4 jednobrzmiagcych egzemplarzach, z ktorych 3 egzemplarze otrzymuje
Zleceniodawca, a 1 egzemplarz Zleceniobiorca.

ZLECENIODAWCA ZLECENIOBIORCA



Zatacznik nr 1 do umowy

Szczegolowy zakres rzeczowy zlecenia

W ramach zlecenia Zleceniobiorca zobowigzuje si¢ do:

1. Przygotowania miejsca do przeprowadzenia degustacji z polskich produktow
zarejestrowanych w unijnym systemie jako ChNP, ChOG i GTS oraz pokazéw kulinarnych
na zywo z wykorzystaniem tych produktow.

2. Zapewnienia obstugi przez caty okres trwania pokazéw kulinarnych i1 degustacji, w tym:

1) prowadzacego pokazy kulinarne;

2) pomocnika prowadzacego pokazy kulinarne, spetniajacego nastgpujace wymogi:

a) co najmniej 2 letnia praktyka w zawodzie kucharza,
b) posiadanie aktualnej ksigzeczki zdrowia do celow sanitarno-epidemiologicznych;

3) 2 hostess posiadajacych aktualne ksigzeczki zdrowia do celéw sanitarno-
epidemiologicznych; do zadan hostess bedzie nalezata obstuga techniczna degustacji i
pokazéw kulinarnych, dbanie o porzadek wokot stanowiska osoby prowadzacej pokaz,
na stoisku oraz na zapleczu kuchennym.

3. Zapewnienia personelowi, o ktorym mowa w ust. 2 pkt 1 — 3, eleganckich i czystych strojow,
odpowiadajacych charakterowi wydarzenia i wypetnianej funkcji.

4. Przeprowadzenia:

1) w dniu 29 wrzesnia:

a) 2 degustacji, kazda dla co najmniej 100 osob, w tym:

e | degustacja skfadajaca si¢ z chleba pradnickiego ChOG z bryndza
podhalanskg ChNP (cato$¢ min. 50g/osobg), cebularza lubelskiego ChOG
(min. 30g/osobe), kietbasy bialej parzonej wielkopolskiej ChOG (min.
30g/osobe) oraz

e | degustacja sktadajgca si¢ z kielbasy jalowcowej staropolskiej GTS (min.
30g/osobe), kielbasy piaszczanskiej ChOG (min. 30g/osobg) i redykotki ChNP
(min. 30g/osobg);

b) 2 pokazéw kulinarnych, przygotowanych z polskich produktow zarejestrowanych
jako ChNP, ChOG i GTS, kazdy trwajacy co najmniej 60 min., w tym:

e 1 pokaz sktadajacy si¢ z dania bezmigsnego, ktdre zostanie przeznaczone do
degustacji dla 50 os6b — min. 50g/osobe oraz przystawki, ktéra zostanie
przygotowana tylko na potrzeby pokazu,

e 1 pokaz sktadajacy si¢ z dania z wykorzystaniem kietbasy piaszczanskiej
ChOG, ktore zostanie przeznaczone do degustacji dla 50 osob — min.
50g/osobe oraz przystawki, ktora zostanie przygotowana tylko na potrzeby
pokazu;

2) w dniu 30 wrze$nia:

a) 2 degustacji, kazda dla co najmniej 100 osob, w tym:

e 1 degustacja sktadajaca si¢ z kotocza $laskiego/kotacza §lagskiego ChOG (min.
30g/osobe), rogala swietomarcinskiego ChOG (min. 30g/osobg¢) oraz jabtek
fackich (ChOG) (min. 30g/osobg), oraz



e 1 degustacja sktadajaca si¢ z sera korycinskiego swojskiego ChOG (min.
30g/osobe), kietbasy mysliwskiej staropolskiej GTS (min. 30g/osobg) oraz
chleba pradnickiego ChOG z wielkopolskim serem smazonym ChOG i suska
sechlonska ChOG (cato$¢ min. 60g/osobe),

b) 2 pokazoéw kulinarnych, przygotowanych z polskich produktow zarejestrowanych
jako ChNP, ChOG i GTS, kazdy trwajacy co najmniej 60 min., w tym:

e | pokaz sktadajacy si¢ z dania bezmigsnego, ktére zostanie przeznaczone do
degustacji dla 50 os6b — min. 50g/osobe oraz przystawki, ktéra zostanie
przygotowana tylko na potrzeby pokazu,

e 1 pokaz sktadajacy si¢ z dania z wykorzystaniem karpia zatorskiego ChNP,
ktore zostanie przeznaczone do degustacji dla 50 oséb — min. 50g/osobe oraz
przystawki, ktora zostanie przygotowana tylko na potrzeby pokazu;

3) wdniu 1 pazdziernika:
a) 2 degustacji, kazda dla co najmniej 50 os6b, w tym:

e 1 degustacja sktadajaca si¢ z kabanosow staropolskich GTS (min. 30g/osobg),
kielbasy piaszczanskiej ChOG (min. 30g/osobg) oraz jabtek grojeckich ChOG
(min. 30g/osobg), oraz

e 1 degustacja sktadajaca si¢ z oscypka ChNP (min. 30g/osobe) oraz chleba
pradnickiego ChOG z wielkopolskim serem smazonym ChOG i suska
sechlonskg ChOG (calo$¢ min. 60g/osobg),

b) 2 pokazow kulinarnych, przygotowanych z polskich produktow zarejestrowanych
jako ChNP, ChOG i GTS, kazdy trwajacy co najmniej 60 min., w tym:

e 1 pokaz sktadajacy si¢ z dania bezmigsnego, ktdre zostanie przeznaczone do
degustacji dla 50 osob — min. 50g/osob¢ oraz przystawki, ktora zostanie
przygotowana tylko na potrzeby pokazu,

e 1 pokaz sktadajacy si¢ z dania z wykorzystaniem jagnigciny podhalanskiej
ChOG, ktore zostanie przeznaczone do degustacji dla 50 oséb — min.
50g/osobeg oraz przystawki, ktdra zostanie przygotowana tylko na potrzeby
pokazu;

Kazde danie i przystawka przygotowywane w ramach pokazow kulinarnych, o ktérych
mowa W pkt 1-3 musi zosta¢ skomponowane z co najmniej 2 produktow zarejestrowanych
jako ChNP, ChOG i GTS. Podczas pokazow kulinarnych prowadzacy bedzie prezentowat i
opowiadat o wykorzystanych w potrawie produktach zarejestrowanych jako ChNP, ChOG i
GTS, ze szczegdlnym uwzglednieniem ich wyjatkowego charakteru, wysokiej jakosci,
zwigzku z regionem, z ktorego pochodza, tradycyjnej metody produkcji, do§wiadczenia
wytworcow uzytych produktéw oraz znaczenia logotypow, ktorymi sg opatrzone, tj. ChNP,
ChOG oraz GTS.

. Zapewnienia wszystkich produktéw do przeprowadzenia degustacji i pokazdéw, o ktérych
mowa w ust. 4, w tym polskich produktow zarejestrowanych jako ChNP, ChOG 1 GTS
z logotypem na opakowaniu, a w przypadku produktéw bez opakowan - z aktualnym
certyfikatem zgodnosci lub $wiadectwem jakosci. Zleceniobiorca zapewni, ze wszystkie
produkty spozywcze uzyte podczas pokazow beda swieze.

. Zapewnienia 1 mikrofonu przeno$nego dla prowadzacego pokazy oraz systemu
naglo$nienia.



7. Zapewnienia:
1) cisnieniowego ekspresu do kawy z funkcja spieniania mleka, ci$nienie 15 bar;
2) kawy w ziarnach (2 kg);
3) herbaty czarnej (60 torebek);
4) 24 filizanek do kawy z podstawkami oraz 24 filizanek do herbaty z podstawkami;
5) 30 tyzeczek do kawy/herbaty;
6) mleka UHT o 2% zawartosci ttuszczu (6 kartonikow, kazdy o pojemnosci 11);
7) 40 butelek wody niegazowanej oraz 40 butelek wody gazowanej, o pojemnosci 0,51
kazda.
8. Zapewnienia w ilo$ci niezbednej do przygotowania degustacji i pokazow kulinarnych:
1) garnkéw i patelni przeznaczonych do ptyty indukcyjnej, naczyn zaroodpornych, naczyn
ceramicznych, tac oraz innych przyboréw kuchennych;
2) jednorazowych talerzykow i miseczek z otrebow, jednorazowych sztu¢céw drewnianych
(widelce, noze, tyzki), jednorazowych kubeczkow i serwetek.
9. Zapewnienia i przygotowania aranzacji i dekoracji stoiska, na ktérym majg odbywac si¢
pokazy kulinarne.



Zatacznik nr 2 do umowy

zdnia ..o
Szczegolowa kalkulacja kosztow zlecenia
Lp. | Wyszczegolnienie j.m. | ilos¢ Wartos¢ VAT | Wartos¢
netto (zh) brutto (z1)

1. | Zorganizowanie 6 degustacji

produktow (w tym zakup

produktow)
2. | Zorganizowanie 6 pokazow

kulinarnych na zywo (w tym

zakup produktow)
3. | Zapewnienie zastawy i sprzetu

kuchennego
4. | Zapewnienie obstugi
5. | Koszty organizacyjne (w tym

zapewnienie mikrofonu)

Razem




Zatacznik nr 3 do umowy
nr BDG.zp.23.1.79.2018

Wykaz polskich produktow zarejestrowanych jako ChNP, ChOG i GTS
Chroniona Nazwa Pochodzenia (ChNP)
Bryndza podhalanska
Oscypek
Redykotka
Wisnia nadwislanka
Podkarpacki miod spadziowy
Karp zatorski
Fasola ,,Pigkny Ja$” z Doliny Dunajca/ fasola z Doliny Dunajca
Fasola wrzawska
Midd z Sejnenszczyzny/tozdziejszczyzny

COoNoOR~WNE =

. Chronione Oznaczenie Geograficzne (ChOG)
Miod wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich
Rogal §wictomarcinski
Wielkopolski ser smazony
Andruty kaliskie
Truskawka kaszubska/kaszébskd maléna
Fasola korczynska
Midd kurpiowski
Suska sechlonska
Kietbasa lisiecka

10. Sliwka szydtowska

11. Obwarzanek krakowski

12. Jabtka tackie

13. Chleb pradnicki

14. Mi6d drahimski

15. Kotocz $laski/kotacz §laski

16. Jabtka gréjeckie

17. Ser korycinski swojski

18. Jagnigcina podhalanska

19. Cebularz lubelski

20. Krupnioki $laskie

21. Kielbasa biata parzona wielkopolska

22. Kietbasa piaszczanska

23. Czosnek galicyjski

CoN R wWNEZ

I11. Gwarantowana Tradycyjna Specjalnosé (GTS)
1. Pottorak staropolski tradycyjny
2. Dwojniak staropolski tradycyjny
3. Trojniak staropolski tradycyjny
4. Czworniak staropolski tradycyjny
5. Olej rydzowy tradycyjny
6. Pierekaczewnik

7. Kielbasa jatowcowa staropolska

8. Kielbasa mysliwska staropolska

9. Kabanosy staropolskie

10. Kietbasa krakowska sucha staropolska
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