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Nadzor nad bezpieczenstwem zywnosSci i zywienia

Jednym z zadan Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej z zakresu zdrowia
publicznego jest sprawowanie nadzoru
nad warunkami zdrowotnymi zywnosci
i zywienia oraz materiatdw i wyrobdéw

przeznaczonych do kontaktu

Z Zywnoscia.

Nadzor nad bezpieczenstwem zywnosci
i zywienia realizowany jest poprzez
kontrole sanitarne w zaktfadach produkcji
i obrotu Zzywnoscig oraz wytwdrniach
i miejscach obrotu materiatami
i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu
Z zywnoscig. Staty monitoring obiektow
zywnosciowo-zywieniowych, jak i za-
ktadow produkujgcych i wprowa-
dzajacych do obrotu materiaty i wyroby
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig
prowadzony jest w celu wyeliminowania
potencjalnych zagrozen dla konsumenta.
Wymagania i procedury, ktére sq
egzekwowane podczas kontroli zaktadow
produkcji i obrotu zywnoscig wytyczone
sq ustawg =z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz. U. z 2017 r., poz. 149 ze zm.) oraz
przepisami wykonawczymi.

W 2017 roku kontynuowany byt nadzér

sanitarny nad obiektami zwigzanymi bez-

posrednio z dziatalnoscia zywnosciowo-

zywieniowaq.

Zgodnie z klasyfikacjq statystyczng

obiekty podzielono na:

> obiekty produkcji zywnosci, w tym m.
in.:  wytwdrnie loddw, piekarnie,
ciastkarnie, zaktady garmazeryjne
itp.,

> obiekty obrotu Zywnoscig, w tym:
sklepy spozywcze i kioski, magazyny
hurtowe, obiekty ruchome

i tymczasowe, srodki transportu oraz
inne obiekty obrotu zywnoscia,

> obiekty zywienia zbiorowego
z wyszczegdlnieniem:

> zaktadow zywienia zbiorowego
otwartego, w tym zakiaddw matej
gastronomii,

> zaktadow zywienia zbiorowego
zamknietego, w tym: stotdwek

pracowniczych, stotdwek w szkotach,
przedszkolach, w domach pomocy
spotecznej, blokéw zywienia
w szpitalach, sanatoriach, itp.,

> wytwornie i miejsca obrotu
materiatami i wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu
Z 2zywnoscia,

> obiekty produkcji kosmetykdw,
ich konfekcjonowania i obrotu.

Prowadzony byt takze nadzér

w zakresie: zywienia w  szpitalach,

zywienia w jednostkach systemu
o$wiaty, obrotu grzybami, produkcjg
pierwotng oraz rolniczym handlem
detalicznym.

Ocena stanu sanitarnego
obiektéw wg rodzaju dziatalnosci

Nadzor sanitarny w zaktadach

z uwzglednieniem ich stanu technicznego

oraz higienicznego sprawowano

W oparciu o:

» rozporzadzenie (WE) nr 178/2002
Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgcego ogolne zasady
i wymagania prawa zywnosciowego,
powotujacego Europejski Urzad ds.
bezpieczenstwa Zywnosci oraz
ustanawiajgcego procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci;

» rozporzadzenie (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
kontroli urzedowych przeprowa-
dzanych w celu sprawdzenia
zgodnosci z prawem paszowym
i zywnosciowym oraz regutami
dotyczacymi zdrowia zwierzat
i dobrostanu zwierzat;

» rozporzadzenie (WE) nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny srodkéw spozywczych;
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> ustawe z dnia 25 sierpnia 2006 r.

o bezpieczenstwie zywnosci i  zy-
wienia.
Kontrole przeprowadzano wedtug
jednolitej dokumentagji kontrolnej
w ramach wdrozonego Systemu Jakosci
(PN-EN ISO 17020). W 2017 r.
W rejestrze Panstwowej Inspekdji

Sanitarnej wojewoddztwa podkarpackiego
znajdowato sie ogdétem 19995 zaktaddow
produkujacych lub wprowadzajacych do

obrotu s$rodki spozywcze, 53 zaktady
produkujace materiaty i wyroby
przeznaczone do kontaktu z Zzywnoscig,
138 miejsc obrotu materiatami

i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu
Z zywnoscig oraz 132 obiekty produkcii,
konfekcjonowania i obrotu kosmetykami.

W poréwnaniu do roku 2016 liczba
zaktadow znajdujacych sie w ewidencji
w 2017 r. ulegta zwigekszeniu o 2,7%.
Zatwierdzono 1 714 zaktady - jest to
liczba zaktadédw nowo otwartych, jak

rowniez zaktaddw juz istniejacych,
w ktérych nastgpita zmiana wiasciciela
lub profilu produkcji. Skontrolowano 10
120 obiekty Zzywnosciowo-zywieniowe
oraz zaktady produkujace Ilub wpro-
wadzajace do obrotu materiaty i wyroby
przeznaczone do kontaktu z zywnoscia,

co stanowi 50,6% zaktadow
zarejestrowanych.

We  wszystkich obiektach objetych
nadzorem przeprowadzono 14 309
kontroli sanitarnych, w tym 1031

kontroli interwencyjnych. Przy typowaniu
obiektow do kontroli brano pod uwage
zagrozenia dla bezpieczenstwa zywnosci
oraz rodzaj dziatalnosci, wielko$¢
produkcji lub  obrotu. W wyniku
przeprowadzonych kontroli sanitarnych -
na podstawie arkuszy oceny stanu
sanitarnego stwierdzono, ze 345
obiektéw byto niezgodnych

Z wymaganiami,
3,4% obiektow skontrolowanych.

co

stanowi

niespetna

Tabela. Liczba zaktaddéw zywnosciowo-zywieniowych w latach: 2016, 2015, 2014, 2013

i 2012.

Liczba obiektow

Rodzaj obiektow objetych nadzorem | rok rok rok rok rok rok
2017 | 2016 | 2015 | 2014 | 2013 | 2012
Zaktady produkcji zywnosci 2567 (242312197 | 1645|1098 |1 066
. . - 11 11 11 11 10
Obiekty obrotu zywnoscig 279 316 354 038 656 9 408
Zaklady zywienia zbiorowego typu | 3 5e4 | 3438 | 3474 | 3365 | 3416 |1 177
otwartego
Zaktady zywienia zbiorowego typu | 5 394 | 5 296 | 2 166 | 2 069 | 1 947 | 1 883
zamknietego
Zaktady ,matej gastronomii" 1803|1820| 1767|1888 | 1996|1980
Srodki transportu zywnoéci 1400 | 1365|1270 |1200| 1249|1069
Wytwornie materiatow i Wyl_'obow, . 53 50 51 50 50 52
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
Miejsca obrotu_ materiatami i V\(yrobafn? 138 127 122 133 94 84
przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscig
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Zaktady produkcji zywnosci

W roku 2017 w rejestrze PIS
wojewodztwa podkarpackiego znajdo-
wato sie 2 567 zakltadow produkcji
zywnosci, z ktérych 1047 zostato
skontrolowanych. W wyniku oceny stanu
sanitarnego na podstawie obo-
wigzujacych arkuszy stwierdzono,
ze niezgodnych z wymaganiami byto 39
zaktadéw. Zatwierdzono 106 nowych
zaktadow produkujacych zywnosc.
Najwieksza liczbe obiektdw niezgodnych
Z wymagdaniami stanowig piekarnie.
Ponadto obiekty niezgodne
z wymaganiami stwierdzono w na-
stepujacych rodzajach obiektow
produkcji Zywnosci: ciastkarnie,
wytwornie lodow, automaty do produkcji
lodow i inne.

Od przedsiebiorcow egzekwowany jest
obowigzek wdrozenia Dobrej Praktyki

Obiekty produkcji  zywno $ci w 2017r.

39

O Liczba obiektow skontrolowanych
B Liczba obiektéw niezgodnych

Produkcyjnej i Dobrej Praktyki
Higienicznej (GMP i GHP) oraz procedur
opartych na zasadach sytemu analizy
zagrozen i krytycznych punktow kontroli
(HACCP).

W 2017 r. w 1 401 zaktadach
produkcyjnych wdrozono zasady GMP
i GHP oraz w 1 196 zaktadach wdrozono
system HACCP, co stanowi odpowiednio
54,6% i 46,6% wszystkich zaktaddw
bedacych pod nadzorem.

W ubiegtym roku sprawozdawczym
pobrano do badan laboratoryjnych 967
probki, z czego 78 zdyskwalifikowano.

Natomiast w 2017 r. pobrano do badan
862 probek, z czego 41 zostato
zdyskwalifikowanych. Najwiekszy pro-
cent zdyskwalifikowanych probek
obejmuje $rodki spozywcze
wyprodukowane w automatach do lodéw
i wytwodrniach suplementéw diety.

Tabela. Stan sanitarny zaktadow produkujacych zywnos¢ na terenie wojewddztwa pod-

karpackiego w roku 2017.

Liczba obiektow w 2017 roku
Lp. Obiekty skontrolo- . % obiektow z wdrozonym
niezgodnych .
wanych niezgodnych | GMP/GHP HACCP
1. |[Wytwodrnie lodéw 67 3,00% 68 68
2. |Piekarnie 248 8,47% 265 265
3. |Automaty do lodoéw 208 2,88% 256 254
4. |Ciastkarnie 175 4,57% 204 204
5 Wy"cwornle wyrobéw 15 i 19 19
cukierniczych
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Liczba obiektow w 2017 roku

Lp. Obiekty skontrolo- . % obiektow z wdrozonym
niezgodnych .
wanych niezgodnych GMP/GHP HACCP
1. |Wytwornie lodow 67 2 3,00% 68 68
2. |Piekarnie 248 21 8,47% 265 265
3. |Automaty do lodéw 208 6 2,88% 256 254
6 Przetwornlg OWOCOWO- 36 0 i 6 37
warzywne i grzybowe
Wytwadrnie napojow
7. |bezalkoholowych 7 0 - 9 9
i rozlewnie piwa
Wytwornie naturalnych
3 wod mlnerallntht na- 10 0 i 10 10
turalnych waod zrddla-
nych i stotowych
9. |Browary i stodownie 8 0 - 9 9
10. W\l/tw,orn.|e chrupek, 4 0 i 3 3
chipséw i prazynek
11, V\l/ytw'ornle suplemen- 12 0 i 11 1
tow diety
12. |Zaktady garmazeryjne 41 0 - 56 56
13, Zakf'ady przemysfu' 20 0 i 34 37
zbozowo-mtynarskiego
14. |Wytwodrnie makaronow 7 0 - 9 9
15, V\,/ytworrne koncentra- 5 0 i ) )
téw spozywczych
Wytwodrnie zywnosci
16. |specjalnego 1 0 - 1 1
przeznaczenia
17. |Cukrownie 0 0 - - -
I twornie zvw-
1, | ne wytwornie zyw 180 2 1,11% 397 205
nosci
Wytwornie ttuszczow
19. I’OS|InnYCh i n"ueszanln 3 0 i 4 4
ttuszczow zwierzecych
z roslinnymi

Obiekty obrotu zywnoscia

W roku 2017 w rejestrze PIS
wojewoddztwa podkarpackiego znajdo-
wato sie 11 279 zakladow obrotu
zywnoscig, z ktérych 5132 zostato
skontrolowanych. W wyniku oceny stanu
sanitarnego na podstawie obowiag-
zujacych arkuszy stwierdzono,

ze niezgodnych z wymaganiami byto 176
zaktadéw. Zatwierdzono 1 000 nowych

obiektow.

W zaktadach obrotu

3430 probek
stionowanych

tj. 2,1%
badan.

71

$rodkami
spozywczymi pobrano do badan ogdtem

Zywnosci.
zostato

Zakwe-
probek,
0ogo6tu pobranych prébek do
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Obiekty obrotu zywno $cig w 2017r.

176

5132

O Liczba obiektéw skontrolowanych
B Liczba obiektéw niezgodnych

Tabela. Stan sanitarny zaktadéw obrotu zywnoscia na terenie wojewoddztwa
podkarpackiego w roku 2017.
Liczba obiektow w 2017 roku
% Prébki
iek . 0 -
OISty S le niezgodnych obiektow Liczba L|czba. .
Eanven niezgodnych obranych zdyskwalifi-
P v kowanych

Sklepy spozywcze 3417 166 4,86% 3006 61
Kioski spozywcze 217 1 0,46% 13 -
Magazyny hurtowe 347 3 0,86% 250 -
_Obmkty ruchome 179 5 2.79% ) 1
i tymczasowe
Srodki transportu 575 - - - -
Inne obiekty obrotu 397 1 0,26% 159 9
Obiekty ogotem 5132 176 3,43% 3430 71

Zaktady zywienia zbiorowego

W 2016 r. w rejestrze znajdowato sie 5
978 zaktadéw zywienia zbiorowego,
skontrolowanych zostato 3 888 zaktadow
(65% wszystkich zaktaddéw), ocenionych
na podstawie arkuszy oceny stanu
sanitarnego zostato 2 765 zaktadodw,
z ktoérych 130 byto niezgodnych.

W tej grupie obiektow znajdujg sie
zaktady zywienia zbiorowego otwartego

(np. restauracje), w tym zaktady matej
gastronomii (m.in. fast food, pijalnie
piwa, smazalnie) oraz zamknietego,
tj. znajdujace sie w rdznego rodzaju
placbwkach  prowadzacych  zywienie
zbiorowe zorganizowane (zakfady pracy,
szpitale, szkoty, domy opieki spotecznej,
domy dziecka, ztobki itd.). Najwiecej
zaktadow niezgodnych stwierdzono
w grupie zakfaddéw zywienia zbiorowego
otwartego.




Nadzor nad bezpieczenstwem zywnosci i zywienia

Obiekty zywienia zbiorowego w
2017r.

130

3888
[ Liczba obiektow skontrolowany.
W Liczba obiektow niezgodnych

Tabela. Ocena stanu sanitarnego obiektéw zywienia zbiorowego na terenie wojewddztwa
podkarpackiego w 2017 r.

Liczba obiektow w 2017 roku
Probki
Lp. Rodzaj obiektow skontro- niezgod- % obiektow ] Liczba
lowanych nych niezgodnych OI;:::ach 2dyskwali-
P Y fikowanych
2285 106 4,64% 198 0
Zaktady zywienia
zbiorowego otwarte-go
1.
910 28 3,08% 64 0
w tym: zakfady matej
gastronomii
1603 24 1,5% 107 15
) Zaktady zbiorowego
" |zywienia zamkniete-go
Obiekty ogétem 3888 130 3,34% 174 14
W  zaktadach zywienia zbiorowego Probki pobrane do bada h w zaktadach

pobrano do badan ogdétem 305 probek
zywnosci. Zakwestionowanych zostato 15

probek, tj.

4,92%

probek do badan.

0go6tu

pobranych

Zywienia zbiorowego w 2017r.

305

O Liczba pobranych probek.

15

B Liczba probek zdyskwalifikowanych
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Kontrole obiektéw zywieniowych
w jednostkach systemu oswiaty

Ocena jakosci positkow szkolnych
zostata przeprowadzona w 2017 r.
wedtug kryteriow rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.
w sprawie grup S$rodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mtodziezy w jednostkach systemu
o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg
spetnia¢ $érodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci
i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U.
z 2016 r., poz. 1154).

W wojewddztwie podkarpackim

w stotdwkach  szkolnych, stotdowkach
w bursach i internatach oraz
w stotowkach w przedszkolach
przeprowadzono tgcznie 1059 kontroli,
W czasie ktorych sprawdzano
przestrzeganie ww. przepisow.

Zywienie dzieci i mtodziezy
w stotdwkach znajdujacych sie
w jednostkach systemu o$wiaty

prowadzone jest w formie samodzielnej

produkcji  positkbw przez jednostke
systemu oséwiaty lub w formie
cateringowej - produkcja positkdw przez
firme zewnetrzna. Tylko w jednym
powiecie we wszystkich jednostkach
systemu oéwiaty bedacych pod

nadzorem panstwowego powiatowego
inspektora sanitarnego zapewniono
zywienie przez placéwke macierzysta.
W zdecydowanej wiekszosci powiatéw
obserwuje sie zwyzkowg tendencje
zywienia przez firmy cateringowe,
ich udziat w zywieniu dzieci i mitodziezy
w jednym powiecie wynosi prawie 96 %.

W wojewddztwie podkarpackim
funkcjonujq zakiady, ktére serwujq
positki w ramach catodziennego
wyzywienia od poniedziatku do piatku,
jednak jest ich zdecydowana mniejszosc.
Najczesciej w stotdwkach serwuje sie
jeden positek, czestokro¢ sktadajacy sie
tylko z jednego dania w postaci zupy lub
drugiego dania naprzemiennie w ciggu
tygodnia i nie jest to positek
kwalifikowany jako obiad. Sq to positki
podawane na gorgco. Taka forma
Zywienia ma miejsce zarowno w zywieniu
samodzielnym, jak i prowadzonym przez
firmy cateringowe. Sg rowniez
przypadki, ze uczniom serwuje sie butke
z wkiadka czy zupe. W przedszkolach

serwowane sg trzy positki - $niadanie,
obiad i podwieczorek.

W wyniku przeprowadzonych ocen
ujawniono, iz zywienie w zdecydowanej
wiekszosci spetnia wymagania ww.
rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia
26 lipca 2016 r. Zostato to potwierdzone

teoretyczng oceng jadtospisow
zaplanowanych na tydzien szkolny
i wyrywkowa kontrolg raportéw
magazynowych dot. ilosci i rodzaju
wydawanych  s$rodkéw  spozywczych
do produkgji positkéow. Jednak

w kilku zaktadach nadzorowanych przez
Podkarpackiego  Panstwowego  Woje-
wodzkiego Inspektora Sanitarnego
stwierdzono uchybienia w zakresie
zapewnienia odpowiedniej ilosci porcji
mleka lub przetworow mlecznych,
warzyw lub owocow, ryb, porcji z grupy

mieso, jaja, orzechy, nasiona roslin
straczkowych. W tych przypadkach
zostaty podjete Czynnosci
administracyjne zakonczone wyegze-
kwowaniem prawidtowego zywienia
i natozeniem kary pienieznej na podmiot
odpowiedzialny za zywienie. Zaktady
uwzgledniaja w planowaniu racji
pokarmowych wymagania aktualnych
norm zywienia dla populacji polskiej
wydanych przez Instytut Zywnosci
i Zywienia.

Przedmiotowa okoliczno$¢ w
przypadku zostata

jednym
potwierdzona

o,
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badaniem laboratoryjnym positku
obiadowego dwudaniowego z kompotem.
Niektore zaklady umozliwiajgq spozycie
Zupy zgodnie z indywidualnym
zapotrzebowaniem, potrawa podawana
jest w naczyniu zbiorczym i pobierana
samodzielnie przez konsumenta,
zaspokajajac w ten sposdéb indywidualne
potrzeby. w przypadku zywienia
catodziennego zapewniony jest dobdr

srodkow  spozywczych  pochodzacych
z réoznych grup zywnosci, zgodnie
z zasadami zdrowego zywienia

zwigzanymi  z Piramidg  zdrowego
Zywienia i aktywnosci fizycznej dzieci
i mtodziezy opracowang w Instytucie
Zywnosci i Zywienia w 2016 r. pod
kierunkiem prof. dra med. Mirostawa
Jarosza.

Positki gtdbwne - $niadania, obiady
i kolacje zawieraty produkty z grup:
produkty  zbozowe lub  ziemniaki,
warzywa lub owoce, mleko lub produkty
mleczne, mieso, ryby, jaja, orzechy,
nasiona roslin straczkowych oraz
ttuszcze. Zupy, sosy oraz inne potrawy
byty sporzadzane z naturalnych
sktadnikdw, bez uzycia koncentratow
spozywczych zwierajacych réwniez inne,
niz naturalne sktadniki. Przestrzegano
warunku serwowania tylko dwoch porcji
potraw smazonych w ciggu tygodnia
szkolnego, przy czym do smazenia
uzywano gtownie olej rzepakowy
zawierajacy odpowiednig ilos¢ kwasow
jednonienasyconych i wieloniena-
syconych. Ograniczono podaz cukru
dodanego w przygotowywanych
napojach. Dodatek cukru nie przekraczat
10 g w 250 ml produktu gotowego do
spozycia. Niektére zaktady zapewniajgq
uczniom podaz innych ptyndéw do picia,

np. wody mineralnej, wody
przegotowanej z cytryng, kompotu,
herbatek stodzonych miodem.

W przypadkach, gdy byly serwowane
przynajmniej dwa positki zapewniono
podaz dwoch  porcji  mleka lub
przetworéw mlecznych, jedng i wiecej
porcji miesa lub przetworoéw miesnych,
w tym jaj i nasion roslin strgczkowych.
W kazdym positku, bez wzgledu na ich
ilos¢ byly warzywa lub  owoce,
a produkty zbozowe znajdowaty sie
w kazdym podstawowym positku.

Do positkow serwowano przykiadowo
fasolke szparagowga, jabtka, surowki

wielowarzywne, marchewke, pory,
buraczki z cebulkg, banany, satate
zielong, truskawki. Wsréd produktéw
zbozowych znajdowaty sie: makaron,
pieczywo w tym z maki typu graham,
kasza gryczana, ptatki jeczmienne, ptatki
orkiszowe, pfatki kukurydzane. Ryba
pieczona, smazona Ilub duszona Iub
przetwory rybne byly serwowane raz
w tygodniu. Reasumujac, zywienie dzieci
i miodziezy uczeszczajacych do
jednostek systemu oswiaty zapewnia
podaz niezbednych sktadnikow
odzywczych warunkujacych utrzymanie
zdrowia i prawidtowy rozwdj fizyczny
i umystowy.

Ocena pacjentow

szpitali

zywienia

W roku 2017 Panstwowa Inspekcja
Sanitarna wojewddztwa podkarpackiego
nadzorowata 52 bloki zywienia
zbiorowego w szpitalach, w tym 24
w systemie cateringowym i 4 kuchenki
mleczne. PPWIS w celu egzekwowania
poprawy wyzywienia, wystosowat
w ramach wspot-pracy z podmiotami
leczniczymi, na podstawie w art. 30 ust.
1 w zwigzku z art. 4 ust. 1 pkt 3a ustawy
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
(Dz. U. z 2015 r., poz. 1412 ze zm.)
pisma do dyrektoréw placéwek,
w zwigzku z:
> brakiem w kontrolowanych pod-
miotach obowigzujacych charakter-
rystyk stosowanych diet (przyktadowo
wprowadzonych zarzadzeniem
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dyrektora podmiotu leczniczego) -
okreslenia wartosci kalorycznej,
poziomow skiadnikow odzywczych,
produktow  dozwolonych i nie-
dozwolonych,

> brakiem programéw pozwalajacych na
bilansowanie poszczegdlnych diet przy
jednoczesnym natozeniu na personel
dietetyczny szeregu innych
obowigzkéw, co powoduje, ze diety te
sq bilansowane okresowo bez
uwzgledniania faktycznych para-
metrow  zywieniowych  sktadnikow
stosowanych w zywieniu pacjentdw,

» nieuwzglednianiem przy bilansowaniu
poszczegdlnych diet  rzeczywistej
wartosci odzywczej poszczegdlnych
sktadnikdw. Przypisywane sq
wytacznie teoretyczne wartosci
wynikajace z tabel wartosci odzywczej
(wydawnictwo I1ZZ) Iub programu
komputerowego zawierajacego baze
srodkow spozywczych z  podang
wartoscig odzywcza,

» kierowaniem sie jedynie kryterium
ceny przy zamawianiu $rodkow
spozywczych.

> Jedynym wyrdznikiem opisu produktu
jest nazwa fantazyjna. Zamawiana
jest kietbasa zwyczajna, torunska,
krakowska itp., a jedynym wazacym
kryterium wyboru jest cena.
Tym samym, gdy do produkcji positku
uzywany jest sktadnik o znikomej
wartosci odzywczej (biatko
zastepowane jest tluszczem czy
wodg) to rowniez positek przy-
gotowany w ramach diety posiada
faktycznie znacznie nizszg wartosé
odzywcza,

> brakiem w  szpitalach  procedur
weryfikujgcych adekwatnos$¢ wartosci
odzywczej gotowych positkdw do
zatozen diety, np. poprzez badania
laboratoryjne  wartosci odzywczej,
ocene punktowg jadtospisow,

> brakiem szkolen
odpowiedzialnego za
wyzywienia pacjentow,

> deprecjacjg rangi zywienia poprzez
podporzadkowanie dietetykdw przy-
ktadowo kierownikom dziatu zywienia,
administracyjno-gospodarczego, czy
tez bezposrednio kierownikom kuchni.

personelu
planowanie

PPWIS w swoich wystgpieniach
podkreslat, ze zywienie w szpitalu petni

nie tylko funkcje zZwigzane
z zaspakajaniem potrzeb zywieniowych
pacjentow, lecz powinno by¢ traktowane

jako nieodiaczny element procesu
terapeutycznego, wspotdecydujacego
o efektywnosci leczenia i szybkosci

powrotu do zdrowia oraz edukacji
pacjenta w zakresie zywienia dla
utrzymania zdrowia.

W 2017 r. w wojewoddztwie
podkarpackim  oceniono  wyzywienie
w ramach diety podstawowej (fatwo

strawnej) w 25 szpitalach i w 18
przypadkach stwierdzono btedy, jak
ponizej:

> brak mleka lub ewentualnie
produktéw mlecznych,

> brak surowych owocow i warzyw,

> brak tluszczéw roslinnych,

> brak produktow zboZzowych z petnego
przemiatu,

> obiad nie uwzgledniat deserow,

> zbyt mata czestotliwo$¢ podawania

warzyw i owocow.

W trakcie przeprowadzonych kontroli
w zaktadach zywienia zbiorowego
zamknietego sprawdzono 2 jadtospisy
i 25 zestawien dekadowych. 18

zestawien zakwestionowano. Swiadczy to
o0 btedach w planowaniu zywienia dla
0s0b korzystajacych ze stotdwek w tej
grupie zaktaddw.

Kontrole sanitarne w zakresie oceny
adekwatnosci zywienia pacjentéw do ich
potrzeb wynikajgcych ze stanu
fizjologicznego i zdiagnozowanej
jednostki chorobowej przeprowadzono
we wszystkich podmiotach prowadzacych
dziatalno$¢ lecznicza  (przedsiebiorcy,




Nadzor nad bezpieczenstwem zywnosci i zywienia

SP z0zZ, jednostki budzetowe).
Obowigzek  zapewnienia  wyzywienia
adekwatnego do stanu zdrowia pacjenta
w jednostkach organizacyjnych systemu
opieki zdrowotnej, bez wzgledu na
zakres leczenia wynika wprost
Z przepisow ustawy z dnia 27 sierpnia
2004 r. o $wiadczeniach opieki
zdrowotnej finansowanych ze $rodkow
publicznych (Dz. U. z 2017 r., poz. 1938
ze zm.). Wyzywienie miesci sie
w zakresie pojecia Swiadczenia opieki
zdrowotnej udzielanego w podmiotach
leczniczych  udzielajacych  $wiadczen

w trybie stacjonarnym i catodobowym.
Ustawa z dnia 15 kwietnia 2011 r.
o dziatalnosci leczniczej (Dz. U. z 2018 r,,
poz. 160 ze zm.) stanowi, ze Swiadczenia
udzielane w szpitalach nalezg do
$Swiadczen stacjonarnych i catodobowych.

Kontrole przeprowadzono kompleksowo:
w zakresie teoretycznej oceny
jakosciowej jadtospisow dziennych
w okresie dekady, w zakresie organizacji
zywienia, w tym uwzglednienia
w planowaniu wyzywienia zalecanych
norm zywienia i zasad zywienia
rekomendowanych przez Instytut
Zywnosci i Zywienia. Pobierano réwniez
probki positkow obiadowych do badan
laboratoryjnych w celu sprawdzenia
faktycznej wartosci odzywczej zywnosci
serwowanej pacjentom szpitali.
W wyniku teoretycznej oceny
jakosciowej metoda Szewczynskiego
(zaproponowang do oceny zywienia
w szpitalach przez Instytut Zywnosci
i Zywienia) jadtospiséw dziennych

w ciggu dekady ujawniono: brak drugich
$niadan i trzeciego dania w obiedzie;
zbyt mata podaz warzyw i owocow,
w tym surowych w ciqgu dekady;
zanizong  czestotliwo$¢  serwowania
petnych positkbw (zawierajacych biatko
zwierzece, warzywa i/lub owoce); niskg
podaz mleka lub przetworéow mlecznych;
brak produktow zbozowych z petnego
przemiatu; znikomy udziat ryb lub
przetworow rybnych; brak ttuszczéw
roslinnych w sktadzie positkow.

Ponadto stwierdzono zaniedbania
w zakresie kontroli wartosci odzywczej
diet, w szczegdlnosci diet dostarczanych
przez firmy cateringowe, skutkiem czego
pacjent otrzymywat positki stanowigce
zagrozenie dla zdrowia ze wzgledu na
nieadekwatng do potrzeb podaz

sktadnikéw odzywczych -  biatka,
ttuszczu, weglowodanéw, btonnika, sodu
i innych. Wiekszo$¢  szpitali nie

zapewnita warunkdw do sprawnego
i poprawnego bilansowania diet. Badania
laboratoryjne probek positkow
obiadowych pobranych w toku kontroli
sanitarnej, przeprowadzone przez
laboratorium Panstwowej Inspekdji
Sanitarnej ujawnity zanizong wartosc
kaloryczng pomimo, iz masa porcji
podana pacjentowi byla zawyzona
w stosunku do dziennej racji
pokarmowej zaplanowanej przez szpital.
Sktadnikami  positkow  bylty  Srodki
spozywcze o niskiej wartosci odzywczej.
Positki byty mato urozmaicone,
serwowane zestawy byly monotonne,
gramatura porcji warzyw znacznie
zanizona. Notowano przypadki braku
wymagan co do wielkosci porcji zywnosci
przeznaczonej dla pacjenta, dozwolonych
technik i technologii produkcji positkow
dla zapewnienia zaplanowanej wartosci
odzywczej, brak kontroli  $rodkow
spozywczych pod wzgledem kryteriow
przyjetych w  Specyfikacji Istotnych
Warunkéw Zamdwienia gwarantujacych
zapewnienie zaplanowanej wartosci
odzywczej diet.

Podkarpacki  Panstwowy  Wojewodzki
Inspektor  Sanitarny  jak  rowniez
panstwowi powiatowi inspektorzy

sanitarni informowali wtasciwe podmioty
o ujawnionych  nieprawidtowosciach
w zakresie zywienia pacjentow
i zobowigzywali do podjecia dziatan
zapewniajacych skuteczng  poprawe
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w przedmiotowym zakresie, o czym
powiadomiono organy  zatozycielskie
i Narodowy Fundusz Zdrowia, z ktorym
podmioty lecznicze zawarty umowy na
udzielanie $wiadczen opieki zdrowotnej.

Akcja lato

W okresie wypoczynku letniego
Panstwowa Inspekcja Sanitarna prowadzi
na terenie wojewoddztwa podkarpackiego
wzmozony nadzor sanitarny szczegdlnie
w  zaktadach zywienia zbiorowego,
wytworniach lodow i ciast, automatach
do produkcji loddw, zwtaszcza
z uwzglednieniem obiektéw zloka-
lizowanych w miejscowosciach i przy
trasach turystycznych, miejscach
zgromadzen lub masowego
przemieszczania sie ludnosci. W ramach
akcji letniej, przeprowadzane sg kontrole
takze w czasie wolnym od pracy oraz
w godzinach popotudniowych, ze
szczegblnym uwzglednieniem tzw.

dtugich weekendow.

Na terenie wojewddztwa podkarpackiego
w okresie od 01.05.2017 r. do
31.08.2017 r. Panstwowa Inspekcja
Sanitarna przeprowadzita 1 440 kontroli
sanitarnych  obiektow  Zzywnosciowo-
zywieniowych. Skontrolowano:

®,
0.0

326 restauracji,

86 bardéw,

63 stotowek,

341 zaktadéw matej gastronomii,

49 wytworni ciast i lodéw,

97 automatow do produkcji lodow,
478 innych obiektéw zywnosciowo-
zywieniowych (sklepy, place targowe,
domy weselne, $rodki transportu,
punkty gastronomiczne).

X3

o

®,
0.0

X3

o

X3

o

®,
0.0

X3

o

W trakcie przeprowadzonych kontroli
stwierdzono m. in. nizej wymienione
uchybienia:

> S$rodki spozywcze po uptywie terminu

przydatnosci do spozycia/daty
minimalnej trwatosci,
» zniszczony sprzet produkcyjny

i urzadzenia chtodnicze,
> zty stan techniczny pomieszczen
(zniszczone sufity, $ciany, brudne

z odpryskami farby; podiogi
z ubytkami i peknieciami),
> brak czystosci i porzadku

w pomieszczeniach (sktadowany

zbedny, nieuzytkowany sprzet, ogdlny

nieporzadek, pomieszczenia nie sg
sprzatane na biezaco),

brak wyniku badania wody,

brak zapiséw wynikajacych z systemu

HACCP oraz brak realizacji procedur

opartych na zasadach systemu

HACCP,

> brak informacji dla konsumentdéw
0 obecnosci substancji lub produktow
wywotujacych alergie Ilub reakcje
nietolerancji w produkowanych
wyrobach,

> wbijanie w s$rodki spozywcze (wedliny,
przetwory miesne, sery zo0tte) cen
umocowanych na »~Szpikulcach”,
metalowych drutach (zanieczyszczenie
zywnosci, skrdcenie okresu
przydatnosci do spozycia),

» opakowania jednorazowego uzytku
(do pakowania zywnosci) niewtasciwie
przechowywane, narazone na
zanieczyszczenia,

> nie przestrzega sie segregacji odziezy
ochronnej od osobistej pracownikdw,

> brak orzeczen do celéw sanitarno-
epidemiologicznych personelu,

> brak mozliwosci identyfikacji srodkdow
spozywczych,

> brak wyposazenia przy umywalce do
mycia rak,

» personel nie posiada odpowiedniej
odziezy roboczej,

> Srodki spozywcze przechowywane
niezgodnie z deklaracjg producenta,

VY VvV

» pomieszczenia wykorzystywane
niezgodnie z ich przeznaczeniem,
krzyzowanie drdg czynnosci

"czystych" i "brudnych",

nie dokonuje sie dezynfekcji jaj,
niewtasciwa temperatura przecho-
wywania $rodkow spozywczych
wymagajacych chtodzenia,

Y V
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> brak zgodnos$ci z wymaganiami
rozporzadzenia Komisji (WE) NR
2073/2005 z dnia 15 listopada 2005
r. w sprawie kryteriow mikro-
biologicznych dotyczacych $rodkow
spozywczych (Dz. u. L 338
z 22.12.2005r. str. 1 z pézn. zm.).

W zaktadach, w ktorych stwierdzono zty
stan sanitarno-porzadkowy Iub inne
nieprawidtowosci 175 o0s6b  winnych
stwierdzonych zaniedban ukarano
grzywnami w  drodze  mandatéw
karnych. Wydano 158 decyzji
administracyjnych nakazujacych usu-
niecie usterek technicznych oraz 5
decyzji o unieruchomieniu zakfadu. Do
Podkarpackiego Panstwowego Woje-
wodzkiego Inspektora Sanitarnego
skierowano 7 wnioskow o wymierzenie
kary pienieznej w zwigzku z naruszeniem
art. 103 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006
r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia,
1 sprawe skierowano do sadu.

Srodki transportu

W 2017 roku w rejestrze
znajdowato sie 1 400 srodkow transportu
zywnosci, z  ktérych 575 zostato
skontrolowanych. Ocenionych na
podstawie arkuszy oceny stanu
sanitarne-go zostato 45 samochodéw do
transportu Zywnosci. W 63%
zarejestrowanych $rodkéw transportu
funkcjonowaty zasady dobrych praktyk,
natomiast w 34% zostaly wdrozone

zasady HACCP. W wyniku
przeprowadzonych  kontroli  $rodkdéw
transportu natozono 3 mandaty karne
oraz wydano 73 decyzji

administracyjnych, z czego 1 dotyczacq

zakazu wprowadzania produktu do
obrotu.

Jakos¢ zdrowotna krajowych
srodkow spozywczych

W zakresie nadzoru sanitarnego
nad zaktadami produkcji i obrotu
$rodkami spozywczymi oraz materiatami
i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu
z zywnoscig PIS wojewodztwa
podkarpackiego pobierata do badan
laboratoryjnych probki $rodkow
spozywczych oraz materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig. Liczba probek, rodzaj
$rodkdw  spozywczych, pochodzenie
$rodkdw spozywczych oraz kierunek
badan okreslone byty w planie pobierania
probek przekazanym przez Gtéwnego
Inspektora Sanitarnego. Probki byty
pobierane w ramach urzedowej kontroli
zywnosci i monitoringu. Ogétem w 2017
r. pobranych zostalo 4 597 probek
zywnoséci oraz materiatdow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywno-
éciq. W ramach oceny sposobu zywienia
pobrano prébki z zaktadéow zywienia
zbiorowego zamknietego. Byty to prébki
do oceny teoretycznej sposobu zywienia,
tj. jadtospisy oraz zestawienia
dekadowe, a takze prébki positkow
do badan laboratoryjnych.  Oceniono
teoretycznie 22 jadtospisy i 52 zestawien
dekadowych, z czego 9 jadtospiséw i 40
zestawien zakwestionowano. Dodatkowo
zbadano laboratoryjnie 15  prdbek
positkow obiadowych, 7 z nich zostato
zakwestionowanych z uwagi na wartosc
energetyczna.

W 2017 roku zbadano 4 380
probek srodkéw spozywczych krajowych.
Badaniom poddano S$rodki spozywcze
nalezgace do 29 grup asortymentowych.
Zakres badan obejmowat parametry
mikrobiologiczne, chemiczne, organo-
leptyczne, obecno$¢  zanieczyszczen
biologicznych, w tym szkodnikéw i ich
pozostatosci oraz obecnos¢ ciat obcych.
Zbadano:
> 2 535 probek w kierunku zanie-

czyszczen mikrobiologicznych,
> 3 374 prébki organoleptycznie,
> 2 380 prdébek w kierunku znakowania,
> 253 préobki w kierunku metali
szkodliwych dla zdrowia,
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>

366 probek w kierunku pozostatosci

pestycydow,

93 probki w kierunku mikotoksyn,
33 probki w kierunku zanieczyszczen

azotanami,

447 prébek w kierunku substancji
dodatkowych dozwolonych,

134 probki w kierunku obecnosci
organizmoéw GMO,

288 probek w kierunku zanie-
czyszczeh  biologicznych i 237
w kierunku zanieczyszczen fizycznych,
688 probek w kierunku innych
parametrow.

Zdyskwalifikowano 115 probek srodkow

spozywczych

pochodzenia

krajowego,

zbadanych w nastepujacych kierunkach:

» zanieczyszczenia mikrobiologiczne -
37 prébek,

> metale ciezkie - 7 préobek,

» substancje dodatkowe dozwolone - 1
probka,

> obecno$¢ organizmow GMO - 3
probki,

> organoleptyka - 6 probek,

> znakowanie — 44 prébki,

» zanieczyszczenia biologiczne - 11
probek,

> zanieczyszczenia fizyczne - 2 prébki,

> inne parametry — 14 proébek.

Liczba probek  zdyskwalifikowanych

stanowi 2,6% ogo6tu probek zbadanych.

Tabela. Ocena jakosci zdrowotnej krajowych srodkéw spozywczych w 2017 r.

Lp. Rodzaj artykutu Liczba prébek Liczba prébek Liczba prébek
spozywczego niezgodnych kwestionowanych niezgodnych
zZ wymaganiami w| z wyszczegdlnieniem z wymaganiami
2017 . rodzaju w 2016 .
zanieczyszczen
w 2017 r.
M (0] Sz
1 M.IQSO, podroby i przetwo-ry 3 0 0 0 5
miesne
5 Drob., p.od.ro.bY. i produkty 15 6 1 0 5
drobiarskie, jaja i ich prze-twory
3. Ryby, owoce morza i ich 7 0 0 3 1
przetwory
4. |Mleko i przetwory mleczne 25 25 0 0 62
5 Z|arr10 zb6z i przetwory 7 0 0 3 1
zbozowo-maczne
6. Wyro'by cukiernicze i ciast- 7 0 0 5 10
karskie
7. |Cukieriinne 0 0 0 0 2
8. |Warzywa w tym strgczkowe 11 5 0 0 3
9. |Napoje alkoholowe 0 0 0 0 1
10. [Wody mineralne i napoje 7 1 1 3 0
11. [Ttuszcze roslinne 3 0 0 0 0
1. Wyroby garmazeryjne i ku- 6 0 3 0 21
linarne
13, Zywnos¢ - specjalnego 9 0 0 0 1
przeznaczenia
14. |Suplementy diety 12 0 0 0 5
gdzie: M - mikrobiologicznie, O - organoleptycznie, SZ - obecnos$¢ zanieczyszczen

biologicznych (w tym szkodnikow).

13




Nadzor nad bezpieczenstwem zywnosci i zywienia

Nadzor nad Zywnoscia
genetycznie zmodyfikowang
(GMO)

W Regionalnym Laboratorium Badan
Zywnosci  Genetycznie Modyfikowanej
w Tarnobrzegu przebadano w roku 2017
probki zywnosci, ktére mogty zawierad
w swoim skfadzie organizmy genetycznie
zmodyfikowane. Wszystkie probki,
mogace zawiera¢ sktadnik genetycznie
zmodyfikowany zostaty poddane

oznaczeniom jakosciowym. W ramach

kontroli urzedowej i monitoringu
zbadano 134 probek $rodkow
spozywczych krajowych, 3 zostaty

zakwestionowane.

Badaniu  zostaty poddane  gotowe
produkty przeznaczone do konsumpcji
Zz asortymentu: mieso i  przetwory
miesne; drob, podroby i produkty
drobiarskie; jaja i ich przetwory; ziarno
zbéz i przetwory zbozowo-magczne;
wyroby cukiernicze i ciastkarskie; miod
i produkty pszczelarskie; ziarna roslin
oleistych; zZywnosc¢ specjalnego
przeznaczenia; warzywa; koncentraty
Spozywcze; owoce.

Obrot zywnoscia specjalnego
przeznaczenia

W 2017 roku w wojewddztwie
podkarpackim prowadzita dziatalnos¢
jedna wytwdrnia zywnosci specjalnego
przeznaczenia. Zostata skontrolowana
oraz oceniona zgodnie z arkuszem
oceny stanu sanitarnego. Ogoétem
pobrano 61 prébki izadnej nie
zdyskwalifikowano.

Przedmiotem kontroli sanitarnych
w 2017 r. byly réwniez warunki obrotu
w sklepach spozywczych, hurtowniach,
sklepach sportowych i aptekach

zywnosciq specjalnego przeznaczenia,

wséréd ktérej wyrdzniamy nastepujace

kategorie zywnosci:

> preparaty do poczatkowego zywienia
niemowlat i preparaty do dalszego
zywienia niemowlat,

» produkty zbozowe przetworzone i inna

zywnosc dla dzieci,

> zywnos¢ specjalnego przeznaczenia
medycznego,

> Srodki spozywcze zastepujace
catodzienng diete, do kontroli masy
ciata.

W 2017 r. w wojewddztwie
podkarpackim zbadano 388 prdbek
zywnoséci  specjalnego  przeznaczenia
(prébki krajowe) - 9 zakwestionowano za
wzgledu na nieprawidtowe znakowanie.

Nadzér nad importowanymi
srodkami spozywczymi

W ramach petnionego nadzoru
nad importowanymi $rodkami spo-
zywczymi znajdujacymi sie w obrocie na
terenie kraju przebadano 303 probki, 4
probki zdyskwalifikowano, co stanowi
1,3% probek zbadanych.

materiatami
kontaktu

Nadzor nad
i wyrobami do
Z zywnoscia
W roku 2017 zgodnie
z ogdlnopolskim planem poboru przez
PIS probek zywnosci oraz materiatéw
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscia pobrano do badan 53
wyrobow przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig, 2 zostaty zakwestionowane.
W ramach agregacji badan
laboratoryjnych zywnosci w PIS badania
ww. probek wykonywane byly przez

Wojewodzka Stacje Sanitarno-
Epidemiologiczng w Rzeszowie, a takze
Wojewodzka Stacje Sanitarno-

Epidemiologiczng w Katowicach oraz
Gdansku.

W wojewddztwie podkarpackim
w 2017 r. wedtug rejestréw znajdowato
sie 53 wytworni materiatdw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscia, z czego 15 zostaty
skontrolowane. W ramach prowadzonego
nadzoru wydano 4 decyzje
administracyjne.
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Dziatalnos$¢ represyjna

W 2017 roku wydano 3 106
decyzji administracyjnych, w tym 41
decyzji  unieruchomienia dziatalnosci
catego lub czesci zaktadu ze wzgledu na
zagrozenie dla zdrowia lub zycia ludzi -
potencjalnych konsumentéw  produ-
kowanej w  tych zaktadach lub
wprowadzanej do obrotu Zywnosci.
Liczba decyzji unieruchomienia
dziatalnosci w 2017 r. ulegta
zmniejszeniu w porownaniu do roku
2016 o ok. 7%.

Wydanych zostato 155 decyzji
zakazujacych  wprowadzania  $rodka
spozywczego do obrotu ze wzgledu na
nieprawidtowq jakosc¢ zdrowotna.
W poréwnaniu do roku 2016 liczba
wydanych decyzji ulegta zmniejszeniu
0 ok. 14%.

W ramach dziatalnosci represyjnej

nakfadano grzywny w drodze mandatéw
karnych. W 2017 r. natozono 971
mandatéw karnych. W poréwnaniu do
roku 2016 zaréwno liczba, jak i kwota
mandatéw ulegta zwiekszeniu.
Do prokuratury skierowano 4 zawia-
domienia o popetnieniu przestepstwa
/wykroczenia. Do PPWIS skierowano 64
wnioski o natozenie kar pienieznych.

Nadzor nad
diety

W wojewoddztwie podkarpackim
w rejestrze znajduje sie 12 wytworni
suplementéw diety, z ktorych wszystkie
objeto kontrolg w roku 2017. Oceniono
zgodnie z arkuszem oceny stanu
sanitarnego 6 zaktadow. Przeprowadzono
tacznie 36 kontroli, w tym 6

suplementami

interwencyjnych. Pobrano do badan 25
probek, z czego 10 zostato
zakwestionowanych.

tacznie przebadano 195 préobek
suplementéw diety (w tym 185 produkcji
krajowej, 8 UE i 2 importowanych).
12 probek zdyskwalifikowano, w tym 11
Z uwagi na nieprawidtowe znakowanie.

Nadzor nad obiektami
produkcji, konfekcjonowania
i obrotu kosmetykami

W wojewddztwie podkarpackim
W rejestrze znajduje sie 19 zaktadow
produkujacych i konfekcjonujacych
kosmetyki, 4 zaktady konfekcjonujace
kosmetyki bez produkcji oraz 94 obiekty
obrotu kosmetykami. Zaktady oceniono
w zakresie warunkdéw produkcji,
dokumentadgji oraz oznakowania
opakowan jednostkowych.
tacznie przedstawiciele Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej w wojewddztwie
podkarpackim przeprowadzili w 2017 r.

41 kontroli i rekontroli oraz pobrali 25
probek, ktore nie zostaty
zdyskwalifikowane. Ponadto zbadano
34 probek kosmetykdw, w tym
32 produkcji krajowej. Przeprowadzono
oznaczenia w zakresie metali

szkodliwych dla zdrowia, zanieczyszczen
mikrobiologicznych oraz w  kierunku
innych  parametréw. Nie zdyskwa-
lifikowano zadnej prébki.

Obroét grzybami dzikorosnacymi

Od 2017 r.
Panstwowy Wojewddzki Inspektor
Sanitarny kontynuowat dziatania
w zakresie pomocy przy ocenie grzybdw
dostarczanych przez zbierajacych
grzyby. Ocene grzybow dzikorosnacych
prowadzono we wszystkich powiatowych
stacjach  sanitarno-epidemiologicznych.
Kazdy mieszkaniec Podkarpacia mogt
uzyskac¢ bezptatnie porade o gatunku
zebranych grzybéw i mozliwosci ich
spozycia we wszystkich powiatowych
stacjach sanitarno-epidemiologicznych
wojewodztwa podkarpackiego oraz
w Wojewddzkiej Stagcji Sanitarno-
Epidemiologicznej w Rzeszowie.

W 2017 r. przeprowadzono 260
konsultacji. Oprécz grzybow jadalnych
zdarzaty sie przypadki oceny grzybow
surowych dzikorosngcych niejadalnych,

Podkarpacki
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trujacych np. goryczak zétciowy, borowik
grubotrzonowy borowik zo6ttopory,
mleczaj wetnianka, krowiak podwiniety
i inne.

Grzyboznawca WSSE w Rzeszowie
kilkakrotnie uczestniczyt w programach
radiowych i telewizyjnych oraz udzielat
wywiadow dla lokalnej prasy przekazujac
niezbedne informacje dot. nie tylko
zbierania grzybow, ich identyfikacji,
ale takze - zachowania sie w lesie na
grzybobraniu. Wszystkie wystgpienia
mialty na celu zwiekszenie bezpie-
czenstwa przy zbieraniu i spozywaniu
grzybow dzikorosnacych, a w przypadku
jakichkolwiek  watpliwosci zawieraty
informacje, gdzie sie udac¢ po fachowg
porade.

\FS
N2

W ramach umozliwienia sprzedazy
i kupna bezpiecznych grzybdéw $wiadomi
wiasciciele targowisk, tj. urzedy miast,
powiatdw i gmin i inne, zatrudniajq
klasyfikatora grzybow na targowisku lub
wysytajg osoby pobierajagce optaty
targowiskowe na szkolenia, gdzie
uzyskujaq uprawnienia klasyfikatora
grzybow. W wojewddztwie podkarpackim
na targowisku w Rzeszowie, Przemyslu,
Debicy i Sanoku sa zatrudnione osoby
posiadajace uprawnienia klasyfikatora
grzybow. W lipcu po zdaniu egzaminu
Podkarpacki  Panstwowy  Wojewddzki
Inspektor Sanitarny nadat 10 osobom
z wojewodztwa podkarpackiego i mato-

polskiego uprawnienia klasyfikatora
grzybow.
W 2017 r. w wojewddztwie

podkarpackim nie stwierdzono ani
jednego przypadku zatrucia grzybami
trujacymi.

Produkcja pierwotna

Produkcja pierwotna (podstawowa)
oznacza uprawe ro$lin lub chow
i hodowle zwierzat w celu pozyskania
tzw. produktéw pierwotnych. Produkcja
pierwotna obejmuje takze ‘towiectwo,
rybotéwstwo i zbieranie runa lesnego.

Do produktéw pierwotnych zaliczamy

produkty:

» pochodzenia roslinnego, czyli zboza,
owoce, warzywa, ziota, grzyby
hodowlane,

» pochodzenia zwierzecego, czyli jaja,
surowe mleko, midéd, produkty
rybotéwstwa,

zbierane w ich naturalnym $rodowisku
(rosngce w warunkach naturalnych),
zarowno pochodzenia ros$linnego, jak
i zwierzecego, czyli grzyby, jagody,
$limaki itp.

Produkcja pierwotna obejmuje
dziatalno$¢ na poziomie gospodarstw lub
na podobnym poziomie obejmujacq
m. in. produkcje, hodowle i uprawe
produktéw roslinnych, jak réwniez ich
transport wewnetrzny, magazynowanie
i postepowanie z produktami
(bez znaczacej zmiany ich charakteru)
w gospodarstwie i ich dalszy transport do
zaktadu przetwoérczego. Zgodnie
Z porozumieniem z dnia 20.01.2015 r.
w sprawie wspdtdziatania Panstwowej
Inspekdji Sanitarnej, Panstwowej
Inspekcji Ochrony Roslin i Nasiennictwa,
Inspekcji Jakosci Handlowej Artykutdéw
Rolno-Spozywczych, Inspekcji Ochrony
Srodowiska w zakresie zapewnienia
bezpieczenstwa produkcji  pierwotnej
zywnoséci  pochodzenia roslinnego -
zaplanowano i wykonano wspdlne
kontrole gospodarstw rolnych
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produkujacych na terenie Podkarpacia
owoce miekkie, jabtka, warzywa lisciaste
(satata, szpinak, rukola), pomidory,
ogorki, kietki i inne.

Dodatkowo w kontrolowanych gospo-
darstwach pobrano prébki do badan

laboratoryjnych w kierunku:
zanieczyszczen mikrobiologicznych,
pozostatosci  pestycydow, zawartosci
azotanow i azotynow, oceny

organoleptycznej oraz zawartosci metali
ciezkich w glebie. We wszystkich
zbadanych probkach nie stwierdzono
obecnosci lub przekroczenia
dopuszczalnego poziomu.

Rolniczy Handel Detaliczny

Po wejsciu w zycie z dniem
1 stycznia 2017 r. wustawy 2z dnia
16 listopada 2016 r. 0 zmianie
niektorych ustaw w celu utatwiania
sprzedazy zywnoéci przez rolnikow
(Dz. U.z 2016 r. poz. 1961), w 2017
roku zainteresowanie rolnikdw woje-
wodztwa podkarpackiego w  zakresie
prowadzenia produkcji i  sprzedazy
produktéw pochodzenia roslinnego, byto
bardzo mate. Ogdtem zarejestrowano
tylko 33 gospodarstwa, w tym gitéwnie
w zakresie sprzedazy wyprodukowanych
owocédw i warzyw, ale takze w zakresie
wypieku pieczywa, proziakow, produkcji:
sokow, powidet, octu, suszonych zidf,
maki, kaszy, przetwordw z owocow
i warzyw oraz olejow.
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