WYMAGANIA EDUKACYJNE ZZAWODOWYCH PRZEDMIOTOW
GASTRONOMICZNYCH

dla zawodu technik zywienia i ustug gastronomicznych

WYMAGANIA EDUKACYJNE DOTYCZA PRZEDMIOTOW:

e Technologia zywnosci

e Technologia produkcji potraw

e Przechowalnictwo zywnosci

e  Ekspedycja potraw

e  Planowanie zywienia

e QOrganizowane produkcji gastronomicznej

e  Prowadzenie dziatalnos$ci gospodarczej w gastronomii

e Zajecia praktyczne: Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych

I. Obszary aktywnosci ucznia, ktére beda podlegac ocenie:

1. Wiedza:

e rozumienie podstawowych poje¢, zasad i zagadnien waznych dla przedmiotu, przewidzianych w
programie nauczania

e  zapamietywanie wiadomosci zdobytych podczas lekcji

e wyjasnienie wiadomosci na odpowiednich przyktadach

2. Umiejetnosci:
e postugiwanie sie wiadomosciami w rozwigzywaniu probleméw, zadan
e selekcjonowanie i hierarchizacja materiatu, wycigganie wnioskéw
e  poprawne korzystanie z pomocy dydaktycznych
e udziat w dyskusji
e wspdtpraca w zespole

o formutowanie problemdw, planu dziatania i prezentowanie rozwigzania

3. Postawy:
e samodzielnos¢ i aktywnosé na lekcji
e zainteresowanie przedmiotem
e  praca w zespole
e obecnosé i przygotowanie na lekcji
e  prowadzenie zeszytu i wykonywanie zadan

e  samodzielno$é, zaangazowanie w rozwigzywaniu zadan



umiejetnos¢ samooceny, planowania pracy

doktadnos¢, rzetelnos¢, systematycznosé

Il. Sposoby sprawdzania osiggnie¢ uczniéw

1. Prace pisemne:

sprawdziany pisemne z okreslonego dziatu (obowigzkowe), zapowiedziane z tygodniowym
wyprzedzeniem

sprawdziany i zadania (pisemne) w ramach przygotowania do egzaminu pisemnego i praktycznego
kartkowki (dotyczg od 1 do 3 lekcji)
zadania domowe

referaty, prezentacje

2. Odpowiedzi ustne z zakresu 3 ostatnich zajec¢ lekcyjnych.

3. Aktywnos¢ na lekcjach.

4. Prace w grupach.

5. Samodzielna praca ucznia na lekcji.

lll. Kryteria oceniania

Ocene celujgca otrzymuje uczen, ktéry:

spetnia wymagania na ocene bardzo dobra,

jest kreatywny i twérczy,

osigga sukcesy w konkursach i olimpiadach z zakresu przedmiotu,
wykorzystuje literature fachowg w rozwigzywaniu postawionych zadan,

$ledzi i rozumie biezgce wydarzenia zwigzane z przedmiotem.

Ocene bardzo dobra otrzymuje uczen, ktéry:

uzyskat wiedze obejmujaca program nauczania z przedmiotu,

zna fachowe wyrazenia z zakresu przedmiotu,

sprawnie postuguje sie zdobytymi wiadomosciami,

zawsze jest wzorowo zaangazowany w prace na lekcji i przygotowany do zaje¢,

potrafi samodzielnie i w sposdb twdrczy rozwigzywac problemy zwigzane z przedmiotem.

Ocene dobrg otrzymuje uczen, ktory:

samodzielnie rozwigzuje wiekszos¢ zadan,
opanowat wystarczajgco wiedze dotyczacg przedmiotu,
jego wiedza jest odtwércza,

potrafi poprawnie wykorzystywaé zdobyte wiadomosci i rozwigzywac typowe problemy teoretyczne i
praktyczne z przedmiotu.



Ocene dostateczna otrzymuje uczen, ktéry:
e dysponuje w stopniu dostatecznym zasobem wiedzy przewidzianej programem nauczania,
e wykonuje typowe zadania o srednim stopniu trudnosci, czesto z pomocga nauczyciela,
e uczestniczy w procesie lekcyjnym, ale jego wypowiedzi sg niepetne,
® nie zawsze pracuje systematycznie,

e potrafi rozrézni¢ i stosowac pojecia zwigzane z trescig przedmiotu, jednak z trudnoscig dokonuje analizy
postawionych mu problemdw.

Ocene dopuszczajacy otrzymuje uczen, ktory:
e potrafi stosowad najprostsze pojecia zwigzane z trescig przedmiotu,

e wykonuje zadania o niewielkim stopniu trudnosci, wymagajgce wykorzystania wiedzy i umiejetnosci
przewidzianych przez program — najczesciej z pomocg nauczyciela,

e wykazuje minimalng samodzielnos¢ w wykonywaniu postawionych zadan,

e rzadko wykazuje aktywnos¢ na lekcji.

IV. Skale ocen stosowane w sprawdzaniu i ocenianiu

1. Nauczyciel ustala punktacje indywidualnie do kazdej pracy pisemne;j.

2. Ocena prac pisemnych, sprawdzajacych stopien przygotowania uczniéw do egzaminéw zawodowych:

Zadania egzaminacyjne (pisemne) Testy egzaminacyjne (praktyczne)

dopuszczajacy 50-54% 75%
dostateczny 55-69% 76-80%
dobry 70-89% 81-90%
bardzo dobry 90-99% 91-99%
celujacy 100% 100%

2. Kryteria oceny wypowiedzi ustne;j:
® samodzielno$¢ odpowiedzi
® merytorycznos$¢ odpowiedzi
® argumentowanie, uzasadnienie
® stosowanie fachowego stownictwa

e umiejetnos¢ formutowania mysli, zgodnosé z tematem



3. Przy ocenianiu prac pisemnych, zadan domowych, referatéw bierze sie pod uwage:

® zrozumienie problemu i sposéb argumentacji

® samodzielnos¢

® przejrzystosc

® umiejetnos¢ wyszukiwania potrzebnych informacji

® umiejetnos¢ stosowania fachowego stownictwa i terminologii z przedmiotu

4. Dodatkowe kryteria punktowe i olimpiady:

Udziat w konkursach i olimpiadach na szczeblu szkolnym jest premiowany biezgcg oceng bardzo dobrg,
natomiast zajecie miejsc od 1 do 3 — oceng celujaca.

Wyrdznienie w etapie okregowym olimpiady lub konkursu podwyzsza ocene roczng o jeden stopien.

Zakwalifikowanie sie do etapu centralnego olimpiady lub konkursu — ocena celujgca w klasyfikacji
rocznej z przedmiotu objetego gtéwng tematykga tej olimpiady (konkursu).

V. Dodatkowe ustalenia z uczniami

Prowadzenie zeszytu jest obowigzkowe;
Zaplanowane przez nauczyciela formy sprawdzajace sq obowigzkowe;

Kazdy dziat programowy koriczy sie pracg pisemng lub testem zapowiedzianym na tydzien przed
terminem sprawdzianu;

Jezeli z przyczyn losowych uczen nie moze napisac sprawdzianu pisemnego z catg klasg, to powinien to
zrobi¢ w najblizszym terminie;

W przypadku uzyskania oceny niedostatecznej ze sprawdzianu pisemnego, uczen ma mozliwosé
poprawy w jak najszybszym terminie;

Krétkie sprawdziany teoretyczne obejmujgce materiat z trzech ostatnich lekcji, nie muszg by¢
zapowiadane i nie podlegajg poprawie pisemnej;

Uczen ma prawo do oceny za dodatkowo i nadprogramowo wykonang prace;

Ocene srdodroczng i roczng nauczyciel wystawia na podstawie ocen biezgcych ucznia, lecz nie jest to
$rednia arytmetyczna z ocen;

Uczen ktéry opuscit ponad 50% obowigzkowych zajec lekcyjnych moze by¢ nieklasyfikowany;

Uczen moze zgtosié¢ nieprzygotowanie do lekcji raz w semestrze (przy jednej godzinie przedmiotu
tygodniowo) oraz dwa razy w semestrze przy dwéch lub wiekszej ilosci godzin przedmiotu tygodniowo;

O ocenie $rédrocznej i rocznej uczen i rodzice beda informowani zgodnie z przyjetymi ustaleniami
zawartymi w Statucie szkoty.

VI. Warunki i kryteria oceniania uczniow z obnizonymi wymaganiami edukacyjnymi z

przedmiotow zawodowych gastronomicznych

Obnizenie wymagan edukacyjnych nauczyciel stosuje indywidualnie dla kazdego ucznia. W szczegdlnosci moze ono

polegac na:

e wydtuzeniu czasu pisania sprawdzianéw,



® ograniczeniu ilosci zadan,

e stopniowaniu trudnosci zadan (od najtatwiejszego do najtrudniejszego),

® stwarzaniu mozliwosci pomocy poza lekcjami,

e zadawaniu podobnych, przyktadowych zadan, jak na sprawdzianie, do wykonania w domu,

® pomocy hauczyciela uczniowi przy wypowiedziach ustnych.

Uczen z obnizonymi wymaganiami edukacyjnymi:
e dysponuje w stopniu dostatecznym zasobem wiedzy przewidzianej przez program,
e potrafi wykonaé polecenia o sSrednim stopniu trudnosci, czesto przy pomocy nauczyciela,
® wypowiada sie nie zawsze precyzyjnie,

® uczestniczy w procesie ksztatcenia w stopniu zadowalajgcym i wykazuje gotowos¢ do rozwijania swych
umiejetnosci w podstawowym zakresie.

VII. Tryb odwotawczy od oceny rocznej

Tryb odwotawczy od oceny rocznej znajduje sie w Statucie Szkofy.

Wymagania opracowane przez nauczycieli zawodowych przedmiotéw gastronomicznych.



