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. HIGIENA KOMUNALNA

Ocena zaopatrzenia w wode¢ do spozycia przez ludzi obszaru powiatu Swidnickiego
w 2021 roku.

Nadzor nad jakoscig wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi sprawowany jest przez
organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej na podstawie ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2021 r. poz. 195, z p6zn. zm.) i ustawy
z dnia 7 czerwca 2001 r. o zbiorowym zaopatrzeniu w wodg i zbiorowym odprowadzaniu $ciekow
(tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2028). Jakos¢ wody przeznaczonej do spozycia powinna
odpowiada¢ wymaganiom okreslonym w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 07 grudnia 2017
r. w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi (Dz. U., poz. 2294).

Organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej prowadza monitoring wody przeznaczonej do
spozycia przez ludzi. Powiatowa Stacja Sanitarno — Epidemiologiczna w Swidnicy kontroluje czy
przedsigbiorstwa wodociggowo-kanalizacyjne realizujace zbiorowe zaopatrzenie w wodg,
przeprowadzaja kontrole wewnetrzng jakosci wody zgodnie rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z
dnia 07 grudnia 2017 r. w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi oraz
zatwierdzonym przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnemu w  Swidnicy
harmonogramem pobierania probek wody. W 2021 roku przedsigbiorstwa wodociaggowo-
kanalizacyjne przedstawiaty Pafnstwowemu Powiatowemu Inspektorowi Sanitarnego w Swidnicy
wyniki badan probek wody pobranej zgodnie z opracowanym dla kazdego przedsigbiorstwa
harmonogramem kontroli wewngtrznej jakosci wody.

W 2021 roku z wody z wodociggdw publicznych znajdujacych si¢ na terenie powiatu
korzystato 150.935 mieszkancow powiatu $widnickiego tj. z 12 wodociggOw opartych na wodach
glebinowych zaopatrujacych 131.886 mieszkancow 1 z 1 wodociggu opartego na wodzie
powierzchniowej zaopatrujgcego 19.049 mieszkancow.

W okresie od dnia 20 marca 2020 r. do odwotania na obszarze Rzeczpospolitej Polskiej
wprowadzono stan epidemii w zwigzku z zakazeniami wirusem SARS-CoV-2.

Czynnosci kontrolne na obszarze dziatania PSSE w Swidnicy w 2021 roku przeprowadzane byty
w zwiekszonym rygorze sanitarnym z zachowaniem wszelkich $rodkéw ostroznosci.

ZAOPATRZENIE LUDNOSCI W WODE DO SPOZYCIA

WODOCIAGI SIECIOWE

Wodociagi w przedziale produkeji 10 001 — 100 000 m?®/dobe — nie dotyczy.
Wodociagi w przedziale produkeji 1 001 — 10 000 m3/dobe

Pod nadzorem jest 5 wodociagdw publicznych w przedziale 1 001 — 10 000 m3/dobe.
W 2 wodociagach tj. Zaréw, Swidnica caly rok woda odpowiadata normom sanitarnym pod
wzgledem mikrobiologicznym i fizykochemicznym. W 3 wodociagach tj. Swiebodzice D.,
Jaworzyna Slaska i Strzegom woda okresowo nie odpowiadata normom sanitarnym pod wzgledem
mikrobiologicznym oraz fizykochemicznym. Przedsigbiorstwa wodociggowe wdrazaly dzialania
naprawcze i na koniec roku 2021 wodociagi oceniono jako dostarczajgce wode odpowiadajgca
normom sanitarnym

str. 5



Wodociagi w przedziale produkcji 101 — 1 000 m3®/dobe

Pod nadzorem jest 8 wodociagéw publicznych w przedziale 101 — 1 000 m®dobe. W 7
wodociagach tj. Komoréw, Milochow, Jagodnik, Strzelce, Zelazow, Jaroszow-Rusko caty rok woda
odpowiadata normom sanitarnym pod wzgledem mikrobiologicznym i fizykochemicznym.

W jednym wodociagu Swiebodzice Pelcznica., opartym na wodzie glebinowej w zakresie
oznaczanych parametréw mikrobiologicznych, odpowiadata normom sanitarnym.

Pod wzglgdem fizykochemicznym okresowo nie odpowiadata normom sanitarnym ze wzgledu na
przekroczenie norm dla me¢tnosci wynoszace 3,6 + 0,5 NTU (norma do 1 NTU).

Kolejny wynik badania wody pobranej z sieci wodociggowej wykazal dobrg jako$¢ wody pod
wzgledem fizykochemicznym.

Na koniec roku 2021 wodociag oceniono jako dostarczajacy wodg¢ odpowiadajaca normom
sanitarnym.

Wodociagi w przedziale produkcji < 100 m®dobe - nie dotyczy

INNE PODMIOTY ZAOPATRUJACE W WODE

W 2021 r. pod nadzorem byto 5 indywidualnych uje¢ wykorzystujacych wode co celow
wodociggowych. W 2 wodociggach woda okresowo nie odpowiadala normom sanitarnym pod
wzgledem mikrobiologicznym. Kolejne wyniki badania wody pobranej z sieci wodociggowej
wykazaty dobrg jakos¢ wody pod wzgledem mikrobiologicznym.

Na koniec roku 2021 indywidualne ujgcia wody oceniono jako dostarczajacy wod¢ odpowiadajaca
normom sanitarnym.

INFORMACJA NA TEMAT ZWODOCIAGOWANIA MIEJSCOWOSCI

Liczba miejscowosci zaopatrywanych w wode z wodociagu na terenie powiatu
swidnickiego.

Liczba Liczba miejscowosci
Lp Rodzaj miejscowosci zaopatrywanych z
' miejscowosci na terenie wodociagu

powiatu w 2021 roku Uwagi
1 |Miasto 5 5 0
2 |Wies 116 116 0
3 | Przysiotek 5 5 0
4 |Osada 2 2 0
5 |Kolonia 0 0 0

6 Inne (wpisa¢

jakie) 0 0 0
Suma: 128 128 0

str. 6



STAN SANITARNY CIEPLE] WODY W INSTALACJACH WODOCIAGOWYCH
WEWNATRZ BUDYNKOW

W 2021 r. w ramach biezacego nadzoru sanitarnego pobrano 14 probek wody cieplej:
w szpitalu, w 2 domach pomocy spotecznej pod katem wystepowania bakterii z rodzaju Legionella.
Wyniki badan w 2 obiektach wykazaty dobrg jako$¢ wody. W jednym 2z obiektow
w jednym punkcie na sieci woda nie odpowiadata normom sanitarnym. Wynik analizy wykazat
w 1 pobranej prébce wody obecnos¢ bakterii Legionella w ilosci 160 jtk w 100 ml wody.
W  zawigzku z powyzszym wszczeto postepowanie administracyjne (wystawiono decyzje
administracyjng z natychmiastowym terminem usuniecia nieprawidtowosci)
Kolejny wynik badania wody w kierunku bakterii Legionella wykazal, ze odpowiada ona normom
sanitarnym.

Ponadto w ramach kontroli wewngtrznej podmioty gospodarcze prowadzace dziatalno$é¢
w obiektach uzytecznoSci publicznej, pobraty tacznie 40 probek wody w Kierunku bakterii
Legionella. Wszystkie wyniki badan wykazaty dobra jako$¢ wody.

UJECIA WOD WYKORZYSTYWANYCH DO ZAOPATRZENIA W WODE DO SPOZYCIA

W 2021 r. skontrolowano wszystkie wujecia glebinowe (Studnie) oraz 1 ujgcie
powierzchniowe, wykorzystywane do zaopatrzenia w wod¢ do spozycia. Teren wokot ujeé (studni)
ogrodzony, oznakowany, studnie zabezpieczone, strefy ochrony bezposredniej wyznaczone
i oznakowane. Teren wokoét ujecia powierzchniowego oznakowany. Stan sanitarny oraz techniczny
ujec¢ nie budzit zastrzezen. Potok Lubiechowska Woda jest ujeciem rezerwowym dla wodociagu
Swiebodzice D. (Swiebodzice — Dobromierz). W 2021 r. nie korzystano z ww. ujecia. Zbiornik
Dobromierz jest ujeciem powierzchniowym dla wodociaggu Swiebodzice D. Woda z potoku
Lubiechowska Woda i ze zbiornika Dobromierz byta badana przez wiasciciela wodociagu.

POSTEPOWANIE ADMINISTRACYJNE ZWIAZANE 7 NADZOREM NAD
JAKOSCIA WODY

W 2021 r. wydano:
- w IV kwartale jedng decyzje z rygorem natychmiastowej wykonalno$ci w zwigzku
z obecnos$cig w wodzie bakterii z rodzaju Legionella.
Nastepny pobdr wody w kierunku badan mikrobiologicznych nie wykazat wystepowania bakterii.

BADANIA CZYNNIKOW SZKODLIWYCH DLA ZDROWIA WEWNATRZ
POMIESZCZEN

W 2021 r. nie zaistniata konieczno$¢ badania hatasu oraz powietrza wewnatrz budynkow.

STAN SANITARNO-PORZADKOWY MIEJSCOWOSCI
MIASTA | TERENY WIEJSKIE

Stan sanitarny miast byl bez zastrzezen. Nieczystosci statle byly usuwane do kubtow lub

kontenerdw, a nastepnie wywozone przez specjalne stuzby na sktadowiska odpadow. Nieczystosci
ptynne w miastach byty odprowadzane do kanalizacji miejskiej, z nielicznych tylko obiektow
do szamba.
Stan sanitarny wsi byt bez zastrzezen. Nieczysto$ci state byly usuwane do kubtow lub kontenerow,
a nastepnie Wywozone przez specjalne stuzby na sktadowiska odpadoéw. Na nadzorowanym terenie
mamy 2 sktadowiska odpadéw komunalnych zlokalizowane na wsiach. Kontrola tych sktadowisk
wykazata, ze stan sanitarno — porzadkowy i techniczny nie budzit zastrzezen. Na 116 wsi,
5 przysiotkow i 2 osady skanalizowanych jest 48 wsi, 1 przysiotek, 1 osada i 2 wsie czesciowo.
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TERENY REKREACYJINE

Pod nadzorem sg 2 parki — w roku 2021 stan sanitarny i techniczny skontrolowanych terendw
rekreacyjnych nie budzit zastrzezen.

USTEPY PUBLICZNE

Pod nadzorem jest 9 ustepow publicznych. Skontrolowano 9 ustepéw publicznych. Stan sanitarny
I techniczny wszystkich obiektow byt bez zastrzezen.

OBIEKTY REKREACJI WODNEJ

Nadzoér sanitarny nad plywalniami ma na celu eliminowanie zagrozen dla zdrowia
uzytkownikéw, jakie moga wynika¢ z nieodpowiedniej jako$ci wody oraz niewtasciwego
stanu sanitarnego i higieny samego obiektu i jego otoczenia. Organy Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej majac na wzgledzie bezpieczenstwo oséb korzystajacych z ptywalni, nadzoruja
jakos¢ wody w tych obiektach. Nadzér nad jakos$cia wody sprawowany byt w oparciu o
wytyczne Gtéwnego Inspektora Sanitarnego w Warszawie i rozporzadzenie Ministra Zdrowia z
dnia 09 listopada 2015 r. sprawie wymagan jakim powinna odpowiada¢ woda na ptywalniach
(Dz. U. z 2015 r., poz. 2016, z p6zn. zm.). Woda na ptywalniach pobierana byta zaré6wno przez
zarzadzajacych ptywalnia, jak rowniez przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Organy
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej sprawuja nadzoér nad jakoscia wody w ptywalniach poprzez
kontrole przekazywanych przez zarzadcow wynikéw badan wody, dokonywanych zgodnie z
zatwierdzonym przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnemu w Swidnicy
harmonogramem pobierania préobek wody oraz poprzez kontrole wtasne w ramach biezacego
nadzoru sanitarnego. Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 09 listopada 2015 r. sprawie
wymagan jakim powinna odpowiada¢ woda na ptywalniach obliguje wtasciwych panstwowych
inspektorow sanitarnych do wydania zbiorczej rocznej oceny wody na ptywalni oraz do
przeprowadzenia badan wody na ptywalni przed jej wydaniem.

PLYWALNIE KRYTE

Pod nadzorem jest 7 obiektow. Stan sanitarny i techniczny wszystkich obiektow byt bez
zastrzezen.
W 2021 r. stwierdzono okresowe przekroczenia dopuszczalnej wartosci dla chloroformu, azotanow,
chloru oraz dopuszczalnej liczby bakterii. Zarzadcy wdrazali dziatania naprawcze i kolejne pobory
wody wykazywaty prawidtowe parametry fizykochemiczne i mikrobiologiczne.

PLYWALNIE ODKRYTE

Pod nadzorem sg 3 obiekty. Stan sanitarny i techniczny wszystkich obiektéw nie budzil zastrzezen.
W sezonie letnim 2021 nie zostata otwarta 1 ptywalnie odkryta. Okresowo wystapity przekroczenia
parametrow fizykochemicznych, ktére zostaty usuniete.

PLYWALNIE MIESZANE — nie dotyczy.

KAPIELISKA — nie dotyczy.

MIEJSCA OKAZJONALNIE WYKORZYSTYWANE DO KAPIELI - nie dotyczy.

BASENY - nie dotyczy.

PLAZE — nie dotyczy.
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OBIEKTY DZIALAJACE W RAMACH POMOCY SPOLECZNEJ

DOMY POMOCY SPOLECZNEJ

Pod nadzorem sg 2 obiekty. W 2021 roku stan sanitarny i techniczny obiektow nie budzit
zastrzezen.

INNE JEDNOSTKI ORGANIZACYJNE POMOCY SPOLECZNEJ

Pod nadzorem jest 8 doméw dziennego pobytu. W 2021 roku skontrolowano 7 obiektéw. Stan
sanitarny i techniczny obiektéw byl bez zastrzezen.

PLACOWKI ZAPEWNIAJACE CALODOBOWA OPIEKE - nie dotyczy.

NOCLEGOWNIE

Pod nadzorem sg 2 obiekty. W roku 2021 skontrolowano 2 obiekty. W 1 obiekcie stan sanitarny

I techniczny nie budzit zastrzezen.

- w jednym ze schronisk wptyneta interwencja dotyczaca m.in. niewtasciwego stanu sanitarnego
pomieszczen sanitarnych (brudne tazienki na I 1 II pigtrze-brudne podtogi, sanitariaty, kratki
wentylacyjne i wpustowe pod prysznicami). Natozono mandat karny w wysokosci 300 zt. Kontrola
sprawdzajaca wykazala poprawe stanu sanitarnego.

- nastepnie wptyneta kolejna interwencja dotyczgca m.in. niewlasciwego stanu technicznego
pomieszczen sanitariatu i tazni, braku dostepu do cieptej, biezacej wody. W zwigzku z powyzszym
zostalo wszczete postepowanie administracyjne (wydano decyzje nakazujacg z terminem
wykonania do dnia 30 wrzesnia 2021.

Kontrola sprawdzajaca wykazata wykonanie zalecen zawartych w przedmiotowej decyzji..

Stan sanitarny i techniczny drugiego obiektu nie budzit zastrzezen.

OBIEKTY SWIADCZACE USLUGI HOTELAERSKIE

HOTELE

Pod nadzorem jest 8 hoteli. W 2021 r. skontrolowano wszystkie obiekty. Stan sanitarny
i techniczny skontrolowanych obiektow nie budzit zastrzezen.

MOTELE - nie dotyczy.

PENSJONATY

Pod nadzorem sg 2 pensjonaty. W 2021 roku skontrolowano 2 obiekty. Stan sanitarny
i techniczny obiektow byt bez zastrzezen.

KEMPINIGI - nie dotyczy.

DOMY WYCIECZKOWE

W 2021 roku pod nadzorem byt 1 dom wycieczkowy - stan sanitarny i techniczny bez
zastrzezen.

SCHRONISKA | POLA BIWAKOWE
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W 2021 roku pod nadzorem byto 1 pole biwakowe - stan sanitarny i techniczny byt bez
zZastrzezen.

INNE OBIEKTY

Pod nadzorem jest 45 obiektow. W roku 2021 skontrolowano 23 obiekty. Stan sanitarny
I techniczny we wszystkich obiektach nie budzit zastrzezen.

Ponadto w 4 obiektach przeprowadzono kontrole dotyczace przestrzegania ograniczen, nakazow
i zakazOw zwigzku z epidemig COVID-19 oraz zapewnienia witasciwego poziomu bezpieczenstwa
zdrowotnego i higieny w obiekcie w celu zapobiezenia rozprzestrzeniania si¢ koronawirusa SARS-
CoV-2. W wyniku przeprowadzonych kontroli, za nieprzestrzeganie ww. nakazow, zakazdw
i ograniczen, natozono mandaty karne 0 tagcznej wysokosci 250 zt.

ZAKEADY SWIADCZACE USLUGI UPIEKSZAJACE CIALO

ZAKY ADY FRYZJERSKIE

Pod nadzorem jest 165 zaktadéw fryzjerskich. W skontrolowanych 35 obiektach stan
sanitarny i techniczny nie budzit zastrzezen. W 1 skontrolowanym obiekcie za nieprawidtowy stan
sanitarny natozono mandat karny w wysokosci 150 zt. (brudne kratki wentylacyjne, pajeczyny w
pomieszczeniach). Kontrola sprawdzajaca wykazata prawidtowy stan sanitarny obiektu.

Ponadto w 2 obiektach przeprowadzono kontrole dotyczace przestrzegania ograniczen, nakazow i
zakazOw zwiazku z epidemig COVID-19 oraz zapewnienia witasciwego poziomu bezpieczenstwa
zdrowotnego i higieny w obiekcie w celu zapobiezenia rozprzestrzeniania si¢ koronawirusa SARS-
CoV-2. W wyniku przeprowadzonych kontroli, za nieprzestrzeganie ww. nakazow, zakazow
1 ograniczen, natozono mandaty karne o tacznej wysokosci 150 zt.

ZAKT ADY KOSMETYCZNE

Pod nadzorem jest 111 zaktadow kosmetycznych. W skontrolowanych 96 zaktadach stan sanitarny
i techniczny byl bez zastrzezen. W 1 skontrolowanym obiekcie za nieprawidlowy stan sanitarny
nalozono mandat karny w wysokosci 200 zt. (przeterminowane lakiery do paznokci). Kontrola
sprawdzajgca Wykazata prawidlowy stan sanitarny obiektu.

ZAKY ADY TATUAZU

Pod nadzorem jest 6 obiektéw. W skontrolowanych 6 obiektach stan sanitarny i techniczny byt
bez zastrzezen.

ZAKE ADY ODNOWY BIOLOGICZNEJ

Pod nadzorem jest 27 obiektdbw w tym 23 zaktady odnowy biologicznej i 4 solaria.
W skontrolowanych 10 obiektach stan sanitarny i techniczny nie budzit zastrzezen.

ZAKEADY POZOSTALE

Pod nadzorem jest 13 obiektow. W skontrolowanych 11 zaktadach stan sanitarny
I techniczny byl bez zastrzezen.
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CMENTARZE | DOMY PRZEDPOGRZEBOWE; EKSHUMACJE

Pod nadzorem jest 57 cmentarzy. Skontrolowano 4 obiekty. Stan sanitarny i techniczny nie budzit
zastrzezen. Wydano 63 decyzje zezwalajace na przeprowadzenie ekshumacji, 5 decyzji
zezwalajacych na wywoéz zwlok poza granice RP. Uczestniczono wyrywkowo przy
przeprowadzaniu ekshumacji. Stwierdzono, ze przedstawicicle zaktadow pogrzebowych
przeprowadzaja ekshumacje zgodnie z przepisami sanitarnymi.

Pod nadzorem sg 3 domy przedpogrzebowe. W roku 2021 skontrolowano wszystkie obiekty. Stan
sanitarny i techniczny wszystkich obiektow nie budzit zastrzezen.

OBIEKTY OBSLUGI PASAZERSKIEJ

DWORCE | STACJE KOLEJOWE

Pod nadzorem sg 4 dworce i 5 stacji kolejowych. Skontrolowanych wszystkie obiekty. Stan
sanitarny i techniczny dworcow na terenie powiatu swidnickiego byt bez zastrzezen. Stan sanitarny
i techniczny 4 stacji PKP nie budzit zastrzezen. W 1 obiekcie stwierdzono nieprawidtowosci.

- W wyniku przeprowadzonej kontroli stwierdzono niewtasciwego stan higieniczno-sanitarny
zadaszen na peronach, obecno$¢ ptasich gniazd i zwigzanych z ich obecnoscig zanieczyszczen na
peronach. Natozono mandat karny w wysokosci 200 zt. Kontrola sprawdzajaca w dalszym ciggu nie
wykazala usuniecia ww. nieprawidtowosci. W zwigzku z trudnosciami technicznymi
uniemozliwiajgcymi natychmiastowe usunigcie uchybien zostalo wszczete postepowanie
administracyjne (wydano decyzje nakazujacg z terminem wykonania do dnia 31 grudnia 2021 roku.

DWORCE AUTOBUSOWE

W 2021 roku pod nadzorem byt 1 obiekt - stan sanitarny i techniczny skontrolowanego obiektu
byl bez zastrzezen.

WIATY PRZYSTANKOWE

W roku 2021 skontrolowano 50 wiat przystankowych. Stan sanitarny i techniczny bez zastrzezen.

PORTY LOTNICZE — nie dotyczy.

PRZYSTANIE - nie dotyczy.

PRZEJSCIA GRANICZNE — nie dotyczy.

SRODKI TRANSPORTU

Skontrolowano 5 autobusow. Stan sanitarny we wszystkich byl bez zastrzezen.
Skontrolowano 13 samochoddw do przewozu zwtok/szczatkéw ludzkich. Stan sanitarny
we wszystkich byt bez zastrzezen.

STAN SANITARNY INNYCH OBIEKTOW

Pod nadzorem jest 45 obiektow. W 2021 roku skontrolowano 23 obiekty. Stan sanitarny
we wszystkich skontrolowanych obiektach byt bez zastrzezen.

12. PODMIOTY LECZNICZE
12.1 SZPITALE
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W 2021 r. pod nadzorem PSSE w Swidnicy znajdowal si¢ 3 podmioty lecznicze z rodzajem
dziatalnosci stacjonarnej i calodobowej:
»MIKULICZ” Sp. z 0. 0. Szpital im. Jana Mikulicza Radeckiego w Swiebodzicach,

ul. M. Sktodowskiej- Curie 3-7, w ktérym przeprowadzono 1 kontrolg.

SPZOZ w Swidnicy . ul. Le$na 27-29 , 58-100 Swidnica :
- Regionalny Szpital Specjalistyczny LATAWIEC, ul. Le$na 27-29 , 58-100 Swidnica, w ktérym
przeprowadzono 1 kontrolg,
- Szpital Reumatologiczno-Rehabilitacyjny im. dr Z. Walla w Zarowie, ul. Wojska polskiego 7, 58-
130 Zaréw, w ktérym przeprowadzono 1 kontrole .

MK MEDIC Dariusz Chruscik, Jacek Wiktorowski s.c. w Swidnicy, ul. Jodtowa 38 (szpital
jednego dnia) - nie zaplanowano kontroli.
Stan techniczny i funkcjonalny skontrolowanych podmiotéw leczniczych nie budzit zastrzezen.
Zaopatrzenie w wode
-MIKULICZ” Sp. z 0. o. Szpital im. Jana Mikulicza Radeckiego w Swiebodzicach korzysta
z wody z wodociagu publicznego Swiebodzice — Dobromierz. Szpital posiada tez zbiornik wody
pitnej napeliany woda z wodociagu publicznego w Swiebodzicach.
Regionalny Szpital Specjalistyczny LATAWIEC w Swidnicy pobiera wode z wiasnej studni
glebinowej zlokalizowanej na swoim terenie, woda jest uzdatniana w stacji uzdatniania wody
nalezacej rowniez do szpitala. Rezerwowym zrédtem wody dla szpitala jest wodociag publiczny
w Swidnicy.
Szpital Reumatologiczno-Rehabilitacyjny im. dr Z. Walla w Zarowie korzysta z wody
wodociggu publicznego w Zarowie.

Postepowanie z odpadami medycznymi

Szpitale przekazuja odpady do unieszkodliwiania na podstawie umow  zawartych
ze specjalistycznymi firmami. Odpady segregowane sa w miejscu ich powstawania Odpady
Zbierane s do workow jednorazowego uzycia. Worki jednorazowego uzycia umieszczane s3
w sztywnych, plastikowych pojemnikach lub na stelazach. Worki na odpady wymieniane sg na
nowe po napetnieniu do 2/3 objetosci lub przed uptywem 72 godz. od pierwszego wsadu, nast¢pnie
sa zamykane szczelnie i odpowiednio oznakowane. Odpady medyczne o ostrych koncach
i krawedziach zbierane sg do sztywnych, odpornych na uszkodzenia mechaniczne pojemnikow.
Transport odpadéw medycznych z miejsca powstania do wydzielonego miejsca przechowywania,
odbywa si¢ w specjalnych sztywnych pojemnikach wielokrotnego uzycia, bgdz w specjalnych
wozkach. Wozki 1 pojemniki do transportu odpadéw sg dezynfekowane i myte po kazdym uzyciu
w/g instrukcji postepowania z odpadami. Personel zbierajacy odpady zabezpieczony jest w srodki
ochrony osobistej (fartuch, rekawice). Szpital posiada opracowang procedurg postgpowania
z odpadami medycznymi, a przy stanowiskach pracy znajdujg si¢ instrukcje dotyczace zasad
selektywnego zbierania odpadow.

Pranie bielizny

Bielizna szpitalna ze szpitali prana jest przez wyspecjalizowane pralnie.

Bielizna brudna transportowana jest w workach foliowych samochodami w/w firm.

Bielizna czysta dla poszczegolnych oddziatow szpitalnych jest pakowana w oddzielne w podwdjne
worki ptocienne 1 foliowe, ktore sa zamykane klipsami. Transport bielizny czystej odbywa si¢
wozkami i samochodami w/w firm.

Bielizna czysta przechowywana jest w wydzielonych zamykanych szafach lub w magazynach
bielizny czystej. Magazyny takie znajdujag si¢ w oddziatach szpitalnych lub w innych
pomieszczeniach szpitalnych.

12.2 SZPITALE UZDROWISKA - nie dotyczy.
12.3 SANATORIA IPREWENTORIA - nie dotyczy.

12.4 PRZYCHODNIE, OSRODKI, PORADNIE, AMBULATORIA
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Ocena stanu technicznego i funkcjonalnego
W 2021 r. w pod nadzorem stacji znajdowato si¢ 80 obiektdw (przychodni, osrodkow, poradni,
ambulatoriow), w ktorych przeprowadzono 28 kontroli. W nadzorowanych 16 =zaktadach
rehabilitacji leczniczej nie zaplanowano kontroli. Stan techniczny i funkcjonalny skontrolowanych
podmiotow leczniczych nie budzit zastrzezen.

Zaopatrzenie w wode.
Obiekty zaopatrywane sg w wode z wodociggdw publicznych, nie posiadaja ujec rezerwowych.

Postepowanie z odpadami medycznymi

Obiekty wytwarzaja odpady medyczne zakazne (cze$¢ obiektow nie wytwarza odpadow
zakaznych). Odpady sa segregowane w miejscu udzielania §wiadczen zdrowotnych i umieszczane
sg w odpowiednich pojemnikach. Wydzielone sg pomieszczenia lub miejsca do przechowywania
odpadow medycznych do czasu ich odbioru przez wyspecjalizowane firmy.

Podmioty lecznicze posiadajg procedury postepowania z odpadami medycznymi,
a przy stanowiskach pracy znajduja si¢ instrukcje dotyczace zasad selektywnego zbierania
odpaddw.

Pranie bielizny

Bielizna brudna sktadowana jest w wydzielonym pomieszczeniu w zamykanym pojemniku
wytozonym jednorazowym workiem foliowym. Podmiot przed przekazaniem brudnej bielizny do
prania, umieszcza bielizng w podwojnych, foliowych workach. Transport bielizny brudnej i czystej
odbywa si¢ przy uzyciu $rodkow transportu nalezacych do firm pralniczych. Bielizna czysta
przechowywana jest w wyznaczonych do tego celu zamykanych szafkach.

W pozostatych podmiotach leczniczych stosowana jest bielizna jednorazowego uzytku. Personel
medyczny pierze odziez roboczg indywidualnie we wlasnym zakresie.

Nie przeprowadzono pozostatych zaplanowanych kontroli w przychodniach z powodu nasilajace;j
si¢ fali epidemii wywotanej wirusem SARS CoV-2.

12.5 STACJE DIALIZ
Ocena stanu technicznego i funkcjonalnego:

W roku sprawozdawczym w stacji dializ przeprowadzono 1 kontrole. Stan techniczny
i funkcjonalny kontrolowanego podmiotu leczniczego nie budzit zastrzezen.

Zaopatrzenie w wode:

Stacja dializ korzysta z uj¢cia wody Regionalnego Specjalistycznego Szpitala ,,LATAWIEC”
w Swidnicy przy ul. Lesna 27-29. W/w szpital pobiera wode z wlasnej studni glebinowe;j
zlokalizowanej na swoim terenie, woda jest uzdatniana w stacji uzdatniania wody nalezgcej rowniez
do szpitala. Rezerwowym zrédtem wody dla szpitala jest wodociag publiczny w Swidnicy. Ponadto
stacja dializ prowadzi swojg dziatalno$¢ na bazie wody dodatkowo uzdatnianej w swojej stacji.

Postepowanie z odpadami:

Odpady medyczne przechowywane sg w wydzielonym do tego celu pomieszczeniu, w ktérym
sktadowane sg nie dtuzej niz 72 godz., a nast¢pnie przekazywane do unieszkodliwienia uprawnionej
firmie. Postgpowanie z odpadami medycznymi byto prawidtowe.

Postepowanie z bielizng:

W stacji dializ dla pacjentow stosowana jest bielizna jednorazowego uzytku. Odziez robocza
personelu prana jest w firmie pralniczej poza obiektem.
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Brudna odziez robocza skladowana jest w wydzielonym pomieszczeniu w zamykanych
pojemnikach wytozonych jednorazowymi workami foliowymi. Brudna odziez robocza przed
przekazaniem do prania, umieszczana jest w podwojnych, foliowych workach. Transport odziezy
brudnej i czystej odbywa si¢ przy uzyciu Srodkow transportu nalezacych do firmy pralniczej. Czysta
odziez robocza przechowywana jest w wyznaczonych do tego celu zamykanych szafkach.

12.6 PRAKTYKI LEKARSKIE, PRAKTYKI PIELEGNIAREK I POLOZNYCH

Ocena stanu technicznego i funkcjonalnego:

W okresie sprawozdawczym z 235 praktyk lekarskich bedacych pod nadzorem tutejszej stacji
zaplanowano 4 Kkontrole z czego przeprowadzono jedynie 2 kontrole. Powodem nie
przeprowadzenia pozostatych kontroli bylo nasilenie zakazen wirusa SARS CoV-2 w powiecie
swidnickim.

W 7 praktykach pielegniarek i potoznych bedacych pod nadzorem stacji w 2021r.
nie zaplanowano zadnej kontroli.

Stan techniczny i funkcjonalny praktyk lekarskich nie budzit zastrzezen.

W jednej praktyce lekarskiej przeprowadzono ponadplanowa kontrole interwencyjng, podczas
ktorej stwierdzono zty stan sanitarno - higieniczny pomieszczen. Na przedsigbiorce natozono
mandat w wysokosci 500 zt.

Zaopatrzenie w wode:
Praktyki lekarskie i pielggniarska zaopatrywane sa w wode z wodociagdéw publicznych.

Postepowanie z odpadami medycznymi:

Postepowanie z odpadami medycznymi bylo prawidiowe. W gabinetach sg opracowane procedury
I instrukcje dotyczace postgpowania z odpadami medycznymi. Odpady medyczne przechowywane
sg w wydzielonych miejscach wyposazonych w loddwki do przechowywania odpadow. Gabinety
wytwarzajace odpady medyczne, przekazuja je do unieszkodliwienia za posrednictwem firm
specjalistycznych lub za posrednictwem innych placowek stuzby zdrowia na podstawie zawartych
umow.

Postepowanie z bielizna:

W praktykach lekarskich stosowana jest bielizna jednorazowego uzytku. Czysta bielizna
jednorazowego uzytku przechowywana jest w zamykanych szafkach.

Personel medyczny pierze odziez roboczg indywidualnie we wlasnym zakresie na biezaco.

12.7 ZAKLADY OPIEKUNCZO-LECZNICZE | PIELEGNACYJNO - OPIEKUNCZE

Ocena stanu technicznego i funkcjonalnego:
W okresie sprawozdawczym nie przeprowadzono kontroli ZOL-li z powodu stanu epidemii.

12.8 HOSPICJA
Ocena stanu technicznego i funkcjonalnego:
W okresie sprawozdawczym nie przeprowadzono kontroli hospicjéw z powodu stanu epidemii.

12.9 POGOTOWIE RATUNKOWE

W obiektach nalezace do SPZOZ Powiatowego Pogotowia Ratunkowego w Swidnicy, ul. Lesna 31,
ktore byt zaplanowany do kontroli w 2021 r. z powodu narastajacej fali epidemii COVID -19
kontroli nie przeprowadzono.

13. WNIOSKI

Reasumujac Sekcja Higieny Komunalnej w 2021 r.
a) przeprowadzono 374 kontrole,

b) pobrano 104 probki wody,
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¢) wydano:

- 85 decyzji merytorycznych,

- 11 decyzji ptatniczych,

- 45 postanowien.

W liczbie przeprowadzonych kontroli ujeto 20 kontroli przeprowadzonych w zwiazku z
przestrzeganiem ograniczen, nakazow i zakazOw zwigzku z epidemig COVID-19 oraz zapewnienia
wlasciwego poziomu bezpieczenstwa zdrowotnego i higieny w obiekcie w celu zapobiezenia
rozprzestrzeniania si¢ koronawirusa SARS-CoV-2. W wyniku przeprowadzonych kontroli,
za nieprzestrzeganie ww. nakazow, zakazow 1 ograniczen, nalozono mandaty karne w wysokosci
400 zt. Ponadto w podsumowaniu do liczby kontroli dodano 4 kontrole przeprowadzone w zwigzku
z interwencja (obiekty nie ujete w ewidencji obiektow).

Do liczby decyzji merytorycznych wykazanych w podsumowaniu dodano 3 decyzje zwigzane
z Covid-19 oraz 1 decyzje zatwierdzajaca laboratorium.

Sporzqgdzita:
Malgorzata Wachnik — kKierownik Sekcji Higieny Komunalnej
tel. (74) 85 220 91 lub 92 wew. 28 lub 49
Pkt 7 (oprocz zaopatrzenia w wode szpitala ,, Mikulicz”) sporzqdzita:
Halina Ulanowska kierownik Sekcji Epidemiologii
tel. (74) 85 220 91 lub 92 wew. 55 lub 26

II. HIGIENA ZYWNOSCI ZYWIENIA

Celem Sekcji BZ w 2021 r. bylo sprawowanie nadzoru nad bezpieczefstwem zywnosci
produkowanej i wprowadzanej do obrotu na tereniec powiatu Swidnickiego poprzez prowadzenie
efektywnej dziatalnosci kontrolnej oraz edukacyjnej i zdrowotnej wobec kontrolowanych zaktadow,
zmierzajgcej do wyegzekwowania przestrzegania obowigzujacych przepisow prawa krajowego
I europejskiego w zakresie bezpieczenstwa zywnosci i zywienia.

Realizowano zadania z zakresu ochrony zdrowia ludzkiego poprzez doskonalenie skuteczno$ci
nadzoru nad bezpieczenstwem:
e Zywnoscl,
e dozwolonych substancji dodatkowych i innych sktadnikéw zywnosci,
e materiatlow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz produktow
kosmetycznych,
e warunkow produkcji, transportu, przechowywania i sprzedazy zywnosci,
e warunkéw zywienia zbiorowego ludzi (w tym w szczegdlnosci dzieci i mlodziezy
w jednostkach systemu o$wiaty).

Podejmowane dziatania zmierzajace do osiggnigcia powyzszych celow opieraty sie m.in. na:
— urzedowych kontrolach zywnosci,

— poborze probek zywnos$ci do badan laboratoryjnych, w tym zgodnie z ,,Planem pobierania
probek do badania zywnosci w ramach urzedowej kontroli i monitoringu w PI1S” na 2021 r.,

— prowadzeniu postepowania administracyjno-egzekucyjnego wobec tych, ktorzy nie
przestrzegali warunkow higienicznych i zdrowotnych w procesie produkcji oraz
wprowadzania do obrotu handlowego zywnosci.

Gléwne kierunki dzialania Sekcji BZ
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

Sprawowano nadzor nad bezpieczenstwem zywnosci i zywienia zgodnie z obowigzujacymi
przepisami prawa zywno$Ciowego, W szczegdlnosci w zakresie: zanieczyszczen zywnosci

(w tym mikrobiologicznych i fizykochemicznych), stosowania substancji dodatkowych do
zywnosci, produkcjg pierwotng owocoéw miekkich i warzyw zielonych (ktore potencjalnie moga
by¢ spozywane na surowo), a takze nad zaktadami produkcji zywnosci gotowej do spozycia
(RTE) oraz materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Prowadzono skuteczne dziatania kontrolne nad zaktadami, ktore wykazuja niezgodny

Z wymaganiami stan sanitarny.

Prowadzono prace zwigzane z realizacja Zintegrowanego Wieloletniego Planu Kontroli

dla Polski na lata 2020-2024.

Prowadzono dziatania w systemie RASFF i systemie AAC oraz podejmowano wspotprace

w tym zakresie z innymi jednostkami urzedowej kontroli zywnosci na terenie powiatu i/lub
wojewddztwa.

Realizowano ,,Plan pobierania prébek do badania zywnos$ci w ramach urzedowej kontroli

I monitoringu dla PIS” na 2021 r.

Dokonywano oceny sposobu zywienia zbiorowego, w tym dzieci i mtodziezy

w jednostkach systemu o$wiaty oraz pacjentdw w szpitalach (na podstawie jadtospisow) na
zgodnos¢ z przepisami prawa w tym zakresie oraz zaleceniami Gtownego Inspektora
Sanitarnego.

Sprawowano nadzor nad bezpieczenstwem produktow kosmetycznych z uwzglednieniem
kontroli dokumentacji (w szczegolnosci w odniesieniu do stosowania substancji w formie
nano-), badan laboratoryjnych (analiz chemicznych i mikrobiologicznych) oraz przestrzegania
przepisOw rozporzadzenia (UE) nr 2016/1198.

Sprawowano nadzér nad materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu

z zywnoscig zgodnie z przepisami o materiatach i wyrobach przeznaczonych

do kontaktu z zywnoscia.

Zapewniano udziat pracownikéw Sekcji BZ w szkoleniach organizowanych przez Gtowny
Inspektorat Sanitarny i Wojewddzka Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng we Wroctawiu

w zakresie bezpieczenstwa zywnos$ci, zywienia (W formie szkolen wewnetrznych, w tym
kaskadowych).

Prowadzono wewnetrzne szkolenia, w tym kaskadowe dla pracownikdw Sekcji BZ w zakresie
bezpieczenstwa i jakosci zdrowotnej zywnosci i Zywienia, w tym podejmowania dziatan

w ramach Systemu Wczesnego Ostrzegania o Niebezpiecznej Zywnosci i Paszach (systemu
RASFF).

Realizowano Plan dziatania na rok 2021 dotyczacy produkcji pierwotnej zywnos$ci pochodzenia
roslinnego we wspotpracy z innymi inspekcjami, zgodnie z Porozumieniem z dnia

20 stycznia 2015 r. pomiedzy Gtownym Inspektorem Sanitarnym, Gtéwnym Inspektorem
Ochrony Roslin i Nasiennictwa, Gtownym Inspektorem Jakosci Handlowej Artykutéow Rolno-
Spozywezych oraz Gléwnym Inspektorem Ochrony Srodowiska w sprawie wspéldzialania
organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, Panstwowej Inspekcji Ochrony Roslin

i Nasiennictwa, Inspekcji Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych, Inspekcji Ochrony
Srodowiska W zaKresie zapewnienia bezpieczenstwa produkcji pierwotnej zywnosci
pochodzenia roslinnego.

Prowadzono nadzér nad przestrzeganiem warunkow okreslonych w rozporzadzeniach

Nr 1829/2003 i Nr 1830/2003 dotyczacych zywnosci genetyczne zmodyfikowanej, ze
szczegdlnym uwzglednieniem prawidlowego znakowania srodkow spozywczych zawierajacych
GMO oraz dokumentacji towarzyszacej Ww. Srodkom spozywczym.

Sprawowano nadzor nad zaktadami produkcji i dystrybucji suplementow diety, Srodkow
spozywczych dla okreslonych grup oraz zywnosci wzbogacanej.

Sprawowano nadzor nad przestrzeganiem wymagan prawa zywnosciowego W odniesieniu do
sprzedazy internetowej zywnosci (ze zwrdceniem uwagi na sposob prezentacji/reklamy), ze
szczegblnym uwzglednieniem suplementow diety, srodkow spozywcezych dla okre§lonych grup
i zywnosci wzbogacanej.

Sprawowano nadzor w zakresie przestrzegania wymagan dotyczacych znakowania, prezentacji
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i reklamy zywnosci na etapie produkcji i obrotu, w tym réwniez suplementow diety i srodkow
spozywczych dla okreslonych grup oraz zywnosci wzbogacanej, okreslonych w szczegdlnosci
przepisami ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...), rozporzadzenia Nr 1924/2006
Parlamentu Europejskiego i Rady z 20 grudnia 2006 r. w sprawie oswiadczen zywieniowych

I zdrowotnych dotyczacych zywnosci, rozporzadzenia (UE) Nr 432/2012 z dnia 16 maja 2012 r.
ustanawiajgcego wykaz dopuszczonych oswiadczen zdrowotnych dotyczacych zywnosci,
innych niz o§wiadczenia odnoszace si¢ do zmniejszenia ryzyka choroby oraz rozwoju i zdrowia
dzieci oraz rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 609/2013 z dnia

12 czerwca 2013 r. w sprawie zywnosci przeznaczonej dla niemowlat i matych dzieci oraz
zywnosci specjalnego przeznaczenia medycznego i srodkow spozywczych zastepujacych
catodzienng diete, do kontroli masy ciata oraz uchylajacego dyrektywe Rady 92/52/EWG,
dyrektywy Komisji 96/8/WE, 1999/21/WE, 2006/125/WE i 2006/141/WE, dyrektywe
Parlamentu Europejskiego i Rady 2009/39/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 41/2009

i (WE) nr 953/20009.

16. Prowadzono nadzér nad produktami wprowadzonymi do obrotu, moggcymi stanowié
zagrozenie dla ludzi, w tym nad dodatkami do zywno$ci, migsem wieprzowym, migsem
z dzikow (w zwigzku z wystgpowaniem w Polsce przypadkow afrykanskiego pomoru §win —
ASF).

17. Prowadzono nadzor nad jakoscig thuszczu smazalniczego w zaktadach zywienia zbiorowego
typu otwartego pod wzglgdem zawartosci zwiazkOw polarnych, zgodnie z rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 25 wrzes$nia 2012 r. w sprawie okreslenia maksymalnych poziomow
substancji zanieczyszczajacych, ktore moga znajdowac si¢ w ttuszczach stosowanych do
smazenia, oraz kryteriow dla metod analitycznych stosowanych do ich oznaczania.

18. Prowadzono nadzor nad zywnos$cig nieopakowana, w tym w zakresie przekazywania
konsumentom obowigzkowych informacji na temat zywnosci (w szczegdlno$ci dotyczacych
wszelkich sktadnikow mogacych powodowac alergie lub reakcje nietolerancji, uzytych przy
wytworzeniu lub przygotowywaniu zywnosci i nadal obecnych w produktach gotowych),
zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa Zywnos$ciowego.

19. Prowadzono nadzér nad rodzajem $rodkow spozywczych oferowanych do sprzedazy dzieciom
i mtodziezy w zaktadach obrotu zywnoscia (kioskach, sklepikach szkolnych) zlokalizowanych
w jednostkach systemu o$wiaty, W tym ich zgodnosci z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢
srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154).

20. Realizowano zagadnienia zwigzane z misjami Dyrektoriatu SANTE F Komisji Europejskie;j.

21. Prowadzono czynnosci zapobiegawcze i kontrolne w przypadku zagrozenia bezpieczenstwa
sanitarnego i niezwtocznie przekazywano informacje w tym zakresie do organdw wyzszego
stopnia.

22. Prowadzono na biezaco bazy danych wynikdéw prébek pobranych w ramach urzedowej kontroli
1 monitoringu Zywnosci.

23. Prowadzono na biezaco baze danych obiektow branzy zywno$ciowej bedacych pod nadzorem
PPIS w Swidnicy.

24. Kontynuowano wspotprace z innymi organami kontroli zywnosci, W SzCzego6lnosci
z Inspekcja Weterynaryjng oraz Inspekcja Farmaceutyczna.

25. Przestrzegano zasad rozpatrywania skarg, wnioskow i zazalen.

Z prowadzonych przez Sekcje BZ dziatan nadzorowych w 2021 r. sporzadzano m.in.:

1. miesi¢czne raporty z realizacji ustawy z dnia 9 listopada 1995 r. o ochronie zdrowia przed
nastepstwami uzywania tytoniu i wyboréw tytoniowych, dotyczace przestrzegania zakazu
palenia tytoniu w zaktadach zywno$ciowo-zywieniowych;

2. Mmiesigczne raporty w sprawie wystepowania W Polsce przypadkow afrykanskiego pomoru §win
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

dotyczace prowadzonego przez Sekcje BZ nadzoru nad $rodkami spozywczymi
wprowadzanymi do obrotu/uzywanymi do produkcji wyrobow gotowych, tj. migsem
wieprzowym, migsem z dzikOw oraz wyrobow wyprodukowanych z tego migsa, w tym

w zakresie identyfikowalnosci i znakowania tej zywnosci, sposobu postepowania z odpadami
pochodzenia zwierzecego;

kwartalne raporty z realizacji Decyzji Wykonawczej Komisji z dnia 13 czerwca 2013 r.
zmieniajacej decyzje wykonawcza 2011/884/UE w sprawie srodkéw nadzwyczajnych

w odniesieniu do niedozwolonego genetycznie zmodyfikowanego ryzu w produktach z ryzu
pochodzacych z Chin (2013/287/UE);

kwartalne raporty z realizacji rozporzadzenia Komisji (WE) nr 284/2011 ustanawiajgcego
specjalne warunki i szczegotowe procedury dotyczace przywozu przyboréw kuchennych

z tworzyw poliamidowych i melaminowych pochodzacych lub wysytanych z Chinskiej
Republiki Ludowej i Specjalnego Regionu Administracyjnego Hongkong;

miesi¢czne sprawozdania z oceny znakowania suplementow diety, srodkéw spozywcezych dla
okreslonych grup, zywnosci wzbogacanej wprowadzanych do obrotu (w tym zaktadach obrotu
zywnos$cig w formie stacjonarnej);

kwartalne sprawozdania z oceny znakowania suplementow diety, srodkéw spozywczych dla
okreslonych grup, zywnosci wzbogacanej wprowadzanych do obrotu wprowadzanych do obrotu
handlowego w formie sprzedazy ,,na odlegtos¢” (przez Internet);

miesi¢czne raporty dotyczace obecnosci w obrocie handlowym materiatlow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, importowanych z panstw trzecich, w szczegolnosci
z Chin, zawierajacych niedozwolony sktadnik — mielony lub sproszkowany bambus lub inne
substancje roslinne (np. kukurydze, widkna traw, ryz, konopie);

kwartalne raporty dot. eksporterdw owocow i warzyw do Federacji Rosyjskiej;

kwartalne sprawozdania z dzialalnosci biezacej w zakresie prowadzonego przez Sekcje BZ
nadzoru nad bezpieczenstwem zywnoSci, zywienia, materiatow i wyrobOw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig oraz produktow kosmetycznych;

raport dotyczacy nadzoru nad jednostki systemu o§wiaty w zakresie spelnienia wymagan
przepisow prawa dot. zywienia dzieci i mtodziezy;

raport dotyczacy wynikéw dziatan w ramach produkcji pierwotnej dot. kontroli wykonanych
w przedmiotowym zakresie zgodnie z ,,Planem dziatania na 2021 r. dotyczgcego produkcji
pierwotnej zywnosci pochodzenia roslinnego realizowanego w ramach porozumienia z dnia
22.12.2020 r. w sprawie wsp6idziatania organéw PIS, PIORIN i JOS w zakresie zapewnienia
bezpieczenstwa produkcji pierwotnej zywnosci pochodzenia roslinnego™;

sprawozdanie z dziatalno$ci biezacej w zakresie prowadzonego przez sekcje BZ nadzoru nad
zywnosci bezglutenowa;

sprawozdanie z dziatalno$ci biezacej w zakresie prowadzonego przez sekcje BZ nadzoru nad
warunkami sprzedazy zywnosci, ze szczegolnym uwzglednieniem termindw przydatnosci do
spozycia oraz dat minimalnej trwatosci;

sprawozdanie z dzialalnosci biezacej w zakresie prowadzonego przez sekcje BZ nadzoru nad
warunkami przechowywania wéd butelkowanych (mineralnych, zroédlanych i stotowych) oraz
napojow w punktach obrotu i magazynowania;

sprawozdanie z dziatalno$ci biezacej w zakresie prowadzonego przez sekcje BZ nadzoru nad
zaktadami zywienia zbiorowego otwartego w okresie letnim;

sprawozdanie z dziatalno$ci biezacej w zakresie prowadzonego przez sekcje BZ nadzoru nad
zywieniem pacjentéw w szpitalach, m. in. w zakresie warunkdw sanitarnych, jak réwniez
sposobu zywienia;

codzienne i tygodniowe raporty dotyczace przestrzegania przepiséw prawa wynikajacych

Z obowigzujgcego rozporzadzenia Rady Ministrow w sprawie ustanowienia okreslonych
ograniczen, nakazow | zakazéw w zwigzku z wystgpieniem stanu epidemii;

ktore przekazywano organowi Il instancji.
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Charakterystyka stanu sanitarnego obiektéw zywnosci, Zywienia oraz materialow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, jak rowniez zakladow produkcji i/lub
konfekcjonowania produktéw kosmetycznych.

Interpretacja ogélna danych zbiorczych

W 2021 r. pod nadzorem pozostawato ogotem 2388 zaktaddw w tym:

— 2365 zaktadOw zywnosci i zywienia, tj. 661 zaktadéw produkcji zywnosci (w tym 493
podmioty prowadzace dziatalnos¢ w zakresie produkcji pierwotnej), 1197 zaktadéw obrotu
zywnoscig [w tym m.in.: 242 $rodki transportu, 70 aptek, 115 innych obiektow obrotu
zywnoscig, 41 magazyndw hurtowych], 507 zaktadéw zywienia zbiorowego (W tym:

330 zaktadow zywienia zbiorowego typu otwartego, 170 zaktadow zywienia zbiorowego typu
zamknigtego, 7 zaktadow ustug cateringowych),

— 4 wytwornie materiatdéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,

— 19 zaktadow obrotu materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia.

Ogotem skontrolowano 368 obiektow (znajdujacych sie pod nadzorem PPIS w Swidnicy),

tj. 15 % wszystkich zaktadow, w tym m.in;

— 32 % zaktadoéw produkcji zywnosci (bez uwzglgdnienia zaktadow produkcji pierwotnej),

— 19 % zaktadow obrotu zywnoscig (bez uwzglednienia srodkow transportu), w tym 97 % hiper-

i supermarketow,

— 27 % zaktadow zywienia zbiorowego (w tym 18 % zaktadow zywienia zbiorowego typu
otwartego oraz 27 % zaktadow zywienia zbiorowego typu zamknigtego),

w ktorych przeprowadzono 445 kontroli sanitarnych (w tym 22 kontrole interwencyjne

i 17 kontroli w ramach systemu RASFF).

Ogodtem sporzadzono 445 protokotOw z kontroli sanitarnych.

W 2021 r. zatwierdzono 128 nowych obiektow, w tym 34 $rodki transportu.

W analizowanym roku nadzorem objeto rowniez 2 zaklady produkcji produktow

kosmetycznych oraz 1 zaktad konfekcjonowania produktéw kosmetycznych (wpisany w 2020 r. do
wykazu zaktadow wytwarzajacych produkty kosmetyczne na wniosek strony).
W 2021 r. w 1 zaktadzie produkcji produktéw kosmetycznych przeprowadzono 1 kontrole sanitarng
(kompleksowa), w tym w zwigzku z pismem DPWIS we Wroctawiu dot. przekazanych przez
wiadze niemieckie informacji (za pomoca systemu ICSMS) odno$nie obecnosci na rynku produktu
kosmetycznego, ktory nie zostat zgtoszony do bazy CPNP, zgodnie z art. 13 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) NR 1223/2009 z dnia 30 listopada 2009 r. dot. produktow
kosmetycznych (Dz. Urz. UE L342 z 22.12.20009, str. 59, z p6zn. zm.).

Ponadto przeprowadzono 47 dodatkowych wurzedowych kontroli  zywnoSci
w obiektach nienadzorowanych (nie wpisanych do rejestru zakladéw prowadzonego przez
organ).
40 kontroli przeprowadzono w zakladach zlokalizowanych na terenie powiatu
dzierzoniowskiego w zwiazku z prowadzeniem (w IV kwartale 2021 r.) wzmozonego nadzoru
w zakresie przestrzegania przepiséw prawa wynikajacych z obowigzujacego rozporzadzenia
Rady Ministrow z dnia 6 maja 2021 r. w sprawie ustanowienia okreslonych ograniczen,
nakazow i zakazow w zwigzku z wystapieniem stanu epidemii (tekst jednolity Dz. U. 2021 r.,
poz. 861, z pézn. zm.), w ramach tzw. ,,kontroli krzyzowych”.

Na terenie objetym nadzorem (w zwigzku z ogloszeniem na terytorium Polski stanu epidemii
wywolanym zakazeniami wirusem SARS-CoV-2) stosowane byly kontrole urzgdowe za
posrednictwem dostgpnych srodkow porozumiewania si¢ na odlegto$¢.

Ww. czynnosci kontrolne dotyczyty m.in. sprawdzenia wykonania przez strony nakazow
wynikajacych z decyzji administracyjnych [np. dot. zapewnienia witasciwego stanu technicznego
pomieszczen zaktadow i jego wyposazenia, opracowania i wdrozenia dobrej praktyki higienicznej
(GHP) czy procedur opartych na zasadach systemu HACCP, itp.], jak rowniez dziatan w ramach
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systemu RASFF. Zobowigzane strony przesylaly droga elektroniczng (e-mailem) dokumentacje
zdjeciows, celem potwierdzenia wykonania nalozonych na nie obowigzkow, ujetych w decyzjach
administracyjnych oraz informacje dotyczace wycofywania z obrotu niebezpiecznej zywnosci i/lub
materiatdw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig umieszczonych w systemie
RASFF.

W zwigzku ze stwierdzonymi nieprawidtowosciami dot. nieprzestrzegania obowigzujacych
przepisow prawa zywno$ciowego w zaktadach bedacych pod nadzorem PPIS w Swidnicy natozono
ogotem 68 mandatdéw karnych na taczng kwote 19 800,00 zt.

Ponadto natozono:

¢ 1 mandat karny na kwote 500,00 zt w zwigzku ze stwierdzonymi nieprawidtowo$ciami
podczas kontroli sanitarnej przeprowadzonej w obiekcie niewpisanym do rejestru zaktadow
prowadzonego przez PPIS w Swidnicy, lecz prowadzacym dziatalno$é w zakresie
sprzedazy zywnosci na terenie powiatu §widnickiego.

¢ 9 mandatow karnych na taczng kwote 650,00 zt w zwigzku ze stwierdzonymi
nieprawidtowosciami podczas kontroli sanitarnych przeprowadzonych, w ramach
tzw. ,,kontroli krzyzowych”, w obiektach zlokalizowanych na terenie powiatu
dzierzoniowskiego, W zakresie przestrzegania przepisow prawa wynikajacych
z obowigzujacego rozporzagdzenia Rady Ministréw z dnia 6 maja 2021 r. w sprawie
ustanowienia okre$lonych ograniczen, nakazow i zakazow w zwigzku z wystgpieniem stanu
epidemii (tekst jednolity Dz. U. 2021 r., poz. 861, z p6zn. zm.).

Wydano ogétem:
— 80 decyzji merytorycznych (wynikajacych z naruszenia wymagan higienicznych
i zdrowotnych) w tym: 1 dotyczaca unieruchomienia zaktadu (z uwagi na stwierdzenie uchybien
sanitarno - higienicznych bezposrednio zagrazajacych zdrowiu lub zyciu ludzi),
— 128 decyzji zatwierdzajacych zaktady,
— 149 decyzji ptatniczych na kwote 22656,80,00 zt, w tym 10 decyzji dotyczacych kontroli
granicznych na kwote 6601,00 zt.

W 2020 r. PPIS w Swidnicy, dzialajac na podstawie art. 104 ust. 1 ustawy z dnia
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2019 r.,
poz. 1252, z pdzn. zm.), wystosowat do Dolno$lgskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora
Sanitarnego we Wroctawiu [dalej: DPWIS we Wroctawiu] wniosek o wymierzenie kary pieni¢znej
wzgledem podmiotu dziatajagcego na rynku spozywczym, W zwigzku z nieprzestrzeganiem
obowigzkOw okreslonych w art. 103 ust. 1 pkt 1) i 1 b) lit. ¢), pkt 4 ustawy z dnia
25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia, wobeC naruszenia przez przedsigbiorce
(niewpisanego do rejestru zaktadow prowadzonego przez PPIS w Swidnicy lecz prowadzacego
dziatalno$¢ na terenie powiatu $widnickiego w zakresie obrotu zywnoscig) zasad okreslonych
przez:
e rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139
2 30.04.2004, str. 1, z p6zn. zm.), zawierajace przepisy dla podmiotdw sektora spozywczego
e art. 61 ust. 1, art. 62 ust. 1 pkt 1, pkt 2, ust. 2 pkt 2, art. 63 ust. 1 ustawy z dnia

25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity

Dz. U. z 2019 r., poz. 1252, z pozn. zm.)
oraz zasad w zakresie znakowania zywnosci nieopakowanej oferowanej do sprzedazy, okreslonych
przez rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego 1 Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia
25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci,
zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006
oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy
Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw
Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz. Urz. UE
L 304 z 22.11.2011, str. 18, z p6zn. zm.) oraz rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
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z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczeg6lnych rodzajow srodkdéw spozywczych
(Dz. U. z2015r., poz. 29, z p6zn. zm.).

Ww. wniosek o wymierzenie kary pieni¢znej w 2020 r. byt w trakcie rozpatrywania przez organ Il
instancji. W drodze decyzji administracyjnej, wydanej w 2021 r., DPWIS we Wroctawiu wWymierzy?
wzgledem podmiotu dziatajacego na rynku spozywczym kare pieniezna w wysokosci 2000,00 zt.

W analizowanym roku do organu wptynety zazalenia podmiotéw dziatajacych na rynku
spozywczym, w tym:
1. jedno na postanowienie o natozeniu grzywny w celu przymuszenia, wystosowane do strony
w zwigzku z niewykonaniem obowigzkOwW wynikajgcych z decyzji administracyjnej,
2. jedno na postanowienie o natozeniu grzywny w celu przymuszenia, wystosowane do strony
w zwigzku z niewykonaniem obowigzku wynikajacego z decyzji administracyjnej, ktoremu
nadano rygor natychmiastowej wykonalnosci,
3. jedno na postanowienia o natozeniu grzywny w celu przymuszenia, wystosowane do strony
W zwigzku z niewykonaniem obowigzkOw wynikajacych z decyzji administracyjnej (strona nie
zachowata 7 dniowego terminu na wniesienie zazalenia).
Z uwagi na fakt, iz PPIS w Swidnicy nie znalazt podstaw do uwzgledniania zazalen stron, dziatajac
na podstawie art. 17 81 ustawy z dnia 17 czerwca 1966 r. o postepowaniu egzekucyjnym
w administracji (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 1427, z p6zn. zm.) przestat zazalenia stron do
DPWIS we Wroctawiu.
Organ Il instancji, w drodze postanowien:
e Utrzymal w mocy postanowienie PPIS w Swidnicy o nalozeniu grzywny w celu
przymuszenia (o ktorym mowa w punkcie 1),
e uchylit w catosci postanowienie PPIS w Swidnicy o natozeniu grzywny w celu
przymuszenia (o ktérym mowa w punkcie 2),
e stwierdzil uchybienie terminu do wniesienia zazalenia na postanowienia
PPIS w Swidnicy 0 natozeniu grzywny w celu przymuszenia (o ktérym mowa w punkcie 3).

W analizowanym roku do organu wptyng¢to odwotanie podmiotu dziatajagcego na rynku
spozywczym od decyzji PPIS w Swidnicy obciazajacej strong kosztami za przeprowadzone
czynno$ci kontrolne w zaktadzie, w wyniku ktérych stwierdzono nieprzestrzeganie wymagan
higienicznych i zdrowotnych. Strona wniosta odwotanie w terminie.

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Swidnicy po zapoznaniu sie z trescia pisma strony
oraz po przeanalizowaniu catosci akt sprawy uznal, iz podnoszone przez stron¢ argumenty nie
znajduja uzasadnienia w §wietle obowigzujacych przepisdw prawa zywnosciowego.

Do zadan organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej nalezy sprawowanie nadzoru nad warunkami
zdrowotnymi zywnos$ci, W tym przestrzegania obowigzujacych przepisow prawa w zakresie
produkcji 1 wprowadzania do obrotu Zywno$ci, co w analizowanym przypadku uczynit
PPIS w Swidnicy.

Ponadto, zgodnie z art. 75 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021, z p6zn. zm.) podmioty dziatajagce
na rynku spozywczym podlegajace urzgdowym kontrolom organéw Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej sg obowigzane do pokrywania optat uwzgledniajacych koszty zwigzane z czynnosciami
wykonywanymi w ramach urzgdowej kontroli zywnosci, jezeli w wyniku tych czynno$ci zostang
stwierdzone przez kontrolujacych niezgodnosci z przepisami prawa Zywnosciowego.
W przedmiotowej sprawie, podczas kontroli sanitarnej przeprowadzonej w zaktadzie, stwierdzono
niezgodnosci, zatem obcigzenie strony kosztami przeprowadzonej kontroli sanitarnej byto zasadne.
Wobec powyzszego PPIS w Swidnicy nie znalazt podstaw do zatatwienia sprawy w trybie art. 132
8 1 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (tekst jednolity
Dz. U. z 2020 r., poz. 256, z p6ézn. zm.) i przestat odwotanie strony do DPWIS we Wroctawiu.
Organ Il instancji w drodze decyzji administracyjnej utrzymat w mocy decyzje PPIS w Swidnicy.

W 2021 r. organ, dziatajac na podstawie art. 57 8 1 oraz art. 99 ustawy z dnia
24 sierpnia 2001 roku - Kodeksu postgpowania w sprawach o wykroczenia, wystapit do Sadu
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Rejonowego w Swidnicy z 1 wnioskiem o ukaranie podmiotu prowadzacego dziatalno$é¢ na rynku
spozywczym z uwagi na odmowe przyjecia mandatu karnego za stwierdzone podczas kontroli
sanitarnej braki i uchybienia higieniczne i zdrowotne. Sad wydal wyrok, w ktorym uznat
przedsigbiorce za winnego wykroczen z art. 100 ust. 1 pkt 1 i pkt 8 ustawy o bezpieczenstwie
zywnosci | zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021, z p6zn. zm.) oraz art. 111 i art. 113
ustawy dnia 20 maja 1971 r. Kodeks Wykroczen (tekst jednolity Dz. U. z 2021 r., poz. 281,
z p6zn. zm.) i wymierzyt mu kare grzywny w wysokosci 600,00 zt.

W analizowanym roku pobrano ogétem 234 prébki do badan laboratoryjnych, w tym:
— 4 probki materiatéw/wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia,
— 4 probki produktow kosmetycznych.
Ponadto pobrano 2 probki srodkow spozywezych dla okreslonych grup (specjalnego przeznaczenia
zywieniowego) celem przeprowadzenia oceny prawidlowosci znakowania w siedzibie
PSSE w Swidnicy.
Zdyskwalifikowano ogdtem 9 probek, tj.:
e 8 prdbek (wtym 7 probek srodkdéw spozywcezych, 1 probke substancji dodatkowej) ze wzgledu
na stwierdzone nieprawidtowosci w zakresie znakowania,
e | probke positku ,,bezglutenowego” ze wzgledu na przekroczenie poziomu zawarto$ci glutenu.

Ponadto w analizowanym roku przeprowadzono (na wnioski strony o dokonanie granicznej
kontroli sanitarnej $rodka spozywczego) 10 kontroli sanitarnych w zakresie spetnienia wymagan
zdrowotnych przez $rodki spozywcze (stody przeznaczone na eksport do Nigerii i Turcji)
w 1 zaktadzie produkcyjnym, podczas ktorych dokonano ogledzin i kontroli (w tym dokumentacji)
towaru zgtoszonego do granicznej kontroli sanitarnej. W zwigzku z przeprowadzonymi kontrolami
sanitarnymi wydano 12 swiadectw stwierdzajacych spelnienie wymagan zdrowotnych przez $rodki
spozywcze Oraz w drodze 10 decyzji administracyjnych obcigzono strong kosztami za
przeprowadzone czynnosci kontrolne.

Nadmienia si¢, iz z uwagi na ogloszony w Polsce stan epidemii wywolany zakazeniami
wirusem SARS-CoV-2 w 2021 r. oddelegowano cze§é pracownikow Sekcji BZ do
wykonywania zadan oraz wspomagania dzialan podejmowanych przez Sekcje Epidemiologii,
w zwigzku z powyizszym czynno§ci nadzorowe prowadzone byly przez Sekcje BZ
w zmniejszonym skladzie osobowym.

W  wyniku  wdrozonego  postgpowania  administracyjnego,  wyegzekwowano
od przedsigbiorcow realizacje czeSci obowigzkow natozonych decyzjami administracyjnymi
W konsekwencji poprawie ulegty:

—0golne warunki produkcji i wprowadzania do obrotu zywnosci, w tym stan techniczny i sanitarno-
higieniczny pomieszczen oraz wyposazenia (w tym Sprzetu i urzadzen) w zaktadach
zywno$ciowo-zywieniowych,

— znakowanie zywnosci produkowanej i wprowadzanej do obrotu, w tym srodkow spozywczych
nieopakowanych,

— planowanie zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz
przekazywanie obowigzkowych informacji na temat zywnosci (potraw/dan) w szczegolnosci
dotyczacych ,,sktadnikow alergennych”.

Sekcja BZ sposrod nadzorowanych zaktadéw wytypowata nw. grupy zaktadow o podstawowym
znaczeniu dla powiatu §widnickiego.

Stan sanitarny wybranych obiektéw produkcji zywnosci
Piekarnie

Liczba zaktadow w 2021 r., w poréwnaniu z rokiem ubieglym, zwigkszyta sie
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0 1 zaktad. Pod nadzorem sanitarnym PPIS w Swidnicy znajdowato si¢ 26 piekarni.

W analizowanym roku skontrolowano ogoétem 9 zaktadow, w ktérych przeprowadzono
tacznie 14 urzedowych kontroli zywnosci. 6 obiektdw oceniono podczas kontroli sanitarnych na
postawie arkusza oceny zaktadu produkcji zywnosci.

W trakcie urzedowych kontroli zywnosci w zaktadach zwracano uwage m.in. na:
zrodta pochodzenia i jako$¢ stosowanych w produkcji surowcow - ze szczegolnym
uwzglednieniem posiadanych $wiadectw jakosciowych, w tym zywnosci pochodzenia
zwierzgcego oraz mogacej potencjalnie zawierac, sktadac si¢ lub by¢ wyprodukowanych
z GMO,
jakos¢ zdrowotng wody uzywanej W zaktadzie (w tym doprowadzenie biezacej wody zimnej
i cieptej), m.in. celem utrzymania wtasciwej higieny osobistej przez pracownikow oraz
nalezytego stanu czysto$ci pomieszczen | Wyposazenia zaktadu,
higieniczno-sanitarne warunki przechowywania zywnos$ci (surowcow, wyrobow gotowych),
w szczegblnosci wymagajacych chtodniczych warunkéw przechowywania w zakresie m.in.
zachowania ciggtos$ci tancucha chtodniczego,
wiasciwe zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami,
rodzaj stosowanych opakowan, w tym przechowywanie dokumentacji (np. deklaracji
zgodnosci) dotyczacej uzywanych materiatow i wyrobow do kontaktu z zywnoscia,
potwierdzajacej mozliwos¢ ich stosowania w bezposrednim kontakcie z zywnoscia,
rodzaj i ilos¢ stosowanych dodatkdw do zywnosci,
stan higieniczno-sanitarny i kondycje¢ techniczng pomieszczen zaktadu, sprzgtu oraz urzadzen
produkcyjnych,
przebieg procesow technologicznych (w tym monitoring parametréw procesu produkcyjnego),
identyfikowalnos¢ (traceability) produkowanych i wprowadzanych do obrotu wyrobdéw
gotowych na podstawie prowadzonej w zaktadach dokumentacji,
postepowanie z odpadami, w tym pochodzenia zwierzecego (np. jajami, stanowigcymi odpady
kategorii 3) oraz w postaci zuzytego thuszczu smazalniczego,
stopien wdrozenia, przestrzegania i stosowania opracowanych dla zaktadu instrukcji dobrej
praktyki higienicznej (GHP) i produkcyjnej (GMP) oraz systemu HACCP lub procedur
opartych na zasadach systemu HACCP,
zapewnienie prawidtowego znakowania wyrobow gotowych zaréwno opakowanych jak
i wprowadzanych do obrotu bez opakowan (luzem), pod katem przekazywania obowigzkowych
informacji na temat zywnosci.

W wyniku podjetych czynnosci kontrolnych niezgodnosci z przepisami prawa
zywnos$ciowego stwierdzono w 3 zaktadach.
1. W wyniku kontroli sanitarnej (interwencyjnej) przeprowadzonej w jednej z piekarni,

w zwigzku z otrzymanym wnioskiem dotyczacym:

e przedostawania si¢ szkodnikow (karaluchow) z piekarni do mieszkania lokatorskiego
(przylegajacego do budynku zaktadu),

e obecnosci ptakOw (gotebi) oraz ich odchodow w otwartej czesci wspolnej (podwadrku)
taczacej pomieszczenia piekarni z lokalami mieszkalnymi — ptaki zwabiajg resztki
pozywienia (np. ziarna uzywanego do produkcji pieczywa) pochodzace z piekarni,

e braku dokumentacji potwierdzajacej przeprowadzanie zabiegdw deratyzacji
w pomieszczeniach piekarni,

e bytowania ptakow (gotgbi) na powierzchni roboczej przeznaczonej do wyrabiania pieczywa
(np. rogali) w piekarni,

stwierdzono naruszenie wymagan higienicznych i zdrowotnych, w tym niezgodnosci
Z przepisami prawa zywnosciowego zagrazajace zdrowiu lub zyciu ludzi, polegajace na:
1. Dbrudno utrzymanych wszystkich pomieszczeniach piekarni oraz sklepu firmowego wraz

Z wyposazeniem, W tym m.in. obecnosci niedopatkoéw papierosow na podtodze przy wejsciu do

magazynu wyrobu gotowego, brudno utrzymanym (z obecnoscia pajgczyn) drewnianym regale

przeznaczonym do przechowywania pieczywa po wypieku oraz brudnych ostonach systemu
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wentylacyjnego. Ponadto w pomieszczeniu deserowni stwierdzono przechowywanie na
podtodze srodkow biobdjczych przeciw mréwkom i karaluchom;

2. obecnosci zywych szkodnikow oraz sladow ich bytowania [tj. owadOw biegajacych
i latajacych, w tym karaluchdw/karaczanéw, szkodnikow zywnosci (zbozow0-mgcznych) oraz
kokonow/oprzedow] w pomieszczeniach piekarni (pomieszczeniu produkcji pieczywa,
magazynie maki, ciggu komunikacyjnym prowadzacym do pomieszczen zaktadu
zlokalizowanych na I pietrze budynku - na ramie okiennej) oraz sklepie firmowym potaczonym
bezposrednio z piekarnig (sklep nie jest oddzielony drzwiami od piekarni);

3. obecnosci zywego osobnika karalucha/karaczana podczas otwierania drzwi do pomieszczenia
produkcji pieczywa (przed rozpoczeciem czynno$ci kontrolnych) oraz na elewacji zewngtrznej
budynku (pod parapetem okiennym pomieszczenia produkcji pieczywa);

4. otwartym oknie w magazynie maki, niezabezpieczonym ekranem (np. siatkg), na ktorego
parapecie okiennym stwierdzono obecnos¢ gotebia;

5. uszkodzonym skrzydle okiennym (rozbitej, z ubytkami szybie w drugim oknie)

w magazynie maki;

6. braku wdrozenia opracowane;j ,,Instrukcji nadzoru nad szkodnikami” (dot. obszaru
zajmowanego przez zaktad piekarniczy i sklep firmowy), zgodnie z ktérg nadzor
w ww. zakresie sprawuja wiasciciele piekarni, ktorzy cyt. ,,w przypadku dostrzezenia
niepokojacych objawow (rozprzestrzeniania si¢ szkodnikéw) nawigzuja kontakt z firmg DDD”.
(...),,W przypadku nawigzania kontaktu z firmg DDD wtasciciele piekarni zobowiagzuja si¢ do
zapewnienia dokumentacji nadzoru nad szkodnikami, ktorg stanowig m.in. umowa z firmag
DDD - braku ww. umowy oraz wdrozenia ww. instrukcji w czg¢sci dot. punktu 4 pt. Opis
postepowania;

7. przechowywaniu nieuzywanego wyposazenia piekarni (wozkoéw piekarniczych) w czgsci
wspolnej (podworku) tgczacej pomieszczenia piekarni z lokalami mieszkalnymi, przykrytych
ptachtg z tworzywa sztucznego — ww. wozki oraz okrycie utrzymane brudno, z obecnos$cia
odchodow i pior ptakow;

8. brudno utrzymanej czesci wspodlnej (podworka) taczacej pomieszczenia piekarni z lokalami
mieszkalnymi, tj. obecno$ci na podtodze niedopatkdw papierosow, ptasich odchoddw i pidr na
podtodze (w tym m.in. za nieuzywanymi wozkami piekarniczymi) oraz pieczywa (butki) na
podtodze przy pomieszczeniu gromadzenia i przechowywania odpaddow.

Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnej uchybienia higieniczne i zdrowotne polegajace na:

e braku utrzymania biezgcego stanu czysto$ci pomieszczen, wyposazenia oraz otoczenia
piekarni i sklepu firmowego,

e braku przestrzegania wymagan higienicznych [wbrew obowigzkowi okre$lonemu
w art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
1 zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021, z p6zn. zm.)],
tj. w szczegOlnosci: obecnosci niedopatkoéw papieroséw na podtodze przy wejsciu do
magazynu wyrobu gotowego; przechowywaniu na podtodze w pomieszczeniu deserowni
srodkow biob0djczych przeciw mrowkom i karaluchom; otwartym oknie w magazynie maki,
niezabezpieczonym ekranem (np. siatkg), na ktorego parapecie okiennym stwierdzono
obecno$¢ gotebia; braku wdrozenia opracowanej w ramach dobrej praktyki higienicznej
»Instrukcji nadzoru nad szkodnikami”,

osobe odpowiedzialng ukarano grzywng (w drodze mandatu karnego).

Ponadto stwierdzone powyzej niezgodnos$ci z przepisami prawa zywno$ciowego stwarzaty ryzyko

zanieczyszczenia produkowanej i1 wprowadzanej do obrotu zywnosci. Produkowana,

przetrzymywana i wprowadzana do obrotu w ww. warunkach zywno$¢ (w tym surowce

i wyroby gotowe) nie byla chroniona przed wszelkimi zanieczyszczeniami i zepsuciem, ktore

mogly spowodowac, ze stanie si¢ ona nieprzydatna do spozycia i szkodliwa dla zdrowia ludzi,

a zatem odbywata sie w warunkach niezapewniajacych jej bezpieczenstwa. Zerowanie szkodnikow

W pomieszczeniach piekarni oraz sklepu firmowego, obecno$é ptaka (gotebia) w otwartym podczas

produkcji oknie w piekarni (w magazynie maki, na parapecie okiennym), a w konsekwencji ryzyko

pozostawienia przez nie odchodow stanowito bezposrednie zagrozenie zanieczyszczenia (w tym
niekorzystnymi dla zdrowia, potencjalnie chorobotworczymi drobnoustrojami) pomieszczen
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piekarni i sklepu firmowego oraz zywnos$ci w nich produkowanych i wprowadzanych do obrotu.
Wobec powyzszego PPIS w Swidnicy w celu wyeliminowania potencjalnego zagrozenia zdrowia
konsumentéw finalnych wyrobow gotowych wyprodukowanych w piekarni i wprowadzanych do
obrotu, w tym w sklepie firmowym (potagczonym z piekarnig) oraz majac na uwadze ochrong ich
zdrowia, dziatajac na podstawie zgodnie art. 138 ust. 1 i ust. 2 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych
I innych czynno$ci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnos$ciowego 1 paszoweg0 oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin
i srodkow ochrony roslin, zmieniajacego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE)
nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE)
nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
I 2008/120/WE, oraz uchylajacego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG,
91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie
w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) nakazat stronie, w drodze
decyzji administracyjnej wydanej pod rygorem natychmiastowej wykonalnosci, zaprzestania
prowadzenia dziatalno$ci w zakresie produkcji i wprowadzania do obrotu zywnosci w piekarni oraz
sklepie firmowym, do czasu usuniecia opisanych wyzej nieprawidtowosci.

W toku prowadzonego postepowania administracyjnego PPIS w Swidnicy otrzymat e-maile strony,
w ktorych podmiot dziatajacy na rynku spozywczym wnidst o przeprowadzenie ponownych
kontroli sanitarnych w piekarni oraz sklepie firmowym, z uwagi na usuni¢cie wskazanych powyzej
brakow i uchybien sanitarno-higienicznych. Powyzsze potwierdzity kontrole sprawdzajgce
przeprowadzone przez przedstawicieli organu (w tym w zwigzku z ww. e-mailami strony)
w piekarni i sklepie firmowym, udokumentowane protokotami kontroli sprawdzajacych.

Usuniecie brakow i uchybien sanitarno-higienicznych zagrazajacych zdrowiu lub zyciu ludzi,
zapewnienie higieniczno-sanitarnych warunkdéw wykonywania dziatalnosci w zakresie produkcji
I wprowadzania do obrotu zywnosci oraz wykonanie obowigzkow wnikajacych z decyzji
0 unieruchomieniu piekarni i sklepu firmowego stanowito podstawe do stwierdzenia przez organ
(w drodze decyzji administracyjnej) wygasnigcia decyzji o unieruchomieniu zaktadu.

Strone obcigzono kosztami za przeprowadzone czynnosci kontrolne.

Zawiadomiono osob¢ wnoszaca 0 Sposobie zatatwienia wniosku, w tym o0 jego zasadnosci
(przeprowadzona kontrola sanitarna potwierdzita w cz¢$ci wnoszone przez osobg zarzuty).
Zakonczono postepowanie administracyjne.

2. W wyniku kontroli sanitarnej przeprowadzonej w ramach biezacego nadzoru sanitarnego

w drugiej z piekarni stwierdzono niezgodnosci z przepisami prawa zywnos$Ciowego polegajace

na:

e zlym stanie technicznym pomieszczen zaktadu i jego wyposazenia (w tym sprzetu
i urzadzen produkcyjnych),

e braku wyposazenia punktow $wietlnych w ostony zabezpieczajgce zywno$¢ przed
ewentualnym zanieczyszczeniem w postaci rozprysku szkta w magazynie surowcOw oraz
pomieszczeniu krojenia pieczywa (zlokalizowanym przy pomieszczeniu mycia koszy
transportowych),

e zlym stanie higieniczno-sanitarnym pomieszczen zaktadu i wyposazenia, tj. braku
utrzymania nalezytego stanu czystosci pomieszczen | wyposazenia zaktadu,

e przechowywaniu soli spozywczej (uzywanej do produkcji) w drewnianej skrzyni, nie
przeznaczonej do kontaktu z zywnoscia, o zniszczonej powierzchni, w ktorej stwierdzono
obecno$¢ pajeczyn,

e drobnym sprzecie produkcyjnym (blaszkach i foremkach do wypieku pieczywa)

0 zniszczonej, brudnej powierzchni, z zapieczonymi resztkami ciasta,

e niesprawnym systemie wentylacji mechanicznej pomiedzy pomieszczeniem biurowym,
a pomieszczeniem przechowywania wyrobu gotowego,

e uszkodzonych ekranach (siatkach) zabezpieczajacych przed dostepem szkodnikow,
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w tym owadow latajacych, w otwieranych oknach w: ciggu komunikacyjnym prowadzacym
do magazynu maki, magazynie maki, pomieszczeniu mycia koszy transportowych,

e braku ekranow (siatek) zabezpieczajacych przed dostgpem szkodnikdw, w tym owadow
latajacych, w otwieranych drzwiach w: pomieszczeniu przechowywania wyrobu gotowego
oraz pomieszczeniu produkcyjnym,

e braku wyposazenia w pokrywy pojemnikOw z tworzywa sztucznego przeznaczonych do
gromadzenia odpadow (zlokalizowanych przy piecu do wypieku pieczywa w pomieszczeniu
produkcyjnym),

e braku decyzji zatwierdzajacej srodek transportu do przewozu zywnosci (w tym wyrobow
gotowych),

e Dbraku zapewnionych higieniczno-sanitarnych warunkéw przechowywania odpaddw
w postaci pieczywa zwrdconego do piekarni od odbiorcéw zewnetrznych, tj.
przechowywanie ww. odpaddw w niezabezpieczonych, otwartych skrzynkach z tworzywa
sztucznego w magazynie maki,

e przechowywaniu surowcow (ziaren do posypywania powierzchni pieczywa)

w otwartych, niezabezpieczonych pojemnikach, miskach w pomieszczeniu produkcyjnym
(przy powierzchni roboczej stanowigcej stanowisko formowania ciasta do wypieku),

e braku przechowywania etykiet umozliwiajacych peing identyfikacj¢ uzywanych do
produkcji surowcdw sypkich (np. ziaren sezamu, maku) przechowywanych
W pomieszczeniu magazynu surowcow (przesypywanych z oryginalnych opakowan
producentow do zamykanych pojemnikow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig),

e braku zapewnionego prawidtowego znakowania wyrobu gotowego pn. ,,Chleb
stonecznikowy” (w zakresie braku wyszczegdlnienia w wykazie sktadnikow ekstraktu stodu
jeczmiennego).

Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnej braki i uchybienia higieniczne i zdrowotne polegajace
na braku utrzymania nalezytego stanu czystosci pomieszczen zaktadu i jego wyposazenia, osobg
odpowiedzialng ukarano grzywng (w drodze mandatu karnego).

Po zakonczeniu czynnosci kontrolnych, przedstawiciel organu przeprowadzit w siedzibie
PSSE w Swidnicy szczegotowa oceng znakowania wyrobu gotowego pn. ,,Chleb stonecznikowy”,
na podstawie etykiety pobranej podczas kontroli sanitarnej.

Stwierdzono dodatkowe nieprawidlowosci w zakresie znakowania ww. $rodka spozywczego
polegajace na:

o  zastosowaniu w informacji o wartosci odzywczej nieprawidtowego sformutowania

w odniesieniu do tluszczow, tj. okreslenia ,,w tym nasycone”, zamiast ,,w tym kwasy nasycone”

lub ,,w tym kwasy tluszczowe nasycone”,

e podaniu btednych danych dotyczacych nazwy (firmy) podmiotu dziatajacego na rynku
spozywczym, produkujacego i wprowadzajacego do obrotu oceniany $rodek spozywczy.

Uwage wniesiono rowniez do braku podkreslenia (w wykazie sktadnikow) wszelkich sktadnikow

powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji, uzytych przy wytworzeniu zywnosci i nadal

obecnych w produkcie gotowym, za pomocg pisma wyraznie 0drdzniajgcego je od reszty wykazu

sktadnikdw.

Przeprowadzong ww. ocen¢ udokumentowano ,,Orzeczeniem dotyczacym oceny prawidtowosci

znakowania s$rodka spozywczego pn. ,,Chleb sfonecznikowy” Chleb mieszany pszenno-zytni

z ziarnem stonecznika”.

Podczas wstepnej oceny prawidlowosci oznakowania ww. $rodka spozywczego, Wykonanej

podczas kontroli sanitarnej przeprowadzonej w zaktadzie, stwierdzono nieprawidtowos¢ polegajaca

na braku wyszczegoélnienia w wykazie sktadnikow ekstraktu stodu jeczmiennego, uzywanego do

produkcji ww. pieczywa. Powyzsza niezgodnos¢ udokumentowano w protokole kontroli sanitarnej.

W zwigzku ze stwierdzonymi brakami i uchybieniami higienicznymi i zdrowotnymi oraz
nieprawidtowosciami ~ dotyczagcymi  znakowania  wyrobu  gotowego  (produkowanego
w kontrolowanym zaktadzie) organ wszczat z urzedu postepowania administracyjne wzgledem
podmiotu wykonujacego dziatalnos¢ w piekarni w sprawie ich usunigcia oraz poniesienia kosztow
za przeprowadzone czynnosci kontrolne, podczas ktérych stwierdzono wskazane powyzej
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nieprawidtowosci. Strona przed wydaniem decyzji administracyjnej usuneta czgs¢ niezgodnosci

Z przepisami prawa zywnosciowego, opisanych w protokole kontroli sanitarnej (powyzsze

potwierdzita dokumentacja zdjeciowa przestana przez strong¢ droga elektroniczng oraz kontrola

sprawdzajaca przeprowadzona w obiekcie).

W toku prowadzonego postepowania administracyjnego:

e PPIS w Swidnicy wydat 2 decyzje nakazujace usuniecie ww. niezgodno$ci z przepisami prawa
zywnos$ciowego, W tym jedna dotyczacg usuniecia nieprawidtowosci w zakresie znakowania
wyrobu gotowego;

e strona zwrdcila si¢ pisemnie z prosbg o zmiang termin6w wykonania nakazéw ujetych
w jednej z decyzji administracyjnych, uzasadniajac prolongate terminow trudng sytuacija
finansowa, z uwagi na ogltoszony w Polsce stan epidemii, wywolany zakazeniami wirusem
SARS-CoV-2. PPIS w Swidnicy majac powyzsze na uwadze przychylit si¢ do wniosku strony
i zmienit swojg decyzj¢ wyznaczajac nowe terminy realizacji cigzacych na stronie obowiazkow
na: 31 pazdziernika 2021 r., 30 listopada 2021 r., 01 marca 2022 r.;

e strona wykonata w wyznaczonych terminach (przypadajacych na 2021 r.) obowigzki
wynikajace z decyzji administracyjnych, w tym zapewnita prawidtowe znakowanie wyrobu
gotowego pn. ,,Chleb stonecznikowy” Chleb mieszany pszenno-zytni z ziarnem stonecznika”;

e strong obcigzono kosztami za przeprowadzone czynnosci kontrolne.

Postepowanie administracyjne w sprawie usunig¢cia pozostatych brakow i uchybien higienicznych

i zdrowotnych bedzie kontynuowane w 2022 r.

3. W wyniku kontroli sanitarnej przeprowadzonej w ramach biezgcego nadzoru sanitarnego
w trzeciej z piekarni stwierdzono niezgodnosci z przepisami prawa zywnos$ciowego polegajace
na zktym stanie technicznym pomieszczen zaktadu i jego wyposazenia.
W zwigzku ze stwierdzonymi uchybieniami higienicznymi i zdrowotnymi organ wszczat
z urzedu postepowanie administracyjne wzglgdem podmiotu wykonujagcego dziatalnosé
w piekarni w sprawie ich usunigcia oraz poniesienia kosztow za przeprowadzone czynno$ci
kontrolne, podczas ktérych stwierdzono wskazane powyzej nieprawidtowosci. W toku
prowadzonego postepowania administracyjnego:
e PPIS w Swidnicy wydat decyzje nakazujaca usuniecie ww. niezgodnosci z przepisami prawa
zywnos$ciowego (w terminie do kwietnia 2022 r.),
e strong obcigzono kosztami za przeprowadzone czynnosci kontrolne.
Postepowanie administracyjne w sprawie usunigcia Stwierdzonych uchybien higienicznych
i zdrowotnych bedzie kontynuowane w 2022 r.

W jednej z piekarni wszczete w 2019 r. postepowanie administracyjne W Sprawie:
zapewnienia palarni dla pracownikow (stanowigcej oddzielne pomieszczenie w zaktadzie,
0 odpowiedniej wentylacji zapewniajgcej przynajmniej dziesieciokrotng wymiane powietrza
w ciggu godziny, wyposazong w popielniczki) oraz zapewnienia w zakladzie pomieszczenia
konfekcjonowania butki tartej (celem przeprowadzania czynnosci mielenia i pakowania
ww. zywnosci w Sposob higieniczny) bedzie kontynuowane w 2022 r. Na wnioski strony
PPIS w Swidnicy wydtuzyt termin wykonania obowiazkéw Wynikajacych z decyzji
administracyjnej (wydanej przez organ w 2019 r.) w ww. zakresie z uwagi na planowana
rozbudowe zaktadu oraz opdznieniami i przesunieciem prac dot. rozbudowy zaktadu ze wzgledu na
ogloszony w Polsce stan epidemii wywotany zakazeniami wirusem SARS-CoV-2.

W grudniu 2021 r. PPIS w Swidnicy otrzymat pismo DPWIS we Wroctawiu w sprawie
powiadomienia informacyjnego nr 2021.6846 witadz Danii dotyczacego stwierdzenia plesni
w produktach (pieczywie) wyprodukowanych w jednej z piekarni prowadzacych dziatalnosé
W powiacie $widnickim.

W zwigzku z ww. pismem podjeto dziatania stuzbowe majace na celu wyjasnienie:
e przyczyn wystapienia plesni w wskazanych powyzej produktach,
e podjecia przez podmiot (wykonujacy dziatalno§¢ w ww. zaktadzie) czynnos$ci zmierzajacych
do wycofania z obrotu handlowego $rodkéw spozywczych niebezpiecznych dla zdrowia
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i/lub zycia ludzi.

Zaktad produkcyjny po powzigciu informacji o stwierdzeniu plesni w kwestionowanych
produktach, rozpoczat niezwlocznie postgpowanie wyjasniajace majace na celu ustalenie przyczyn
wystgpienia zaistniatej sytuacji, tj. zanieczyszczenia mikrobiologicznego w postaci ple$ni.
W(g informacji przekazanej przez zaktad parametry jakosciowe monitorowane w trakcie produkcji
nie wykazatly niezgodnosci i odchylen od standardow produkcji bezpiecznej zywno$ci. Ponadto
zaktad nie otrzymat zadnych reklamacji dot. s$rodkdw spozywczych wyprodukowanych
i wprowadzonych do obrotu w tym samym okresie co kwestionowana zywnos¢.
Podmiot wykonujacy dziatalno$¢ w piekarni podjat dziatania w zakresie eliminacji wystgpienia
W przysztosci ryzyka zanieczyszczenia zywno$ci produkowanej i wprowadzanej do obrotu w tym
zakladzie.
Ponadto zlecono wykonanie badan laboratoryjnych probek wyrobdéw gotowych (w tym probki
archiwalnej oraz zwrotow od odbiorcy) pod katem parametréow mikrobiologicznych, jak rowniez
badan srodowiskowych (w tym pobranych wymazow m.in. z linii produkcyjnej; badan powietrza).
W wyniku przeprowadzonych badan mikrobiologicznych wyrobow gotowych (w tym w Kierunku
liczby plesni), stwierdzono odpowiednio w prdébce archiwalnej jednego z produktdw, jak rowniez
prébce stanowigcej zwrot od dostawcy (tego samego produktu) m.in. liczbe drozdzy w 25°C na
poziomie 5,5x10° jtk/g, liczbe drozdzy w 25°C na poziomie 2,9x10° jtk/g. Badania
mikrobiologiczne  (Srodowiskowe) linii  produkcyjnej oraz powietrza nie wykazaty
nieprawidtowosci.
Strona poinformowata, ze w wyniku przeprowadzonej wewngtrznej analizy przyczyn powstalej
niezgodnosci, obejmujacej wszystkie kluczowe procesy produkcyjne, srodowisko, tancuch dostaw
oraz personel, nie stwierdzono jednoznacznego zrodta zanieczyszczenia. Jako dziatania po-
reklamacyjne, po konsultacjach z ekspertem w dziedzinie mikrobiologii, wprowadzono szereg
dziatan majgcych na celu prewencyjne przeciwdziatanie tego typu zdarzeniom w przysztosci,
polegajace na:

e zmianie srodkow chemicznych na kwasowe (kwas nadoctowy) dajace optymalne efekty
w zakresie redukcji zanieczyszczenia plesniami i drozdzami, w trakcie procesu czyszczenia
miedzyoperacyjnego i dezynfekcji;

e zwickszeniu czestotliwosci czyszczenia wraz z systemem odzysku maki oraz wentylacji
w zakresie rewizji czyszczenia migdzyoperacyjnego wraz Z rozkrgcaniem poszczegolnych
elementow wyposazenia linii w trakcie procesu sanityzacji;

e zmianie sposobu i czestotliwosci poboru wymazow srodowiskowych, tj. wprowadzeniu
monitoringu higieny linii produkcyjnej za pomoca wymazdow tkaninowych celem potwierdzenia
skuteczno$ci wprowadzonych srodkow chemicznych;

e redukcji uzycia spre¢zonego powietrza w trakcie procesu pakowania wyrobow gotowych
(pakowanych w atmosferze alkoholu etylowego);

e wprowadzeniu pomiaru wilgotnosci w strefie pakowania wyrobow gotowych (pakowanych
w atmosferze alkoholu etylowego), w celu utrzymania statych warunkow otoczenia na hali
produkcyjnej, w zakresie 45-75%,

e wyposazeniu maszyn pakujacych w dodatkowe sensory dozowania alkoholu, zatrzymujacych
maszyne W przypadku braku dozowania alkoholu,

e wprowadzeniu szczegdtowego monitoringu prob przechowalniczych wyrobdw gotowych
(pakowanych w atmosferze alkoholu etylowego), tj. co 2 tygodnie, w celu statego
monitorowania jakosci i bezpieczenstwa tych produktow.

Jednoczesnie strona poinformowata, ze wdrozone przez firme¢ kroki naprawcze pozwolg na

wyeliminowanie ryzyka zwigzanego z tego typu zdarzeniami w przysztosci.

W celu zapewnienia maksymalnego rezimu sanitarnego, proces produkcji odbywa si¢ pod

szczeg6lnym nadzorem. Nieustannie prowadzone sg konsultacje mikrobiologiczne, w celu

zapewnienia maksymalnej efektywnosci prowadzonych dziatan. Strona poinformowata, ze od
momentu wyprodukowania i wprowadzenia do sprzedazy zakwestionowanych partii produktu, nie
otrzymano zadnego podobnego sygnatu od innych Klientow.

Kwestionowane produkty zostaty zutylizowane przez odbiorce na terenie Danii, a producent

przedmiotowych wyrobdw zostat obcigzony kosztami utylizacji.
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W 2021 r., w analizowanej grupie obiektow, pobrano do badan laboratoryjnych 2 probki
Zywnosci, tj.:

e | probke maki pszennej 1850 Graham do badania fizykochemicznego w ramach urzedowej
kontroli zywnos$ci w kierunku oznaczenia zawarto$ci: ochratoksyny A, deoksyniwalenolu,
zearalenonu, sumy toksyn T-2 i HT-2, alkaloiddéw sporyszu oraz oceny prawidtowosci
znakowania;

Nie stwierdzono nieprawidtowosci w zakresie zbadanych parametrow.

W wyniku przeprowadzonej oceny oznakowania maki pszennej 1850 Graham stwierdzono
niezgodnosci z przepisami prawa zywnosciowego w tym zakresie. Wzglgdem producenta ww.
maki pszennej (dziatajacego na terenie powiatu $widnickiego) wszczeto postgpowanie
administracyjne w sprawie usunigcia stwierdzonych nieprawidtowosci w zakresie znakowania,
jak rowniez poniesienia kosztdbw poboru prébki do badan laboratoryjnych oraz
przeprowadzonej oceny prawidlowo$ci znakowania. W drodze decyzji administracyjnej organ
nakazatl stronie zapewni¢ prawidtowe znakowanie ww. produktu. W toku prowadzonego
postepowania administracyjnego strona wykonata obowigzki wynikajace z ww. decyzji
administracyjnej, tzn. zapewnila prawidlowe znakowanie przedmiotowego $rodka
SpOZywczego;

e | probke wyrobu ciastkarskiego do badania fizykochemicznego w ramach monitoringu
zywnosci W Kierunku oznaczenia zawartosci estrow 3-MCPD i estréw glicydolu oraz oceny
prawidtowosci znakowania — do dnia 31.12.2021 r. PPIS w Swidnicy nie otrzymat wynikoéw
badan laboratoryjnych przeprowadzonych w ww. zakresie przez Narodowy Instytut Zdrowia
Publicznego PZH — Panstwowy Instytut Badawczy w Warszawie.

Dla zaktadow opracowano dokumentacje dobrej praktyki higienicznej (GHP)
i produkcyjnej (GMP) oraz system HACCP lub procedury oparte na zasadach systemu HACCP.

Ciastkarnie

Liczba zaktadow w 2021 r. w porownaniu z rokiem ubiegtym, nie ulegta zmianie. Pod
nadzorem sanitarnym PPIS w Swidnicy znajdowato si¢ 17 zaktadow.

W analizowanym roku skontrolowano ogétem 5 zaktadéw, w ktorych przeprowadzono
5 urzedowych kontroli zywnosci. 3 obiekty oceniono podczas kontroli sanitarnych na postawie
arkusza oceny zaktadu produkcji zywnosci.

W 2021 r. przeprowadzono w 2 zaktadach kontrole sanitarne w zwigzku z otrzymanymi przez
organ wnioskami stron o zatwierdzenie zaktadu i 0 wpis do rejestru zaktadow podlegajacych
urzedowej kontroli organdéw Panstwowej Inspekcji Sanitarne;j.

PPIS w Swidnicy, po zapoznaniu si¢ z catoscig akt sprawy, w tym z protokotami kontroli sanitarnej
stwierdzit, ze skontrolowane zaklady spelnily wymagania prawa zywno$ciowego okreslone
w art. 59 ust. 1 i art. 64 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021, z p6zn. zm.) i w drodze decyzji
administracyjnej zatwierdzit zaktady w zakresie:
1. produkcji i wprowadzania do obrotu wyrobow ciastkarskich wymagajacych chtodniczych
warunkow przechowywania, w tym: ciastek w ilosci ok. 500 sztuk/dziennie, ciast tortowych
w ilo$ci ok. 18 kg/dziennie oraz produkcji i wprowadzania do obrotu wyrobdw ciastkarskich
niewymagajacych chtodniczych warunkéw przechowywania, w tym: wyrobow ciastkarskich
z ciasta drozdzowego w ilosci ok. 30 kg (w tym pieczywa potcukierniczego i paczkow), ciast
biszkoptowo-ttuszczowych w ilosci ok. 10 kg/dziennie, ciast kruchych w ilosci
ok. 5 kg/dziennie, sernikow w ilosci ok. 20 kg/dziennie, ciast z owocami w ilo$ci
ok. 20 kg/dziennie.
2. produkcji (na indywidualne zaméwienia klientéw) od surowca do gotowego wyrobu:
e Wyrobow ciastkarskich wymagajacych i niewymagajacych chtodniczych warunkow
przechowywania, w tym m.in. z ciasta drozdzowego, francuskiego, parzonego, bezowego,
kruchego, biszkoptowego, biszkoptowo-tluszczowego, piernikowego, z kremami
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niepoddanymi obrébce termicznej i poddanymi obrébce termicznej, masami, nasgczanych
I nienasaczanych, przektadanych i nieprzektadanych, nadziewanych lub nienadziewanych,
formowanych w rozne ksztatty, wykanczanych lub niewykanczanych kremami, glazura,
galaretka, polewg kakaowa, masg czekoladowg lub innymi masami, z udziatem $wiezych
owocow, warzyw lub innych dodatkdw, w ilosci ok. 100 kg tygodniowo,
e pieczywa potcukierniczego nadziewanego i bez nadzienia w ilosci ok. 50 kg tygodniowo,
o deserow (kremdw) wymagajacych chtodniczych warunkow przechowywania,
sporzadzanych na bazie m.in. §wiezych owocOW, bitej Smietany, w ilosci ok. 100 kg
tygodniowo,
i ich wprowadzania do obrotu, zapakowanych w wyroby przeznaczone do kontaktu
Z 7ywnoscia, tj. naczynia/opakowania jednorazowego uzytku.

W nadzorowanych ciastkarniach prowadzone sg dziatalnosci gtéwnie w zakresie produkcji od
surowca do gotowego wyrobu i wprowadzania do obrotu wyrobow ciastkarskich wymagajacych
I niewymagajacych chtodniczych warunkow przechowywania, w tym m.in. z ciasta drozdzowego,
francuskiego, parzonego, bezowego, kruchego, biszkoptowego, biszkoptowo-ttuszczowego,
piernikowego, z kremami niepoddanymi obrobce termicznej i poddanymi obrdbce termicznej,
masami, nasgczanych i nienasgczanych, przektadanych i nieprzektadanych, nadziewanych lub
nienadziewanych, formowanych w rozne ksztalty, wykanczanych lub niewykanczanych kremami,
glazura, galaretks, polewg kakaowa, masa czekoladowg lub innymi masami, z udziatem $wiezych
owocow, warzyw lub innych dodatkow.

W wybranych zaktadach prowadzona jest rowniez dziatalno$¢ w zakresie:

1. produkcji od surowca do gotowego wyrobu i wprowadzania do obrotu pieczywa
poétcukierniczego nadziewanego i bez nadzienia,

2. produkcji od surowca do gotowego wyrobu i wprowadzania do obrotu deseréw (kremow)
wymagajacych chtodniczych warunkoéw przechowywania, sporzadzanych na bazie m.in.
swiezych owoclw, bitej smietany,

3. przygotowywania, na bazie gotowych mieszanek wypiekowych, wyrobdw piekarskich
(w tym m.in.: butek, paluchéw, bagietek, itp.) i ich wprowadzania do obrotu,

4. przygotowywania napojow goracych (np. kawy) i ich wprowadzania do obrotu w naczyniach
jednorazowego uzytku,

5. przygotowywania, na bazie gotowych mieszanek wypiekowych, gofrow i ich wprowadzania do
obrotu w opakowaniach jednorazowego uzytku, z dodatkiem lub bez dodatku produktow
gotowych w postaci: polew smakowych, soséw, posypek, wyrobow cukierniczych
i ciastkarskich, bakalii, bitej $mietany, przetworéw owocowych, owocow §wiezych
(poddawanych zabiegom mycia poza przedmiotowym zaktadem), itp.,

6. napeliania gotowych rurek bitg Smietang i ich wprowadzania do obrotu,

7. przygotowywania napojow bezalkoholowych (lemoniad) na bazie produktow gotowych (wody
butelkowanej, lodu w kostkach, syropow) i ich wprowadzania do obrotu w naczyniach
jednorazowego uzytku,

8. sprzedazy lodow gatkowanych, podawanych w naczyniach jednorazowego uzytku i/lub kubkach
waflowych, z dodatkiem lub bez dodatku produktow gotowych w postaci: polew smakowych,
sosow, posypek, wyrobdw cukierniczych i ciastkarskich, bakalii, bitej $mietany, przetworoéw
owocowych, itp.,

9. produkcji i wprowadzania do obrotu wyrobow ciastkarskich (kotaczy wegierskich)
sporzadzanych na bazie gotowych mieszanek wypiekowych ciasta drozdzowego, bez udziatu
swiezych jaj, dekorowanych m.in.: gotowymi posypkami (np. cukrowymi, bakaliowymi,
tj. orzechami prazonymi, widérkami kokosowymi) oraz przyprawami (tj. cynamonem).

W trakcie urzedowych kontroli zywnosci w zaktadach zwracano uwage m.in. na:

- zrodta pochodzenia i jako$¢ stosowanych w produkcji surowcow - ze szczegdlnym
uwzglednieniem posiadanych $wiadectw jakosciowych, w tym zywnosci pochodzenia
zwierzgceg0 oraz mogacej potencjalnie zawieraé, sktada¢ si¢ lub by¢ wyprodukowanych
z GMO,
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jakos¢ zdrowotng wody uzywanej w zaktadzie (w tym doprowadzenie biezacej wody zimnej
i cieplej), m.in. celem utrzymania wtasciwej higieny osobistej przez pracownikow oraz
nalezytego stanu czystosci pomieszczen i wyposazenia zaktadu,
higieniczno-sanitarne warunki przechowywania zywnos$ci (surowcow, potproduktow, wyrobow
gotowych), w szczegbdlnosci wymagajacych chtodniczych warunkdw przechowywania
w zakresie m.in. zachowania ciggtosci tancucha chtodniczego,
wlasciwe zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami,
rodzaj stosowanych opakowan, w tym przechowywanie dokumentacji (np. deklaracji
zgodnosci) dotyczacej uzywanych materiatdw i wyrobdw do kontaktu z zywnoscia,
potwierdzajacej mozliwos¢ ich stosowania w bezposrednim kontakcie z zywnoscia,
rodzaj i ilo$¢ stosowanych dodatkow do zywnosci,
stan higieniczno-sanitarny i kondycje techniczng pomieszczen zaktadu, sprzetu oraz urzadzen
produkcyjnych,
przebieg procesow technologicznych (w tym monitoring parametrow procesu produkcyjnego),
identyfikowalnos$¢ (traceability) produkowanych i wprowadzanych do obrotu wyrobow
gotowych na podstawie prowadzonej w zaktadach dokumentaciji,
postepowanie z odpadami, w tym pochodzenia zwierzecego (np. jajami, stanowigcymi odpady
kategorii 3) oraz w postaci zuzytego ttuszczu smazalniczego,
stopien wdrozenia opracowanych dla zaktadéw instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP)
i produkcyjnej (GMP) oraz systemu HACCP lub procedur opartych na zasadach systemu
HACCP, w tym w zakresie badan wtascicielskich wyrobow gotowych pod katem parametrow
mikrobiologicznych,
prawidlowe oznakowanie wprowadzanych do obrotu wyrobow gotowych (w tym w zakresie
m.in. przekazywania obowigzkowych informacji na temat wszelkich sktadnikéw powodujacych
alergie lub reakcje nietolerancji uzytych przy wytworzeniu lub przygotowywaniu zywnosci
i nadal obecnych w produktach gotowych),
zapewnienie doplywu biezacej wody zimnej i cieptej przy punktach wodnych oraz zapewnienie
srodkow do mycia rak i higienicznego ich osuszania przy umywalkach do mycia rak,
przestrzeganie higieny osobistej przez pracownikdw podczas produkcji i wprowadzania do
obrotu zywnosci, w tym W zakresie stosowania wtasciwej odziezy ochronnej (np. fartuchéw),
stan zdrowia personelu, w tym posiadanie przez pracownikow aktualnych orzeczen lekarskich
z badan przeprowadzonych dla celéw sanitarno-epidemiologicznych.
W trakcie przeprowadzonych czynnosci kontrolnych w zaktadach nie stwierdzono niezgodnoSci
z obowigzujacymi przepisami prawa zywnosciowego W skontrolowanych obszarach, w zwigzku
Z powyzszym nie wszczynano postepowan administracyjnych i nie wydano decyzji
administracyjnych.

Dla zakladow opracowano dokumentacje dobrej praktyki higienicznej (GHP)
i produkcyjnej (GMP) oraz system HACCP lub procedury oparte na zasadach systemu HACCP.

W 2021 r., w analizowanej grupie obiektow, pobrano do badan laboratoryjnych 2 probki
zywnoscl, tj.:

e 1 probke tluszczu palmowego do badania fizykochemicznego w ramach urzgdowej kontroli
zywnos$ci W Kierunku oznaczenia zawartosci estrow 3-MCPD i estrow glicydolu oraz oceny
prawidtowos$ci znakowania - nie stwierdzono nieprawidtowosci w zakresie zbadanych
parametrow i znakowania;

e 1 probke galanterii ciastkarskiej do badania fizykochemicznego w ramach monitoringu
zywnos$ci W Kierunku oznaczenia zawartosci estrow 3-MCPD i estrow glicydolu oraz oceny
prawidtowosci znakowania — do dnia 31.12.2021 r. PPIS w Swidnicy nie otrzymat wynikoéw
badan laboratoryjnych przeprowadzonych w ww. zakresie przez Narodowy Instytut Zdrowia
Publicznego PZH — Panstwowy Instytut Badawczy w Warszawie.

Producenci pierwotni i dostawcy bezposredni
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W 2021 r. pod nadzorem sanitarnym PPIS w Swidnicy znajdowalo si¢ 50 zaktadow
prowadzacych dziatalno$¢ w zakresie produkcji pierwotnej i dostaw bezposrednich.
Zakres prowadzonej dziatalnosci w zaktadach znajdujacych si¢ w analizowanej grupie obiektow
dotyczyt upraw i wprowadzania do obrotu w ramach dostaw bezposrednich owocdéw (w tym
owocow migkkich) oraz warzyw.

W analizowanym roku w 7 zakladach przeprowadzono 7 urzedowych kontroli zywnos$ci
(w tym 1 interwencyjng). 6 obiektdw oceniono podczas kontroli sanitarnych na postawie arkusza
oceny zaktadu produkcji zywnosci.

W trakcie urzedowych kontroli zywnos$ci zwracano Szczeg6lng uwage na:

— stan zdrowia pracownikow oraz zachowanie higieny osobistej (np. przestrzegania zakazu
palenia tytoniu) przez osoby zatrudnione podczas wykonywania prac przy ptodach rolnych,

— zapewnienie odziezy roboczej dla pracownikow wykonujacych prace przy ptodach rolnych,

— rodzaj stosowanej wody do nawadniania pot uprawnych,

— zapewnienie higieniczno-sanitarnych warunkdw do mycia rak przez pracownikow,

— zapewnienie higieniczno-sanitarnych warunkow do zatatwiania potrzeb fizjologicznych
przez pracownikow,

— stosowane $rodki do nawozenia ptodow rolnych,

— stosowane $rodki ochrony roslin oraz zapewnienie wtasciwych warunkéw ich
przechowywania,

— stan techniczny pomieszczen magazynowych,

— materialy opakowaniowe stosowane podczas zbiorow ptodow rolnych oraz do pakowania
wyrobéw gotowych (w tym nalezyty ich stan techniczny, sanitarno-higieniczny oraz
mozliwo$¢ stosowania w bezposrednim kontakcie z zywnoscia),

— mozliwos¢ zidentyfikowania dostawcow i odbiorcow ptodow rolnych.

W trakcie przeprowadzonych czynnosci kontrolnych w zaktadach nie stwierdzono niezgodnos$ci
z obowigzujacymi przepisami prawa zywnosciowego w skontrolowanych obszarach, w zwigzku
Z powyzszym nie Wwszczynano postepowan administracyjnych i nie wydano decyzji
administracyjnych.

W 2021 r., w analizowanej grupie obiektéw, przeprowadzono jedna kontrole interwencyjna
w zwigzku z otrzymanym przez organ wnioskiem dotyczacym niewlasciwych cech
organoleptycznych (plesni, oznak zepsucia, nieswoistego smaku) truskawek zakupionych na
plantacji nalezacej do jednego z gospodarstw rolnych.
Kontrolg objeto m.in. jako$¢ zywno$ci wprowadzanej do obrotu, jak roéwniez warunki
przechowywania truskawek (w zakresie stanu higieniczno-sanitarnego kobiatek) oraz ich sprzedazy,
ktorych nieprzestrzeganie mogtoby spowodowaé niepozadane zmiany i pogorszenie cech
organoleptycznych wprowadzanej do obrotu zywnosci.
W wyniku podjetych czynnosci kontrolnych nie stwierdzono wprowadzania do obrotu owocow
0 niewtasciwych cechach organoleptycznych. Przeprowadzona kontrola sanitarna nie potwierdzita
wnoszonych zarzutdéw, zatem wniosek uznano za niezasadny.
Do osoby sktadajacej wniosek wystosowano zawiadomienie o sposobie zatatwienia sprawy.

Zgodnie z ,Planem dziatania na 2021 r. dotyczacym produkcji pierwotnej zywnosci
pochodzenia roslinnego” realizowanym w ramach ,,Porozumienia z dnia 22 grudnia 2020 r.
W sprawie wspoétdziatania Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, Panstwowej Inspekcji Ochrony Roslin
i Nasiennictwa oraz Inspekcji Ochrony Srodowiska w zakresie zapewnienia bezpieczenstwa
produkcji pierwotnej zywnosci pochodzenia roslinnego” w analizowanym roku przeprowadzono
5 wspodlnych kontroli, w tym jedng z przedstawicielem Wojewddzkiego Inspektora Ochrony
Srodowiska we Wroctawiu (Delegatura w Walbrzychu) oraz cztery z przedstawicielem
Wojewddzkiego Inspektora Ochrony Roslin i Nasiennictwa (Oddziat Swidnica). Podczas wspolnych
kontroli przeprowadzonych przez przedstawicieli PPIS w Swidnicy oraz Wojewddzkiego Inspektora
Ochrony Roslin i Nasiennictwa (Oddziat Swidnica), pracownicy organu pobrali do badan
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laboratoryjnych 7 prébek ptoddw rolnych, w tym:

e | probke szpinaku, do badan paramentéw fizykochemicznych — w kierunku oznaczenia
zawartos$ci azotanow,

e 1 probke owocOw migkkich (truskawek), do badan paramentow fizykochemicznych —
w Kierunku oznaczenia zawarto$ci pestycydow,

e 5 prébek owocoéw miekkich (porzeczek), do badan paramentéw mikrobiologicznych —
w kierunku: obecnosci Salmonella spp., liczby Listeria monocytogenes, liczby Escherichia
coli).

W 2021 r. w analizowanej grupie obiektow pobrano do badan laboratoryjnych 20 préobek
zywnosci, tj.:

e 1 prébke owocow migkkich (truskawek) do badania fizykochemicznego w ramach
monitoringu (w kierunku skazenia promieniotworczego);

e 10 prébek owocow migkkich (truskawek), do badania mikrobiologicznego w ramach
monitoringu (w Kierunku: obecnos$ci RNA specyficznego dla WZW A i NoV);

e 1 prébke szpinaku swiezego do badania fizykochemicznego w ramach urzedowej kontroli
zywnosci i monitoringu (W Kierunku oznaczenia zawartosci azotanoéw) — probka pobrana
zgodnie z ,,Planem dziatania na 2021 r. dotyczacym produkcji pierwotnej zywnosci
pochodzenia roslinnego”;

e 1 probke szpinaku $swiezego do badania fizykochemicznego w ramach urzedowej kontroli
zywnosci 1 monitoringu (w kierunku oznaczenia pozostatosci pestycydow);

e 1 prébke owocow migkkich (truskawek) do oceny organoleptycznej/badania sensorycznego
oraz badania fizykochemicznego w ramach urzedowej kontroli zywnosci i monitoringu (w
kierunku oznaczenia pozostato$ci pestycydow) - probka pobrana zgodnie z ,,Planem
dzialania na 2021 r. dotyczacym produkcji pierwotnej zywnosci pochodzenia
roslinnego”;

e 5 prébek owocow migkkich (porzeczek czarnych) do oceny organoleptycznej
i badania mikrobiologicznego w ramach urz¢dowej kontroli zywnos$ci (w Kierunku:
obecnosci Salmonella spp., liczby Listeria monocytogenes, liczby Escherichia coli) - prébki
pobrane zgodnie z ,,Planem dzialania na 2021 r. dotyczacym produkcji pierwotnej
zywnosci pochodzenia roslinnego”;

e 1 probke owocow migkkich (malin) §wiezych do oceny organoleptycznej/badania
sensorycznego oraz badania fizykochemicznego w ramach urzedowej kontroli Zywno$ci
i monitoringu (w Kierunku oznaczenia pozostatosci pestycydow);

Nie stwierdzono nieprawidtowosci pod wzgledem zbadanych parametrow.

Stan sanitarny wybranych obiektéw obrotu zywnos$cia
Sklepy spozywcze, w tym hiper- i supermarkety

W 2021 r. pod nadzorem Sekcji BZ znajdowalo sic 571 sklepow spozywczych,
w tym 38 hiper - i supermarketow.

Ogolna liczba sklepow spozywczych w porownaniu z rokiem ubieglym zwigkszyta si¢ 0 22.

W analizowanym okresie skontrolowano 118 zaktadow z ww. grupy obiektow (w tym 37
hiper - i supermarkety), w ktorych przeprowadzono tacznie 145 urzgdowych kontroli zywnos$ci
(w tym 47 w hiper - i supermarketach), tj. w tym 18 kontroli podczas ktorych oceniono zaktady na
podstawie arkusza oceny zaktadu obrotu zywno$cig, 42 kontrole zatwierdzajace (z ktérych 39
zakonczyto si¢ wydaniem przez organ decyzji zatwierdzajacych bezwarunkowo) oraz 17 kontroli
interwencyjnych (w tym 10 w ramach systemu RASFF).

Nieprawidlowos$ci z przepisami prawa zywnosciowego stwierdzono w 39 obiektach (w tym w 22
hiper- i supermarketach).
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Najczgséciej stwierdzanymi uchybieniami higieniczno-sanitarnymi podczas podejmowanych
czynnosci kontrolnych byty:

- zty stan techniczny i higieniczno-sanitarny pomieszczen zaktadow, wyposazenia, sprzgtu
i urzadzen,

- obecnos¢ odchodéw gryzoni w pomieszczeniach zaktadu oraz w opakowaniu jednostkowym
srodka spozywczego (produktu zbozowo-macznego) wprowadzanego do obrotu handlowego
w zakladzie,

- brak zapewnienia nalezytego zabezpieczenia zaktadow przed dostgpem szkodnikdw,

- obecno$¢ w obrocie handlowym $rodkéw spozywczych po uptywie dat minimalnej trwatosci
i/lub termindéw przydatnos$ci do spozycia oraz o zmienionych cechach organoleptycznych,

- brak wdrozenia opracowanej dla zaktadu, w ramach dokumentacji dobrej praktyki
higienicznej, instrukcji dot. zaopatrzenia zaktadu w wode, tj. brak aktualnego
udokumentowania jakosci zdrowotnej wody uzywanej w zaktadzie pod wzgledem parametrOw
mikrobiologicznych,

- brak wdrozenia opracowanej dla zaktadu w ramach dokumentacji dobrej praktyki higienicznej
(GHP) procedury dotyczacej szkolen pracownikdw, tj. brak udokumentowania
przeprowadzanych szkolen pracownikOw zaktadu z elementarnych zasad higieny
obowigzujacych w zaktadzie podczas wprowadzania do obrotu zywnosci, w tym
z obowigzujacych instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP) oraz procedur opartych na
zasadach systemu HACCP,

- brak opracowanych instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP),

- brak opracowanych procedur opartych na zasadach systemu HACCP,

- brak orzeczen lekarskich z badan przeprowadzonych do celéw sanitarno-epidemiologicznych
pracownikéw zaktadow,

- brak zapewnionego zgodnego z obowigzujgcymi przepisami znakowania sSrodkow
spozywczych wprowadzanych do obrotu bez opakowan, pakowanych w sali sprzedazy
na zyczenie klientow lub przez klientdw, tj. brak przekazywania klientom zaktadu
(w tym w sposob bezposrednio dostepny) obowigzkowych informacji na temat zywnos$ci
(pieczywa) dotyczacych: nazwy srodka spozywczego, nazwy albo imienia i nazwiska
producenta, wykazu sktadnikdéw (z wyszczeg6lnieniem wszelkich sktadnikow powodujacych
alergie lub reakcje nietolerancji, uzytych przy przygotowaniu lub wytworzeniu zywnosci
I nadal obecnych w produktach gotowych) oraz masy jednostkowej,

- brak zapewnienia $rodkow do mycia rak i higienicznego ich osuszania przy punktach
wodnych (przeznaczonych do mycia rak),

- brak biezgcej cieptej wody przy umywalkach do mycia rak.

Za uchybienia sanitarno-higieniczne dotyczace m.in.: braku utrzymania biezacego Stanu czystosci
I porzadku w zaktadach, obecnosci z obrocie handlowym zywnos$ci po uptywie dat minimalnej
trwato$ci/termindow przydatnosci do spozycia, nieprzestrzegania wymagan higienicznych, w tym
braku wdrozenia instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP) oraz procedur opartych na zasadach
systemu HACCP oraz braku orzeczen lekarskich z badan przeprowadzonych do celéw sanitarno-
epidemiologicznych pracownikow zaktaddw, natozono ogotem 33 mandatow karnych na taczng
kwote 8650,00 zt (w tym 16 na kwotg 3900,00 zt w hiper - i supermarketach).

W analizowanym okresie wydano ogotem 32 decyzje administracyjne (wynikajace
z naruszenia wymagan higienicznych i zdrowotnych), w tym 18 decyzji nakazujacych usuniecie
stwierdzonych niezgodnosci z przepisami prawa (z czego 12 dotyczyto hiper- i supermarketow).
W drodze prowadzonego postepowania administracyjnego wyegzekwowano wykonanie wigkszoSci
natozonych na strony obowigzkdw.

W roku 2021 r. przeprowadzono 17 kontroli interwencyjnych w sklepach spozywczych
(z czego 1 kontrole w supermarkecie), w tym 10 Kkontroli, dotyczacych wprowadzania
do obrotu produktéw szkodliwych dla zdrowia lub zycia ludzi, umieszczonych w systemie RASFF.
Kontrole interwencyjne dotyczyly m.in.:

e niewlasciwej jakosci zdrowotnej srodkow spozywcezych w zakresie cech organoleptycznych,
w tym zanieczyszczenia zywno$ci odchodami gryzoni, obecnosci szkodnikow
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zywnosciowych w opakowaniach jednostkowych srodkow spozywczych,

e nieprawidlowego stanu higieniczno-sanitarnego zaktadow w zakresie utrzymania biezacego
stanu czystosci,

e obecnosci szkodnikow w zakladzie,

e nieprzestrzegania wytycznych przeciwepidemicznych w zwigzku z ogloszonym w Polsce
stanem epidemii wywotanym zakazeniami wirusem SARS-CoV-2,

e wprowadzania do obrotu srodkow spozywczych po uptywie dat minimalnej
trwalo$ci/termindow przydatnosci do spozycia,

e obecnosci szkodnikow i ich odchoddw,

e braku wdrozenia i przestrzegania instrukcji dobrej praktyki higienicznej podczas
wprowadzania do obrotu zywno$ci.

Podczas jednej z kontroli sanitarnych przeprowadzonej przez przedstawicieli

PPIS w Swidnicy w sklepie spozywczym (miesno-wedliniarskim), w zwiazku z otrzymanym

whnioskiem dotyczagcym niewtasciwej jakosci zdrowotnej drobiu zakupionego w ww. sklepie, po

spozyciu ktdrego wystapity u 2 0sob objawy, tj. m.in. ciepta i opuchnieta twarz, bél gtowy,
dreszcze, goraczka, stwierdzono naruszenie wymagan higienicznych i zdrowotnych polegajace na:

- braku przestrzegania w zaktadzie dobrej praktyki higienicznej w zakresie przechowywania
Zywnosci oraz usuwania odpadow, tj. przechowywanie w zamrazarce (W Ciggu
komunikacyjnym, nieoznakowanej jako ,,odpady kategorii 3”) mrozonego we wlasnym zakresie
nicoznakowanego migsa, srodkOw spozywczych (drobiu, elementow drobiowych, wyrobow
garmazeryjnych) po uptywie termindéw przydatnosci do spozycia w bezposrednim kontakcie
z gleboko mrozonym ttuszczem i migsem z gesi (przeznaczonymi do sprzedazy),
przechowywaniu w zamrazarce (W pomieszczeniu obrobki wstepnej warzyw) srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy, tj. migsa wotowego gleboko mrozonego,

w bezposrednim kontakcie ze $rodkami spozywczymi (migsem wotowym i elementami
drobiowymi) po uptywie termindw przydatnosci, mrozonymi we wtasnym zakresie,
uzytkowaniu pomieszczenia obrobki wstepnej niezgodnie z przeznaczeniem, tj.
przechowywaniu: przypraw w zamykanej szafce pod umywalka do mycia rgk; srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy - przetwordéw warzywnych i zbozowo-macznych na
podestach oraz wotowiny gteboko morzonej w zamrazarce,

braku zapewnionej identyfikowalnosci wprowadzanej do obrotu zywnosci, tj. braku
przechowywania etykiet umozliwiajacych petng identyfikowalnos¢ srodkow spozywczych
(przetworow migsnych i drobiowych, migsa, drobiu i elementow drobiowych, seréw
dojrzewajacych podpuszczkowych i plesniowych, wyrobow garmazeryjnych),

braku zapewnienia higieniczno — sanitarnych warunkéw przechowywania zywnosci w ladzie
chtodniczej w sali sprzedazy, tj. eksponowanie mig¢sa wotowego bez opakowania (luzem)

w bezposrednim kontakcie z migsem wieprzowym; braku zapewnionych oston
zabezpieczajacych przed zanieczyszczeniami mikrobiologicznymi pochodzacymi od

ww. réznych rodzajoéw migsa,

Sciany oraz sufit w pomieszczeniu produkcyjnym z widocznymi zawilgoceniami, wykwitami
plesni oraz odpadajaca tuszczacg si¢ farba.

Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnej uchybienia higieniczne i zdrowotne polegajace na:

braku wdrozenia procedur opartych na zasadach systemu HACCP [wbrew obowigzkowi

okreslonemu w art. 5 rozporzadzenia nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia

29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004,

str. 1, z pézn. zm.)] oraz braku przestrzegania wymagan higienicznych [wbrew obowiazkowi

okreslonemu w art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci
1zyw1en1a (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021, z p6zn. zm.)], tj.:
braku zachowanej segregacji podczas magazynowania zywnosci, tj. przechowywanie
w zamrazarce (W pomieszczeniu obrébki wstepnej warzyw) srodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy, tj. migsa wotowego glteboko mrozonego, w bezposrednim
kontakcie ze srodkami spozywczymi, tj. migsem Wotowym i elementami drobiowymi po
upltywie termindéw przydatno$ci, mrozonymi we wiasnym zakresie; przechowywanie
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w zamrazarce w ciggu komunikacyjnym zywnos$ci pochodzenia zwierzgcego, tj. drobiu

i elementdw drobiowych, migsa wieprzowego i wyrobdw garmazeryjnych po uptywie terminéw

przydatnos$ci do spozycCia, mrozonych we wlasnym zakresie, w bezposrednim kontakcie ze

srodkami spozywczymi przeznaczonymi do spozycia, tj. gleboko mrozonym migsem

1 thuszczem z ggsi,

braku higieniczno — sanitarnych warunkéw przechowywania zywno$ci w ladzie chtodnicze;j

w sali sprzedazy, tj. eksponowanie migsa wotowego bez opakowania (luzem) w bezposrednim

kontakcie z migsem wieprzowym,
osobe odpowiedzialng ukarano grzywng (w drodze mandatu karnego).
W toku prowadzonego postepowania administracyjnego PPIS w Swidnicy otrzymat e-mail oraz
pismo strony informujace o usunigciu niezgodnoSci z przepisami prawa zywnosciowego,
stwierdzonych podczas kontroli sanitarnej przeprowadzonej w ww. zaktadzie. W wyniku kontroli
sprawdzajacej przeprowadzonej przez przedstawiciela organu (w zwigzku z ww. e-mail i pismem
strony) w sklepie spozywczym (migsno-wedliniarskim), udokumentowanej protokotem kontroli
sprawdzajacej, stwierdzono usuniecie czgsci nieprawidtowosci. Ponadto w wyniku czynnosci
kontrolnych stwierdzono dodatkowe uchybienie higieniczne i zdrowotne (tj. brak orzeczenia
lekarskiego przeprowadzonego z badan do celéw sanitarno — epidemiologicznych osoby
wykonujgcej prace w stycznosci z zywnoscig), za ktore osobe odpowiedzialng ukarano grzywna
(w drodze mandatu karnego).
Wszczgto postgpowania administracyjne w sprawie usunigcia Stwierdzonych (a nie usunigtych
przez strong) niezgodnoS$ci z przepisami prawa zywnosciowego. Ponadto e-mailem strona ponownie
poinformowata 0 usunig¢ciu niezgodnosci z przepisami prawa zywnosciowego, stwierdzonych
podczas kontroli sanitarnych (interwencyjnej i sprawdzajacej) przeprowadzonych w ww. zaktadzie.
Kontrola sprawdzajaca przeprowadzona w zakladzie w zwigzku z ww. e-mailem wykazala
usuniecie brakOdw i uchybien higienicznych i zdrowotnych. W zwigzku z powyzszym
PPIS w Swidnicy umorzyt wszczete postepowania administracyjne oraz obciazyt strong optatami za
wykonane czynnos$ci kontrolne w zaktadzie.
Zawiadomiono osobg wnoszaca 0 Sposobie zatatwienia wniosku, w tym o0 jego niezasadnosci
(przeprowadzona kontrola sanitarna nie potwierdzita wnoszonych przez osobe zarzutow).

W analizowanym roku przedstawiciele PPIS w Swidnicy przeprowadzili kontrole sanitarna

w ramach biezacego nadzoru sanitarnego w jednym z hipermarketéw, w zwigzku z otrzymanym

drogg elektroniczng zgloszeniem dot. obecnosci ptakow w ww. zakladzie, w wyniku Ktorej

stwierdzono naruszenie wymagan higienicznych i zdrowotnych, tj.:

o 0obecnos¢ ptaka w pomieszczeniu sali sprzedazy,

o brak okreslenia sposobu zabezpieczenia zaktadu przed dostgpem ptakow oraz sposobu
postepowania w przypadku stwierdzenia obecnosci ptakow w zaktadzie w przedtozonej
procedurze pt. ,,Zwalczanie szkodnikow”, w ktorej widnieje zapis o tresci ,,Ptaki (...) Znajduja
si¢ pod ochrong, tym samym nie sg szkodnikami”.

Stwierdzone nieprawidlowo$ci stanowily naruszenie obowigzujacych przepisow prawa
Zywnosciowego, tj.:
1. art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst
jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021, z p6zn. zm.),
2. art. 3 rozdziatu II, ust. 3, ust. 4 rozdziatu IX zalacznika II do rozporzadzenia (WE)
nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
srodkow spozywezych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1, z p6zn. zm.).
Wobec powyzszego PPIS w Swidnicy w celu wyeliminowania potencjalnego zagrozenia zdrowia
klientdw zaktadu oraz majgc na uwadze ochrone ich zdrowia, zgodnie z art. 137 ust. 1, art. 138
ust. 1 i ust. 2 rozdziatu I, tytutu VII rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego | paszowego oraz zasad
dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i sSrodko6w ochrony roslin, zmieniajacego
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE)
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nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajacego
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urz¢dowych)
(Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1), w drodze decyzji administracyjnej zobowigzal stron¢ do
wykonania obowigzkoéw o tresci zawartej w punktach: 1.1, 1.2, .3, tj.:

I.1. przeprowadzi¢ zabieg deawionizacji w pomieszczeniu zakladu, tj. sali sprzedazy oraz
udokumentowa¢ wykonanie tego zabiegu;

[.2. w terminie do dnia 25 sierpnia 2021 r. zapewni¢ odpowiednie zabezpieczenie zaktadu przed
ptactwem poprzez wyposazenie zakladu w odpowiedni system zabezpieczen zapewniajacy
skuteczng ochrong¢ przed dostgpem ptakdw do pomieszczen zaktadu, a tym samym ochrong
wprowadzanej do obrotu w zaktadzie zywno$ci przed zanieczyszczeniem,;

I.3. w terminie do dnia 25 sierpnia 2021 r. opracowa¢ w ramach dobrej praktyki higienicznej oraz
wdrozy¢ instytucj¢ zabezpieczenia zakladu przed dostgpem ptakow okreslajaca:  sposob
zabezpieczenia zaktadu przed dostgpem ptakow, sposob postepowania w przypadku stwierdzenia
obecnosci ptakéw w zakladzie oraz sposob i czestotliwo$¢ monitorowania pomieszczen zaktadu
pod katem obecnos$ci ptakow i/lub sladow ich bytowania.

Obowigzkowi ujetemu w punkcie I.1. przedmiotowej decyzji nadano rygor natychmiastowej
wykonalnosci, gdyz bylo to niezbedne ze wzglgdu na ochrone zdrowia ludzi (na podstawie art. 77
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity
Dz. U. z 2020 r., poz. 2021, z pdzn. zm.).

Jednoczesnie, w oparciu 0 art. 27 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2021 r., poz. 195), organ nalozyl na stron¢ obowigzki:
zapewnienia wlasciwego wyposazenia pomieszczen zaktadu w odpowiedni system zabezpieczen
aby zapewni¢ skuteczng ochrone przed dostepem ptakow do pomieszczen zaktadu, jak rowniez
opracowania w ramach dobrej praktyki higienicznej oraz wdrozenia instytucji zabezpieczenia
zaktadu przed dostepem ptakdéw, celem ochrony przechowywanej w zaktadzie i wprowadzanej do
obrotu zywnosci przed zanieczyszczeniem. W wyniku kontroli sprawdzajacej przeprowadzonej
przez przedstawiciela organu w ww. zaktadzie stwierdzono niewykonanie przez stron¢ obowigzku,
o tresci zawartej W punkcie: 1.1, natozonego decyzja administracyjna. Powyzsze udokumentowano
w protokole kontroli sprawdzajacej. Strona wprawdzie podjeta dziatania zmierzajgce do usunigcia
z zakladu ptaka, jednakze w sposob nieskuteczny. Zatem uznano, ze obowigzek wynikajacy
z ww. decyzji administracyjnej nie zostat przez stron¢ wykonany.

Na podstawie 8 2 ust. 3 rozporzadzenia Ministra Finansow z dnia 30 pazdziernika 2014 r.
W sprawie okre$lenia nalezno$ci pienieznych, ktérych egzekucja moze by¢ wszczgta bez
uprzedniego dorgczenia upomnienia (tekst jednolity Dz. U. z 2017 r., poz. 131)
PPIS w Swidnicy wszczal postgpowanie egzekucyjne bez uprzedniego dorgczenia stronie
upomnienia o ktorym mowa w art. 15 § 1 ustawy z dnia 17 czerwca 1966 r. o postgpowaniu
egzekucyjnym w administracji (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 1427, z p6zn. zm.).

W drodze postanowienia organ natozyt na stron¢ grzywne w celu przymuszenia w wysokosci
5000,00 zt oraz wystosowat Tytut wykonawczy stosowany w egzekucji obowigzkow o0 charakterze
niepieni¢znym.

Strona poinformowata pisemnie PPIS w Swidnicy o wykonaniu obowiazkéw wynikajacych
z decyzji administracyjnej - powyzsze potwierdzita kontrola sprawdzajaca przeprowadzona
w zaktadzie w zwigzku z ww. pismem strony.

Strona wniosta zazalenie na postanowienie 0 nalozeniu grzywny w celu przymuszenia.
PPIS w Swidnicy po zapoznaniu si¢ z trescia pisma strony oraz po przeanalizowaniu calo$ci akt
sprawy uznal, iz podnoszone przez stron¢ argumenty nie znajduja uzasadnienia w $wietle
obowigzujgcych przepisOw prawa zywno$ciowego.

Organ zobowigzujac strong¢ do wykonania obowigzkow wynikajacych z decyzji administracyjnej
(w tym nakazu ktéoremu nadano rygor natychmiastowej wykonalno$ci) miat na wzgl¢dzie ochrong
zdrowia klientow zaktadu.
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Stwierdzone podczas kontroli sanitarnej niezgodnosci z przepisami prawa zywnos$ciOwego
stanowily podstawe do wydania nakazow, bowiem wyposazenie pomieszczen zywno$ciowych,
systemy bezpieczenstwa zywnosci oraz zywnos¢ wprowadzana do obrotu winny spelnia¢ wymogi
prawa zywno$ciowego, W tym higieniczno-sanitarne warunki sprzedazy zywnosci, celem jej
ochrony przed zanieczyszczeniem, ktore moze spowodowac, iz zywno$¢ stanie si¢ niezdatna do
spozycia przez ludzi i/lub szkodliwa dla zdrowia.

Organ wymierzyt wobec spotki (postanowieniem 0 natozeniu grzywny w celu przymuszenia)
grzywne w wysokosci w wysokosci 5000,00 zi, majgc na uwadze, Ze jest ona niezbedna do
realizacji cigzacego na niej obowigzku.

Nalezy przypomnie¢, ze grzywne w celu przymuszenia naktada si¢ w szczego6lnosci, w wypadku
gdy ciagzacy na zobowigzane] obowigzek moze by¢ spetniony tylko osobiscie przez nig lub gdy
uzycie innego $srodka egzekucyjnego jest niemozliwe albo niecelowe. Grzywna ta nie jest kara, lecz
formg nacisku majacag na celu sklonienie zobowigzanej poprzez dolegliwo$¢ finansowag do
okreslonego zachowania sie. Dowodem na to sg postanowienia art. 125 i 126 (ustawy
o postgpowaniu egzekucyjnym w administracji), zgodnie z ktorymi, w razie wykonania
obowigzkow przez zobowigzanego nalozone nan grzywny, o ile nie zostaly uiszczone lub
Sciggnicte, podlegajg umorzeniu w drodze postanowienia wydanego na wniosek zobowigzanego.
Natomiast grzywny uiszczone lub $ciggnicte na wniosek zobowigzanego moga mu by¢
w uzasadnionych przypadkach zwrdcone w wysokosci 75% lub w cato$ci po uzyskaniu zgody
organu wyzszego stopnia.

W przedmiotowej sprawie, w ocenie PPIS w Swidnicy, zazalenie nie zastugiwato na uwzglednienie
gdyz na dzien wydania postanowienia o natozeniu grzywny w celu przymuszenia strona nie
wykonata obowigzku wynikajacego z decyzji administracyjnej, za ktory nalozono grzywne
(co udokumentowano w protokole kontroli sprawdzajacej), dlatego tez brak bylo podstaw do
umarzania grzywny i uwzgledniania zazalenia strony.

Wobec powyzszego PPIS w Swidnicy dziatajac na podstawie art. 17 § 1 ustawy z dnia
17 czerwca 1966 r. o postgpowaniu egzekucyjnym w administracji (tekst jednolity
Dz. U. z 2020 r., poz. 1427, z p6zn. zm.) przestat zazalenie strony do DPWIS we Wroctawiu, gdyz
nie znalazt podstaw do jego uwzglednienia. Organ Il instancji uchylit w catosci postanowienie
PPIS w Swidnicy.

W 2021 r., w analizowanej grupie obiektow, pobrano do badan laboratoryjnych i/lub oceny
prawidtowo$ci znakowania 131 prébek (w tym 130 prdébek srodkow spozywczych i 1 probke
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig), w tym 94 w hiper - i supermarketach. Probki
srodkéw spozywczych pobrano do badan mikrobiologicznych (w kierunku oznaczenia obecnosci
Salmonella spp., liczby Listeria monocytogenes, obecnosci Escherichia coli) oraz do badan
fizykochemicznych (w kierunkach: pestycydy, substancje konserwujace, substancje stodzace,
metale cigzkie tj. otdéw, kadm, migracja globalna, akryloamid, gluten, GMO, kofeina, ochratoksyna
A, aflatoksyny, kofeina itp.) i oceny organoleptycznej oraz prawidtowosci znakowania.

Sposrdd pobranych prébek zdyskwalifikowano 5 probek (tego samego $rodka spozywczego,
pobranego do badan mikrobiologicznych), z uwagi na nieprawidtowe znakowanie.

Stan sanitarny obiektow zywienia zbiorowego
Zaklady zywienia zbiorowego typu otwartego

Liczba zaktadow w 2021 r., w porownaniu z rokiem ubieglym ulegla zmianie
m.in. ze wzgledu na dodanie do grupy zaktadow zywienia zbiorowego typu otwartego zaktadow
malej gastronomii w zaktadach tymczasowych lub ruchomych oraz gospodarstw agroturystycznych.
Pod nadzorem sanitarnym PPIS w Swidnicy znajdowato si¢ 330 zakladéw zywienia zbiorowego
typu otwartego, w tym: 181 zakladoOw matej gastronomii, 37 zakladow matej gastronomii
w zaktadach tymczasowych lub ruchomych, 2 gospodarstwa agroturystyczne oraz 1 wagon
gastronomiczny.
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W analizowanym roku w ww. zaktadach przeprowadzono ogoétem 70 kontroli, w tym 40
w zaktadach malej gastronomii.
W 2021 r. zatwierdzono warunkowo 5 zaktadoéw zywienia zbiorowego typu otwartego ze wzgledu
na brak opracowania instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP) i produkcyjnej (GMP) oraz brak
opracowania procedur opartych na zasadach systemu HACCP, z ktérych 2 zaktady w ciaggu roku
uzyskaty zatwierdzenie bezwarunkowe z uwagi na opracowanie dla tych zaktaddw w pelnym
zakresie instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP), produkcyjnej (GMP) oraz procedur opartych
na zasadach systemu HACCP).
W trakcie urzedowych kontroli zywnosci w zakladach szczegdlng zwracano uwage m.in. na:
zrodia pochodzenia i jako$¢ stosowanych w produkcji surowcow,
jakos¢ zdrowotng wody uzywanej w zaktadzie (w tym doprowadzenie biezacej wody zimnej
i cieptej), m.in. celem utrzymania wtasciwej higieny osobistej przez pracownikow oraz
nalezytego stanu czysto$ci pomieszczen i wyposazenia zaktadu,
higiene 0sobistg oraz stan zdrowia pracownikow wykonujgcych prace w stycznosci
z zywnoscia (w tym w zakresie posiadania orzeczen lekarskich do celow sanitarno-
epidemiologiczych),
higieniczno-sanitarne warunki przechowywania zywnos$ci (surowcow, wyrobOw gotowych),
w szczegbOlnosci wymagajacych chtodniczych warunkdw przechowywania w zakresie m.in.
zachowania ciggtosci tancucha chtodniczego,
wlasciwe zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami,
stan higieniczno-sanitarny i kondycje techniczng pomieszczen zaktadu, sprzetu oraz urzadzen
produkcyjnych,
przebieg procesow technologicznych (w tym monitoring parametrow procesu produkcyjnego),
postgpowanie z odpadami, w tym pochodzenia zwierzecego oraz w postaci zuzytego thuszczu
smazalniczego,
stopien wdrozenia, przestrzegania i stosowania opracowanych dla zaktadu instrukcji dobrej
praktyki higienicznej (GHP) i produkcyjnej (GMP) oraz systemu HACCP lub procedur
opartych na zasadach systemu HACCP,
przekazywanie obowigzkowych informacji nt. wyprodukowanej i wprowadzanej do obrotu
zywnosci (potraw/dan), w szczegolnosci na temat wszelkich sktadnikoéw powodujacych alergie
lub reakcje nietolerancji uzytych przy wytworzeniu lub przygotowywaniu zywnosci i nadal
obecnych w produktach gotowych.

Niezgodnosci z przepisami prawa zywnos$ciowego stwierdzono w 10 zakladach zywienia
zbiorowego typu otwartego, w tym w 3 zaktadach matej gastronomii oraz w 1 gospodarstwie
agroturystycznym.

Najczesciej stwierdzanymi uchybieniami higieniczno-Sanitarnymi podczas podejmowanych
czynnosci kontrolnych byty:

e zly stan techniczny pomieszczen zaktadu (Scian, podtog, sufitow, drzwi),

e brak utrzymania biezgCego stanu czystos$ci pomieszczen i wyposazenia zakladu,

e Dbrak opracowania i wdrozenia w pelnym zakresie instrukcji dobrej praktyki higienicznej
(GHP) i dobrej praktyki produkcyjnej (GMP) oraz procedur opartych na zasadach systemu
HACCP, w tym brak prowadzenia na biezaco zapisdw z czynnosci wykonywanych w ramach
opracowanych dla zaktadu ww. systemow zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci,

e brak biezacej cieptej wody, srodkéw do mycia rak i higienicznego ich osuszania przy
stanowiskach do mycia rak,

e stosowanie do produkcji potraw/dan srodkow spozywczych po uptywie dat minimalnej
trwalos$ci/terminOw przydatnosci do spozycia,

e brak zapewnionych higieniczno-sanitarnych warunkéw przechowywania $rodkoéw
spozywczych (np. wychtadzanie wyrobOw garmazeryjnych, potraw w pomieszczeniu obrobki
wstepnej; brak zabezpieczenia pokrywami pojemnikow, w ktorych umieszczone sg $rodki
spozywcze przechowywane w urzadzeniach chtodniczych),

e Dbrak zapewnionej identyfikowalno$ci srodkow spozywczych uzywanych do produkcji potraw,
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tj. ryb gleboko mrozonych i pieczywa gieboko mrozonego (z uwagi na brak przechowywania
etykiet/dokumentacji dotyczacej tej zywnosci),

brak aktualnych orzeczen lekarskich z badan przeprowadzonych do celéw sanitarno-
epidemiologicznych oséb wykonujacych prace w stycznos$ci z zywnoscia.

W zwigzku ze stwierdzonymi brakami i uchybieniami higienicznymi i zdrowotnymi organ wszczat
z urzedu postepowania administracyjne wzgledem podmiotow wykonujacych dziatalnosé
w skontrolowanych zaktadach w sprawie ich usunigcia oraz poniesienia kosztow za
przeprowadzone kontrole sanitarne, podczas Kktorych stwierdzono wskazane powyzej
nieprawidtowosci. W toku prowadzonego postepowania administracyjnego PPIS w Swidnicy wydat
3 decyzje nakazujace usunigcie stwierdzonych niezgodno$ci z przepisami prawa zywno$Ciowego.
W drodze prowadzonego postepowania administracyjnego wyegzekwowano wykonanie wigkszos$ci
natozonych na strony obowigzkow. W 2 zaktadach termin wykonania obowiazkéw uplywa
w 2022 r. Strony obcigzono kosztami za przeprowadzone czynnosci kontrolne.

Za uchybienia higieniczne i zdrowotne dotyczace m.in.: braku utrzymania biezacego
utrzymania stanu czystosci i porzadku w zaktadach, stosowania do produkcji potraw s$rodkoéw
spozywczych po uplywie dat minimalnej trwatosci/termindw przydatnosci do spozycia, braku
aktualnych orzeczen lekarskich z badan przeprowadzonych do celow sanitarno-epidemiologicznych
zatrudnionych pracownikow, braku prowadzenia zapisbw w ramach instrukcji dobrej praktyki
higienicznej (GHP) i produkcyjnej (GMP) oraz procedur opartych na zasadach systemu HACCP,
osoby odpowiedziane ukazano grzywnami (w drodze mandatéw karnych). Natozono ogdtem
14 mandatéw karnych na tgczng kwote 3500,00 zt (w tym 6 mandatdbw w zaktadach matej
gastronomii na taczna kwote 1500,00 zt i 1 mandat w gospodarstwie agroturystycznym na kwote
100,00 z1).

W analizowanym roku w 6 zaktadach podjeto czynnos$ci kontrolne W zwigzku z otrzymanymi przez
organ wnioskami dotyczacymi nieprzestrzegania wymagan higieniczno-sanitarnych. Niezgodnosci
z przepisami prawa zywnosciowego stwierdzono m.in. w opisanych ponizej 3 zaktadach:

I. W zaktadzie matej gastronomii w Swiebodzicach, przedstawiciele PPIS w Swidnicy
przeprowadzili kontrole sanitarng (interwencyjng), w zwigzku z otrzymanym wnioskiem
dotyczacym $wiadczenia uslug zywienia zbiorowego w ww. zaktadzie, pomimo ustanowienia
okreslonych ograniczen, nakazéw i zakazOw w zwigzku z wystgpieniem na terenie
Rzeczypospolitej Polskiej stanu epidemii (wywotanym zakazeniami wirusem SARS-CoV-2).
Przeprowadzona kontrola sanitarna (w tym w zakresie spelnienia i przestrzegania w zaktadzie
wymagan Ssanitarno-higienicznych), nie potwierdzita wnoszonych przez ww. Osobe zarzutOw.
Otrzymany wniosek uznano zatem za niezasadny - do o0soby wnoszacej wystosowano
zawiadomienie 0 sposobie zatatwienia wniosku.

Stwierdzono  natomiast  inne  nieprawidtowosci  stanowigce  naruszenie =~ Wymagan

sanitarno-higienicznych, tj.:

e brak utrzymania biezacego stanu czystosci pomieszczen zaktadu i jego wyposazenia, tj.: brudno
utrzymane pomieszczenie produkcyjne, jego wyposazenie i sprzet [w tym powierzchnie
robocze; urzadzenie chtodnicze; szafki wiszace, w ktdrych przechowywane sg $rodKi
spozywcze (przyprawy) uzywane do produkcji; naczynia wielokrotnego uzytku; zlewozmywak
przeznaczony do mycia drobnych sprzetow; sprzet produkcyjny przechowywany
w ww. zlewozmywaku]; brudno utrzymane pomieszczenie socjalne, w ktérym stwierdzono
przechowywanie przedmiotow bedacych wtasnoscig przedsigbiorcy [np. odziez osobista
(bezposrednio na podiodze), materac do spanial;

e brak dostepu do ubikacji dla personelu (znajdujacej si¢ przy pomieszczeniu socjalnym), do
ktorej wejscie zastawione jest przedmiotami bedgcymi wlasnoscig przedsigbiorcy;
przedsigbiorca korzysta z ubikacji przeznaczonych dla klientow zaktadu, ktore z uwagi na
ogloszony na terenie Polski stan epidemii wywotany zakazeniami wirusem SARS-CoV-2 nie sg
uzytkowane (klienci zaktadu nie spozywajg potraw na miejscu);
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e przechowywanie srodkow biobdjczych oraz zwirku i karmy dla kota w bezposrednim kontakcie
z Zywnos$cig w pomieszczeniu produkcyjnym,;

e brak przestrzegania higieny osobistej w zakresie stosowania wiasciwej odziezy
ochronnej/roboczej przez przedsiebiorcg podczas produkcji positkdw (przedsigbiorca pracuje
w odziezy wtasnej);

o brak orzeczenia lekarskiego z badania przeprowadzonego do cel6w sanitarno-
epidemiologicznych przedsiebiorcy, wykonujacego prace W stycznosci z zywnoscia;

e obecnos¢ zwierzecia domowego (kota) na terenie zaktadu (zamknigtego W pomieszczeniu
socjalnym) oraz drapaka dla kota w sali konsumpcyjnej;

e obecnos¢ srodkow spozywczych po uptywie dat minimalnej trwato$ci oraz terminow
przydatnosci do spozycia (w tym mrozonych we wlasnym zakresie), przeznaczonych do
produkcji potraw;

o brak przestrzegania elementarnych zasad higieny, w tym dobrej praktyki higienicznej (GHP),
produkcyjnej (GMP) oraz procedur opartych na zasadach systemu HACCP, w zakresie m.in.
utrzymania czystosci w zaktadzie oraz higieny osobistej przez przedsigbiorce (dot. stosowania
wlasciwej odziezy ochronnej/roboczej);

e brak biezgcej wody cieptej przy wszystkich punktach wodnych w zaktadzie, w tym m.in.
zlewozmywaku do mycia sprzetu podrecznego, umywalkach do mycia rak — z uwagi na awarig
pieca gazowego.

Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnej braki i uchybienia higieniczne i zdrowotne polegajace
na:

e braku utrzymania biezgcego stanu czystos$ci pomieszczen zaktadu i jego wyposazenia,

o braku orzeczenia lekarskiego z badan przeprowadzonych do celéw sanitarno-
epidemiologicznych przedsigbiorcy, wykonujacego prace w kontakcie z zywnoscia,

e braku przestrzegania wymagan higienicznych [wbrew obowigzkowi okre§lonemu
w art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021)], w zakresie m.in. utrzymania
czystosci w zaktadzie oraz higieny osobistej przez przedsigbiorce (dot. stosowania
wlasciwej odziezy ochronnej/roboczej oraz polegajacych na przechowywaniu srodkow
biobdjczych oraz zwirku 1 karmy dla kota w bezposrednim kontakcie z zywnoscia
w pomieszczeniu produkcyjnym; obecnosci zwierzecia domowego (kota) na terenie zaktadu
(zamknigtego w pomieszczeniu socjalnym) oraz drapaka dla kota w sali konsumpcyjnej,

e obecnosci $rodkow spozywczych po uptywie dat minimalnej trwatosci oraz termindéw
przydatnosci do spozycia (w tym mrozonych we wlasnym zakresie), przeznaczonych do
produkcji potraw,

przedsigbiorca odmowit przyjecia grzywny (mandatu karnego).

PPIS w Swidnicy wszczal wzgledem przedsigbiorcy postgpowanie administracyjne
w sprawie usunig¢cia stwierdzonych brakéw i uchybien higienicznych i zdrowotnych. W toku
prowadzonego postgpowania administracyjnego strona poinformowata organ 0 usunigciu czesci
niezgodnosci z przepisami prawa zywnosciowego stwierdzonych podczas wykonywania czynnos$ci
kontrolnych w ww. zaktadzie. Przeprowadzona kontrola sprawdzajaca potwierdzita usunigcie wyzej
opisanych brakow i uchybien higienicznych i zdrowotnych.
Strong obcigzono kosztami przeprowadzonych czynnosci kontrolnych w zaktadzie. Strona wniosta
odwotanie od decyzji administracyjnej (obcigzajgcej) kosztami za przeprowadzone czynnosci
kontrolne w zaktadzie, w wyniku ktorych stwierdzono nieprzestrzeganie wymagan higienicznych
i zdrowotnych. Strona wniosta odwotanie w terminie.
PPIS w Swidnicy po zapoznaniu si¢ z trescig pisma strony oraz po przeanalizowaniu catosci akt
sprawy uznal, iz podnoszone przez stron¢ argumenty nie znajduja uzasadnienia w $wietle
obowigzujacych przepisOw prawa zywnosciowego.
Do zadan organdéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej nalezy sprawowanie nadzoru nad warunkami
zdrowotnymi zywno$ci, W tym przestrzegania obowigzujacych przepisbw prawa w zakresie
produkcji i wprowadzania do obrotu zywnosci, co w analizowanym przypadku uczynit
PPIS w Swidnicy.
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Ponadto, zgodnie z art. 75 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci | zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021, z p6zn. zm.) podmioty dziatajgce
na rynku spozywczym podlegajace urzgdowym kontrolom organow Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej sg obowigzane do pokrywania optat uwzgledniajacych koszty zwigzane z czynnosciami
wykonywanymi w ramach urzedowej kontroli zywnosci, jezeli w wyniku tych czynno$ci zostang
stwierdzone przez kontrolujacych niezgodno$ci z przepisami prawa zywnoSciowego.
W przedmiotowej sprawie, podczas kontroli sanitarnej przeprowadzonej w zaktadzie, stwierdzono
niezgodnosci, zatem obcigzenie strony kosztami przeprowadzonej kontroli sanitarnej byto zasadne.

Wobec powyzszego PPIS w Swidnicy nie znalazt podstaw do zatatwienia sprawy w trybie
art. 132 § 1 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (tekst
jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 256, z p6ézn. zm.) i przestat odwolanie strony do DPWIS
we Wroctawiu. Organ Il instancji w drodze decyzji administracyjnej utrzymatl w mocy decyzje
PPIS w Swidnicy.

Ponadto, z uwagi na odmowg¢ przyjecia przez przedsiebiorce grzywny (mandatu karnego) za
stwierdzone podczas kontroli sanitarnej zaktadu braki i uchybienia higieniczne i zdrowotne,
PPIS w Swidnicy, dzialajac na podstawie art. 57 § 1 oraz art. 99 ustawy z dnia
24 sierpnia 2001 roku - Kodeksu postepowania w sprawach o wykroczenia, wystapit do Sadu
Rejonowego w Swidnicy z wnioskiem o ukaranie ww. podmiotu. Sad wydat wyrok, w ktérym uznat
przedsi¢biorce za winnego wykroczen z art. 100 ust. 1 pkt 1 i pkt 8 ustawy o0 bezpieczenstwie
zywnosci | zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021, z p6zn. zm.) oraz art. 111 i art. 113
ustawy dnia 20 maja 1971 r. Kodeks Wykroczen (tekst jednolity Dz. U. z 2021 r., poz. 281,
z p6zn. zm.) i wymierzyt mu karg grzywny w wysokosci 600,00 zt.

Il. W innym przypadku podczas przeprowadzanej przez upowaznionych przedstawicieli
PPIS w Swidnicy kontroli interwencyjnej w restauracji - pizzerii w Swidnicy, w zwiazku
z otrzymanym wnioskiem w sprawie niewlasciwej jakosci zdrowotnej pizzy wyprodukowanej
i dostarczonej do wnioskodawcy, stwierdzono:
e przetrzymywanie worka z kubeczkami (jednorazowego uzytku) z tworzywa sztucznego

w komorze zlewozmywaka w pomieszczeniu obrobki wstepnej,
e przetrzymywanie drobnego sprzetu produkcyjnego (chochli, nozy) w umywalce

do mycia rgk w pomieszczeniu obrobki wstepnej,
e niezabezpieczone pokrywami pojemniki z: przyprawionym migsem drobiowym

(w jednym urzadzeniu chtodniczym) oraz serem feta (w drugim urzadzeniu chtodniczym),
za ktore osob¢ odpowiedzialng ukarano grzywna (w drodze mandatu karnego).

Ponadto przedsigbiorce obcigzono kosztami przeprowadzonych czynno$ci  kontrolnych
w zaktadzie.

Przeprowadzona kontrola sanitarna, nie potwierdzita wnoszonych zarzutéw, otrzymany wniosek
uznano zatem za niezasadny - do osoby wnoszacej wystosowano zawiadomienie 0 sposobie
zatatwienia wniosku.

I1l. Przedstawiciele PPIS w Swidnicy przeprowadzili réwniez Kkontrole interwencyjna
w sprawie braku przestrzegania wymagan higienicznych i zdrowotnych (tj. braku zapewnienia
czystosci naczyn stotowych i sztu¢cow oraz ,,watpliwej jakosci” wydawanych dan) w barze
w Swiebodzicach.

W wyniku podjetych dziatan kontrolnych w zakresie spetnienia 1 przestrzegania
w zakladzie wymagan sanitarno-higienicznych stwierdzono niezgodnosci z przepisami prawa
zywnos$ciowego, tj.:
e brudne, zawilgocone $ciany w pomieszczeniu przygotowalni wstepnej,
e brudne, z odpryskami farby $ciany w pomieszczeniu produkcji wyrobéw macznych,
e brudny, z odpryskami farby sufit w pomieszczeniu produkcji wyrobéw macznych,
o ubytek ptytki podtogowej, na drugim stopniu schodow przy wejsciu do pomieszczenia

produkcji wyrobow macznych,

e zniszczone futryny drzwiowe, z odpryskami farby, pomi¢dzy zapleczem bufetu
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a pomieszczeniem zmywalni naczyn stotowych oraz pomiedzy pomieszczeniem przygotowalni
wstepnej a ciggiem komunikacyjnym,

o brak zabezpieczenia ostonami (np. kratkami) dwoch otworéw wentylacyjnych w pomieszczeniu
produkcji wyrobow macznych,

e obecnos¢ $rodka spozywczego (przetworu migsnego) po uptywie daty minimalnej trwatosci,
przeznaczonego do przygotowania potraw,

e brak utrzymania nalezytego stanu czystosci w pomieszczen zaktadu, jego wyposazenia oraz
naczyn stotlowych i sprzetu produkcyjnego tj. brudno utrzymana podtoga w pomieszczeniu
zmywalni naczyn stotowych; obecno$¢ pajeczyn w pomieszczeniu konsumpcyjnym
i magazynie surowcow; brudne, niedomyte naczynia stotowe (talerze) przeznaczone do
wydawania positkéw; brudno utrzymane pojemniki, zlokalizowane przy bufecie, w ktorych
przechowywane sg czyste sztucce; brudne, niedomyte ostony (kratki) systemu wentylacji
W miejscu spozywania positkow przez pracownikdéw oraz w pomieszczeniu zmywalni naczyn
stotowych; brudne, niedomyte naczynia kuchenne (garnki) przechowywane na regale
w pomieszczeniu produkcji wyrobéw macznych.

Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnej uchybienia higieniczne i zdrowotne polegajace

na braku przestrzegania wymagan higienicznych, tj. :

e obecnosci srodka spozywczego (przetworu migsnego) po uptywie daty minimalnej trwatosci,
przeznaczonego do przygotowania potraw,

o braku utrzymania nalezytego stanu czystosci pomieszczen zaktadu, jego wyposazenia zaktadu
oraz naczyn stotowych i sprzetu produkcyjnego,

0sobe odpowiedzialng ukarano grzywna (w drodze mandaty karnego).

Przeprowadzona kontrola sanitarna czgsciowo potwierdzita wnoszone przez wnioskodawcg zarzuty,

zatem wniosek uznano za zasadny. Do 0soby wnoszgcej wystosowano zawiadomienie 0 sposobie

zatatwienia wniosku.

Ponadto wszczeto postepowanie administracyjne majace na celu usunigcie stwierdzonych

nieprawidtowosci. W toku prowadzonego w 2021 r. postgpowania administracyjnego stwierdzono

(w wyniku czynnosci kontrolnych podj¢tych w zaktadzie) wykonanie przez strone obowigzkOw

wynikajacych z decyzji administracyjnej wydanej przez organ. Przedsigbiorca zostal obcigzony

kosztami przeprowadzonych kontroli.

W okresie letnim, tj. od 20.06.2021 r. do 30.09.2021 r. przeprowadzono 10 urzedowych kontroli
zywnos$ci w 9 zaktadach zywienia zbiorowego otwartego [5 restauracjach (w tym w 3 restauracjach
prowadzone byto w okresie letnim zywienie dzieci na pétkoloniach); 3 zaktadach matej gastronomii
oraz 1 gospodarstwie agroturystycznym].

W wyniku przeprowadzonych w okresie letnim czynnosci kontrolnych nie stwierdzono
nieprawidtowosci w skontrolowanych 3 zaktadach matej gastronomii, natomiast stwierdzono
nieprzestrzeganie wymagan higienicznych i zdrowotnych w 2 restauracjach i 1 gospodarstwie
agroturystycznym, opisanych ponize;j:

I. W restauracji w Strzegomiu, stwierdzono niezgodnosci z przepisami prawa zywnosciowego, tj.:

e brak biezgcej wody cieptej i zimnej przy umywalce do mycia rak w czeSci bufetowe;j sali
konsumpcyjnej,

e brak ekranow (siatek), zabezpieczajgcych przed dostgpem szkodnikéw, w tym owadow
latajacych, w otwieranych podczas produkcji oknach w kuchni wtasciwej,

o brak ekranu (siatki) zabezpieczajacej przed dostepem szkodnikow, w tym owaddw latajacych
w otwieranych drzwiach zewngtrznych, prowadzacych do zaplecza zaktadu,

e zniszczona (poodklejana) okleina na tylnej $cianie szafki (wyposazonej W ociekacz do naczyn)
w kuchni wiasciwej,

e brak wdrozenia opracowanej w ramach dokumentacji dobrej praktyki higienicznej instrukcji
dot. zaopatrzenia zaktadu w wodg, w ktorej okreslono czgstotliwo$¢ badania parametrow
mikrobiologicznych wody 1 raz na 5 lat, tj. brak aktualnego udokumentowania jakos$ci
zdrowotnej wody, uzywanej w zaktadzie pod wzgledem parametrow mikrobiologicznych.
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Wszczeto  postepowanie  administracyjne  majace na celu usunigcie  stwierdzonych
nieprawidtowosci. Kontrola sprawdzajaca przeprowadzona w zakladzie w zwigzku z pismem
strony, potwierdzita usunigcie czesci brakOw i uchybien higienicznych i zdrowotnych, tj.:
e zapewniono staly, biezacy doptyw wody cieptej i zimnej przy umywalce do mycia rgk
w czesci bufetowej sali konsumpcyjnej,
o zapewniono ekrany (siatki), zabezpieczajace przed dostepem szkodnikow, w tym owadow
latajacych, w otwieranych podczas produkcji oknach w kuchni wiasciwe;j,
e zapewniono ekran (siatk¢) zabezpieczajacy przed dostgpem szkodnikow, w tym owadow
latajacych w otwieranych drzwiach zewngtrznych, prowadzacych do zaplecza zaktadu,
e Zapewniono w dobrym stanie technicznym (z materiatu nienasigkliwego, tatwo zmywalnego)
okleing na tylnej $cianie szafki (wyposazonej w ociekacz do naczyn) w kuchni wtasciwe;.
Ponadto PPIS w Swidnicy otrzymatl droga elektroniczna, przestane przez strong, sprawozdanie
z badania mikrobiologicznego probki wody z sieci wodociggowej w kierunku: liczby Escherichia
coli, liczby bakterii grupy coli, ogélnej liczby mikroorganizméw w temp. 22+2 °C (wykonanego
przez akredytowane laboratorium Powiatowej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej w Watbrzychu,
ul. Armii Krajowej 35c, 58-302 Walbrzych) — nie stwierdzono nieprawidtowosci w zakresie
zbadanych parametrow. W zwiazku z powyzszym PPIS w Swidnicy umorzyl wszczete
postgpowanie administracyjne w czesci dotyczacej usunigcia stwierdzonych brakow i uchybien
higienicznych i zdrowotnych. Przedsigbiorc¢ obcigzono kosztami przeprowadzonych czynnoS$ci
kontrolnych w zaktadzie.

Il. W restauracji w Swidnicy, stwierdzono nieprzestrzeganie Wwymagan higienicznych

i zdrowotnych, tj.:

e luszczace sig, z odpryskami farby $ciany w pomieszczeniu obrobki wstepnej warzyw,

o luszczacy sie, z odpryskami farby sufit w pomieszczeniu obrobki wstepnej warzyw,

o ubytek ptytki w podtodze w ciagu komunikacji wewng¢trzne;j,

e brak wdrozenia opracowanej dla zaktadu procedury dotyczacej szkolen pracownikow,
tj. brak udokumentowania przeprowadzanych szkolen pracownikow zaktadu
z elementarnych zasad higieny obowigzujacych w zaktadzie podczas produkcji
i wprowadzania do obrotu zywnosci, W tym dot. wdrozenia, przestrzegania i stosowania
opracowanych dla zaktadu instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP), produkcyjnej (GMP)
oraz procedur opartych na zasadach systemu HACCP,

o brak prowadzenia na biezaco zapisow z czynno$ci wykonywanych w ramach opracowanych dla
zaktadu instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP) oraz procedur opartych na zasadach
systemu HACCP dotyczacych m.in.: kontroli temperatur w urzadzeniach chtodniczych,
monitoringu pomieszczen zaktadu pod katem obecnosci szkodnikow oraz §laddw ich
bytowania, kontroli przyjecia towaru.

Za stwierdzony podczas kontroli sanitarnej brak i uchybienie higieniczne i zdrowotne polegajace na
braku wdrozenia procedur opartych na zasadach systemu HACCP [wbrew obowigzkowi
okreslonemu w art. 5 rozporzadzenia nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004,
str. 1, z poézn. zm.)] oraz braku przestrzegania wymagan higienicznych [wbrew obowigzkowi
okreslonemu w art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021, z p6zn. zm.)], tj. braku prowadzenia na
biezgco zapiséw z czynno$ci wykonywanych w ramach opracowanych dla zaktadu instrukcji dobrej
praktyki higienicznej (GHP) oraz procedur opartych na zasadach systemu HACCP dotyczacych
m.in.: kontroli temperatur w urzadzeniach chtodniczych, monitoringu pomieszczen zaktadu pod
katem obecnosci szkodnikow oraz $ladow ich bytowania, kontroli przyjecia towaru, osobe
odpowiedzialng ukarano grzywna (w drodze mandatu karnego).

Wszczeto  postgpowanie administracyjne  majace na celu usuniecie wyzej opisanych

nieprawidtowosci. W toku prowadzonego w 2021 r. postepowania administracyjnego stwierdzono

(w wyniku czynno$ci kontrolnych podjetych w zaktadzie) wykonanie przez strone obowigzkOw

wynikajacych z decyzji administracyjnej wydanej przez organ. Przedsigbiorca zostal obcigzony

kosztami przeprowadzonych kontroli.
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I11. W gospodarstwie agroturystycznym, stwierdzono naruszenie wymagan higienicznych

I zdrowotnych, tj.:

o brak wdrozenia opracowanej dla zaktadu w ramach dokumentacji dobrej praktyKki higienicznej
»Instrukcji zaopatrzenia agroturystyki w wodg”, w ktorej okreslono czestotliwos$¢ badania
parametrow mikrobiologicznych wody 1 raz na 3 lata; brak aktualnego udokumentowania
jakosci zdrowotnej wody, uzywanej w zaktadzie pod wzgledem parametrow
mikrobiologicznych,

e obecnos¢ w kuchni wlasciwej srodkow spozywcezych po uptywie dat minimalnej trwatosci
(przeznaczonych do produkciji).

Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnej uchybienie higieniczne i zdrowotne polegajace na

obecno$ci w kuchni wiasciwej srodkéw spozywcezych po uplywie dat minimalnej trwatosci

(przeznaczonych do produkcji) osobe odpowiedzialng ukarano grzywna (w drodze mandatu

karnego).

PPIS w Swidnicy wszczal postgpowanie administracyjne majace na celu usuniccie

nieprawidlowosci.  Strona  przestala drogg elektroniczng  sprawozdanie z  badania

mikrobiologicznego probki wody z sieci wodociggowej w Kierunku: liczby Escherichia coli, liczby
bakterii grupy coli, ogolnej liczby mikroorganizméw w temp. 22°C (wykonanego

w akredytowanym laboratorium Swidnickiego Przedsigbiorstwa Wodociagéw i Kanalizacji

w Swidnicy Sp. z 0.0., ul. Wroctawska 10, 58-100 Swidnica; siedziba Laboratorium — Zawiszow 5,

58-100 Swidnica) — nie stwierdzono nieprawidtowosci w zakresie zbadanych parametrow.

Powyzszym strona udokumentowata usuni¢cie niezgodno$ci z przepisami prawa zywnosciowego

bedacej przedmiotem postepowania administracyjnego, w zwiazku z czym PPIS w Swidnicy

umorzyt wszczgte postepowanie administracyjne w czgsci dotyczacej usunigcia stwierdzonego
braku i uchybienia higienicznego i zdrowotnego. Przedsiebiorc¢ o0bcigzono kosztami
przeprowadzonych czynnosci kontrolnych w zaktadzie.

W zaktadzie zywienia zbiorowego typu otwartego (restauracji) w 2021 r. pobrano 1 probke
maki pszennej z pszenicy durum do badania fizykochemicznego w ramach urzedowej kontroli
w kierunku oznaczenia zawartosci metali (otowiu i kadmu). Nie stwierdzono nieprawidtowosci
w zakresie zbadanych parametrow.

W 2021 r. zbadano jako$¢ thuszczu smazalniczego w zakresie procentowej zawartos$ci
zwigzkéw polarnych w 3 zaktadach zywienia zbiorowego typu otwartego, w tym w 2 zaktadach
malej gastronomii. Badanie wykonano przy pomocy wzorcowanego urzadzenia TESTO 270, nie
stwierdzono nieprawidtowosci, uzyskane wyniki byty zgodne z wymaganiami § 2 rozporzadzenia
Ministra Zdrowia z dnia 25 wrze$nia 2012 r. w sprawie okreslania maksymalnych poziomow
substancji zanieczyszczajacych, ktére moga znajdowac si¢ w thuszczach stosowanych do smazenia
oraz kryteriow dla metod analitycznych stosowanych do ich oznaczenia (Dz. U. z 2012 r.,
poz. 1096), zgodnie z ktorymi % zawarto$¢ zwigzkow polarnych w thuszczach nie moze by¢
wigksza niz 25%.

Zaklady zywienia zbiorowego typu zamknietego

W 2021 roku pod nadzorem sanitarnym PPIS w Swidnicy znajdowato si¢ ogdtem 170
zaktadow. Ich liczba w poréwnaniu do poprzedniego roku zwigkszyta si¢ o 2.
Pod nadzorem sanitarnym PPIS w Swidnicy znajdowaty si¢ ponizsze zaktady zywienia zbiorowego
typu zamknigtego:
— 9 stotowek pracowniczych (w tym 4 zaktady, w ktdrych $wiadczone jest zywienie w systemie
cateringowym),
— 5 blokéw zywienia w szpitalach (w tym 3 zaktady, w ktérych swiadczone jest zywienie
w systemie cateringowym),
— 9 blokéw zywienia w domach opieki spotecznej (w tym 4 zaktady, w ktorych swiadczone jest
Zywienie w systemie cateringowym),
— 9 stotdwek w ztobkach (w tym 5 zaktadow, w ktorych $wiadczone jest zywienie w systemie
cateringowym),

str. 45



— 44 stotéwki szkolne (w tym 35 zaktadow, w ktorych $wiadczone jest zywienie w systemie
cateringowym),

— 3 stotowki w internatach (w tym 1 zaktad, w ktérym swiadczone jest zywienie w systemie
cateringowym),

— 62 stotowki w przedszkolach (w tym 43 zaktady, w ktorych $wiadczone jest zywienie
w systemie cateringowym),

— 1 stolowka studencka,

— 3 stotowki w zaktadach specjalnych i wychowawczych,

— 25 innych zaktadow zywienia (w tym 18 zaktadow, w ktorych $wiadczone jest zywienie
w systemie cateringowym).

W analizowanym okresie skontrolowano ogotem 74 zaklady zywienia zbiorowego typu
zamknigtego Sposroéd 170 objetych nadzorem, w ktorych przeprowadzono tacznie 96 urzedowych
kontroli zywnos$ci (w tym 5 kontroli sanitarnych interwencyjnych). Na podstawie arkusza oceny
zaktadu zywienia zbiorowego oceniono 57 zaktadéw zywienia zbiorowego typu zamknietego.
Podczas wykonywania czynno$ci kontrolnych w zaktadach zywienia zbiorowego zamknigtego
szczegbdlng uwage Zwrdcono na:

— warunki produkcji positkow,

— wyposazenie zaktadow w niezbg¢dne urzadzenia i sprzet produkeyjny,

— zrodta pochodzenia i jako$¢ stosowanych w produkcji surowcéw (w tym pod katem dat
minimalnej trwatosci i terminOw przydatnosci do spozycia, cech organoleptycznych),

— jakos¢ zdrowotng wody uzywanej w zaktadzie (w tym doprowadzenie biezacej wody zimnej
i cieptej), m.in. celem utrzymania wtasciwej higieny osobistej przez pracownikow oraz
nalezytego stanu czystosci pomieszczen 1 wyposazenia Zaktadu,

— higiene osobistg oraz stan zdrowia pracownikow wykonujacych prace w styczno$ci
z zywnoscig (w tym w zakresie posiadania orzeczen lekarskich do celow sanitarno-
epidemiologiczych),

— stosowanie podstawowych zasad higieny przez personel zaktadow podczas produkcji i/lub
wprowadzania do obrotu zywnosci (potraw/dan),

— higieniczno-sanitarne warunki przechowywania zywnosci (surowcow, wyrobow gotowych),
w szczegbOlnosci wymagajacych chtodniczych warunkdw przechowywania w zakresie m.in.
zachowania ciggtosci tancucha chtodniczego,

— wlasciwe zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami,

— stan higieniczno-sanitarny i kondycje techniczng pomieszczen zaktadu, sprzetu oraz
urzadzen produkcyjnych,

— przebieg procesdw technologicznych (w tym monitoring parametrow procesu
produkcyjnego),

— identyfikowalnos¢ (traceability) produkowanych i wprowadzanych do obrotu wyrobow
gotowych na podstawie prowadzonej w zaktadach dokumentacji,

— postepowanie z odpadami, w tym pochodzenia zwierzgcego oraz w postaci zuzytego
thuszczu smazalniczego,

— stopien wdrozenia, przestrzegania i stosowania opracowanych dla zaktadu instrukcji dobrej
praktyki higienicznej (GHP) i produkcyjnej (GMP) oraz systemu HACCP lub procedur
opartych na zasadach systemu HACCP,

— odktadanie i przechowywanie (tam gdzie to dotyczy) prébek pokarmowych
wyprodukowanych potraw/dan i ich elementéw sktadowych dostarczanych w ramach
swiadczenia ustug cateringowych,

— przekazywanie obowigzkowych informacji nt. wyprodukowanej i/lub wprowadzanej do
obrotu zywnosci (potraw/dan i ich elementow sktadowych), w szczegdlnosci na temat
wszelkich sktadnikow powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji uzytych przy
wytworzeniu lub przygotowywaniu zywnosci i nadal obecnych w produktach gotowych.

Podczas urzgdowych kontroli Zzywnosci niezgodnosci z przepisami prawa zywnoSciowego
stwierdzono w 15 zaktadach, w tym w: 1 stoldwce pracowniczej swiadczgcej zywienie w Systemie
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cateringowym, 2 blokach zywienia w szpitalach (w tym 1 $wiadczacym zywienia w systemie
cateringowym) 2 blokach zywienia w domach opieki spotecznej (w tym 1 $swiadczacym zywienie
w systemie cateringowym), 3 stotowkach szkolnych (w tym 1 wydawalni positkéw dostarczanych
w ramach cateringu), 2 wydawalniach w przedszkolach $wiadczacych zywienie w Systemie
cateringowym, 1 stotéwce studenckiej, 4 innych zakladach zywienia (w tym 2 $wiadczacych
zywienie w systemie cateringowym).

Najczgsciej stwierdzane nieprawidtowosci polegaty na:

e zlym stanie technicznym oraz higieniczno-sanitarnym pomieszczen zaktadoéw i ich
wyposazenia,

e braku utrzymania biezacego stanu czystosci pomieszczen zaktadu,

e braku orzeczen lekarskich z badan przeprowadzonych dla celow sanitarno-
epidemiologicznych pracownikow zaktadu,

e braku zapewnionych higieniczno — sanitarnych warunkow przechowywania odziezy
ochronnej i osobistej pracownikow,

e Dbraku biezacej, cieptej i zimnej wody przy umywalce do mycia rak,

e Dbraku zapewnionego systemu wentylacji w pomieszczeniach zaktadu,

e 0becnosci srodkow spozywczych (przeznaczonych do produkcji potraw) po uptywie dat
minimalnej trwatosci i termindw przydatnosci do spozycia,

e Dbraku zachowanej segregacji podczas magazynowania zywnosci,

e braku udokumentowania przeprowadzonych szkolen pracownikow z zakresu elementarnych
zasad higieny obowigzujacych w zaktadzie podczas produkcji i wprowadzania do obrotu
zywnosci, tj. zagadnien dobrej praktyki higienicznej (GHP) i produkcyjnej (GMP) oraz
procedur opartych na zasadach systemu HACCP,

e Dbraku wdrozenia opracowanej w ramach dokumentacji dobrej praktyki higienicznej procedury
»Postepowania z jajami stosowanymi do produkcji positkéw”, tj. nie zapewniono
odpowiednich warunkow i sprzetow do przeprowadzania dezynfekcji termicznej ,

e Dbraku przechowywania w zaktadzie i prowadzenia pelnej dokumentacji umozliwiajgcej
zidentyfikowanie dostawcow zywnosci,

e braku udokumentowania jakosci wody uzywanej w zaktadzie pod wzgledem parametrow
mikrobiologicznych,

e Dbraku przestrzegania higieniczno-sanitarnych warunkéw podczas przewozu zywnosci,

e braku zapewnienia skutecznej ochrony zaktadu przed dostepem szkodnikow,

e Dbraku przekazywania konsumentom obowigzkowych informacji na temat zywnosci
(potraw/dan i ich elementow sktadowych) dot. wszelkich sktadnikdw powodujacych alergie
lub reakcje nietolerancji, uzytych przy przygotowywaniu/wytworzeniu zywnosci i nadal
obecnych w produkcie gotowym.

W  zwigzku ze stwierdzonymi w analizowanym okresie nieprawidtowos$ciami

Z przepisami prawa zywnosciowego Wwszczeto postepowania administracyjne oraz wydano

14 decyzji administracyjnych, nakazujacych usuniecie stwierdzonych brakéow 1 uchybien

higienicznych i zdrowotnych.

Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnych uchybienia sanitarno-higieniczne w zakresie m.in.:

e Dbraku prowadzenia na biezgco zapisow z czynnosci wykonywanych w ramach opracowanych
dla zaktadu instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP) oraz procedur opartych na zasadach
systemu HACCP,

e braku wdrozenia opracowanej dla zaktadu procedury dotyczacej szkolen pracownikow, tj. brak
udokumentowania przeprowadzanych szkolen pracownikdw zaktadu z elementarnych zasad
higieny obowigzujacych w zaktadzie podczas produkcji i wprowadzania do obrotu zywnosci,

w tym z obowigzujacych instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP) oraz procedur opartych
na zasadach systemu HACCP,

e 0becnosci odchodow gryzoni w pomieszczeniu obrobki wstepnej (zlokalizowanym przy kuchni
wlasciwej), a takze w magazynie srodkoéw spozywcezych,
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e O0becnos$ci putapek na owady latajgce (lepow na muchy) z duzg iloscig przyklejonych martwych
ww. owadow w Kuchni wtasciwej oraz pomieszczeniu obrobki wstepnej,

e Dbraku wdrozenia, opracowanej w ramach dokumentacji dobrej praktyki higienicznej, instrukcji
dot. postepowania z odpadami w zakresie zapewnienia higieniczno-sanitarnych warunkdéw
gromadzenia powstajacych we zaktadzie odpadow zywnosciowych,

e braku zapewnionych higieniczno-sanitarnych warunkow przechowywania zywnosci, tj. bez
zachowanej segregacji asortymentowej, w sposob stwarzajgcy ryzyko jej zanieczyszczenia
krzyzowego,

e braku utrzymania nalezytego stanu czystosci pomieszczen zaktadu i jego wyposazenia
(w tym urzadzen, sprzetu produkcyjnego),

e Dbraku orzeczen lekarskich z badan przeprowadzonych dla celow sanitarno-epidemiologicznych
pracownikéw zaktadow,

e 0becnosci w zaktadzie zywnoS$ci po uptywie dat minimalnej trwatosci/termindw przydatnosci
do spozycia,

e braku przestrzegania higieniczno-sanitarnych warunkow podczas przewozu zywnosci,

osoby odpowiedzialne ukarano grzywnami (w drodze 11 mandatéw karnych na taczng kwote

5200,00 zt).

W jednym zaktadzie przeprowadzono 3 kontrole sanitarne (interwencyjne) w zwigzku ze
ztozonymi wnioskami dotyczgcymi m.in.: braku przestrzegania wymagan higienicznych
I zdrowotnych w ww. zaktadzie oraz jakosci serwowanych positkow.

W styczniu 2021 r. przeprowadzono w tym zaktadzie kontrolg sanitarng w zwigzku z otrzymanym
przez organ pod koniec 2020 r. wnioskiem dotyczacym m.in. nieprawidtowego zywienia 0sOb
przebywajacych w schronisku dla osob ubogich. W trakcie czynnos$ci kontrolnych stwierdzono:

e brudno utrzymane pomieszczenia zaktadu, tj. cigg komunikacyjny oraz pomieszczenia
magazynowe,

e brudno utrzymane z widocznymi zaciekami potki urzadzen chtodniczych zlokalizowanych
W magazynie podrgcznym oraz w zmywalni naczyn,

e brudne, z licznymi pgknigciami §ciany W Ciggu komunikaCyjnym oraz pomieszczeniach
magazynowych,

e podloga z licznymi ubytkami ptytek podtogowych w ciggu komunikacyjnym oraz
pomieszczeniach magazynowych,

e przechowywanie niezabezpieczonego pieczywa (butek) przeznaczonego do produkcji butki
tartej na najnizszej potce w magazynie pieczywa,

e 0Obecnos¢ w urzadzeniach chtodniczych i mrozniczych w magazynie podrecznym, artykutdw
suchych i magazynie pieczywa, srodkow spozywczych po uptywie dat minimalnej trwatosci
lub terminu przydatno$ci do spozycia (przeznaczonych do produkcji positkow),

e przechowywanie brudnych warzyw okopowych (ziemniakow, burakéw) bezposrednio na
posadzce w ciggu komunikacyjnym,

e przechowywanie bioodpadow (pozostatosci po warzywach i owocach) przeznaczonych do
utylizacji bezposrednio na posadzce w ciagu komunikacyjnym,

e obecnos$¢ mrozonego we wiasnym zakresie nieoznakowanego mig¢sa W ilosci ok. 20 kg
(co uniemozliwia jego pelng identyfikacje) w urzadzeniach mrozniczych zlokalizowanych
W magazynie podrgcznym oraz ciggu komunikacyjnym,

e brudno utrzymany sprzet do mycia i dezynfekcji pomieszczen zaktadu (mopy, wiadra,
szczotki) oraz brudno utrzymany wentylator w kuchni wtasciwe;j,

e zniszczony, drobny sprzet produkcyjny, tj. deski do krojenia oraz brudne patelnie,

e brudno utrzymane wyposazenie zaktadu, tj. urzadzenia chtodnicze usytuowane
w pomieszczeniu kuchni wiasciwej,

e obecnos¢ wiadra z ogorkami kiszonymi z widocznymi wykwitami plesni o zmienionych
cechach organoleptycznych na podtodze w pomieszczeniu kuchni wiasciwej oraz limonek
0 zmienionych cechach organoleptycznych w urzadzeniu chtodniczym w pomieszczeniu
kuchni wlasciwej,

e brak wdrozenia opracowanej w ramach dokumentacji dobrej praktyki higienicznej
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procedury ,,Postepowania z jajami stosowanymi do produkcji positkéw”, tj. nie zapewniono
odpowiednich warunkow i sprzetow do przeprowadzania dezynfekcji termicznej jaj (brak
czynnej kuchenki do gotowania wody, garnka i sita do wyparzania jaj),

brudno utrzymane pomieszczenie szatni pracowniczej, w ktérym stwierdzono
przechowywanie zbednych rzeczy,

brak prowadzenia na biezgco zapiséw z czynnosci wykonywanych w ramach opracowanych
dla zaktadu instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP) i procedur opartych na zasadach
systemu HACCP w opracowanych rejestrach i kartach, tj.: rejestrze czyszczenia
pomieszczenia magazynowego, karcie zgodno$ci opracowanych procesow
technologicznych, karcie kontroli temperatury i wilgotnosci w magazynie, karcie kontroli
temperatury w urzadzeniach chtodniczych i zamrazarkach, karcie biezacego nadzoru
bytowania szkodnikow, karcie kontroli zdrowotnej i handlowej artykutow spozywczych
przyjmowanych do zaktadu zywienia zbiorowego, rejestrze mycia i wyparzania naczyn
stotowych i sztu¢cow, rejestrze mycia okapu,

brak przechowywania w zaktadzie i prowadzenia pelnej dokumentacji umozliwiajace;j
zidentyfikowanie dostawcow zywnosci (np. faktur VAT, dokumentow dostaw),

brak udokumentowania jakosci zdrowotnej wody uzywanej w zaktadzie pod wzgledem
parametréw mikrobiologicznych.

Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnej uchybienia higieniczne i zdrowotne polegajace na:

braku przestrzegania wymagan higienicznych [wbrew obowigzkowi okreslonemu w art. 59
ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst
jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021)], tj. braku utrzymania biezacego stanu czystosci
pomieszczen zaktadu, tj. magazynow, ciggu komunikacyjnego, szatni pracowniczej oraz
wyposazenia zaktadu (w tym urzadzen chtodniczych); braku prowadzenia zapiséw

w kartach opracowanych w ramach instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP) i braku
przestrzegania procedury ,,Postgpowania z jajami stosowanymi do produkcji positkow”,
obecnos$ci srodkow spozywczych po uptywie terminow przydatnosci do spozycia / dat
minimalnej trwato$ci (przeznaczonych do produkcji potraw) oraz srodkow spozywczych
0 zmienionych cechach organoleptycznych,

braku przechowywania w zaktadzie i prowadzenia dokumentacji umozliwiajacej
zidentyfikowanie dostawcow zywnosci,

osobe odpowiedzialna ukarano grzywng (w drodze mandatu karnego).

W zwiazku z powyzszym PPIS w Swidnicy wszczat z urzedu postepowanie administracyjne
w sprawie usunigcia stwierdzonych niezgodnosci z przepisami prawa zywnosciowego Oraz
poniesienia przez stron¢ kosztow Kkontroli sanitarnej, w trakcie ktorej stwierdzono braki
I uchybienia higieniczne i zdrowotne. Kontrola sprawdzajaca przeprowadzona w maju 2021 r.
wykazata wykonanie czesci nakazow, tj.:

udokumentowano sposob postgpowania z zywnoscig pochodzenia zwierzecego po uptywie
dat minimalnej trwatosci/termindw przydatnosci do spozycia (stanowigcg odpady kategorii
3), w tym mrozong we wlasnym zakresie, ktorej obecnos¢ stwierdzono podczas
wykonywania czynnosci kontrolnych w zaktadzie w styczniu 2021 r.,

zapewniono zgodny z obowigzujacymi przepisami drobny sprzet produkcyjny (deski do
krojenia) w dobrym stanie o fatwo zmywalnej powierzchni,

wdrozono opracowang w ramach dokumentacji dobrej praktyki higienicznej ,,Procedure
postepowania z jajami stosowanymi do produkcji positkéw ”, tj. zapewni¢ odpowiednie
warunki i sprzety do przeprowadzania dezynfekcji termicznej jaj.

Pozostate nakazy nie zostaty wykonane, w zwiazku z powyzszym PPIS w Swidnicy wystosowat
upomnienie. Ponadto w wyniku podjetych czynnosci kontrolnych w ww. zaktadzie stwierdzono
rowniez nieprzestrzeganie wymagan higienicznych i zdrowotnych, tj.:

zniszczong stolarke okienng w kuchni wlasciwej, tj. oScieznice okienne z tuszczacy sie,
odpadajaca farba,

uszkodzony (z ubytkami) ekran (siatka), zabezpieczajacy przed dostgpem owadow

w otwieranym podczas produkcji oknie w kuchni wiasciwej,

sufit z tuszczaca si¢, odpadajaca farbg w pomieszczeniu magazynowym (magazynie
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pieczywa),

e Sciane z tuszczacy sie, odpadajaca farbg w ubikacji dla personelu,

e Sciang z widocznym zaciekiem (wynikajacym-- z zardzewialej instalacji wodnej) w kuchni
wiasciwej nad stanowiskiem przygotowywania zywnosci (krojenia, mielenia, szatkowania
ZywnosCl).

W zwigzku z powyzszym zostalo wszczete postepowanie administracyjne. Strona usuncta
wszystkie uchybienia przed wydaniem decyzji administracyjnej, co potwierdzita kontrola
sprawdzajaca - w zwigzku z powyzszym wszCzete postepowanie administracyjne (w przedmiocie
usunigcia stwierdzonych niezgodno$ci z przepisami prawa zywno$ciowego) zostalo umorzone.
Rowniez kolejne kontrole sprawdzajace, przeprowadzone w zakladzie (m.in. w zwigzku
z pismami strony) potwierdzily wykonanie wszystkich obowiazkéw ujetych w  decyzji
administracyjnej, wydanej przez organ w zwigzku z kontrolg interwencyjng przeprowadzong
w styczniu 2021 r.

Jednoczesnie z kontrolg sprawdzajgca w maju 2021 r. zostata przeprowadzona w ww. zaktadzie
kontrola interwencyjna, w zwigzku z otrzymanym przez organ wnioskiem dotyczacym braku
przestrzegania wymagan higienicznych i zdrowotnych (w tym w zakresie m.in. zywienia
zbiorowego ludzi poprzez uzywanie do produkcji potraw SsrodkOw spozywczych niewtasciwe;j
jakosci zdrowotnej — po uptywie dat minimalnej trwalo$ci/termindw przydatnosci do spozycia).

W wyniku kontroli sanitarnej stwierdzono naruszenie wymagan higienicznych i zdrowotnych,
polegajace na:

1. obecnosci srodkow spozywczych po uptywie dat minimalnej trwatosci/termindéw
przydatnosci do spozycia, przeznaczonych do produkcji potraw, tj.:

e $wiezego migsa wieprzowego, wotowego (w tym migsa mielonego), elementow
i podrobow drobiowych (w tym w uszkodzonym, nieszczelnym opakowaniu
jednostkowym), przetworéw miesnych w opakowaniach jednostkowych producenta
(wymagajacych chtodniczych warunkow przechowywania), lecz zamrozonych
we wlasnym zakresie,

e S$wiezego migsa, elementdéw drobiowych, podrobow, przetworéw migsnych luzem
(w opakowaniach zastepczych — workach z tworzywa sztucznego) nieoznakowanych,
wymagajacych chtodniczych warunkoéw przechowywania, lecz zamrozonych
we wlasnym zakresie,

e wyrobow garmazeryjnych w opakowaniach jednostkowych producenta, wymagajacych
chtodniczych warunkow przechowywania, lecz zamrozonych we wtasnym zakresie,

o tluszczy roslinnych (margaryn) bez zapewnienia chtodniczych warunkow przechowywania
(zgodnie z zaleceniami producentow ww. zywnos¢ winna by¢ przechowywana w zakresie
temperatur od +2 st. C (+4 st. C) do +10 st. C, natomiast temperatura w pomieszczeniu
wynosi +19,9 st. C (pomiaru temperatury dokonano przy uzyciu wzorcowanego urzgdzenia
— termometru elektronicznego oznakowanego numerem HZ/I/4/W),

e schtodzonych przetworéw miesnych,

e przetworéw zbozowo-macznych (kasz, maki),

e napojow bezalkoholowych,

e przypraw,
e gotowego sosu (czosnkowego) oraz ketchupu,
o Zelatyny,

e Srodkow spozywczych dla okreslonych grup,
o wyrobow ciastkarskich (np. gotowych spodéw pod torty),
e przetworow warzywnych,
e przekasek typu snack,
e suszonych owocow,
e schtodzonych przetworéw mleczne,
e tluszczu zwierzecego (smalcu),
e pieczywa,
oraz warzyw o zmienionych cechach organoleptycznych.
Ww. zywno$¢ (z uwagi na znaczna jej ilos¢) zostata wycofana z uzycia podczas kontroli sanitarnej
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I zabezpieczona przez przedstawicieli organu w pomieszczeniu zaktadu poprzez zaplombowanie
drzwi wejsciowych. Ponadto poinformowano przedstawiciela strony o obowigzku poinformowania
organ o czasie przekazania ww. zywno$ci do utylizacji, celem otwarcia pomieszczenia przez
przedstawicieli PPIS w Swidnicy i uczestnictwa w momencie usuwania przedmiotowych srodkow
spozywczych z zaktadu.

2.

braku zachowanej segregacji podczas magazynowania zywnosci, tj. przechowywaniu
srodkOw spozywczych przeznaczonych do spozycia (maki, cukru, przetworow migsnych
i mlecznych) w bezposrednim kontakcie ze srodkami spozywczymi po uptywie dat
minimalnej trwatosci/termindw przydatnosci do spozycia w pomieszczeniu zlokalizowanym
w poblizu dyzurki (nieudostepnianym dotychczas przedstawicielom organu podczas
urzgdowych kontroli zywnosci przeprowadzanych w zaktadzie),
gromadzeniu i przechowywaniu w kuchni wtasciwej, w workach z tworzywa sztucznego,
$mieci (opakowan po $rodkach spozywczych wydanych/uzytych do produkcji potraw,
tj. puszek po konserwach, stoikow po przyprawach, opakowan kartonowych) — ww. §mieci
usunigto z pomieszczenia podczas kontroli sanitarnej i umieszczono w kontenerach na
odpady,
braku utrzymania biezacego stanu czysto$ci pomieszczen zaktadu i jego wyposazenia
(w tym urzadzen chtodniczych), tj.:
e brudny ekran zabezpieczajacy przed dostepem szkodnikdw w otwieranym oknie
W kuchni wtasciwej,
e Dbrudne urzadzenia chtodnicze zlokalizowane w ciggu komunikacyjnym przy kuchni
wlasciwej,
e brudne, z resztkami zywnosci, szuflady szafek w kuchni wtasciwej, w ktorych
przechowywany jest drobny sprzet produkcyjny,
e brudny, z obecnos$cig plesni wpust kanalizacyjny w podtodze w kuchni wtasciwe;j,
e brudne podtogi: za urzadzeniami chtodniczymi w pomieszczeniu przechowywania
warzyw i owocow; w kuchni wlasciwej w miejscach taczenia $cian z podtoga
(naroznikach),
braku opracowanej dla zaktadu w ramach dobrej praktyki higienicznej instrukcji dotyczacej
zabezpieczenia i wycofania z obrotu partii zywnos$ci nieodpowiadajacych wymaganiom
jakosci zdrowotnej, okreslajacej m.in. sposob postepowania ze sSrodkami spozywczymi
wycofanymi z obrotu/uzycia oraz prowadzenia zapisow/dokumentowania ww. czynnosci,
braku orzeczen lekarskich z badan przeprowadzonych do celéw sanitarno-
epidemiologicznych osob pracujacych w stycznosci z zywnoscig (petnigcych funkcje
kierowcy),
braku wlasciwego oznakowania srodka transportu przeznaczonego do przewozu zywnosci
we wilasnym zakresie informacjg dot. jego przeznaczenia (np. ,,Przewdz zywnosci”,
»Zaopatrzenie” lub o podobnym znaczeniu),
braku przestrzegania higieniczno-sanitarnych warunkow podczas przewozu zywno$ci,
tj. przechowywaniu pieczywa w opakowaniach jednostkowych producenta podczas
transportu bezposrednio na podtodze w czgsci zatadunkowej srodka transportu.

Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnej braki i uchybienia higieniczne i zdrowotne polegajace

na:

1.

braku przestrzegania wymagan higienicznych [wbhrew obowiazkowi okreslonemu

w art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci

i zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021)], tj.:

braku zachowanej segregacji podczas magazynowania zywnosci, tj. przechowywanie
srodkow spozywcezych przeznaczonych do spozycia (maki, cukru, przetworé6w migsnych
i mlecznych) w bezposrednim kontakcie ze srodkami spozywczymi po uptywie dat
minimalnej trwatosci/termindw przydatnosci do spozycia w pomieszczeniu zlokalizowanym
w poblizu dyzurki (nieudostgpnianym dotychczas przedstawicielom organu podczas
urzedowych kontroli zywnosci przeprowadzanych w zaktadzie),

gromadzeniu i przechowywaniu w kuchni wtasciwej, w workach z tworzywa sztucznego,
$mieci (opakowan po $srodkach spozywczych wydanych/uzytych do produkcji potraw,
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tj. puszek po konserwach, stoikdw po przyprawach, opakowan kartonowych),

o braku przestrzegania higieniczno-sanitarnych warunkdéw podczas przewozu zywnosci,
tj. przechowywaniu pieczywa w opakowaniach jednostkowych producenta podczas
transportu bezposrednio na podtodze w czgsci zatadunkowej srodka transportu,

2. braku utrzymania biezaCcego stanu czystosci pomieszczen zaktadu i jego Wyposazenia
(w tym urzadzen chtodniczych),

3. obecnosci srodkow spozywczych po uptywie termindw przydatnosci do spozycia/dat
minimalnej trwatos$ci przeznaczonych do produkcji potraw, w tym m.in.:

o mrozonych we wlasnym zakresie: Swiezego migsa, drobiu, podrobdw, przetworow
migsnych, wyrobow garmazeryjnych w opakowaniach jednostkowych producenta oraz
w opakowaniach zastgpczych — nieoznakowanych workach z tworzywa sztucznego,
przechowywanych w urzadzeniach mrozniczych/chtodniczym w pomieszczeniu
zlokalizowanym w poblizu dyzurki,

e thuszczOw roslinnych (margaryn), w tym bez zachowanej ciggtosci tfancucha
chtodniczego, przechowywanych na potkach regatu przysciennego w pomieszczeniu
zlokalizowanym w poblizu dyzurki, w temperaturze otoczenia +19,9°C,

4. braku orzeczen lekarskich z badan przeprowadzonych do celéw sanitarno-
epidemiologicznych oséb pracujacych w stycznosci z zywno$cig (pelnigcych funkcje
kierowcy),

osoby odpowiedzialne ukarano grzywnami (w drodze mandatéw karnych).

Ponadto PPIS w Swidnicy wszczal wzgledem podmiotu dziatajacego na rynku spozywczym
postepowanie administracyjne w sprawie usunigcia stwierdzonych brakow i uchybien higienicznych
i zdrowotnych. W toku prowadzonego postgpowania administracyjnego przedstawiciel strony
poinformowat telefonicznie przedstawiciela PPIS w Swidnicy o terminie odbioru z zaktadu (przez
specjalistyczng firme) zywnosci po uplywie dat minimalnej trwato$ci/termindw przydatnosci do
spozycia (w tym mrozonej we wilasnym zakresie), zabezpieczonej w trakcie wykonywania
czynno$ci kontrolnych w zaktadzie. Powyzszg informacj¢ udokumentowano adnotacjg stuzbows.
W wyniku kontroli sprawdzajacej, przeprowadzonej w zaktadzie, w zwigzku z ww. informacja,
przedstawiciele organu usuneli plomby z drzwi wejsciowych do pomieszczenia zlokalizowanego
w poblizu dyzurki, celem umozliwienia usuniecia z zaktadu zywnosci w nim zgromadzonej.
Przedstawiciele PPIS w Swidnicy uczestniczyli w odbiorze produktéw pochodzenia zwierzecego
(stanowigcych odpady Kategorii 3, w ilosci 761 kg) oraz thuszczOw ro$linnych (w ilosci 445 kg)
przez posrednika biorgcego udziat w obrocie odpadami (w zakresie transportu). Odbidr
ww. zywnosci zostal udokumentowany poprzez wystawienie przez ww. firme¢ ,,Dokumentu
handlowego stosowanego przy przewozie, wylgcznie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej,
produktow ubocznych pochodzenia zwierzgcego nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi lub
produktéw ubocznych KATEGORIA 3 w rozumieniu rozporzadzenia nr 1069/2009” oraz
»Potwierdzenia odbioru odpadu”. Produkty pochodzenia roslinnego usuni¢to podczas kontroli
sanitarnej do kontenera przeznaczonego do gromadzenia zmieszanych odpadow komunalnych
(opakowania ww. srodkow spozywczych zostaty rozerwane, a zywno$¢ wysypana bezposrednio do
pojemnikow na $mieci). Przedstawiciel strony pisemnie o$wiadczyt uczestnictwo w odbiorze
ww. odpadéw pochodzenia roslinnego przez Zaktad Oczyszczania Miasta Sp. z 0.0. W Swidnicy.
Z uwagi na fakt, ze strona usungta niezgodno$ci z przepisami prawa zywno$ciowego przed
wydaniem decyzji administracyjnej (co potwierdzity kontrole sprawdzajace przeprowadzone
w zaktadzie, jak rowniez dokumentacja przedtozona przez przedstawiciela strony w siedzibie
Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Swidnicy), organ umorzyt wszczete
postepowanie administracyjne w czesci dotyczacej usunigcia stwierdzonych brakdéw i uchybien
higienicznych i zdrowotnych.

W  wyniku  kolejnej  kontroli  sanitarnej  przeprowadzonej przez  przedstawicieli
PPIS w Swidnicy w przedmiotowym zaktadzie, w zwiazku z otrzymanym wnioskiem dotyczacym
obecnosci srodkow spozywcezych (przetwordw mlecznych — jogurtow, Smiectany) po uptywie
termindw przydatnosci do spozycia, stwierdzono naruszenie wymagan higienicznych i zdrowotnych
polegajace na:

e obecnosci w zaktadzie srodkow spozywczych pochodzenia roslinnego (w opakowaniach
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jednostkowych producenta) po uptywie dat minimalnej trwato$ci/termindéw przydatnosci do

Spozycia, OWOCOW i warzyw o zmienionych cechach organoleptycznych (z obecnoscia plesni)

oraz pieczywa nieoznakowanego (chleba pszennego), przeznaczonych do przygotowania potraw

i/lub wydania dla podopiecznych schroniska, ktore wycofano z uzycia/wprowadzenia do obrotu

i usunigto z zaktadu (jako odpad komunalny) podczas kontroli sanitarnej,
e braku utrzymania biezgcego stanu czysto$ci pomieszczenia i wyposazenia zaktadu (w tym

urzadzen chlodniczych i mrozniczych),
e braku przestrzegania wymagan higienicznych [wbrew obowigzkowi okreslonemu

w art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (tekst

jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021, z p6zn. zm.)], tj. braku prowadzenia na biezgco zapisOw

dot. kontroli zywnosci przyjmowanej do zaktadu w ,,Karcie kontroli zdrowotnej i handlowej

artykutow spozywczych przyjmowanych do zaktadu zZywienia zbiorowego” (W tym m.in.

w zakresie oceny oznakowania — ostatni zapis z dnia 16.07.2021 r.; powyzsze oraz obecnosé

w zaktadzie nieoznakowanego pieczywa swiadczy o braku wdrozenia instrukcji dot. kontroli

towaru przyjmowanego do zaktadu).
Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnej, wskazane powyzej uchybienia higieniczne
i zdrowotne, osobe odpowiedzialng ukarano grzywna (w drodze mandatu karnego).
Ponadto PPIS w Swidnicy wszczat z urzedu postepowanie administracyjne w sprawie
m.in. usuniecia stwierdzonego braku i uchybienia higienicznego i zdrowotnego, polegajacego na
braku prowadzenia na biezaco zapisbw w ramach dobrej praktyki higienicznej, dot. kontroli
zywnosci przyjmowanej do zaktadu, wzywajac jednoczes$nie stron¢ do ztozenia wyjasnien na temat
ustalen  kontroli sanitarnej. W toku prowadzonego postepowania administracyjnego
PPIS w Swidnicy otrzymat pismo przedstawiciela strony informujace o usunigciu niezgodnosci
Z przepisami prawa zywnosciowego, stwierdzonych podczas kontroli sanitarnej przeprowadzonej
w ww. zakladzie. Powyzsze potwierdzita kontrola sprawdzajaca przeprowadzona przez
przedstawiciela organu (w zwigzku z ww. pismem przedstawiciela strony) w jadtodajni schroniska
dla 0s6b bezdomnych w Swidnicy, udokumentowana protokotem kontroli sprawdzajace;.
W zwigzku z powyzszym dalsze prowadzenie postgpowania administracyjnego w sprawie usunigcia
stwierdzonego braku i uchybienia higienicznego i zdrowotnego stato si¢ bezprzedmiotowe, a wobec
braku przestanek do wydania decyzji rozstrzygajacej co do istoty sprawy PPIS w Swidnicy
(w drodze decyzji administracyjnej), umorzyt wszczete postepowanie administracyjne w czesci
dotyczacej usunigcia stwierdzonego braku i uchybienia higienicznego i zdrowotnego.
Ponadto PPIS w Swidnicy, dziatajac na podstawie art. 30 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2021 r., poz. 195) poinformowat wiadze
naczelne, o stwierdzeniu istotnych uchybien w dziatalnosci polegtej mu jednostki terenowej
mogacych mie¢ wptyw na stan zdrowia lub zycie ludzi, gdyz w wyniku urzgdowych kontroli
zywnos$ci przeprowadzonych przez przedstawicieli organu w 2021 r., stwierdzano kazdorazowo
nagminne nieprzestrzeganie obowiazujacych przepisOw prawa zywnoscioweg0, W SzCzegdlnosci
w zakresie:

e jakosci srodkdw spozywczych uzywanych do produkcji potraw i/lub wydania dla

podopiecznych schroniska,

e utrzymania biezacego stanu CzystosCi pomieszczen zaktadu i jego wyposazenia.
W zakladzie stwierdzano obecnosé¢ znacznej ilosci srodkow spozywczych po uptywie terminow
przydatno$ci do spozycia/dat minimalnej trwato$ci oraz o zmienionych cechach organoleptycznych
(zaréwno pochodzenia roslinnego, jak i pochodzenia zwierzgcego, w tym mrozonych we wiasnym
zakresie), przechowywanych m.in. w pomieszczeniu nieudostepnianym podczas kontroli
sanitarnych przedstawicielom organu. Osoby odpowiedzialne kazdorazowo karano grzywnami
(w drodze mandatow karnych). Ponadto nakazywano wycofanie przedmiotowej zywnosci
z uzycia/wprowadzenia do obrotu i jej usuniecia z zaktadu (jako odpad komunalny, typu BIO lub
poprzez utylizacje). W zwigzku z powyzszym oraz majac na wzgledzie ochrone zdrowia ludzi
PPIS w Swidnicy wnidst o podjecie przez wtadze naczelne stosowanych dziatan, zmierzajacych do
usunigcia wskazanych powyzej niezgodnosci 1 poinformowanie organu o0 wykonanych
czynno$ciach w przedmiotowej sprawie — zgodnie z art. 30 ust. 1 i ust. 3 ustawy z dnia
14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2021 r., poz. 195).
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Postepowanie administracyjne zostato zakonczone.
Strong obcigzono kosztami przeprowadzonych czynnosci kontrolnych w zaktadzie.

W 2021 r. przedstawiciele PPIS w Swidnicy pobrali w ramach urzedowej kontroli Zywnosci
1 proébke positku ,,bezglutenowego” (sktadajacego si¢ z ryzu, fileta z kurczaka w sosie koperkowym
oraz surowki z marchwi z jogurtem naturalnym) w kuchni szpitala, wyprodukowanego na potrzeby
zywienia zbiorowego pacjentow ww. placowki leczniczej, bedacych na tzw. ,,diecie
bezglutenowe;j”, do badan laboratoryjnych w kierunku oznaczenia zawartosci glutenu.
W wyniku badan laboratoryjnych przeprowadzonych przez Laboratorium Higieny Zywnosci,
Zywienia i Przedmiotow Uzytku Wojewddzkiej Stacji  Sanitarno-Epidemiologicznej
w Szczecinie, ul. Spedytorska 6/7, 70-632 Szczecin, w zbadanej prébce positku stwierdzono
zawartos$¢ glutenu powyzej 80 mg/kg.
Zgodnie z czes$Cig A zatacznika do rozporzadzenia wykonawczym Komisji (UE) nr 828/2014 z dnia
30 lipca 2014 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat nieobecnosci lub
zmniejszonej zawarto$ci glutenu w zywnosci (Dz. Urz. UE L 228 z 31.07.2014, str. 5)
sformutowanie ,bezglutenowy” mozna stosowa¢ wylgcznie, jeSli dana zywno$¢ w postaci
sprzedawanej konsumentowi koncowemu zawiera nie wigcej niz 20 mg/kg glutenu.
Na podstawie przedmiotowego sprawozdania ustalono, ze W zakresie zawartosci glutenu
przedmiotowy positek nie odpowiada wymaganiom okreslonym w rozporzadzeniu wykonawczym
Komisji (UE) nr 828/2014 z dnia 30 lipca 2014 r. w sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat nieobecnos$ci lub zmniejszonej zawartosci glutenu w zywnosci (Dz. Urz. UE
L 228 z 31.07.2014, str. 5).
PPIS w Swidnicy w celu wyeliminowania potencjalnego zagrozenia zdrowia konsumentow oraz
majac na uwadze ochrone zdrowia pacjentéw szpitala, nietolerujacych glutenu, w drodze decyzji
administracyjnej nakazat stronie:
I.1. zapewni¢ do produkcji positkow niezawierajacych glutenu surowce, ktdre nie zawierajg
glutenu;
I.2. zapewni¢ higieniczno-sanitarne warunki produkcji positkéw niezawierajacych glutenu
(przeznaczonych dla pacjentow szpitala) polegajace na wydzieleniu osobnego stanowiska do
przygotowywania tych positkOw;
I.3. opracowa¢ i wdrozy¢ procedury okreslajagce wymagania higieniczne i zdrowotne dotyczace
produkcji positkow niezawierajacych glutenu, w tym zasady uzywania sprzgtu i wyposazenia
stosowanego przy przygotowywaniu tych positkow;
I.4. przeprowadzi¢ i udokumentowac szkolenie pracownikow zaktadu z elementarnych zasad
higieny obowigzujagcych w zakladzie podczas produkcji i wprowadzania do obrotu zywnosci,
tj. z zagadnien dobrej praktyki higienicznej (GHP) i produkcyjnej (GMP) oraz procedur opartych na
zasadach systemu HACCP dotyczacych produkcji i wydawania positkOw niezawierajgcych glutenu.
I1.1. w terminie do dnia 10 maja 2021 r. przedtozy¢ etykiety surowcoéw uzywanych do produkcji
positkow dla pacjentow szpitala nietolerujacych glutenu, w tym uzytych do produkcji positku
kwestionowanego pod katem zawartosci glutenu;
I1.2.w terminie do dnia 20 maja 2021 r. udokumentowaé jako$¢ zdrowotng produkowanych
w zaktadzie positkéw niezawierajacych gluten, zgodng z wymaganiami rozporzadzenia Komisji
(UE) Nr 828/2014 z dnia 30 lipca 2014 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na
temat obecnosci lub zmniejszonej zawarto$ci glutenu w zywnosci (Dz. Urz. UE L 228
z 31.07.2014, str. 5) poprzez wykonanie badan fizykochemicznych tych positkow w kierunku
zawartosci glutenu.
Decyzji co do pkt. I ppkt 1, 2, 3, 4 nadano rygor natychmiastowej wykonalno$ci, gdyz byto to
niezbedne ze wzgledu na stwierdzone uchybienia zagrazajace zdrowiu lub zyciu cztowieka.
W toku prowadzonego postepowania administracyjnego (w tym w wyniku kontroli sprawdzajacej
przeprowadzonej w zaktadzie) stwierdzono wykonanie przez strong obowigzkow wynikajacych
z ww. decyzji administracyjnej.
Strong obcigzono kosztami przeprowadzonych czynnosci kontrolnych w zaktadzie oraz kosztami
pobrania, wysytki do laboratorium oraz przeprowadzenia badan laboratoryjnych ww. probki
positku ,,bezglutenowego”.
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W wyniku kontroli sanitarnej przeprowadzonej przez przedstawicieli PPIS w Swidnicy,

w zwigzku ze sprawowaniem biezacego nadzoru sanitarnego, w stotéwce Domu Pomocy
Spotecznej, stwierdzono naruszenie wymagan higienicznych i zdrowotnych, polegajace na:

1.

arwn

o

10.

12.

13.

14.

braku zapewnienia oston przy punktach $wietlnych w kuchni wtasciwej oraz magazynie

srodkow spozywezych (suchych), zabezpieczajacych zywnosé przed ewentualnym

zanieczyszczeniem w postaci rozprysku szkla,

zkym stanie technicznym pomieszczen zaktadu i jego wyposazenia,

zkym stanie technicznym naczyn stotowych,

braku zabezpieczenia otworow wentylacyjnych np. przy pomocy kratek,

braku wdrozenia opracowanej w ramach dokumentacji dobrej praktyki higienicznej instrukcji

dotyczacej zabezpieczenia zaktadu przed szkodnikami,

braku zapewnienia skutecznej ochrony zaktadu przed dostepem szkodnikow, tj.:

e 0becnos¢ odchoddw gryzoni w pomieszczeniu obrobki wstepnej oraz w magazynie srodkow
spozywczych (suchych),

e brak ekranu (np. siatki) zabezpieczajgcego przed dostegpem owadow, w otwieranym podczas
produkcji oknie w kuchni wtasciwej,

e brak zabezpieczenia otwieranych drzwi (wychodzacych na zewnatrz zaktadu)
zlokalizowanych w ciggu komunikacyjnym (przy komorze chtodniczej przeznaczonej do
przechowywania mleka i przetworéw mleczarskich) w ekran (np. siatk¢) zabezpieczajacy
przed przedostawaniem si¢ szkodnikOw z zewnatrz (w tym owaddow),

e 0becnos¢ putapek na owady latajace (Ilepdw na muchy) z duzg iloscig przyklejonych
martwych ww. owadow w kuchni wtasciwej oraz pomieszczeniu obrobki wstepne;,

braku wdrozenia opracowanej w ramach dokumentacji dobrej praktyki higienicznej instrukcji

dotyczacej postepowania z odpadami w zakresie zapewnienia higieniczno-sanitarnych

warunkoéw gromadzenia powstajagcych w zaktadzie odpadow zywnosciowych, t].

przechowywanie zywnos$ci pochodzenia zwierzgcego (przetworéw mlecznych) po uptywie

terminow przydatnos$ci do spozycia, stanowigcych odpady pochodzenia zwierzecego (kategorii

3), w opakowaniach kartonowych i skrzynkach z tworzywa sztucznego, na zewnatrz budynku,

przy drzwiach wejSciowych prowadzacych do zaktadu,

braku utrzymania biezgcego stanu czystosci pomieszczen zaktadu i jego wyposazenia

(w tym urzadzen, sprzetu produkcyjnego),

przechowywaniu zbgdnego/nieuzywanego i brudno utrzymanego sprzetu produkcyjnego

(maszyny do produkcji pierogdw) w pomieszczeniu obrobki wstepnej,

braku zapewnionych higieniczno-sanitarnych warunkow przechowywania zywnosci (w tym bez

zachowanej segregacji asortymentowej, w sposob stwarzajgcy ryzyko jej zanieczyszczenia

krzyzowego), 1j.:

e przechowywaniu zywnosci, tj. warzyw (w reklamdwkach z folii polietylenowej, w wiaderku
z tworzywa sztucznego oraz w skrzynkach z tworzywa sztucznego) bez podestow,
bezposrednio na podtodze w magazynie warzyw oraz w ciggu komunikacyjnym przy tym
magazynie,

e przechowywaniu w magazynie warzyw jaj w wyttaczankach (poddanych obrébce wstepnej
poza przedmiotowym zaktadem - dezynfekcji) bezposrednio na podtodze oraz wyrobow
gotowych (galaretek owocowych) w pojemnikach ze stali nierdzewnej na potkach regatow
W bezposrednim sgsiedztwie brudnych warzyw, jak rowniez przetworu migsnego (kietbasy,
przeznaczonej do obrobki termicznej — grillowania) w pojemnikach ze stali nierdzewnej na
blatach roboczych w pomieszczeniu obrobki wstepnej,

braku ztozenia przez strong¢ wniosku o zatwierdzenie srodka transportu — samochodu

ciezarowego (typu chtodnia), a zatem braku decyzji zatwierdzajacej ww. srodek transportu do

przewozu zywnosci,

braku aktualnego orzeczenia lekarskiego z badan dla celow sanitarno-epidemiologicznych

pracownika zaktadu (zatrudnionego na stanowisku kucharza),

braku wdrozenia opracowane;j dla zaktadu procedury dotyczacej szkolen pracownikow,

tj. braku udokumentowania przeprowadzanych szkolen pracownikéw zaktadu z elementarnych
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

zasad higieny obowigzujacych w zaktadzie podczas produkcji i wprowadzania do obrotu
zywnosci, W tym z obowigzujacych instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP), produkcyjnej
(GMP) oraz procedur opartych na zasadach systemu HACCP,

obecnosci w zaktadzie [w magazynie srodkow spozywczych (suchych) oraz komorze
chtodniczej przeznaczonej do przechowywania mleka i przetworow mlecznych] zywnosci po
uptywie dat minimalnej trwatosci / terminéw przydatnosci do spozycia (w tym pochodzenia
zwierzgcego, stanowigcej odpady kategorii 3), uzywanych do produkciji,

obecno$ci owocOwW W magazynie warzyw o niewtasciwych cechach organoleptycznych

(z obecnoscig plesni),

przechowywaniu w zamrazarce w magazynie srodkéw spozywczych (suchych) zywnosci
(wymagajacej chtodniczych warunkow przechowywania od 0 st. C do +4 st. C) mrozonej we
wiasnym zakresie,

obecnosci w kuchni wiasciwej nieznakowanych przypraw, przesypywanych do pojemnikow
zastepczych z oryginalnych opakowan producentow; braku przechowywania etykiet
umozliwiajacych petng identyfikacje ww. zywnosci uzywanej do produkcji,

przechowywaniu w zamrazarce W magazynie srodkéw spozywczych (suchych) nieznakowanych
ryb; braku etykiet umozliwiajacych pelng identyfikacje ww. zywno$ci uzywanej do produkcji,
braku przekazywania konsumentom w sposéb rzetelny obowigzkowych informacji na temat
wyrobow gotowych (potraw/dan) dotyczacych wszelkich sktadnikdw powodujacych alergie lub
reakcje nietolerancji uzytych przy wytworzeniu lub przygotowywaniu zywnosci i nadal
obecnych w produktach gotowych.

Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnej uchybienia higieniczne i zdrowotne polegajace na:

1.

braku wdrozenia procedur opartych na zasadach systemu HACCP [wbrew obowigzkowi

okreslonemu w art. 5 rozporzadzenia nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29

kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004,

str. 1, z p6zn. zm.)] oraz braku przestrzegania wymagan higienicznych [wbrew obowigzkowi

okreslonemu w art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci

i zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021, z pbzn. zm.)], tj.:

e Obecnosci odchoddw gryzoni w pomieszczeniu obrobki wstepnej (zlokalizowanym przy
kuchni wlasciwej), a takze w magazynie srodkoéw spozywczych,

e Obecnosci putapek na owady latajace (lepéw na muchy) z duzg ilo$cig przyklejonych
martwych ww. owadoéw w kuchni wtasciwej oraz pomieszczeniu obrobki wstepnej,

o braku wdrozenia, opracowanej w ramach dokumentacji dobrej praktyki higienicznej,
instrukcji dot. postgpowania z odpadami w zakresie zapewnienia higieniczno-sanitarnych
warunkow gromadzenia powstajacych we zaktadzie odpadow zywnosciowych,
tj. przechowywanie zywnos$ci pochodzenia zwierzgcego (przetwordw mlecznych) po
uptywie termindw przydatno$ci do spozycia, stanowigcych odpady pochodzenia
zwierzgcego — Kategorii 3, w opakowaniach kartonowych i skrzynkach z tworzywa
sztucznego na zewnatrz budynku, przy drzwiach wejsciowych prowadzacych zaktadu;

o braku zapewnionych higieniczno-sanitarnych warunkow przechowywania zywnosci, tj. bez
zachowanej segregacji asortymentowej, w sposob stwarzajgcy ryzyko jej zanieczyszczenia
krzyzowego, o czym $§wiadczyto przechowywanie w magazynie warzyw jaj (poddanych
obrobce wstepnej poza przedmiotowym zaktadem - dezynfekcji) bezposrednio na podtodze
oraz wyrobow gotowych (galaretek owocowych) w pojemnikach ze stali nierdzewnej na
potkach regatlow w bezposrednim sgsiedztwie brudnych warzyw, jak rowniez przetworu
migsnego (kietbasy, przeznaczonej do obrobki termicznej — grillowania) w pojemnikach ze
stali nierdzewnej na blatach roboczych w pomieszczeniu obrobki wstepnej,

e przechowywaniu zb¢dnego/nieuzywanego i brudno utrzymanego sprzetu produkcyjnego
(maszyny do produkcji pierogdw) w pomieszczeniu obrobki wstepnej,

braku utrzymania nalezytego stanu czysto$ci pomieszczen zaktadu i jego wyposazenia

(w tym urzadzen, sprz¢tu produkcyjnego), tj. brudno utrzymanych podtogach w magazynie

srodkow spozywcezych oraz pomieszczeniu obrobki wstepnej; obecnosci pajeczyn w komorze

chtodniczej (przeznaczonej do przechowywania mleka i przetwordéw mlecznych) oraz
magazynie warzyw; brudno utrzymanym sprzecie produkcyjnym w kuchni wiasciwej (patelni
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do smazenia nalesnikow z duzg iloécig przypalonego ciasta naleSnikowego na zewnetrznej
powierzchni; zewnetrznej powierzchni kotta warzelnego; potek zamykanych szafek ze stali
nierdzewnej); brudno utrzymanych dwoch urzadzeniach chtodniczych w magazynie srodkow
spozywczych; brudno utrzymanej ramie okiennej pomiedzy magazynem warzyw a komora
chtodniczg (przeznaczong do przechowywania mleka i przetworéw mlecznych); brudno
utrzymanym zamykanym pojemniku z tworzywa sztucznego przeznaczonym do gromadzenia
odpadéw w pomieszczeniu obrobki wstepnej,

3. braku orzeczenia lekarskiego z badan przeprowadzonych dla cel6w sanitarno-
epidemiologicznych pracownika zaktadu (zatrudnionego na stanowisku kucharza),

4. obecnosci w zaktadzie [w magazynie srodkoéw spozywcezych, komorze chtodniczej
(przeznaczonej do przechowywania mleka i przetworéw mlecznych), magazynie warzyw]
zywnosci (przeznaczonej do produkcji potraw i/lub wydania podopiecznym) po uptywie dat
minimalnej trwatosci / termindw przydatno$ci do spozycia (w tym pochodzenia zwierzecego,
stanowigcej odpady kategorii 3) oraz owocow o0 zmienionych cechach organoleptycznych
(z obecnoscig plesni),

0sobe odpowiedzialng ukarano grzywna (w drodze mandatu karnego).

Podczas czynnosci kontrolnych podjeto dziatania zmierzajace do usunigcia niezgodnos$ci

z przepisami prawa zywnosciowego, bedacych przedmiotem karania mandatowego, tj.:

o wdrozono, opracowang w ramach dokumentacji dobrej praktyki higienicznej, instrukcje dot.
postepowania z odpadami w zakresie zapewnienia higieniczno-sanitarnych warunkow
gromadzenia powstajacych w zaktadzie odpadow zywnosciowych — usunigto z zaktadu zywnos¢
niewlasciwej jakosci zdrowotnej (w tym stanowiaca odpady pochodzenia zwierzgcego —
kategorii 3) i umieszczono w odpowiednich, wydzielonych pojemnikach przeznaczonych do ich
sktadowania oraz udokumentowano ich odbior (w tym przez firme zajmujaca si¢ utylizacja
odpadow kategorii 3),

e zapewniono nalezyty stan czystosci pomieszczen | wyposazenia zaktadu,

e zapewniono higieniczno-sanitarne warunki przechowywania zywno$ci (jaj poddanych obrébce
wstepnej poza przedmiotowym zaktadem — dezynfekcji, wyrobow gotowych), w tym
z zaChowang segregacjg asortymentowa celem jej ochrony przez zanieczyszczeniami
krzyzowymi.

W toku prowadzonej kontroli sanitarnej usunig¢to czg¢$¢ stwierdzonych brakow i uchybien

higienicznych i zdrowotnych, tj.:

e wyposazono punkty §wietlne w Kuchni wlasciwej oraz magazynie srodkow spozywczych
w ostony celem zabezpieczenia zywnosci przed ewentualnym zanieczyszczeniem W postaci
rozprysku szkla,

« doprowadzono $ciany oraz sufit w komorze chtodniczej (przeznaczonej do przechowywania
mleka i przetworéw mlecznych) do stanu zgodnego z obowigzujgcymi przepisami poprzez
usuniecie zawilgocen oraz plesni,

e doprowadzono rame okienng pomi¢dzy magazynem warzyw a komorg chtodnicza
(przeznaczong do przechowywania mleka i przetworéw mlecznych) do stanu zgodnego
Z obowigzujgcymi przepisami poprzez usuniecie zawilgocen oraz plesni,

e doprowadzono potki metalowych regatéw w komorze chlodniczej (przeznaczonej do
przechowywania mleka i przetworow mlecznych) do stanu zgodnego z obowigzujgcymi
przepisami poprzez usunigcie korozji,

« zabezpieczono dwa otwory wentylacyjne w kuchni wlasciwej przy uzyciu oston (kratek) ,

e przedtozono orzeczenie lekarskie z badan przeprowadzonych dla cel6w sanitarno-
epidemiologicznych pracownika zaktadu (zatrudnionego na stanowisku kucharza),

e zapewniono higieniczno-sanitarne warunki przechowywania zywnosci (warzyw) poprzez ich
magazynowanie na potkach regatow w magazynie warzyw,

e zapewniono stosowanie do produkcji positkow srodkow spozywczych (przypraw)
znakowanych.

Ponadto podmiot dziatajacy na rynku spozywczym podjat natychmiastowe dziatania

w zakresie zapewnienia skutecznej ochrony zakladu przed szkodnikami — zostala wezwana

specjalistyczna firma, ktdra przeprowadzita w zaktadzie zabiegi deratyzacji.
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W zwigzku z powyzszym organ nie Wszczal postgpowania administracyjnego w sprawie usuniecia
ww. nieprawidlowo$ci. Wszczeto natomiast postgpowanie administracyjne w sprawie usuniecia
pozostatych niezgodnosci z przepisami prawa zywnosciowego.

W toku prowadzonego postepowania administracyjnego PPIS w Swidnicy, otrzymat pisma strony
informujace o usuni¢ciu niezgodnosci z przepisami prawa zywno$ciowego, Stwierdzonych podczas
kontroli sanitarnej przeprowadzonej w ww. zakladzie. W wyniku kontroli sprawdzajacych
przeprowadzonych przez przedstawicieli organu (w zwigzku z ww. pismami strony)
w przedmiotowym zakladzie, udokumentowanych protokotami kontroli sprawdzajacych,
stwierdzono usunigcie czesci nieprawidtowosci.

W zwiazku z powyzszym PPIS w Swidnicy wydat decyzje nakazujaca usunigcie pozostatych
niezgodnosci (z terminem realizacji obowigzkow do 30 listopada 2021 r. i do 31 stycznia 2022 r.)
oraz umarzajacg Wszczete postgpowanie administracyjne (w odniesieniu do nieprawidtowosci
usunigtych przez strone przed wydaniem decyzji administracyjnej).

Strone obcigzono optatami za wykonane czynnosci kontrolne w zaktadzie.

W toku prowadzonego postgpowania stwierdzono wykonanie przez strong w wyznaczonym
terminie (do 30 listopada 2021 r.), natozonego na stron¢ obowigzku. Postgpowanie administracyjne
bedzie kontynuowane w 2022 r.

W 2021 r. w jednej z stotowek szkolnych przeprowadzono ogotem 3 urzedowe kontrole
zywnosci. Kontrola sprawdzajaca przeprowadzona w lutym 2021 r. dotyczyta ustalenia usuniecia
niezgodnosci z przepisami prawa zywnosciowego stwierdzonych w wyniku czynnosci kontrolnych,
przeprowadzonych w ww. zaktadzie w 2020 r. Podjete czynnosci kontrolne wykazaty wykonanie
przez stron¢ w wyznaczonych terminach obowigzkOw wynikajacych z decyzji administracyjnej
wydanej przez organ w 2020 r.

Kolejng kontrole¢ sanitarng (interwencyjng) przeprowadzono w ww. zakladzie w zwigzku

z otrzymanym przez PPIS w Swidnicy wnioskiem dotyczacym:

e braku utrzymania czystosci w ww. zaktadzie,

zkego stanu technicznego wyposazenia ww. zaktadu,

braku zapewnienia higieniczno-sanitarnych warunkéw obrobki termicznej zywno$ci,

braku zapewnienia wtasciwych warunkow socjalnych dla pracownikow zaktadu,

braku zapewnienia higieniczno-sanitarnych warunkéw gromadzenia i usuwania odpadow

pokonsumpcyjnych powstajacych w ww. zaktadzie.

Podczas kontroli sanitarnej stwierdzono naruszenie wymagan higienicznych i zdrowotnych, tj.:

1. brak zapewnionych higieniczno — sanitarnych warunkdéw przechowywania odziezy ochronnej i
osobistej pracownikow, tj.: brak zapewnionej rozdzielnosci podczas przechowywania ww.
odziezy ochronnej i osobistej w pomieszczeniu socjalnym; przechowywanie rzeczy osobistych
pracownikdéw w zamykanej szafce w pomieszczeniu kuchni wlasciwej oraz w zamykanej szafce
pod zlewozmywakiem jednokomorowym w pomieszczeniu zmywalni naczyn stotowych, jak
réwniez na wieszaku w pomieszczeniu obrobki wstepnej warzyw | owocOw; brak zapewnionej
odpowiedniej ilo$ci szafek odziezowych dla pracownikow;

2. zlty stan techniczny pomieszczen zaktadu, w tym: podtdg i Scian w pomieszczeniu socjalnym;
$cian W pomieszczeniu magazynowym, ciggu komunikacyjnym, sali konsumpcyjnej; podtogi w
kuchni wiasciwej i magazynie opakowan; $cian w magazynie opakowan; brak zapewnionych
taczen $cian z podlogami w pomieszczeniach zaktadu (tj. w kuchni wiasciwej, pomieszczeniu
przygotowywania dan mgcznych, pomieszczeniu magazynowym, ciggu komunikacyjnym,
zmywalni pojemnikow transportowych, zmywalni naczyn stotowych, pomieszczeniu obrobki
wstepnej warzyw 1 owocow);

3. brak zapewnienia w pomieszczeniu socjalnym miejsca do higienicznego spozywania positkow
dla pracownikdw;

4. zly stan techniczny wyposazenia zaktadu, w tym: potek metalowych regatow w zmywalni
pojemnikow transportowych; poétek Sciennych w  kuchni  wiasciwej; potek regatow
(przeznaczonych do przechowywania sprzetu pomocniczego oraz pojemnikow typu GN ze stali
nierdzewnej) w kuchni wlasciwej; stotu (przeznaczonego do czasowego odktadania
pojemnikow transportowych brudnych) w zmywalni pojemnikéw transportowych; stotu w
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

pomieszczeniu zmywalni naczyn stotowych; szafki (przeznaczonej do przechowywania
srodkow myjacych i dezynfekujgcych, na ktorej usytuowana jest zmywarko — wyparzarka do
naczyn) w zmywalni naczyn stotowych;

brak biezgcej, cieptej i zimnej wody przy umywalce do mycia rgk w pomieszczeniu socjalnym;
brak biezacej, cieptej wody przy umywalce do mycia ragk w ubikacji dla personelu;

brak zapewnionego punktu wodnego do mycia sprze¢tu podrecznego w pomieszczeniu
przygotowywania dan macznych;

brak wtasciwego umocowania baterii przy umywalce do mycia ragk w pomieszczeniu obrobki
wstepnej warzyw i OWOCOW (zapewniono biezacg ciepla i zimng wodg);

brak zapewnionego systemu wentylacji w ubikacji dla personelu;

. brak zabezpieczenia otworu wentylacyjnego w $cianie W pomieszczeniu przygotowywania dan

macznych za pomoca ostony (np. kratki wentylacyjnej);

brak wdrozenia opracowanej w ramach dokumentacji dobrej praktyki higienicznej (GHP)
instrukcji dot. zabezpieczenia zaktadu przed szkodnikami, tj. brak ekrandéw (np. siatek)
zabezpieczajacych przed dostepem szkodnikdw, w otwieranym podczas produkcji oknie
w kuchni wiasciwej oraz w pomieszczeniu przygotowywania dan macznych;

brak przestrzegania opracowanej w ramach dokumentacji dobrej praktyki higienicznej (GHP)
instrukcji dot. usuwania powstajacych w zaktadzie odpadoéw i sciekOw poprzez brak usuwania
odpadow zywnosciowych (pokonsumpcyjnych) w sposob higieniczny i przyjazny dla
srodowiska, tj. bezposrednio do kanalizacji przy uzyciu mtynka koloidalnego zamontowanego
(w zamykanej szafce) pod zlewozmywakiem jednokomorowym w zmywalni naczyn
stotowych; nie zamontowano separatora ttuszczu;

brak utrzymania biezacego stanu czystosci pomieszczen zaktadu i jego wyposazenia, tj.: podtog,
zwlaszcza w miejscach taczeniach $cian z podtogami; obecnos¢ pajeczyn na $cianach i sufitach
w zmywalni pojemnikow transportowych oraz zmywalni naczyn stotowych; brudno utrzymane
kratki wentylacyjne w zmywalni pojemnikow transportowych, zmywalni naczyn stotowych,
pomieszczeniu socjalnym oraz magazynie opakowarn;

przechowywanie srodkow spozywczych, tj. brudnych warzyw i/lub owocéw w opakowaniach
zbiorczych producenta (opakowaniach kartonowych) bezposrednio na podlodze oraz w
urzadzeniu chtodniczym w pomieszczeniu przygotowywania dan macznych;

brak ztozenia przez strong wniosku o zatwierdzenie srodka transportu (samochodu ciezarowego)
I 0 wpis do rejestru zaktadow prowadzonego przez organ, a zatem brak decyzji zatwierdzajacej
ww. $rodek transportu do przewozu zywno$ci, W tym gotowej do spozycia [tj. potraw/dan,
napojow bezalkoholowych (w tym goracych), wyprodukowanych w zaktadzie dostarczanej w
ramach $wiadczenia ustug cateringowych] oraz $rodkdéw Spozywczych niewymagajacych
chtodniczych warunkéw przechowywania (w tym w opakowaniach jednostkowych i zbiorczych
producentow);

brak zapewnionych higienicznych warunkéw przechowywania opakowan wielokrotnego uzytku
i jednorazowego uzytku w magazynie opakowan, tj. przechowywanie ww. opakowan
bezposrednio na posadzce, bez podestow w zbiorczych opakowaniach producenta;

brak aktualnych orzeczen lekarskich z badan przeprowadzonych dla celow sanitarno-
epidemiologicznych pracownikéw zaktadu;

brak wdrozenia opracowanej dla zaktadu procedury dotyczacej szkolen pracownikow, tj. brak
udokumentowania przeprowadzanych szkolen pracownikéw zaktadu z elementarnych zasad
higieny obowigzujacych w zaktadzie podczas produkcji i wprowadzania do obrotu zywnosci, w
tym z obowiazujacych instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP), produkcyjnej (GMP) oraz
procedur opartych na zasadach systemu HACCP; wszyscy zatrudnieni przy produkcji i
wydawaniu positkow pracownicy zostali przeszkoleni z zagadnien, dotyczacych dobrej praktyki
higienicznej i produkcyjnej (GHP/GMP) w dniu 14.09.2018 r., jednakze wg ww. procedury
szkolenia wewngtrzne (przypominajace) powinny by¢ przeprowadzane z czgstotliwoscig 1 raz
na rok;

brak prowadzonych na biezaco zapisow z czynno$ci wykonywanych w ramach opracowanej dla
zaktadu dokumentacji dobrej praktyki higienicznej (GHP) i produkcyjnej (GMP) oraz procedur

opartych na zasadach HACCP, w zakresie: kontroli przyjecia srodkoéw spozywczych do zaktadu
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oraz wycofania z obrotu srodkoéw spozywczych niecodpowiadajacych wymaganiom jakosci

zdrowotnej, tj. w ,,Karcie przyjecia towaru do zaktadu” oraz ,,Rejestrze srodkéw spozywczych

wycofanych z obrotu”;

20. przechowywanie $rodkow myjacych i dezynfekujgcych w kuchni wtasciwej bezposrednio na
posadzce;

21. brak  udokumentowania jako$ci  zdrowotnej  $rodkéw  spozywczych  nietrwatych
mikrobiologicznie produkowanych w zaktadzie pod wzgledem parametrow mikrobiologicznych
w ramach potwierdzenia lub weryfikacji prawidtowego funkcjonowania procedur opartych na
zasadach systemu HACCP i dobrej praktyki higienicznej (GHP) I produkcyjnej
(GMP); w procedurze dot. badan wyrobu gotowego nietrwatego mikrobiologicznie ustalono
czestotliwo$¢ badan 1 raz na 2 lata; ostatnie badania wtascicielskie wyrobdéw gotowych
nietrwatych mikrobiologicznie produkowanych w zaktadzie pod wzgledem
parametrow mikrobiologicznych przeprowadzono w marcu 2019r.,

22. stosowanie do produkcji positkow srodkow spozywczych nieznakowanych, tj. przyprawy
(pietruszki suszonej) oraz przetworu migsnego; brak przechowywania etykiet umozliwiajacych
pelng identyfikacje ww. zywnosci.

Za stwierdzone podczas kontroli sanitarnej braki i uchybienia higieniczne i zdrowotne polegajace

na:

1. braku wdrozenia procedur opartych na zasadach systemu HACCP [wbrew obowigzkowi
okreslonemu w art. 5 rozporzadzenia nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139
z 30.04.2004, str. 1, z po6zn. zm.)] oraz braku przestrzegania wymagan higienicznych
[wbrew obowigzkowi okre§lonemu w art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021,
z pozn. zm.)], tj.:

e brak prowadzonych na biezgco zapisoOw z czynnos$ci wykonywanych w ramach opracowanej
dla zaktadu dokumentacji dobrej praktyki higienicznej (GHP) i produkcyjnej (GMP) oraz
procedur opartych na zasadach HACCP, w zakresie: kontroli przyjecia $rodkow
spozywczych do zaktadu oraz wycofania =z obrotu $rodkow spozywczych
nieodpowiadajgcych wymaganiom jakosci zdrowotnej,

o brak przestrzegania opracowanej w ramach dokumentacji dobrej praktyki higienicznej
(GHP) instrukcji dot. usuwania powstajacych w zaktadzie odpadéw i $ciekow poprzez brak
usuwania odpadéw zywnosciowych (pokonsumpcyjnych) w sposob higieniczny i przyjazny
dla $rodowiska, tj. bezposrednio do kanalizacji przy uzyciu miynka koloidalnego
zamontowanego pod zlewozmywakiem jednokomorowym w zmywalni naczyn stotowych,

o przechowywanie $rodkéw spozywczych, tj. brudnych warzyw i/lub owocow
w opakowaniach zbiorczych producenta (opakowaniach kartonowych) bezposrednio na
podtodze oraz w urzadzeniu chtodniczym w pomieszczeniu przygotowywania dan
macznych,

2. braku utrzymania nalezytego stanu czystosci pomieszczen zaktadu oraz jego wyposazenia,

3. braku lub bark aktualnych orzeczen lekarskich z badan przeprowadzonych dla celow
sanitarno-epidemiologicznych pracownikéw zaktadu,

osobe odpowiedzialng ukarano grzywng (w drodze mandatu karnego).

PPIS w Swidnicy wszczal z urzedu postepowanie administracyjne w sprawie usuniecia

stwierdzonych niezgodnosci z przepisami prawa zywno$CIOWeJo oraz poniesienia przez strong

kosztow kontroli sanitarnej, w trakcie ktorej stwierdzono braki i uchybienia higieniczne

i zdrowotne.

W toku prowadzonego postepowania administracyjnego PPIS w Swidnicy otrzymat pismo strony

informujgce o Usunigciu czeSci wskazanych powyzej niezgodnosci z przepisami prawa

zywnos$ciowego, Stwierdzonych podczas kontroli sanitarnej przeprowadzonej w ww. zakladzie.

Powyzsze potwierdzita kontrola sprawdzajgca przeprowadzona przez przedstawiciela organu

(w zwigzku z ww. pismem strony), udokumentowana protokotem kontroli sprawdzajacej.

W zwiazku z powyzszym PPIS w Swidnicy wydatl decyzje nakazujaca usuniccie pozostalych

niezgodnosci (z terminem realizacji obowiazkéw przypadajacym na I kwartal 2022 r.) oraz
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jednocze$nie umarzajaca Wszczgte postgpowanie  administracyjne  (w  odniesieniu  do

nieprawidtowosci usunietych przez strone przed wydaniem decyzji administracyjnej). Ponadto,

podczas kontroli sprawdzajacej przeprowadzonej w ww. zakladzie stwierdzono nieprzestrzeganie
wymagan higienicznych i zdrowotnych, tj.:

e obecnos¢ w kuchni wiasciwej (w komorze chtodniczej) zywnosci po uplywie termindw
przydatnosci do spozycia (przetworow mlecznych oraz kietkéw przeznaczonych do produkcji
potraw / wprowadzenia do obrotu, za ktdre osobe odpowiedzialng ukarano grzywng (w drodze
mandatu karnego),

o brak zapewnionego systemu wentylacyjnego nad stanowiskiem obrdbki termicznej potraw (nad
nowym urzgdzeniem zakupionym przez strong - Kottem warzelnym) w kuchni wlasciwe;.

Ponadto PPIS wszczat z urzedu postgpowanie administracyjne w sprawie usunigcia stwierdzonych

niezgodnosci z przepisami prawa zywnos$cioweg0 oraz poniesienia przez strone kosztow kontroli

sanitarnej, w  trakcie Ktorej stwierdzono  braki I uchybienia  higieniczne

i zdrowotne. Postepowanie administracyjne w ww. zakresie bedzie kontynuowane w 2022 r.

W zwigzku z przekazanym w 2021 r. przez DPWIS we Wroctawiu anonimowym
zgloszeniem dotyczacym niewtasciwych warunkOw higieniczno-sanitarnych oraz niewtasciwej
jakosci positkow (dostarczanych w systemie cateringowym) wydawanych dzieciom w ramach
zywienia zbiorowego w jednym z niepublicznych przedszkoli w Swidnicy, podjeto czynnosci
kontrolne w przedmiotowej jednostce systemu o$wiaty oraz zaktadzie zywienia zbiorowego typu
otwartego (restauracji), w ktorym produkowane sg positki dla dzieci uczgszczajacych do
ww. przedszkola.

Podmiot dziatajacy na rynku spozywczym, wykonujacy dziatalnos¢ w ww. jednostce systemu

o$wiaty wezwano do udzielenia pisemnych informacji:

1. Czy u dzieci uczeszczajacych do przedszkola wystgpity w ostatnim czasie objawy zotgdkowo-
jelitowe po spozyciu positkow dostarczanych w ramach §wiadczenia ustug cateringowych do
ww. placéwki? Czy rodzice/prawni opiekunowie dzieci zgtaszali przypadki wystgpienia u dzieci
ww. objawow?

2. Jesli wystgpily objawy (z punktu 1) to nalezy wskaza¢: rodzaj tych objawdw, czasookres ich
wystgpienia, liczbe dzieci, u ktérych wystapity te objawy

W odpowiedzi na ww. pismo organu, strona poinformowata o wystgpieniu jednego przypadku

w postaci wymiotow u jednego z dzieci. U innych dzieci po spozyciu positkbw w danym dniu nie

wystgpily zadne objawy zotgdkowo-jelitowe. Rowniez rodzice/prawni opiekunowie dzieci nie

zglaszali takich przypadkdéw po odebraniu dzieci z przedszkola.

W jednostce systemu oswiaty przeprowadzono kontrole sanitarng, ktorg objeto m.in.:

e stan czystosci pomieszczen zaktadu i jego wyposazenia,

e stan zdrowia pracownikdéw wykonujgcych prace w styczno$ci z zywnoscig (wydajacych
positki),

e warunki transportu positkow dostarczanych do wydawalni,

e SposOb zywienia dzieci, w tym pod katem zgodnos$ci z wymaganiami okreslonymi m.in.

w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkow

spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu

o$wiaty oraz wymagan, jakie musza speinia¢ $rodki Spozywcze stosowane w ramach

zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154),

e wdrozenie i przestrzeganie opracowanych dla zaktadu instrukcji dobrej praktyki higienicznej

(GHP) oraz procedur opartych na zasadach systemu HACCP.

W wyniku przeprowadzonych czynno$ci kontrolnych w zakladzie nie stwierdzono

nieprawidtowosci w skontrowanych obszarach.

W zwigzku z ww. anonimowym zgloszeniem (przekazanym przez DPWIS we Wroctawiu)

przeprowadzono (w tym samym czasie co w jednostce systemu oswiaty) rowniez kontrole sanitarng

zaktadzie zywienia zbiorowego typu otwartego (restauracji), w ktorym produkowane sg positki dla
dzieci uczegszczajacych do ww. przedszkola.

W wyniku podjetych czynno$ci kontrolnych stwierdzono naruszenie wymagan higienicznych

I zdrowotnych, tj.:

str. 61



1. brak prowadzenia na biezaco zapiséw z czynnos$ci wykonywanych w ramach opracowanych dla
zaktadu instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP), produkcyjnej (GMP) oraz procedur
opartych na zasadach systemu HACCP,

2. brak zabezpieczenia zywnosci przed zanieczyszczeniami krzyzowymi z  uwagi
na przechowywanie wyrobdw gotowych (wyrobdw garmazeryjnych, ugotowanego ryzu) celem
ich wychtodzenia w pomieszczeniu obrobki wstepne;j,

3. brak zapewnionych srodkéw do higienicznego osuszania rak przy umywalkach do mycia rak
w zakladzie (podczas wykonywania czynnosci kontrolnych w zakladzie usuni¢to ww.
niezgodnosé),

4. brak zapewnionej identyfikacji zywnosci uzywanej do produkcji potraw/dan [tj. ryb gleboko
mrozonych, pieczywa gleboko mrozonego przechowywanych w urzadzeniu mrozniczym
(zamrazarce) w kuchni wtasciwej] z uwagi na brak przechowywania etykiet dotyczacych ww.
srodkow spozywcezych (zawierajacych obowigzkowe informacje na temat zywnosci) oraz brak
przechowywania i prowadzenia w zaktadzie dokumentacji umozliwiajacej zidentyfikowanie
dostawcow tych srodkow spozywczych (podczas wykonywania czynnosci kontrolnych
w zakladzie nieoznakowane $rodki spozywcze usunieto do pojemnika przeznaczonego do
gromadzenia odpadow pochodzenia zwierzecego — Kkategorii 3 oraz odpadow
pokonsumpcyjnych celem ich utylizacji).

za ktdre osobe odpowiedzialng ukarano grzywna (w drodze mandatu karnego).

PPIS w Swidnicy wszczal z urzedu postepowanie administracyjne m.in. w sprawie usuniecia

brakoéw i1 uchybien higienicznych i zdrowotnych polegajacych na:

e braku prowadzenia na biezaco zapisOw z czynno$ci wykonywanych w ramach opracowanych
dla zaktadu instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP), produkcyjnej (GMP) oraz procedur
opartych na zasadach systemu HACCP,

e braku zabezpieczenia zywnos$ci przed =zanieczyszczeniami krzyzowymi z uwagi
na przechowywanie wyrobdw gotowych (wyrobow garmazeryjnych, ugotowanego ryzu) celem
ich wychtodzenia w pomieszczeniu obrobki wstepnej,

oraz w zakresie udokumentowania sposobu postgpowania z nicoznakowang zywnos$cig [tj. ryba

gleboko mrozong, pieczywem gleboko mrozonym, uzywanymi do produkcji potraw/dan w stosunku

co do ktorej nie przechowywano etykiet zawierajacych obowigzkowe informacje na temat zywnosci
oraz dokumentacji umozliwiajgcej zidentyfikowanie dostawcow tych srodkOw spozywczych]

z uwagi na jej wycofanie z uzycia podczas kontroli sanitarnej (usunigcie do pojemnika

przeznaczonego do gromadzenia odpadoéw pochodzenia zwierzecego — kategorii 3 oraz odpadow

pokonsumpcyjnych celem utylizacji), stwierdzonych czynnosciami kontrolnymi przeprowadzonymi
restauracji, wzywajac jednocze$nie stron¢ do zlozenia wyjasnien na temat ustalen kontroli
sanitarnej.

W grudniu 2021 r. strona przestata drogg elektroniczng (e-mailem) skany arkuszy/rejestrow

opracowanych w ramach dokumentacji dobrej praktyki higienicznej (GHP), produkcyjnej (GMP)

oraz procedur opartych na zasadach systemu HACCP, czym udokumentowata usunigcie czgs$ci
niezgodnos$Ci z przepisami prawa zywnosciowego.

Ponadto kontrola sprawdzajaca przeprowadzona w zaktadzie, w zwigzku z e-mail strony, wykazata

usunigcie brakéw 1 uchybien higienicznych i zdrowotnych opisanych w protokole kontroli

sanitarnej.

W zwiagzku z powyzszym dalsze prowadzenie postepowania administracyjnego w sprawie usuniecia

stwierdzonych brakdw i uchybien higienicznych i zdrowotnych stato si¢ bezprzedmiotowe, a wobec

braku przestanek do wydania decyzji rozstrzygajacej co do istoty sprawy PPIS w Swidnicy

w drodze decyzji administracyjnej umorzyt wszczete postepowanie w czgsci dotyczacej usunigcia

stwierdzonych brakéw i uchybien higienicznych i zdrowotnych.

Strone obcigzono kosztami za przeprowadzone czynno$ci kontrolne w zaktadzie, w tym dot.

kontroli sanitarnej, w trakcie ktdrej stwierdzono niezgodno$ci z przepisami prawa zywno$ciowego

oraz kontroli sprawdzajace;.

W wyniku prowadzonego postepowania administracyjnego w wiekszosci zaktadow
uzyskano poprawg W zakresie stanu technicznego i sanitarnego, a takze poprawg w zakresie
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przestrzegania zasad okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.
sprawie grup Srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i milodziezy
w jednostkach systemu o$wiaty Oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154)
oraz przekazywania obowigzkowych informacji na temat zywnosci (potraw/dan i ich elementow
sktadowych) wydawanych w stotowkach i wydawalniach positkow (zgodnie z rozporzadzeniem
nr 1169/2011).

W 2021 r. w 52 placéwkach zywienia zbiorowego zamknigtego oceniono 0goétem 54
jadtospisy, w tym:
e 1 jadlospis w stotowce pracowniczej,
e 4 jadlospisy w blokach zywienia w szpitalach (w tym w systemie cateringowym),
e 4 jadlospisy w blokach zywienia w domach opieki spotecznej (w tym w systemie
cateringowym),
e 3 jadlospisy w stotowkach ztobkow i domach matego dziecka (w tym w systemie
cateringowym),
e 12 jadtospisow w stotowkach szkolnych (w tym w systemie cateringowym),
e 24 jadtospisy w stotowkach przedszkolnych (w tym w systemie cateringowym),
e 6 jadlospisow w innych zaktadach zywienia.
Ponadto przeprowadzono 7 ocen jadlospisow w 3 zakladach zywienia zbiorowego otwartego
(restauracjach), w ktorych zywione byly dzieci w zwigzku z organizacjag wypoczynku letniego
na terenie powiatu $widnickiego.

Jadtospisy oceniano pod katem:

e stosowania przy planowaniu positkow zasad racjonalnego zywienia, w tym wynikajacych
z aktualnych norm zywienia dla populacji Polski,

e W przypadku zaktadow dziatajacych w jednostkach systemu o$wiaty pod katem stosowania
wymagan okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r.
w sprawie grup srodkdéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy
w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ §rodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach
(Dz. U. z 2016 r., poz. 1154),

e wymagan okreslonych m.in. w rozporzadzeniu nr 1169/2011 tj. w zakresie przekazywania
obowigzkowych informacji nt. zywnosci (potraw/dan i ich elementéw sktadowych),
w szczegolnosci dotyczacych wszelkich substancji lub produktow powodujgcych alergie lub
reakcje nietolerancji, uzytych przy wytworzeniu lub przygotowywaniu zywnosci i nadal
obecnych w wyrobach gotowych.

Przy ocenie sposobu zywienia w zaktadach zywienia zbiorowego zamknigtego szczegdlng
uwage zwracano m.in. na: zréznicowanie podawanych positkow, odpowiedni dobor jakosciowy
sktadnikéw, uwzglednianie w positkach udzialu mleka i produktow mlecznych, produktow
zawierajacych biatko pochodzenia zwierzecego i roslinnego, ryb morskich, owocow, warzyw,
nasion roslin stragczkowych, produktéw zbozowych oraz zachowanie roéwnowagi kwasowo -
zasadowej w planowanych positkach.

Nieprawidlowos$ci I uwagi w zakresie planowania zywienia zbiorowego stwierdzono w 7
ocenianych jadtospisach, w tym:
— w1 jadlospisie obowigzujacym w bloku zywienia W domu opieki spotecznej stwierdzono
nieprawidtowosci w zakresie:

a) braku przekazywania w sposob pelny i rzetelny obowigzkowych informacji na temat
zywnosci (potraw/dan i ich elementéw sktadowych) dotyczacych wszelkich sktadnikow
powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji, uzytych przy wytworzeniu zywnosci
i nadal obecnych w produktach gotowych;

Ponadto uwagi wniesiono do:
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a) braku szczegétowego opisywania w jadlospisie elementow sktadowych positkow lub
surowcow uzytych do ich przygotowania,

b) braku szczegotowych informacji dot. rodzaju pieczywa podawanego do positkow,

c) braku zaplanowania ryb lub przetworow rybnych,

d) zbyt matej ilosci wydawanych $wiezych owocow,

e) zbyt czestego podawania w $niadaniach i kolacjach migsa przetworzonego w postaci
wedlin 1 kietbas,

f) zbyt czestego podawania potraw wzdymajacych,

g) braku uwzglednienia w positkach udziatu produktéw zbozowych petnoziarnistych,

h) braku zaplanowania podania przetworow mlecznych,

1) braku podawania informacji nt. kalorycznosci positkow,

J) braku podawania informacji nt. gramatury serwowanych potraw.

« W 4 jadtospisach obowigzujacych w przedszkolach, w ktdrych zywienie dzieci jest
prowadzone w systemie cateringowym, najczesciej stwierdzane nieprawidtowosci polegaty
na:

a) braku podania dwoch porcji mleka lub produktow mlecznych w ciggu dnia,

b) braku uwzglednienia w positkach obiadowych porcji zboz,

c) nierzetelnym i niepelnym przekazywaniu obowiazkowych informacji na temat zywnosci
(potraw/dan i ich elementow sktadowych) dotyczacych wszelkich sktadnikOw
powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji, uzytych przy wytworzeniu zywnosci
i nadal obecnych w produktach gotowych.

Ponadto uwagi wniesiono do:

a) podawania produktow wysoko przetworzonych,

b) serwowaniu zbyt matych porcji warzyw i/lub owocow w ramach positkow.

o W 2 jadlospisach w innych zaktadach zywienia (w tym w systemie cateringowym),
stwierdzone nieprawidtowosci polegaty na:

a) nierzetelnym i niepelnym przekazywaniu obowigzkowych informacji na temat zywnosci
(potraw/dan i ich elementow sktadowych) dotyczacych wszelkich sktadnikow
powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji, uzytych przy wytworzeniu zywnoS$ci
I nadal obecnych w produktach gotowych,

b) braku zapewnionego prawidtowego znakowania wyrobow gotowych (potraw/dan i ich
elementow sktadowych) produkowanych i wydawanych w zaktadzie w zakresie
przekazywania w sposdb bezposrednio dostepny konsumentom obowigzujacych
informacji na temat zywnosci, dotyczacych wszelkich sktadnikow powodujacych alergie
lub reakcje nietolerancji uzytych przy wytworzeniu lub przygotowywaniu zywnosci
I nadal obecnych w produktach gotowych.

W zwigzku ze stwierdzonymi nieprawidtowosciami wszczgto postgpowania administracyjne.
Na podstawie przestanych jadtospisow dekadowych przez strony stwierdzono usunigcie wyzej
opisanych nieprawidtowosci, w zwigzku z powyzszym UMOrzono wszczete postgpowania
administracyjne. W jednym przypadku w toku prowadzonego postgpowania ustalono, ze
podmiotem odpowiedzialnym za usunigcie stwierdzonych nieprawidtowosci jest firma prowadzaca
dziatalno$¢ gospodarczg na terenie objetym nadzorem przez PPIS w Wotowie. W 2022 r. sprawa
zostanie przekazana do wykorzystania stuzbowego zgodnie z posiadanymi kompetencjami przez
ww. organ.

Dziatania podjete przez PPIS w Swidnicy przyczynity si¢ do poprawy zywienia, prowadzonego
przez zaktady zywienia zbiorowego, prowadzace dziatalno$¢ na terenie powiatu $widnickiego.

Stan sanitarny Srodkow transportu zywnosci
W 2021 r. pod nadzorem sanitarnym PPIS w Swidnicy znajdowaly si¢ 242 $rodki transportu.

W analizowanym roku skontrolowano 35 $rodkéw transportu, w tym 34 w zwigzku z otrzymanymi
przez organ wnioskami stron o zatwierdzenie zaktadu i o wpis do rejestru zaktadow podlegajacych
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urzedowej kontroli organdw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. W zwiazku z powyzszym wydano
34 decyzje zatwierdzajace Srodki transportu, stwierdzajgce speinienie wymagan higieniczno-
sanitarnych w zakresie przewozu zywnosci.

Jeden $rodek transportu skontrolowano W zwigzku z otrzymanym przez organ wnioskiem strony
0 dokonanie zmian w rejestrze zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli organow Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej, z uwagi na rozszerzenie zakresu prowadzonej dziatalno$ci, tj. rodzaju
zywnos$ci przewozonej Srodkiem transportu, o $rodki spozywcze wymagajace chtodniczych
warunkow podczas przechowywania/transportu, umieszczone w pojemnikach termoizolacyjnych
wyposazonych w czynniki chtodzace oraz termometry, celem monitoringu chtodniczych warunkéw
podczas transportu.

PPIS w Swidnicy, po zapoznaniu si¢ z cato$cig akt sprawy, w tym z protokotem kontroli sanitarnej
stwierdzit, ze skontrolowany $rodek transportu spetnit wymagania prawa zywnosciowego okreslone
w art. 59 ust. 1 i art. 64 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci
1 zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021, z p6ézn. zm.), przychylit si¢ do wniosku
strony 1 zmienit swojg decyzje administracyjng (zatwierdzajaca przedmiotowy $rodek transportu)
w celu okreslenia aktualnego rodzaju prowadzonej dziatalnoS$ci, tj. rodzaju zywnosci przewozonej
w ww. srodku transportu.

W wyniku kontroli sanitarnych przeprowadzanych w ramach biezacego nadzoru sanitarnego
w 3 zakladach (w tym w jednym zaktadzie zywienia zbiorowego typu otwartego, jednym zaktadzie
zywienia zbiorowego typu zamknigtego oraz piekarni) stwierdzono uzytkowanie $rodkow
transportu do przewozu zywnosci bez zlozenia wnioskow 0 zatwierdzenie zakladu i o wpis do
rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej,
a zatem bez uzyskania decyzji zatwierdzajacych srodki transportu w ww. zakresie.
Strony (po zakonczeniu czynnosci kontrolnych) ztozyty w siedzibie PPIS w Swidnicy stosowne
whnioski. Organ po zapoznaniu si¢ z catoscig akt spraw dot. sSrodkow transportu (w tym protokotami
z kontroli sanitarnych przeprowadzonych w zwigzku z ww. wnioskami stron) stwierdzil, ze
spetniaja one wymagania sanitarno-higieniczne w zakresie transportu zywnosci i zatwierdzit je
w drodze decyzji administracyjnych — ww. $rodki transportu wpisano do rejestru zakladow
prowadzonego przez organ.
Ponadto w drodze decyzji administracyjnych umorzono wszczete postgpowania administracyjne
W sprawie usunigcia stwierdzonych brakow i uchybien higienicznych i zdrowotnych w zakresie
braku ztozenia przez strony wnioskdw o zatwierdzenie srodkow transportu i o ich wpis do rejestru
zaktadéw prowadzonego przez organ, a zatem braku decyzji zatwierdzajacych srodki transportu do
przewozu zywnosci.

Ponadto dokonywano ogledzin $rodkéw transportu, podczas kontroli sanitarnych
przeprowadzonych, w ramach biezacego nadzoru sanitarnego, w: zakladach produkcji, obrotu
Zywnos$cig oraz zywienia zbiorowego (w szczegoélnosci typu zamknigtego, korzystajacych oraz
$wiadczacych ustugi w zakresie dostarczania positkOw w ramach cateringu) podczas ktorych
oceniano zapewnienie higieniczno-sanitarnych warunkoéw podczas przewozu zywnosci (W tym
positkéw) poprzez ogledziny srodkéw transportu.

Kontrole sanitarne $rodkéw transportu nie wykazaty nieprawidlowosci w zakresie utrzymania ich
nalezytego stanu higieniczno-sanitarnego oraz kondycji techniczne;j.

Wszystkie skontrolowane samochody byty o0znakowane zgodnie z ich przeznaczeniem, wyposazone
w apteczke I pomocy, odziez ochronna/robocza dla kierowcow.

Lokalni producenci pieczywa i wyrobow ciastkarskich, hurtownicy, zaktady $wiadczace ustugi
cateringowe (w tym zaktady Zywienia zbiorowego typu otwartego) oraz znaczna cz¢§¢ wlascicieli
sklepéw spozywczych posiada wiasne $rodki transportu, na ktore uzyskali stosowne decyzje
zatwierdzajace wydane przez PPIS w Swidnicy.

Podmioty dziatajace na rynku spozywczym korzystajg rowniez z ushug firm transportowych
w zakresie przewozu zywnosci (w szczegOlnosci wyrobow gotowych pakowanych).
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Stan sanitarny wytworni materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia
oraz miejsc obrotu materialami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu

W 2021 r. pod nadzorem sanitarnym PPIS w Swidnicy znajdowaty sie 4 wytwornie
materiatow i wyrobOw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, prowadzace dziatalnosé
w zakresie:

— produkcji (dla jednego kontrahenta) wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,
takich jak m.in. nozyki i obieraki do jarzyn (state i ruchome), drylowniki do jabtek
z obierakiem, radetka do ciasta, krajacze do sera i pizzy, z ostrzami wykonanymi ze stali
nierdzewnej i uchwytami z tworzywa sztucznego oraz narzg¢dzi ogrodniczych i artykutdw
przemystowych;

— produkcji i wprowadzania do obrotu wyrobow porcelanowych cienkosciennych stotowych
oraz galanterii porcelanowej, z porcelany biatej lub kremowej (z masy FBC), zdobionych
ztotem, platyng i dekoracjami barwnymi (naszkliwnymi lub podszkliwnymi) oraz produkcji
kalki do zdobienia wyrobdw porcelanowych;

— produkcji [na zlecenia klientéw (w tym z nadrukiem), na bazie potproduktow - tektury litej
i/lub falistej] wyrobow takich jak np.: pudetka na pizze, pudetka na torty, tacki na paczki,
itp., ktore moga by¢ stosowane do kontaktu z zywnoscig po zastosowaniu bariery
funkcjonalnej (tj. materialu przeznaczonego do kontaktu z zywnoscig), jak rowniez
opakowan kartonowych (od przektadek po pudelka) i zabawek kartonowych. W zaktadzie
dla przemystu spozywczego nie produkuje si¢ wyrobow klejonych, tylko na zasadzie
wycinania z gotowych arkuszy tekturowych, ktére w dalszej czgsci przeznaczone sg do
sktadania;

— produkcji ostonek tekstylnych przeznaczonych dla zaktadéw przemystu migsnego, na
podstawie materialow [np. gotowych (wycietych) form ostonek, nici, sznuréw, tasm,
Klipdw, itp.], dostarczonych przez w/w zleceniodawce. Czynnosci produkcyjne polegaja na
obszywaniu gotowych, wycietych form ostonek, ich pakowaniu i transporcie do odbiorcy.

Ponadto pod nadzorem znajdowato si¢ 19 miejsc obrotu materiatami i wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu z zywnos$cig (w tym 1 hurtownia i 17 sklepow oraz 1 strona
internetowa za posrednictwem ktorej wprowadzane sa do obrotu wyroby przeznaczone do kontaktu
Z Zywnoscig).

W sklepach prowadzona jest dziatalno$¢ w zakresie m.in. sprzedazy materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig wykonanych m.in. z:
e papieru, tworzyw sztucznych (np. polietylenu), polistyrenu (,,styropianu”), drewna, aluminium
[w tym opakowan, naczyn i sztuécéw jednorazowego uzytku (np. talerzy, kubkow,
pojemnikow, miseczek, stomek, sztuccow, itp.)],
e porcelany, ceramiki, szkta, metalu, stali nierdzewnej/kwasoodpornej, silikonu, itp.
W czgéci zaktadOw obrotu materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywno$cig
sprzedawane sg produkty dla niemowlat i dzieci (butelki do karmienia, miseczki, kubeczki, sztuéce
itp.).
W hurtowni prowadzona jest dziatalno$¢ w zakresie wprowadzania do obrotu materiatow
i wyrobOw przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig, w tym m.in.: naczyn i SztuécOw oraz
opakowan do zywnosci jednorazowego uzytku wykonanych z papieru i tworzyw sztucznych, folii
aluminiowych.
W hurtowni nie prowadzi si¢ sprzedazy inteligentnych i aktywnych materialow i wyrobéw do
kontaktu z ZywnoS$cig oraz naczyn i wyroboéw ze szkta oraz porcelany. Od 2019 r. zwigkszyla si¢
sprzedaz opakowan, materialow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig, wykonanych
z papieru oraz biodegradowalnych i kompostowalnych (np. z wiokien drewnianych, trzciny
cukrowej), tj. menuboksy papierowe, torebki papierowe, patery z trzciny cukrowej.

W analizowanym roku przeprowadzono 1 kontrole sanitarng (tematyczng) w hurtowni

w zakresie:
e W szczegdblnosci przestrzegania obowigzujacych wytycznych epidemiologicznych oraz
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przepisOw prawa wynikajacych z rozporzadzenia Rady MinistrOw w sprawie ustanowienia
okreslonych ograniczen, nakazow i zakazow w zwigzku z wystgpieniem w Polsce stanu
epidemii wywolanego zakazeniami wirusem SARS-CoV-2,
e znakowania losowo wybranych materiatow i wyrobOw przeznaczonych do kontaktu
Z Zywnoscia,
e Uutrzymania stanu czysto$ci pomieszczen i wyposazenia zaktadu.
W zwigzku z nieprzestrzeganiem przepisow prawa wynikajacych z rozporzadzenia Rady Ministrow
w sprawie ustanowienia okre$lonych ograniczen, nakazow i zakazéw w zwigzku z wystgpieniem
w Polsce stanu epidemii, tj. za brak zakrycia ust i nosa przy pomocy maseczki u 0s6b
obstugujacych klientow, przedstawiciel organu, dziatajac na postawie art. 116 8 1 a) ustawy z dnia
20 maja 971 r. Kodeks Wykroczen (tekst jednolity Dz. U. z 2021 r., poz. 2008, z pdzn. zm.), 0Sobe
odpowiedzialng ukarano grzywng (w drodze mandatu karnego).

Podczas kontroli sanitarnych przeprowadzanych w 2021 r. w zaktadach produkcji zywnosci,
obrotu zywno$cig (W szczegolnosci, w ktorych pakowane sg srodki spozywcze przez konsumentow
i/lub na ich zyczenie), zaktadach zywienia zbiorowego, sprawdzano czy stosowane materiaty
I wyroby sa przeznaczone do kontaktu z zywnoscia, w tym poprzez przechowywanie w zaktadach
stosowanej dokumentacji (np. deklaracji zgodnosci), jak rowniez wtasciwe ich oznakowanie.

Ponadto, w zwiazku z pismem DPWIS we Wroctawiu, kontrolowano (w ramach biezacego
nadzoru sanitarnego) obecno$¢ w obrocie / uzyciu materiatdéw i wyrobOw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig importowanych w panstw trzecich, w szczeg6lnosci z Chin, zawierajacych
w sktadzie niedozwolone sktadniki takie jak: mielony lub sproszkowany bambus, kukurydza i inne
substancje roslinne (np. wtokna traw, ryz, konopie), ktére nie mogg by¢ sktadnikami materiatow
i wyrobow z tworzyw sztucznych.

W okresie od 21.06.2021 r. do 31.12.2021 r. przeprowadzono tacznie 52 kontrole, w tym:

e 21 w zakladach obrotu zywnoscia,

e 7 w zakladach produkcji zywnosci,

e 17 w zakladach zywienia zbiorowego typu zamknietego,

e 7 w zaktadach zywienia zbiorowego typu otwartego.
Podczas kontroli sanitarnych zwracano uwage na sktad obecnych w sprzedazy / uzyciu materiatow
i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoS$cig (w szczego6lno$ci z tworzyw sztucznych).
Ponadto weryfikowano dokumentacje towarzyszaca tym towarom, pod katem mozliwej obecno$ci
niedozwolonych, wskazanych powyzej, sktadnikow. W trakcie wykonywania czynnosci
kontrolnych  kazdorazowo informowano podmioty dziatajace na rynku spozywczym
0 wymaganiach dotyczacych skladu materialéw i wyrobow z tworzyw sztucznych pod katem
obecno$ci ww. skladnikéw nielegalnych oraz koniecznosci ich wycofania z obrotu / uzycia
w przypadku ich posiadania. W wyniku kontroli sanitarnych nie stwierdzono w sprzedazy / uzyciu
WWw. materiatow i wyrobow.

W 2021 r. w zwigzku z otrzymanymi powiadomieniami w ramach systemu RASFF,
dotyczacymi materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig przeprowadzano
kazdorazowo dziatania stuzbowe majgce na celu ustalanie obecnosci w obrocie handlowym
(w zaktadach zlokalizowanych na terenie powiatu $widnickiego) niebezpiecznych materiatow
I wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig bedacych przedmiotami ww. powiadomien.
Zobowiagzane strony przesytaly droga elektroniczng (e-mailem) informacje w ww. zakresie, jak
robwniez ustalano stan faktyczny w wyniku rozmow telefonicznych udokumentowanych
kazdorazowo adnotacjami stuzbowymi.

O wynikach podejmowanych dziatan kazdorazowo informowano DPWIS we Wroctawiu.

W 2021 r., w jednej z wytwodrni wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, pobrano
do badan laboratoryjnych 1 probke wyrobu do badania fizykochemicznego w ramach urzg¢dowe;j
kontroli zywnos$ci, W kierunku migracji specyficznej kadmu i otowiu oraz oceny prawidtowosci
znakowania.

Nie stwierdzono nieprawidlowo$ci w zakresie zbadanych parametrow oraz znakowania.
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W 2021 r., w jednym z zaktadow obrotu materiatami i wyrobami przeznaczonymi
do kontaktu z zywnoscia, pobrano do badan laboratoryjnych 1 probke materiatu przeznaczonego
do kontaktu z zywnoscia, tj. papieru $niadaniowego, do oceny organoleptycznej (zapachu i smaku
przekazywanych przy bezposrednim kontakcie) oraz oceny prawidtowosci znakowania.

Nie stwierdzono nieprawidlowo$ci w zakresie zbadanych parametrow oraz znakowania.

Nadzor nad produkcja i obrotem srodkami spozywczymi dla okreslonych grup,
suplementami diety oraz zywnoscia wzbogacang

W 2021 r. na terenie objetym nadzorem przez PSSE w Swidnicy dziatalno$¢ gospodarcza

w zakresie produkcji m.in. suplementow diety prowadzity 3 zaktady produkcyjne.

Gléwnymi zakresami prowadzonych dziatalnosci w ww. zaktadach (poza produkcja suplementow

diety) jest:

1. W pierwszym zaktadzie - skup, czyszczenie, suszenie, sortowanie i rozdrabnianie surowcow
zielarskich do produkcji lekow i suplementéw diety oraz produkcja herbatek owocowych,
ziotowych, owocowo-ziotowych (w tym jako suplementéw diety) oraz konfekcjonowanie
nasion roslin oleistych, suszonych zi6t (w tym jako suplementow diety);

W zakladzie rozpoczeto dziatalnos¢ w zakresie produkcji i wprowadzania do obrotu
suplementow diety w 2016 r. (w zwigzku ze zmiang prowadzonej w nim dziatalnosci
w ww. zakresie na wniosek strony).

Podmiot prowadzacy dziatalno$¢ gospodarczg w ww. zakladzie powiadomit Gloéwnego
Inspektora Sanitarnego 0 zamiarze wprowadzania po raz pierwszy na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej suplementéw diety. W 2018 r. zwigkszono rodzaj produkowanych
w zaktadzie suplementow diety.

W przedmiotowym zakladzie produkowanych jest i wprowadzanych do obrotu
handlowego 11 suplementow diety.

2. W drugim zaktadzie:

a. ekstruzja m.in. nasion oleistych, makuchu, zarodkéw kukurydzy i pszenicy,

b. ttoczenie na zimno olejow spozywczych z surowcow oleistych,

c. produkcja produktow sypkich, tj. mak z surowcow oleistych, blonnikow roslinnych,

d. konfekcjonowanie gotowych produktow dostarczanych do zaktadu, w tym m.in.: olejow
spozywczych, suplementow diety, owocdw suszonych, produktéw w postaci sypkiej, np.
nasion ro$lin oleistych, biatek roslinnych, btonnikéw,

e. produkcja i/lub konfekcjonowanie zywnosci ekologicznej (BIO), w zakresie zgodnym
z uzyskang certyfikacjg (tj. m.in. olejow spozywczych, nasion, ziaren konsumpcyjnych,
itp.), pod warunkiem stosowania takich metod przetwarzania, ktére gwarantuja
przestrzeganie zasad produkcji ekologicznej i utrzymanie zasadniczych cech produktow
na wszystkich etapach produkcji,

f. produkcja mieszanek do wypieku pieczywa,
produkcja wyrobow ciastkarskich niewymagajacych chtodniczych warunkow
przechowywania, w tym piernikow, batonow wysokobiatkowych i wafli,

oraz wprowadzanie do obrotu wyprodukowanych i/lub konfekcjonowanych w zaktadzie
srodkow spozywczych, w tym w formie sprzedazy na odlegtos¢, tj. za posrednictwem strony
internetowe;.

W przedmiotowym zaktadzie (pomimo uzyskania w 2015 r. pozytywnej decyzji zatwierdzajace;j
w zakresie produkcji i wprowadzania do obrotu suplementow diety), dziatalno$¢ w ww.
zakresie rozpoczeto w czerwcu 2019 r. (produkcja suplementow diety w postaci ptynnej — jako
olejow; nie uruchomiono produkcji suplementow diety w postaci kapsutek).

Przedsigbiorca prowadzacy dziatalno$¢ gospodarcza w ww. zaktadzie powiadomit Gtownego
Inspektora Sanitarnego 0 zamiarze wprowadzania po raz pierwszy na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej suplementow diety.
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W przedmiotowym zakladzie produkowane sa i wprowadzane do obrotu handlowego
2 suplementy diety.

3. W trzecim zaktadzie - produkcja tylko suplementow diety w postaci mieszanek ziotowych
i herbatek ziotowych (zapakowanych w opakowania jednostkowe o masie netto od 20g do
1000g) w ilosci 7000 szt. dziennie i ich wprowadzania do obrotu handlowego w tym w formie
sprzedazy na odlegtos¢ — za posrednictwem sklepu internetowego.
Ww. zaktad zatwierdzono i wpisano do rejestru zaktadow prowadzonego przez organ w 2020 r.
w zwigzku z otrzymanym wnioskiem strony o zatwierdzenie zaktadu i o wpis do rejestru
zaktadow podlegajacych urzgdowej kontroli organdéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej.
Zgodnie z informacjami zawartymi w ,REJESTRZE PRODUKTOW OBJETYCH
POWIADOMIENIEM O PIERWSZYM WPROWADZENIU DO OBROTU?”, dostepnym na
stronie internetowej Glownego Inspektoratu Sanitarnego (https://powiadomienia.gis.gov.pl/)
przedsigbiorca wykonujacy dziatalnos¢ w przedmiotowym zaktadzie zglosit zamiar
wprowadzania do obrotu 4 suplementéw diety (w postaci proszku).
W ww. rejestrze brak wskazanej informacji o postgpowaniu prowadzonym przez GIS
w zwigzku z otrzymanymi powiadomieniami.

Ponadto w 2021 r. zatwierdzono i wpisano do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowe;j
kontroli organdéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej zaktad konfekcjonowania suplementow diety,
w ktorym w 2021 r. rozpoczal prowadzenie dziatalnosci inny podmiot w zakresie rozlewania
suplementow diety w postaci ptynnej (estrow etylowych niezbednych wielonienasyconych kwasow
thuszczowych) do szklanych butelek o pojemnosci 100 ml i 250 ml w ilosci 250 sztuk dziennie oraz
ich wprowadzania do obrotu. Gotowy produkt, konfekcjonowany w przedmiotowym zaktadzie, jest
produkowany i dostarczany z zaktadu produkcyjnego we Wroctawiu.

Zgodnie z informacjami zawartymi w ,REJESTRZE PRODUKTOW OBJETYCH
POWIADOMIENIEM O PIERWSZYM WPROWADZENIU DO OBROTU”, dostgpnym na
stronie internetowej Glownego Inspektoratu Sanitarnego (https://powiadomienia.gis.gov.pl/)
podmiot wykonujacy dziatalnos¢ w przedmiotowym zaktadzie zgtosit zamiar wprowadzania do
obrotu 7 suplementow diety.

W ww. rejestrze brak wskazanej informacji o postgpowaniu prowadzonym przez GIS
W zwigzku z otrzymanymi powiadomieniami.

Ponadto, na terenie powiatu $widnickiego, dziatalno§¢ w zakresie magazynowania
I wprowadzania do obrotu handlowego (za posrednictwem firm transportowych) jednego
suplementu diety (w postaci kapsulek) prowadzona jest w jednym magazynie dystrybucyjnym.

W 2021 r. na terenie objetym nadzorem przez PSSE w Swidnicy zaden przedsigbiorca nie
prowadzit dziatalno$ci gospodarczej w zakresie importu suplementow diety.

W 2021 r. kontrole sanitarne przeprowadzono w 3 zaktadach produkujacych suplementy diety
(w tym jedng w zwigzku z otrzymanym przez organ wnioskiem strony o zatwierdzenie zaktadu
1 o wpis do rejestru zakladow podlegajacych urzgdowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej), w wyniku ktorych nie stwierdzono naruszenia obowigzujgcych przepiséw prawa
zywnosciowego W zakresie utrzymania biezacego stanu higieniczno-sanitarnego, kondycji
technicznej pomieszczen zaktadu oraz jego wyposazenia (w tym maszyn i urzadzen), a zatem
spetnienia higieniczno-sanitarnych warunkéw produkcji / konfekcjonowania suplementéw diety.

W analizowanym roku dokonano kontroli w zaktadach produkcji/obrotu zywnoscia [sklepach
spozywczych (w tym w supermarketach), aptekach, zaktadzie produkcyjnym], podczas ktorych
pobierano opakowania jednostkowe suplementow diety lub wykonywano ich zdjecia (celem
przeprowadzenia ich oceny pod katem prawidtowosci znakowania w siedzibie PSSE w Swidnicy),
jak rowniez kontrolowano warunki magazynowania i eksponowania suplementéw. Nie stwierdzono
nieprawidtowosci w zakresie zapewnienia odpowiednich warunkow przechowywania suplementow
diety. Suplementy diety byly przechowywane/eksponowane w pomieszczeniach magazynowych,
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salach sprzedazy na wydzielonych regatach, stojakach lub potkach oraz magazynowane zgodnie
z zaleceniami producentdw (np. w sposob zabezpieczajacy przed dziataniem promieni
stonecznych).

Nadzorem objeto réwniez strony internetowe, za posrednictwem ktérych byly wprowadzane do
obrotu lub reklamowane/prezentowane m.in. suplementy diety, pod katem zgodnosci
przekazywanych obowigzkowych informacji na temat ww. zywnosci z obowigzujagcymi przepisami
prawa zywno$ciowego.

Na terenie objetym nadzorem przez PSSE w Swidnicy dziatalno$é gospodarcza w zakresie
sprzedazy m.in. suplementéw diety na odlegtos¢ (przez Internet) w 2021 r. prowadzito
6 podmiotow, prezentujacych ww. zywno$¢ na wlasnych stronach internetowych lub
wprowadzajacych ja do obrotu za posrednictwem np. platformy handlowej allegro.pl).

W 2021 r., w zwigzku z otrzymanymi pismami DPWIS we Wroctawiu, podjeto dziatania
stuzbowe (w tym kontrolne) w zakresie ustalenia czy podmioty dziatajagce na rynku spozywczym,
wykonujace dziatalno$¢ gospodarcza na terenie powiatu $widnickiego:

1. wprowadzajg do obrotu (w formie sprzedazy na odlegtos¢) produkt pn. ,Krysztaty
japonskie” (mogacy zagraza¢ zyciu i zdrowiu ludzi z uwagi na: mozliwos¢ obecno$ci
w sktadzie kolonii bakterii oraz drozdzy; nieznane pochodzenie produktu; przypisywanie
produktowi wiasciwosci leczniczych; brak powiadomienia GIS o zamiarze wprowadzenia
do obrotu po raz pierwszy na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej ww. produktu przez
przedsigbiorcow W trybie art. 29 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia) — w wyniku przeprowadzonych przegladow ofert sprzedazy zywnosci,
zamieszczonych na platformach handlowych: allegro.pl i OLX.pl oraz stronach
internetowych (ktérych operatorami/wtascicielami sg podmioty dziatajagce na terenie
powiatu $widnickiego), udokumentowanych adnotacja stuzbowa, nie stwierdzono
wprowadzania do obrotu przedmiotowego produktu. W zwigzku z powyzszym nie
wszczynano postgpowania wyjasniajgcego/administracyjnego oraz nie wydano decyzji
administracyjnych w przedmiotowej sprawie;

2. wprowadzaja do obrotu (w tym w formie sprzedazy na odlegtos¢) kore johimbiny lekarskiej
I preparaty z niej uzyskane (zakazane do stosowania w Zywnos$ci z uwagi na zagrozenie dla
zdrowia ludzi) - w wyniku przeprowadzonych czynnosci kontrolnych w 2 zaktadach obrotu
zywnoscia oraz przegladow ofert sprzedazy zywnosci, zamieszczonych na platformach
handlowych: allegro.pl i OLX.pl oraz stronach internetowych  (ktorych
operatorami/wtascicielami sa podmioty dzialajace na terenie powiatu $widnickiego),
udokumentowanych protokotami kontroli sanitarnych (tematycznych) oraz adnotacja
stuzbowa, nie stwierdzono wprowadzania do obrotu kory johimbiny lekarskiej i preparatow
z niej uzyskanych. W zwigzku 2z powyzszym nie WSzCzynano postepowania
wyjasniajacego/administracyjnego oraz nie  wydano decyzji  administracyjnych
w przedmiotowej sprawie;

3. wprowadzaja do obrotu $rodki spozywcze (w tym suplementy diety) zawierajace w swoim
sktadzie substancje zakazane - sktadniki botaniczne bedace zrodtem hydroksyatracenu
(w tym preparatow z lisci gatunkoéw Aloe) — w wyniku podjetych czynno$ci stuzbowych
ustalono, ze na terenie objetym nadzorem przez organ nie prowadzg dziatalno$ci podmioty
produkujace lub wprowadzajace do obrotu srodki spozywcze zawierajace Ww. sktadniki
botaniczne. W  zwigzku z  powyzszym  nie  wszczynano  postgpowania
wyjasniajacego/administracyjnego oraz nie wydano decyzji  administracyjnych
w przedmiotowej sprawie;

4. wprowadzajg do obrotu produkt pn. ,,Melatonina Forte 5 mg” (rozdystrybuowany m.in. do
zaktadow zlokalizowanych na terenie powiatu $widnickiego) w zwigzku z decyzja
administracyjna wydang przez PPIS w Krakowie zakazujaca producentowi wprowadzania
do obrotu ww. produktu do czasu zakonczenia postepowania wyjasniajacego toczacego si¢
przed Glownym Inspektorem Sanitarnym (w zakresie przedtozenia przez podmiot opinii
Urzedu Rejestracji  Produktéw Leczniczych, Wyrobow Medycznych i Produktow
Biobojczych, celem udokumentowania czy przedmiotowy produkt, zgtoszony jako
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suplement diety, nie spetnia wymagan produktu leczniczego, okreslonych przepisami prawa
farmaceutycznego) - w wyniku podjetych czynno$ci stuzbowych (informacji uzyskanych
droga elektroniczng i telefoniczng, udokumentowanych adnotacja stuzbowa) ustalono, ze
w dwoch zaktadach obrotu zywnoscig (aptekach, wyszczegolnionych na liscie
dystrybucyjnej) nie znajduje si¢ w sprzedazy ww. produkt;

5. wprowadzajag do obrotu produkty niedopuszczone do obrotu na terytorium Polski,
niebezpieczne dla zdrowia oraz $rodki zabronione (zagrazajace zyciu i zdrowiu ludzi)
zawierajagce w swoim sktadzie: SARM, BPC, johimbing, DMAA i DMHA - w wyniku
przeprowadzonego przegladu ofert sprzedazy zywnosci, zamieszczonych na platformie
handlowej allegro.pl (udokumentowanego adnotacjag sluzbowsg) nie stwierdzono
wprowadzania do obrotu ww. produktéw. W zwigzku z powyzszym nie wSzCzynano
postepowania  wyjasniajgcego/administracyjnego  oraz  nie  wydano  decyzji
administracyjnych w przedmiotowej sprawie.

O podjetych dziataniach kazdorazowo informowano pisemnie DPWIS we Wroctawiu.

W 2021 r. organ otrzymal dwa wnioski dotyczace wprowadzania do obrotu (w formie
sprzedazy na odlegtos¢ — sprzedazy wysytkowej za posrednictwem platformy handlowej allegro.pl),
przez jeden podmiot posiadajacy zarejestrowang dziatalno$¢ gospodarcza na terenie powiatu
swidnickiego, suplementow diety bez:

— powiadomienia Gléwnego Inspektora Sanitarnego w trybie zgodnym z art. 29 ust. 1 pkt 2
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywno$ci i zywienia (tekst jednolity
Dz. U. z 2020 r., poz. 2021, z p6zn. zm.)] (w przypadku dwoch wnioskow),

— zapewnienia przekazywania obowigzkowych informacji na temat wprowadzanych do obrotu
suplementow diety w jezyku polskim (w przypadku jednego wniosku).

Z uwagi na brak formalny jednego z wnioskow (w zakresie braku wskazania adresu osoby
wnoszacej), do osoby sktadajacej wniosek wystosowano ,,Pouczenie dotyczace skarg i wnioskow
dotknietych brakami formalnymi”. Osoba sktadajaca wniosek nie uzupetnita ww. braku formalnego
whniosku.
Z uwagi na brak prowadzenia przez ten podmiot dziatalnosci na terenie objetym nadzorem przez
organ sprawy przekazano do PPIS w Krakowie celem wykorzystania shluzbowego zgodnie
z posiadanymi kompetencjami, gdyz zaktad prowadzacy dziatalno§¢ w zakresie magazynowania
i wprowadzania do obrotu zywnosci, w tym suplementow diety, znajduje si¢ na terenie objetym
nadzorem przez ten organ.
Ponadto w zwigzku z przekazanym przez DWPIS we Wroctawiu pismem GIS dot. sprzedazy na
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej jako suplementow diety produktéw z Indii (w formie
sprzedazy ,na odlegtos¢”, tj. sprzedazy wysytkowej za posrednictwem platformy handlowe;j
allegro.pl), w tym przez ten sam podmiot (bedacy przedmiotem otrzymanych przez organ
wnioskow, opisanych powyzej) sprawe przekazano do PPIS w Krakowie celem wykorzystania
stuzbowego zgodnie z posiadanymi kompetencjami. O podjetych dziataniach poinformowano
pisemnie DPWIS we Wroctawiu.

W analizowanym roku, w zwigzku z otrzymanym pismem DPWIS we Wroctawiu, przestano
3 raporty dot. nadzoru nad importerami i podmiotami zglaszajacymi i wprowadzajacymi
suplementy diety na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej w postaci aktualnych wykazow
podmiotéw produkujacych, zgtaszajacych i wprowadzajacych do obrotu suplementy diety na
terytorium Polski, prowadzacych dziatalno$¢ na terenie powiatu $§widnickiego.

W 2021 r. do badan laboratoryjnych i/lub oceny znakowania, zgodnie z ,,Planem pobierania
prébek do badania zywnoséci w ramach urzedowej kontroli i monitoringu 2021 r.” pobrano ogotem
24 prébki [w tym 11 prébek suplementow diety, 12 prébek srodkow spozywcezych dla okreslonych
grup, 1 probke srodka spozywczego specjalnego przeznaczenia medycznego], a doktadnie:

1. 10 probek produktu zbozowego przetworzonego/zywnosci dla dzieci, tj. gotowego positku
dla niemowlat i matych dzieci, RTE do oceny organoleptycznej i badan mikrobiologicznych
(w kierunku obecnosci w 25 g: pateczek Salmonella spp. i Listeria monocytogenes) oraz

str. 71



8.

oceny prawidtowos$ci znakowania,;

1 prébke srodka spozywczego specjalnego przeznaczenia (produktu zbozowego
przetworzonego dla dzieci) do badania fizykochemicznego [w kierunku oznaczenia
zawartosci: aflatoksyny By, aflatoksyny M, ochratoksyny A, deoksyniwalenolu (DON),
zearalenonu (ZEA), sumy fumonizyn B1 i B2 ] oraz oceny prawidtowosci znakowania;

1 probke zywnosci specjalnego przeznaczenia medycznego do oceny prawidlowosci
znakowania;

1 probke suplementu diety do badania fizykochemicznego (w kierunku oznaczenia
zawartosci substancji dodatkowych — substancji stodzacych) oraz oceny prawidtowosci
znakowania;

5 probek suplementu diety do oceny organoleptycznej, badan mikrobiologicznych

(w kierunku: obecnosci Salmonella spp., liczby Listeria monocytogenes) i oceny
prawidtowos$ci oznakowania;

2 probki suplementéw diety do badan fizykochemicznych (w kierunku oznaczenia
zawartosci kofeiny) oraz oceny prawidlowos$ci znakowania,

3 probki suplementéw diety do badan fizykochemicznych (w kierunku oznaczenia
zawartosci rutyny) i oceny prawidlowosci oznakowania — jedna z probek dostarczona do
badan laboratoryjnych zostala przebadana w kierunku parametru fizykochemicznego, tj.
zawarto$ci rutyny przez laboratorium WSSE w Lodzi pomimo braku mozliwos$ci
analitycznych (braku wzorca do badan w kierunku oznaczenia zawartos$ci formy chemicznej
rutyny jaka jest so6l sodowa siarczanu rutyny zawarta W ww. suplemencie diety). W zwigzku
z powyzszym uzyskany wynik jest obarczony duzym blgdem i nie odzwierciedla
rzeczywistej zawartosci rutyny w ww. produkcie. Pobrang do badan laboratoryjnych probke
ww. suplementu diety oceniono pod wzgledem zgodnos$ci oznakowania z obowigzujacymi
przepisami prawa zywnosciowego;

1 probke suplementu diety do badania fizykochemicznego (w kierunku oznaczenia
zawartosci diosminy) i oceny prawidtowos$ci 0znakowania.

W 2021 r. dodatkowo pobrano 1 probke srodka spozywczego specjalnego przeznaczenia (produktu
zbozowego przetworzonego dla dzieci) do oceny prawidtowosci znakowania.
Nie stwierdzono nieprawidtowosci w zakresie zbadanych parametréw oraz znakowania.

Zestawienie zbiorcze dotyczace przeprowadzonych ocen znakowania $rodkéw spozywczych dla

okreslonych grup, zywno$ci wzbogacanej oraz suplementdw diety w 2021 r.

Liczba przeprowadzonych ocen znakowania
: e i Zywno$é Zywnoé¢é pobrana do
Zyv;]irlo\s: ;ngg;g aca prezentowana/reklamowana badan
_ ha% dlowym w i wprowadzana do obrotu laboratoryj pych/oce_ny
Kategoria Jaktadach handlowego znakowania z_godn ie
Zywnosci produkeji/obrotu w formie sprzedazy na z planem,pobleranla
Zywnoscia (W tym odlegtos¢ (prz§z Internet) probe_k
liczba nieprawidtowo (W tym .“CZba (W tym .I iczba
oznakowanych) nieprawidlowo nieprawidtowo
oznakowanych) oznakowanych)
Srodki
spozywcze dla i ) 5
okreslonych
grup
Zywnosé
wzbogacana ) ] ]
10
Suplementy (w przypadku 2 3 4
diety suplementow diety
wniesiono uwagi
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opisane ponizej tabeli;
1 nieprawidtowo
oznakowany)

W przypadku jednego suplementu diety, ktérego zdjecia opakowania jednostkowego
wykonano podczas kontroli sanitarnej przeprowadzonej w aptece, w wyniku przeprowadzonej
w siedzibie organu oceny prawidlowosci znakowania - nie Stwierdzono niezgodnosSci
z przepisami prawa w tym zakresie.

Whiesiono zalecenia dotyczace:

1. zamieszczenia w oznakowaniu oOstrzezenia o tresci ,,nie stosowacé u oséb majacych
predyspozycje do tworzenia kamieni nerkowych lub chorujacych na kamice nerkowa”,
Z uwagi na wysoka zawarto$¢ witaminy C w zalecanej do spozycia w ciggu dnia porcji
suplementu diety, tj. na poziomie 1000mg (co stanowi 1250%RWS) - zgodnie z 81 ust. 3
Uchwaty Nr 5/2019 Zespotu do spraw suplementoéw diety (dziatajgcym przy Glownym
Inspektoracie Sanitarnym) z dnia 11 czerwca 2019 r. w sprawie wyrazenia opinii dotyczace;j
maksymalnej dawki witaminy C w zalecanej dziennej porcji w suplementach diety;

2. zalaczenia do produktu miarki umozliwiajacej precyzyjne odmierzenie ilosci produktu
stanowigcej zalecang porcj¢ produktu do spozycia w ciggu dnia, tj. 59, z uwagi na jej brak.

Powyzsze  przekazano do wiadomosci oraz  wykorzystania  stluzbowego, zgodnie

z posiadanymi kompetencjami, przez PPIS w Wieliczce, wlasciwego ze wzgledu na siedzibe

podmiotu wprowadzajacego do obrotu oceniony srodek spozywczy (producenta).

W przypadku drugiego suplementu diety, ktorego zdjecia opakowania jednostkowego
wykonano podczas kontroli sanitarnej przeprowadzonej w supermarkecie, w wyniku
przeprowadzonej w siedzibie organu oceny prawidlowosci znakowania - nie stwierdzono
niezgodnosci z przepisami prawa w tym zakresie.

Watpliwos¢ budzita kwalifikacja ocenianego s$rodka spozywczego jako suplementu diety
z uwagi na zawarto$¢ w skladzie wegla aktywowanego (jako gléwnego sktadnika). Zgodnie ze
stanem faktycznym (w tym informacjami zawartymi w pismach Gléwnego Inspektora Sanitarnego
w Warszawie), w Rejestrze Produktow Leczniczych dopuszczonych do obrotu na terytorium
Rzeczypospolite] Polskiej znajduja si¢ leki, ktorych skladnikiem jest wegiel aktywowany
(tac. Carbo activatus). Jest to surowiec farmakopealny o silnych wtasciwosciach adsorpcyjnych.
Wskazaniem do stosowania produktéw leczniczych zawierajacych w sktadzie wegiel aktywowany
sg: zatrucia pokarmowe, biegunki, wzdecia, a takze zatrucia lekami i substancjami chemicznymi.
Podkreslenia wymaga, iz wlasciwosci adsorpcyjne wegla dotycza nie tylko toksyn, ale takze
witamin 1 sktadnikow mineralnych, co ma istotne znaczenie w kontekscie dlugotrwalego
stosowania Carbo activatus. Nalezy rowniez zauwazy¢, ze stosowanie znacznych ilosci wegla
leczniczego wigze si¢ z ryzykiem dziatan niepozadanych, takich jak zaparcia czy niedroznos$¢ jelit.
Zgodnie z definicjg [(art. 3 ust. 3 pkt 39 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnos$ci i zywienia (tekst jednolity Dz. U. z 2020 r., poz. 2021)] suplement diety to ,,$rodek
spozywczy, ktorego celem jest uzupetienie normalnej diety, bedacy skoncentrowanym Zrodtem
witamin lub sktadnikdw mineralnych lub innych substancji wykazujacych efekt odzywczy lub inny
fizjologiczny (...) z wylaczeniem produktow posiadajacych wihasciwosci produktu leczniczego
W rozumieniu przepiséw prawa farmaceutycznego”.

Wedtlug art. 2 pkt 32 stawy z dnia 6 wrze$nia 2001 r. Prawo farmaceutyczne (tekst jednolity
Dz. U. z 2020 r., poz. 944, z pozn. zm.) produktem leczniczym jest substancja lub mieszanina
substancji, przedstawiana jako posiadajagca wilasciwos$ci zapobiegania lub leczenia chordb
wystepujacych u ludzi lub zwierzat lub podawana w celu postawienia diagnozy lub w celu
przywrdcenia, poprawienia lub modyfikacji fizjologicznych funkcji organizmu poprzez dziatanie
farmakologiczne, immunologiczne lub metaboliczne. W mysl art. 3a ww. ustawy do produktu
spehniajacego jednoczes$nie kryteria produktu leczniczego oraz kryteria innego rodzaju produktu,
w szczegOlnosci suplementu diety, kosmetyku lub wyrobu medycznego, okreslone odrebnymi
przepisami, stosuje si¢ przepisy niniejszej ustawy.
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W zwiagzku z powyzszym, sktad produktu poddawat watpliwos¢ jego kwalifikacji do grupy
suplementow diety, ktore maja na celu uzupelnienie normalnej diety, dzigki zawartosci substancji
wykazujacych efekt odzywczy lub inny fizjologiczny, z wylaczeniem wlasciwosci
charakterystycznych dla produktow leczniczych.

Nadmienia si¢, ze zgodnie z informacjami zawartymi w ,Rejestrze produktéw objetych
powiadomieniem o pierwszym wprowadzeniu do obrotu”, zamieszczonym na stronie internetowej
Glownego Inspektoratu Sanitarnego (https://powiadomienia.gis.gov.pl/), wzgledem ocenionego
suplementu diety (w postaci kapsutek do potykania) nie jest prowadzone postepowanie przez WWw.
organ. Podmiot odpowiedzialny za wprowadzanie do obrotu na terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej ocenionego s$rodka spozywczego zrezygnowal z wprowadzania do obrotu zgloszonych
uprzednio produktow (w postaci kapsutek, zawierajagcych w swoim sktadzie wegiel aktywowany),
w zwigzku z czym wzgledem ww. produktéw nie prowadzono postepowania.

Powyzsze przekazano do wiadomos$ci oraz wykorzystania stuzbowego, zgodnie z posiadanymi
kompetencjami, przez PPIS w Poznaniu, wlasciwego ze wzgledu na siedzib¢ podmiotu
wprowadzajacego do obrotu oceniony srodek spozywczy (dystrybutora).

W przypadku trzeciego suplementu diety, ktérego zdjecia opakowania jednostkowego
wykonano podczas kontroli sanitarnej przeprowadzonej w supermarkecie, w wyniku
przeprowadzonej w siedzibie organu oceny prawidlowo$ci znakowania Stwierdzono niezgodnos¢
z przepisami prawa w tym zakresie dotyczaca btgdnego wyznaczenia warto$ci procentowej
referencyjnych wartosci spozycia sktadnika mineralnego — magnezu w 100 ml produktu, co
stanowito naruszenie § 5 ust. 5 rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 9 pazdziernika 2007 r.
w sprawie sktadu oraz oznakowania suplementow diety (tekst jednolity Dz. U. z 2018 r.,
poz. 1951), art. 32 ust. 3 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011
z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnos$ci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE)
nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG,
dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady,
dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004
(Dz. Urz. UE L 304 z 22.11.2011, str. 18, z p6zn. zm.) [dalej: rozporzadzenie nr 1169/2011].
W zamieszczonej na opakowaniu jednostkowym tabeli dotyczacej wartosci odzywczej produktu,
w odniesieniu do magnezu zawartego w 100 ml suplementu diety (w ilosci 187,5 mg) wskazano 33
%RWS, a nie jak winno by¢ 50 %RWS. Nadmienia si¢, ze zgodnie z punktem 1 czgsci A
zatgcznika XI1I do rozporzadzenia nr 1169/2011 dzienna referencyjna warto$¢ spozycia magnezu
(dla 0s6b dorostych) wynosi 375 mg.

Ponadto uwage wniesiono do podania (w tabeli dotyczacej wartosci odzywczej produktu) jako
ilosci biotyny stanowiagcej 100% referencyjnych wartosci spozycia wartosci 50,1 pg (w 150 ml -
stanowigcych 1 porcje suplementu diety). Zgodnie z punktem 1 czesci A zalacznika XIII do
rozporzadzenia nr 1169/2011 dzienna referencyjna warto$¢ spozycia biotyny (dla osob dorostych)
wynosi 50 ug, co stanowi 100% RWS.

Powyzsze przekazano do wiadomosci oraz wykorzystania stuzbowego, zgodnie z posiadanymi
kompetencjami, przez PPIS w Krakowie, wlasciwego ze wzgledu na siedzib¢ podmiotu
wprowadzajgcego do obrotu oceniony srodek spozywczy (producenta).

Z prowadzonego przez organ nadzoru nad $rodkami spozywczymi dla okreslonych grup,
zywnoscia wzbogacang oraz suplementami diety, wprowadzanymi do obrotu zarowno w zaktadach
produkcji/obrotu zywnos$cig, jak rowniez w formie sprzedazy na odleglos¢ (przez Internet)
sporzadzano miesi¢czne i kwartalne sprawozdania (przesytane do DPWIS we Wroctawiu),
w ktorych opisywano wszelkie stwierdzone nieprawidtowosci zakresie znakowania oraz
podejmowane przez PPIS w Swidnicy dziatania w przedmiotowych sprawach.

W 2021 r. podejmowano natychmiastowe dziatania w ramach systemu RASFF (na podstawie

otrzymanych powiadomien alarmowych i powiadomien informacyjnych) dotyczacych niewtasciwe;j
jakosci zdrowotnej suplementow diety wprowadzonych do obrotu handlowego.
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W zwiagzku z ogloszeniem na terytorium Polski stanu epidemii wywotanym zakazeniami wirusem
(SARS-CoV-2) stosowane byty rowniez kontrole urzedowe za posrednictwem dostepnych srodkow
porozumiewania si¢ na odleglos¢.

Ww. czynnosci kontrolne dotyczyly ustalania obecno$ci w obrocie handlowym/na stanach
magazynowych w nadzorowanych zaktadach suplementow diety bedacych przedmiotami
powiadomien w ramach systemu RASFF. Zobowigzane strony przesytaly drogg elektroniczng
(e-mailem) informacje w ww. zakresie, jak rOwniez ustalano stan faktyczny w wyniku rozméw
telefonicznych udokumentowanych kazdorazowo adnotacjami stuzbowymi.

Ocena wprowadzania do obrotu nowej zywnosci, w tym zywnosci zawierajace] GMO

Na terenie objetym nadzorem przez PPIS w Swidnicy w 2021 r. nie odnotowano przypadkow
prowadzenia dzialalno$ci przez producentow oraz dystrybutorow  zywnosci/surowcow
zawierajacych, sktadajacych si¢ lub wyprodukowanych z GMO.

Od marca 2020 r. prowadzone bylo postgpowanie administracyjne i wyjasniajace (przerwane
na okres I11-X11.2020 r. z uwagi na ogloszony w Polsce stan epidemii wywotany zakazeniami
wirusem SARS-CoV-2 oraz oddelegowanie pracownikow Sekcji BZ do wspomagania dzialan
podejmowanych przez Sekcje Epidemiologii) wzgledem jednego podmiotu (dziatajacego na terenie
powiatu $widnickiego), ktory wprowadzal do obrotu handlowego olejki konopne zawierajgce
w swoim skladzie ekstrakt z konopi, ktory z kolei z uwagi na brak informacji o historii
bezpiecznego spozycia, nie powinien by¢ wprowadzany do obrotu handlowego w charakterze
zywnos$ci bez uprzedniego przeprowadzenia postepowania w sprawie wydania zezwolenia na
wprowadzenie do obrotu nowej zywnosci na rynek UE, okreslonego przepisami rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 2015/2283 z dnia 25 listopada 2015 r. w sprawie nowej
zywnos$ci, zmieniajgcego rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011
oraz uchylajacego rozporzadzenie (WE) Nr 258/97 Parlamentu Europejskiego i Rady oraz
rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1852/2001 (Dz. Urz. UE L 257 z 11.12.2015, str. 1) [dalej:
rozporzadzenie nr 2015/2283].

Zgodnie z art. 3 ust. 2 lit. a) (iv) ww. rozporzadzenia czgsci rosliny Cannabis sativa L. (tj.
kwiatostany, todygi, liScie, a zatem ekstrakt z nich uzyskany) zaliczaja si¢ do nastgpujacej kategorii
nowej zywnosci: Zywnos¢ sktadajgca sie, wyekstrahowana lub produkowana z roslin lub ich czesci,
z wyjgtkiem Zywnosci posiadajgcej historie bezpiecznego stosowania zywnosci w Unii i sktadajgcej
sie, wyekstrahowanej lub produkowanej z rosliny lub odmiany tego samego gatunku (...). Zatem
podmiot zainteresowany wprowadzaniem do obrotu na terytorium Unii Europejskiej produktow
zawierajacych liScie i/lub kwiatostany i/lub todygi konopi widknistych powinien wystgpi¢ do
Komisji Europejskiej z wnioskiem o wydanie zezwolenia na wprowadzanie na rynek unijny nowej
zywnosci na podstawie ww. rozporzadzenia.

Podczas czynnosci kontrolnych przeprowadzonych w siedzibie podmiotu w 2020 r.
zaprzestano wprowadzania do obrotu handlowego (w formie sprzedazy na odleglo$¢ - przez
Internet) ww. olejkdéw konopnych. Podmiot dziatajagcy na rynku spozywczym (z terenu powiatu
$widnickiego) nie byt producentem ww. olejkéw lecz dystrybutorem, wprowadzajagcym je do obrotu
pod witasng markg. W 2020 r. prowadzono postgpowanie majace na celu ustalanie czy producent
olejkéw konopnych wystgpit do Komisji Europejskiej z wnioskiem o wydanie zezwolenia na
wprowadzanie na rynek unijny nowej zywnosci i czy je uzyskat.

Zgodnie z informacjami przekazanymi w 2021 r. przez PPIS w Opolu (pod nadzorem ktorego
znajduje si¢ producent §rodkdéw spozywczych zawierajacych CBD) przeprowadzone zostato
postepowanie administracyjne wzgledem producenta, zakonczone wydaniem decyzji zakazujacej
wprowadzanie do obrotu produktéw zawierajacych w sktadzie kannabidiol (CBD) i/lub kwas
kanabidiolowy (CBDA) oraz nakazujacej ich wycofanie z obrotu ze wzgledu na to, iz stanowig one
nowa zywno$¢ i wymagaja przed ich wprowadzeniem do obrotu na rynek europejski uzyskania
autoryzacji (zgodnie z rozporzadzeniem nr 2015/2283). Strona ztozyla wniosek o stwierdzenie
niewaznos$ci decyzji PPIS w Opolu. Postgpowanie administracyjne w powyzszej sprawie prowadzit
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Opolski Panstwowy WojewoOdzki Inspektor Sanitarny w Opolu, ktéry wydat postanowienie
0 wstrzymaniu wykonalno$ci decyzji PPIS w Opolu do czasu zakonczenia postepowania w sprawie
stwierdzenia niewaznosci.

W analizowanym roku przeprowadzono 12 urzgdowych kontroli zywnosci w zaktadach
produkcji i/lub obrotu zywnoscia oraz zaktadach zywienia zbiorowego, {j.:

e 3w zakladach produkcji zywnosci,

e 2w zakladach zywienia zbiorowego typu otwartego,

e 1 w zaktadach zywienia zbiorowego typu zamknigtego,

e 6 w zakladach obrotu zywnoscig (w supermarketach i w hipermarkecie).

W trakcie kontroli sanitarnych oceniano pod wzgledem znakowania produkty/surowce, ktére
potencjalnie mogtyby zawiera¢, sktada¢ si¢ z lub by¢ wyprodukowane z GMO - nie stwierdzono
nieprawidlowosci w ww. zakresie. Oceniane $rodki spozywcze na etykietach miaty umieszczone
informacje o braku obecnos$ci/zawartosci GMO lub nie miaty zamieszczonych takich informacji.
We wskazanych wyzej zaktadach zywnoSciowo-zywieniowych ogdtem oceniono 20 s$rodkow
spozywczych - nie stwierdzono w obrocie handlowym / stosowania do produkcji zywnosci
zawierajacej, sktadajacej si¢ lub wyprodukowanej z GMO.

W 2021 r. pobrano, w ramach urzgdowej kontroli zywnos$ci i monitoringu, do badan
laboratoryjnych 2 prébki zywnosci, tj.: 1 probke galanterii ciastkarskiej, 1 probke biatka sojowego
do badania w Kkierunku obecnosci organizmOw genetycznie modyfikowanych oraz identyfikacji
modyfikacji genetycznej GMO, jak rowniez oceny prawidtowosci znakowania.

Nie stwierdzono nieprawidtowosci w zakresie zbadanych parametrow i znakowania.

Ocena jakosci zdrowotnej zywnosci krajowej, z Unii Europejskiej i z importu oraz
materialow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia

W 2021 r. pobrano ogétem do badan w ramach urzedowej kontroli i monitoringu

236 probek (w tym 4 probki materiatow i wyrobow do kontaktu z zywnoscia), tj.:

— 222 prébki zgodnie z ,,Planem pobierania probek do badania zywnosci w ramach urzedowej
kontroli i monitoringu w PIS na 2021 r.”,

oraz dodatkowo:

— 7 prébek, tj. 1 probke swiezych warzyw - szpinaku (do badania fizykochemicznego w kierunku
oznaczenia zawarto$ci azotandw) oraz 6 probek $wiezych owocow migkkich, w tym 1 probke
truskawek (do badania fizykochemicznego w kierunku oznaczenia pozostatosci pestycydow)

i 5 probek porzeczki czarnej do badania mikrobiologicznego (w kierunku: obecnosci pateczek
Salmonella spp., liczby Listeria monocytogenes, liczby Escherichia coli), zgodnie z ,,Planem
wspolnych kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (PIS) i Panstwowej Inspekcji Ochrony
Roslin i Nasiennictwa (PIORIN) w ramach produkcji pierwotnej na 2021 rok”,

— 2 prébki (tj. 1 probke ogorkéw swiezych z UE i 1 probke pomidordéw z importu) do oznaczenia
pozostatosci pestycydow przez Instytut Ogrodnictwa Panstwowy Instytut Badawczy
w Skierniewicach Zaktad Badania Bezpieczenstwa Zywnoéci, ul. Pomologiczna 13 B,

96-100 Skierniewice,

— 1 probke (poza planem) srodka spozywczego specjalnego przeznaczenia (produktu zbozowego
przetworzonego dla dzieci) - probka ww. $rodka spozywczego zostata pierwotnie pobrana do
badania w kierunku oznaczenia zawartosci mikotoksyn, lecz ze wzgledu na sktad nie zostata
przyjeta do badania przez laboratorium WSSE w Gdansku (do badania pobrano inng probke
uzgodniong z ww. laboratorium); w zwiazku z powyzszym przedmiotowg probke uznano jako
pobrang do oceny prawidlowos$ci znakowania,

— 1 probke suplementu diety (do badania fizykochemicznego w kierunku oznaczenia zawartosci
rutyny) ponownie pobranego do badania w ww. kierunku, gdyz pierwotnie pobrano do badania
1 prdébke innego suplementu diety, ktora zostata przebadana w Kierunku zawarto$ci rutyny przez
laboratorium WSSE w L.odzi pomimo braku mozliwosci analitycznych (braku wzorca do badan
w kierunku oznaczenia zawartosci formy chemicznej rutyny jaka jest s61 sodowa siarczanu
rutyny zawarta w ww. suplemencie diety). Uzyskany wynik obarczony jest duzym bt¢edem i nie
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odzwierciedla rzeczywistej zawartosci rutyny w ww. produkcie, w zwiazku z powyzszym
ponownie pobrano 1 prébke suplementu diety.
— 4 prébki produktéw kosmetycznych.

W 2021 r. pobrano:

— 18 probek z importu (w tym 1 probke z gr. materiaty i wyroby do kontaktu z zywnoscia),

— 24 probki z UE (w tym 1 probke z gr. materiaty i wyroby do kontaktu z zywno$cig),

— 194 prébki krajowe (w tym: 2 probki z gr. materiaty i wyroby do kontaktu z zywnoscia,
4 probki produktow kosmetycznych).

W analizowanym roku zbadano laboratoryjnie 226 probek srodkow spozywczych:

— 141 prébek w kierunku oznaczenia zanieczyszczen mikrobiologicznych, w tym 10 probek
w kierunku oznaczenia obecnosci RNA specyficznego dla WZW A i NoV,

— 9 prébek w kierunku oznaczenia ilosci histaminy,

— 4 probki $wiezego migsa wieprzowego i wotowego w Kierunku monitorowania opornosci
na $rodki przeciwdrobnoustrojowe u bakterii zoonotycznych i komensalnych
(antybiotykoopornos¢),

— 12 prébek w kierunku oznaczenia zanieczyszczenia metalami szkodliwymi dla zdrowia,

— 12 prébek w kierunku oznaczenia pozostatosci pestycydow,

— 6 probek w kierunku oznaczenia zanieczyszczenia mikotoksynami, w tym alkaloidami sporyszu,

— 10 probek w kierunku oznaczenia ilosci dozwolonych substancji dodatkowych,

— 2 probki w kierunku oznaczenia zawarto$ci kwasu erukowego,

— 5 prébek w kierunku oznaczenia zawartosci wielopierscieniowych weglowodorow
aromatycznych (WWA) — benzo(a)pirenu, benzo(b)fluorantenu, chryzenu, benz(a)antracenu
oraz sumy 4WWA,

— 2 prébki w kierunku oznaczenia zanieczyszczenia glutenem,

— 3 prébki w kierunku oznaczenia ilosci azotandw,

— 5 prébek w kierunku oznaczenia ilosci 3-MCPD,

— 2 prébki w kierunku oznaczenia ilosci akryloamidu,

— 2 prébki w kierunku oznaczenia zanieczyszczenia GMO,

— 1 probke w kierunku oznaczenia zanieczyszczenia metanolem, cyjanowodorem
i karbaminianem etylu,

— 2 prébki w kierunku oznaczenia skazenia promieniotworczego,

— 6 prébek suplementéw diety w kierunku oznaczenia wybranych parametrow (tj. ilosci diosminy,
rutyny, kofeiny),

— 2 prébki dodatkdw do zywnos$ci (dozwolonych substancji dodatkowych) w kierunku
sprawdzenia ich zgodnosci z kryteriami czystosci ustalonymi w przepisach prawa
Zywnosciowego.

Ponadto pobrano 2 prébki srodkow spozywczych dla okreslonych grup (specjalnego przeznaczenia
zywieniowego) celem przeprowadzenia oceny prawidtowosci znakowania w  siedzibie
PSSE w Swidnicy.

Rowniez w 2021 r. pobrano 4 probki wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
(tj. do badan laboratoryjnych, miedzy innymi w zakresie migracji globalnej, migracji otowiu
i kadmu oraz pierwszorzedowych amin aromatycznych) oraz 4 probki kosmetykow do badan
mikrobiologicznych.

W analizowanym okresie dokonano oceny prawidtowosci znakowania 178 probek
(w tym 170 prdbek srodkdw spozywczych, 4 probek kosmetykdéw oraz 4 probek wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig), pobranych do badan laboratoryjnych/oceny
prawidtowosci znakowania.
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Zdyskwalifikowano tacznie 9 probek, tj.:
e 8 prdbek (wtym 7 probek srodkdw spozywczych, 1 prébke substancji dodatkowej)
ze wzgledu na stwierdzone nieprawidtowosci w zakresie znakowania
e 1 probke positku ,,bezglutenowego” ze wzgledu na stwierdzong zawartos¢ glutenu.

Znakowanie srodkoéw spozywczych

Pracownicy Sekcji BZ w trakcie kontroli sanitarnych przeprowadzanych w zaktadach
produkcji, zaktadach obrotu zywnoscig, zaktadach zywienia zbiorowego otwartego i zamknigtego
oceniali prawidtowos$¢ znakowania srodkow spozywczych, w tym zywnosci nieopakowanej oraz
srodkow spozywczych opakowanych (np. zywnosci GMO, suplementow diety, Srodkow
spozywczych dla okreslonych grup, wyrobow gotowych), jako realizacje zamierzen planu pracy.

Podczas przeprowadzonych w 2021 r. kontroli zaktadow oraz ocen jadtospiséw dekadowych
stwierdzono nieprawidlowosci w zakresie znakowania/przekazywania obowigzkowych informacji
na temat zywnosci w 10 zaktadach, tj.: 2 sklepach spozywczych, 1 supermarkecie, 1 zaktadzie
zywienia zbiorowego otwartego, 4 zaktadach zywienia zbiorowego zamknietego, 1 wytworni lodow
z kawiarnig, 1 piekarni.

W zaktadach obrotu zywnoscig stwierdzone nieprawidtowosci dotyczyty:

e w sklepie spozywczym (w odniesieniu do wprowadzanych do obrotu wyrobéw
ciastkarskich nieopakowanych) - braku przekazywania obowigzkowych, wymaganych
przepisami prawa zywnosciowego, informacji dotyczacych wykazu sktadnikow
(z uwzglednieniem informacji na temat wszelkich substancji lub produktow
powodujacych alergie lub reakcje nietoleranciji),

e w sklepie spozywczym (migsno-wedliniarskim) - braku zapewnienia identyfikowalnosci
wprowadzanej do obrotu zywno$ci z uwagi na brak przechowywania etykiet
umozliwiajacych petng identyfikowalnos¢ srodkow spozywezych (przetwordw migsnych
i drobiowych, migsa, drobiu i elementow drobiowych, serow dojrzewajacych
podpuszczkowych i plesniowych, wyrobow garmazeryjnych),

e w supermarkecie - braku zapewnienia identyfikowalno$ci wprowadzanej do obrotu
zywnosci z uwagi na brak przechowywania etykiet z opakowan zbiorczych migdatow
prazonych wprowadzanych do obrotu luzem (eksponowanych w zasobniku z sali
sprzedazy).

W zaktadzie zywienia zbiorowego otwartego stwierdzono brak zapewnienia identyfikowalno$ci
surowcow (ryb mrozonych, pieczywa glgboko mrozonego) stosowanych do produkcji potraw
poprzez brak przechowywania etykiet umozliwiajagcych peilng identyfikowalnos¢ $rodkOw
spozywczych oraz dokumentacji umozliwiajgcej zidentyfikowanie dostawcow tych $rodkow
spozywczych.

W 3 zakladach zywienia zbiorowego zamknigctego nieprawidtowosci polegaty na braku
przekazywania lub nierzetelnym przekazywaniu konsumentom obowigzkowych informacji na temat
produkowanych i wprowadzanych do obrotu s$rodkéw spozywczych (potraw/dan oraz ich
elementow sktadowych), tj. braku wyszczegolnienia wszystkich sktadnikow powodujacych alergie
lub reakcje nietolerancji, uzytych przy wytworzeniu lub przygotowywaniu zywnos$ci i nadal
obecnych w wyrobach gotowych. Ponadto w 1 zaktadzie stwierdzono brak przechowywania
etykiet/opakowan srodkow spozywczych (pietruszki suszonej, przetworu migsnego) uzywanych do
produkcji potraw.

W wytworni lodéw z kawiarnig stwierdzono brak przekazywania klientom zaktadu, w sposob
bezposrednio dostgpny, obowigzkowych informacji na temat zywnosci (wyrobOw ciastkarskich
wprowadzanych do obrotu w zaktadzie) dotyczacych wszelkich sktadnikow powodujacych alergie
lub reakcje nietolerancji, uzytych przy przygotowaniu lub wytworzeniu zywnosci i nadal obecnych
w produktach gotowych.

W zaktadach produkcyjnych, kontrolowanych w ramach biezacego nadzoru sanitarnego,
oceniano znakowanie losowo wybranych $rodkéw spozywezych, tj. zgodnos¢ informacji
znajdujacych si¢ na etykietach $rodkow spozywczych/wyrobow gotowych oraz dokumentacji
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towarzyszacej m.in. z wymaganiami rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na
temat zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE)
nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG,
dyrektywy Komisji 1999/10 WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady,
dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004
(Dz. Urz. UE L 304 2 22.11.2011, str. 18, z p6zn. zm.).

Nieprawidlowos$ci w zakresie znakowania srodkow spozywczych stwierdzono w jednym zaktadzie
produkcyjnym (piekarni). Stwierdzono nieprawidtowosci w oznakowaniu srodka spozywczego pn.
,Chleb stonecznikowy” polegajace na:

e braku wyszczegolnienia w wykazie sktadnikow wszystkich sktadnikow uzytych przy
wytworzeniu i nadal obecnych w produkcie gotowym, tj. ekstraktu stodu jeczmiennego,

e zastosowaniu w informacji o wartosci odzywczej nieprawidtowego sformutowania
w odniesieniu do tluszczow, tj. okreslenia ,,w tym nasycone”, zamiast ,,w tym kwasy
nasycone” lub ,,w tym kwasy ttuszczowe nasycone”,

e podaniu btednych danych dotyczacych nazwy (firmy) podmiotu dziatajacego na rynku
spozywczym, produkujgcego i wprowadzajgcego do obrotu oceniany srodek spozywczy,

e braku podkreslenia (w wykazie sktadnikow) wszelkich sktadnikéw powodujacych alergie
lub reakcje nietolerancji, uzytych przy wytworzeniu zywnosci i nadal obecnych w produkcie
gotowym, za pomocg pisma wyraznie 0drozniajacego je od reszty wykazu sktadnikow

Ponadto w ww. zaktadzie stwierdzono brak przechowywania etykiet umozliwiajacych peina
identyfikacje uzywanych do produkcji surowcow sypkich (np. ziaren sezamu, maku),
przechowywanych w pomieszczeniu magazynu surowcéw (przesypywanych z oryginalnych
opakowan producentéw do zamykanych pojemnikéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia).

W przedmiotowych sprawach PPIS w Swidnicy, zgodnie z posiadanymi kompetencjami wszczat
postepowania administracyjne. W czgsci zakladow usunigto nieprawidtowosci przed wydaniem
decyzji nakazujacej w zwigzku z powyzszym postgpowanie zostalo umorzone, w pozostatych
przypadkach wydano decyzje nakazujace zapewnienie prawidlowego znakowania srodkow
spozywczych. W czesci zakladow wyegzekwowano usunigcie nieprawidtowosci, a w pozostatych
zaktadach termin wykonania obowigzkow przypada na 2022 r.

Rowniez w trakcie kontroli sanitarnych zaktadow zywnosciowo-zywieniowych oceniano pod
wzgledem znakowania produkty/surowce, ktore potencjalnie moglyby zawieraé, sktada¢ si¢ z lub
by¢ wyprodukowane z GMO - nie stwierdzono nieprawidlowosci w ww. zakresie. Oceniane $rodki
spozywcze na etykietach miaty umieszczone informacje o braku obecno$ci/zawartosci GMO lub nie
miaty zamieszczonych takich informacji. Ogoétem w przedmiotowym zakresie oceniono 20 srodkdw

spozywczych.

W 2021 r., w zaktadach obrotu zywnoS$cig, oceniano znakowanie suplementow diety. Ponadto
sprawdzano prawidtowos¢ prezentacji i reklamy ww. s$rodkow spozywczych na stronach
internetowych. W wypadku stwierdzenia nieprawidlowo$ci przekazywano wedlug wiasciwosci
miejscowej i rzeczowej sprawy nieprawidtowego znakowania, w tym prezentacji i reklamy, do
wiasciwych terenowo Panstwowych Powiatowych Inspektorow Sanitarnych (pod nadzorem ktérych
znajdujg si¢ dystrybutorzy/importerzy kwestionowanych srodkow spozywczych). Szczegotowe
informacje z prowadzonego w 2021 r. nadzoru nad srodkami spozywczymi dla okreslonych grup,
zywnos$cig wzbogacang i suplementami diety przekazywano w miesi¢gcznych sprawozdaniach oraz
w kwartalnych sprawozdaniach (z kontroli ofert internetowych) do DPWIS we Wroctawiu, jak
rowniez zamieszczono w czesci niniejszego opracowania pt. ,,Nadzér nad produkcja i obrotem
srodkami spozywczymi dla okreslonych grup, suplementami diety oraz zywnoS$cig wzbogacang”.

W analizowanym roku oceniono znakowanie 170 prébek srodkow spozywczych pobranych

do badan laboratoryjnych oraz oceny znakowania w ramach urzgdowej kontroli i monitoringu.
Nieprawidlowo$ci w oznakowaniu stwierdzono w przypadku 8 prébek (w tym 7 probek srodkow
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spozywczych, 1 prébki substancji dodatkowej).

Dwa $rodki spozywcze nieprawidlowo znakowane zostalty wyprodukowane w zaktadach
produkcyjnych prowadzacych dziatalno$¢ na terenie powiatu $widnickiego. Wzgledem jednego
producenta wszczeto W 2021 r. postepowanie administracyjne W sprawie usuniecia stwierdzonych
nieprawidtowo$ci w zakresie znakowania produktu, jak rowniez poniesienia kosztow poboru probki
do badan laboratoryjnych oraz przeprowadzonej oceny prawidlowosci znakowania. W drodze
decyzji administracyjnej organ nakazal stronie zapewni¢ prawidlowe znakowanie $rodka
spozywczego. W toku prowadzonego postepowania administracyjnego strona wykonata obowigzki
wynikajace z ww. decyzji administracyjnej, tzn. zapewnila prawidtowe znakowanie produktu.
Wzgledem drugiego podmiotu w styczniu 2022 r. wszczgto postgpowanie administracyjne
W sprawie usunigcia stwierdzonych nieprawidlowosci w zakresie znakowania produktu, jak réwniez
poniesienia kosztow poboru probki do badan laboratoryjnych oraz przeprowadzonej oceny
prawidlowos$ci znakowania — sprawa bedzie kontynuowana w 2022 r.

Wobec producentéw / dystrybutorow nieprawidtowo oznakowanych srodkéow spozywczych /
substancji dodatkowej (prowadzacych dziatalno$¢ gospodarcza na terenie objetym nadzorem przez
inne organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej) wszczeto postgpowania administracyjne w sprawie
poniesienia kosztdw poboru probek do badan laboratoryjnych oraz przeprowadzonej oceny
prawidtowosci znakowania. Ponadto przekazywano przedmiotowe sprawy wedlug wiasciwosci
miejscowej 1 rzeczowej do wiasciwych terenowo Panstwowych Powiatowych Inspektorow
Sanitarnych na terenie ktérych prowadza dziatalno$¢ podmioty wprowadzajagce do obrotu
kwestionowane srodki spozywcze.

Ocena dzialan w systemie wczesnego ostrzegania o niebezpiecznych produktach
zywnoS$ciowych i srodkach zywienia zwierzat (RASFF)

W 2021 r., w ramach systemu RASFF (na podstawie otrzymanych powiadomien
alarmowych i powiadomien informacyjnych) podejmowano natychmiastowe dziatania.
Powiadomienia dotyczyly niewtasciwej jakosci zdrowotnej srodkow spozywczych oraz wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, wprowadzonych do obrotu handlowego.

W analizowanym roku podje¢to dziatania dotyczace:

o stwierdzenia cannabinolu (CBD) i A 9 - tetrahydrocannabinolu (THC) w suplemencie diety
pn. ,,0Olejek CBD, 250 g, Best Hemp Extract 5%, 5 ml”, wyprodukowanym w Polsce,

o stwierdzenia niedozwolonego ekstraktu z konopi wloknistych oraz zawartosci A 9 -
tetrahydrocannabinolu (A9 -THC) na poziomie 0,9 g/kg; 1,2 g/kg; 1,50/kg
w produktach pn.: PREMIUM QUALITY HEMP OIL olejek konopny 10%, 5 ml i 10 ml oraz
PREMIUM QUALITY HEMP OIL olejek konopny 5% CBD, 5 ml i 10 ml,

e wykrycia glutenu na poziomie powyzej 20 mg/kg w produkcie oznakowanym jako
bezglutenowy pn. ,,Biovegan Schoko Herzen”, wyprodukowanym w Polsce,

e wykrycia glutenu na poziomie powyzej 80 ppm w produkcie bezglutenowym pn. ,,Cream of
broccoli & spinach soup. Danie liofilizowane. Zupa-krem brokutowo-szpinakowy”,
wyprodukowanym w Polsce,

e wykrycia glutenu w ilosci 30,3 ppm w produkcie bezglutenowym pn. ,,Cream of broccoli &
spinach soup with mozzarella and pumpkin seeds. Danie liofilizowane. Krem brokutowo-
szpinakowy z mozzarellg i pestkami dyni. Zupa-krem brokutowo — szpinakowy”,
wyprodukowanym w Polsce,

o wykrycia glutenu w ilosci 35,6 ppm w produkcie bezglutenowym pn. ,,Chilli sin care”,
wyprodukowanym w Polsce,

o wykrycia niezadeklarowanego ,,skladnika alergennego” — soi w produkcie pn. ,,Mniam
Kaszka kukurydziano-ryzowa z tapioka”,

o nieprawidlowo oznakowanego informacja o substancjach powodujacych alergie lub
reakcje nietolerancji produktu pn. ,,Long Chips-chipsy z puree ziemniaczanego o smaku sera
i zielonej cebulki”,
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stwierdzenia obecnosci Salmonella z grupy C:8 (C2-C3) w produkcie pn. Acor Bazylia, ktory
zostal uzyty do produkcji przyprawy Bolinero,

stwierdzenia przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego poziomu glikolu propylenowego
(E1520) w produktach marki Monster i Burn,

stwierdzenia obecnosci plesni w produktach pn.: ,,FLUDKORNSBURGERBOLLER” oraz
-HOTDOG BROD?”,

stwierdzenia obecnosci bakterii Salmonella Enteritidis:

o W probkach katu pobranych w fermie drobiu na terenie kraju, w zwigzku w czym
wycofywano z obrotu handlowego jaja konsumenckie;

o W 2zb5 prébek skor z szyj kurczaka wyprodukowanych w zaktadzie w Karczewie;

o w1z prébek kurzu pobranych w fermie drobiu, w zwiazku w czym wycofywano
z obrotu handlowego jaja konsumenckie;

o W probkach srodowiskowych pobranych w zaktadzie prowadzacym dziatalno$¢ na
terenie Polski (fermie drobiu), w zwigzku z czym wycofywano z obrotu handlowego jaja
konsumenckie;

o W probkach migsa drobiowego (kurczak sielski kasy A z szyja bez podrobow
wyprodukowanym w Polsce),

stwierdzenia obecnosci bakterii Salmonella Spp. na skorupkach jaj, wyprodukowanych

w Polsce, w zwigzku w czym wycofywano z obrotu handlowego jaja konsumenckie,
stwierdzenia obecnos$ci fragmentow szkla w produkcie pn. ,,Napdj alkoholowy Seagram's Gin
0,7 litra” oraz w pesto ekologicznym pn. ,,Organic Pesto siciliano marki La Bio Idea”,
stwierdzenia obecnos$ci w sprzedazy produktow pn.: ,,ESPERTO Margaryna Puff Pastry” oraz
,.Sc¢kacz kakaowy EUROBRAND?”, do produkcji ktérych zostat uzyty olej palmowy rafinowany
zakwestionowany z uwagi na stwierdzenie estrow 3-MCPD na poziomie 5138+1028 pg/kg,
wyprodukowany w Niemczech,

stwierdzenia migracji pierwszorzedowych amin aromatycznych w produkcie pn. ,, T-nylon
spaghetti scoop”,

stwierdzenia przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego poziomu pozostalosci pestycydu
— chlorotalonilu (0,49+0,25 mg/kg) w produkcie pn. ,,Bazylia Edal”, pochodzacym z Egiptu,
stwierdzenia przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego poziomu pozostalosci pestycydu
propamokarbu (suma propakokarbu i jego soli wyrazona jako propamokarb) na poziomie
(0,072+0,036 mg/kg) w produkcie pn. ,,Truskawka Ekstra Egipt 10 kg Mrozona” oraz
pestycydow: dimetoalu (0,023+0,012 mg/kg) i metamidofosu (0,029+0,015 mg/kg)

w produkcie pn. ,,Truskawka mrozona klasa extra” (wyprodukowanym w Egipcie),
stwierdzenia przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego poziomu pozostalo$ci
pestycydow: chlorotalonilu (0,057+0,029 mg/kg) oraz propargitu (0,058+0,029 mg/kg)

w produkcie pn. ,,Truskawka mrozona klasa ekstra”,

stwierdzenia przekroczenia najwyzszego poziomu pozostalosci pestycydu-glifosatu
(0,98+0,49 mg/kg) w produkcie pn. ,,Maka jaglana”, wyprodukowanym w Polsce,
stwierdzenia przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego poziomu pozostalosci pestycydu -
linuron w produktach: pn. ,,Pietruszka (korzen)” oraz ,,Seler naciowy” wyprodukowanych

w Polsce,

stwierdzenia przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego poziomu pozostalosci pestycydu -
chlorpiryfosu metylowego (0,053+0,027 mg/kg) w produkcie pn. ,,Grejpfrut odmiana Rio
Red”, wyprodukowanym w Turcji,

stwierdzenia obecnos$ci bakterii Salmonella z grupy 0:9 (D1) w 1 z 5 prébek produktu

pn. ,,Cwiartka tylna z kurczaka w marynacie o smaku paprykowo-czosnkowym?”,
wyprodukowanego w Polsce,

stwierdzenia Clostridium redukujacych siarczyny (lacznie z przetrwalnikami) w ilosci

1 jtk/50 ml wody w 1 z 5 prébek produktu pn. ,,Mama i ja, woda zrodlana, niegazowana”,
wyprodukowanego w Polsce,

stwierdzenia aflatoksyny B1 na poziomie 43,6848,74 oraz sumy AFLATOKSYN
(B1+B2+G1+G2) na poziomie 47,41+9,49 ug/kg w produkcie pn. ,,Bakalie z Catego Swiata,
Orzechy Pistacjowe”, wyprodukowanym w Iranie,

str. 81



stwierdzenia niezgodnych z rozporzadzeniem Komisji (WE) Nr 10/2011 z dnia

14.01.2011 r. w sprawie materialéw i wyrobow z tworzyw sztucznych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig (Dz. Urz. UE L 12 z 15.01.2011, str. 1, z p6zn. zm.), ze wzgledu na
obecno$¢ w sktadzie witokna bambusowego niewymienionego w zataczniku I do

ww. rozporzadzenia, wyrobu pn. ,,Kubek z melaminy z nadrukiem”, wyprodukowanego

w Chinach oraz wyrobow pn.: ,,MIX artykutow z wtokna bambusowego (talerz, miska)”

I ,,Organic Miska okragta z widkna bambusowego o ér. 24,5 cm.”,

wycofania ze sprzedazy internetowej produktu BAMBUSGESCHIRR KINDERGESCHIRR
KINDERSET BABYSET 5 TEILE AFFCHEN (Zestaw Naczyn Bambusowych) BOCIOLAND,
ze wzgledu na obecno$¢ w sktadzie witokna bambusowego niewymienionego w zataczniku I do
rozporzadzenia Komisji (WE) Nr 10/2011 z dnia 14.01.2011 r. w sprawie materiatow

i wyrobow z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (Dz. Urz. UE L 12
z 15.01.2011, str. 1, z p6zn. zm.),

stwierdzenia tlenku etylenu w maczce chleba swigtojanskiego (E410) uzytej do produkc;ji:

1. mieszanek przyprawowo-funkcyjnych;

2. produktu pn. ,,Szprot w sosie pomidorowym 170g, King Oskar”,

3. produktu pn. ,,Super Vanilia - Krem Budyniowy 25kg”,

stwierdzenia tlenku etylenu w substancji dodatkowej Lygomme firmy Cargill uzytej do
produkcji:

1. lodéw przez polski podmiot;

2. serkéw o roznych smakach polski podmiot,

3. suplementu diety pn.: ,,Dr. Rath Phytobiologicals TM”,

4. suplementdw diety wyprodukowanych przez polski podmiot,

wykrycia tlenku etylenu na poziomie 16 mg/kg w produkcie pn. ,,ALLNUTRITION GOOD
TRIP” (60 kapsutek) oraz na poziomie 3,4 mg/kg w produkcie pn. ,,ALLNUTRITION REDOX
EXTREME” (90 kapsutek), a takze w suplementach diety pn. ,,PLUSSSZ 100%
Multiwitamina+mineraty Tabletki musujgce tuba 20 tabletek x 4,3 g” oraz ,,Calcium z Vitaming
C o0 smaku cytrynowym tabletki musujace tuba 20 tabletek x 4,0 g”, do produkcji ktorych uzyto
weglanu wapnia (0 r6znych nazwach i numerach partii, wyprodukowanego w Niemczech),
stwierdzenia tlenku etylenu (wyrazonego jako suma 2-chloroetanolu i tlenku etylenu)

w produkcie PressCAL®MD92.5 Granulat, ktory zostal w catoSci przeznaczony do produkcji
suplementéw diety, wyprodukowanych w Polsce,

wykorzystania surowca zanieczyszczonego tlenkiem etylenu (ETO) pn. ,,Garcinia Cambogia
extrakt powder” do produkcji suplementow diety pn.: ,,Moja Figura-Ograniczenie Laknienia”,
»,Redox hardcore”, ,,Ostrowit Appetite control 60 kapsutek™, ,,Innovit, Vitamina D” oraz
»Activlab Machine Man Burner” 120 kapsutek,

przekroczenia najwyzszego dopuszczalnego poziomu pozostalosci tlenku etylenu

w gumie guar uzytej do produkcji kremow i napojow roslinnych marki Isola BOP,
wyprodukowanych we Wioszech,

przekroczenia tlenku etylenu w ekologicznej sproszkowanej gumie guar pochodzacej

z Indii, uzytej do produkcji lodow Fruit Peak oraz Fruit Wave marki Ice Cream Factory-EAU
Yeah,

stwierdzenia przekroczenia migracji specyficznej pierwszorzedowych amin
aromatycznych (PAA) z wyrob6éw wykonanych z tworzywa sztucznego, przeznaczonych do
kontaktu z zywno$cia, pn.: ,,Chochla Florina”, ,,Chefaid bakspatel”, ,,£.yzka do serwowania
ONYX”, a takze z produktu pn. ,,Nylon bakspatel 33 cm (nylon spatula) Redstone”,
wyprodukowanych w Chinach,

wykrycia substancji konserwujacych-kwasu sorbowego (976 mg/kg) i kwasu benzoesowego
(977 mg/kg) w probce produktu pn. ,,Big Jeff Steak Sauce-Spicy tomato sauce” (ktérych
obecnosci nie wskazano w oznakowaniu),

stwierdzenia w sprzedazy suplementu diety zawierajacego niedozwolona forme¢ magnezu -
L-treonian magnezu pn. ,,7Nutrition Magnesium L-Threonate” - 120 vege kapsutek,
wyprodukowanego w Polsce,

stwierdzenia obecnos$ci bakterii Listeria monocytogenes w 25 g w 1 z 5 probek produktu pn.
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»,Metka cebulowa”, wyprodukowanego w Polsce,

o stwierdzenia 2-chloroetanolu w ekologicznej kurkumie w proszku, uzytej do produkcji
ekologicznego makaronu z kurkuma i pieprzem [Pasta alla Curcuma e Pepe BIO 250 g in
diversi formati (gnocco sardo, fusilli, penne), wyprodukowanego we Wtoszech] oraz
w weglanie wapnia Calcipur DC 90S, uzytym do produkcji suplementow diety.

W 2021 r. w_zwigzku z otrzymanymi powiadomieniami, dotyczacymi ww. produktow,
w ramach systemu RASFF przeprowadzono 18 urzedowych kontroli w 16 zaktadach znajdujacych
si¢ pod nadzorem PPIS w Swidnicy, tj.: 11 w sklepach spozywczych (w tym 1 w supermarkecie),
1 w hurtowni, 2 w kioskach spozywczych, 4 na stoiskach spozywczych (w sklepach sieci ACTION,
Smyk).
Ponadto na terenie objetym nadzorem (w zwigzku z ogloszeniem na terytorium Polski stanu
epidemii wywolanym zakazeniami wirusem SARS-CoV-2) stosowane byly rowniez kontrole
urzedowe, za posrednictwem dostepnych srodkOw porozumiewania si¢ na odlegtos¢.
Ww. czynno$ci kontrolne dotyczyly ustalania obecnosci w obrocie handlowym/na stanach
magazynowych w nadzorowanych zaktadach zywnos$ci oraz wyrobow przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig bedacych przedmiotami powiadomien w ramach systemu RASFF. Zobowigzane strony
przesytaly droga elektroniczng (e-mailem) informacje dotyczace wycofywania z obrotu
niebezpiecznej zywnos$ci i/lub materiatdéw i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
ujetych w systemie RASFF. Stan faktyczny ustalano rowniez w wyniku przeprowadzonych rozméw
telefonicznych, udokumentowanych kazdorazowo adnotacjami stuzbowymi.
O wynikach podejmowanych dziatan kazdorazowo informowano DPWIS we Wroctawiu.

W analizowanym roku w ramach funkcjonowania systemu RASFF nie pobierano préb do badan
laboratoryjnych. Nie opracowywano powiadomienia alarmowego ani informacyjnego, w zwigzku
Z powyzszym przeprowadzano wstepnej charakterystyki ryzyka.

Ocena dzialan w systemie RAPEX

W 2021 r. dziatania w systemie RAPEX podejmowano w zwigzku z pismami DPWIS we
Wroctawiu i PPIS w Trzebnicy dotyczacymi notyfikacji umieszczonej w przedmiotowym systemie
(przekazanej przez Gtoéwnego Inspektora Sanitarnego), tj. nr A12/00281/21, dotyczacej pasty do
zebOw pn. Red Paste for Teeth and Gums marki Dabur, 0 numerach partii: BSL 2554, BSL 2555
oraz BSL 2587. Przedmiotowa pasta do z¢gbow zostata zakwestionowana z uwagi na przekroczenie
limitéw mikrobiologicznych dla kosmetykdéw wg PN-EN 1SO 17516:2014-11.

W wyniku 2 kontroli sanitarnych przeprowadzonych przez przedstawiciela PPIS w Swidnicy
w sklepie drogeryjnym umieszczonym na liscie dystrybucyjnej dostawcy, podczas jednej kontroli
nie stwierdzono w sprzedazy kwestionowanego produktu, w zwigzku z czym nie podj¢to procesu
wycofania go z obrotu. Przedsigbiorca zostal poinformowany droga mailowa przez dostawce
o koniecznos$ci wycofania ze sprzedazy kwestionowanego produktu kosmetycznego. Natomiast
w wyniku drugiej kontroli sanitarnej przeprowadzonej w tym samym obiekcie stwierdzono
w sprzedazy kwestionowany produkt, ktory wycofano z obrotu, zabezpieczono i zwrdécono do
dostawcy.

Ponadto w analizowanym roku, w zwigzku z ww. notyfikacja umieszczong w systemie RAPEX,
podjeto dziatania shuzbowe w 1 obiekcie (sklepie drogeryjnym) nienadzorowanym przez
PPIS w Swidnicy (nie wpisanym do rejestru zaktadow prowadzonego przez organ), w wyniku
ktorych nie stwierdzono w sprzedazy kwestionowanego produktu kosmetycznego w zwigzku
z czym nie podjeto procesu wycofania go z obrotu.

O wynikach podejmowanych dziatan kazdorazowo informowano DPWIS we Wroctawiu.

Wspélpraca Sekcji BZ z jednostkami kontrolnymi, organizacjami konsumenckimi i §rodkami
masowego przekazu.
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I. Wspolpraca z Inspekcja Weterynaryjna

Wspbtpraca pomigdzy PPIS w Swidnicy, a Powiatowym Lekarzem Weterynarii w Swidnicy
w ramach ,,Porozumienia ramowego z dnia 18 grudnia 2018 r.” zawartego (na szczeblu
powiatowym) pomiedzy ww. organami kontroli (w oparciu o ,,Porozumienie ramowe z dnia
16 pazdziernika 2018 r. zawarte pomigdzy Gléwnym Inspektorem Sanitarnych 1 Gléwnym
Lekarzem Weterynarii 0 wspoltpracy i wspotdziataniu organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
i Inspekcji Weterynaryjnej”) w 2021 r. przebiegata bez zastrzezen. Ustalenia zawarte
w porozumieniu byly realizowane na biezaco. Kazdorazowo przekazywano PLW w Swidnicy
informacje dot. zaktadéw dziatajgcych na terenie powiatu swidnickiego (bedacych pod nadzorem
ww. organu), w tym w zakresie ustalenia w prowadzonym postepowaniu epidemiologicznym przez
przedstawicieli PPIS w Swidnicy przypadkow COVID-19 u os6b, ktore pracuja w zaktadach
produkujacych produkty pochodzenia zwierzgcego.

Do organ6éw Inspekcji Weterynaryjnej (w tym PLW w Swidnicy) przekazywano kazdorazowo
informacje dot. niewtasciwej jakosci produktow pochodzenia zwierzgcego (w tym powiadomienia
w ramach systemu RASFF), ktorych dystrybutorami byly podmioty dziatajace na rynku
spozywczym, wykonujace dziatalno$¢ w zaktadach objetych nadzorem przez ww. organy.

W 2021 r. nie przeprowadzono wspdlnych kontroli sanitarnych (w zaktadach objetych
nadzorem przez PPIS w Swidnicy) z przedstawicielami Powiatowego Lekarza Weterynarii
w Swidnicy.

1. Wspélpraca z Inspekcja Farmaceutyczna

W 2021 r. przeprowadzono urzedowa kontrole zywnosci w jednej z aptek wytypowanej do

wspolnej kontroli w ramach Porozumienia z dnia 09.09.2008 r. 0 wspotpracy organOw Panstwowej
Inspekcji Farmaceutycznej i Panstwowej Inspekcji Sanitarnej.
W drugiej z wytypowanych aptek nie przeprowadzono wspdlnej kontroli w ramach
Ww. porozumienia z uwagi na jej likwidacje — PPIS w Swidnicy w drodze decyzji administracyjnej
wykreslit t¢ apteke z rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli organdéw Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej.

I11. Wspélpraca ze Srodkami masoweg0 przekazu

W analizowanym roku, wzorem lat ubiegtych, PPIS w Swidnicy, informowat o stanie
bezpieczenstwa powiatu swidnickiego, w tym o prowadzonym w 2020 r. przez pracownikéw Sekcji
BZ nadzorze sanitarno — higienicznego w zakresie bezpieczenstwa zywnoéci i zywienia (tj. za
posrednictwem transmisji on-line podczas Sesji Rady Powiatu w Swidnicy).

IV. Wspélpraca z Inspekcja Jakosci Handlowej Artykulow Rolno-Spozywczych

W 2021 r. PPIS w Swidnicy przekazat do wykorzystania stuzbowego, zgodnie
z posiadanymi kompetencjami, do Wojewddzkiego Inspektoratu Jakosci Handlowej Artykutow
Rolno — Spozywczych w Warszawie, sprawe nieprawidlowo oznakowanego srodka spozywczego
pobranego, zgodnie z zgodnie z ,,Planem pobierania probek do badania zZywnosci w ramach
urzedowej kontroli 1 monitoringu w PIS na 2021 r.”, do badan laboratoryjnych (w kierunku
parametrow mikrobiologicznych tj.: obecnosci Salmonella spp., liczby Listeria monocytogenes)
oraz oceny prawidlowos$ci znakowania, Z uwagi na:
e wprowadzanie konsumenta w btad co do sktadu ocenianego $rodka spozywczego poprzez

zamieszczenie na etykiecie grafiki swiezych warzyw, tj. pomidorow. Z informacji

zawartych na etykiecie, zardbwno w nazwie produktu jak i w wykazie sktadnikow, wynika,

ze do jego produkcji uzyto suszonych pomidorow, a nie §wiezych. Wizerunek §wiezych

pomidorow moze sugerowaé, ze w Ww. produkcie znajduje si¢ ww. warzywo (w postaci

Swiezej), a zatem wprowadza konsumentdéw w btad oraz powoduje, ze informacje na temat

produktu sg niejednoznaczne i mogg dezorientowac¢ konsumenta. Powyzsze stanowi
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naruszenie art. 6, art. 7 ust. 1 lit. a), lit. d) i ust. 2 rozporzadzenia nr 1169/2011.
V. Wspolpraca z Policja

W 2021 r., w zwiazku z ogloszonym w Polsce stanem epidemii wywotanym zakazeniami
wirusem SARS-CoV-2, przeprowadzano wspdlne wizytacje w zakladach zywieniowo-
zywnosciowych oraz dziatajacych na rynku materiatdow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig (W tym przy wspotudziale funkcjonariuszy policji powiatu $swidnickiego). Ponadto
w IV kwartale 2021 r. pracownicy Sekcji BZ przeprowadzili wzmozone kontrole sanitarne
w 40 obiektach zywieniowo-zywno$ciowych, zlokalizowanych na terenie powiatu
dzierzoniowskiego w ramach tzw. ,kontroli krzyzowych” (przy wspoétudziale funkcjonariuszy
publicznych — przedstawicieli Komendy Powiatowej Policji w Dzierzoniowie), podczas ktorych
sprawdzano przestrzeganie obowigzujacych wytycznych epidemiologicznych oraz przepisow
prawa, wynikajacych z rozporzadzenia Rady MinistrOw w sprawie ustanowienia okreslonych
ograniczen, nakazow i zakazow w zwigzku z wystagpieniem W Polsce stanu epidemii, wywolanego
zakazeniami wirusem SARS-CoV-2. Natomiast przedstawiciele PPIS w Dzierzoniowie W ramach
ww. ,kontroli krzyzowych” (w tym przy wspotudziale funkcjonariuszy policji powiatu
swidnickiego), skontrolowali 42 zaklady zlokalizowane na terenie objetym nadzorem przez
PPIS w Swidnicy.

Ponadto, w zwiazku z otrzymanym pismem ww. organu (Komisariatu Policji w Zarowie)
w sprawie ruchomego zaktadu matej gastronomii typu Food-Truck, zlokalizowanego w Zarowie,
w przedmiocie braku posiadania przez wtasciciela ww. obiektu dokumentacji wydanej przez organy
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, W tym potwierdzajgcej speinienie wymagan higienicznych
I zdrowotnych w zakresie przygotowywania i wprowadzania do obrotu zywnosci, przedstawiciele
PPIS w Swidnicy przeprowadzili 3 wizytacje w miejscu stacjonowania ww. zaktadu i nie
stwierdzili prowadzenia w nim dziatalno$ci w zakresie przygotowywania i wprowadzania do obrotu
ZywnoS$ci Z uwagi na jego zamknigcie. Majac na wzgledzie ochrone zdrowia ludzi w 2022 r. beda
podejmowane kolejne préby przeprowadzenia kontroli sanitarnej w ww. zaktadzie.

V1. Wspélpraca z Miejskim O$rodkiem Pomocy Spolecznej w Swidnicy

W 2021 r. przeprowadzono kontrole interwencyjng w jednym z zakladéow zywienia
zbiorowego typu zamknietego, W zwiazku z otrzymaniem przez organ wniosku MOPS w Swidnicy
dot. nieprzestrzegania wymagan higienicznych i zdrowotnych, tj. obecnosci w ww. zakladzie
srodkow spozywcezych (przetworow mlecznych) po uptywie termindw przydatnosci do spozycia.
W wyniku podjetych dziatan kontrolnych w zakresie spetnienia i przestrzegania w zakladzie
wymagan sanitarno-higienicznych stwierdzono niezgodnosci z przepisami prawa zywno$ciowego,
co zostato szczegdtowo opisane w czeséci niniejszego sprawozdania dotyczacej ,,Stanu sanitarnego
zaktadow zywienia zbiorowego — Zaktady zywienia zbiorowego typu zamknigtego”.

VII. Wspélpraca z Panstwowa Inspekcja Ochrony Roslin i Nasiennictwa oraz Panstwowa
Inspekcja Ochrony Srodowiska

Zgodnie z ,Planem dziatania na 2021 r. dotyczacym produkcji pierwotnej zywnosci
pochodzenia roslinnego” realizowanym w ramach ,,Porozumienia z dnia 22 grudnia 2020 r.
w sprawie wspotdziatania Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, Panstwowej Inspekcji Ochrony Roslin
i Nasiennictwa oraz Inspekcji Ochrony Srodowiska w zakresie zapewnienia bezpieczenstwa
produkcji pierwotnej zywnosci pochodzenia roslinnego” w analizowanym roku przeprowadzono
5 wspdlnych kontroli, w tym jedng z przedstawicielem Wojewodzkiego Inspektora Ochrony
Srodowiska we Wroctawiu (Delegatura w Watbrzychu) oraz cztery z przedstawicielem
Wojewddzkiego Inspektora Ochrony Roslin i Nasiennictwa (Oddziat Swidnica). Podczas wspolnych
kontroli przeprowadzonych przez przedstawicieli PPIS w Swidnicy oraz Wojewddzkiego Inspektora
Ochrony Roslin i Nasiennictwa (Oddziat Swidnica), pracownicy organy pobrali 7 probek ptodow
rolnych do badan laboratoryjnych w tym:
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e 1 probke szpinaku, do badan paramentow fizykochemicznych — w kierunku oznaczenia
zawartosci azotanow,

e | probke owocow migkkich (truskawek), do badan paramentow fizykochemicznych —
w kierunku oznaczenia zawartosci pestycydow,

e 5 probek owocow miekkich (porzeczek), do badan paramentow mikrobiologicznych —
w kierunku: obecnosci Salmonella spp., liczby Listeria monocytogenes, liczby Escherichia
coli).

Nie stwierdzono nieprawidtowosci pod wzgledem zbadanych parametrow.

Ponadto PPIS w Swidnicy przekazat do wykorzystania stuzbowego, zgodnie z posiadanymi
kompetencjami, do Wojewddzkiego Inspektora Ochrony Roslin i Nasiennictwa (Oddziat Swidnica),
anonimowe zgloszenie, dotyczace nawozenia pola uprawnego szlamem ze $ciekdw, pochodzacych
prawdopodobnie z oczyszczalni w miejscowosci Siecieborzyce.

Opracowat:
Beata Kryjak, kierownik Sekcji Bezpieczeristwa Zywnosci i Zywienia, tel. 74-852-20-91/92 wew. 27

I1I. HIGIENA PRACY

Ocena Srodowiska pracy
Sekcja Higieny Pracy w 2021 roku posiadata pod nadzorem 901 zaktadow pracy, w ktorych
zatrudnionych byto ogodtem 26373 pracownikow, z tego 2 126 o0sob (8,29%) zatrudnionych byto

w warunkach wystepowania przekroczen dopuszczalnych norm czynnikow szkodliwych
wystepujacych w srodowisku pracy.

Dzialalnos¢ nadzorowa 2018 2019 2020 2021

Liczba zaktadow 877 911 879 901

Liczba zatrudnionych pracownikow | 24694 25473 25616 | 26373

Liczba skontrolowanych zakladow | 184 210 111 146

Liczba przeprowadzonych kontroli | 210 242 118 175

w zakladach pracy

Liczba wydanych decyzji 52 77 40 36

Tabela nr 1. Poréwnanie dziatalnosci nadzorowej w zakresie higieny pracy w latach 2018-2021.

Na terenie powiatu $widnickiego w 2021 roku skontrolowano 146 zaktaddw pracy,
w ktorych przeprowadzono 175 kontroli sanitarnych. Zakres kontroli obejmowat:
e oceng zagrozen zawodowych wystepujacych w srodowisku pracy,
e dokonywanie szczegdtowej analizy wynikow badan srodowiskowych na stanowiskach pracy z
uwzglednieniem wystepowania przekroczen obowigzujacych norm i choréb zawodowych,
e nadzor nad obowigzkiem zapewnienia przez pracodawcOw opieki profilaktycznej nad
pracownikami,
e nadzor warunkOw pracy i oceny narazenia zawodowego, pracownikow zatrudnionych

w zaktadach pogrzebowych,
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e sprawdzenie warunkow pracy w obiektach wprowadzajacych do obrotu i stosujacych

w dziatalno$ci zawodowej niebezpieczne substancje/mieszaniny chemiczne stwarzajace zagrozenie
dla zdrowia lub zycia ludzkiego,

e podejmowanie dziatan w zakresie zapobiegania powstawaniu chorob zawodowych.

Dodatkowo w 2021 roku Sekcja Higieny Pracy w zaktadach pracy przeprowadzata wizytacje
dotyczace przestrzegania przez pracodawcow zalecen dotyczacych zagrozenia epidemicznego
koronawirusem SARS-CoV-2 wywolujacego COVID-109.

Do najczesciej stwierdzanych podczas kontroli uchybien nalezaty:

e brak oceny ryzyka zawodowego zwigzanego z wykonywang pracg na okreslonych stanowiskach
pracy w tym w zakresie narazenia pracownikow na czynniki biologiczne i rakotworcze,

e brak aktualnych wynikéw pomiaréw srodowiskowych na stanowiskach pracy,

¢ brak aktualnych zaswiadczen lekarskich u pracownikow stwierdzajacych brak przeciwwskazan
zdrowotnych do wykonywania pracy na zajmowanym stanowisku pracy,

e przekroczenie najwyzszego dopuszczalnego stezenia krzemionki krystalicznej — kwarc,
krystobalit — frakcja respirabilna na stanowiskach pracy,

e brak spisu niebezpiecznych substancji i mieszanin chemicznych,

e niewlasciwy stan techniczny pomieszczen higieniczno-sanitarnych brudne, zagrzybione $ciany i

sufity, ubytki w podtogach, odpadajacy tynk,

niewystarczajaca ilo$¢ kabin natryskowych,

niezachowana odlegtos¢ pomigdzy dwoam rzgdami szaf odziezowych w szatni,

e brak miejsc siedzacych w szatni,

e brudne $ciany w pomieszczeniu szatni meskiej,

e niezachowana odlegtos¢ pomiedzy dwoma rzedami szaf odziezowych w szatni damskiej,

e nie przekazano wiasciwemu PWIS informacji o substancjach chemicznych, ich mieszaninach,
czynnikach lub procesach technologicznych o dziataniu rakotworczym lub mutagennym,

e brak rejestru prac, ktorych wykonywanie powoduje koniecznos¢ pozostawania w kontakcie z
substancjami chemicznymi, ich mieszaninami, czynnikami lub procesami technologicznymi o
dziataniu rakotwdrczym lub mutagennym,

e brak rejestru pracownikOw narazonych na dziatanie substancji chemicznych, ich mieszanin,
czynnikow lub proceséw technologicznych o dziataniu rakotwdrczym lub mutagennym,

e niezgodne z obowigzujacymi przepisami oznakowanie pojemnikOw zawierajacych mieszaniny
chemiczne,

e nieopracowanie zgodnie z obowigzujgcymi przepisami kart charakterystyki wprowadzanych do

str. 87



obrotu niebezpiecznych mieszanin chemicznych,

e brak rejestru prac narazajacych pracownikow na dziatanie szkodliwego czynnika biologicznego
zakwalifikowanego do 3 grupy zagrozenia,

e brak rejestru pracownikoéw narazonych na dziatanie szkodliwego czynnika biologicznego

zakwalifikowanego do 3 grupy zagrozenia.

Postepowanie administracyjne i egzekucyjne.

W zwigzku ze stwierdzonymi uchybieniami wydano ogoétem decyzji: nakazujacych — 24,
umarzajacych postepowanie administracyjne — 1, zmieniajacych termin wykonania obowigzkow —
9, o wygasnigciu — 2, platniczych - 29 na kwote 9953,04 =zt Nie wydano decyzji
unieruchamiajacych zaktady pracy, oddziaty czy stanowiska pracy.

W omawianym okresie nie stwierdzono drastycznych zdarzen zagrazajacych zyciu lub zdrowiu

pracownikdw, nie wydano decyzji dotyczacych unieruchomien zaktadu, oddziatu, stanowiska.

Graficzne przedstawienie ilosci wydanych decyzjiw 2021 roku
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Ilo$¢ decyzji administracyjnych

Rodzaj decyzji administracyjnych

Rysunek 1
W 2021 r. wydano 2 upomnienia dotyczace niewykonania przez strony w wyznaczonym

terminie obowigzkoéw natozonych decyzjg. Nakazy dotyczyty wykonania i przedtozenia aktualnych
pomiarOw stezenia krzemionki krystalicznej — kwarc, krystobalit — frakcja respirabilna oraz
obnizenia do norm dopuszczalnych stezenia krzemionki krystalicznej — kwarc, krystobalit — frakcja
respirabilna. Nakazy zostaty wykonane .

W $lad za wydanym tytutem wykonawczym w 2019 roku wydano 6 postanowien
0 nalozeniu grzywny na taczng kwote 23 000,00 zt. Cztery grzywny na laczng kwote 8 000 zt.
zostaly przez strong zaplacone. Wydane postanowienia dotyczyly jednego zaktadu pracy.
Obowiazek ujety w tytule wykonawczym dotyczacy zapewnienia pracownikom umywalni zostat
wykonany co potwierdzita kontrola sprawdzajgca. Strona zwrdcita si¢ do Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Swidnicy z prosba o zwrot wplaconych grzywien

z uwagi na wykonanie obowigzku. Sprawa w dniu 16.12.2021 r. zostala przekazana do DPWIS
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we Wroctawiu o zajgcie stanowiska w przedmiocie wniosku wiasciciela zaktadu o umorzenie
w catosci Sciggnigtych i zaplaconych grzywien w celu przymuszenia natozonych postanowieniami.
Ponadto strona pismem z dnia 16.12.2021 r. zwrdcita si¢ z prosbg 0 umorzenie dwdch natozonych,
a nieuiszczonych grzywien w zwigzku z wykonaniem obowigzku ujetego w decyzji Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Swidnicy. Dnia 11.01.2022 r. PPIS w Swidnicy wydat
postanowienie w sprawie umorzenia grzywny w celu przymuszenia.

W 2021 r. wydano dwa postanowienia dotyczace sprostowania omylki pisarskiej, jedno
postanowienie o wydtuzeniu terminu zatatwienia przedmiotowej sprawy oraz jedno postanowienie
0 umorzeniu postepowania egzekucyjnego w administracji.

W 2021 roku wydano dwie decyzje stwierdzajace wygasnigcie w czesci wykonania
natozonych obowigzkow w decyzji.

W pierwszej decyzji wygasnigcie dotyczyto obnizenia do norm dopuszczalnych stezenia
pytow organicznych pochodzenia zwierzecego i roslinnego z wyjatkiem pytow drewna oraz maki-
frakcja wdychalna na stanowisku pracy obstuga fermy drobiu. Uzasadnieniem wydania ww. decyzji
byto to, ze firma wstrzymata produkcj¢ w zwigzku z planowang modernizacja fermy.

W drugiej decyzji wygasniecie dotyczylo obnizenia do norm dopuszczalnych st¢zenia
krzemionki krystalicznej — kwarc, krystobalit — frakcja respirabilna na stanowisku pracy Kliniarz.
Uzasadnieniem wydania ww. decyzji byla likwidacja stanowiska pracy kliniarza i rozwigzanie
umowy o pracg z pracownikiem.

. W 2021 roku podczas wykonywanych czynnosci
kontrolnych informowano pracodawcdéw, ze na stronie internetowej www.bhpnatak.pl znajduja si¢
informacje na temat kampanii ,,Dobry przepis na bezpieczenstwo” koordynowanej przez
Panstwowa Inspekcje Pracy. Natomiast na stronie internetowej CIOP oraz Europejskiej Agencji

Bezpieczenstwa i Zdrowia w Pracy https://www.healthy-workplaces.eu/all-ages-splash-page/

znajduja si¢ informacje na temat polskiej edycji kampanii ,,Zdrowe i bezpieczne miejsce pracy” pod

hastem ,,Dzwigaj z gtowa 2020-2022".

« W kontrolowanych zaktadach pracy zbierano informacje na temat przestrzegania zakazu palenia

tytoniu i innych wyrobow tytoniowych w tym papierosow elektronicznych przez pracownikow,

przekazywano ulotki i plakaty na temat szkodliwosci palenia papieroSOw.

o W zwiazku z obowigzujacym na terenie kraju stanu epidemii spowodowanym wirusem Sars-

Cov-2 podczas kontroli podjeto dziatania informacyjno-edukacyjne poprzez informowanie

pracodawcow, ze na stronie internetowej MZ i GIS znajduja si¢ aktualne informacje i wytyczne

dot. koronawirusa oraz przekazywano instrukcje prawidtowego mycia rgk opracowanej przez GIS.
Chemikalia - wprowadzanie do obrotu i stosowanie w dzialalnosci gospodarczej

W 2021 roku przeprowadzono w ramach nadzoru nad:

e substancjami chemicznymi i ich mieszaninami— 117 kontroli,
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e produktami biobojczymi — 85 kontroli,

e substancjami, mieszaninami, czynnikami lub procesami technologicznymi o dziataniu
rakotworczym lub mutagennym —46 kontroli,

e detergentami —17 kontroli,

e czynnikami biologicznymi - 41 kontroli.

W 2021 r. przeprowadzono 117 kontroli w zakresie substancji chemicznych i ich mieszanin,
wtym 27 kontroli w podmiotach odpowiedzialnych za wprowadzanie do obrotu, 3 kontrole
u importera substancji chemicznych i ich mieszanin oraz 86 kontroli w zaktadach stosujgcych
wedhug ewidencji obiektow.

W wyniku przeprowadzonych kontroli w podmiotach wprowadzajacych do obrotu niebezpieczne
substancje i niebezpieczne mieszaniny chemiczne w 2 zaktadach stwierdzono nieprawidtowosci
dot.: niezgodnej z obowiazujacymi przepisami karty charakterystyki i opakowania niebezpiecznej
mieszaniny chemicznej wprowadzanej do obrotu.

Na stwierdzone uchybienia zostata wydana decyzja administracyjna, nakazy zostaly wykonane.
Ponadto w 2021 roku przeprowadzono 2 kontrole w stacjach paliw na terenie powiatu $widnickiego
w zakresie posiadania koncesji, wpisu do rejestru oraz zgloszenia do Prezesa URE infrastruktury
paliw ciektych. W wyniku tych kontroli nie stwierdzono uchybien w tym zakresie.

W wyniku przeprowadzonych kontroli w 3 zaktadach stosujacych w dziatalnosci zawodowej
substancje i mieszaniny chemiczne w zaktadzie stwierdzono nastepujace nieprawidtowosci:

- brak aktualnego spisu stosowanych niebezpiecznych substancji i mieszanin chemicznych,

- brak kart charakterystyki niebezpiecznych mieszanin chemicznych stosowanych.

W zwigzku z powyzszym wydano 2 decyzje administracyjne z okreslonym terminem realizacji, w 1
decyzji nakazy zostaly wykonane, co potwierdzita kontrola sprawdzajaca, w jednej decyzji termin
wykonania nie mingt, w 1 przypadku zostato wszczgte postepowanie administracyjne.

W 2021 skontrolowano 7 zaktadOw pracy stosujacych i 4 podmioty wprowadzajace
do obrotu prekursory narkotykdw kategorii 2 i 3 nie stwierdzono uchybien.

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Swidnicy nie posiada na terenie objetym nadzorem
Sekcji  Higieny Pracy producentow srodkéw powierzchniowo-czynnych i detergentow
oraz podmiotoéw zajmujacych si¢ importem detergentow.

W 2021 roku przeprowadzono 19 kontroli w zakresie detergentéw. W wyniku przeprowadzonych
kontroli stwierdzono, ze detergenty oceniane pod katem kart charakterystyki i oznakowania sa
zgodne z obowigzujacymi przepisami. W zwigzKu z tym nie stwierdzono uchybien w tym zakresie

oraz nie wydano decyzji administracyjnych.

W zakresie nadzoru nad produktami biobdjczymi w 2021 r. przeprowadzono 85 kontroli, w tym 18
kontroli w podmiotach odpowiedzialnych za wprowadzanie do obrotu produktéw biobdjczych oraz

67 kontrole w zaktadach stosujacych produkty biobdjcze.
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W wyniku tych kontroli nie stwierdzono uchybien w tym zakresie.

W 2021 roku skontrolowano 30 zaktadow, tacznie przeprowadzono 46 kontroli w zakresie
czynnikdw rakotworczych, w tym:
- 35 kontroli w zaktadach stosujgcych w dziatalno$ci zawodowej czynniki rakotworcze,
- 11 kontroli podczas prac przy usuwaniu wyrobow zawierajgcych azbest.
Prace rozbiérkowe prowadzone byly na terenie dziatania PSSE w Swidnicy, natomiast firmy
zajmujace si¢ WW. pracami majg siedzib¢ poza terenem powiatu $widnickiego. Przy usuwaniu
wyrobow zawierajacych azbest zatrudnionych byto 17 pracownikow.
W wyniku przeprowadzonych kontroli w 10 zaktadach pracy stwierdzono nastepujace
uchybienia:
e Dbrak rejestru prac, ktérych wykonywanie powoduje konieczno$¢ pozostawania
w kontakcie z substancjami chemicznymi, ich mieszaninami, czynnikami lub procesami
technologicznymi o dziataniu rakotworczym lub mutagennym,
e brak rejestru pracownikOw narazonych na dziatanie substancji chemicznych, ich mieszanin,
czynnikdéw lub proceséw technologicznych o dziataniu rakotwérczym lub mutagennym,
e przekazania Dolnoslagskiemu Panstwowemu Wojewddzkiemu Inspektorowi we Wroctawiu
»Informacji o substancjach chemicznych, ich mieszaninach, czynnikach lub procesach
technologicznych o dziataniu rakotworczym lub mutagennym”,
e przekroczenie najwyzszego dopuszczalnego stezenia krzemionki krystalicznej — kwarc,
krystobalit — frakcja respirabilna na stanowisku pracy,
e brak wynikdw pomiardw stezenia krzemionki krystalicznej — kwarc, krystobalit — frakcja
respirabilna na stanowiskach pracy.
Na stwierdzone uchybienia zostalo wydanych 12 decyzji administracyjnych z okreslonym terminem
realizacji. Nakazy z siedmiu decyzji zostaty wykonane. W pozostatych termin nie minat.

W 2021 r. przeprowadzono 41 kontroli w zakresie czynnikow biologicznych
w 38 zaktadach pracy.
W wyniku przeprowadzonych kontroli w pigciu zaktadach pracy stwierdzono uchybienia w zakresie
czynnikdw biologicznych.
Uchybienia dotyczyly braku oceny ryzyka zawodowego zwigzanego z wykonywang pracg
w zakresie czynnikow biologicznych na stanowiskach pracy, zaprowadzenia rejestru prac
narazajacych pracownikow na dziatanie szkodliwego czynnika biologicznego zakwalifikowanego
do 3 grupy zagrozenia oraz zaprowadzenia rejestru pracownikOw narazonych na dziatanie
szkodliwego czynnika biologicznego zakwalifikowanego do 3 grupy zagrozenia.
W zwigzku z powyzszym wydano 3 decyzje administracyjne z okreslonym terminem realizacji.
Nakazy z jednej decyzji zostaly wykonane. W dwdch przypadkach termin realizacji decyzji nie
Minat. Natomiast w jednym przypadku nie wydano decyzji, wszczeto postepowanie
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administracyjne. Ponadto w jednym zaktadzie strona poinformowata 0 usunigciu uchybien, co
potwierdzita kontrola sprawdzajaca. Wszczgte postgpowanie administracyjne w tym zakresie
umorzono.

Wg ewidencji w PSSE w Swidnicy brak jest zaktadéw zajmujacych sie mikroorganizmami

I organizmami genetycznie modyfikowanymi.

Ocena narazenia zawodowego

Na podstawie dokonanej analizy posiadanej dokumentacji wynikéw badan $rodowiskowych
i przeprowadzonych  kontroli  sanitarnych,  charakterystyka  zagrozen = zawodowych
w zaktadach pracy objetych nadzorem przedstawia si¢ nastepujaco:
e liczba zatrudnionych w 2021 roku na stanowiskach pracy, gdzie stwierdzono czynnik szkodliwy

w stezeniach / natezeniach powyzej NDS/NDN? ogotem 1878, w tym:

pyty - 22,

czynniki fizyczne (hatas i drgania mechaniczne) - 1875.

1875

2000
1800
1600
1400
1200
1000
800
600
400
200

pyt czynniki fizyczne
(hatas i drgania
mechaniczne

Rysunek 2

Z powyzszego Wykresu wynika, ze w zaktadach nadzorowanych dominujg czynniki fizyczne: hatas,
drgania mechaniczne.

W 2021 r. na terenie Walbrzyskiej Specjalnej Strefy Ekonomicznej "INVEST-PARK”
Podstrefy Zaréw skontrolowano 8 zaktadow pracy, w ktdrych przeprowadzono 9 kontroli
warunkow pracy. W wyniku przeprowadzonych kontroli stwierdzono uchybienia w 1 zaktadzie
pracy. Stwierdzono uchybienia tj.: w jadalni ubytki w wyktadzinie podtogowej; w szatni meskie;j
przy kuzni ubytki w wykladzinie podtogowej; w szatni meskiej (,,brudnej”) brudne, $ciany;

w umywalni meskiej (przy kuzni) zawilgocona, z odpadajacym tynkiem $ciana dzialowa miedzy

! NDS — Najwyzsze Dopuszczalne Stgzenie

2 NDN - Najwyzsze Dopuszczalne Natgzenie
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natryskami, a umywalkami. W zwiazku ze stwierdzonymi uchybieniami wszczeto postgpowanie
administracyjne. W zwigzku z powyzszym wydano decyzje administracyjng z okreslonym

terminem realizacji, nakazy zostaty wykonane, co potwierdzita kontrola sprawdzajaca.

Na terenie powiatu $widnickiego do zaktadow be¢dacych w ewidencji Sekcji Higieny Pracy
o podwyzszonym poziomie ryzyka zawodowego nalezy zaliczy¢ 30 kamieniolomow
i 116 zaktadow zajmujacych si¢ obrobka kamienia. Wydobycie i przerob kamienia odbywa sie¢
za pomoca urzadzen stwarzajagcych duze zagrozenie dla zatrudnionych pracownikOw: hatas,
zapylenie, drgania o ogolnym dziataniu na organizm cztowieka, drgania dziatajgce na organizm
cztowieka przez konczyny gérne. W celu zapewnienia bezpiecznych i higienicznych warunkow
pracy pracodawcy stosuja rotacj¢ pracownikéw, wprowadzaja nowe procesy technologiczne,
skracajg czas pracy oraz wdrazajg programy dziatan technicznych i organizacyjnych majgcych
na celu najskuteczniejsze zmniejszenie narazenia pracownikéw na hatas i drgania mechaniczne.
Pracownicy zatrudnieni w narazeniu na czynniki szkodliwe zobowigzani sg do stosowania Srodkow
ochrony indywidualnej takich jak maski p/pytowe, ochronniki stuchu, okulary, regkawice
antywibracyjne.

W 2021 roku skontrolowano 16 zaktaddw pracy nalezace do branzy gorniczej (kamieniotomy,
zaktady kamieniarskie), w ktorych przeprowadzono ogo6tem 23 kontrole. W wyniku
przeprowadzonych kontroli stwierdzono uchybienia w 8 zaktadach pracy.

Stwierdzono uchybienia tj.:

e przekroczenie najwyzszego dopuszczalnego stezenia krzemionki krystalicznej — kwarc,
krystobalit — frakcja respirabilna na stanowisku pracy,

e brak wynikéw pomiaréw pytdéw nieklasyfikowanych ze wzglgdu na toksycznos¢ — frakcja
wdychalna na stanowiskach pracy,

e brak wynikéw pomiardéw stezenia krzemionki krystalicznej — kwarc, krystobalit — frakcja
respirabilna na stanowisku pracy,

e brak wynikow pomiaréw natezenia drgan o dziataniu ogélnym na organizm cztowieka na
stanowisku pracy,

e brak wynikéw pomiardéw natezenia hatasu,

e brak wynikéw pomiardw natezenia drgan mechanicznych dziatajagcych na organizm cztowieka
przez konczyny gorne na stanowisku pracy,

e brak oceny ryzyka zawodowego dla pracownika zatrudnionego na stanowisku pracy,

e brak rejestru prac, ktérych wykonywanie powoduje koniecznos$¢ pozostawania w kontakcie
z substancjami chemicznymi, ich mieszaninami, czynnikami lub procesami technologicznymi
0 dziataniu rakotworczym lub mutagennym,

e brak rejestru pracownikow narazonych na dziatanie substancji chemicznych, ich mieszanin,

czynnikow lub proceséw technologicznych o dziataniu rakotwdrczym lub mutagennym,
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e W szatni zbyt mata szerokos$¢ przejs¢ migdzy dwoma rzedami szaf odziezowych,
e nie przekazano wlasciwemu PWIS informacji o substancjach chemicznych, ich mieszaninach,
czynnikach lub procesach technologicznych o dziataniu rakotwérczym lub mutagennym,
e brak miejsc siedzgcych w szatni,
e brudne, obdrapane, tuszczace si¢ §ciany w pomieszczeniach szatni, w pomieszczeniu umywalni,
w pomieszczeniu kuchni dla pracownikow.
W zwigzku ze stwierdzonymi uchybieniami w zaktadach pracy wszczeto postepowanie
administracyjne. W zwiagzku z powyzszym wydano 10 decyzji administracyjnych z okreslonym
terminem realizacji, nakazy zostaty wykonane, co potwierdzity kontrole sprawdzajace.
Choroby zawodowe
W 2021 roku do Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Swidnicy wptyneto
tacznie 14 podejrzen chor6b zawodowych. W wyniku przeprowadzonych postgpowan
wyjasniajacych sporzadzono 75 kart oceny narazenia zawodowego oraz wydano ogdétem 22 decyzje
w sprawach choréb zawodowych, w tym: 18 decyzji o stwierdzeniu choroby zawodowej i 4 decyzje
0 braku podstaw do stwierdzenia choroby zawodowe;j.
Wisréd stwierdzonych choréb zawodowych dominowaty:
e poz. 3 - pylica ptuc -5 decyzji,
e poz. 19 - przewlekte choroby uktadu ruchu wywotane sposobem wykonywania pracy-
6 decyzji,
e poz. 20 - przewlekte choroby obwodowego uktadu nerwowego wywotane sposobem
wykonywania pracy - 5 decyzji,
e poz. 26 - choroby zakazne lub pasozytnicze albo ich nastgpstwa — COVID-19 — 2 decyzje.

Graficzne przedstawienie liczby stwierdzonych
choréb zawodowych za2021r.
w latach 2018 - 2021
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Z powyzszego wykresu wynika, ze ilos¢ stwierdzonych choréb zawodowych w 2021 roku zwigkszyta sie o 3

w stosunku do roku poprzedniego.
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Graficzne przedstawienie liczby wydanych decyzji o braku podstaw
do stwierdzenia choroby zawodowej w 2021 r.
w latach 2018 - 2021
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Rysunek 4
Z powyzszego wykresu wynika, ze ilo§¢ wydanych decyzji o braku podstaw do stwierdzenia choroby

zawodowej w 2021 roku zwigkszyta si¢ o 2 w stosunku do roku poprzedniego.

« Najczesciej wystepujace choroby zawodowe to:

e przewlekte choroby obwodowego uktadu nerwowego wywotane sposobem wykonywania

pracy: zesp6t ciesni w obrebie nadgarstka — wystepujace u pracownikow zatrudnionych

w przemysle,

e przewlekte choroby uktadu ruchu wywotane sposobem wykonywania pracy: przewlekte
zapalenie $ciggna i jego pochewki — wystepujace u pracownikow zatrudnionych w przemysle,

e pylica ptuc: pylica krzemowa - wystepujace u pracownikow branzy gorniczej,

e choroby zakazne lub pasozytnicze albo ich nastgpstwa — Covid-19 — wystepujace

u pracownikéw stuzby zdrowia.

W 2021 roku na podstawie art. 105 § 1 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks
postepowania administracyjnego (t.j. Dz. U. z 2021 r., poz. 735, z p6zn. zm.) zostato wydanych 12
decyzji umarzajacych wszczete postepowanie administracyjne w sprawie nastepujgcych chordb
zawodowych:

1. pylica ptuc - poz. 3 — 3 decyzje,

2. zewnatrzpochodne alergiczne zapalenie pecherzykow ptlucnych: postac ostra i podostra- poz. 7 —
1 decyzja,

3. choroby skory: alergiczne kontaktowe zapalenie skory - poz. 18 - 1 decyzja,
4. przewlekte choroby uktadu ruchu wywotane sposobem wykonywania pracy: przewlekte
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zapalenie okotostawowe barku prawego — poz. 19-3 decyzje,
5. przewlekte choroby obwodowego uktadu nerwowego wywotane sposobem wykonywania pracy:
zespot ciesni w obrebie nadgarstka - poz.20 — 3 decyzje.
W omawianym okresie na podstawie art.113 § 1i § 2, art. 123 81 i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca
1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (t.j. Dz. U. z 2021 r., poz. 735, z p6zn. zm.)
wydano 1 postanowienie o sprostowaniu omytki pisarskiej oraz na podstawie art. 123 w zwiazku
z art. 36 § 1 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego wydano
jedno postanowienie 0 wyznaczeniu nowego terminu zatatwienia sprawy.
W 2021 roku sporzadzono ogoétem 75 kart oceny narazenia zawodowego, w tym:

1. 55 kart oceny narazenia zawodowego dla DWOMP w Watbrzychu,
4 Kkarty oceny narazenia zawodowego dla DWOMP we Wroctawiu,
2 karty oceny narazenia zawodowego dla PSSE w Bolestawcu,
1 karta oceny narazenia zawodowego dla PSSE w Chelmnie,
1 karta oceny narazenia zawodowego dla PSSE w Debicy,
1 karta oceny narazenia zawodowego dla PSSE w Lublinie,

8 kart oceny narazenia zawodowego dla PSSE w Klodzku,

L N o g A~ w D

1 karta oceny narazenia zawodowego dla PSSE w Mysliborzu,

9. 2 karty oceny narazenia zawodowego dla PSSE w Watbrzychu.
W 2021 roku zostaly wydane 4 zawiadomienia o braku przymiotu strony, ktére zgodnie
z art. 28 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego
(t. j. Dz. U. z 2021 r., poz. 735, z p6zn. zm. ) nie spetnialy definicji strony dot. nastepujacych
choréb zawodowych :
— poz. 17 pkt 2 - nowotwory ztosliwe powstale w nastepstwie dziatania czynnikéw wystepujacych
w srodowisku pracy, uznanych za rakotworcze u ludzi — 1 zawiadomienie,
- poz. 19 pkt 4 - przewlekle choroby uktadu ruchu wywotane sposobem wykonywania pracy — 2
zawiadomienia,
- poz. 20 pkt 1 - przewlekte choroby obwodowego uktadu nerwowego wywotane sposobem

wykonywania pracy — 1 zawiadomienie.

Srodki zastepcze ,,dopalacze”
W 2021 roku do Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Swidnicy nie wptynely zadne
sprawy w zwigzku z ujawnieniem posiadania $rodkow zastgpczych wsrod os6b z powiatu
swidnickiego..
W 2021 roku do Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Swidnicy nie wplynety

zgloszenia podejrzenia zatrucia srodkami zastgpczymi ,,dopalaczami”.
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Opracowata:

Malgorzata Zawada Kierownik Sekcji Higieny Pracy

IV. EPIDEMIOLOGIA

W 2021 r. pod nadzorem PSSE w Swidnicy znajdowat si¢ 3 podmioty lecznicze z rodzajem

dziatalnosci stacjonarnej i catodobowej:

e _MIKULICZ” Sp. z 0. 0. Szpital im. Jana Mikulicza Radeckiego w Swiebodzicach,
ul. M. Sktodowskiej- Curie 3-7, w ktorym przeprowadzono 1 kontrolg.
e SPZOZ w Swidnicy . ul. Le$na 27-29 , 58-100 Swidnica :
- Regionalny Szpital Specjalistyczny LATAWIEC, ul. Lesna 27-29 , 58-100
Swidnica, w ktérym przeprowadzono 1 kontrole,
- Szpital Reumatologiczno-Rehabilitacyjny im. dr Z. Walla w Zarowie, ul. Wojska
polskiego 7, 58-130 Zaréw, w ktorym przeprowadzono 1 kontrole .
e MK MEDIC Dariusz Chruscik, Jacek Wiktorowski s.c. w Swidnicy, ul. Jodtowa 38 (szpital
jednego dnia)- nie zaplanowano kontroli.
Stan techniczny i1 funkcjonalny skontrolowanych podmiotéw leczniczych nie budzit

zastrzezen.

Ocena stanu technicznego i funkcjonalnego obiektu

W 2021 r. w ,,MIKULICZ” Sp. z 0. o. Szpitalu im. Jana Mikulicza Radeckiego w

Swiebodzicach, ul. M. Sktodowskiej-Curie 3-7 przeprowadzono 1 zaplanowang kontrolg.

Szpital nie spelnia wymogow rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 czerwca 2012 r.
W sprawie wymagan, jakim powinny odpowiada¢ pod wzgledem fachowym i sanitarnym
pomieszczenia i urzadzenia podmiotu wykonujacego dziatalno$¢ leczniczg (Dz. U. poz. 739)
w zwiazku z powyzszym prowadzone jest postgpowanie administracyjne w celu dostosowania

szpitala do wymogow w/w rozporzadzenia.

Zaopatrzenie w wode

-MIKULICZ” Sp. z 0. 0. Szpital im. Jana Mikulicza Radeckiego w Swiebodzicach korzysta
z wody wodociagu Swiebodzice — Dobromierz. Szpital posiada tez zbiornik wody pitnej napetiany

woda z wodociagu publicznego w Swiebodzicach.
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Regionalny Szpital Specjalistyczny LATAWIEC w Swidnica pobiera wode z whasnej studni
glebinowej zlokalizowanej na swoim terenie, woda jest uzdatniana w stacji uzdatniania wody
nalezgcej rowniez do szpitala. Rezerwowym zrodlem wody dla szpitala jest wodocigg publiczny w
Swidnicy.

Szpital Reumatologiczno-Rehabilitacyjny im. dr Z. Walla w Zarowie korzysta z wody

wodociggu publicznego w Zarowie.

Postepowanie z odpadami medycznymi

Szpitale przekazuja odpady do unieszkodliwiania na podstawie umoOw zawartych
ze specjalistycznymi firmami. Odpady segregowane sa w miejscu ich powstawania Odpady
zbierane sg do workow jednorazowego uzycia. Worki jednorazowego uzycia umieszczane sg w
sztywnych, plastikowych pojemnikach lub na stelazach. Worki na odpady wymieniane sg na nowe
po napeknieniu do 2/3 objetosci lub przed uptywem 72 godz. Od pierwszego wsadu, nastepnie sg
zamykane szczelnie i odpowiednio oznakowane. Odpady medyczne o ostrych koncach i
krawedziach zbierane sg do sztywnych, odpornych na uszkodzenia mechaniczne pojemnikdw.
Transport odpadow medycznych z miejsca powstania do wydzielonego miejsca przechowywania,
odbywa si¢ w specjalnych sztywnych pojemnikach wielokrotnego uzycia, bgdz w specjalnych
wozkach. Wézki i pojemniki do transportu odpadow sa dezynfekowane i myte po kazdym uzyciu
wg instrukcji postepowania z odpadami. Personel zbierajacy odpady zabezpieczony jest w srodki
ochrony osobistej (fartuch, r¢kawice). Szpital posiada opracowang procedur¢ postepowania z
odpadami medycznymi, a przy stanowiskach pracy znajdujg si¢ instrukcje dotyczace zasad

selektywnego zbierania odpadow.

Pranie bielizny
Bielizna szpitalna ze szpitali prana jest przez wyspecjalizowane pralnie.
Bielizna brudna transportowana jest w workach foliowych samochodami w/w firm.

Bielizna czysta dla poszczegdlnych oddziatdéw szpitalnych jest pakowana w oddzielne w
podwodjne worki ptocienne i foliowe, ktore sg zamykane klipsami. Transport bielizny czystej

odbywa si¢ wozkami i samochodami w/w firmy.

Bielizna czysta przechowywana jest w wydzielonych zamykanych szafach lub w
magazynach bielizny czystej. Magazyny takie znajduja si¢ w oddziatach szpitalnych lub w innych

pomieszczeniach szpitalnych.

SZPITALE UZDROWISKA - nie dotyczy.
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SANATORIA IPREWENTORIA - nie dotyczy.

PRZYCHODNIE, OSRODKI, PORADNIE, AMBULATORIA

Ocena stanu technicznego i funkcjonalnego

W 2021 r. w pod nadzorem stacji znajdowato si¢ 80 obiektow (przychodni, osrodkow,
poradni, ambulatoriéw), w ktérych przeprowadzono 28 kontroli. W nadzorowanych 16 zaktadach
rehabilitacji leczniczej nie zaplanowano kontroli. Stan techniczny i funkcjonalny skontrolowanych

podmiotow leczniczych nie budzit zastrzezen.
Zaopatrzenie w wode.

Obiekty zaopatrywane sa w wode z wodociggdw publicznych, nie posiadaja ujec
rezerwowych.

Postepowanie z odpadami medycznymi

Obiekty wytwarzajg odpady medyczne zakazne (czg$¢ obiektow nie wytwarza odpadow
zakaznych). Odpady Sg segregowane W miejscu udzielania $wiadczen zdrowotnych i umieszczane
sa w odpowiednich pojemnikach. Wydzielone sg pomieszczenia lub miejsca do przechowywania

odpadow medycznych do czasu ich odbioru przez wyspecjalizowane firmy.

Podmioty lecznicze posiadajg procedury postepowania z odpadami medycznymi,
a przy stanowiskach pracy znajdujg si¢ instrukcje dotyczace zasad selektywnego zbierania

odpaddw.

Pranie bielizny

Bielizna brudna sktadowana jest w wydzielonym pomieszczeniu w zamykanym pojemniku
wylozonym jednorazowym workiem foliowym. Podmiot przed przekazaniem brudnej bielizny do
prania, umieszcza bielizng w podwojnych, foliowych workach. Transport bielizny brudnej i czystej
odbywa si¢ przy uzyciu srodkéw transportu nalezacych do firm pralniczych. Bielizna czysta
przechowywana jest w wyznaczonych do tego celu zamykanych szafkach.

W pozostatych podmiotach leczniczych stosowana jest bielizna jednorazowego uzytku.
Personel medyczny pierze odziez roboczg indywidualnie we wtasnym zakresie.

Nie przeprowadzono pozostalych zaplanowanych kontroli w przychodniach z powodu

nasilajacej si¢ fali epidemii wywotanej wirusem SARS CoV-2.
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STACJE DIALIZ

Ocena stanu technicznego i funkcjonalnego:

W roku sprawozdawczym w Swidnicy w stacji dializ przeprowadzono 1 kontrole. Stan

techniczny i funkcjonalny kontrolowanego podmiotu leczniczego nie budzit zastrzezen.
Zaopatrzenie w wode:
Stacja dializ korzysta z ujecia wody Regionalnego Specjalistycznego Szpitala ,,LATAWIEC”
w Swidnicy przy ul. Lesna 27-29. W/w szpital pobiera wode z wtlasnej studni glebinowej
zlokalizowanej na swoim terenie, woda jest uzdatniana w stacji uzdatniania wody nalezacej rowniez
do szpitala. Rezerwowym zrodtem wody dla szpitala jest wodociag publiczny w Swidnicy. Ponadto
stacja dializ prowadzi swojg dziatalno$¢ na bazie wody uzdatnianej w swojej stacji.

Postepowanie z odpadami:

Odpady medyczne przechowywane sg w wydzielonym do tego celu pomieszczeniu, w
ktorym sktadowane sa nie dluzej niz 72 godz., a nastgpnie przekazywane do unieszkodliwienia
uprawnionej firmie. Postepowanie z odpadami medycznymi bylo prawidtowe.

Postepowanie z bielizna:

W stacji dializ dla pacjentow stosowana jest bielizna jednorazowego uzytku. Odziez robocza
personelu prana jest w firmie pralniczej poza obiektem.

Brudna odziez robocza sktadowana jest w wydzielonym pomieszczeniu W zamykanych
pojemnikach wylozonych jednorazowymi workami foliowymi. Brudna odziez robocza przed
przekazaniem do prania, umieszczana jest w podwojnych, foliowych workach. Transport odziezy
brudnej i czystej odbywa si¢ przy uzyciu $rodkéw transportu nalezacych do firmy pralniczej.

Czysta odziez robocza przechowywana jest w wyznaczonych do tego celu zamykanych szafkach.

PRAKTYKI LEKARSKIE, PRAKTYKI PIELEGNIAREK I POLOZNYCH

Ocena stanu technicznego i funkcjonalnego:

W okresie sprawozdawczym z 235 praktyk lekarskich bedacych pod nadzorem tutejszej
stacji zaplanowano 4 kontrole z czego przeprowadzono jedynie 2 kontroli. Powodem nie
przeprowadzenia pozostatych kontroli bylo nasilenie zakazen wirusa SARS CoV-2 w powiecie
swidnickim.

W 7 praktykach pielegniarek i poloznych bedacych pod nadzorem stacji w 2021r.
nie zaplanowano zadnej kontroli.

Stan techniczny i funkcjonalny praktyk lekarskich nie budzit zastrzezen.

W jednej praktyce lekarskiej przeprowadzono ponadplanowa kontrole interwencyjna,
podczas ktdrej stwierdzono zty stan sanitarno - higieniczny pomieszczen. Na przedsigbiorce

natozono mandatem w wysokosci 500 zt.
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Zaopatrzenie w wode:

Praktyki lekarskie i pielggniarska zaopatrywane sa w wodg z wodociaggéw publicznych.

Postepowanie z odpadami medycznymi:

Postepowanie z odpadami medycznymi bylo prawidiowe. W gabinetach sg opracowane
procedury i instrukcje dotyczace postepowania z odpadami medycznymi. Odpady medyczne
przechowywane sa w wydzielonych miejscach wyposazonych w lodowki do przechowywania
odpadoéw. Gabinety wytwarzajace odpady medyczne, przekazuja je do unieszkodliwienia
za posrednictwem firm specjalistycznych lub za posrednictwem innych placéwek stuzby zdrowia
na podstawie zawartych umow.

Postepowanie z bielizna:

W praktykach lekarskich stosowana jest bielizna jednorazowego uzytku. Czysta bielizna
jednorazowego uzytku przechowywana jest w zamykanych szafkach.

Personel medyczny pierze odziez roboczg indywidualnie we wlasnym zakresie na biezaco.

ZAKLADY OPIEKUNCZO-LECZNICZE I PIELEGNACYJNO - OPIEKUNCZE

Ocena stanu technicznego i funkcjonalnego:

W okresie sprawozdawczym nie przeprowadzono kontroli ZOL-li z powodu stanu epidemii.

HOSPICJA

Ocena stanu technicznego i funkcjonalnego:

W okresie sprawozdawczym nie przeprowadzono kontroli hospicjow z powodu stanu
epidemii.

POGOTOWIE RATUNKOWE

W obiektach nalezace do SPZOZ Powiatowego Pogotowia Ratunkowego w Swidnicy,

ul. Lesna 31, ktore byt zaplanowany do kontroli w 2021 r. z powodu narastajacej fali epidemii

COVID -19 kontroli nie przeprowadzono.

NADZOR NAD REJESTRACJA CHOROB ZAKAZNYCH
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PSSE w Swidnicy w roku sprawozdawczym dokonata rejestracji 10825 chordb zakaznych.

Ponizsza tabela przedstawia

Swidnickim w latach 2014 — 2021.
Tabela nr 1.

Zachorowania na wybrane jednostki chorobowe w powiecie swidnickim w latach 2013

zachorowania na wybrane jednostki chorobowe w powiecie

—2020.
Rok 2014 2015 2016 | 2017 | 2018 2019 2020 2021
0
wzw typu A 0 0 0 3 3 4 0
wzw typu B 23 19 22 20 12 16 3 7
wzw typu C 43 40 30 45 36 29 8 9
Legioneloza 0 0 0 1 1 1 0 1
Polio 0 0 0 0 0 0 0 0
Ostre wiotkie
porazenie 1
dzieci¢ce u dzieci
w wieku 0-14 lat 0 0 0 1 0 0 1
Odra 0 0 0 0 0 1 0 0
Swinka 10 6 8 3 3 6 0 0
1
Roézyczka 8 7 0 0 4 0 0
Borelioza 23 13 35 42 39 36 46 22
Salmoneloza 9 9 27 21 16 8 4 10
Kila 2 2 3 2 3 2 2 3
AIDS 0 3 1 3 0 1 0 1
HIV 0 3 4 2 1 4 3 5

23 - pratkujaca
7- niepratkujaca

12 - pratkujaca
1- niepratkujaca

10- pratkujaca
3- niepratkujaca
1 - pozaptucna
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Gruzlica 27 24 21 18 18 | 2-pozaptucna 0 - pozaplucna
razem: 14
razem: 32 | razem: 13
Zakazenia - - - - - - 3554 | 10138
SARS CoV-2 wiym 1211
hospitalizacji

OGNISKA EPIDEMICZNE W SZPITALACH

PSSE w Swidnicy nadzoruje w zakresie wystepowania ognisk epidemicznych 2 szpitale:

e Samodzielny Publiczny Zespot Opieki Zdrowotnej w Swidnicy, ul. Lesna 27-29, (2 obiekty
szpitalne)

e MIKULICZ Sp. z o. o. Szpital im. J. Mikulicza Radeckiego w Swiebodzicach,
ul. M. Sktodowskiej- Curie 3-7.

W 2021 r. w Szpitalu Samodzielnego Publicznego Zespotu Opieki Zdrowotnej w Swidnicy,
wystgpity 7 ogniska epidemiczne (5 wywotanych zakazeniami wirusem SARS CoV-2 oraz 2
wywotane Klebsiellg pneumoniae MBL NDM) .

W Szpitalu im. J. Mikulicza Radeckiego w Swiebodzicach, ul. M. Sktodowskiej- Curie 3-7
zarejestrowano 3 ogniska epidemiczne wywotane wirusem SARS CoV-2. W roku
sprawozdawczym dziatania tych dwoch szpitali bylty przede wszystkim ukierunkowane
na zabezpieczenie i ochrone pacjentow i personelu szpitala przed skutkami epidemii. Ponadto
W Ww. szpitalach utworzono na czas epidemii oddziaty lub wydzielone t6zka dla pacjentow chorych
na COVID -19. Obecnie ten rodzaj oddziatu funkcjonuje w Szpitalu im. J. Mikulicza Radeckiego
w Swiebodzicach, natomiast 10 1ozek dla pacjentdw chorych na COVID -19 wydzielono

w Regionalnym Szpitalu Specjalistycznym LATAWIEC w Swidnica .
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Tabela 9 Dziatalnos$¢ kontrolno-represyjna w roku 2021 - podmioty lecznicze

Liczba
Nazwa Liczba Liczba | obiektow ze Decyzje Decyzje Decyzje Liczba Kwota
obiektu wg ewidencji kontroli ztym stanem podstawowe prolongujace ptatnicze mandatéw mandatow (zt)
. (merytoryczne)
sanitarnym*

Szpitale 3 3 0 0 0 0 0 0
Szpitale

uzdrowiskowe 0 0 0 0 0 0 0 0
Sanatoria,

prewentoria 0 0 0 0 0 0 0 0
Zaktady

opiekunczo-

lecznicze i

pielegnacyjno-

opiekuncze 2 0 0 0 0 0 0 0
Hospicja 2 0 0 0 0 0 0 0
Przychodni

e, osrodki,

poradnie,

ambulatoria 80 29 0 0 0 0 0 0
Pogotowia

ratunkowe 1 0 0 0 0 0 0 0
Zaktady

rehabilitacji

leczniczej 16 0 0 0 0 0 0 0
Praktyki

lekarskie 234 2 1 0 0 1 1 500
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Praktyki

pielegniarek

potoznych 7 0 0 0 0
Stacje

dializ 1 1 0 0 0
SOR 1 0 0 0 0
Pralnie

szpitalne 0 0 0 0 0
Inne

pralnie 0 0 0 0 0

* wg stanu sanitarnego z ostatniej kontroli sanitarnej (w tym réwniez z kontroli

sprawdzajace;j).

sporzgdzita: Halina Ulanowska-kierownik Sekcji Epidemiologii
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V. HIGIENA DZIECI I MLODZIEZY

Dziatalno$¢ Higieny Dzieci i Mtodziezy w 2021 r. koncentrowata si¢ na biezacym
nadzorze sanitarnym placowek o$wiatowo - wyChowawczych, w szczegodlnosci
obejmujacym:
- stan sanitarno - techniczny pomieszczen nadzorowanych placéwek,
- stan sanitarny otoczenia obiektow,
- stan techniczny sprzetu 1 wyposazenia oraz certyfikaty na posiadany sprzet,
- stan sanitarno - techniczny pomieszczen placowek szkolnych przed rozpoczeciem nowego
roku szkolnego 2021/2022,
- stan sanitarno - techniczny pomieszczen placowek wypoczynku zimowego i letniego.
W 2021 r. prowadzono nadzor nad zaktadami nauczania i wychowania, placowkami
opiekunczo-wychowawczymi oraz placéwkami wypoczynku zimowego i letniego dzieci
I mlodziezy. W analizowanym okresic pod nadzorem byto 186 placowek nauczania
i wychowania oraz 71 placowek wypoczynku zimowego i letniego zgtoszonych
do internetowej bazy wypoczynku MEN, w ktérych przeprowadzono tacznie 150 kontroli
sanitarnych. Przeprowadzono 43 kontrole w szkotach podstawowych funkcjonujgcych
samodzielnie, 32 kontrole w przedszkolach i innych formach wychowania przedszkolnego, 19
kontroli w ztobkach i klubach dziecigcych, 1 kontrole w branzowej szkole | i Il stopnia
funkcjonujgcej samodzielnie. Skontrolowano 6 placéwek funkcjonujacych w  zespotach
w tym: 2 przedszkola, 2 szkoty podstawowe, 3 technika, 1 szkot¢ policealng i 2 internaty.
Przeprowadzono roéwniez 2 kontrole w placéwkach opiekunczo-wychowawczych, po jednej
kontroli w placéwce wsparcia dziennego, w domu pomocy spotecznej i w schronisku
miodziezowym oraz przeprowadzono 3 kontrole placowek wypoczynku zimowego
i 40 kontroli placowek wypoczynku letniego.
W 2021 roku zostat zlikwidowany 1 ztobek publiczny a rozpoczety swojg dziatalnosé dwa
punkty przedszkolne i 1 ztobek gminny. W analizowanym okresie sprawozdawczym wydano
2 decyzje zmieniajace termin wykonania nakazow. Podczas przeprowadzanych kontroli nie
natozono mandatéw karnych w nadzorowanych placowkach

W zwigzku z obowigzujgcym na obszarze Rzeczpospolitej Polskiej stanem epidemii
wszystkie czynnosci kontrolne z zakresu biezacego I zapobiegawczego nadzoru sanitarnego
przeprowadzane byly w zwigkszonym rygorze sanitarnym z zachowaniem wszelkich §rodkoéw

ostroznos$ci. Podczas kontroli placowek nauczania i wychowania szczeg6lng uwage zwracano
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na fakt posiadania dostgpu do biezacej cieptej wody w pomieszczeniach sanitarnych oraz
wyposazenie w s$rodki higieny osobistej. We wszystkich skontrolowanych placéwkach
uczniowie majg staty dostep do biezacej zimnej i cieptej wody, w wyniku kontroli nie
stwierdzono niewtasciwych warunkdw do utrzymania higieny osobistej uczniow. Wszystkie
nadzorowane placowki oswiatowo-wychowawcze posiadaja podiaczenie do wodociagu
miejskiego/gminnego. We wszystkich placowkach zachowane sg standardy dostepnosci
do urzadzen sanitarnych, zadna z nadzorowanych placowek nie korzysta z ustepow
zewngtrznych. Zdecydowana wigkszos¢ placowek podiaczona jest do sieci kanalizacyjnej
centralnej (miejskiej/gminnej). Na 32 skontrolowane przedszkola 3 posiadaja zbiornik
bezodptywowy (szambo). Na 31 skontrolowane szkoly podstawowe 25 szkot jest
podigczonych do sieci kanalizacyjnej centralnej (miejskiej/gminnej), 4 posiadaja zbiornik
bezodptywowy (szambo) oraz 2 szkoly posiadajg wtasng oczyszczalnie sciekOw. Pozostate
placowki podiaczone sa do sieci kanalizacyjnej centralnej (miejskiej/gminnej).
Wszystkie skontrolowane placéwki w roku sprawozdawczym posiadaty whasciwe warunki
do utrzymania higieny osobistej. Wigkszo$¢ szkét prowadzi dozywianie dla ucznidéw
w formie cieptych positkow dwudaniowych lub jednodaniowych oraz w niektérych
placowkach wydawane sg $niadania. Positki w wigkszosci placowek sg czeSciowo
dofinansowywane przez gminy. Wszystkie szkoty w powiecie s$widnickim zapewnity
uczniom miejsca na pozostawienie w szkole czgéci podrecznikoéw i przyborow szkolnych
zgodnie z rozporzadzeniem MEN. Podczas przeprowadzanych kontroli szczegdlng uwage
zwracano mi¢dzy innymi na zapewnienie przez szkoty warunkéw utrzymania higieny przez
dzieci i mtodziez oraz warunki do prowadzenia zaje¢ wychowania fizycznego a takze warunki
realizacji profilaktycznej opieki medycznej z jednoczesnym uwzglednieniem prowadzenia
dozywiania w szkotach. W dwoch szkotach podstawowych funkcjonuja gabinety
stomatologiczne.
W nadzorowanych placéwkach podczas kontroli oceniano posiadanie certyfikatow na meble
szkolne i sprzet sportowy zakupione po 1997 roku. W znacznej wigkszosci placdwek odsetek
urzadzen i sprzetu sportowego z certyfikatami wynosi 100 %.
Stan techniczny kontrolowanych budynkow w roku 2021 byt dobry.
W 2021 r. oceniono w przedszkolach i szkotach podstawowych 87 stanowisk w 6 oddziatach
dostosowania mebli do wzrostu uczniéw na terenie 3 nadzorowanych placéwek. Podobnie jak
w latach ubieglych podczas kontroli nie stwierdzono nieprawidtowosci. Meble edukacyjne sa
dostosowane do zasad ergonomii stoliki i krzesta prawidlowo oznakowane, dzieci korzystaty
z mebli dostosowanych do ich wzrostu. W 228 oddzialach na terenie 26 szkot
przeprowadzono higieniczng ocene¢ rozktadow zaje¢ lekcyjnych. Podczas przeprowadzonych
kontroli w w/w oddziatach szkolnych nie stwierdzono zadnych nieprawidtowosci
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w rozktadach zaj¢¢ lekcyjnych. Warunki sanitarno-techniczne pomieszczen przeznaczonych
dla uczniow w kontrolowanych placowkach byty dobre. We wszystkich placowkach zostaty
wprowadzone procedury zapewniajace bezpieczenstwo dzieci, pracownikow oraz 0séb

przebywajacych na terenie placowki w zwigzku z pandemig COVID-19.

W okresie wakacyjnym 2021 r. przeprowadzono przeglady szkot pod wzgledem
przygotowania ich do rozpocze¢cia nowego roku szkolnego 2021/2022.
W wyniku przeprowadzonych kontroli w w/w placowkach stwierdzono, ze:
- w 23 placowkach zaje¢cia prowadzone bedg w systemie jednozmianowym a w jednej szkole
podstawowej w systemie dwuzmianowym,
- 5 szkot podstawowych oraz 1 Branzowa Szkota | Stopnia bedzie korzystac z sal lekcyjnych
w podpiwniczeniu (pojedyncze sale wykorzystywane tylko do zaj¢¢ dodatkowych),
- w 9 placéwkach zapewniono co najmniej 2,5 m? na ucznia W powyzej 50% sal lekcyjnych,
- w 15 placéwkach zapewniono co najmniej 2,5 m? na jednego ucznia w 100% sal lekcyjnych,
- w 24 placéwkach zapewniona jest wentylacja grawitacyjna (w salach lekcyjnych,
swietlicach i salach gimnastycznych),
- we wszystkich 24 skontrolowanych placowkach regularnie dokonywany jest przeglad
instalacji wentylacyjnej, zadna z placowek nie dysponuje instalacjg klimatyzacyjna,
- w 22 placéwkach zapewniona jest swietlica,
- W 24 placowkach zapewniono miejsca na pozostawienie podrgcznikow i przyboréw
szkolnych, wytacznie w szafkach indywidualnych w 22 placéwkach, w szafach w salach
lekcyjnych w 2 placowkach,
- W 22 szkotach zapewnione s3 standardy dostgpnosci do umywalek dla dziewczat,
w 1 placowce przekroczono do 25% standardy dostepnosci, w 1 placdwce przekroczono do
50% standardy dostepnosci,
- w 22 placéwkach zachowane sg standardy dostepnosci do oczek ustepowych dla dziewczat,
w 1 placowce przekroczono do 25% standardy dostepnosci, w 1 placdwce przekroczono do
50% standardy dostgpnosci,
- W 22 szkotach zapewnione sg standardy dostepno$ci do umywalek dla chtopcow,
w 2 placowkach przekroczono do 25% standardy dostepnosci,
- w 23 placowkach zachowane sg standardy dostepnosci do oczek ustepowych i pisuarow dla
chtopcoéw, w 1 placdwcee przekroczono do 25% standardy dostepnosci,
- w 23 szkotach zajecia wychowania fizycznego prowadzone bedg w sali gimnastycznej na
terenie szkoty, w 5 placdwkach zajecia beda prowadzone w salach rekreacyjno - zastepczych
na terenie szkoty, w tym 2 placowki beda odbywaé zajecia wf rowniez na korytarzach

szkolnych,
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- w 18 skontrolowanych placoéwkach dostgpne jest boisko na terenie szkoty,

- 9 placowek posiada wiasne sitownie,

- 15 szkot dodatkowo korzysta¢ bedzie z obiektOw na zajeciach wychowania fizycznego poza
placowka a w 1 szkole wylgcznie poza placowka,

- w 19 placoéwkach zapewnione jest zaplecze sanitarne przy bloku sportowym w tym w 13
szkotach z czynnymi natryskami,

- w 1 ze szkot podstawowych funkcjonowaé bedzie ptywalnia, w ktorej ustalono z PPIS
harmonogram badania wody,

- w 23 placéwkach zapewniono gabinet profilaktyki zdrowotnej i pomocy przedlekarskiej
w tym do wtasnej dyspozycji w 21 placéwkach, wspdlnie z inng placowka w 2 szkotach,

- opiek¢ stomatologiczng nad uczniami zapewniono w 8 placéwkach, w tym w 6 szkotach
zostaly podpisane umowy z gabinetami stomatologicznymi, w 2 placowkach beda
funkcjonowac¢ wtasne gabinety stomatologiczne,

- w 17 placowkach prowadzone bedzie dozywianie, 1 szkota podawaé bedzie obiad
jednodaniowy, 5 szkoét obiad dwudaniowy ze stotdwki szkolnej, obiad dwudaniowy
z cateringu w 11 placowkach,

- dla 24 placoéwek zrodlem zaopatrzenia w wode do spozycia jest wodocigg sieciowy,

- dostep do wody pitnej ma 9 placoéwek i jest to woda butelkowana dostgpna w sklepikach
badz zakupiona przez szkole,

- W 24 obiektach przeprowadzono prace konserwatorsko-porzadkowe,

- w 16 szkotach podstawowych przeprowadzono remonty, w 14 szkotach remonty byly
przeprowadzone wewnatrz budynku natomiast w 7 szkotach remonty przeprowadzono na
terenie placowki,

- w jednej szkole podstawowej zaplanowano rozbudowe bazy szkolnej - sal dydaktycznych
I pomieszczen sanitarnych, przy czym zapewniono zabezpieczenie miejsca przeprowadzanego
remontu przed dostgpem dzieci,

- w 24 placéwkach przedstawiono prawidtowe wyniki pomiaréw o$wietlenia sztucznego,

- we wszystkich 24 ocenianych placowkach przeprowadzono prace porzadkowe w zakresie
mycia i dezynfekcji wszystkich powierzchni mebli, sprzetow i wyposazenia,

- zakupiono $rodki higieny osobistej, srodki porzadkowe, $rodki ochrony osobistej w tym
rekawiczki, maseczki ochronne, ptyny dezynfekujace.

Przygotowanie do rozpoczecia nowego roku szkolnego 2021/2022 w skontrolowanych
szkotach  podstawowych, i branzowej szkole zawodowej bylo odpowiednie.
Wszystkie niezbgedne prace konserwatorsko - porzadkowe i1 remontowe w obiektach
szkolnych zostaty przeprowadzone w trakcie wakacji i termin ich zakonczenia byt

przewidziany na dzien 31 sierpnia 2020 r. W jednej szkole zaplanowano rozbudowe bazy
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szkolnej po rozpoczgciu roku szkolnego, przy czym zapewniono zabezpieczenie miejsca
przeprowadzanego remontu przed dostepem dzieci, do czasu ukonczenia prac remontowych
zapewniono uczniom bezpieczne warunki do nauki.

W kontrolowanych placowkach sprawdzano pomiary oswietlenia Sztucznego na podstawie
przedtozonych podczas kontroli protokotow z ostatnich pomiaréw. Podczas prowadzenia
dziatan kontrolnych w zakresie przygotowania szkét do nowego roku szkolnego,
podejmowano dziatania informacyjno-edukacyjne majace na celu uswiadomienie dyrektorow
placowek o istocie problemu, jakim jest wiasciwe natezenie oswietlenia w salach
dydaktycznych. We wszystkich skontrolowanych placéwkach wyniki pomiaréw o$wietlenia

sztucznego byly prawidtowe zgodne z Polska Norma.

W okresie ferii zimowych w 2021 r. przeprowadzono 3 kontrole w obiektach
przeznaczonych na wypoczynek zimowy w miejscu zamieszkania dla 70 uczestnikow.
Wszystkie turnusy wypoczynku zgtoszone byly w elektronicznej bazie danych wypoczynku
zimowego na stronie internetowej MEN. Wypoczynek w miejscu zamieszkania
skontrolowano pod wzgledem bezpieczenstwa i wymogow sanitarnych. Ogoélny stan sanitarny
I techniczny obiektow, wyposazenia i otoczenia, przeznaczonych na pobyt wypoczywajacych
nie budzil zastrzezen. Wyposazenie pomieszczen przeznaczonych na pobyt wypoczywajacych
posiadato aktualne certyfikaty. Skontrolowane obiekty speinialy wymogi bezpieczenstwa
| zapewnialy wygode wypoczywajacym. Na skontrolowanych turnusach wypoczynku nie byto
zachorowan, wypadkéw 1 urazow ani zatru¢ pokarmowych. Pracownik HDM przeprowadzat
kontrole zgodnie z rezimem sanitarnym. W zwiagzku z pandemig COVID-19 rodzice
uczestnikow wypoczynku w dniu rozpocze¢cia wypoczynku poswiadczyli w pisemnym
o$wiadczeniu 0 braku u uczestnika wypoczynku infekcji oraz objawow chorobowych
sugerujacych chorobe zakazng. Organizator wypoczynku wprowadzit procedury zapewniajace
bezpieczenstwo uczestnikéw i kadry wypoczynku na terenie obiektu w czasie pandemii
COVID-19. Wypoczynki zorganizowane byly w obiekcie, speliajacym warunki
bezpieczenstwa co potwierdzata (m.in. opinia strazy pozarnej, dopuszczenie obiektu do
uzytecznos$ci publicznej). Organizatorzy przygotowali regulamin uczestnictwa, ktory zawierat
zasady bezpieczenstwa uwzgledniajace stan zagrozenia epidemicznego. Organizatorzy
wypoczynku zapewnili $rodki higieniczne w iloSci wystarczajacej dla personelu
oraz uczestnikdw wypoczynku. Osoby zatrudnione podczas wypoczynku byly zaopatrzone
w indywidualne $rodki ochrony osobistej, a takze uczestnicy, jezeli rodzice tego
nie zapewnili. Organizator wypoczynku na wypadek wystgpienia okolicznosci zaostrzenia
ryzyka, mial na wyposazeniu réwniez dodatkowe s$rodki w postaci przytbic, rgkawiczek,

fartuchow. Organizator zapewnit pomieszczenie umozliwiajgce natychmiastowe odizolowanie
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uczestnika lub kadry wypoczynku, u ktorej wystapity objawy choroby. Ograniczono w
obiektach przebywanie 0s6b z zewnatrz do niezbednego minimum (z zachowaniem zasad
rezimu sanitarnego: m.in. ostony ust i nosa, stosowanie r¢kawiczek jednorazowych lub
dezynfekcja rak, dopuszczanie tylko 0sob zdrowych).

Pracownicy sekcji Bezpieczenstwa Zywno$ci nie natozyli mandatow karnych i nie
wszczeli  postegpowania administracyjnego na skontrolowanych turnusach wypoczynku
zimowego. Pracownica ds. O$wiaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia przekazata ulotki akcji
zima — bezpieczny wypoczynek, ulotki dot. zapobiegania chorobom (grypa czy przezigbienie,
nie poddaj si¢ grypie, negatywne skutki palenia tytoniu, meningokoki).

W okresie wakacji letnich w elektronicznej bazie danych wykazano 66 turnusow
wypoczynku letniego w tym: 37 turnusdw wypoczynku w miejscu zamieszkania i 29
turnuséw wypoczynku w formie wyjazdowej. Przeprowadzono 40 kontroli w obiektach
przeznaczonych na wypoczynek letni, w tym 19 kontroli turnuséw wypoczynku w miejscu
zamieszkania (potkolonii) dla 708 uczestnikow i 21 kontroli turnuséw wypoczynku w formie
wyjazdowej zorganizowanych w obiekcie hotelowym lub innym obiekcie, w ktérym
$wiadczone sg ushugi hotelarskie dla 563 uczestnikow. Nie skontrolowano 9 turnusow
wypoczynku w formie wyjazdowej zorganizowanych w obiekcie hotelowym lub innym
obiekcie, w ktorym s$wiadczone sg ustugi hotelarskie oraz 15 turnuséw wypoczynku
w miejscu zamieszkania. Skontrolowano wszystkie obiekty, w ktorych odbywat sie¢
wypoczynek letni, nie zostaty skontrolowane jedynie turnusy, odbywajace si¢ na tym samym
obiekcie zorganizowane przez tego samego organizatora, np. ,,Patac Morawa”, 8 zgtoszonych
wypoczynkéw - skontrolowano 4 turnusy, 4 poétkolonie zorganizowane przez Gminne
Centrum Kultury i Sportu w Zarowie skontrolowano 2 turnusy. Nie zostato skontrolowanych
6 potkolonii przy Szkole Podstawowej Nr 4 w Swidnicy, poniewaz podczas trwania
pétkolonii dzieci nie korzystaly z pomieszczen szkoly, tylko byty zabierane sprzed budynku
szkoty autokarem na zaplanowane wycieczki. W Bazie Wypoczynku zgloszono jedna
rezygnacje wypoczynku zorganizowanego przez Koto Przyjaciot Dzieci ,,Copernicus” przy
Szkole Podstawowej nr 2 w Strzegomiu. Zarowno wypoczynki w formie wyjazdowej jak i
wypoczynki w miejscu zamieszkania na biezaco kontrolowano pod wzgledem bezpieczenstwa
i wymogow sanitarnych. Ogdlny stan sanitarny i techniczny obiektdw, wyposazenia i
otoczenia, przeznaczonych na pobyt wypoczywajacych nie budzil zastrzezen.
Przeprowadzano kontrole m.in. pod katem wzmozonego rezimu Sanitarnego oraz sprawdzano
wprowadzone procedury bezpieczenstwa dotyczace zapobiegania i przeciwdziatania COVID-
19 wsérod dzieci i pracownikow w trakcie trwania wypoczynkéw oraz procedury
postepowania na wypadek podejrzenia wystgpienia choroby koronawirusowej COVID-19.
Organizatorzy wypoczynku stosowali si¢ do ograniczen wskazanych w rozporzadzeniu Rady
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Ministrow, w sprawie ustanowienia okreslonych ograniczen, nakazow i zakazow w zwigzku
z wystgpieniem stanu epidemii oraz do wytycznych GIS w zakresie wypoczynku. Programy
wypoczynkow byly realizowane w miejscu wypoczynku lub w jego najblizszej okolicy.
Ograniczono w obiektach przebywanie o0soéb z zewnatrz do niezbednego minimum
(z zachowaniem zasad rezimu sanitarnego: m.in. ostony ust i nosa, stosowanie re¢kawiczek
jednorazowych 1lub dezynfekcja rak, dopuszczanie tylko os6b zdrowych). Podczas
przeprowadzanych kontroli nie stwierdzono nie przestrzegania procedur bezpieczenstwa
dotyczacych zapobiegania i przeciwdziatania COVID-19. Wyposazenie pomieszczen
przeznaczonych na pobyt wypoczywajacych posiadato aktualne certyfikaty. Skontrolowane
obiekty spetnialy wymogi bezpieczenstwa i zapewnialy wygode wypoczywajacym. Opieka
medyczna na kazdym turnusie byla zapewniona — byly zatrudnione piclegniarki lub
organizatorzy mieli zawartg umowe z placowkami stuzby zdrowia. Na terenie obiektow
dodatkowo byto wydzielone pomieszczenie izolacyjne w przypadku wystapienia objawow
chorobowych u uczestnika lub kadry wypoczynku. Podczas trwania turnuséw
wypoczynkowych nie wystapito u uczestnikow podejrzenie zakazenia wirusem SARS-Co-V,
nie zgloszono wypadkow, urazow i zatrué pokarmowych. Pracownicy sekcji BZ w PSSE w
Swidnicy podczas przeprowadzanych kontroli wypoczynkow letnich na turnusie wypoczynku
w formie wyjazdowej w jednym z obiektéw w Swidnicy, natozyli jeden mandat karny w wys.
300 zt oraz wydali jedna decyzj¢ ptatnicza i jedng decyzje merytoryczng W zwigzku z
stwierdzonymi uchybieniami i nieprawidtowosciami w obszarze dziatalnosci pionu
bezpieczenstwa zywnosci: brak zapisow (GHP/GMP, HACCP), brak szkolen pracownikdw,
zty stan techniczny W pomieszCzeniu obieralni warzyw i w ciggu komunikacyjnym.
Na skontrolowanych turnusach wypoczynku letniego Pracownicy ds. Oswiaty Zdrowotnej
i Promocji Zdrowia przeprowadzali pogadanki z uczestnikami wypoczynku i rozdawali
plakaty i ulotki. Dzigki prowadzonym wspolnie dziataniom, dzieci i mtodziez zdobywata
wiedze w zakresie bezpiecznych zachowan, prawidlowego odzywiania, odpowiedniego stylu
zycia 1 profilaktyki uzaleznien, co pozwolilo na zwigkszenie bezpieczenstwa
wypoczywajacych podczas wakacji.

W 2021 roku w kontrolowanych placowkach zbierano informacje na temat
przestrzegania zakazu palenia tytoniu - stwierdzono, ze we wszystkich kontrolowanych
placowkach os$wiatowo-wychowawczych zakaz palenia tytoniu byt przestrzegany oraz
zbierano informacje dot. =zapewnienia uczniom mozliwo$ci pOzOStawienia czeSci
podrecznikow szkolnych w placéwkach. Wszystkie skontrolowane placowki zapewnity
uczniom mozliwo$¢ pozostawienia czesci podrecznikow i przyborow szkolnych.

W kontrolowanych placowkach sprawdzano pomiary oswietlenia sztucznego na podstawie
przedtozonych podczas kontroli protokotéw z ostatnich pomiarow. Podczas prowadzenia
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dziatan kontrolnych podejmowano dziatania informacyjno-edukacyjne majace na celu
uswiadomienie dyrektorow placéwek o istocie problemu, jakim jest wiasciwe natezenie
oswietlenia w salach dydaktycznych. We wszystkich skontrolowanych placowkach wyniki
pomiaréw oswietlenia sztucznego byty prawidtowe zgodne z Polskg Norma.

Procedury bezpieczenstwa dotyczace zapobiegania i przeciwdziatania COVID-19 wsrod
dzieci i pracownikdw oraz procedury postepowania na wypadek podejrzenia wystapienia
choroby koronawirusowej COVID-19 byty przygotowane zgodnie z wytycznymi Gldwnego
Inspektora Sanitarnego i aktualizowane w przypadku zmiany wytycznych.

W roku 2021 pracownicy HDM nie podawali zadnych informacji do mediow lokalnych
ani ogélnopolskich. Umieszczano na stronie internetowej i BIP PSSE Swidnica informacje
dot. wypoczynku letniego i zimowego oraz aktualizowano informacje dot. podejmowanych
dziatan przez pracownikow HDM.

Prowadzono wspotprace z organami administracji terenowej. W ramach wspotpracy
przekazano informacj¢ o stanie bezpieczenstwa powiatu $widnickiego za rok 2020.
Prowadzony ciagly nadzor nad placéwkami oswiatowo-wychowawczymi i opiekunczo-
wychowawczymi przyczynia si¢ do poprawy stanu sanitarno-higienicznego i technicznego

placowek.

Sporzqdzita: Maria Polaczenko, starszy asystent

VI. OSWIATA ZDROWOTNA I PROMOCJA ZDROWIA

W 2021 roku dziatalnos¢ oswiatowo — zdrowotna i promocja zdrowia byla
ukierunkowana na poprawe¢ czynnikow warunkujacych zdrowie oraz zapobiegajacych
chorobom spolecznosci powiatu $widnickiego. Realizacja dziatan odbywata si¢ poprzez
wdrazanie, koordynowanie 1 monitorowanie zadan realizowanych jako programy
ogolnopolskie, interwencje programowe, interwencje nieprogramowe i inne dziatania
o0 charakterze akcyjnym.

Kierunki dzialania O$wiaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia przyjete do realizacji
w 2021 roku wynikaja z Ustawy o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej z dnia 14 marca 1985 r.
(tj. Dz.U. z 2021 r., poz. 195) i sg zgodne z celami Narodowego Programu Zdrowia,
przyjetego na lata 2021-2025. Uwzgledniajg takze wytyczne Glownego Inspektoratu
Sanitarnego i majg za zadanie:

« iInicjowanie i wytyczanie kierunkow przedsigwzie¢ zmierzajacych do zaznajamiania

spoleczenstwa z czynnikami szkodliwymi dla zdrowia, popularyzowanie zasad
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higieny i racjonalnego zywienia, metod zapobiegania chorobom oraz umiejg¢tnosci

udzielania pierwszej pomocy;
« pobudzanie aktywnosci spotecznej do dziatan na rzecz wtasnego zdrowia;

« udzielanie porad i informacji w zakresie zapobiegania i eliminowania negatywnego
wplywu czynnikow i zjawisk fizycznych, chemicznych i biologicznych na zdrowie

ludzi;

« ocenianie dziatalnos$ci oswiatowo-zdrowotnej prowadzonej przez szkoty i inne
placowki o§wiatowo-wychowawcze, szkoly wyzsze, srodki masowego przekazu,
podmioty lecznicze oraz inne podmioty, instytucje i organizacje, a takze udzielanie im

pomocy w prowadzeniu tej dziatalnosci.

Realizowane interwencje programowe (programy ogoélnopolskie) oraz interwencje
nieprogramowe inicjowane przez Gtowny Inspektorat Sanitarny:

1. Krajowy Program Zapobiegania Zakazeniom HIV i Zwalczania AIDS

Celem programu jest szeroko pojeta profilaktyka zakazen HIV oraz profilaktyka
innych choréb przenoszonych droga plciowa. Program realizowany jest poprzez
przekazywanie wiedzy o drogach i mechanizmach transmisji zakazen, promowanie postaw
I zachowan sprzyjajacych unikaniu zagrozen, ksztattowaniu poczucia odpowiedzialnosci
za siebie i innych. W realizacji programu przyjeto strategi¢ edukacyjng i informacyjng
dla spotecznosci lokalne;.

Program byl realizowany przez 12 podmiotow - szkoty s$rednie oraz podmioty
lecznicze. Dziataniami objeto 1 712 0s6b, w tym: ucznidw, nauczycieli, rodzicow/opiekunow
oraz personel i pacjentow podmiotow leczniczych.

2. Program ,,Trzymaj Forme!”

Program ,,Trzymaj forme!” wspotorganizowany jest przez Glowny Inspektorat
Sanitarny, Polska Federacje Producentdw Zywnosci oraz Zwiazek Pracodawcéw, w ramach
realizacji strategii. WHO dotyczacej diety, aktywnosci fizycznej i odzywiania. Celem
programu "Trzymaj Forme!" jest edukacja w zakresie trwatego ksztattowania prozdrowotnych
nawykow wsréd milodziezy szkolnej poprzez promocj¢ zasad aktywnego stylu zycia
i zbilansowanej diety, w oparciu o odpowiedzialno$¢ indywidualng i wolny wybor jednostki.
Program ma rozwijaé zainteresowania uczniow i poszerza¢ ich wiedze o $wiecie.
Realizowany jest metoda projektu, dzigki czemu wykracza poza podstawe programowgq
programy nauczania szkoly. Projekty winny shuzy¢ promocji aktywnos$ci fizycznej, uczy¢
prawidlowego, czyli zréznicowanego i zbilansowanego sposobu odzywiania si¢ dzieci
i mlodziezy, ze szczegolnym uwzglednieniem odpowiedzialnosci indywidualnej za zdrowie.
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Zainteresowanym placowkom, ktore zadeklarowaty che¢ realizacji ww. programu
rekomendowano materialy edukacyjne dla uczniéw, rodzicow i nauczycieli w wersji
elektronicznej, przygotowane przez Polska Federacje Producentdw Zywnoséci przy
wspolpracy z Instytutem Zywnoéci i Zywienia oraz Zaktadem Medycyny Szkolnej Instytutu
Matki i Dziecka. Programem obj¢to uczniéw klas V-VIII szkot podstawowych.

Program byt realizowany przez 15 podmiotéw — szkoty podstawowe. Dziataniami
objeto 1 759 os6b, w tym: ucznidw, rodzicow/opiekundw oraz nauczycieli.
3. Program ,,Bieg po zdrowie”

Program antytytoniowej edukacji zdrowotnej, ktéry zostat opracowany w Gtéwnym
Inspektoracie Sanitarnym przy wspolpracy z ekspertami z dziedziny psychologii. Program
,Bieg po zdrowie” zostal objety honorowym patronatem Ministerstwa Edukacji i Nauki.
Grupa, do ktorej jest kierowany to dzieci z klas IV szkoty podstawowej. Gtowny cel
programu to oOpoznienie oraz zapobieganie inicjacji  tytoniowej wsrod —dzieci
I wskazanie na atrakcyjno$¢ zycia w srodowisku wolnym od dymu tytoniowego. Zwigkszenie
poziomu wiedzy i $wiadomosci uczniéw oraz ich rodzicéw/opiekunéw na temat zdrowia
w kontekscie szkodliwosci palenia papierosow, zarowno ,biernego” jak i ,,czynnego”.
Podstawg zaje¢ jest stymulowanie kreatywnosci i aktywnosci uczestnikow programu.

Program byl realizowany przez 10 podmiotow — szkoly podstawowe. Dziataniami
objeto 379 0sdéb, w tym: ucznidw, rodzicow/opiekundw oraz nauczycieli.

4. Program ,,Czyste Powietrze Wokot Nas”

Program edukacji antytytoniowej adresowany do dzieci przedszkolnych (starszych
grup wiekowych) oraz ich rodzicow/opiekundéw. Jego celem jest wyksztatcenie u dzieci
umiejetnosci radzenia sobie w sytuacjach, w ktorych inne osoby palg przy nich papierosy oraz
wzrost poziomu wiedzy i kompetencji rodzicow/opiekundéw, w zakresie ochrony ich dzieci
przed ekspozycja na dym tytoniowy (,,bierne” palenie). Program ma charakter profilaktyczny

I stanowi pierwsze, bardzo wazne ogniwo w antytytoniowej edukacji dzieci.

Program byt realizowany przez 4 podmioty — przedszkola. Dziataniami objeto
302 osoby, w tym: dzieci, rodzicow/opiekundw oraz nauczycieli.
5. Program ,,ARS, czyli jak dba¢ o milos¢?” realizowany jest w ramach projektu
»Profilaktycznego programu w zakresie przeciwdzialania uzaleznieniu od alkoholu,
tytoniu i innych substancji psychoaktywnych”

Projekt wspotfinansowany w ramach Szwajcarsko-Polskiego Programu Wspotpracy,
skierowany do kobiet w wieku prokreacyjnym (15-49 lat) oraz do rodzin Kkobiet
z grupy docelowej, lekarzy, nauczycieli, uczniow szkot srednich, pracownikdéw wybranych

zakltadow pracy 1 ogotu spoteczenistwa bedacego adresatem kampanii spoteczne;.
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Zasadniczym celem programu ,Ars, czyli jak dba¢ o milos¢?” jest ograniczenie
niekorzystnych nastgpstw zdrowotnych, prokreacyjnych 1 spotecznych zwigzanych
z uzywaniem substancji psychoaktywnych przez mtodziez wchodzaca w doroste zycie.
W 2018 r. program zostal wpisany do Bazy Programéw Rekomendowanych jako program
spetniajgcy standardy jakosci poziomu I, do kategorii programéw profilaktycznych i promocji
zdrowia psychicznego.

Program byl realizowany przez 10 podmiotdbw - szkoly ponadpodstawowe.
Dziataniami obj¢to 1 287 0s6b, w tym: uczniow, rodzicow/opiekundw oraz nauczycieli.

6. Program ,,Wybierz Zycie — Pierwszy Krok”

Program edukacyjny, ktory jest skierowany do uczniéw szkot $rednich, dotyczy
profilaktyki raka szyjki macicy i zakazen wirusem HPV. Zostal opracowany w 2008 roku,
w ramach wspotpracy pomiedzy instytucjami i organizacjami specjalizujgcymi si¢ w promocji
zdrowia i programach profilaktycznych. Celem programu jest podniesienie poziomu wiedzy
i $wiadomosci wsrdd miodziezy uczgszezajacej do szkot Srednich oraz ich rodzicow
i opiekunOéw na temat zagrozen zwigzanych z zakazeniami wirusem HPV oraz profilaktyki
raka szyjki macicy

Program byt realizowany przez 10 podmiotdw — szkoty érednie. Dziataniami objeto
1 981 os6b, w tym: ucznidw, rodzicow/opiekundéw oraz nauczycieli.

7. Program ,,Moje Dziecko Idzie do Szkoly”

Program zostal opracowany dla dzieci w wieku przedszkolnym i wczesnoszkolnym
oraz ich rodzicow/opiekundw. Celem gtéwnym programu jest uksztaltowanie prawidtowych
nawykow 1 umiejetnosci prozdrowotnych wsrdd przedszkolakow oraz ucznidw klas
mtodszych. Cel szczegdtowy ww. programu to podniesienie poziomu wiedzy rodzicow na
temat wybranych elementéw zdrowego stylu zycia, wzmocnienie zainteresowania rodzicow
zdrowiem swoich dzieci oraz uswiadomienie im jakg rol¢ petnig w ksztattowaniu pierwszych
nawykow prozdrowotnych u dzieci, poprzez wskazanie czynnikéw, ktore majag wplyw na
zachowanie zdrowia. Wzrost kompetencji rodzicow w zakresie przekonania o stuszno$ci
podejmowanych dziatan profilaktycznych w domu i Srodowisku przedszkolnym/szkolnym.

Program byt realizowany przez 10 podmiotow, w tym: 8 szkoét podstawowych
i 2 przedszkola. Dziataniami obje¢to 968 0s6b, w tym: dzieci, ucznidéw, rodzicéw/opiekunow
oraz nauczycieli.

8. Program ,,Skad sie¢ biorg produkty ekologiczne”.

Ogolnopolski program edukacyjny ,,Skad si¢ biorg produkty ekologiczne” zostat
opracowany przez Gtowny Inspektorat Sanitarny wspolnie z Ministerstwem Rolnictwa
I Rozwoju Wsi. Odbiorcami programu s3 dzieci w wieku 5-6 lat, ktore uczeszczaja
do przedszkoli oraz ich rodzice/opiekunowie. Okres przedszkolny to wazny etap
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ksztaltowania si¢ postaw determinujacych aktualne i przyszte zachowania dotyczace zdrowia,
dlatego tak wazne jest edukowanie dzieci w zakresie prawidlowego Zywienia
od najmiodszych lat. Celem programu jest zwickszenie $wiadomosci i wiedzy na temat
rolnictwa ekologicznego oraz budowanie wtasciwych nawykow zywieniowych wsrod dzieci.
Zajecia dla uczestnikdw realizowane sa poprzez wykorzystanic dedykowanej dzieciom
publikacji ,,Skad si¢ biorg produkty ekologiczne”, jak réwniez opracowanego scenariusza
zaje¢ dla nauczycieli, lekcji pokazowej oraz webinariow dla rodzicow. Uczestnicy
ww. programu zdobytg wiedz¢ i umiejetnosci, podczas zaje¢ edukacyjnych, bedg mogli
wykorzystywa¢ W codziennym zyciu.

Program byt realizowany przez 9 podmiotéw. Dziataniami objeto 421 0s6b, w tym:

dzieci, rodzicéw/opiekunow oraz nauczycieli.

9. Interwencja nieprogramowa ,,Akcja Zimowa”

Akcja skierowana jest do uczestnikbw wypoczynku zimowego, organizowanego
na terenie powiatu $widnickiego oraz ich rodzicow/opiekundw. Pracownicy o$wiaty
zdrowotnej i promocji zdrowia odwiedzajac uczestnikow wypoczynku zimowego prowadzg
tematyczne warsztaty, pogadanki, prelekcje, przeprowadzaja rozmowy indywidualne
z organizatorami. Podczas realizacji interwencji nieprogramowej prowadzona jest dystrybucja
materiatow informacyjno-edukacyjnych potaczona z instruktazami. Partnerami dziatan
podczas realizacji ww. interwencji nieprogramowej byli: pracownicy Sekcji Higieny Dzieci
i Mtodziezy oraz Sekcji Higieny Pracy Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej
w Swidnicy (w zakresie dystrybucji materiatéw informacyjno-edukacyjnych), przedstawiciele
szkot podstawowych 1 ponadpodstawowych z terenu powiatu swidnickiego.

W ramach realizacji ww. interwencji nieprogramowej asystenci ds. OZ i PZ PSSE
w Swidnicy organizowali narady z przedstawicielami placowek oswiatowo-wychowawczych
oraz organizatorami i kierownictwem wypoczynku zimowego, prowadzili dystrybucje
materiatdéw akcydensowych, udzielali instruktazy oraz przeprowadzali pogadanki/prelekcije.

W celu dotarcia do szerszego grona odbiorcow prowadzano dziatania informacyjno-
edukacyjne na profilu PSSE w Swidnicy, na portalu spotecznoéciowym (Facebook), gdzie
zamieszczano informacje zwiazane z realizacja ww. interwencji nieprogramowej, W tym
profilaktyki oraz bezpiecznego spedzania czasu wolnego podczas wypoczynku zimowego.

Interwencja byta realizowana przez 12 podmiotow. Dziataniami objeto 1 586 0s0b,

w tym: uczestnikow wypoczynku zimowego, opiekunow, nauczycieli, uczniow, rodzicow.

10. Interwencja nieprogramowa ,,Akcja Letnia”- ,,Bezpieczne Wakacje”
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Akcja skierowana jest do uczestnikow wypoczynku letniego organizowanego
na terenic powiatu $widnickiego oraz ich rodzicdw/opiekundw. Pracownicy oswiaty
zdrowotnej 1 promocji zdrowia odwiedzajac uczestnikdw wypoczynku letniego prowadza
tematyczne warsztaty, pogadanki, prelekcje, przeprowadzaja rozmowy indywidualne
z organizatorami i uczestnikami. Podczas realizacji interwencji nieprogramowej prowadzona
jest dystrybucja materiatéw informacyjno-edukacyjnych. Partnerami dziatan byli:
pracownicy: Sekcji Higieny Dzieci i Mlodziezy oraz Sekcji Higieny Pracy Powiatowej Stacji
Sanitarno-Epidemiologicznej w Swidnicy (W zakresie dystrybucji materiatéw informacyjno-
edukacyjnych), kierownictwo Oddziatu Rejonowego PCK w Swidnicy, dyrektorzy i kadra
pedagogiczna placowek nauczania i wychowania oraz przedstawiciele wypoczynku letniego.
W celu dotarcia do szerszego grona odbiorcow prowadzono dziatania informacyjno-
edukacyjne na profilu PSSE w Swidnicy, na portalu spotecznosciowym (Facebook),
gdzie zamieszczano informacje zwigzane z realizacja ww. interwencji nieprogramowej,
w tym profilaktyki i bezpiecznego spedzana czasu wolnego podczas wypoczynku letniego.

Interwencja byta realizowana przez 30 podmiotéw. Dziataniami obj¢to 2 458 0sob,
w tym: uczestnikdéw wypoczynku letniego, opiekunow, rodzicow, uczniow, nauczycieli.

11. Interwencja nieprogramowa ,,Swiatowy Dzien Zdrowia”

Obchody ,.Swiatowego Dnia Zdrowia” maja na celu zwrdcenie uwagi decydentow
i rzadzacych panstwami oraz spoteczenstw calego $wiata na najbardziej istotne problemy
zdrowotne ludzi w wymiarze globalnym. W 2021 r. ww. Swieto obchodzone byto pod hastem
»,Budowanie sprawiedliwszego i zdrowszego $wiata dla wszystkich”. Hasto zwraca uwage
na fakt nierownosci spotecznych, w tym dostep do opieki zdrowotnej, ktory szczegélnie
uwydatnita pandemia COVID-19. Najwyzszy mozliwy poziom zdrowia dla wszystkich ludzi,
to wyzwanie dla $wiatowych liderow i motyw przewodni wspierania krajow w dazeniu
do Uniwersalnej Opieki Zdrowotnej. W dobie trwania pandemii, z ktdrg mierzy si¢ caty Swiat
zdrowie ludzkie nabrato szczegodlnego znaczenia w obszarze zdrowia publicznego.

W celu dotarcia do szerszego grona odbiorcow prowadzono dziatania informacyjno-
edukacyjne na profilu PSSE w Swidnicy, na portalu spotecznosciowym (Facebook), gdzie
zamieszczano informacije nt. obchodéw ,,Swiatowego Dnia Zdrowia”.

Interwencja byta realizowana przez 40 podmiotéw. Dzialaniami objeto 1 292 osoby,
w tym: przedstawicieli szkot podstawowych, ponadpodstawowych z terenu powiatu
$widnickiego, Klubow Seniora, MOPS w Swidnicy oraz spoteczno$é lokalna.

12. Interwencja nieprogramowa ,,Swiatowy Dzien bez Tytoniu”

Celem obchodow ,,Swiatowego Dnia bez Tytoniu” jest uswiadamianie

oraz przestrzeganie spoleczenstwa, W tym spolecznosci lokalnej przed skutkami palenia

tytoniu. Asystenci ds. OZ i PZ PSSE w Swidnicy prowadza dzialania informacyjno-
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edukacyjne, w tym narady z przedstawicielami placowek o$wiatowo-wychowawczych
dotyczace realizacji ww. interwencji nieprogramowej. Przeprowadzaja zajecia edukacyjne dla
uczniow w szkotach podstawowych/ponadpodstawowych z terenu powiatu $widnickiego,
podczas  ktorych  prowadzona  jest  dystrybucja  materialtdow  akcydensowych
oraz  prelekcje/pogadanki na temat szkodliwosci ,.czynnego” i ,biernego” palenia
papieroséw.

W 2021 r. w celu dotarcia do szerszego grona odbiorcéw prowadzono dziatania
informacyjno-edukacyjne w mediach spotecznosciowych PSSE w Swidnicy, na portalu
spoteczno$ciowym (Facebook) oraz na stronie internetowej, gdzie zamieszczano informacje
dotyczace obchoddéw ,,Swiatowego Dnia bez Tytoniu”, profilaktyki choréb odtytoniowych
oraz skutkow zdrowotnych, spotecznych, ekonomicznych spowodowanych paleniem
papierosow/e-papierosow. Wspotorganizowano z kierownikiem swidnickich Klubow Seniora
konkurs na hasto promujace zdrowy styl zycia. Adresatami konkursu byli Seniorzy z trzech
Klubéw Seniora z terenu miasta Swidnica oraz Dziennego Domu ,Senior-Wigor”
w Swidnicy. W ramach realizacji ww. interwencji nieprogramowej przeprowadzono prelekcje
dla Seniorow w Klubie ,Senior+” oraz zorganizowano punkt informacyjno-edukacyjny,
w ktorym prowadzono dystrybucje materiatow akcydensowych, udzielano instruktazy,
z zainteresowanymi Seniorami, prowadzono rozmowy indywidualne na temat szeroko
rozumianego zdrowia oraz profilaktyki. Ze wzgledu na trwajacy stan epidemii COVID-19
w Polsce, spowodowanej zakazeniami koronawirusem Sars-CoV-2, w zorganizowanym
punkcie nie przeprowadzano badan stezenia tlenku wegla w wydychanym powietrzu przy
uzyciu smokerlyzera, ktore ciesza si¢ zawsze duzym zainteresowaniem, szczegdlnie wsrod
0sob palacych.

Interwencja byta realizowana przez 12 podmiotow. Dziataniami objeto 1521 0sdb,
w tym: przedstawicieli szkot podstawowych, ponadpodstawowych, Klubéw Seniora
i Dziennego Domu ,,Senior-Wigor” w Swidnicy, MOPS w Swidnicy oraz spoleczno$é
lokalna.

13. Interwencja nieprogramowa ,Swiatowy Dzien Rzucania Palenia Tytoniu” -
»Rzué¢ Palenia Razem z Nami”

Idea obchodzonego lokalnie i globalnie ,,Swiatowego Dnia Rzucania Palenia Tytoniu”
ma na celu zachecenie wszystkich palaczy do podjecia proby zaprzestania palenia oraz
zwrocenia uwagi na fakt, iz osoby niepalagce, w tym dzieci maja prawo do przebywania
w przestrzeni publicznej wolnej od dymu papierosowego. W ramach ww. akcji prowadzone
sa zajecia edukacyjne dla uczniow szkét podstawowych i ponadpodstawowych z terenu

powiatu $widnickiego, w tym  pogadanki/prelekcje. Pracownicy o$wiaty zdrowotnej
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I promocji zdrowia przeprowadzaja narady, prowadza dystrybucje materialow informacyjno-
edukacyjnych, udzielajg instruktazy.

W celu dotarcia do szerszej liczby odbiorcow prowadzono dziatania informacyjno-
edukacyjne w mediach spotecznosciowych PSSE w Swidnicy, na portalu spoteczno$ciowym
(Facebook) oraz na stronie internetowej, gdzie zamieszczano informacje na temat
niepozadanych skutkéw palenia papierosow/e-papieroséw oraz obchodéw ,,Swiatowego Dnia
Rzucania Palenia Tytoniu”, ktéry przypada zawsze w trzeci czwartek listopada.
Zorganizowano dwa punkty informacyjno-edukacyjne: dla poborowych, ktorzy stawili si¢ na
Komisje Lekarska w Zespole Szkét Mechanicznych w Swidnicy oraz dla spolecznosci
lokalnej, w tym Senioréw, podczas imprezy plenerowej na terenie OS i R w Swidnicy.
W punktach eksponowano i prowadzono dystrybucje materiatow informacyjno-edukacyjnych
w formie wulotek 1 broszur, udzielano instruktazy, przeprowadzano z osobami
zainteresowanymi rozmowy indywidualne. Partnerami dziatan podczas realizacji interwencji
nieprogramowej byli: przedstawiciele Oddzialu Rejonowego PCK w Swidnicy, Starostwa
Powiatowego, Dziennego Domu ,,Senior-Wigor” i Klubéw Seniora w Swidnicy, MOPS
w Swidnicy oraz przedstawiciele szkot podstawowych i ponadpodstawowych z terenu
powiatu $widnickiego.

Interwencja byla realizowana przez 28 podmiotow. Dziataniami obj¢to 1 775 0sob,
w tym: uczniéw, nauczycieli, rodzicow/opiekundw, spotecznos¢ lokalng, Seniorow
oraz poborowych z terenu powiatu $widnickiego.

14. Interwencja nieprogramowa ,,Swiatowy Dzien Seniora”

Dni po$wigcone zagadnieniu starzenia si¢, Ktore sa obchodzone w Polsce i na catym
swiecie. Maja na celu zwrocenie uwagi spoteczenstw oraz osob rzadzacych na problemy
Seniorow oraz zagadnienia zwigzane z procesami starzenia si¢ spoleczenstw. Niewatpliwie
idea obchodow $wieta senioralnego globalnie i lokalnie to okazja do propagowania
postulatbw majacych na celu poprawg sytuacji osob starszych, w tym walki
z dyskryminacjg, zapobieganiem niepetnosprawnos$ci, zapewnieniem odpowiedniej opieki
zdrowotnej oraz rownego udziatu w rozwoju kulturalnym i ekonomicznym spoteczenstw.

W ramach realizacji ww. interwencji nieprogramowej asystenci ds. OZ i PZ
przeprowadzali narady z przedstawicielami: Dziennego Domu ,,Senior — Wigor” w Swidnicy,
Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej w Swidnicy, przedstawicielami i opiekunami
$widnickich Klubéw Seniora oraz kierownictwem Oddziatu Rejonowego PCK w Swidnicy,
ktorzy byli rowniez partnerami dziatan. Prowadzono dystrybucje materialow informacyjno-
edukacyjnych oraz publikacji dla Seniorow. Wspotorganizowano z Dziennym Domem
»Senior-Wigor” w Swidnicy XVI Swidnickie Obchody Dni Seniora, ktore w 2021 r. odbyty
si¢ pod hastem ,,...i8¢ ciaggle i§¢ w strone stonca...”. Podczas imprezy plenerowej, ktora
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odbyla sic w dniu 24 wrzesnia 2021 r. na terenie OS i R w Swidnicy, asystent ds. OZ i PZ
zorganizowatl punkt informacyjno-edukacyjny dla spoteczno$ci lokalnej, w tym Seniorow,
w ktorym prowadzono dystrybucje materiatdw akcydensowych, chetnym osobom
udost¢pniano symulatory alko- i narko-gogli, udzielano instruktazy, przeprowadzano
rozmowy indywidualne.

W celu dotarcia do szerszego grona odbiorcéw oraz promowania idei obchodéw
,Swiatowego Dnia Seniora” zamieszczano informacje na profilu PSSE w Swidnicy,
na portalu spoteczno$ciowym (Facebook) oraz na stronie internetowej.

Interwencja byta realizowana przez 7 podmiotéw. Dziataniami objgto 654 o0soby,
w tym: spoteczno$¢ lokalna, gtéwnie Seniordw,

15. Interwencja nieprogramowa ,,Swiatowy Dzien Walki z AIDS”

Interwencja nieprogramowa ma na celu podniesienie poziomu wiedzy i $wiadomosci
spoteczenstwa na temat HIV/AIDS oraz tzw. ,,zachowan ryzykownych”. Podczas dziatan
podejmowanych w ramach realizacji ,,Swiatowego Dnia Walki z AIDS” pracownicy o$wiaty
zdrowotnej i promocji zdrowia zwracaja uwage odbiorcom dziatan na problem alienacji
i nietolerancji wobec 0s6b zakazonych wirusem HIV, chorych na ADS oraz ich rodzin.

W 2021 r. Obchody ,,Swiatowego Dnia Walki z AIDS” odbywaty sie w czasie trwania
w Polsce epidemii COVID-19, co znacznie utrudniato przeprowadzenie zaplanowanych
dziatan. Z powodu wzrostu zakazen koronawirusem Sars-CoV-2 i tzw. ,,IV falg” nie odbyt si¢
zaplanowany na dzien 1 grudnia Konkurs Wiedzy o Zdrowiu, dla wychowankow osrodkow
kuratorskich, ktorego wspotorganizatorem byta PSSE w Swidnicy. Dziatania informacyjno-
edukacyjne prowadzone byty glownie takimi kanatami komunikacyjnymi jak: telefon, droga
e-mailowa, media spotecznosciowe PSSE w Swidnicy, portal spotecznosciowy (Facebook),
strona internetowa, gdzie na biezaco zamieszczano informacje o tematyce HIV/AIDS,
Tygodnia Testowania w kierunku zakazen wirusem HIV, obchodéw ,,Swiatowego Dnia
AIDS” oraz kampanii ,,Czy wiesz, ze..?”. W tym celu zachecano odbiorcow dziatan
do korzystania ze strony internetowej Krajowego Centrum ds. AIDS, Telefonu Zaufania
AIDS/Poradni Internetowej. Pracownicy o$wiaty zdrowotnej i promocji zdrowia W ramach
realizacji ww. interwencji nieprogramowej przeprowadzali narady z realizatorami
i przedstawicielami placowek o$wiatowo-wychowawczych, podczas ktérych przekazywano
materiaty akcydensowe, udzielano instruktazy. Przeprowadzono trzy prelekcje dla uczniow
w Zespole Szk6t Ekonomicznych w Swidnicy. Podjeto roéwniez wspolprace
z Oddziatem Rejonowym Polskiego Czerwonego Krzyza w Swidnicy dotyczaca
wspoétorganizacji dwdch konkursow: dla szkét podstawowych i ponadpodstawowych
pn. Konkurs Wiedzy o HIV/AIDS ,,Dbam o Zdrowie”, ktoéry z ww. powodow odbyt si¢
na etapie kazdej szkoly. Partnerami dziatan byli: Oddziat Rejonowy PCK w Swidnicy,
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Urzad Miasta Swidnicy, przedstawiciele szkot podstawowych/ponadpodstawowych z terenu
powiatu §widnickiego.

Interwencja bylta realizowana przez 18 podmiotéw. Dzialaniami objeto 922 osoby,
w tym uczniow, nauczycieli, rodzicow/opiekundw, spotecznos¢ lokalng.

16. Profilaktyka zazywania nowych substancji psychoaktywnych tzw. ,,dopalaczy” -
interwencja nieprogramowa ,,Zapobieganie dopalaczom”

Najwickszg grupe odbiorcow dziatan stanowig uczniowie szkot podstawowych
i ponadpodstawowych z terenu powiatu $widnickiego wsrdod ktorych pracownicy oswiaty
zdrowotnej i promocji zdrowia przeprowadzaja: pogadanki, prelekcje, dystrybucje materiatow
informacyjno-edukacyjnych potaczona z instruktazami. Podczas zaje¢ edukacyjnych
z uczniami wykorzystywane sg alko- i narko- gogle, jako pomoce dydaktyczne.

W ramach realizacji ww. interwencji nieprogramowej asystent ds. OZ i PZ
zorganizowal jeden punkt informacyjno-edukacyjny dla poborowych z terenu powiatu
$widnickiego, ktdérzy stawili si¢ na Komisj¢ Lekarskg w Zespole Szkdét Mechanicznych
w Swidnicy (w dniu 20 wrzesnia 2021 r.), w ktorym prowadzono dystrybucje materialow
informacyjno-edukacyjnych na temat nowych substancji psychoaktywnych tzw. ,,dopalaczy”
oraz uzaleznien. Chetnym poborowym udostepniano symulatory alko- i narko-gogli,
przeprowadzano rozmowy indywidualne, udzielano instruktazy. W ramach profilaktyki
uzaleznien od substancji psychoaktywnych przeprowadzono pig¢ prelekcji dla uczniow szkot
podstawowych/ponadpodstawowych z terenu powiatu $widnickiego, z wykorzystaniem
prezentacji multimedialnej oraz symulatorow alko- i narko-gogli. Przeprowadzano narady
z realizatorami/przedstawicielami placowek o$wiatowo-wychowawczych, podmiotow
leczniczych oraz z pracownikami Sekcji Higieny Pracy PSSE w Swidnicy nt. realizacji
ww. interwencji, w tym dystrybucji materiatow akcydensowych podczas przeprowadzanych
kontroli w zaktadach pracy.

W celu dotarcia do szerszego grona odbiorcow zamieszczano informacje na profilu
PSSE w Swidnicy, na portalu spotecznosciowym (Facebook).

Partnerami  dziatah  byli  gléwnie przedstawiciele szkot  podstawowych
I ponadpodstawowych z terenu powiatu $widnickiego, w tym nauczyciele, pedagodzy szkolni
oraz przedstawiciele podmiotéw leczniczych, Oddziatu Rejonowego PCK w Swidnicy,
Starostwa Powiatowego w Swidnicy/Powiatowej Komisji Lekarskiej, organizatorzy
wypoczynku letniego i zimowego na terenie powiatu swidnickiego.

Interwencja byla realizowana przez 45 podmiotdw. Dziataniami objeto 2 494 osoby,
w tym: ucznidw, nauczycieli, rodzicéw/opiekunéw, poborowych, pacjentow podmiotow

leczniczych, spotecznos¢ lokalna, dzieci i mtodziez.
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17. Interwencja nieprogramowa ,,Europejski Dzien Wiedzy o Antybiotykach”

»Europejski Dzien Wiedzy 0 Antybiotykach” to coroczna, europejska inicjatywa
w zakresie zdrowia publicznego, ktora podejmowana jest co roku w dniu 18 listopada i ma na
celu podniesienie poziomu $wiadomos$ci spoteczenstwa na temat zagrozenia dla zdrowia,
spowodowanego oporno$cig na antybiotyki, ich racjonalnego i odpowiedzialnego stosowania.
Celem ,,Europejskiego Dnia Wiedzy o Antybiotykach” jest wsparcie dziatan na poziomie
krajowym, w celu ograniczenia naduzywania stosowania antybiotykdéw. W ramach realizacji
Ww. interwencji nieprogramowej pracownicy os$wiaty zdrowotnej i promocji zdrowia
prowadzili dystrybucje materialow informacyjno-edukacyjnych w formie ulotek/broszur.
W celu dotarcia do szerszego grona odbiorcow zamieszczali informacje na profilu PSSE
w Swidnicy, na portalu spotecznosciowym (Facebook). Powyzsze dziatania miaty charakter
edukacyjny i prowadzone byly w celu racjonalnego i uzasadnionego  stosowania
antybiotykdw.

Interwencja byta realizowana przez 5 podmiotéow. Dzialaniami objgto: 304 osoby,
w tym: spotecznos¢ lokalna, przedstawicieli podmiotéw leczniczych
oraz rodzicéw/opiekunow.

18. Interwencja nieprogramowa ,Profilaktyka Chorob  Nowotworowych”-
»Europejski Dzien Walki z Rakiem Piersi”

,,Europejski Dzien Walki z Rakiem Piersi” to §wigto, ktore jest obchodzone corocznie,
w dniu 15 pazdziernika od 2008 roku. Jego istotg jest przypominanie i uswiadamianie catego
spoteczenstwa, a w szczegolnosci kobiety na temat profilaktyki chordéb nowotworowych,
w tym nowotwordw piersi oraz zwrdcenie uwagi na niekwestionowane znaczenie
I permanentng potrzebe wykonywania badan przesiewowych. W celu dotarcia do szerszego
grona odbiorcéw udostepniano spoty i informacje na profilu PSSE w Swidnicy, na portalu
spoteczno$ciowym (Facebook), ktore dotyczyly obchoddéw ,,Europejskiego Dnia Walki
z Rakiem Piersi”, ,Miesigca profilaktyki piersi” oraz profilaktyki chor6b nowotworowych.
W ramach realizacji ww. interwencji nieprogramowej prowadzono dystrybucje materiatow
informacyjno-edukacyjnych potaczong z instruktazami.

Interwencja byta realizowana przez 3 podmioty. Dziataniami objeto 352 o0soby,
w tym: spotecznos¢ lokalna, glownie kobiety.

19. Interwencja nieprogramowa ,,Zapobieganie zakazeniom HCV”

Interwencja nieprogramowa ,,Zapobieganie zakazeniom HCV” ma charakter
informacyjno-edukacyjny i dotyczy profilaktyki zakazen krwiopochodnych. Skierowana jest
glownie do pracownikéw sektora ochrony zdrowia, pracownikow sektora ustug
pozamedycznych — wykonujacych zabiegi z naruszeniem ciaglosci tkanek, ktore stanowia
0 ryzyku transmisji zakazen krwiopochodnych (np. studia tatuazu, salony kosmetyczne).
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W ramach realizacji interwencji nieprogramowej pracownicy oswiaty zdrowotnej
i promocji zdrowia prowadza narady z realizatorami ww. interwencji nieprogramowej
oraz dystrybucje materialow informacyjno-edukacyjnych w placéwkach oswiatowo-
wychowawczych, podmiotach leczniczych i w organizowanych punktach informacyjno-
edukacyjnych. Podczas narad udzielane sg instruktaze dotyczace dystrybucji materiatéw oraz
realizacji ww. interwencji nieprogramowej. W celu dotarcia do szerszej liczby odbiorcow
zamieszczano informacje na profilu PSSE w Swidnicy, na portalu spoteczno$ciowym
(Facebook). Partnerami dziatan w zakresie dystrybucji materiatow informacyjno-
edukacyjnych byli: przedstawiciele podmiotow leczniczych oraz przedstawiciele szkot
z terenu powiatu swidnickiego.

Interwencja byta realizowana przez 9 podmiotow. Dzialaniami objeto
458 0s0b, w tym: uczniow, nauczycieli, przedstawicieli podmiotdéw leczniczych, pacjentow,
spotecznos¢ lokalna.

20. Interwencja nieprogramowa ,,Zapobieganie grypie”

Celem ww. interwencji jest zwigkszenie $wiadomos$ci spoleczenstwa, w tym
spotecznos$ci lokalnej na temat profilaktyki grypy. Interwencja nieprogramowa ma charakter
informacyjno-edukacyjny. W ramach profilaktyki grypy oraz przezigbien, szczegdlnie
w okresie jesienno-zimowym pracownicy oswiaty zdrowotnej i promocji zdrowia prowadza
dystrybucje materiatdéw informacyjno-edukacyjnych, przeprowadzaja prelekcje/pogadanki
z wykorzystaniem prezentacji multimedialnej wsrod dzieci uczeszczajacych do przedszkoli,
uczniow szkot z terenu powiatu Swidnickiego. Prowadzone sg narady z realizatorami,
potaczone z instruktazami. W celu dotarcia do szerszego grona odbiorcow asystenci
ds. OZ i PZ zamieszczaja, na biezaco informacje nt. profilaktyki grypy/przezigbien na profilu
PSSE w Swidnicy na portalu spoteczno$ciowym (Facebook). W ramach promowania
szczepien przeciwko grypie sezonowej zostala zamieszczona informacja wraz z linkiem
pochodzaca ze strony Gtownego Inspektoratu Sanitarnego w Warszawie dotyczaca realizacji
szczepien przeciwko grypie W sezonie 2021/2022. Podczas imprezy plenerowej, ktdra odbyta
si¢ na terenie Osérodka Sportu i Rekreacji w Swidnicy w dniu 24 wrzesnia 2021 r.
zorganizowano punkt informacyjno-edukacyjny, gdzie prowadzono dystrybucje materiatow
akcydensowych oraz promowano szczepienia przeciwko grypie i COVID-19. W tym celu
prowadzono rozdawnictwo infografiki pochodzacej ze strony GIS, przeprowadzano rozmowy
indywidualne, zachecano do odwiedzania stron internetowych GIS, MZ, PSSE w Swidnicy.
Partnerami dziatan byli: przedstawiciele szkot podstawowych i ponadpodstawowych z terenu
powiatu $widnickiego, podmiotéw leczniczych, Oddziatu Rejonowego PCK w Swidnicy,

Kluby Seniora w Swidnicy, MOPS w Swidnicy, Dzienny Dom ,,Senior-Wigor” w Swidnicy.
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Interwencja byta realizowana przez 12 podmiotow. Dziataniami obj¢to 841 0s0b,
w tym: dzieci, uczniow, rodzicow/opiekundw, nauczycieli, spoteczno$é¢ lokalna, Seniordw.
21. Interwencja nieprogramowa ,,Zdrowe zabki — higiena jamy ustnej”

Gléwnym celem interwencji nieprogramowej jest edukacja zdrowotna dzieci
w zakresie profilaktyki prochnicy i higieny jamy ustnej. Interwencja nieprogramowa
realizowana jest w placowkach o$wiatowo-wychowawczych, gtownie wsrdd dzieci
uczeszcezajgcych do przedszkoli oraz uczniow z klas nauczania wczesnoszkolnego.
W ramach realizowanych dziatan prowadzona jest dystrybucja materiatow informacyjno-
edukacyjnych dedykowanych dzieciom, rodzicom/opiekunom, potaczona z instruktazami.
Asystenci ds. Oswiaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia prowadza zajecia warsztatowe
dla dzieci w przedszkolach/szkotach podstawowych z wykorzystaniem modelu
anatomicznego szczeki, jako pomocy dydaktycznej. Partnerami dziatan byli: przedstawiciele
placowek o$wiatowo-wychowawczych, w tym pedagodzy i dyrektorzy.

Interwencja byta realizowana przez 19 podmiotéw. Dziataniami objeto 612 0s0b,
w tym: dzieci, ucznidw, rodzicow/opiekundw, nauczycieli.

22. Interwencja nieprogramowa ,,Europejski Tydzien Szczepien”

Gléwnym celem interwencji nieprogramowej jest zwigkszenie liczby 0s6b
zaszczepionych poprzez promowanie szczepieh oraz podniesienie poziomu wiedzy
i $wiadomosci spoleczenstwa, W zakresie znaczenia Szczepien ochronnych dla zdrowia
czlowieka. W ramach organizowanych dziatan pracownicy o$wiaty zdrowotnej i promocji
zdrowia prowadzg gltownie dziatania informacyjno-edukacyjne za pomocg portalu
spotecznos$ciowego (Facebook).

Interwencja jest obchodzona co roku w dniach 20-26 kwietnia. W ramach realizacji
ww. interwencji nieprogramowej w 2021 roku prowadzono dystrybucje materiatow
informacyjno-edukacyjnych w placéwkach oswiatowo-wychowawczych. W celu dotarcia
do szerszego grona odbiorcow zamieszczano informacje na profilu PSSE w Swidnicy,
na portalu spoteczno$ciowym (Facebook).

Interwencja byta realizowana przez 7 podmiotow. Dziataniami objgto 409 0s0Db,

w tym: uczniow, rodzicow/opiekundw, nauczycieli, spoteczno$é¢ lokalng.

23. Interwencja nieprogramowa ,,Zapobieganie chorom wywolanym przez kleszcza”
Gléwnym celem interwencji nieprogramowe;j jest edukacja zdrowotna spotecznosci

lokalnej, w tym dzieci i mlodziezy w zakresie zapobiegania chorobom wywotanym przez

kleszcza. W ramach organizowanych dziatan pracownicy o$wiaty zdrowotnej i promocji

zdrowia przeprowadzajg prelekcje, pogadanki, prowadza dystrybucje materiatow
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informacyjno-edukacyjnych potaczong z instruktazami, zamieszczaja na profilu PSSE
w Swidnicy, na portalu spotecznosciowym (Facebook) informacje dotyczace profilaktyki
chorob odkleszczowych, postgpowania w przypadku ukgszenia przez kleszcza.
Partnerami dzialan byli: przedstawiciele placowek oswiatowo-wychowawczych z terenu
powiatu $widnickiego, przedstawiciele podmiotdéw leczniczych, organizatorzy wypoczynku
letniego z terenu powiatu $widnickiego , Oddziat Rejonowy PCK w Swidnicy.

Interwencja byta realizowana przez 28 podmiotéw. Dziataniami obj¢to 1 434 osoby,
w tym: ucznidw, rodzicow/opiekundow, uczestnikow wypoczynku letniego, spoteczno$é
lokalna.

24. Interwencja nieprogramowa ,,Zapobieganie wszawicy”

Podejmowane dziatania profilaktyczne i edukacyjne majg na celu ograniczenie
rozprzestrzeniania sie¢ wszawicy, gtownie wsrod dzieci. W ramach realizacji interwencji
nieprogramowej pracownicy Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Swidnicy
prowadza dystrybucje materiatow informacyjno-edukacyjnych w placowkach nauczania
i wychowania oraz udzielajg informacji i instruktazy przedstawicielom placowek
o$wiatowych. Partnerami dziatan byli: przedstawiciele placowek oswiatowo-wychowawczych
z terenu powiatu $widnickiego, gtdwnie szkot podstawowych, przedszkoli, zZtobkow.

Interwencja byta realizowana przez 15 podmiotéw. Dziataniami obj¢to 812 0sob,
w tym: uczniow, dzieci, nauczycieli, dyrektoréw, rodzicow/opiekundw.

25. Interwencja nieprogramowa ,,Profilaktyka wad postawy”

Podejmowane dziatania majg na celu zapobieganie skrzywieniom kregostupa wsrod
dzieci. W ramach realizacji interwencji nieprogramowej pracownicy oswiaty zdrowotnej
I promocji zdrowia prowadza dystrybucje materialdow informacyjno-edukacyjnych na temat
profilaktyki wad postawy, w tym skrzywien kregostupa, zamieszczajg informacje na profilu
PSSE w Swidnicy na portalu spoteczno$ciowym (Facebook). Partnerami dziatan byli gtéwnie
dyrektorzy, pedagodzy oraz nauczyciele szkot podstawowych z terenu powiatu §widnickiego.

Interwencja byla realizowana przez 7 podmiotow. Dziataniami objeto 406 0sob,
w tym: uczniow, dzieci, nauczycieli, rodzicow/opiekundw, spotecznos¢ lokalna.

26. Interwencja nieprogramowa ,,Promocja zdrowego stylu zycia, aktywnosci fizycznej,
prawidlowego odzywiana”

Glownym celem ww. interwencji jest edukacja spoteczenstwa, w tym dzieci
I mlodziezy w zakresie zdrowego stylu zycia oraz ksztattowania postaw prozdrowotnych.
Pracownicy o$wiaty zdrowotnej i promocji zdrowia poprzez prowadzone dzialania zwracajg
uwage na fakt, jak wazne dla zdrowia cztowieka jest prawidtowe odzywianie/zbilansowana

dieta oraz aktywnos$¢ fizyczna. W tym celu przeprowadzane sa pogadanki, prelekcje gtownie
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dla dzieci/uczniow w placdwkach oswiatowo-wychowawczych oraz prowadzona jest
dystrybucja materiatow informacyjno-edukacyjnych potaczona z instruktazami.

W ramach realizacji ww. interwencji nieprogramowej asystenci ds. OZ i PZ PSSE
w Swidnicy przeprowadzili 13 prelekcji/pogadanek w przedszkolach/szkotach z terenu
powiatu $widnickiego oraz dla Seniorow. W dniu 24 wrzesnia 2021 r. podczas imprezy
plenerowej zorganizowanej dla spotecznos$ci lokalnej na terenie Osrodka Sportu i Rekreacji
w Swidnicy zorganizowano punkt informacyjno-edukacyjny, w ktérym prowadzono
dystrybucje materiatdéw akcydensowych, udzielano instruktazy. Z osobami zainteresowanymi
przeprowadzano rozmowy indywidualne z zakresu profilaktyki i promocji zdrowego stylu
zycia. Wspoétorganizowano 3 Konkursy: jeden dla Seniordéw, ktory polegat na utozeniu
hasta/sekwencji dotyczacej zdrowego stylu zycia oraz po jednym konkursie w szkotach
podstawowych/ponadpodstawowych z terenu powiatu $widnickiego. Konkursy dla szkot
wspolorganizowano z Oddziatem Rejonowym PCK w Swidnicy. Ze wzgledu na trwajacy stan
epidemii w Polsce, spowodowanej zakazeniami wirusem Sars-CoV-2 konkursy odbyty si¢ na
etapie szkolnym. W szkotach podstawowych pn. ,Styl Zycia, a Nasze Zdrowie”
oraz w szkotach ponadpodstawowych pn. Szkolny Konkurs Promocji Zdrowego Stylu Zycia
,Dbam o Zdrowie”. Partnerami dziatan byli: Oddziat Rejonowy PCK w Swidnicy,
Urzad Miasta w Swidnicy, MOPS w Swidnicy, $widnickie Kluby Seniora, Dzienny Dom
~Senior-Wigor”  w  Swidnicy, pedagodzy oraz nauczyciele szkot podstawowych
i ponadpodstawowych z terenu powiatu $widnickiego.

Interwencja byta realizowana przez 30 podmiotow. Dziataniami objeto 1 257 0s0b,
w tym: dzieci, ucznidw, rodzicéw/opiekunéw, nauczycieli, spotecznos¢ lokalng
oraz Seniorow.
27. Interwencja nieprogramowa ,,Profilaktyka palenia tytoniu alkoholu i innych
srodkéw psychoaktywnych”

Gléwnym celem interwencji nieprogramowej jest edukacja spoteczenstwa, w tym
dzieci i mlodziezy dotyczaca substancji psychoaktywnych oraz ich negatywnego wplywu
na organizm cztowieka. W ramach realizacji ww. interwencji nieprogramowej oraz prewencji
uzywania substancji psychoaktywnych pracownicy oswiaty zdrowotnej i promocji zdrowia
prowadzg zajg¢cia edukacyjne dla uczniow w szkotach podstawowych/ponadpodstawowych
z terenu powiatu $widnickiego z uzyciem symulatoréw alko i narko-gogli, przeprowadzaja
badania stezenia tlenku wegla w wydychanym powietrzu przy uzyciu smokerlyzera,
organizujg  punkty informacyjno-edukacyjne dla spolecznosci lokalnej, podczas
akcji/kampanii promujacych zdrowy styl zycia.

W ramach realizacji ww. interwencji nieprogramowej asystent ds. OZ i PZ
zorganizowatl trzy punkty informacyjno-edukacyjne: 20 wrze$nia 2021 r. dla poborowych
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z terenu powiatu $widnickiego, ktorzy stawili si¢ na Powiatowa Komisje Lekarska
odbywajaca si¢ w Internacie Zespotu Szkét Mechanicznych w Swidnicy, 24 wrzesnia 2021 r.
na terenie OS i R w Swidnicy, podczas imprezy plenerowej dla spotecznosci lokalnej, w tym
Senioréw oraz w dniu 9 listopada 2021 r. w Niepublicznej Szkole SSO ,Blizej Dziecka”
w Swidnicy. W ww. punktach prowadzono dystrybucje materiatéow informacyjno-
edukacyjnych nt. nowych substancji psychoaktywnych tzw. ,,dopalaczy” oraz uzaleznien,
chetnym osobom udostepniano symulatory alko- i narko-gogli, udzielano instruktazy.
Partnerami dziatan byli: przedstawiciele szk6t podstawowych/ponadpodstawowych z terenu
powiatu $widnickiego, w tym pedagodzy, przedstawiciele $widnickich Klubéw Seniora,
Starostwa Powiatowego w Swidnicy.

Interwencja byta realizowana przez 4 podmioty. Dziataniami objeto 144 osoby, w tym:
uczniodw, nauczycieli, spotecznos¢ lokalna, Senioréw, poborowych.
28. Kampania ,,Szczepimy Si¢”

Akcja zainicjowana w 2021 r. przez Gléwny Inspektorat  Sanitarny
w Warszawie, polegajaca gtownie na wsparciu komunikacyjnym, globalnym i lokalnym
Kampanii ,,Szczepimy Si¢”, poprzez promocj¢ Szczepien przeciw COVID-19 wérod
spoteczenstwa, w zwigzku z trwajaca pandemig wywolang zakazeniami koronawirusem
Sars-CoV-2. Podejmowane dziatania s3 nadal kontynuowane. W 2021 r. polegaly glownie
na dystrybucji materiatow informacyjno-edukacyjnych w formie infografiki, ktore pochodzity
ze strony GIS oraz MZ. W celu dotarcia do szerszego grona odbiorcéw pracownicy o§wiaty
zdrowotnej i promocji zdrowia zamieszczali, na biezaco aktualne informacje w mediach
spotecznosciowych PSSE w Swidnicy, na stronie internetowej i portalu (Facebook).
Zamieszczane informacje oraz linki pochodzily ze stron Gtéwnego Inspektoratu Sanitarnego,
Ministerstwa Zdrowia, Ministerstwa Edukacji i Nauki. Pracownicy OZ i PZ, Sekcji Higieny
Pracy, Sekcji Epidemiologii, Sekcji Higieny Komunalnej przestali drogg elektroniczng
do podlegtych i kontrolowanych placowek oswiatowo-wychowawczych/obiektow/podmiotow
leczniczych informacje, dotyczace szczepien przeciw COVID-19 oraz linki z materiatami
informacyjno-edukacyjnymi do pobrania, w celu ich dystrybucji/ekspozycji i zamieszczania
w mediach spotecznosciowych w podlegtych obiektach.

Interwencja byla realizowana przez 1 podmiot. Dziataniami objeto 6 559 0s0b,
w tym: spoteczno$¢ lokalna, przedstawicieli placowek oswiatowo-wychowawczych,
rodzicow, opiekunow, przedstawicieli podmiotow leczniczych, zaktadow pracy z terenu
powiatu $widnickiego.
29. Dzialania ukierunkowane na walke z pandemia zachorowan na COVID-19
- ,Profilaktyka COVID-19”

str. 128



W ramach realizacji ww. interwencji nieprogramowej oraz wzrostu poziomu wiedzy
i swiadomosci spoteczenstwa nt. drog transmisji koronawirusa Sars-CoV-2/profilaktyki
COVID-19 pracownicy os$wiaty zdrowotnej i promocji zdrowia prowadzili, na biezgco
dziatania informacyjno-edukacyjne, dla spotecznosci lokalnej w mediach spotecznosciowych
PSSE w Swidnicy (strona internetowa/Facebook). W miare potrzeb przesytano informacje
w formie elektronicznej do placowek o$wiatowo-wychowawczych z terenu powiatu
swidnickiego, Urzedow Miast i Gmin, zakladow pracy. Prowadzono dystrybucje materiatoéw
akcydensowych, ktore byty drukowane ze strony GIS w Warszawie (www.gov.pl ).

Interwencja byla realizowana przez 1 podmiot. Dziataniami objg¢to 1 259 0s6b, w tym:
spoteczno$¢ lokalna, dzieci/ucznidw, rodzicow/opiekunow.
30. Kampania ,,Czy wiesz, ze..?”

Ogolnopolska Kampania, ktora =zostala zainicjowana przez Krajowe Centrum
ds. AIDS. Czas trwania ww. Kampanii 16-30 czerwca 2021 r. oraz listopad 2021 r. Kampania
»,Czy wiesz, ze..?” zostala przygotowana w oparciu 0 wyniki badan spotecznych dotyczacych
wiedzy na temat HIVV/AIDS spoteczenstwa w naszym kraju oraz informacje przekazane przez
konsultantow pracujagcych w Poradni Internetowej HIV/AIDS i Telefonu Zaufania
HIV/AIDS. Celem Kampanii byto podniesienie poziomu wiedzy, ,o0balenie mitow”
i przyblizenie faktéw na temat wirusa HIV, choroby AIDS oraz innych STD, STI.
Przekazywanie informacji na temat mozliwosci diagnostyki i wykonania testu na HIV
bezptatnie i anonimowo w Punktach Konsultacyjno-Diagnostycznych (PKD) na terenie calej
Polski. Grupa docelowa do ktorej kierowana byla akcja to o0go6t spoleczenstwa,
ze szczegblnym uwzglednieniem grup wiekowych 18-34 lata/35-49 lat. Prowadzone dziatania
przez pracownikéw os$wiaty zdrowotnej i promocji zdrowia byty zgodnie z zatozeniami
Kampanii ,,Czy wiesz, ze...?” 1 mialy charakter informacyjno-edukacyjny.
Z tego powodu wystano informacje droga elektroniczng do pedagogow szkolnych z 14 szkot
ponadpodstawowych z terenu powiatu $widnickiego, ktorzy realizujg programy edukacyjne.
Zamieszczano w mediach spotecznosciowych PSSE w Swidnicy, na stronie internetowej
oraz profilu (Facebook) infografiki i informacje nt. Kampanii z wykorzystaniem linku

https://aids.gov.pl/czywieszze/. W celu dotarcia do szerszego grona odbiorcow dziatania

informacyjno-edukacyjne dotyczace kampanii ,,Czy wiesz, ze..?” odbywaly si¢ przed
obchodami ,.Swiatowego Dnia AIDS”.

Interwencja byla realizowana przez 15 podmiotow. Dziataniami objeto 414 o0sob,
w tym: spotecznos¢ lokalng, przedstawicieli placowek o§wiatowo-wychowawczych, uczniow,
mtodziez, rodzicow/opiekundw.
31. Kampania ,,Profilaktyka 40 PLUS”
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Dziatania informacyjno-edukacyjne dotyczace kampanii ,,Profilaktyka 40 Plus” zostaty
zainicjowane w dniu 2 lipca 2021 r. na prosb¢ Biura Komunikacji Ministerstwa Zdrowia.
Mialy na celu wsparcie rzadowej kampanii ,,Profilaktyka 40 Plus”. Kampania miata charakter
informacyjno-edukacyjny. Wsparcie pracownikéw PSSE w Swidnicy polegato na pomocy
w dystrybucji materiatow informacyjnych dotyczacych kampanii. W celu dotarcia do jak
najwickszej grupy odbiorcOw pracownicy oswiaty zdrowotnej i promocji zdrowia prowadzili
dziatania kampanijne w mediach spotecznosciowych PSSE w Swidnicy na stronie
internetowej oraz na portalu spotecznosciowym (Facebook), gdzie zamieszczono informacje
na temat Rzadowego Programu #Profilaktyka 40 Plus wraz z linkiem kampanii

www.gov.pl/profilaktyka. Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w  Swidnicy

wystosowat do Urzedow Miast i Gmin, MOPS-0w, GOPS-6w z terenu powiatu $widnickiego
oraz Starostwa Powiatowego pismo intencyjne zachgcajagce do wiaczenia si¢ w dziatania
promocyjne Kampanii ,,Profilaktyka 40 Plus”.

Interwencja byla realizowana przez 1 podmiot. Dziataniami obj¢to 357 0s0b,
w tym: spotecznos¢ lokalng, przedstawicieli administracji samorzadowe;j.

32. Interwencja nieprogramowa ,,Zapobieganie i eliminowanie negatywnego wplywu
czynnikow i zjawisk fizycznych, chemicznych i biologicznych na zdrowie ludzi”-
Kampania ,,Zdrowe i bezpieczne miejsce pracy. Dzwigaj z glowa”

Kampania jest polska edycja kampanii koordynowanej przez Centralny Instytut Ochrony
Pracy - Panstwowy Instytut Badawczy, organizowang przez Europejskg Agencje
Bezpieczenstwa i Zdrowia w Pracy (EU-OSHA). W zwigzku z otrzymanym pismem
z Gltownego Inspektoratu Sanitarnego, dotyczacego wilaczenia si¢ w rozpowszechnienie
informacji na temat trwajacej kampanii, pracownicy PSSE w Swidnicy, w tym Sekcji Higieny
Pracy, Samodzielnego Stanowiska Pracy ds. OZ i PZ wiaczyli si¢ w dziatania promocyjne.
Podjete dziatania mialy na celu rozpowszechnienie informacji nt. ww. kampanii wsrod
spotecznosci lokalnej oraz przedsi¢biorcOw z terenu powiatu swidnickiego i wsparcie dziatan
prowadzonych przez Krajowy Punkt Centralny. W celu dotarcia do szerokiego grona
odbiorcow zamieszczono na profilu PSSE w Swidnicy, na stronie internetowej

www.gov.pl/web/psse-swidnica oraz na  portalu  spotecznosciowym  (Facebook)

www.facebook.com/psseswidnica informacje wraz z linkami, pod ktérymi byty publikowane

materiaty do pobrania oraz infografika dotyczaca Kampanii ,,Zdrowie i bezpieczne miejsce
pracy. Dzwigaj z glowa”. Kierownik Sekcji Higieny Pracy, podczas przeprowadzonej narady
z asystentem ds. OZ i PZ zobowigzal si¢ do przestania drogg elektroniczng informacji
do podlegtych zaktadow pracy, przekazywania informacji pracodawcom nt. ww. kampanii,
podczas przeprowadzanych kontroli oraz mozliwosci uczestnictwa w dniu 4 listopada 2021 r.
w XXI1V Konferencji Forum Liderow Bezpiecznej Pracy pt. ,,Nowoczesna ergonomia”.
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Interwencja byla realizowana przez 1 podmiot. Dziataniami objeto 103 osoby, w tym:
spotecznosc¢ lokalng, pracodawcow/pracownikow.

33. Interwencja nieprogramowa ,,Promocja zdrowia psychicznego”

Promocja zdrowia psychicznego to kampania informacyjno-edukacyjna, Kktora
ma na celu podniesienie poziomu wiedzy i $wiadomosci catego spoleczenstwa nt. zdrowia,
w tym zdrowia psychicznego, przeciwdzialanie stygmatyzacji osob doswiadczajacych
zaburzen i chorych psychicznie. Promocja zdrowia psychicznego to proces, ktory umozliwia
ludziom zwigkszenie kontroli nad wilasnym zdrowiem oraz popraweg jakoSci zycia.
Daje szans¢ jednostce na zrozumienie problemu, rozw6j wlasnych zasoboéw i kompetencii,
Ktore przyczyniaja si¢ do osiggniecia whasnych mozliwosci psychicznych, celéw oraz
radzenia sobie w zyciu codziennym. Pandemia COVID-19, z ktérg mierzy si¢ Swiat i ktora
stala si¢ najwazniejszg kwestia w obszarze zdrowia publicznego, wzmocnita site
oddziatywania stresoro6w i obnizyla nastroje spoteczne. Jednocze$nie pokazata jak wazng
kwestig jest zdrowie psychiczne ludzi. Celem kampanii prowadzonej przez pracownikow
o$wiaty zdrowotnej i promocji zdrowia bylo upowszechnianie wiedzy na powyzszy temat.

W celu dotarcia do szerokiego grona odbiorcow zamieszczano informacje
(linki do stron internetowych, infografike, filmy, spoty itd.) w mediach spotecznos$ciowych
PSSE w Swidnicy, na stronie internetowej oraz na portalu spotecznosciowym (Facebook).
Przestano informacje drogg elektroniczng do placowek o$wiatowo-wychowawczych,
Urzedow Miast i Gmin z terenu powiatu s$widnickiego, ktore dotyczyly obchodow
,Swiatowego Dnia Zapobiegania Samobojstwom”, ,Swiatowego Dnia Zdrowia
Psychicznego”. W dniu 7 wrze$nia 2021 r. zostato przestane do 14 szko6t ponadpodstawowych
i 25 szkét podstawowych z terenu powiatu $widnickiego pismo PPIS w Swidnicy, ktéry
zachecat do wlaczenia si¢ w dziatania promujace zdrowie oraz w obchody ,,Swiatowego Dnia
Zapobiegania Samobojstwom (IASP), ktory obchodzony jest co roku w dniu 10 wrzesnia.
Przekazywanie  uczniom,  rodzicom/opiekunom  informacji oraz  udostgpnianie
za pomocg mediow spotecznosciowych materiatow publikowanych na stronach internetowych
m. in.. Swiatowej Organizacji Zdrowia (WHO), Polskiego Towarzystwa Zapobiegania
Samobojstwom, Ministerstwa Zdrowia, Gtownego Inspektoratu Sanitarnego itd.
Partnerami/realizatorami dziatan byli przedstawiciele wybranych szkét podstawowych
i ponadpodstawowych z terenu powiatu $widnickiego, w tym: pedagodzy szkolni oraz
przedstawiciele Urzedéw Miast i Gmin.

Interwencja byta realizowana przez 40 podmiotéw. Dziataniami objeto 405 osob, w tym
spotecznos¢ lokalng, osoby doroste, Senior6w, miodziez, dzieci, przedstawicieli placéwek
o$wiatowo-wychowawczych z terenu powiatu swidnickiego.

34. Kampania ,,Wybieraj zdrowa/bezpieczng zywnos$¢”
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Kampania zostata zainicjowana przez Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci,
ktory od dnia 30 lipca 2021 r. do dnia 20 pazdziernika 2021 r. prowadzit kampani¢
informacyjng ,,Wybieraj zdrowg zywno$¢” #EUChooseSafeFood. Kampania miata na celu
zwickszenie wiedzy spoteczefnstwa na temat roli nauki (ze szczegOlnym uwzglednieniem
misji EFSA) w zapewnieniu bezpieczenstwa produktow zywnosciowych w UE
oraz zachgcenia obywateli do dokonywania $wiadomych wyborow zywieniowych. Kampania
byta skierowana do obywateli UE w wieku 25-45 lat ze szczegdlnym uwzglednieniem kobiet
i mtodych rodzicow. W zwigzku z powyzszym oraz Otrzymanym w Ww. sprawie pismem
DPIS we Wroctawiu pracownicy PSSE w Swidnicy podjeli dziatania informacyjno-
edukacyjne. Rozpowszechniano na profilu PSSE w Swidnicy, na stronie internetowej

https://www.gov.pl/web/psse-swidnica oraz na portalu Spotecznosciowym (Facebook)

www.facebook.com/psseswidnica  informacje wraz z linkiem do strony internetowej

kampanii EFSA https://campaigns.efsa.europa.eu/EUChooseSafeFood#index-pl. Dziatania

skierowane do rodzicow dzieci w wieku szkolnym i przedszkolnym podejmowane byly
w okresie wrzesnia/pazdziernika 2021 r. W tym celu w dniu 11 pazdziernika 2021 r. zostato
przestane pismo PPIS w Swidnicy do dyrektorow ztobkow, przedszkoli, szkot podstawowych,
specjalnych informujgce i zachgcajagce do udzialu w webinarach, organizowanych przez
pracownikéw OZ i PZ PSSE w Swidnicy. Webinary byly dedykowane rodzicom dzieci
uczeszcezajacych do ztobkow/przedszkoli/szkot podstawowych i specjalnych, podczas ktérych
zaplanowano wyswietlanie prezentacji EFSA dot. kampanii ,,Wybieraj bezpieczng zywnos¢”.
Spotkania on-line zostaly zorganizowane dla wybranych ww. placowek o$wiatowo-
wychowawczych, w dniach 26-29 pazdziernika 2021 r.

Interwencja byta realizowana przez 1 podmiot. Dziataniami objeto 434 osoby, w tym
spotecznos¢ lokalng, rodzicow dzieci uczgszczajacych do ztobkoéw, przedszkoli, szkot
podstawowych i specjalnych oraz ponadpodstawowych, dyrektoréw placowek o$wiatowo-
wychowawczych.

W 2021 roku podczas prowadzonych dziatan edukacyjnych w ramach realizacji
interwencji programowych i nieprogramowych, akcji, kampanii korzystano z réznych form
i metod pracy. W celu dotarcia do szerszego grona odbiorcow i objecia edukacjg zdrowotng
jak najwigkszej liczby o0sob asystenci Samodzielnego Stanowiska Pracy ds. OZ i PZ PSSE
w Swidnicy korzystali z mediéw spotecznosciowych PSSE w Swidnicy: strony internetowej

https://www.gov.pl/web/psse-swidnica oraz  portalu  spoteczno$ciowego (Facebook)

www.facebook.com/psseswidnica. Powyzsze dziatania mialy charakter informacyjno-

edukacyjny oraz promocyjny. Nadzorem i wspotpraca objeto placOwki oswiatowo-
wychowawcze ze wszystkich poziomdw nauczania: przedszkola, szkoty podstawowe,
ponadpodstawowe, specjalne oraz podmioty lecznicze. Ze wzglgdu na trwajacy stan epidemii
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w Polsce COVID-19 wywotany zakazeniami koronawirusem Sars-CoV-2/innymi odmianami,
a w konsekwencji wprowadzanymi zakazami, obostrzeniami epidemicznymi oraz okresowo
zdalnym nauczaniem w szkotach, wspotpraca z realizatorami programow edukacyjnych
tzw. interwencji programowych oraz interwencji nieprogramowych, akcji, kampanii byla
utrudniona 1 wymagata ,elastycznych” metod pracy. Pomimo utrudnien w roku 2021
zrealizowano wigkszo$¢ zaplanowanych dziatan edukacyjnych, niektdre z nich przybraty inna
forme organizacyjng i informacyjng (droga elektroniczna, kontakt przy pomocy mediow
spotecznosciowych, stron internetowych, portalu spotecznosciowego Facebook, platformy
Teams itd.). Przeprowadzono 40 wizytacji do realizowanych programéw edukacyjnych
w przedszkolach, szkotach podstawowych, ponadpodstawowych, podmiotach leczniczych
na terenie powiatu $widnickiego. Dziataniami informacyjno-edukacyjnym objeto tgcznie
38 071 osOb. W ramach planowania i organizacji dziatan skierowanych do dzieci/uczniow,
rodzicéw/opiekundw, mitodziezy, poborowych, wychowankow osrodkow kuratorskich
oraz spotecznosci lokalnej, w tym Seniorow wspotpracowano z przedstawicielami: Oddziatu
Rejonowego PCK w Swidnicy, MOPS w Swidnicy, $widnickich Klubéw Seniora, Dziennego
Domu ,,Senior — Wigor” w Swidnicy, Starostwa Powiatowego i Urzedu Miasta w Swidnicy,
Sadu Rejonowego w Swidnicy, przedstawicielami placowek o$wiatowo-wychowawczych
z terenu powiatu $widnickiego, organizatorami wypoczynku letniego 1 zimowego,
ktory odbywat si¢ na terenie powiatu swidnickiego.

W celu =zwigkszenia atrakcyjnosci prowadzonych dziatan edukacyjnych
oraz zainteresowania nimi odbiorcow, asystenci ds. O$wiaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia
PSSE w Swidnicy korzystali z prezentacji multimedialnych, symulatoréw alko- i narko-
gogli, modelu anatomicznego szczeki, materiatow dydaktycznych wlasnego autorstwa
(broszur, ulotek, kolorowanek dla dzieci, itd.) oraz mediow spotecznosciowych PSSE w
Swidnicy, profilu PSSE w Swidnicy portalu spotecznosciowego (Facebook), strony
internetowej, gdzie zamieszczano réznego rodzaju informacje, spoty, infografiki, filmy
edukacyjne, linki do stron internetowych, zawierajace m. in. materialy informacyjno-
edukacyjne z mozliwoscig pobrania i wydrukowania oraz wazniejsze informacje z zakresu
promocji zdrowia, profilaktyki, w tym profilaktyki szczepien/COVID-19, ktdra jest niezb¢dna
w dobie trwania pandemii.

Podnoszenie kwalifikacji pracownikow Samodzielnego Stanowiska Pracy ds. Oswiaty
Zdrowotnej i Promocji Zdrowia PSSE w Swidnicy przyczynia sie do wzrostu kompetencji
zawodowych, poprzez poszerzanie i aktualizacje zdobytej juz wiedzy z zakresu zdrowia
publicznego, w tym edukacji zdrowotnej i promocji zdrowia. W zwigzku z powyzszym,
w ramach permanentnej edukacji asystenci ds. Oswiaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia
uczestniczg W szkoleniach stacjonarnych oraz on-line. Odbyte szkolenia:
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e szkolenie zorganizowane w Poznaniu przez Fundacje Pozytywnej Profilaktyki
(w dniach 16-17 lipca 2021 r.) pn. ,,Program profilaktyki uzaleznien UNPLUGGED”,

e szkolenia on-line (w dniach 12-18 czerwca 2021 r.) zorganizowane w ramach
Tygodnia Bezptatnych Szkolen w WSB przez Europejskie Centrum Edukacyjno-
Szkoleniowe ,,VADEMECUM” w Nysie,

e szkolenie pn. ,Jak realizowa¢ w szkole edukacje zdrowotng w zakresie profilaktyki
HIV/AIDS i innych chordb przenoszonych drogg ptciowg?. W pandemii COVID-19
nie zapominajmy o HIV (w dniu 25 listopada 2021 r.), ktorego organizatorem byta
WSSE w Krakowie, w imieniu Zespotu Realizujacego Krajowy Program
ds. Zapobiegania Zakazeniom HIV i Zwalczania AIDS oraz Eksperta Wojewodzkiego

ds. Informacji o Narkotykach i Narkomanii Wojewddztwa Matopolskiego,

e szkolenie w ramach odbywajacej si¢ ,IV  Miedzynarodowej Konferencji
Przeciwdziatania Narkomanii na Poziomie Lokalnym” (w dniu 25 pazdziernika 21 r.),
ktorej organizatorem byli przedstawiciele Krajowego Biura ds. Przeciwdziatania

Narkomanii, przedstawiciele Polskiej Fundacji Pomocy Humanitarnej ,,ResHumanae”.

W 2021 roku wyzej wymienione dzialania promocyjne, profilaktyczne
oraz edukacyjno-informacyjne byly uzaleznione od zmieniajacej si¢  sytuacji
epidemiologicznej, spowodowanej ,falowym/okresowym” wzrostem zakazen
spowodowanych  kolejnymi  odmianami  koronawirusa wywotujgcego COVID-109.
Asystent ds. OZ i PZ PSSE w Swidnicy okresowo brat udziat w dziataniach
p. epidemicznych, ktoére polegaly na wykonywaniu dodatkowych zadan wigzanych

ze zwalczaniem stanu epidemii COVID-19 na terenie powiatu $widnickiego.

opracowata: Barbara Grobelna - asystent OZ i PZ PSSE w Swidnicy

VII. ZAPOBIEGAWCZY NADZOR SANITARNY
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1) Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Swidnicy, w ramach zapobiegawczego
nadzoru sanitarnego realizowat ustawowe obowiazki i zadania w zakresie zdrowia
publicznego poprzez sprawowanie nadzoru sanitarnego nad kolejnymi etapami procesow
inwestycyjnych na terenie powiatu $widnickiego. Dziatalno$¢ polegata na kontroli
przestrzegania obowiazujacych norm i przepisow, w zakresie wymagan higienicznych i
zdrowotnych, na etapie planowania przestrzennego, projektowania inwestycji oraz
przekazywania ich do uzytkowania, ze szczegolnym uwzglednieniem obiektow objetych
nadzorem biezacym przez Panstwowg Inspekcje¢ Sanitarng.

Nadz6r nad warunkami sanitarnymi byt sprawowany w ramach:

e przeprowadzania strategicznej oceny oddziatywania na srodowisko projektow studium
uwarunkowan i kierunkdéw zagospodarowania przestrzennego gmin oraz miejscowych
planéw zagospodarowania przestrzennego,

e postgpowania administracyjnego w sprawie ocen oddziatywania na srodowisko
planowanych przedsigwzi¢¢ mogacych znaczgco oddziatywaé na srodowisko,

e postepowania administracyjnego prowadzonego przez organy architektoniczno-
budowlane, w tym uzgadnianie warunkow zabudowy, uzgadnianie dokumentacji
projektowych,

e Uczestniczenia w dopuszczeniu do uzytkowania nowo zrealizowanych obiektéw
budowlanych,

e przy sprawdzaniu spelnienia wymagan higienicznych i zdrowotnych w obiektach w
zwigzku z uruchomieniem nowego zaktadu lub zmiang funkcji obiektu.

Stanowiska w powyzszych sprawach byly wydawane w formie postanowien i opinii
sanitarnych (uzgodnien), na wniosek inwestorow, projektantow lub organow administracji
panstwowej i samorzadowe;.

Celem zapobiegawczego nadzoru sanitarnego byto zapewnienie wlasciwego stanu sanitarnego
I zdrowotnego w obiektach, juz na etapie planowania zagospodarowania przestrzennego oraz
planowania i realizacji inwestycji, aby w trakcie eksploatacji obiektow nie wystepowaty
zagrozenia i ucigzliwos$ci dla zdrowia ludzi oraz srodowiska.

2) W 2021 roku Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Swidnicy w ramach
zapobiegawczego nadzoru sanitarnego wydat:

» 0 opinii dotyczacych projektéw studium uwarunkowan i kierunkow
zagospodarowania przestrzennego gminy, w tym 0 opinii negatywnych oraz
zaopiniowat 1 projekt studium uwarunkowan i kierunkow zagospodarowania
przestrzennego gminy poprzez nieprzedstawienie stanowiska.

» 8 opinii dotyczacych projektow miejscowych planow zagospodarowania
przestrzennego, w tym O opinii negatywnych oraz zaopiniowat 5 projektow
miejscowych planéw zagospodarowania przestrzennego poprzez
nieprzedstawienie stanowiska.

» 2 opinii dotyczacych odstapienia od przeprowadzenia strategicznej oceny
oddziatywania na $rodowisko, w tym 0 opinii stwierdzajacych brak mozliwosci
odstapienia od strategicznej oceny oddziatywania na srodowisko.

» 27 opinii dotyczacych potrzeby przeprowadzenia oceny oddzialywania
przedsigwzigcia na srodowisko, w tym 2 opinii 0 braku potrzeby
przeprowadzenia oceny.

» 7 opinii dotyczacych srodowiskowych uwarunkowan realizacji przedsigwzigcia, w
tym 0 opinii negatywnych.

» 22 opinii dotyczacych dokumentacji projektowej, w tym 1 opinii negatywnej.
» 23 opinii dotyczacych dopuszczenia do uzytkowania obiektow budowlanych, w
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tym 2 opinii zgtaszajacych sprzeciw czy stwierdzajacych niespelnienie wymagan
higienicznych i zdrowotnych.

» 5 opinii w sprawach niewymienionych powyzej (np. warunkéw zabudowy,
lokalizacji inwestycji celu publicznego, usytuowania wyrzutni powietrza na
poziomie terenu).

3) los¢ wszystkich przeprowadzonych kontroli obiektow budowlanych - 74,

4) Majac na uwadze ochrong zdrowia ludzi, w ramach dokonywanych uzgodnien oraz
przy wydawaniu opinii, zwracano szczego6lng uwage na zagadnienia zwigzane z:
— odpowiednim przeznaczeniem terendbw w projektach miejscowych planéw
zagospodarowania przestrzennego pod budownictwo mieszkaniowe, przemystowe,
ustugowe; uwzgledniajac prognozowane zanieczyszczenia powietrza, emisj¢ hatasu,
warunki zaopatrzenia ludnosci w wode, usuwania nieczystosci ptynnych i statych;
— zastosowaniem rozwigzan w dokumentacji projektowej, ograniczajacych
ucigzliwos¢ planowanych obiektow dla srodowiska, nie zagrazajacych zdrowiu i zyciu
ludzi, z zachowaniem wiasciwych warunkéw technicznych, jakim powinny
odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie (dot. m.in. zagadnien higieny pracy
1 S$rodowiska) oraz =zapewnieniem odpowiednich warunkéw higienicznych
I zdrowotnych w pomieszczeniach na pobyt ludzi (oswietlenie, wentylacja,
ogrzewanie, sposob wykonczenia itp.).
W przypadku przedsiewzie¢ mogacych znaczaco oddziatywaé na $rodowisko, przed
wydaniem opinii o konieczno$ci (lub braku konieczno$ci) przeprowadzenia oceny
oddziatywania na srodowisko, analizowano wnikliwie informacje przedstawiane w
kartach informacyjnych przedsigwzi¢¢ o oddziatywaniu przedsiewzie¢ na srodowisko,
pod katem zagrozenia dla zdrowia ludzi. W przypadku niewystarczajacych informacji,
proszono o ich uzupeknienie.
Dziatania inwestycyjne na terenie powiatu nie stworzyly istotnych zagrozen
sanitarnych dla mieszkancéw. Obiekty produkcyjne sa projektowane na terenach
przemystowych. Realizacje inwestycji byly zgodne z zatwierdzonymi projektami
budowlanymi. Biorac pod uwage wymagania techniczne i sanitarne, stan obiektéw
budowlanych oddawanych do uzytkowania nie odbiegal od wymogéw zawartych w
obowiazujacych przepisach prawnych.

Ze wzgledu na stan bezpieczenstwa sanitarnego powiatu §widnickiego

na uwage zastuguje kilka lokalnych przedsigwzig¢, dla ktorych w 2021 r. PPIS
w Swidnicy zajat stanowisko na réznych etapach procesu inwestycyjnego:
budowa biometanowni rolniczej, budowa hali wraz z instalacja do przetwarzania
odpaddw, budowa zaktadu produkcji nawozow organiczno - mineralnych.

Opracowata: Urszula Studziriska st. asystent ds. zapobiegawczego nadzoru sanitarnego
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