WNIOSEK O REJESTRACJE
NAZWY POCHODZENIA / OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO Y
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

I. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa lub imig¢ i nazwisko?):

Grupa producencka — ,,Konsorcjum Producentow i Wytworcow Podpiwka Kujawskiego”
2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:

,Konsorcjum Producentow i Wytworcow Podpiwka Kujawskiego”
ul. Muszlowa 21 A/1, 85-435 Bydgoszcz

3. Adres do korespondencji:
,Konsorcjum Producentow i Wytworcow Podpiwka Kujawskiego”

ul. Muszlowa 21 A/1, 85-435 Bydgoszcz
E-mail: agnieszka@podpiwek-kujawski.com.pl

4. Imi¢ i nazwisko osoby dzialajacej w imieniu wnioskodawcy:
Agnieszka Zamojska

5. Grupa:
Nalezy przedstawi¢ informacje dotyczace sktadu grupy.

W sktad Konsorcjum Producentéow i Wytworcow Podpiwka Kujawskiego” wchodzi dwéch

producentow ,,podpiwka kujawskiego”.

Imiona i nazwiska oraz miejsca zamieszkania Nalezy zaznaczy¢, czy czlonek grupy
i adresy albo nazwy, siedziby i adresy jest producentem czy tez w innym
cztonkéw grupy charakterze bierze udziat w pracach

] grupy.
SMAK DZIECINSTWA Agnieszka Zamojska Tradycje rodzinne, promocja
ul. Muszlowa 21a/1 produktu, producent

85-435 Bydgoszcz
agnieszka.zamojska@agmail.com
www.podpiwekkujawski.pl

D Niepotrzebne skresli¢.

2 Do ztozenia wniosku o rejestracje uprawniona jest jedynie grupa. Osoba fizyczna lub prawna moze ztozyé
wniosek o rejestracj¢ po okresleniu przez Komisje Europejska warunkéw, po spetnieniu ktéorych moze by¢

traktowana jako grupa.


mailto:agnieszka@podpiwek-kujawski.com.pl
mailto:agnieszka.zamojska@gmail.com
http://www.podpiwekkujawski.pl/

Podwykonawca:

,,Krajan” Browary Kujawsko-Pomorskie Sp. z 0.0.
ul. Browarna 1, Trzeciewnica

89-100 Nakto nad Notecig

www.krajan.com.pl, e-mail: browar@krajan.com.pl

PHU CRISTAL KLOREK JAKUB WALDEMAR Wytworca, promocja produktu.
ul. Bydgoska 8

86-070 Ostromecko
NIP: 554-269-70-81

I1. Specyfikacja

1. Nazwa:
Nalezy poda¢ nazwe produktu rolnego lub srodka spozywczego.

PODPIWEK KUJAWSKI
2. Whniosek dotyczy rejestracji:

Nalezy zaznaczy¢ krzyzykiem, czy wnioskodawca ubiega si¢ o rejestracje nazwy podanej w
pkt 1 jako nazwy pochodzenia czy jako oznaczenia geograficznego.

1) nazwa pochodzenia
2) oznaczenie geograficzne X

3. Kategoria:
Nalezy podaé kategorie, do ktorej nalezy produkt rolny lub $rodek spozywezy®.

Klasa 1.8 Inne produkty wymienione w zatgczniku I do Traktatu (przyprawy itp.) Koncentrat
spozywczy, mieszanka kawy zbozowej.

4. Opis:

Nalezy przedstawi¢ opis produktu rolnego lub srodka spozywczego, a w przypadku, gdy jest
to potrzebne do wykazania zwigzku, o ktérym mowa w pkt 8, nalezy rowniez przedstawic
informacje dotyczace sktadu surowcowego, wlasciwosci fizycznych, chemicznych,
mikrobiologicznych lub organoleptycznych.

»Podpiwek kujawski” to gazowany, fermentowany, stodzony, bezalkoholowy napdj zbozowy
o ciemnobrazowej barwie, ktorego gtownymi skladnikami s3: prazone ziarna jgczmienia
I zmielony korzen cykorii oraz chmiel aromatyczny. ,,Podpiwek kujawski” jest wprowadzany
do obrotu w dwdéch formach: gotowego napoju gazowanego oraz mieszanki suszu shuzacej
do przygotowywania napoju w warunkach domowych.

,Podpiwek kujawski” nie zawiera konserwantow chemicznych, dodatkéw aromatycznych
(aromatow naturalnych, aromatoéw identycznych z naturalnymi, syntetycznych aromatow),
barwnikow (barwnikow naturalnych, barwnikow identycznych z naturalnymi).

9 Wypelnia organ przesylajacy wniosek do Komisji Europejskie;.



mailto:browar@krajan.com.pl

Wiasciwosci fizyko-chemiczne i organoleptyczne gotowego napoju:

- zawarto$¢ ekstraktu ogélnego — od 8 do 12 % (m/m) (dopuszczalne odchylenia £ 1,0),
- zawarto$¢ cukru — nie wiecej niz 50 g/l,
- zawarto$¢ alkoholu etylowego - 0,5 % (dopuszczalne odchylenia od - 0,1 do + 0,5),

- smak — orzezwiajacy, wyrazisty jest aromat kawy zbozowej i drozdzy. Lekko
stodkawy z nutg goryczy, lekko kwaskowy,

- barwa ciemnobrazowa.

Podpiwek kujawski” — sklad mieszanki suszu:

- prazone ziarna jeczmienia — 89,92% mieszanki (dopuszczalne odchylenia + 2%),
- prazony zmielony korzen cykorii — 9,93% mieszanki (dopuszczalne odchylenia + 2%),
- kwas cytrynowy 0,15 % (dopuszczalne odchylenia + 0,05%).

Do opakowania dotagczone sg suszone szyszki chmielu aromatycznego (pakowane osobno) —
5% wagi mieszanki.

Wilasciwosci fizyko-chemiczne i organoleptyczne mieszanki suszu:

- zawarto$¢ wody — nie wiecej niz 12%,

- konsystencja sypka, drobnoziarnista, dopuszczalne zbrylenia rozsypujace si¢ pod
naciskiem palcow. Stopien rozdrobnienia dopuszczalny od drobnego (przesiew przez sito o
wymiarze oczek kwadratowych 1,5 mm) do duzego (pelne prazone ziarno jgczmienia, cykoria
prazona grys lub ptatek 3-5 mm),

- barwa brazowa do ciemnobrazowej, dopuszczalne czastki o barwie jasniejszej lub
ciemniejszej,

- smak gorzkawy z charakterystycznym posmakiem kawy zbozowe;.

5. Obszar geograficzny:
Nalezy okresli¢ obszar geograficzny.

Wojewddztwo kujawsko-pomorskie w granicach administracyjnych.

6. Dowod pochodzenia:

Nalezy  przedstawi¢ informacje  dotyczace  przyjetego  sposobu  postgpowania
potwierdzajacego, ze produkt rolny lub $rodek spozywczy pochodzi z okreslonego obszaru
geograficznego.

Nazwy ,,podpiwek kujawski”, mozna uzywac tylko do gotowego napoju lub mieszanki suszu
w paczce wyprodukowanego na terenie wojewodztwa kujawsko-pomorskiego. Zasadniczy
wpltyw na wyjatkowy charakter tego produktu majg palone ziarna jeczmienia potgczone z
cykorig oraz sposob przeprowadzenia fermentacji.

,Podpiwek Kkujawski” moze by¢ wprowadzany do obrotu przez dany podmiot, pod
warunkiem, ze zglosi ten zamiar Konsorcjum Producentow i Wytworcow Podpiwka
Kujawskiego i zobowiaze si¢ pisemnie do przestrzegania specyfikacji.



Kazdy pomiot wytwarzajacy ,,podpiwek kujawski” jest zobowigzany do prowadzenia rejestru
uzytych surowcow oraz wyprodukowanego ,,podpiwka kujawskiego” w postaci gotowego
napoju oraz mieszanki suszu.

W siedzibie Konsorcjum Producentow i Wytworcow Podpiwka Kujawskiego znajduje si¢
aktualny wykaz producentow ,,podpiwka kujawskiego™.

7. Metoda produkcji

Nalezy przedstawi¢ opis metody produkeji produktu rolnego lub $rodka spozywczego oraz podac
informacje dotyczace pakowania, jezeli istnieja powody, dla ktérych pakowanie powinno miec¢
miejsce na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 5 oraz wskazac te powody.

7.1. Produkcja ,,podpiwka kujawskiego” mieszanki ziotlowej suszu shuzacej do
przygotowywania napoju w warunkach domowych

W sktad mieszanki do produkcji ,,podpiwka kujawskiego” wchodza prazone: ziarna
jeczmienia 1 korzen cykorii oraz suszone szyszki chmielu aromatycznego.

Prazenie wiasciwe ziaren jeczmienia prowadzone jest w temp. 220-245°C w czasie 40-50
minut. Proces ten moze by¢ przerywany poprzez dodawanie wody w ilosci do 15% w
stosunku do wsadu surowca.

Prazenie korzenia cykorii odbywa si¢ w temperaturze pomiedzy 110-160 °C w czasie 15-20
minut. W trakcie prazenia mozna doda¢ 1% oleju, aby zmniejszy¢ tamliwo$¢ surowca, a
konczac proces doda¢ ok 3 % wody w stosunku do wsadu surowca.

Uzyskane produkty chtodzi si¢ i rozdrabnia na pozadang granulacj¢ (Srednio ok 2 mm,
maksymalnie do wielkos$ci kaszy pegczak).

Sktadniki miesza si¢ stosujac 0k. 90% udziat jeczmienia i ok. 10% udziat cykorii, nastepnie
pakuje w docelowe opakowania jednostkowe lub zbiorcze. Do gotowych paczek dodaje si¢
suszony chmiel aromatyczny o wadze 5% wagi mieszanki, zapakowany w osobne
opakowanie.

7.2. Produkcja napoju.
7.2.1. Przygotowanie surowcow do produkcji — prazenie ziaren jgczmienia i korzenia cykorii.

7.2.2. Gotowanie brzeczki.

Wode podgrzewa si¢ do temperatury 100°C. W momencie osiggnigcia wrzenia wody
dosypuje si¢ mieszanke podpiwka kujawskiego i gotuje przez kolejne 10 minut. Chmiel
dodaje si¢ po uptywie 10 minut gotowania mieszanki 1 gotuje przez kolejne 5 minut.

Po uptywie 5 minut gotowania mieszanki z chmielem, konczy si¢ proces gotowania. Do
goracego napoju wsypuje si¢ cukier w ilosci 500-600 g na 10 litréw wody i miesza, az do
momentu rozpuszczenia cukru.

7.2.3. Studzenie i cedzenie napoju.
W zaleznosci od ilosci przygotowywanego napoju i panujgcej temperatury zewnetrznej proces

studzenia moze trwa¢ od 1 do kilku godzin. W przypadku duzego ubytku pary wodnej (15-
20%) dopuszczalne jest uzupelnienie brakujacej wody maksymalnie do 15%.



W momencie osiggni¢cia temperatury pokojowej napdj sie przecedza przez geste ptotno lub
odpowiednie sita filtracyjne. Nie stosuje si¢ zaawansowanej filtracji, bo to moze wptynac
ujemnie na uzyskang barwe i smak napoju. W wyniku braku zaawansowanego procesu
filtrowania w gotowym napoju, na dnie butelki, moze pojawi¢ si¢ naturalny osad.

7.2.4. Fermentacja i rozlew

Umiejetno$¢ tworzenia fermentujagcego napoju, wymaga wiedzy 1 do$wiadczenia. W
przeciwnym razie proces moze niekorzystnie wplyna¢ na strukturg i smak napoju. W zwigzku
z tym, przy wytwarzaniu podpiwka kujawskiego wazna jest znajomo$¢ przebiegu fermentacji i
zatrzymanie jej w odpowiednim momencie. Jezeli proces fermentacji nie zostanie
zatrzymany, zawarto$¢ alkoholu w napoju moze zosta¢ przekroczona, napdj straci na
walorach smakowych, zniknie przyjemny stodkawy posmak, nap6j zrobi si¢ kwasny, a jego
struktura z ciektej zamieni si¢ w piang.

Proby przeprowadzone w 1938 1. przez kontrolg jakosci Zjednoczonych Fabryk Cykorii Ferd.
Bohm& Co i Gleba Spoétka akcyjna wskazuja, ze optymalna zawartos¢ alkoholu w podpiwku
kujawskim nie powinna przekroczy¢ ok 1%. Najwigksze walory smakowe napoju sg
zachowane, kiedy fermentacje przeprowadza si¢ pomiedzy poziomem 0,4-1% alc.
Krytycznym momentem charakterystycznym dla podpiwka kujawskiego jest zatrzymanie
procesu fermentacji.

Kiedy nap6j osiagnie temperatur¢ 20°C dokonuje si¢ pomiaru cukru w napoju, ekstrakt
powinien by¢ na poziomie 9,0° blg. Napoj kierowany jest na tankofermentator gdzie dodaje
si¢ drozdze w ilosci 5 gr na 10 litrow napoju. Po uplywie 60 h, kiedy ekstrakt spadnie o 1,0°
blg, podpiwek kujawski trafia na rozlew do butelek, spasteryzowania badz innej formy
przedluzenia terminu przydatnosci (inaktywacja drozdzy).

W celu zatrzymania procesu fermentacji i wytwarzania alkoholu stosuje si¢ pasteryzacje
przelewowg lub tunelowg. W przypadku pasteryzacji przelewowej napdj podgrzewa si¢ do
temperatury 60-72°C. Proces trwa krotko: w temp 60°C 5-6 minut, w 72°C kilkanas$cie
sekund. Pasteryzacja tunelowa polega na podgrzewaniu butelek z napojem w temp 60-70°C
przez 15 minut od chwili uzyskania zatozonej temperatury.

Proces pasteryzacji wydtuza termin przydatnosci gotowego napoju do 9 miesigcy.

Dopuszczalne sg rowniez inne metody inaktywacji drozdzy z wykorzystaniem najnowszych
urzadzen technicznych (np. promieniowanie nadfioletowe, drgania dzwigkowe), ktore nie
wptyna na smak koncowy napoju.

Niedopuszczalne jest utrwalanie metodami chemicznymi za pomoca S$rodkow
konserwujacych.

Dopuszczalne jest stosowanie kwasow organicznych tj. kwas askorbinowy w roli
przeciwutleniacza, czy kwasek cytrynowy jako regulator kwasowosci i konserwant.

Dopuszczalny jest tradycyjny sposob zatrzymania fermentacji, poprzez utrzymywanie niskiej
temperatury napoju, ponizej 5°C. Napdj spozywany w takiej postaci posiada najwyzsze
walory zdrowotne, poniewaz zawiera zywe kultury drozdzy. Nap6j w postaci ,,zywej” nalezy



przechowywac¢ w niskiej temperaturze maksymalnie do 7 dni, po tym czasie powinien zosta¢
przerwany proces fermentacji.

8. Zwiazek z obszarem geograficznym.

Nalezy przedstawi¢ elementy uzasadniajgce zwigzek, migdzy jakoscig |1 cechami
charakterystycznymi produktu rolnego Ilub $rodka spozywczego, a $rodowiskiem
geograficznym na obszarze okreslonym w pkt 5, w przypadku ubiegania si¢ o rejestracje
nazwy podanej w pkt 1 jako nazwy pochodzenia.

Historycznie podpiwek kujawski byt najche¢tniej spozywany w celu ugaszenia pragnienia i
wzmocnienia sit witalnych w trakcie duzego wysitku fizycznego w czasie zniw na terenie
wojewodztwa kujawsko-pomorskiego.

Podpiwek kujawski jest wytwarzany zgodnie z receptura z przedwojennej reklamy podpiwka z
1938 roku, ktora brzmi:

Paczke podpiwka wsypac do 10 litrow wody i gotowacé 10 minut, dosypac chmiel i gotowac
dalsze 5 minut. Przecedzi¢ przez geste ptotno i ostudzi¢. Zaczerpng¢ filizanke ptynu i dobrze
wymiesza¢ 5 gram Swiezych drozdzy, wlaé do garnka i dodacé 500 do 600 gram cukru.
Wymieszac i rozlac¢ do butelek ze szczelnym korkiem.

8.1 . Kujawy — Spichlerz Polski.

Na terenie wojewodztwa kujawsko-pomorskiego wystepuja gleby charakteryzujace sie
dobrymi wiasciwosciami fizycznymi 1 optymalng zawartoscig prochnicy, s3 to lessy 1
czarnoziemy. Nie tylko ziemia sprzyjata rolnictwu na tym terenie, ale i umiarkowany klimat,
charakteryzujacy si¢ malg iloscig opadow. To wilasnie te warunki sprawity, ze wojewodztwo
kujawsko-pomorskie stato si¢ najwazniejszym w Polsce regionem gdzie rozwingto si¢
rolnictwo.

Podstawowymi surowcami wykorzystywanymi do produkcji mieszanki podpiwka sg palone
ziarna jeczmienia 1 korzen cykorii. Jako$¢ podstawowego surowca do produkcji ,,podpiwka
kujawskiego™ jest $ci$le zwigzana z warunkami glebowymi i klimatycznymi wojewodztwa
kujawsko-pomorskiego. Region ten, nalezacy do najcieplejszych regiondow w Polsce,
charakteryzujacy si¢ niewielka iloscia opadow w ciagu roku oraz niezwykle Zyznymi
glebami, stanowi optymalne warunki zarowno do uprawy cykorii jak i jgczmienia (najwigkszy
obszar upraw w wojewodztwie kujawsko-pomorskim). Jeczmien jary z uwagi na stabo
rozwinigty system korzeniowy wymaga gleb zasobnych w sktadniki pokarmowe. To wlasnie
zyzne gleby wystepujace na tym terenie maja wpltyw na krzewienie si¢ jeczmienia i
wytwarzanie pedow bocznych, a w efekcie na wyzszg jakos$¢ ziarna, ktora przejawia si¢ m.in.
wyzszym poziomem procentowym biatka w ziarnie. Zmienno$¢ zawarto$ci biatka
uzalezniona jest rowniez od pogody. Panujacy na tym terenie umiarkowanie suchy klimat
zapobiega powstawaniu ciemnych plam i ciemnieniu tuski jeczmienia, charakterystycznych
dla tego zboza podczas wysokich opaddéw. Nastonecznione stanowiska 1 umiarkowanie suchy
klimat wojewoddztwa kujawsko-pomorskiego, stanowia rowniez doskonate warunki do
rozwoju cieptolubnej cykorii.



8.2. Historia kawy zbozowej na Kujawach.

Podstawowym surowcem uzywanym do wytwarzania ,,podpiwka kujawskiego” jest kawa
zbozowa. Poniewaz podpiwek kujawski funkcjonuje historycznie, jako produkt w dwoéch
wersjach: mieszanka suszu (kawa zbozowa) oraz gotowy nap6j, musimy siegng¢ do historii
samej kawy zbozowej na terenie Kujaw. Moda na kawg¢ naturalng zapanowata w Polsce na
przetomie XVII i XVIII w. Byt to napgj elitarny. Ubozsi mieszkancy Kujaw uzywali jej
tanszego odpowiednika - kawy zbozowej. Kawa byla wyrabiana poprzez samodzielne
upalanie ziaren jeczmienia, ktore wsypywano na patelni¢ i przypiekano na wolnym ogniu,
ciggle mieszajac. Niektore gospodynie posiadaty specjalne patelnie z wieczkiem i
poruszajacym sie¢ w srodku mieszadetkiem z blachy. Zapewnialo to rdwnomierne mieszanie i
gwarantowato lepsze palenie ziaren. Do zmielonego jeczmienia dodawano kupiony ekstrakt z
palonego korzenia cykorii.2 Cykoria byta sprzedawana w postaci mialkiego, proszku koloru
brunatnego przypominajagcego w smaku zmielong prawdziwg kawe. Niska cena tego
produktu w stosunku do prawdziwej kawy sprawila, ze zapotrzebowanie na kawe¢ zbozowa z
domieszka cykorii z roku na rok wzrastato.

Na przetomie XIX w. wzrastalo znaczenie Wisty, jako szlaku gdzie handlowano zbozem.
Rocznie tym szlakiem przeptywalo 90% zboza na eksport, zaczgly powstawaé pierwsze
fabryki korzystajace z obficie dostgpnych surowcow produkcyjnych. Wioctawek ze wzgledu
na swoje dogodne potozenie nad sptawng Wistag od wiekow petnit w Polsce role portu
handlowego 1 komory celnej dla catej Polski. Towary dowozone do Wioctawka, jako portu
wislanego, byly najpierw sktadane w miejscowych magazynach i spichrzach zbozowych, a
nastepnie sptawiano je w dot i transportowano w gore rzeki Wisty.

W roku 1815 w wyniku ustalen z Kongresu Wiedenskiego, wskrzeszono Krolestwo Polskie i
powstata nowa granica pomigdzy zaborem pruskim i rosyjskim, rozdzielita ona Bydgoszcz i
Wioctawek. Posiadajacy od 1810 roku w Bydgoszczy Fabryke Cykorii Ludwik Wilhelm
Bohm wraz ze swoim tesciem Giese, stracili w wyniku podziatu cze$¢ swojego dochodowego
rynku.

..W 1816r. bylo w Bydgoszczy pare niewielkich zaktadow przemystowych o charakterze
manufakturowym, glownie w branzy spozywczej. Wsrod nich nalezy wymienic¢ istniejgcq od 1774r.
Rafinerie cukru, ktora nalezata do berlinskiego domu handlowego braci Schicklerow. W zaktadzie tym
o rocznej produkcji 250 t. pracowato 20 robotnikéow. Nastepne co do wielkosci zaklady to: fabryka
cykorii Giese i Bohm o zdolnosci produkcyjnej ponad 50 t. rocznie i zatrudniajgca 21 robotnikow,... 3

Nowy rzad Krolestwa Polskiego zaczal zacheca¢ kapitatl zagraniczny do inwestowania na
swoim terenie. Oferowano pozyczki 1 wspierano rozwijanie inwestycji przemystowych. Cla
na polskie zboza zostaty zmniejszone, co uwolnito rynek i zwigkszyto produkcje.

Byt rok 1816, w rozwigzaniu probleméw zwigzanych z utratg rynku, przyszedt Ludwikowi
jego brat Ferdynand Bogumit. Atrakcyjne warunki do rozwoju przemystu, ktore zapanowaty
w  Krolestwie Polskim, zachecity braci do otwarcia nowej firmy na tym terenie.
Przedsigbiorczy bracia podpisali umowe 1 marca 1816 roku i zawigzali spotke handlowa pod
nazwg ,,Ferd.Bohm et Comp.” — celem spoiki byto prowadzenie fabryki produkujacej kawe
zbozowa z cykoria.



Cytat z pamietnika Ferdynanda Bohma:

,,Jest rok Panski 1816, zima. Ze wzruszeniem siggam po pioro, by najwazniejsze chyba w zZyciu stowa
nakreslic: oto po roku staran wraz z bratem, wlasng fabryke otwarlismy. Wielu ludzi mysli, ze
fabrykantem zostac¢ znaczy tylko kapital pomnazac. A to praca wielka i obowigzek ogromny. Wszak
nazwiskiem wiasnym nie mozna podlego towaru firmowaé. O jakos¢ najwyzszq zatem w pierwszej
kolejnosci zabiegac¢ bedziemy. Kawe z cykorii umyslilismy produkowaé, jako zZe zdrowa jest i tania.
Czesto teraz o przysztosci mysle. Wiem, ze fabryka trwaé bedzie kiedy mnie zabraknie. Jakie bedg jej
losy? W marzeniach widze jg wielkg, nie tylko kawe produkujgcq, a liczne inne towary na stot
przeznaczone.”’s
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ZALOZYCIEL FABRYKI PIERWOTNY WIDOK FABRYKI.

Rys. 1 Portret wspotzatozyciela fabryki Ferdynanda Bohma oraz rycina pierwotnego widoku fabryki.
Zrodio ,, Przewodnik Ilustrowany po Wioctawku” 1922 rok.

Rys. 2 Znak Fabryczny Fabryki Bohm. Archiwum Paristwowe we Wioctawku.

Pierwsza linia kolejowa taczaca Bydgoszcz z Wioctawkiem powstata dopiero w 1855 r. Z
uwagi na ktopoty komunikacyjne bracia zadecydowali, ze jeden pozostanie w Bydgoszczy,
ktoéra stata si¢ jedng z dwoch rejencji Wielkiego Ksigstwa Poznanskiego 1 dynamicznie si¢
rozwijala, a drugi przeniesie si¢ do Wtoctawka. W Bydgoszczy pozostat Ludwik Wilhelm



wraz z malzonka Anng Dorotg Luizg z domu Giese, Ferdynand zamieszkat we Wtoctawku i
nadzorowat na miejscu rozbudowe fabryki.

Bracia wybrali na fabryke atrakcyjne miejsce, ktorego lokalizacja byta zwigzana z bliskos$cig
portu zbozowego w stosunku do miasta i mtynéw. Miejsce lezalo na lewym brzegu rzeki
Zgtowiaczki przy jej ujsciu do Wisty byla to mata wie§ Zazamcze na przedmieSciach miasta
Wioctawka. W bydgoskiej firmie Bohm i Giese surowiec do suszarni cykorii byt
importowany. Ferdynand w nowej spotce postanowit sam produkowaé surowiec. Sprowadzit
z Holandii nasiona cykorii i zalozyt na Kujawach i Ziemi Dobrzynskiej jej pierwsze
przemystowe uprawy. Tak rozpoczeta si¢ historia najstarszej i najwigkszej w Polsce wytworni
kawy zbozowe;.

8.3. Geneza podpiwka w Polsce.
8.3.1. Historia napoju podpiwek na ziemiach polskich.

Nazwa ,,podpiwek” w najstarszych stownikach staropolskich z 1806 roku jest powigzana ze
stowem ,,Tasbir” i oznacza potpiwko, podpiwko, podpiwek, cienkusz. 5

Stowo to wywodzi si¢ od niemieckiego das Tischbier, co oznacza najlichsze piwo stotowe
podawane czeladzi. Prawdopodobnie wraz z metodami wytwarzania piwa przyniesli je do
Polski niemieccy kolonisci.

O tym fakcie moze $wiadczy¢ publikacja K.W.Schmidt, przetozona z jezyka niemieckiego o
nazwie ,,Doktadna nauka warzenia piwa do wynalazkow najnowszych zastosowana dla
uzytku ziemian polskich.”s

SATAST
| wiad1/2 g
|| momis ¥ S8

Rys. 3 Oktadka ,, Doktadna nauka Warzenia Piwa” 1830 r. K.W.Schmidt.



Przepis na podpiwek, ktory zwano pdzniej podpiwkiem kujawskim, ujawnia nam niezbyt
dobra stawg tego trunku, a sam autor zdaje si¢ odnosi¢ si¢ do niego z pogarda, twierdzac, ze
jest to trunek nie warty szczegdlnego zachodu.

POApIWER Dowiem 1est trunkicin ey Gonrym T |
do konserwacyi nicsposobaym, przeto téz nie raslu-
guje na zachdd szeregdlnieyszy, i iako przedmiot ubo-
czny uwazany bydé powinien. Gléwnym celem w pray-
randzanin go, iest ostudzenio slodein anaydujgeych sig
w kadzi zacicrowdy, luére gdyhy ogrzane czas dlak-
sty lefaly, zakislyby i do pokywicnia bydta niczda-
tnemi stalyby sig. — Z téy ték preyesyny niektérzy fa-
brykanci Piwa wyblersjy chmiel z kotls , zrzacaja go
do kadzi zacierowéy na slodziny (*) i polewsja ie
woda, ktérym to spossbem wezedaidy ieszeze ostudze-
nic ich nastgpuje, i kadi zacierowa predeéy wyprd-
iniona i do mastgpujacego warn prrvrzadzoma hydi
mote. Nic pozostaje inZ nic wigeéy do ezynicnia po
odebraniu podpiwkn, iak tylko wyparayc statki,

Rys. 4 Przepis na podpiwek ,, Doktadna nauka Warzenia Piwa” 1830 K.W.Schmidt

Wedtug autora podpiwek byt napojem zdecydowanie mniej dobrym i niedajacym si¢ do zbyt
dhugiego przechowywania. Wystodziny pozostate po produkcji piwa, zalewano woda
dodawano chmiel i wyrabiano podpiwek.

8.3.2. Podpiwek na terenie Kujaw.

W roku 1816, kiedy bracia Bohmowie zatozyli fabryke na terenie Kujaw, podpiwek zyskiwat

uznanie lekarzy. Byt napojem, ktory polecany byt chorym w dochodzeniu do pelnego
zdrowia.

Rys. 5. Rys sztuki Leczenia — wydanie rok 1816

10



Jego prozdrowotne wtasciwosci zostalty w tym okresie docenione i byt on napojem wyzej
ceniony przez lekarzy niz piwo.

Rys. 6 Rys sztuki Leczenia — wydanie rok 1816 cytat.
O popularnosci podpiwka w Krolestwie Polskim $swiadczg natozone na mieszkancow podatki.

(F R e
~ Opodkuod piwa,
At 11 Od piwa'bex wrgloda cuy wmioge
S Tyrobionego,cuyli 1c; sprow ltoncgs, o-
phate skacbowi naleiy nestepuigon:
a) odg,m porteru i ﬁi&f.nmiﬁwﬁ'
- Bego. 160 reqdu miakta gr. 10, g0 ragd gr.
10, 3g0 rz¢dugr. 10, 4go rzede tga.m&&"
bi"f;d"i"v”- iy SRR,

P) od garea piwa warcowego, dubeltowess §

~ innych ms::t}yg@, 1go regdu m:%’?ﬁf

| 280 redu ge. 6, 3g0 ragdu gr. 5, 4go raedy
O SySgotasdgi fy Li oINS

©) od garca piwa sslacheckiego i podpieka,

| 180 raedu miasta gr. 3, a0 reedu gr. 3,30

- Feedugr s, fgo regdu gr. 3, 5go reeda

i gre 1. SR N N T

 Za piwo sacheckie i podpiwek uwaga s
o, kiérego ziednego korca -rhdu 'miel::c::

“ w’yefag;:liqﬁgnrlrgy 8olub wigcey, i.éo. ktére pb. :
‘wyciagaieniu porteru, piwa marcowego lab
;dypflco wego, przez powtérae stoda wygoto
‘;q:nielquzvdﬁe%igbpnjtﬁ;. :

~

Rys7 Fragment ogfoszenia w Powszechnym Dzienniku Krajowym wydawanym w latach (1815-1831)
Wydawca Krolestwo Polskie Komisja Rzqdowa Wyznan Religijnych i Oswiecenia Publicznego.

Bogactwo regionu kujawskiego w jeczmien browarniczy i popularnosci na tym terenie
napojow piwnych pisat juz Sebastian Klonowiec. 7

Na prawym brzegu u tegoz ostrowa
Zasadzon Dobrzyn, onej ziemie glowa.
Za tym Wiodstawski Ostrow,

Nie nowina na nim wierzbina.

Ponizej w lewo czerwieni si¢ dawny

11



Wiodstawek, ksiezq, ctem i piwem stawny.

8.4. Historia paczki do produkcji Pod-piwka Bohmow.

W 1930 roku, spotka Bohow przeksztalcita si¢ w Spotke Akcyjng pod nazwa Zjednoczone
Fabryki Cykorii Ferd. Bohm& Co i Gleba z siedzibg we Wtoctawku.

Rys. 8 Znak towarowy Zjednoczonych Fabryk Cykorii Ferd. Bohm& Co i Gleba Spotka akcyjna w
1931 Archiwum Panstwowe we Wioctawku.

W 1935 Zarzad Spotki podjat decyzj¢ o rozpoczeciu wydawania miesigcznika dla mtodziezy
pt. ,,Promien Stonca”. Celem miesi¢cznika byta dziatalno$¢ edukacyjna, a takze reklamowa. 8

12



W srmmrtih buirgs borvha

Rys.9 Strona tytutowa miesiecznika ,, Promien Stonica” 1938 rok.

Pierwsze dokumenty opisujace wytwarzanie podpiwka wedtug receptury Bohmow ukazaty si¢
przed II wojna §wiatowa w 1938 r., w "Promieniu Stonca".e W miesigczniku ukazata sie
reklama opisujace nowy produkt fabryki BOHMA o nazwie Podpiwek. Podpiwek stanowit
gotowa mieszanke kawy zbozowej, do ktorej klienci samodzielnie dodawali chmielu oraz
cukru i drozdzy w odpowiednich proporcjach.

czasie $wiat niczego nie powin-

no zbraknaé: bedzie choinka,

beda ciasta i przysmaki, owoce
i orzechy. Nie moze zabraknaé pod-
piwka. Dzigki malej szklaneczce pod-
piwka wszystkie potrawy beda nam
lepiej smakowaé. Pamietajmy wiec,
2eby zawczasu zaopatrzyé si¢ w pod-
piwek i przyrzadzi¢ go na 4 dni przed
wilia. Zastanéwmy si¢ tylko, czy na
Swieta wystarczy 25 butelek z 1 pacz-
ki podpiwka, czy lepiej przyrzadzi¢ 50
butelek z 2 paczek.

Rys.10 Reklama podpiwka Promien stonca 1938 nr 4 (42)
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PRZED SWIETAMI

mi $wigtami w domu panuje nie-
stychany zamgt, gospodyni :uu

po prostu glowg z nadmiaru spraw i za-
et.dzkdmkukektegod)oda

Na}czéde] tak bywa, ze przed samy-

do barszczu i do kapusty, nalezy kupié
je zaraz po pierwszym grudnia. Wezes-
niej takie tnd:h kupié "dm:'k do Wilii,
lrodzynlu.ou Y, m y, miéd na

zrobi¢ troche wigkszy

, wrytracone z rownowagi, a mak zly.
Vb e
po
nie, zaraz po l-ym grudnia jut pomy-
m‘oh plano . ki jal
towan) wo, spokojnie, z sensem.
Kazda gospodyni ma uloio-

nybudictunl’yniahclwiezgén
ile na co mote wydaé. Zaraz wigc po
pierwszym miepouhfwhthkhru-

znpasmddxcnkru. Kupujac tak wezes-
nie unikamy tloku w sklepach, dostaje-
mykpuy anmzlhﬂny!owar

W pierwszej polowie grudnia trzeba
tez zrobi¢ pranie.

Od 15-ego grudnia trzeba ju: mieé
czas na zakupy takich rzeczy, jak jajka,
jabtka na choinke, wreszcie maslo, we-
dliny itp. Dobra | dna g

)e frodia tanich i dobrych zakupéw. Na
kie poszukiwania trzeba mieé czas i
, iad $& e 1 zdd.y si¢ W
porg. zrobié, Gospodynﬁe zdmerwowuc
py W
ostatniej chmlt.wnmdzmﬂ\vlhl.do-
stany towar gorszy, przeplacajgc go.
Ostatnle cynnoia przedﬁwuume
to: ie ciasta (z
wyijatkiem piernikéw, ktére moina by-
to upiec wcu!mej) kupowanie ryb i
migsa na Swigta.
Ryby 2ywe i mroione moina kupi¢

w przeddzien Wigilii (ywe trzymaé w
w wani zone ~ w chiod-

nie kupuje przeciez bez :"w
lep: a wynajdu-

czy, jak upunlnlu gw:a:'ikawe. ieczki

nacholukglnnuialy zln «ych dzicci
mnu robi¢ choinkowe ozdoby. Ozdoby

dy zaczaé robié iail:nlwcuhk] !
ezeli gospodyni nie ma kupionyc

dnmiei suszonvch grzybéw na uszka

Rys.11. Reklama podpiwka Promien storica 1938 nr 4 (42)

//////l'p\\\\\\\\
PPIBIMIO ]

Ferd.Bohm &Co

Przepis.
Zawartosé pacaki wsy-
paé do 10 litréw wrzgeei
wody, gotowaé 10minut,
dnq’n chmiel i goto-
waé “dalsze 5 minut.
Przecedzié przez geste

plotno i ostudsié.

Zaczerpugé filizanke
plynu, dobrze rozmie-
#zaé Y/; deka (5 gram)
i-lniy L wiaé

dogarnka | dodaé 500
do 600 gram. cukru. Wy-
mieszaé, i rozlad do
butelek ze szozelnym
korkiem. Odstawié simg
DA 5 dni, latem na 8 dnl,
Plerwszy dzied trzymac
w cleptym miejscu,
potem w chlodniejszym

do przyrzadzania
WEOCLAWEK e s

99z0ud M 380! [ormy)

BOHMA

napoju orzezwiajacego

Podpiwek

BOHMA

BOHMA

\\\\h///

do przyrzadzania
napoju orzezwiajacego

) weczesnym rankiem, aby

poiniej mieé wigce) czasu na pieczenie
struchi i ciasta, Migso, dréb, wedliny trze-
ba kupowaé w dzieh Wigilii wezednie
rano, aby potem mieé czas na ucieranie
maku, gotowanie i smazenie ryb itp.
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Rys 12. Paczka podpiwka z przepisem.

PROMIEN SEOKNCA

W kolejnych latach spotka silnie reklamowala swdj nowy produkt. 10

PODPIWEK NAPOJ ORZEZWIAJACY

o to jest podpiwek? Jest to

nowy wyrdb Bohma, ktéry w

najblizszych dniach ukaze sig
w sklepach.

Podpiwek stuzy do przyrzgdza-
nia apetycznego, ciemnego napoju
7 obfity musujgcq piankg o stodkim
orzeiwiajgeym smaku. Jak sama
nazwa wskazuje, podpiwek przypo-
mina w smaku ciemne piwo.

Prosimy naszych czytelnikéw o
wyprébowanie podpiwka choéby z

okazji zblizajacych sig &wiat. Do
przysmakéw dwigtecznyeh kilka
szklanek podpiwka kazdy chetnie
wypije. Wszystkim napewno bedzie
bardzo smakowal, gdyZ znakomicie
orzeiwia i gasi pragnienie.
Przyrzgqdzanie podpiwka jest pro-
ste i tanie. Oto kalkulacja:
paczka podpiwka, ktéra zawiera juz

chmiel, . . . kosztuje 30 groszy

po6t kilo cukru 60. .,

5 gram. drozdzy SO T
razem 83 .grosze

Za 83 grosze bedziemy mieli 25 bu-
telek podpiwka, czyli butelka be-
dzie nas kosztowaé okolo 3 groszy.

A wige kupiliémy paczke pod-
piwka i b gram swiezych droz-
diy, podkreslamy, 2e drozdie majq
byé Swieze, przyszykowaliémy 25
butelek z dobrymi, szczelnymi kor-
kami i przyrzqdzamy wedlug na-
stepujgcego przepisu:

Przepis na podpiwek.

Paczke podpiwka wsypaé do 10
litréw wrzgcej wody, gotowaé 10
minut, dosypaé chmiel i gotowaé
dalsze 5 minut. Przecedzié¢ przez ge-
ste plétno i ostudzié.

Zaczerpng¢ filizanke plynu, do-
brze rozmieszaé 5 gram §wietych
drozdzy, wlaé do garnka i dodaé
500 do 600 gram. cukru. Wymie-
szaé i rozlaé do butelek ze szczel-
nym korkiem. Odstawié zimg na 6
dni, latem na 3 dni.

Pierwszy dzien lepiej jest butelki

z podpiwkiem trzymaé w cieplym
miejscu, np. kolo pieca, kuchni, po-
tem juz w normalnej temperaturze
pokojowej.

Otwierajac butelke, nalezy ko-
rek powoli wyjmowaé, przytrzymu-
iac ostroznie, aby najpierw ulotnil
si¢ nadmiar gazu.

Podpiwek jako napéj jest nie
tylko smaczny lecz dzieki zawarto-
éci cukréow i innych skladnikéw
bardzo potywny i zdrowy.

Rys. 13 Reklama ,, Promien storica” 1939 rok. Nr *8( 36)
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Rys. 14 Reklama ,, Promien storica” 1939 rok. Nr *8( 36)
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W kolejnych numerach Spoétka nasilita swojg akcje promocyjng i marketingowa tworzac nowe

reklamy podpiwka.

142

PROMIEN SLONCA

pal. Goraco.

Piél Piél krzycza dzieci, whie-
gajge do domu po zabawie.
Piél Pi¢! wola sportowiec po tre-

ningu lub zawodach.

Pi¢! Pi¢] mowia starsi, wracajjc

po pracy lub ze spaceru,
Coé chlodnego do picia!

Pani domu obmysla, jaki napdj
chlodzacy mieé stale w domu podczas

Paczke podpiwka wsy-
paé do 10 litrow wrzace)
wody, gotowaé¢ 10 minut,
dosypac chmiel 1 gotowac
dalsze 5 minut. Przecedzié

ez geste plotno 1 ostu-

z1é.

Zaczerpnaé filizanke ply
nu, dobrze rozmieszac
gram. $wiezych drozdzy,
wlaé¢ do garmka i dodac
500 do 600 gram. cukru.
Wymieszaé i rozlaé do bu-
telek ze szczelnym kor-
kiem. Odstawié¢ zima na §
dni, latem na 3 dm.

cieplych dm wiosny 1 lata. Pragnienie
gasimy najczeéciej zimna woda, nie-
raz prosto ze studni lub kranu. Ale to
iest niebezpieczne. Mozna sig zazighié,
a surowa woda moze zawierat roine
zarazki. Przegotowana nie smakuje.
Dobry napéj chlodzacy powinien
nie tylko gasi¢ pragnienie lecz takze
wzmacniaé organizm, zDUzZon a-
tem, praca lub sportem. Powinien byé

PRZEPIS NA PODPIWEK

> "»f;p-—)"\‘

i |
Ly
{;’.

W

Rys. 15 Reklama ,, Promien storica” 1939 rok. Nr *9 ( 36)

smaczny, posilny 1 niedrogi. Taki
napéj — to podpiwek Bohma. Ciem-
ny, musujacy podpiwek, slodki a o-
rzeiwiajacy. | bajecznie tani, Butelka

piwka kosztuje nas zaledwie oko-
o 3 groszy.

Podpiwek Bohma jest juz do na-
bycia we wszystkich sklepach spo-
zywezych. Paczka podpiwka wraz z
chmief;m kosztuje % groszy.

Pierwszy dzien lepiej
jest butelki z podpiwkiem
trzymaé w cieplym miej-
scu, np. kolo pieca, kuch-
ni, potem juz w normalnej
temperaturze pokojowej.

Otwierajac butelkg, na-

lezy korek powoli wyjmo-
wac, przytrzymujjc ostroi-
nie, aby najpierw ulotnil
si¢ nadmiar gazu.
; Podpiwuc(k. jako nalpéj
jest nie tylko smaczny lecz
dzigki zawartodci culxbw
i innych skladnikéw bar-
dzo pozywny i zdrowy.
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i zmacenie sales znajdufe duie zastosowanie w ar- dgiyé do tege, um.pnpn_hh.ht
m%:::m od mao“v‘: wil. Nawet w nicktérych ldu:h. dﬂ: w krajach, bylo Jakmajwigee] mo-
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i
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BRNFEG

1da nowost ka s po
o iy P pland

DFe Sty caciwe koni
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meryturg
Motocykl, a swlaszeza motocyklsta,

'k.‘.*dlnldomjjedw poRps
§eego Y.
du mechaniczrego, tiwks  buselkl na

szoste, praebiegajy m.md pedd
masxyng
Towerse,

Hlet &0 bylo 2 tego powedu wypad-
kow, czqvto zakohczenych  kalectwenm
; urwisbw!

albo nicostroinie feidiy na

Rys. 16 Reklama ,, Promien storica” 1939 rok. Nr *9 ( 36)
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Nowy produkt cieszyt si¢ ogromng popularnoscig, o czym moga $wiadczy¢ listy
konsumentéw nadsytane do redakcji miesigcznika, a takze ostre dzialania konkurencji, z
ktorymi musiata zmierzy¢ si¢ Spotka.

LATEM NASLADOWNICTWO PODPIWKA

— ,Mamusiu tak stra- Powodzenie, jakim cieszy
sznie mi si¢ chce pic”l.. si¢ Podpiwek Bohma wérod
To zdanic slyszy kaz- kf’“’“".“"'é“{(' wyzyskuje juz
; niesumienna konkurencja, pa:
dar:adtk_ahp:d;zqskupal- drabiajac opakowanie. W o-
nych dni lata. 7 jak ra- statnich czasach ukazaly sig
doécig moze sﬁat wtedy na Slasku paczki pod nazwa
dziccku Podpiwek Bok- .Podpiwko”. Rysunek tych
iy paczek, dobor kolotow, napi-
zywny, ktéry rie tylko Sy, & nawet rodzaj siter — s3
i et ) zywecem skopiowane z paczek
e rgaazm, A\t Podpiwka Bohma. A przede
1 gasi pragnicrie. Pod- wszystkim sama nazwa ,,Pod-
piwek Bohma pijg wszy- Eiw o" wprowadza w blad
scy — sportowcy po onsumentow i kupcow, przy-
forsownych treningach zwyczajonych  do naszej na-
— dzieci zmgczone za S
; ¢ 3 e} nieuczciwe] konkuren-
bawa 1 upalem — starsi cji polozylismy natychmiast
w czasie pracy lub p Kres, uzyskujac odpowiednie
jej -akofrzeniu. zarzaduj)i_a {hdz Sidolwydi-
R s na zasadzie ktorycn caly za-
0""‘7’"'“},’ Pate pas podrobionych paczek z na-
ny, sloclk? napj ta!t ta- zw3a ,Podpiwko" zostal przez
nio przeciez kosztuje — komornika opieczgtowany.
okolo 3 groszy za butel- Wyijasniamy, ze zarowno
ke 1 bardzo latwy jest w a’%‘k;m‘x’ts 'gkw :'hzs;:;
:porz:d:a.mu. D;l‘?“’r w Urzgdzie Patentowym Rz.
y Pprzepis na pr P. 1 uzyskalismy odpowied-
wek Bohma, znaczek na nie swiadectwa ochronne.
. Promien Slenca® i bon Do naszych odbiorcéw i
na albumy i obrazki kons:gr;ent%w ’m““‘lz' e
znajduje si¢ na kazdej }fjpiw : amye s:ilivs‘za upul:
ktérg nabyé moz- o
paczce, ktéra naby wadzaé w blad przez nasla-
na w najblizszym skle- downictwa, wyrabiane przez
pie w cenie 30 groszy. nielojalng konkurencjg.

Rys. 17 Promien Storica — informacja o nieuczciwej konkurencji Bohma 1939 10 ( 48)

W wyniku dzialan konkurencji Spdtka zdecydowata si¢ na zastrzezenie w Urzedzie
Patentowym napoju orzezwiajacego Podpiwek i uzyskata jego ochrong w roku 1938. 11
Spektakularny sukces nowego produktu Zjednoczonych Fabryk Cykorii Ferd. Bohm& Co |
Gleba z siedzibg we Wloctawku przerwata II wojna $wiatowa. W roku 1946 na mocy
upanstwowienia Bohmowie stracili dorobek zycia kilku pokolen.

W 1948 roku potomkowie Ferdynanda Bohma zwotali walne zgromadzanie funkcjonariuszy,
probowano bezskutecznie walczy¢ o wylaczenie rodzinnego majatku spod ustawy
nacjonalizacyjnej. W 2006 roku spotke reaktywowata praprawnuczka Ferdynanda Bohma
Elzbieta Witkiewicz Schiele. Niestety, oczekiwana przez spadkobiercow ustawa
reprywatyzacyjna nie weszta w zycie. Aktualnie Pani Elzbieta Witkiewicz— Schiele
kolekcjonuje rodzinne pamiatki i pielegnuje rodzinng historie. Wspiera rowniez dziatania
innych osob, ktore propaguja histori¢ Spotki siggajaca 1816 roku. W 2011 roku spotka
Zjednoczonych Fabryki Cykorii Ferd. Bohm& Co i Gleba, podpisata porozumienie z firmg
SMAK DZIECINSTWA Agnieszka Zamojska porozumienie o wspolpracy w zakresie
kontynuowania tradycji podpiwka kujawskiego i postugiwania si¢ znakiem towarowym stonica
z widniejacg na nim data 1816 do promowania tego produktu i popularyzowaniu
przedwojennej historii Spoiki. 12
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8.5. Historyczny sklad paczki podpiwka kujawskiego i rozwéj jego produkcji.
8.5.1.Przedwojenne sktadniki paczki podpiwka kujawskiego i jako$¢ surowcow.

Proces produkcji kawy zbozowej zostat szczegélowo opisany w miesi¢czniku Promien stonca
w roku 1939. Wedtug tych informacji podstawowym sktadnikiem byly prazone ziarna
jeczmienia z domieszka korzenia cykorii.

_———— e

PALARNIA W FABRYKACH BOHMA
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Rys.18 Promien Storica 1939 nr 6 ( 44).
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Rys. 19 Promien Storica 1939 nr 6 (44)

Gotowy napoj otrzymany w wyniku receptury producenta, nie byt prawdziwym podpiwkiem
w zakresie surowca browarnego (stodu jeczmiennego), napojem stodowym, ale napojem
zbozowo-ziolowym. Jedynymi surowcami laczacymi podpiwek kujawski z podpiwkami
stodowymi byta woda, drozdze oraz chmiel.

Tutaj zaczyna si¢ historia podpiwka kujawskiego na Kujawach, poniewaz jest to jedyny region
w Polsce, ktory do produkcji podpiwka uzywal kawy zbozowej z domieszka cykorii. W
innych regionach robiono go na wystodzinach pozostalych po produkcji piwa (stodzie
browarniczym). Roéznica polegata takze na tym, ze podpiwek na Kujawach przyrzadzano
poprzez pierwsze zalanie brzeczki, przez co do napoju przechodzito petne bogactwo ziaren
jeczmienia i ziela cykorii. Produkcja podpiwka browarniczego, ubocznego produktu przy
warzeniu piwa, polegata na zalaniu wystodzin przy nastawie trzeciej brzeczki.

Przed wojna, kiedy podpiwek BOHMA byt produkowany na terenie, na ktorym nie uzywano
sztucznych nawozow. Swiadectwem na to jest wywiad przeprowadzony z mieszkancem tego

regionu (zachowana oryginalna pisownia gwary kujawskiej).

~Latym sie wyjechato w pole, urobilo si¢ ziemie; nie bylo tam takich nawozow sztucznych, jak teraz,
ino obornik najwincy.” 13

Mozna, zatem domniemywac, ze podpiwek kujawski wyrabiano na jeczmieniu uprawianym
bez uzycia nawozow sztucznych. Kolejnym waznym skladnikiem jest cykoria, ktéra
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Owczesnie byla juz poddawana eksperymentom z nawozami sztucznymi. W 1930 roku w
wyniku powstania Zjednoczonych Fabryk Cykorii Ferd. Bohm& Co i Gleba Spoétka akcyjna,
zostal powolany Zarzad, w ktorym zasiedli réwniez rolnicy. To oni doprowadzili do tego, ze
Spotka posiadata wtasne Doswiadczalne Stacje Rolnicze na terenie wojewodztwa kujawsko-
pomorskiego, zajmujace si¢ testowaniem nowych gatunkow nasion cykorii. W 1935 na
posiedzeniu Zarzadu Spotki, zainteresowani czlonkowie wyrazili zadowolenie z hodowli
nasion gatunku ,,dluga kujawska”. Stwierdzili, ze uzyskuje ona przewage plennosci nad
innymi gatunkami (m.in. cykorig $laska) i upowaznili dyrekcje Zaktadu do zakupu wiasnie
tych nasion, gdyz dajg one gwarancje sity 1 duze zbiory. W tym takze roku podj¢ta zostata
przez zarzad decyzja o pierwszych probach doswiadczalnych z nawozami sztucznymi. W tym
zakresie spotka podjeta wspotprace z prof. Chrzanowskim, ktoremu zlecita ustalenie dawki
nawozOw na poszczegoOlne poletka probne, ktére mialy zostaé zainstalowane na Stacji
Doswiadczalnych w Glodowie i Starym Brzesciu. * Pierwsze testy Spotki zakonczyly w
regionie typowo ,,ekologiczng” uprawe tego surowca. Niestety hodowla polskich odmian
cykorii nie dotrwata do czaso6w wspotczesnych, poniewaz zostala wyparta przez odmiany
holenderskie.

8.5.2. Znaczenie jakosci wody do produkcji Podpiwka Kujawskiego.

Woda - gtowny sktadnik podpiwka kujawskiego w formie napoju odgrywata bardzo duze
znaczenie, poniewaz mieszkancy Kujaw przywigzywali duzg wage do jej jakosci. Na terenie
Kujaw funkcjonowata bardzo duza ilo§¢ matych browaréw rzemies$lniczych. Kazdy dobry
piwowar wiedzial, ze sukces przy wyrabianiu piwa i podpiwkéw w duzej mierze zalezy
réwniez od dobrej jakosci wody.

Zatozyciele fabryki Bohm mieszkali w Bydgoszczy, w miescie, ktore jako pierwsze w Polsce
zadbalo, o jako$¢ wody dostarczang mieszkancom, naktadajac podatki na swoich
browarnikbw na modernizacj¢ sieci wodociggowe;. Mieszkancy na zgromadzeniu
publicznym w 1673 roku ogtosili:

"uwazywszy pilno wilkq w rurach ruing, uchodzqc niewygody i niedostatku wody i owszem z pilnoScig opatrujgc,
aby na wszelkie potrzeby i przygody w miescie elementu tego na zawsze dostawato, a widzqc, ze temi czasy
Scistemi, gdzie tak wiele piwa nie robig, rurnika zupeinie tegodniowe nie dochodzi salarium (wynagrodzenie),
chege go w dalszej zatrzymaé ustudze i de retentis (z zaleglosci) ukontentowaé - jednostajnie postanowili:
Naprzod, oprocz zwyczajnego wodnego, ktore dawnym zwyczajem i uchwalq robigcy piwo, od kazdego waru,
wyjgwszy panow burmistrza i radnych, po groszy 27 placili, placq i placi¢ bedq, aby przez ten zupelny rok ab
actu praesenti (od aktu obecnego) na kazdy kwartat wszyscy in genere (w ogole) z domu po groszy 3 wydawali
wzgledem wod publicznych, a wzgledem prywatnych wod w zalewniach i browarach w cugu publicznego
possessores (posiadacze) ich aby na kazdy takze kwartat na zawsze abhinc ( jeszcze) placili po zlotych dwa.
Ktorego wodnego od waru piwa i od tych prywatnych wod za egzaktora i dozorce rur ordynowali i uprosili
stawnego pana Gabriela Linkiewicza rajce, a przerzeczong pensyjq po groszy 3 z domu na kwartat studzy
miejscy - uchodziz i odbiera¢c bedq i do rgk przerzeczonego pana egzaktora oddawad.
Z czego wszystkiego tak naprawa rur, studni jako tez i salarium rurnikowi obmyslone by¢ majq.
Ktoremu to rurnikowi na ukontentowanie jego wzgledem retent, stosujac si¢ do dawnych jemu asekuracji i
publicznych obietnic, grunt miejski przy bramie kujawskiej na domostwo jemu opatrzyli, dali, darowali i drzewo
jemu na budynek zwiez¢é obiecali z tym jednak obowigzkiem, aby tenze rurnik ucznia miat i na wszelkq na potym
miasta potrzebe i wygody onego w rzemiesle rurniczym doskonale wyuczyt i sam w dozorze rur pilnym sie
pokazal."14

Dbato$¢ o jakos¢ wody wyniesiong z Bydgoszczy, bracia Bohmowie przeniesli do
Wioctawka. W 1847 roku na terenie fabryki wydrazono studni¢ artezyjska na gltebokos¢ 180
stop. Wysoka jakos$¢ pozyskiwanej tam wody sprawita, ze okoliczni mieszkancy ustawiali si¢
po nig w dlugich kolejkach. Ten fakt zostat odnotowany w ksigzce Oskara Flatta ,,Brzegi
Wisty” w 1854 roku.
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,Kazdy szanujgcy sie wloctawiak chocby nawet mieszkal na Nowym Rynku, uzywal na
herbate tylko bohmowskq wode .15

Fala pielgrzymow przybywajacych po wode, zaktocata porzadek prac fabrycznych i zmusita
wiascicieli fabryki do zalozenia rurociggu odprowadzajacego cze¢$¢ wody poza jej obreb.
Popularnos¢ bohmowskiej wody byta tak duza, ze dochodzito do prob handlowania
zafatszowang woda. W roku 1895 Kurier Warszawski opisat skandaliczny proceder ludzi
rozwozacych 1 handlujacych woda pitng. Woziwodowie umieszczali na beczkach napis
bohmowska woda, a w rzeczywistosci czerpali wodg prosto z Wisty, do ktorej skierowane
byly $cieki z calego miasta. 16

Bohmowska woda, byla wykorzystywana do pierwszych testow jakosciowych Podpiwka
Kujawskiego w 1938 roku, proby te zostaty zapisane w ksigdze jakosci i sg jakosciowym
wyznacznikiem napoju.

Aktualnie ujecie artezyjskie bohmowskiej wody nie istnieje, ale dzigki wspotczesnym
badaniom geologicznym 1 hydrogeologicznym, wiemy z jakiego poziomu wodono$nego
czerpata wode wywiercona dwczesnie studnia artezyjska.

Woda czerpana z ujecia fabryki Bohm w dzielnicy Zazamcze bazowata na dolnokredowe;j
warstwie wodonosnej. Plytsze zasoby wod podziemnych na terenie Wloctawka — czwarto i
trzeciorzgdowe, posiadaja swobodne zwierciadlo wody a jedynie poklady kredy
charakteryzujg si¢ ciSnieniem subartezyjskim.

Geologicznie obszar Wtoctawka jak i Bydgoszczy lezy w obrgbie paraantyklinorium
srodkowopolskiego (Ryc.20), w ktorego stropie znajduja si¢ gtownie wapienie, margle jury
gornej 1 sSrodkowej oraz kreda dolna.

Ryc. 20 Jednostki strukturalne na tle
mapy  geologicznej  bez  utworow
; kenozoicznych na terenie wojewodztwa
3 kujawsko-  pomorskiego. (,, Jakosé¢
zwyktych wod — podziemnych w
wojewddztwie kujawsko-pomorskim na
podstawie wynikow monitoringu
regionalnego w latach 2000 — 2004”,
WIOS Bydgoszcz, biblioteka monitoringu
srodowiska Bydgoszcz 20057).

OBJASNIENIE OZNACZEN

[ - kreda géma
o -
C™7Y - obs: odredn
- kreda doina S R o awmmm
; 2 praedkencz
[ - jura gbrna (brak skal tzeciorzgdu)
[ - jura $rodkowa \ /\  -orentaoyiny zasiegjecnastek g e
I - jura doina '/ '\ strukturainych podioza przedkenczoicznego L 3
B - e opracowanc na podstawie

pra
Mapy Polski bez utworow

w skali 1:200000, arkusze: Chojnice, Grudziadz, tawa, Naklo, Torun, Brodnica, Gniezno, Konin, Plock

\ J

Pod wzglgdem hydrogeologicznym jest to tzw. region pomorsko-kujawski, gdzie strop
poziomu kredowego znajduje si¢ w przedziale glebokosci od 80 do 120 m ponizej
powierzchni terenu (Ryc.21) i na terenic Wtoctawka rozpoznang warstwe wodono$ng
stanowig piaski drobnoziarniste kredy dolne;.
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3-1 Rejon Pradoliny Torunsko-Eberswaldzkiej, 3-3-2 Rejon Barcina, 3-3-3 Rejon Ziotnik

Kujawskich, 3-3-4 Rejon Inowroclawia, 3-3-5 Rejon Wioclawka-Dobrzynia, 3-3-6 Rejon é\‘\_‘/\,\/
Gniewkowa, 4-1 Podregion Chojnicki, 4-1-1 Rejon Chojnic-Tucholi, 6 Region Mazurski 6-1-

1 Rejon Swiecia, 6-1-2 Rejon Doinej Wisty, 6-1-3 Rejon topatek, 6-1-4 Rejon Torunia, 6-1-5

Rejon Cheimzy-Lipna, 6-1-6 Rejon Steklina, 6-1-7 Rejon Rypina-Czekanowa, 9-1

Podregion Zachodniomazowiecki, 12 Region Mogileriski, 12-1-1 Rejon Znina-Wagrowca, % F

12-1-2 Rejon doliny Weiny, 12-1-3 Rejon Strzelna, 12-1-4 Rejon Janikowa, 12-1-5 Rejon

Ostrowa, 12-1-6 Rejon Tupadel-Sokolnik, 12-1-7 Rejon Kruszwicy, 12-1-8 Rejon opracowano na podstawie:

Radziejowa, Mapy Geologicznej Polski bez utworéw czwartorzedowych
w skali 1:200000, arkusze: Chojnice, Grudziadz, lawa, Nakio, Toruri, Brodnica, Gniezno, Konin, Plock;

\_ &

3-1 Podregion Pomorski, 3-1-1 Rejon Koronowa, 3-1-2 Rejon Pradoliny Torursko- | }

Ryc.21. Wojewddztwo kujawsko-pomorskie na tle regionalizacji fizycznogeograficznej (Konracki,
2002)

Dolnokredowa warstwa wodonosna w rejonie Zazamcza jest izolowana od powierzchni terenu
warstwg osadow slabo przepuszczalnych multkowo- ilastych nalezacych do czwarto i
trzeciorzgdowego pietra hydrogeologicznego. Sprzyja to naturalnej ochronie zasobow waod
podziemnych przed przedostaniem si¢ do niej zanieczyszczen. Istniejacy na Zazamczu las
sosnowy byl 1 jest kolejnym elementem, ktory sprzyjal ochronie wod podziemnych.
Aktualnie pozyskiwana na tym terenie przez kilka studni kredowych woda dla miasta
Wioctawka ma bardzo dobre parametry jakoSciowe w stosunku do obowigzujacych norm
polskich jak i Unii Europejskiej oraz jedna z nich zostata ujgta w Regionalnym Monitoringu
Waod Podziemnych dla wojewodztwa kujawsko-pomorskiego pod numerem 89. Z uwagi na
ograniczong wydajno$¢ zasobow wod kredowych, ujecie komunalne eksploatuje réwniez
studnie czwartorzedowe ujmujgce wody z Gtoéwnego Zbiornika Wod Podziemnych nr 220.
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Wody te charakteryzuja si¢ o wiele gorsza jakoscia i wymagajg uzdatnienia. Kiedy w
Bydgoszczy zdecydowano si¢ na produkcje napoju podpiwek kujawski, dokonano
szczegotowe] analizy jakosci wody, ktéra zostanie uzyta do jego produkcji. Woda musiata
spetniac¢ kryteria jakosciowe bohmowskiej wody i na tej podstawie wytypowano wode z ujecia
Las Gdanski. Lokalizacja tego ujg¢cia zostata zaprojektowana juz w roku 1894 przez
hydrologa Otto Smerkera.17 Istotnym elementem wyboru lokalizacji byto oddalenie od
terenéw przemystowych i zurbanizowanych oraz wystepujace tutaj duze zalesienia. Obecnie z
poziomu wodonosnego kredy dolnej woda ujmowana jest migdzy innymi przez studnig
glebinowag 4Mz 1 SM. Rynna erozyjna czwartorzedu jest w tym miejscu na tyle gleboka, ze
sigga spagu warstwy miocenskiej, co w efekcie pozwala na eksploatowanie warstwy kredy
dolnej przy niezbyt glebokich odwiertach. Podobnie jak na wtoctawskim ujeciu Zazamcze, na
Lesie Gdanskim istniejace zalesienia (las sosnowy), a takze ustanowiona strefa ochrony
bezposredniej ujecia wody, sprzyjaja ochronie wod podziemnych. W 2000 roku PZH
przeprowadzit oceng jakosci wody ze studni 4Mz, uznajac ja za wode pierwotnie czystg
niewymagajaca uzdatnienia i nadajaca si¢ do picia w stanie naturalnym. Na tej podstawie
MWiK w Bydgoszczy sp. z 0.0. udostepnit ja ludnosci do spozycia w punkcie czerpalnym i
objat stalym monitoringiem jako$ciowym. Aktualnie po wode z w/w studni ujgcia Las
Gdanski ustawiajg si¢ dtugie kolejki mieszkancow Bydgoszczy, zupetnie jak po bohmowskg
wode za czasOw istnienia Fabryki Bohmow.

Jezeli konsument nie ma mozliwosci skorzystania z wody pierwotnie czystej, moze
skorzysta¢ z wody kranowej, poniewaz jest ona regularnie sprawdzana przez shuzby sanitarne,
ktére decyduja o dopuszezeniu jej do spozycia.

8.5.3. Powojenne losy paczki do produkcji podpiwka kujawskiego.

Po wojnie fabryka zaprzestata ciagltej produkcji paczek podpiwka. Nowa wtadza, ktora
przejeta fabryke Bohmow odcieta sie od ich historii. Paczki podpiwka pojawity si¢ pod
koniec lat 50, ale pod nazwa Napdj Piwny — wytwarzata je Kujawska Fabryka Koncentratow
Spozywczych we Wioctawku.

Rys. 22 Paczka Napoju piwnego Kujawskie Zaktady Koncentratow Spozywczych we Wioctawku.
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Nazwa paczki Napdj piwny nie zostata jednak przyjeta przez konsumentdéw, dla nich
paczuszka z mieszanka kawy zbozowej 1 charakterystycznym przepisem nadal byla
podpiwkiem. Zniknigcie paczki podpiwka z rynku nie oznaczato, ze przestano wyrabia¢ w
tym regionie ten orzezwiajacy nap6j. Wyrabiano go samodzielnie na bazie wiasnej kawy
zbozowe;j.

Nazwa napoju — podpiwek, tak utrwalita si¢ w $wiadomo$ci mieszkancow regionu, ze
Kujawskie Zaktady Koncentratow Spozywczych (na przetomie lat 70. 1 80 XX w.),
postanowity wréci¢ do przedwojennej nazwy podpiwek dodajac imiestow kujawski.

(UJAWSK! o
Rys. 23 Paczka podpiwka kujawskiego Kujawskie Zaktady Koncentratow Spozywczych we
Wioctawku.

8.5.4. Ewolucja produkcji napoju o nazwie podpiwek kujawski.

Podpiwek stanowil gotowa mieszanke kawy zbozowej, do ktorej Klienci samodzielnie
dodawali wodg i chmiel oraz cukier i drozdze w odpowiednich proporcjach. Fabryka Bohma
udostepnita tylko przepis i surowce, oddajac wytworzenie tego napoju w rece swoich
klientow. Tutaj rozpoczeta si¢ bogata historia napoju wytwarzanego samodzielnie w domach.

Historyczna receptura podpiwka kujawskiego, nie méwita o tym jak dlugo nap6j moze byé
przechowywany, dlatego trzeba byto stworzy¢ samodzielnie metody okre$lenia jego terminu
przydatnosci do spozycia. W przypadku podpiwkéw stodowych nie korzystano z zadnej z
metod, poniewaz uznano, ze podpiwek jest ,,napojem do konserwacji nie sposobnym i nie
wartym zbyt duzego zachodu”. Na Kujawach jednak otaczano ten napdj szczegodlng troska.
Metody spowalniania pracy drozdzy, ktore zostaty wypracowane przez mieszkancOw mozna
wigza¢ z tym, Ze najche¢tniej spozywali go w trakcie Zniw. Wysokie temperatury panujace w
okresie letnim, przyczynity si¢ do poszukiwania metod utrwalenia napoju, gdyz zyjace w
napoju drozdze potrafily namnozy¢ si¢ w napoju takiej ilosci, ze butelki nie wytrzymywaty
ci$nienia gazu wytworzonego w wyniku fermentacji. Popularno$¢ podpiwka kujawskiego,
ugruntowata w mieszkancach wiedz¢ jak postgpowaé nalezy z zZywym napojem
fermentowanym.
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Dla os6b niezwigzanych z regionem Kujaw, pierwsze doswiadczenia przy wyrabianiu
podpiwka dostarczaty wielu emocji. W niejednym domu w Polsce do historii przeszly
anegdoty o strzelajacych butelkach. Oto jedna z nich:

W 1958r przyjechalismy do Polski. Miasto byto zburzone i przedstawiato Zalosny widok, same gruzy i
rozwalone domy. Tylko wojska wszedzie bylo duzo. Przede wszystkim panoszyli si¢ w jednostkach wojskowych
Rosjanie. Przed naszymi oknami, po drugiej stronie ulicy, caly czas stat w bramie ruski Zotnierz z karabinem na
ramieniu, a ich radiostacja zakiocala ojcu odbior Wolnej Europy.

Minglo kilka spokojnych miesiecy, az tu nagle ktorejs nocy....

. Z przedpokoju daly sie styszec serie wystrzalow. Obudzilismy sie przestraszeni. Siostra obok mnie zaczela
plakaé. Mama siedziala bez ruchu na tozku, a tato przerazony biegat po pokoju podtrzymujqc rekami spodnie od
pizamy.

— Mama, napad, strzelajq! —szeptat konspiracyjnie.

Spojrzatam w kierunku okna czy nie wystajq stamtgd lufy karabinow, tak jak w 1951r. kiedy to Rosjanie
aresztowali ojca i wywiezli do dalekiej Workuty.

Rodzice byli w szoku i nie dziwig sig, nowe srodowisko, Ruscy na dole, Niemcy w poblizu. Tato biegal, a mama
stuchata, stuchata uwaznie i powiada:

-Stachu, nie boj sie, to podpiwek.

— Jaki podpiwek, kto? Podpiwek?-betkotat nie na zarty spanikowany tato. Nie dziwig sie, on przezyl i wojne i
Sybir.

— To butelki pekajg, wyjasnita wyraznie mama.

Sgsiadka namowita mame na robienie piwa. Widocznie za duzo czegos dodata przed zlaniem do butelek. Kiedy
Jjedna z nich wybuchia, poszly za nig nastepne, powodujqc efekt wystrzatow. Na dodatek butelki staly w kredensie
i odbijaly sie echem o drewniane Scianki. Diugo wycieralismy podloge, a zapach piwa unosit si¢ po mieszkaniu
przez kilka dni.

Od tej pory mama zawsze uprzedzala ojca z tajemniczym przekgsem.

— Stachu, robi¢ podpiwek, jak ustyszysz strzaly, to nie boj sig, to nie trzecia wojna bedzie. Tato tez sig
usmiechat, chociaz wtedy w nocy, przezyt prawdziwy powrét do przesziosci. 18

We wspomnieniach mieszkancow regionu Kujaw, podpiwek zostal okrzykniety kultowym
napojem zniwiarzy. Wyciagnigty latem z chtodnych pomieszczen piwnicznych, doskonale
gasit pragnienie i przywracatl sity witalne. Napoj zanoszony byt zniwiarzom w szczelnie
zamknietych kanach lub butelkach zamykanych na zamknigcie patgkowe. Mieszkancy tego
regionu wypracowali sobie szeroki wachlarz sposobow przechowywania podpiwka
kujawskiego np. w chtodnych pomieszczeniach piwnicznych, ziemiankach przydomowych,
lodowniach, studniach, wykopanych w ziemi dotach, o czym §wiadcza wywiady
etnograficzne przeprowadzone z mieszkancami.

Rys. 24 Butelka z zamknieciem patgkowym.

27



Wywiad etnograficzny przeprowadzony z Mirostawem Kryska. 19

Jak daleko sigga pamig¢¢ o wykonywaniu danego produktu, $rodka spozywczego lub napoju (na
przyktad: pamigtam, Ze robita to moja mama, babcia, prababcia itd.)

Przetom lat 70 i 80. Robili to gospodarze rolni, my tego nie robilismy. Wynajmowatem si¢ do pracy w
gospodarstwach rolnych, wtedy czestowano nas podpiwkiem. Pamigtam to, jako dziecko, kiedy tylko

rodzice pracowali i zabierali mnie na pole, ja zaczglem pracowatlem zarobkowo majgc 11 lat.

Przy jakich okazjach dany produkt, napdj byt przygotowywany? (np. na wesele, $wigta [jakie],
odpusty itp.)

Praca przy zniwach, sianokosy.

Podpiwek byl chlodzony w studniach w wodzie. Kany byly spuszczone do wody. Bylo to robione w
kanach do mleka 20 litrowych. Podpiwek byt przywozZony konno na pole na wozie.

W ziemi byta wykopana niecka w ktorg wkladalismy kany, by utrzymywaly temperature. Podpiwek
nalewalismy sobie chochlg.

Dopisywaty nam po nim humory jak po prawdziwym piwie. Czesto chlopacy wojazgc po stogach duzo
tego pili i TO JEST PRAWDA!

Dobiegali do niecki z kang, zeby dola¢ sobie podpiwka i do pracy lub do stogu.

Mtodzi chlopcy podglgdali, a starzy wojowali... Byta praca i zabawa to byly czasy!

Kto dany produkt, napoj, wykonywat i kto uczestniczyl w przygotowaniach i pracach?

Robili to gospodarze rolni, my tego nie robilismy.

Skad brano poétprodukty(np. wtasne gospodarstwo, zakup na targu, wymiana z sgsiadami itp.)
Nie wiem skqd brano, ale pamietam paczke z podpiwkiem, na ktorej byt Kujawiak z kuflem.

O czym trzeba pamigta¢, aby produkt lub napdj byt udany?
Najwazniejsza byla temperatura, musiat by¢ chtodny.

Kiedy ostatni raz i przy jakich okazjach, produkt byt wykonywany w rodzinie, u sasiadow, znajomych
lub krewnych z pobliskiej miejscowosci?

W latach 80.

Skad wzigta si¢ nazwa danego produktu czy napoju?(moze sa opowiadane jakie$ historie, ktore
opowiadaja o tym?)

Wydaje mi sie, ze podpiwek wzigl si¢ od chmielu, ktory jest dodawany do tego napoju.

Z jakimi dodatkami spozywano dany produkt (np. chleb, ziemniaki, sosy, suréwki, napoje) i dlaczego
wtedy smakowalo lepiej?

Produkt byt spozywany w celu orzezwiajgcym, popijano do zgaszenia pragnienia, wyptukania kurzu...
Chociaz pamietam, ze czasami byly drozdzowki, ktore kroilismy na pot i smarowalismy mastem.

Wszelkie inne dane, o ktérych trzeba pamieta¢ wykonujac lub spozywajac dany produkt.

Pilismy go zawsze w upaty i musiat by¢ chtodny.
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We wspomnieniach mieszkancow Wioctawka Podpiwek kujawski mozna byto rowniez kupi¢
w formie napoju, o czym $§wiadczy wywiad etnograficzny przeprowadzony z Edwardem
Rojszykiem pochodzacym z Wtoctawka.20

Jak daleko sigga pamig¢¢ o wykonywaniu danego produktu, srodka spozywczego lub napoju (na
przyktad: pamigtam, Ze robita to moja mama, babcia, prababcia itd.)

Pamigtam, ze w latach 50-tych we Wiloctawku, podpiwek byt sprzedawany w sklepach Spotdzielni
Spozywcow w butelkach z zamknigciem palgkowym. Jedng z tych butelek znalaztem ostatnio na
strychu i przekazujq jq teraz Pani na pamiqgtke.

Rys 25 . Stara butelka na zamkniecie patgkowe.

Przy jakich okazjach dany produkt, napdj byt przygotowywany?(np. na wesele, $wieta [jakie], odpusty
itp.)

Podpiwek kojarze przede wszystkich z bardzo upalnym latem, doskonale gasit pragnienie. Byt ciemny,
a pienil si¢ czasami lepiej niz piwo, miaf zapach kawy zbozowej i lekki smak goryczki.

Kto dany produkt, napoj, wykonywat i kto uczestniczyt w przygotowaniach i pracach?

Kiedy przeprowadzilismy si¢ w latach 60 tych do Bydgoszczy, pamietam, Ze moja mama samodzielnie
przygotowywaita podpiwek z paczki zawierajqgcej kawe zbozowq i chmiel.

O czym trzeba pamigtac, aby produkt lub napdj byt udany?
Pamietam, ze podpiwek musiat by¢ chlodny. We Wioctawku byly firmy, ktore trudnity sie w okresie
zimowych skuwaniem lodu z Wisty. Byly to kostki o wymiarach 40x20, przechowywane do okresu

letniego i sprzedawane w celach chiodniczych do sklepow, dzigki temu podpiwek byt schiadzany w
odpowiednich pomieszczeniach.
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Cechy specyficzne ,podpiwka kujawskiego” odrozniajace go od podpiwkow
wytwarzanych w innych regionach:

Podpiwek kujawski wyrabiany jest przez zalanie pierwszej brzeczki i gotowaniu jej z
chmielem. Podpiwki wytwarzane w innych regionach sg produktami ubocznymi przy
produkcji piwa i sg wytwarzane w wyniku fermentacji powstatej na bazie drugiej lub trzeciej
brzeczki, na ,,wystodzinach” pozostatych po wazeniu piwa.

Podpiwek kujawski powstaje w wyniku fermentacji. Nie jest niefermentowanym napojem
stodzonym, wzbogaconym sztucznie dwutlenkiem wegla.

Napoje stodzone o nazwie ,,podpiwek”, niefermentowane, posiadaja w swoim skladzie
zdecydowanie wiegkszg ilo$¢ cukru niz podpiwek kujawski. W przypadku podpiwka
kujawskiego jest to jedynie lekko wyczuwalna stodycz, poniewaz z sacharozy w wyniku
fermentacji alkoholowej powstaje etanol i dwutlenek wegla.

Podpiwek kujawski nie jest wyrabiany na piwnym stodzie lub mace stodowe;.
Podpiwek kujawski nie zawiera stodu, inne podpiwki sg napojami stodowymi.
Podpiwek kujawski nie posiada w swoim sktadzie suszu z buraka, zyta, pszenicy.

Podpiwek kujawski nie zawiera konserwantow, dodatkow syntetycznych, $rodkow
smakowych oraz barwnikow organicznych.

8.6. Renoma podpiwka kujawskiego.

8.6.1 Nagrody.

W ciggu ostatnich dwudziestu lat popularno$¢ podpiwka kujawskiego drastycznie spadia.
Mialy na to wptyw zmiany polityczne, ktore zaszly w naszym kraju i zmiana sposobu zycia
Polakoéw. ZaczgliSmy zy¢ szybciej, mniej czasu spedzaliSmy na przygotowanie positkow w
domu. Mnogos$¢ i tanio$¢ produktow spozywczych, sprawily, ze czesciej siegaliSmy po
gotowe positki i napoje w sklepach. Ten trend jednak powoli si¢ konczy.

Konsumenci coraz wigkszg wage przyktadaja do tego, co jedza, sprawily to postepujace
choroby cywilizacyjne takie jak otylo$¢ i nowotwory. Na nowej fali powrotu do tradycji i
zdrowego sposobu zycia pojawily si¢ liczne konkursy zachecajace do kultywowania
zapomnianych tradycji kulinarnych

W roku 2009 r. na jednym z takich konkursow o nazwie Nasze Kulinarne Dziedzictwo,
organizowanych Polska Izb¢ Produktu Tradycyjnego i regionalnego pojawit si¢ podpiwek
kujawski. Cieszyt si¢ ogromnym zainteresowaniem i zajal I miejsce w konkursie, rok pozniej
zostal nominowany do statuetki Perta.

Rok 2011 to dla Nasze Kulinarne Dziedzictwo, pasmo sukcesow.

W kwietniu nap6j zostal wpisany na Liste Produktow Tradycyjnych Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi.
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Liste Lroda A‘/fzzr Tradyconoch
1% u/u

Uprzejmie informuje, ze dnia 14 Rwietnia 2011 r., zgodnie
z ustawq z dnia 17 grudnia 2004 r. o rejestracji i ochronie
nazw i oznaczeri produktéw rolnych i srodkéw spozywczych
oraz o produktach tradycyjnych (Dz. U. 2005 Nr 10, poz. 68
oraz z 2008 r. Nr 171, poz. 1056 i Nr 216, poz. 1368),
po przekazaniu wniosku przez Marszatka Wojewédziwa
KujawsRo-Pomorskiego
podpiwek, Rujawski

zostaf wpisany na Listg Produktéw Tradycyjnych prowadzong
przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

%

PODSEKRETARZ STANU

/" Andraej Butra

Rys. 26 Wpis Podpiwka Kujawskiego na Liste produktéw tradycyjnych.

W sierpniu wzigt udziat w najwickszym w Polsce dwudniowym Festiwalu Smaku w
Grucznie, tam zdobyl wszystkie mozliwe wyrdznienia. Cieszyt si¢ tak duzym uznaniem, ze w
juz w pierwszym dniu ogloszenia wynikow zabraklto ,,podpiwka kujawskiego” dla wszystkich
chetnych uczestnikow Festiwalu.

TYTUE
SIMIAT SIMIATK ROEQU

SIMIAIK IROIKU

8 DZIENNIKARZY I ARTYSTOW
podpiwek % n fiovl:
dla podpiwek dla
|
Inne produkty spozywcze Agnieszki ZAMOJSKIE]

Inne produkty spozywcze 2021 slerpuin 30t %

Agnieszki ZAMOJSKIE] ’ dla v ZANOJSICIE

20-21 sierpnia 2011 r.

Rys.27 Dyplomy Festiwal Smaku w Grucznie.
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Kolejnym sukcesem byto zdobycie prestizowej nagrody perta na targach POL-AGRA FOOD
w Poznaniu.

£ Migdzynarodon™

et ",‘ Targi
\‘ "’ Poznanskle

Rys.28 POL- AGRA FOOD 2011

Na fali zdobytego uznania podpiwek kujawski, szerokim echem zaistnial w informacjach
prasowych, Internecie i telewizji.

Podpiwek kujawski, pojawial si¢ na lokalnych imprezach organizowanych przez Urzad
Marszatkowski Wojewodztwa Kujawsko-Pomorskiego. W trakcie nich zorganizowana zostata
akcja zachecenia mieszkancow Kujaw do wspolnego zarejestrowania podpiwka kujawskiego
w Unii Europejskiej, ktora cieszyta si¢ ogromnym zainteresowaniem. Jej efektem jest
zapisanie kilkudziesigciu wspomnien w Ksiedze Pamigtkowej, bedacych s$wiadectwem
popularnosci tego napoju w wigkszosci rodzin z naszego regionu.

Rys.29 POL- AGRA FOOD 2011 i Festiwal Smaku w Grucznie.
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ZAREJESTRUJMY RAZEM PODPIWEK
KUJAWSKI W UNII EUROPEJSKIEJ
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Wszystkich Kujawian pamigtajacych wyrob
prosimy o wpis do naszej ksiegi etnograficznej.

UWAGA ™M

ACZNLGO

Rys.30 Wpisy do ksiegi etnograficznej 2011.
8.6.2. Sprzedaz i dystrybucja, ekonomiczna wartos¢ podpiwka kujawskiego.
Podpiwek kujawski jest sprzedawany kanatem bezposrednim na wszelkich imprezach

plenerowych, a takze w lokalnych restauracjach. Kazde dziatanie handlowe podparte jest
informacjami na temat tradycji i waloréw zdrowotnych i smakowych tego napoju.

Podpiwek Kujawski

wytwarzany jest na bazie

Podpiwek Kujawski to musujacy, ciemnobrgzowy jeczmienia palonego
napdj wytwarzany metodg tradycyjng z wody bydgoskiej, pochodzqcego Z upraw
palonego ziarna jeczmienia, chmielu, cukru i drozdzy. ekologicznych objetych
Chs..ralfleryzuje go I}ﬂ{th termin ‘przydatnoscl do et Al atem bontioli

pozycia ok 14 dni, dzieki temu zgodnie z polskg norma B

zalicza sie do napojow bezalkoholowych (ponizej 0,5% alc). nr 04194-B.

Naturalna fermentacja nie jest przerywana poprzez Kontrola
proces pasteryzacji, dzieki czemu podpiwek "zyje" AGRO BIO TEST
izawiera wiecej zdrowych dla organizmow skladnikow. PL-EKO-07.

Podpiwek Kujawski jest bogatym zrodlem witamin
z grupy B oraz Hi PP oraz dostarcza do organizmu fosfor,
potas i magnez . Ze wzgledu na swoj sklad, przyspiesza
przemiane materii i wspomaga trawienie poniewaz ma
korzystny wplyw na perystaltyke jelit oraz zmniejsza
wchianianie przez organizm cholesterolu i metali
ciekich. Sklad:
woda, cukier, chmiel,

Chroni przed wolnymi rodnikami, wzmacnia system palone ziarna jeczmienia,

immunologiczny i ma wlasciwosci izotoniczne.

Korzystnie wplywa na serce =1 kwasek cytrynowy, drozdze.
izwieksza odpornosé na stres. \'ﬂ}‘— ‘
IREE L o
zdobyl nagrode zostal wpisany na Liste zostal nagrodzony
GRAND PRIX  Produktéw Tradycyjnych PEREA
na Festiwalu Smaku przez Ministerstwo na Targach

w Grucznie Rolnictwai RozwojuWsi  POL AGRAFOOD

:I‘ POLAGRA FOOD

Rys. 31 Ulotka podpiwka kujawskiego w wersji niepasteryzowanej.

e
PFESTIWAL SMAKy &

Gruczno

—
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Rys. 32 Ulotka podpiwka kujawskiego w wersji pasteryzowane;.

W roku 2015 podpiwek kujawski jest pozyskatl nowy kanat dystrybucji hurtownie i sklepy
sieciowe, a jego produkcja wzrosta z 2000 do 20 000 miesi¢cznie.

8.6.3. Podpiwek kujawski walory zdrowotne.
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Rys. 33 Sktadniki podpiwka jeczmien palony, cykoria, suszony chmiel.

Kawa zbozowa dzigki zawartemu btonnikowi wspiera procesy trawienia i zmniejsza poziom
cholesterolu. Dzigki zawartym polifenolom (naturalne przeciwutleniacze), wspomaga
odporno$¢, dziatajgc profilaktycznie w walce z chorobami nowotworowymi. Cykoria, uznana
roslina lecznicza zawiera inuling, ktora jest prebiotykiem stanowigcym doskonata pozywke
dla flory jelitowej i poprawia wchtanianie wapnia. Ponadto korzen cykorii pobudza
wytwarzanie soku zotadkowego i jest stosowany w leczeniu zaburzen trawienia i przy
og6lnym ostabieniu.

Chmiel ceniony jest w medycynie za zawarto$¢ kwasow goryczkowych i katechin. Zwigzki te
wykazujg wlasciwosci m.in. przeciwbakteryjne, antyoksydacyjne, przeciwzapalne, pomagaja
takze obnizy¢ poziom cholesterolu i wykazuja wiasciwosci przeciwwrzodowe. Chmiel, jako
zioto ma wtasciwosci uspokajajace, wykorzystuje si¢ go w wielu lekach uspokajajacych.
Zwigksza odporno$¢ na stres oraz poprawia nastrdj. Ponadto opdznia procesy starzenia si¢
komorek 1 obniza stany zapalne we krwi.

Dzigki zawartosci drozdzy piwnych, podpiwek kujawski dostarcza do organizmu witaming H
oraz witaminy z grupy B w tym witamine B5 (zr6dto kwasu pantotenowego). Drozdze piwne
majg pozytywny wptyw na dobrg kondycj¢ wlosow, paznokci i skory. Usprawniajg przemiang
weglowodanowg oraz procesy trawienia bialek i tluszczéw, wspomagaja prawidlows
wymian¢ tlenowg W komorkach. Cenione sg za wlasciwosci wspierajace odchudzanie (dzigki
duzej zawartosci witaminy B6).

Nap9j sporzadzony na bazie tak cennych sktadnikéw zapobiega zmeczeniu, usprawnia uktad
Sercowo — naczyniowy, wykazuje dziatania usmierzajgce bol, regenerujace organizm, dlatego
stal si¢ napojem spozywanym glownie w czasie wytgzonego wysitku fizycznego przez
zniwiarzy.

Podpiwek kujawski dzieki zawarto$ci witaminy B 12 (kobalamina), zapewnia dobry nastrdj,
pomaga w skupieniu uwagi, uczeniu si¢ i wzmacnia uklad kostny.
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9. Kontrola:

Nalezy poda¢ nazwe i adres organu lub jednostki organizacyjnej ze prowadzajacych kontrole
zgodnosci ze specyfikacja, oraz zakres kontroli.

9.1. Nazwa podmiotu kontrolujgcego podpiwek kujawski, paczki i napgj.

GLOWNY INSPEKTOR JAKOSCI HANDLOWEJ ARTYKULOW ROLNO-
SPOZYWCZYCH

00-930 Warszawa ul. Wspdélna 30

tel. 22 623-29-00 faks 22 623-29-99

&4 sekretariat@ijhars.gov.pl

10. Etykietowanie:

Nalezy przedstawié, jezeli zostaly wprowadzone, szczegdlne zasady dotyczace etykietowania
danego produktu rolnego lub §rodka spozywczego.

Brak

11. Szczegotowe wymagania wprowadzone przez obowigzujace przepisy:

Nalezy napisa¢, czy istniejg szczegétowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii
Europejskiej lub przepisy krajowe dotyczace zglaszanego produktu rolnego lub $rodka
SpOZywczego.

Brak

12. Informacje dodatkowe:
Nalezy przedstawi¢, jezeli istnieja, informacje dodatkowe dotyczace zgtaszanego produktu
rolnego lub srodka spozywczego.

Brak

13. Wykaz dokumentow dotaczonych do wniosku:
Nalezy przedstawi¢ wykaz materiatow 1 publikacji, do ktorych sa odwotania we wniosku oraz
wykaz dotagczonych zatgcznikow.

1. Aneks zdjec

2. Nosnik CD zawierajacy wniosek
3. Dowod uiszczenia oplaty w wysokosci 300,- zt.
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Przypisy:

1. ,,Stownik nazw geograficznych Krélestw Polskiego i innych krajow stowianskich” wydany
w 1860 roku w Warszawie.
2. ,, Tradycyjna Kuchnia Pomorsko — Wielkopolska™ Zbigniew Przybylak.
3. Cytat z ,,Historia Bydgoszczy” pod redakcja naukowg Mariana Biskupa, tom I, str. 471ego
4. Tomasz Dziki, Przemyst Wtoctawski w latach 1870-1918 s. 53.
5. Stownik doktadny jezyka polskiego i niemieckiego cz. 2 Braslau 1806. J.S.Bandtke
6. ,,Dokladna nauka warzenia piwa do wynalazkow najnowszych zastosowana dla uzytku
ziemian polskich” wydana w Warszawie 1830 roku przez K.W.Schmidt.
7. Sebastian Klonowiec ( ok 1545 — 1602) utwor Flis
8. Posiedzenia Zarzadu Zjednoczonych Fabryk Cykorii Ferd. Bohm& Co 1 Gleba Spotka
akcyjna w 1935 Archiwum Panstwowe we Wtoctawku.
9. Posiedzenia Zarzadu Zjednoczonych Fabryk Cykorii Ferd. Bohm& Co i Gleba Spoétka
akcyjna w 1935 Archiwum Panstwowe we Wtoctawku.
10. Biblioteka cyfrowa UW Czgstotliwo$é: miesigecznik. ; 1939 (czerw.): Ostatni znany nr
10=48. ; Numeracja: Nr 1 (1 listopada 1934)-.;Czasopismo nie ukazuje si¢ w lipcu i
sierpniu ; Od 1935, nr 3 redaktor Leonard Zycki_-Matachowski.; Od 1935, nr 1 (9) redaktor i
wydawca Zygmunt Chelstowski. ; Od 1936, nr 1 (19) miejsce wydania Wioctawek.
11. Wiadomosci Urzgdu Patentowego 1938 Nr Rej 29264.
12. Umowa wspodipracy 30.11.2011 Zawarta pomiedzy Zjednoczone Fabryki Cykorii Ferd.
Bohm et Co i Gleba Spétka Akcyjna i SMAK DZIECINSTWA Agnieszka Zamojska.
13. Tekst. Zapisany w latach 1946- 47 przez Z. Sobierajskiego Gwary Kujawskie, s. 115-116
Opowiadat 60 letni m¢zczyzna.
14. Zrédto: http://www.mwik.bydgoszcz.pl/index.php/historia
15. Zdzistaw Arentowicz 1927 ,, Z dawnego Wioctawka”.
16. Kurier Warszawski 1895 r. Dodatek poranny R.75. nr 211
17. http://www.muzeum.mwik.bydgoszcz.pl/index.php/historia-bydgoskich-wodociagow
18. http://kasia-komi60.blog.onet.pl/2011/04/10/341-wojna-domowa/.
19. Wywiad etnograficzny
Nazwa Produktu: Podpiwek, podpiwek kujawski
Informator: Mirostaw Kryska, 1961 zamieszkaty od dziecinstwa w Koronowie
Data wywiadu: listopad 2010
Osoba przeprowadzajaca wywiad: Agnieszka Zamojska
20. Wywiad etnograficzny.
Nazwa Produktu: Podpiwek, podpiwek kujawski
Informator: Edward Rojszyk, 1945 zamieszkaty w dziecinstwie we Wtoctawku
Data wywiadu: grudzien 2010
Osoba przeprowadzajaca wywiad: Agnieszka Zamojska.

Spis rysunkow

Rys.1 Portret wspoizatozyciela fabryki Ferdynanda Bohma oraz rycina pierwotnego widoku
fabryki. Zrédlo ,, Przewodnik Ilustrowany po Whoctawku” 1922 rok.

Rys. 2 Znak Fabryczny Fabryki Bohm. Archiwum Panstwowe we Wtoctawku.

Rys. 3 Oktadka ,,Doktadna nauka Warzenia Piwa” 1830 r. K.W.Schmidt.

Rys. 4 Przepis na podpiwek ,,Doktadna nauka Warzenia Piwa” 1830 K.W.Schmidt

Rys. 5 Rys sztuki Leczenia — wydanie rok 1816
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Rys. 6 Rys sztuki Leczenia — wydanie rok 1816 cytat.

Rys 7 Fragment ogloszenia w Powszechnym Dzienniku Krajowym wydawanym w latach
(1815-1831) Wydawca Krolestwo Polskie Komisja Rzgdowa Wyznan Religijnych i
Oswiecenia Publicznego.

Rys. 8 Znak towarowy Zjednoczonych Fabryk Cykorii Ferd. Bohm& Co i Gleba Spoéika
akcyjna w 1931 Archiwum Panstwowe we Wtoctawku.

Rys.9 Strona tytutowa miesi¢cznika ,,Promien Stonca” 1938 rok. Rys.10. Reklama podpiwka
Promien stonca 1938 nr 4 (42)

Rys.10 Reklama podpiwka Promien stonca 1938 nr 4 (42)

Rys.11 Reklama podpiwka Promien stofica 1938 nr 4 (42)

Rys 12 Paczka podpiwka z przepisem.

Rys. 13 Reklama ,,Promien stonca” 1939 rok. Nr *8( 36)

Rys. 14 Reklama ,,Promien stonca” 1939 rok. Nr *8( 36)

Rys. 15 Reklama ,,Promien stofica” 1939 rok. Nr *9 ( 36)

Rys. 16 Reklama ,,Promien stonca” 1939 rok. Nr *9 ( 36)

Rys. 17 Promien Stonca — informacja o nieuczciwej konkurencji Bohma 1939 10 ( 48)

Rys.18 Promien Stonca 1939 nr 6 ( 44)

Rys.19 Promien Stonica 1939 nr 6 ( 44)

Ryc.20 Jednostki strukturalne na tle mapy geologicznej bez utwordéw kenozoicznych na
terenic wojewodztwa kujawsko- pomorskiego. (,,Jakos¢ zwyklych wod podziemnych w
wojewodztwie kujawsko-pomorskim na podstawie wynikow monitoringu regionalnego w
latach 2000 — 2004 ", WIOS Bydgoszcz, biblioteka monitoringu srodowiska Bydgoszcz 2005r).
Ryc. 21 Wojewodztwo kujawsko-pomorskie na tle regionalizacji fizycznogeograficznej
(Konracki, 2002)

Rys. 22 Paczka Napoju piwnego Kujawskie Zaklady Koncentratow Spozywczych we
Wioctawku.

Rys. 23 Paczka podpiwka kujawskiego Kujawskie Zaktady Koncentratow Spozywczych we
Wioctawku.

Rys. 24 Butelka z zamknigciem patagkowym.

Rys 25 Stara butelka na zamknig¢cie patakowe.

Rys. 26 Wpis podpiwka kujawskiego na Liste produktéw tradycyjnych.

Rys.27 Dyplomy Festiwal Smaku w Grucznie.

Rys.28 POL- AGRA FOOD 2011

Rys.29 POL- AGRA FOOD 2011 i Festiwal Smaku w Grucznie.

Rys.30 Wpisy do ksiegi etnograficznej 2011.

Rys. 31 Ulotka podpiwka kujawskiego w wersji niepasteryzowane;.

Rys. 32 Ulotka podpiwka kujawskiego w wersji pasteryzowanej.

Rys 33 Sktadniki podpiwka jeczmien palony i suszony chmiel.

Rys. 34 Logo podpiwka kujawskiego.

Rys. 35 Paczka podpiwka kujawskiego firmy SMAK DZIECINSTWA Agnieszka Zamojska
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