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JAN KRzYSZTOF ARDANOWSKI
MiNISTER RoLNicTwA | Rozwosu Wi
MINISTER OF AGRICULTURE

AND RURAL DEVELOPMENT

Letni czas sprzyja podrézowaniu i podziwianiu przyrody.
Zachwycamy sie pieknymi krajobrazami, a powazniejsze spra-
wy odsuwamy na plan dalszy. Nic w tym ztego, bo czas na
odpoczynek jest niezbedny. Z tym zgadzamy sie wszyscy.

Szkoda, ze nie widzimy tego w stosunku do przyrody.
Tak jak my, tak i ona musi odpocza¢. Ziemia intensywnie upra-
wiana, od ktdrej stale wymaga sie, aby dawata coraz wieksze
plony, tez musi odpocza¢. Dostalismy ziemie sobie poddanag,
ale nie potrafimy szanowac jej zasoboéw. Niby walczymy ze
zmianami klimatycznymi, ale zabieramy sie do tego od ztej
strony.

Bogata pdtnoc ma nadmiar zywnosci, ale jednoczesnie
dazy do maksymalizacji produkgji, cho¢ zwieksza wymaga-
nia w zakresie ochrony $rodowiska. Zwieksza wymagania
w zakresie dobrostanu zwierzat, ale czy mozna méwic o nim
w jakimkolwiek odniesieniu w przypadku ogromnych ferm?
Co z dobrostanem zwierzat? Co
z odpadami produkcyjnymi?
A jak to sie ma w przypadku
ogromnych powierzchni, prze-
znaczanych na monokulture?
Sami sobie przeczymy.

O braku konsekwencji mo-
zemy tez méwic na przyktadzie
negocjacji Unia  Europejska
— Mercosur. Nie ma nic ztego,
wrecz przeciwnie, w samej idei
wolnego rynku. Tylko jaki jest to
wolny rynek, jezeli majg na nim konkurowac ze sobg zupetnie
nie jednakowe produkty? W stosunku do jednych wymagania
s3 podniesione na najwyzszy poziom, przy réwnoczesnym
odejsciu od tych wymagan do produktéw sprowadzanych na
wspolnotowy rynek. Mowi sie o globalnym zagrozeniu zmia-
nami klimatycznymi. A jednoczesnie dajac dostep do rynku
europejskiego, godzimy sie na dalsze wycinanie zielonych
ptuc $wiata — amazonskiej puszczy. Tak, bo takie beda dalsze
konsekwencje tej umowy. Otwarcie wspolnotowego rynku

Dostalismy ziemie sobie poddang,
ale nie potrafimy szanowac
jej zasobow.

The earth has been subdued
to us, but we are unable to respect
its resources.

The summertime is conducive to travelling and admir-
ing the nature. We are enchanted by beautiful landscapes
and push the more important matters into the background.
There is nothing wrong about it, as the time for relax is indis-
pensable. We all agree with that.

Too bad we do not see it towards the nature. It must take
some rest, just like us. The earth, which is intensively culti-
vated, which is still required to give us more and more abun-
dant yields, also needs to relax. The earth has been subdued
to us, but we are unable to respect its resources. We seem to
fight with climate change, but we do it wrong.

The rich north has an excess of food, but also strives
for maximising the production, although increases the en-
vironmental requirements. It increases the animal welfare
requirements but can we talk about this welfare in the case
of large farms? What about animal welfare? What about
production waste? How does it
look in the case of large areas
designed for monoculture? We
contradict ourselves.

We can also talk about the
lack of consistency on an ex-
ample of the European Union-
Mercosur negotiations. There is
nothing wrong about the idea
of free market itself, just the op-
posite. But how can this market
be free, if completely different
products are to compete with each other in it? In relation to
some, the requirements are at the highest level, with these
requirements being departed from in relation to products
imported to the Community market. We hear of the global
risk of climate change. And by giving access to the Euro-
pean market, we give our consent to the further felling of
the green lungs of the world — the Amazon rainforest. Yes,
because these will further consequences of this agreement.
The opening of the Community market will result in a rapid



spowoduje szybki wzrost produkcji rolnej w krajach naleza-
cych do Mercosur. Aby on nastapit, konieczne bedzie dalsze
zwiekszanie areatu upraw, aby jeszcze bardziej obnizy¢ koszty
jednostkowe. Taki czarny scenariusz jest jak najbardziej realny.

Tymczasem najlepsza odpowiedzig na zagrozenia zmia-
nami klimatycznymi, ktére i tak i tak wystepuja na przestrzeni
dziejow, jest rozwdj rolnictwa zréwnowazonego. Co on ozna-
cza? Nic innego, jak harmonie na poziomie gospodarstwa
— czyli m.in. rbwnowazona obsada zwierzat do powierzchni
upraw, zmianowos$¢ upraw, dbanie o nasadzenia $rédpolne
i zasoby wodne. Nasi pradziadowie wiedzieli o tym, dbali o to,
nie zasypywali naturalnych oczek wodnych, starali sie zatrzy-
mywac¢ wody opadowe, zyli w naturalnej harmonii ze srodo-
wiskiem.

Nasza powinnoscig powinno by¢ przywrécenie réwno-
wagi. Odpowiednio traktowana gleba, wiasciwa regulacja sto-
sunkéw wodnych, odpowiednie nasadzenia srédpolne i wiele
innych tego typu dziatan pozwoli w znacznym, liczacym sie
zredukowaniu CO,.

W rzeczywistosci mamy wiedze co i jak nalezy zrobi¢, ale
mniej lub bardziej zakorzeniona che¢ maksymalizacji zysku przy-
sfania nam to co dobre. W gruncie
rzeczy racje maja ci, ktérzy twier-
dzg, ze przezeramy naszg Ziemie,
aby wydalac¢ srodki dla ponadna-
rodowych, ogromnych korporacji.
Dajemy sie omami¢, ze musimy
mie¢ wciaz wiecej i wiecej, a za-
pominamy, ze oddana nam we
wiadanie Ziemia wymaga szacun-
ku i rwnowagi.

Mamy tyle do zrobienia,
aby wykorzysta¢ z korzyscig dla
przyrody odpady z produkgji rolnej, aby jak najmniej zywnosci
ulegato zmarnowaniu, aby maksymalnie ograniczy¢ skale gto-
du i niedozywienia. Temu wszystkiemu stuzy rolnictwo zréow-
nowazone i pomoc stabszym w rozwoju ich wtasnej, ale tez
zrownowazonej produkgji rolnej. Dzielmy sie wiedza, techno-
logia, wspierajmy nowoczesne rozwigzania, ale nie sprzyjajmy
degradacji $rodowiska pod ptaszczykiem wolnego handlu.
Wyciete w Amazonii lasy, to kfopoty klimatyczne u nas. Czy
warto to robi¢ tylko po to, aby sprzeda¢ swoje samochody
czy inne dobra materialne. A moze, gdyby te samochody i te
dobra byty tak trwate, jak 30- 40 lat temu, to nie musiatyby
by¢ tak szybko wymieniane? Mniej zuzytych surowcédw, mniej
zagrozen dla srodowiska, bardziej humanitarna praca.

Majac teraz czas, bedac na urlopie, przyjrzyjmy sie
najblizszemu otoczeniu, porozmawiajmy z miejscowymi
i zastanowmy sie dokad tak naprawe zmierzamy. Czy nie czas
powrdci¢ do rownowagi? Wszak coraz wiecej z nas poszukuje
rzeczywistej natury, naturalnych produktéw — regionalnych,
miejscowych, tych, ktére jeszcze pamietamy i cenimy za smak,
zapach i jakosc.

Zapominamy, ze oddana nam
we wiadanie Ziemia wymaga
szacunku i rbwnowagi.

We forget that the earth
subdued to us requires respect
and balance.

increase in the agricultural production in countries being
the members of Mercosur. If it is to take place, it will be nec-
essary to further enlarge the cultivation area, so as to reduce
unit costs even more. Such a black scenario is very real.

Yet, the best answer to the risks of climate change, which
occurs this way or that throughout history, is the develop-
ment of sustainable agriculture. What does it mean? Noth-
ing but harmony at the level of the farm —i.e. the stocking
density balanced against the cultivation area, crop rotation,
taking care of midfield plantings and water resources. Our
ancestors knew it, they took care of it, did not fill natural
water bodies, tried to retain rainfall and lived in natural har-
mony with the environment.

We should bring the balance back. The properly treated
soil, appropriate regulation of hydrographic conditions, ad-
equate midfield plantings and many other activities of this
type will allow to reduce CO, substantially.

In fact, we know what and how to do but more or less
rooted willingness to maximise profits obscures important
things. As a matter of fact, those who state that we gorge
on our planet, so as to excrete funds for transnational, large
corporations, are right. We let
ourselves be deluded that we
need more and more and we
forget that the earth subdued
to us requires respect and bal-
ance.

We have so much to do in
order to use, for the benefit
of the nature, waste from the
agricultural production, waste
as little food as possible and
reduce the scale of hunger
and malnutrition to a minimum. This purpose is served
by sustainable agriculture and by helping the weaker to
develop their own, but also sustainable, agricultural pro-
duction. We should share our knowledge, technology,
we should support modern solutions but we should not
foster the environmental degradation under the guise of
free trade. The forests felled in the Amazon jungle mean
climate problems in our country. Is it worth doing so only
to sell our cars or other material goods? And maybe if
those cars and goods were as durable as they used to be
30-40 years ago, they would not need to be replaced so
often? Less used raw materials, fewer risks to the environ-
ment, more humanitarian work.

Now, when we have time, being on holidays, we should
take a closer look at the closest surroundings, we should talk
with the locals and think where we are heading for. Is it not
time to return to the balance? Indeed, more and more of
us look for the real nature, natural products - regional, lo-
cal, those we still remember and appreciate for their taste,
aroma and quality.
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Miliardy z ARIMR

na rozwoj polskiej wsi
Billions from the ARMA for the development
of the Polish countryside

gencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa od 25 lat

wspiera finansowo polskich rolnikéw i mieszkancow tere-
néw wiejskich. Przez ¢wier¢ wieku swojej dziatalnosci przeka-
zata im do konca 2018 r. z funduszy krajowych i unijnych fgcz-
nie 323,5 mld zt. Dzieki tym $rodkom zmodernizowano tysiace
gospodarstw rolnych, Polska stata sie Swiatowym eksporterem
Zywnosci, a takze poprawita sie jakos¢ zycia na wsi.

ARIMR zostata powotana do zycia w 1994 r. Powstata na ba-
zie istniejgcego od 1992 r. Funduszu Restrukturyzacji i Oddtu-
zenia Rolnictwa i byta wzorowana na francuskim Narodowym
Centrum Zarzadzania Strukturami Rolnymi (CNASEA), wyspecja-
lizowanej agendzie rzadowej, posiadajacej osobowos¢ prawna.

Dzisiaj ARIMR jest najwieksza ptatnicza agencja rolnicza
w Unii Europejskiej. Jest takze jedyng instytucjg w Polsce, ktéra
rozdysponowuje europejskie srodki na rolnictwo, przetwdérstwo
rolno-spozywcze, rozwdj obszaréw wiejskich oraz rybactwo.
W swojej ofercie ma szereg programadw finansowej pomocy.

Odbudowa produkgji rolnej
Od poczatku dziatalnosci Agencji rolnicy moga korzystac
z doptat do oprocentowania kredytéw bankowych. Przez 25
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or 25 years, the Agency for Restructuring and Modernisation of

Agriculture has been financially supporting Polish farmers and
rural residents. For twenty-five years of its activity, it has provided
to them, by the end of 2018, a total of EUR 323.5 billion from the
national and EU funds. Thanks to these funds, thousands of farms
have been modernised, Poland has become a global exporter of
food, and the quality of life in the countryside has improved.

The ARMA was established in 1994. It was created on a ba-
sis of the Agriculture Restructuring and Writing Off Debt Fund
existing since 1992, and was modeled on the French National
Center for the Development of Farm Structures (CNASEA),
a specialised governmental agenda with legal personality.

Today, the ARMA is the largest agricultural paying agency
in the European Union. It is also the only institution in Poland
that distributes the European funds for agriculture, agri-food
processing, rural development and fisheries. Its offer contains
a number of financial aid schemes.

Reconstruction of the agricultural production
Since the beginning of the Agency’s activities, farmers may
use subsidies to bank loan interest. Over 25 years, the ARMA



lat ARIMR pomogta w sptacie ponad 5,8 min kredytéw, prze-
znaczajac na dopfaty do nich 17,3 mld zt. Pienigdze na ten
cel pochodza z budzetu krajowego. Z tego tez zrodta Agencja
m.in. dofinansowuje koszty utylizacji padtych zwierzat gospo-
darskich, a takze przekazuje rolnikom rekompensaty za szko-
dy spowodowane w gospodarstwach przez susze, powddz,
przymrozki, huragany czy afrykanski pomor swin. Pienigdze
te pomagaja odbudowac produkcje rolng, zniszczona pogo-
dowymi zdarzeniami czy choroba zwierzat. Rok 2018 byt re-
kordowy pod wzgledem wypfaty srodkéw na ten cel. ARIMR
wsparta rolnikow kwotg ponad 1,8 mld zt. +gcznie od poczat-
ku swojej dziatalnosci przekazata w ramach wsparcia krajowe-
go ponad 24 mld zt.

Inwestycje na obszarach wiejskich

Wielkim, prorozwojowym impulsem dla polskiej wsi i rol-
nictwa stata sie mozliwos¢ korzystania z europejskich srodkéw,
przeznaczonych na inwestycje na obszarach wiejskich. Zacze-
fo sie w 2002 r. od przedakcesyjnego programu SAPARD, ktory
stuzyt polskim gospodarstwom oraz zaktadom przetwdérczym
w dostosowaniu sie do standardéw i procedur obowiazujacych
na unijnym rynku.

Aby méc realizowac ten program, ARIMR musiata otrzymac
status akredytowanej agencji ptatniczej. W ten sposéb stata sie
pierwszg instytucjg w Polsce, dziatajgcg w oparciu o procedury
obowiazujgce w Unii Europejskiej.

4,5 mld zt, przekazanych przez Agencje 16,7 tys. beneficjen-
tom w ramach SAPARDU, stanowito jednak dopiero preludium
do transferu na polska wie$ dziesigtek miliardéw ztotych, do
ktérych Polska uzyskata dostep wraz z przystapieniem do Unii
Europejskiej w 2004 r. ARIMR stafa sie gtéwna instytucjg dystry-
buujaca te srodki.

Z czterech, realizowanych przez ARIMR od 2004 r. progra-
mow, wspierajacych rozwdj obszaréw wiejskich — SPO Restruk-

turyzacja 2004-2006, PROW na lata 2004-2006, PROW na lata
2007-2013 oraz PROW na lata 2014-2020 - wyptaconych zostato
do korica 2018 r. facznie okoto 109 mld zt.

Za te pienigdze rolnicy m.in. zmodernizowali swoje gospo-
darstwa. tacznie Agencja przekazata im na ten cel 14,9 mid zt.
Kupili w sumie 543,2 tys. maszyn i urzadzen rolniczych, w tym
72,3 tys. ciagnikdw, zrealizowali 11,4 tys. inwestycji budowla-
nych. Przyczynito sie to nie tylko do zwiekszenia wydajnosci
i rentownosci gospodarstw, ale takze do poprawy jakosci pro-
dukgji i zwiekszenia jej réznorodnosci.

SUPPORT FOR AGRICULTURE

has helped repay more than 5.8 million loans, allocating PLN
17.3 billion for subsidies to those loans. The funds for this pur-
pose come from the national budget. From this source, the
Agency, inter alia, co-finances the costs of disposal of dead
farm animals and provides compensation to farmers for dam-
age caused on farms by drought, flood, frost, hurricanes or
African swine fever. These funds help rebuild the agricultural
production, destroyed by weather events or animal diseases.
The year 2018 was a record-breaking year in terms of paying
funds for this purpose. The ARMA supported farmers with an
amount of more than PLN 1.8 billion. In total, from the begin-
ning of its activity, it has provided more than PLN 24 billion as
part of national support.

Investments in rural areas

A great, development-oriented stimulus for the Polish
countryside and agriculture has become a possibility of us-
ing the European funds allocated for investments in rural
areas. It started in 2002 with the pre-accession SAPARD
programme, which was used by Polish farms and process-
ing plants to adapt to the standards and procedures ap-
plicable in the EU market.

To be able to implement this programme, the ARMA had to
receive the status of an accredited paying agency. In this way,
it became the first institution in Poland acting based on the
procedures applicable in the European Union.

PLN 4.5 billion provided by the Agency to 16.7 thousand
beneficiaries under the SAPARD programme were, however,
only a prelude to providing the Polish countryside with tens
of billions of PLN, to which Poland gained access thanks to the
accession to the European Union in 2004. The ARMA became
the main institution distributing those funds.

From four rural development programmes implemented
by the ARMA since 2004 - the SPO Restructuring 2004-2006,

543,2 TYS. NOWYCH MASZYN | URZADZEN GOSPODARSKICH KUPILI
ROLNICY DZIEKI WSPARCIU ARIMR, W TYM 72,3 TYS. CIAGNIKOW

543.2 THOUSAND PIECES OF NEW FARM MACHINERY AND EQUIP-
MENT PURCHASED BY FARMERS THANKS TO SUPPORT FROM THE
ARMA, INCLUDING 72.3 THOUSAND TRACTORS

RDP for 2004-2006, RDP for 2007-2013 and RDP for 2014-2020
— a total of about PLN 109 billion was paid by the end of 2018.

For this money, farmers, inter alia, modernised their farms,
for this purpose the Agency provided them with PLN 14.9 bil-
lion in total. They purchased in total 543.2 thousand pieces of
agricultural machinery and equipment, including 72.3 thou-
sand tractors, and implemented 11.4 thousand construction
investments. This contributed not only to increasing the pro-
ductivity and profitability of farms, but also to improving the
quality of production and increasing its diversity.

Ecoalliy



WSPARCIE DLA ROLNICTWA

Polska pochwali¢ sie moze najwiekszg, sposréd krajéw Unii
Europejskiej, liczba mtodych rolnikéw. Zmiane pokoleniowa na
wsi przyspieszyly takze srodki przekazane przez Agencje, ktére
starszym rolnikom pozwolity przejs¢ na emerytury, a ich mtod-
szym, dobrze wyksztatconym nastepcom, stworzyc 62,7 tys. no-
wych, efektywniejszych gospodarstw.

By lepiej konkurowac na rynku wspdlnotowym, polscy rol-
nicy zaczeli sie zrzesza¢. Agencja wsparta finansowo powstanie
i dziatalnos¢ ponad 1,5 tys. grup producentéw rolnych.

Srodki przekazane przez ARIMR umozliwity réwniez dyna-
miczny rozwdj przetworstwa rolno-spozywczego. Agencja po-
mogta w budowie lub modernizadji 3,3 tys. zaktadow tej branzy.
Drzisiaj naleza one do najnowoczes$niejszych na swiecie.

To wszystkie dziatania sprawity, ze wartos¢ eksportu pol-
skich produktéw rolno-spozywczych wzrosta od 2004 r. ponad
czterokrotnie, a Polska stata sie jednym z najwazniejszych pro-
ducentéw zywnosci w Europie.

Poprawa jakosci zycia mieszkancow wsi
Zmienity sie gospodarstwa, przemyst rolno-spozywczy, ale
takze jako$¢ zycia mieszkaricow wsi i miasteczek. Za pieniadze,
przekazane przez ARIMR, zmodernizowano lub wybudowano
10,7 tys. km drog lokalnych, 1,2 tys. km $ciezek rowerowych

THE AGENCY

i szlakéw turystycznych, powstaty tysiace kilometréw sieci wo-
dociagowej i kanalizacyjnej, setki oczyszczalni sciekdw, systemy
segregacji odpaddw, zaktady wytwarzania energii ze zrodet od-
nawialnych, setki placéw zabaw, odnowiono centra wielu miej-
scowosci, wybudowano badz zmodernizowano wiele $wietlic
wiejskich i domdéw kultury.

Wzrosta réwniez konkurencyjno$¢ gospodarcza terendw
wiejskich, na ktérg sktada sie juz nie tylko produkcja zywno-
sci, ale réwniez turystyka, ustugi, handel, rzemiosto i dziatal-
nos¢ wielu roznych firm. 14,9 tys. przedsiebiorcéw uzyskato
wsparcie z ARIMR na utworzenie i rozwdéj mikroprzedsie-
biorstw, na wsi powstato w sumie 73,6 tys. miejsc pracy poza
rolnictwem. Zwiekszyta sie przedsiebiorczos¢ mieszkancéw
obszaréw wiejskich.

Wzrost dochodéw rolniczych rodzin
Wzrosty takze dochody rolniczych rodzin. To zastuga m.in.
ptatnosci bezposrednich i obszarowych. O te ptatnosci ubie-
ga sie co roku ponad 1,3 min rolnikéw, a pula Srodkéw, prze-
znaczonych na ten cel od momentu startu systemu doptat
w Polsce w 2004 r,, wzrosta ponad dwukrotnie. Do korca 2018 .

R
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Poland can boast of the largest number of young farm-
ers among the European Union countries. The generational
change in the countryside was also accelerated by the funds
provided by the agency, which allowed older farmers to retire,
and their younger, well-educated successors to create 62.7
thousand new, more efficient farms.

To compete better in the Community market, Polish farm-
ers started to associate. The Agency has financially supported
the creation and activity of more than 1.5 thousand producer
groups.

The funds provided by the ARMA also enabled the dynam-
ic development of agri-food processing. The Agency helped
build or modernise 3.3 thousand processing establishments.
Today, they belong to the most modern establishments in the
world.

All these activities made the export value of Polish agri-
food products increase more than four times since 2004, and
Poland has become one of the most important producers of
food in Europe.

Improving the quality of life of rural residents
Farms and the agri-food industry have changed, so has
the quality of life of people living in villages and small towns.

3,3TYS.-TOLICZBA ZAKLADOW PRZETWORCZYCH, KTORE POWSTALY LUB
ZOSTALY ZMODERNIZOWANE PRZY WSPARCIU FINANSOWYM AGENCJI

3.3 THOUSAND - THE NUMBER OF PROCESSING PLANTS WHICH HAVE
BEEN BUILT OR MODERNISED THANKS TO FINANCIAL SUPPORT OF

For the funds provided by the ARMA, it was possible to mod-
ernise or build 10.7 thousand kilometres of local roads, 1.2
thousand kilometres of cycle paths and tourist trails, thou-
sands kilometres of water supply and sewage systems, hun-
dreds of wastewater treatment plants, waste sorting systems,
renewable energy production facilities, hundreds of play-
grounds, centres of many villages were renovated and many
village community rooms and community centres were built
or modernised.

There was also an increase in the economic competitive-
ness of rural areas, which consists not only of the production
of food but also tourism, services, trade, crafts and activities of
many different companies. 14.9 thousand entrepreneurs re-
ceived support from the ARMA for the creation and develop-
ment of microenterprises, a total of 73.6 thousand non-agricul-
tural jobs were created in the countryside. Entrepreneurship of
rural residents has increased.

Increase in income of farm families
Income of farm families has also increased. This was pos-
sible to, inter alia, direct and area payments. Every year, these



Agencja wyptacita z tytutu pfatnosci bezposrednich i obszaro-
wych facznie ponad 172 mld zt.

W 2015 r. rolnicy otrzymali od ARIMR po raz pierwszy zaliczki
na poczet pfatnosci bezposrednich. 70-proc. zaliczki sg znacza-
cym wsparciem w okresie jesienno-zimowym, w ktérym zazwy-
czaj rolnicy zaopatruja swoje gospodarstwa w nawozy, srodki
ochrony roslin, kupuja sprzet rolniczy. W 2018 r. po wielkiej su-

SUPPORT FOR AGRICULTURE

payments are applied for by more than 1.3 million farmers, and
the pool of funds allocated for this purpose has increased more
than twice since the launch of the subsidy system in Poland in
2004. By the end of 2018, the Agency paid a total of more than
PLN 172 billion for direct and area payments.

In 2015, for the first time farmers received advance
payments for direct payments from the ARMA. Advance

szy, ktéra spustoszyta szereg upraw, przekazane przez Agencje
zaliczki, pomogty poprawi¢ ptynno$¢ finansowa gospodarstw,
powstrzymac proces ich upadku.

Cyfryzacja wsi

ARIMR ma takze udziat w procesie cyfryzacji polskiej wsi.
W 2018 r. Agencja wyposazyta rolnikéw w dwa internetowe na-
rzedzia: eWniosekPlus oraz portal IRZplus, ktére sg pomocne
w zafatwianiu spraw, zwigzanych z prowadzeniem gospodarstwa,
oszczedzajg czas na realizacje takich zadar, a takze poszerzajg
umiejetnosci rolnikdw w korzystaniu z nowoczesnych technologii.

Dzieki wykorzystaniu aplikacji eWniosekPlus, w ubiegtym
roku po raz pierwszy w historii, dziatajagcego w Polsce unijnego
systemu doptat bezposrednich i obszarowych, 900 tys.z 1,3 min
rolnikéw, ubiegajacych sie o te ptatnosci, mogto ztozyc¢ wnioski
przez internet, bez wychodzenia z domu. W 2019 r. rolnikéw,
ktérzy przestali dokumenty drogg elektroniczng, byto juz 200
tys. wiece).

Z kolei portal IRZplus jest przeznaczony dla posiadaczy
zwierzat gospodarskich. taczy on w sobie zalety elektronicz-

payments of 70% are significant support in the autumn-
winter period, in which farmers usually purchase fertilis-
ers, plant protection products and agricultural equip-
ment. In 2018, after enormous drought that destroyed
many crops, advance payments provided by the Agency
helped improve the financial liquidity of farms and stop
the process of their collapse.

Rural digitisation

The ARMA is also involved in the process of digitisation of
the Polish countryside. In 2018, the Agency provided farmers
with two online tools: eWniosekPlus and the IRZplus portal,
which are helpful in handling farm-related matters, save time
spent on implementing such tasks, and improve farmers’ skills
as regards the use of modern technologies.

Thanks to the use of the eWniosekPlus application, last
year, for the first time in the history of the EU direct and area
payment scheme functioning in Poland, 900 thousand of 1.3
million farmers applying for those payments could submit their
applications online, without a need to leave their houses. In

nej ksiegi stada, gromadzacej wszystkie potrzebne rolnikowi
informacje o hodowanych przez niego krowach, kozach, swi-
niach czy owcach, a takze platformy, umozliwiajacej zatatwienie
spraw, wymaganych przy posiadaniu zwierzat gospodarskich,
bez koniecznosci udawania sie do urzedu.

TexsT M By: Biuro Prasowe/ARIMR M Pgess Orrice/ARMA
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2019, the number of farmers who sent the documents elec-
tronically was already higher by 200 thousand.

In turn, the IRZplus portal is intended for livestock owners.
It combines the advantages of an electronic herd book gather-
ing all the information the farmer needs about his cows, goats,
pigs and sheep, as well as a platform that allows him to han-
dle matters required in the case of holding livestock, without
a need of going to an office.
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Czas na polskie superowoce
Time for Polish superfruit

woce sg jednym z najbardziej cenionych surowcéw wsréd

produktow spozywczych. Maja wyjatkowy skfad chemicz-
ny i zwigzane z nim wiasciwosci prozdrowotne. Zasadne jest
uzupetnianie codziennej diety wiasnie Swiezymi owocami se-
zonowymi. Europejczycy, co ciekawe, czesciej siegajg po owo-
ce niz warzywa, ale ciggle spozywamy ich jeszcze zbyt mato.

Jako kraj jestesmy potentatem w produkcji owocow
w Europie, dlatego polskie organizacje branzowe i grupy pro-
ducenckie postanowity zrealizowa¢ wspdlng kampanie ,Czas

T Eotish o)
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F ruit are one of the most valuable raw materials among food
products. They have an exceptional chemical composition
and related health-promoting qualities. It is relevant to supple-
ment our daily diet with fresh seasonal fruit. What is interesting,
the Europeans more often choose fruit rather than vegetables,
but we still eat too little of them.

As a country, we are a potentate in the production of fruit
in Europe, therefore, Polish industry organisations and pro-
ducer groups decided to carry out a joint campaign entitled



na polskie superowoce”. Zacheca ona do spozywania codzien-
nie polskich owocédw jagodowych: boréwek, truskawek, malin,
czarnych porzeczek, mini-kiwi, jagéd kamczackich i aronii.

Drugim waznym celem tego projektu jest uswiadamianie
konsumentom, jak wazne i zdrowe jest jedzenie polskich owo-
cow jagodowych w sezonie. Kampania edukuje, uswiadamia,
a takze pokazuje polska zywnos¢, ktéra jest smaczna i zdrowa.

Projekt ten to bezprecedensowa wspotpraca. Grupy pro-
ducentéw i organizacje branzowe tacza sity, by skuteczniej
budowa¢ nawyk codziennego dostarczania organizmowi
owocowej porcji zdrowia. Kampanie realizuje Krajowy Zwia-
zek Grup Producentow Owocéw i Warzyw. Wsrod partnerdw
projektu sg: Stowarzyszenie Plantatoréw Boréowki Amerykan-
skiej, Stowarzyszenie Plantatoréw Truskawki, Krajowe Stowa-
rzyszenie Plantatoréw Czarnych Porzeczek, Stowarzyszenia
Plantatorow MiniKiwi. Realizacja zadania odbywa sie pod
patronatem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz Gtéwnego
Inspektora Sanitarnego we wspotpracy z Instytutem Ogrodni-
ctwa w Skierniewicach.

DISCOVER POLISH FOOD

“Time for Polish superfruit” It encourages people to eat, on a
daily basis, Polish berry fruit: blueberries, strawberries, raspber-
ries, blackcurrants, hardy kiwi, honeyberries and chokeberries.

Another important objective of this project is to make con-
sumers realise how essential and healthy is to eat Polish berry
fruit during the season. The campaign educates, raises aware-
ness and also presents Polish food which is tasty and healthy.

This project is unprecedented cooperation. Producer
groups and industry organisations unite so as to build more ef-
ficiently the custom of providing the body with a daily portion
of healthy fruit. The campaign is carried out by the National As-
sociation of Fruit and Vegetable Producer Groups. Among the
project partners, there are: Association of Northern Highbush
Bleberry Growers, Association of Strawberry Growers, National
Association of Blackcurrant Growers, Association of Hardy Kiwi
Growers. The task is implemented under the auspices of the
Ministry of Agriculture and Rural Development and the Chief
Sanitary Inspector, in cooperation with the Institute of Horticul-
ture in Skierniewice.

TexksT M By: MatGorzATA Ksiazyk/MRIRW B MARD, Zosecie @ Proto By: Biuro Prasowe/MRIRW B Press Orrice/MARD

Owoce made in Poland
Fruit made in Poland

nstytut Ogrodnictwa w Skierniewicach wigczyt sie w kampa-

nie promocyjng,Czas na polskie superowoce’, prezentujac ro-
dzime odmiany i osiggniecia programéw hodowli truskawek,
porzeczki czarnej, boréwki wysokiej i maliny wtasciwej.

Porzeczka czarna

Porzeczka czarna (Ribesnigrum L.) jest gatunkiem powszech-
nie uprawianym w wielu krajach i na kilku kontynentach w strefie
klimatu umiarkowanego. Polska od wielu lat jest zdecydowanym
liderem w produkdji i eksporcie tych owocéw. Wysoka produkcja
porzeczki czarnej i pozycja w rankingu swiatowym jest efektem
postepu biologicznego (w postaci nowo wyhodowanych od-
mian w Instytucie Ogrodnictwa) oraz nowoczesnych technologii
produkgji, w tym maszynowego zbioru owocow.

Hodowla twércza nowych odmian porzeczki czarnej w Pol-
sce ma dtuga tradycje. Zostata rozpoczeta w dawnym Instytu-
cie Sadownictwa w Skierniewicach na poczatku lat 50. XX wie-
ku przez inz. Kazimierza Somorowskiego. Byta ukierunkowana
na uzyskanie rodzimych odmian porzeczki, lepiej plonujacych
od uprawianych wédwczas odmian zagranicznych. Efektem tych
prac byfo uzyskanie odmian: Bzura, Dunajec, tédka, Ner, Warta
i Wista. W latach 1968-1985 prace hodowlane nad porzeczky
czarng byly kontynuowane przez dra Jozefa Gwozdeckiego,

he Institute of Horticulture in Skierniewice joined the pro-

motional campaign entitled “Time for Polish superfruit’, by
presenting indigenous varieties and achievements of breeding
programmes for strawberries, blackcurrants, northern high-
bush blueberries and red raspberries.

Blackcurrant

Blackcurrant (Ribesnigrum L.) is a species commonly cul-
tivated in many countries and several continents in the tem-
perate climate zone. For many years, Poland has been a strong
leader in the production and export of these fruit. The high pro-
duction of blackcurrant and the position in the global ranking
result from biological progress (in a form of newly bred varieties
at the Institute of Horticulture) and modern production tech-
nologies, including machine harvesting of fruit.

Creative breeding of new varieties of blackcurrant in
Poland has a long tradition. It was started at the former In-
stitute of Pomology in Skierniewice in the early 50s of the
20" century by inz. Kazimierz Somorowski. It was aimed at
obtaining indigenous varieties of blackcurrant giving better
yields than foreign varieties cultivated back then. This work
resulted in obtaining the following varieties: Bzura, Duna-
jec, todka, Ner, Warta and Wista. In the years 1968-1985, the
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Porzeczka czARNALMBEACKCUR

za$ efektem byty odmiany Bona i Ceres. Pierwsza wytwarza de-
serowe, bardzo smaczne owoce o wysokich wartosciach pro-
zdrowotnych i jest ciggle uprawiana w kraju i zagranica, przede
wszystkim w uprawie szpalerowej. Odmiana Ceres byfa pierw-
sza odporna na najgrozniejszego szkodnika porzeczki czarnej
- wielkopakowca porzeczkowego (Cecidophyopsisribis).
Program hodowli twdrczej porzeczki czarnej (zapoczat-
kowany w roku 1986), prowadzony jest w Zaktadzie Hodowli
Roslin Ogrodniczych przez dra hab. Stanistawa Plute, prof. 10,
w ramach Programu Wieloletniego, finansowanego przez
Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Program ten obejmu-

breeding work on blackcurrant was contin-
ued by dr Jézef Gwozdecki, and the result
were the Bona and Ceres varieties. The former
gives dessert, very tasty fruit with the high
health values and is still cultivated home and
abroad, especially in rows. The Ceres variety
was the first one resistant to the most dan-
gerous pest of blackcurrant, the blackcurrant
gall mite (Cecidophyopsis ribis).

The creative breeding programme of black-
currant (launched in 1986) is carried out at the
Department of Horticultural Plant Breeding by
dr hab. Stanistaw Pluta, Professor of the IH, un-
der the Multiannual Programme financed by the
Ministry of Agriculture and Rural Development.
This programme mainly included: qualitative,
resistance and adaptive breeding. New varieties
must be characterised by high fertility, fitness for
different types of fruit management (processing,
freezing, consumption of fresh fruit), good adap-
tation to Polish climate and soil conditions and
soil and to various cultivation technologies — in-
dustrial varieties for combine harvesting of fruit,
and dessert varieties for the in-row cultivation.
Regardless of the fruit management method,
all varieties should be hardly susceptible or re-
sistant to the most dangerous pests attacking
plants and their fruit.

So far, 10 varieties (Tisel, Tiben, Ores, Ruben, Tines, Gofert,
Polares, Tihope, Polben and Polonus) have been obtained dur-
ing the breeding work and are included in the national regis-
ter of the Research Centre for Cultivar Testing. Most varieties
are covered by Community protection law in the territory of
EU countries. In addition, three varieties (Gofert, Polares and
Tihope) were patented in the USA in 2016 and covered by legal
protection in Canada in 2018.

New Polish varieties of blackcurrant gained great recogni-
tion among Polish growers. The available data shows that the
share of Polish varieties in the commercial cultivation in our




je przede wszystkim: hodowle jakosciowa, odpornosciowa
i adaptacyjna. Nowe odmiany musza charakteryzowac sie wy-
sokg plennoscig, dobrg przydatnosciag do réznego sposobu
zagospodarowania owocow (przetwdrstwo, zamrazalnictwo,
konsumpcja w stanie $wiezym), dobrym przystosowaniem do
polskich warunkéw klimatyczno-glebowych i réznych tech-
nologii uprawy — odmiany przemystowe do kombajnowego
zbioru owocdw, a odmiany deserowe do uprawy szpalerowej.
Niezaleznie od sposobu zagospodarowania owocow, wszyst-
kie odmiany powinny by¢ mato podatne lub odporne na naj-
grozniejsze agrofagi, atakujace rosliny i ich owoce.

Dotychczas w ramach prac hodowlanych uzyskano 10 od-
mian (Tisel, Tiben, Ores, Ruben, Tines, Gofert, Polares, Tihope,
Polben i Polonus), ktére znajduja sie w krajowym rejestrze Cen-
tralnego Osrodka Badania Odmian Rodlin Uprawnych. Wiek-
szo$¢ odmian objeta jest wspdlnotowym prawem ochrony na
terytorium krajéw UE. Ponadto trzy odmiany (Gofert, Polares
i Tihope) otrzymaty patent w USA w 2016 r. oraz ochrone praw-
ng w Kanadzie w 2018.

Nowe polskie odmiany porzeczki czarnej zyskaty duze
uznanie wsrod polskich plantatoréw. Z dostepnych danych
wynika, ze udziat polskich odmian w uprawie towarowej w na-
szym kraju stanowi aktualnie ponad 80%, przy czym wiekszo$¢
(okoto 50%) stanowi odmiana Tisel.

Nowo wyhodowane i wdrozone do produkcji odmiany
porzeczki czarnej sg bardzo waznym no$nikiem postepu bio-
logicznego, przyczyniaja sie do utrzymania wysokiej pozycji
i konkurencyjnosci polskiego sadownictwa przy zachowaniu
wymogoéw ochrony $rodowiska i zasad produkcji bezpiecznej
Zzywnosci, zgodnie z aktualnymi wymaganiami w UE.

Boréwka wysoka

Boréwka wysoka (Vaccinium corymbosum L.) jest krzewem
owocowym z rodziny wrzosowatych, rosngcym w stanie dzi-
kim w Ameryce Potnocnej. W Polsce uprawiana jest od kilku-
dziesieciu lat, jednak dynamiczny rozwdj produkcji owocdw
tego gatunku nastgpit dopiero po sprowadzeniu przez dra
K. Pliszke (SGGW) ciekawych odmian z USA (w koncu lat 60.
ubiegtego wieku) i wdrozeniu ich do uprawy w naszym kraju.

DISCOVER POLISH FOOD

country is currently more than 80%, with the majority (around
50%) being the Tisel variety.

Newly bred and implemented into production blackcurrant
varieties are a very important medium of biological progress,
contribute to maintaining the high position and competitive-
ness of Polish horticulture while observing the environmental
requirements and safe food production rules, in accordance
with the current EU requirements.

Northern highbush blueberry

Northern highbush blueberry (Vaccinium corymbosum L)
is a fruit bush from the heather family, growing in the wild in
North America. In Poland, it has been cultivated for several dec-
ades, however, the dynamic development in the production
of this species took place when dr K. Pliszka (SGGW) imported
interesting varieties from the USA (at the end of the 60s of the
20" century) and implemented them into cultivation in our
country. In the last 20 years, the cultivation of highbush blue-
berry has been the fastest growing type of fruit production in
Poland. According to the CSO (2018), the domestic production
of highbush blueberry fruit is estimated at about 21 thousand
tonnes. Currently, Poland is ranked second in Europe (after
Spain) and sixth in the global ranking.

Fruit of highbush blueberry are valuable, dessert berries,
containing vitamins: A, B1, B2, B3, phosphorus, potassium,
calcium, sodium, folic acid and phytoestrogens. They are char-
acterised by the high antioxidant activity resulting from the
content of polyphenols, including especially anthocyans. The
consumption of these fruit has a beneficial effect on health.

The most popular varieties of highbush blueberry cultivat-
ed in Poland are: Duke, Bluecrop, Bluegold, Spartan and Sunrise.
In plantations, the varieties such as Bonus, Chandler, Toro, and
most recently Draper, Liberty and Aurora are also planted. The
major advantages of the new varieties are: high fertility, size,
firmness and attractiveness of fruit, late time of flowering and
ripening of fruit, as well as the resistance of plants to frostin the
climatic conditions of Poland.

The first breeding work on highbush blueberry was car-
ried out by dr Kazimierz Pliszka — employee of the Depart-

Poland occupies the 2™ position in the world, after the Russian Federation, in the production of currants. The total cul-
tivation area of currants (black and coloured currants in total) in Poland in recent years has been, on average, more than 44
thousand ha. The harvest of these fruit in 2018 was 164.6 thousand tonnes, i.e. by about 28% more than the year before. The
vast majority were blackcurrants, the harvest of which was about 126.3 thousand tonnes.

EXPORT

In 2018, the export volume of fresh blackcurrants was 2.5 thousand tonnes and its value more than EUR 1.1 million. The
customers of fresh blackcurrants were mostly the EU countries. The largest customers (by quantity) were: Germany (47%)

and Austria (17%). Among the non-EU countries, the majority of currants were sold to Belarus (21%).

The quantity of frozen currants exported by Poland is by far higher than that of fresh currants. The total export volume
of frozen blackcurrants in 2018 was 45.1 thousand tonnes (about EUR 22 million), of which the majority (56%) were exported
to the EU countries. When compared to 2017, the export volume increased by 13%. The major customers of frozen blackcur-
rants in 2018 were: Germany (22%), Belarus (36%), the United Kingdom (9%), the Netherlands (8%) and Belgium (5%).

Food
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IORTHERN HIGHBUSH BLUEBERRY

W ostatnich 20 latach uprawa boréwki wysokiej jest najszybciej
rozwijajgcym sie kierunkiem produkgji sadowniczej w Polsce.
Wedtug danych GUS (2018) krajowa produkcja owocoéw bo-
rowki wysokiej szacowana jest na okoto 21 tys. ton. Aktualnie
Polska zajmuje drugie miejsce w Europie (po Hiszpanii) oraz
szoste miejsce w rankingu swiatowym.

Owoce boréwki wysokiej to wartosciowe, deserowe jago-
dy, zawierajgce witaminy: A, B1, B2, B3, fosfor, potas, wapn, séd,
kwas foliowy i fitoestrogeny. Charakteryzujg sie wysoka aktyw-
noscig przeciwutleniajaca, wynikajaca z zawartosci polifenoli,
w tym szczegodlnie antocyjandw. Spozywanie tych owocow ma
korzystny wptyw na zdrowie.

Najpopularniejszymi odmianami boréwki wysokiej, upra-
wianymi w Polsce sa: Duke, Bluecrop, Bluegold, Spartan i Sunrise.
Na plantacjach sadzone sg réwniez odmiany Bonus, Chandler, Toro,

ment of Horticulture at
the SGGW and a great
advocate of introducing
that species into culti-
vation in our country.
His long-time breeding
and selection work re-
sulted in obtaining two
Polish varieties: Boni-
facy and KazPliszka and
many valuable breed-
ing clones.

The new highbush
blueberry breeding
programme in Poland
started in 2009 in the
Institute of Pomology
and Floriculture (cur-
rently, the Institute of
Horticulture in Skierni-
ewice). Highbush blue-
berry (of northern type)
is bred at the Depart-
ment of Horticultural Plant Breeding by dr hab. Stanistaw
Pluta, Professor of the IH, under the Multiannual Programme
financed by the Ministry of Agriculture and Rural Develop-
ment. The most important objective of breeding highbush
blueberry is to create indigenous varieties well adapted to
local environmental conditions — with high frost resistance,
resistant or not much susceptible to basic fungal diseases,
fertile, with the prolonged ripening time, producing durable
fruit of good quality.

The priority of the highbush blueberry breeding pro-
gramme is to obtain dessert varieties with fruit fit for be-
ing consumed fresh. Fruit should be large, firm, aromatic
and tasty, with an attractive appearance, with a light blue
durable coating, resistant to transport and with the high
content of nutrients. Desirable are the varieties with vary-

Powierzchnia uprawy boréwki w Polsce wynosi okoto 5,5 tys. ha. Polska jest na 6 miejscu w rankingu najwiekszych na
Swiecie producentéw boréwek i na 2 miejscu w Europie (po Hiszpanii).

EKSPORT

W 2018 roku wolumen eksportu swiezych boréwek, zurawiny i pozostatych owocéw z gatunku Vaccinium wyniést 13,9

tys. ton o wartosci 81,6 min EUR.W poréwnaniu do 2017 roku eksport byt wiekszy o 2,0%. Odbiorca swiezych boréwek byty
prawie w catosci wylacznie panstwa UE, do ktérych wyeksportowano (wg masy) ponad 90% catej zagranicznej sprzedazy.
Najwiekszymi odbiorcami $wiezych boréwek byty: Wielka Brytania (31%), Niemcy (29%), Holandia (12%), Szwecja(4%) oraz
Dania (3,5%). Sposrdéd panstw spoza UE, odbiorcami swiezych boréwek byta réwniez Norwegia (7%).

Nieznacznie wiecej eksportuje sie z Polski boréwek zamrozonych, niz swiezych owocéw. Wolumen eksportu ogétem
boréwek zamrozonych w 2018 r. wynidst 14,8 tys. ton (ok. 35,4 mIn EUR), z czego okoto 80% (tj. okoto 12 tys. ton) stanowit
eksport do panstw UE. W poréwnaniu do 2017 roku (biorac pod uwage ilo$¢) eksport zamrozonych boréwek byt wiekszy o
2,2%. Gtéwnymi odbiorcami tych owocéw w 2018 r. byty: Niemcy (30%), Biatorus (14%), Francja (9,4%), Litwa (8,9%), Holan-
dia (6,4%), Belgia (5,8%) oraz Szwecja (5,5%).
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a ostatnio Draper, Liberty i Aurora. Najwazniejsze zalety nowych od-
mian, to: wysoka plennos¢, wielko$¢, jedrnos¢ i atrakcyjnos¢ owo-
cdw, pdzna pora kwitnienia i dojrzewania owocdw, a takze wytrzy-
matos¢ roslin na mréz w warunkach klimatycznych Polski.

Pierwsze prace hodowlane nad boréwka wysoka prowa-
dzone byty przez dra Kazimierza Pliszke — pracownika Katedry
Sadownictwa SGGW oraz wielkiego oredownika wprowadze-
nia do uprawy w naszym kraju tego gatunku. Efektem jego
wieloletnich prac hodowlanych i selekcyjnych byto uzyskanie
dwoch polskich odmian: Bonifacy i KazPliszka oraz wielu cen-
nych klonéw hodowlanych.

Nowy program hodowli boréwki wysokiej w Polsce roz-
poczat sie w 2009 r. w Instytucie Sadownictwa i Kwiaciarstwa
(obecnie Instytut Ogrodnictwa w Skierniewicach). Hodowla
boréwki wysokiej (pdtnocnego typu) prowadzona jest w Za-
ktadzie Hodowli Roslin Ogrodniczych przez dra hab. Stanistawa
Plute, prof. 10, w ramach Programu Wieloletniego, finansowa-
nego przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Najwaz-
niejszym celem hodowli boréwki wysokiej jest wytworzenie
rodzimych odmian, dobrze przystosowanych do lokalnych wa-
runkoéw srodowiska — o wysokiej mrozoodpornosci, odpornych
lub mato podatnych na podstawowe choroby grzybowe, plen-
nych, o wydtuzonej porze dojrzewania, wytwarzajacych trwate
owoce dobrej jakosci.

Priorytetem programu hodowli boréwki wysokiej jest
uzyskanie odmian deserowych o owocach przydatnych do
spozycia w stanie $wiezym. Owoce powinny by¢ duze, jedrne,
aromatyczne i smaczne, o atrakcyjnym wygladzie, z jasnonie-
bieskim nalotem o dobrej trwatosci, wytrzymate na transport
i 0 wysokiej zawartosci zwigzkéw odzywczych i prozdrowot-
nych. Pozadane sg odmiany o zréznicowanej porze dojrzewa-
nia owocdw — od bardzo wczesnych do bardzo pdznych, od-
porne na choroby grzybowe.

Drugim kierunkiem hodowli nowych odmian bordéwki
wysokiej jest wytworzenie odmian przetworczych, nadaja-
cych sie do zbioru kombajnowego. Podczas oceny i selekgji
materiatdéw hodowlanych boréwki wysokiej zwraca sie uwa-
ge na cechy krzewodw, ktére decyduja o przydatnosci odmian
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ing times of fruit ripening — from very early to very late,
resistant to fungal diseases.

The second type of breeding new varieties of highbush
blueberry is the production of varieties for processing, suit-
able for combine harvesting. During the assessment and
selection of breeding materials of highbush blueberry, atten-
tion is paid to the characteristics of bushes, which determine
the suitability of the varieties for machine harvesting of fruit.
These are: strong growth and elevated type of bushes, high
productivity, uniform ripening of fruit, no persistence of a
floral envelope on fruit, diverse ripening time and resistance/
tolerance to serious fungal diseases.

Traditional cross-breeding consists in controlled pollina-
tion of flowers of selected parental varieties, harvesting fruit
from pollination and extraction of seeds, production and se-
lection of seedlings. The first hybridisation operations of se-
lected parental forms of highbush blueberry were carried out
at the Institute in the spring of 2008. Over 11 years, a total
of about 680 combinations of hybridisation were made and
more than 36 thousand seedlings from the F1 generation
were obtained, whose phenotypic assessment is currently
carried out under field conditions. It is assumed that within
4-5 years new varieties of highbush blueberry from the IH
breeding will be submitted for VCU trials at COBORU.

Red raspberry

For along time, red raspberry has been a very important
species of fruit plants in the group of berry bushes. Currently,
more than 100 thousand tonnes of raspberry are produced
in our country, in this respect Poland occupies the second
place in Europe and the fith place in the world. Such a high
position is possible thanks to the fact that the Institute of
Pomology and Floriculture (currently, the Institute of Hor-
ticulture), almost forty years ago, started the native breed-
ing programme of new varieties. From the beginning as part
of that programme, financed by the Ministry of Agriculture
and Rural Development and headed by Dr Jan Danek at the
the Fruit Growing Experimental Station in Brzezna, two im-

The cultivation area of blueberries in Poland is about 5.5 thousand ha. Poland occupies the 6™ position in the ranking of
the largest global producers of blueberries and the 2" position in Europe (after Spain).

EXPORT

In 2018, the export volume of fresh blueberries, cranberries and other fruit of Vaccinium species was 13.9 thousand

tonnes and its value — EUR 81.6 million. When compared to 2017, the export was higher by 2%. The customers of fresh blue-
berries were almost only the EU countries, to which more than 90% of the whole foreign sales were exported (by weight).
The largest customers of fresh blueberries were: the United Kingdom (31%), Germany (29%), the Netherlands (12%), Sweden
(4%) and Denmark (3.5%). Among the non-EU countries, the customers of fresh blueberries was also Norway (7%).

The quantity of frozen blueberries exported by Poland is slightly higher than that of fresh blueberries. The total export
volume of frozen blueberries in 2018 was 14.8 thousand tonnes (about EUR 35.4 million), of which about 80% (i.e. about 12
thousand tonnes) were exported to the EU countries. When compared to 2017 (taking the quantity into account), the export
of frozen blueberries was higher by 2.2%. The major customers of these fruit in 2018 were: Germany (30%), Belarus (14%),
France (9.4%), Lithuania (8.9%), the Netherlands (6.4%), Belgium (5.8%) and Sweden (5.5%).

PFood




POZNA] POLSKA ZYWNOSC

MALINA WEASCIWA | RED RASPBERRY

do maszynowego zbioru owocow. S3 to: silny wzrost i wzniesio-
ny pokrdj krzewdw, wysoka produktywnos¢, rdwnomierne doj-
rzewanie owocow, brak utrzymywania sie okwiatu na owocach,
zréznicowany termin dojrzewania i odpornos¢/tolerancja na
grozne choroby grzybowe.

Tradycyjna hodowla krzyzéwkowa polega na kontrolo-
wanym zapyleniu kwiatéw, wybranych odmian rodzicielskich,
zbieraniu owocéw z zapylen i wydobywaniu nasion, produkdji
i selekgji siewek. Pierwsze krzyzowania, wybranych form rodzi-
cielskich boréwki wysokiej, wykonano w Instytucie wiosng 2008 r.
W ciggu 11 lat wykonano tacznie okoto 680 kombinadcji krzyzowan
oraz uzyskano ponad 36 tys. siewek pokolenia F1, ktérych ocena
fenotypowa jest obecnie prowadzona w warunkach polowych.

portant breeding types
were carried out - the
of traditional
(bearing fruit
in the summer) and va-
rieties of repeated fruc-
tification (bearing fruit
in the summer-autumn
period). The existing
result of the breeding
work was the creation of

creation
varieties

several traditional varie-
ties, the most popular of
which are the Beskid and
Laszka varieties and the
summer-autumn  varie-
ties, such as Polana and
Polka and recently also
Polonez and Poemat. In
particular, the Polka va-
riety has contributed to
the enormous increase
and strengthening of the
global position of Poland
as regards the production of raspberries. Fruit of this vari-
ety have an attractive appearance, are very tasty and are
suitable for consumption both fresh and processed. This
variety is cultivated not only in Poland, but also in many
other countries.

The effects obtained under the Polish raspberry breed-
ing programme are another evidence of the enormous
potential inherent in the genetic resources of this species.
They also indicate that at a relatively low cost we can achieve
considerable progress in terms of the size and quality of the
production of raspberries in Poland, by carrying out research
financed from the funds for biological progress in the plant
production.

Wielkos¢ produkcji malin (facznie z jezyng bezkolcowa) w Polsce w 2018 r. wyniosta okoto 115,6 tys. ton, co oznaczato
wzrost 0 10,7% w poréwnaniu do 2017 r. (104,5 tys. ton). Powierzchnia uprawy malin w Polsce wynosi ponad 29 tys. ha. Pol-
ska jest na 5 miejscu w rankingu najwiekszych na swiecie producentéw malin i na 2 miejscu w Europie.

EKSPORT

W 2018 r. wolumen eksportu swiezych malin wynidst 11,1 tys. ton, a jego warto$¢ - 15,9 min EUR. W poréwnaniu do 2017
roku (biorac pod uwage ilos¢) eksport byt wiekszy o 2,8%. Odbiorca swiezych malin byty prawie w catosci wylgcznie panstwa
UE, do ktérych wyeksportowano (wg masy) 99,6% catej zagranicznej sprzedazy. Najwiekszymi odbiorcami swiezych malin
byty: Niemcy (53%), Holandia (20%), Belgia (10%), Austria (7,9%) oraz Wiochy (2,1%). Sposréd panstw spoza UE, odbiorcami
niewielkiej ilosci malin byta Ukraina oraz Biatorus.

Zdecydowanie wiecej eksportuje sie z Polski malin zamrozonych, niz Swiezych. Wolumen eksportu ogétem malin za-
mrozonych w 2018 r. wynidst 48,8 tys. ton (ok. 75,2 mIn EUR), z czego ponad 90% (tj. okoto 45 tys. ton) stanowit eksport do
panstw UE. Gléwnymi odbiorcami malin zamrozonych w 2018 r. byty: Niemcy (35%), Belgia (12%), Holandia (11%), Francja
(8,3%), Wielka Brytania (7,6%), Szwecja (6,1%) oraz Dania (3,3%).



Zakfada sie, ze w ciggu 4-5 lat nowe odmiany boréwki wysokiej
hodowli IO bedg zgtoszone do badan rejestrowych COBORU.

Malina wlasciwa

Malina wiasciwa (czerwona) jest od dawna bardzo waznym
gatunkiem roslin sadowniczych w grupie krzewdw jagodowych.
Obecnie w naszym kraju produkuje sie ponad 100 tys. ton malin,
pod tym wzgledem Polska zajmuje pigte miejsce w Swiecie i dru-
gie w Europie. Tak wysoka pozycja jest mozliwa dzieki rozpoczeciu
w Instytucie Sadownictwa i Kwiaciarstwa (obecnie Instytut Ogrod-
nictwa), przed prawie czterdziestu laty, rodzimego programu
hodowli nowych odmian. Od poczatku, w ramach tego progra-
mu, finansowanego przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi,
a kierowanego przez dra Jana Danka w Sadowniczym Zaktadzie
Doswiadczalnym w Brzeznej, realizowano dwa wazne kierun-
ki hodowli — wytworzenie odmian tradycyjnych (owocujacych
w okresie letnim) oraz odmian powtarzajacych owocowanie
(owocujacych w  okresie letnio-jesiennym). Dotychczasowym
efektem prac hodowlanych byto wytworzenie kilku odmian trady-
cyjnych, z ktérych najbardziej rozpowszechnione sg Beskid i Lasz-
ka oraz odmian letnio-jesiennych, jak Polana czy Polka, a ostatnio
takze Polonez i Poemat. Zwifaszcza odmiana Polka przyczynifa sie
do ogromnego zwiekszenia i umocnienia $wiatowej pozycji Polski
w zakresie produkcji malin. Owoce tej odmiany maja atrakcyjny
wyglad, sa bardzo smaczne i nadaja sie do konsumpdji zaréwno
w stanie $wiezym, jak i po przetworzeniu. Odmiana ta uprawiana
jest nie tylko w Polsce, ale takze w wielu innych krajach.

Uzyskane efekty, w ramach polskiego programu hodowli
maliny, s3 kolejnym dowodem na ogromny potencjat, tkwiacy
w zasobach genowych tego gatunku. Wskazuja tez, ze stosun-
kowo niewielkim kosztem mozna uzyska¢ ogromny postep
pod wzgledem wielkosci i jakosci produkgji malin w Polsce, rea-
lizujac badania, finansowane ze srodkéw na postep biologiczny
w produkgji roslinne;j.

TexksT @ By: INsTYTUT OGRODNICTWA B THE INSTITUTE OF HORTICULTURE
Zosecia B Protos By: Fotouia
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nstytut Ogrodnictwa w Skierniewicach jest instytutem ba-

dawczym, utworzonym przez potqczenie dwdch jednostek
badawczo-rozwojowych o dtugoletniej tradycji i bogatym
dorobku naukowo-wdrozeniowym: Instytutu Sadownictwa
i Kwiaciarstwa oraz Instytutu Warzywnictwa. Program badaw-
czy 10 obejmuje wszystkie zagadnienia, zwigzane z produkcjq
ogrodniczq, poczqwszy od badari nad biologicznymi pod-
stawami produkcji owocdw, warzyw, roslin ozdobnych przez
biotechnologie, genetyke i hodowle twdrczqg, agrotechnike,
ochrone roslin, szkétkarstwo, ochrone zasobéw genowych ro-
slin sadowniczych, warzywnych, ozdobnych i miododajnych,
nawadnianie, uprawe grzybdw jadalnych, przetwdrstwo
i przechowalnictwo, bezpieczeristwo zywnosci, pszczelnictwo
po agroinzynierie i ekonomike. Instytut aktywnie uczestniczy
w tworzeniu Europejskiej Przestrzeni Badawczej. Wspdfpracuje
z wiekszosciq polskich oraz zagranicznych branzowych instytu-
téw i uczelni. Jest waznym centrum szkoleniowym. Ma upraw-
nienia do nadawania stopni naukowych.

777@ Institute of Horticulture in Skierniewice is a research in-
stitute created by merging two research and development
units with long tradition and rich scientific and implementation
achievements: Research Institute of Pomology and Floriculture
and Research Institute of Vegetable Crops. The IH's research
programme covers all issues related to the horticultural pro-
duction, starting from studies on biological fundamentals of
the production of fruit, vegetables, ornamental plants through
biotechnology, genetics and creative breeding, agrotechnol-
ogy, plant protection, nurseries, protection of genetic resources
of horticultural, vegetable, ornamental and melliferous plants,
irrigation, cultivation of edible mushrooms, processing and
storage, food safety, beekeeping, to agricultural engineering
and economics. The Institute actively participates in creating
the European Research Area. It cooperates with most industry,
Polish and foreign, institutes and universities. It is an important
training centre. It is authorised to grant scientific degrees.

emen
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Grandarosa

Nowa, polska truskawka
New Polish strawberry

Truskawka (Fragaria ananassa) jest mieszancem miedzyga- trawberry (Fragaria ananassa) is an interspecies hybrid that
tunkowym, ktéry powstat okoto 250 lat temu w wyniku was created about 250 years ago as a result of accidental
przypadkowego skrzyzowania poziomki chilijskiej (F. chiloen-  hybridisation of Chilean strawberry (F. chiloensis) with Virginia
sis) z poziomka wirginijska (F. virginiana). W wyniku selekcji, zro-  strawberry (F. virginiana). As a result of the selection of the first
bionej przez pierwszych mieszancéw, a podzniej dzieki szybkie-  hybrids, and later through the rapid development of growing
mu rozwojowi hodowli tego gatunku, powstaty odmiany, przy-  of this species, the varieties adapted to various climate and soll
stosowane do réznych warunkéw klimatyczno-glebowych, — conditions and to fruit production and management methods
a takze sposobow produkgji i zagospodarowania owocow. have been created.

Obecnie na $wiecie uprawia sie okoto 2 tys. odmian tru- Currently, about 2,000 varieties of strawberry are culti-
skawki, zas w Polsce na plantacjach towarowych lub w przy-  vated in the world, while in Poland, in commercial plantations
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domowych ogrodach ponad 200 odmian, réznigcych sie m.in.
porg dojrzewania owocdw, ich wielkoscia, ksztattem, barwa,
jedrnoscig i smakiem, a takze zawartoscig sktadnikéw prozdro-
wotnych. Asortyment odmian o owocach, przeznaczonych do
przetwodrstwa i zamrazalnictwa jest zupetnie inny, niz ten do
bezposredniego spozycia. Owoce do przetwdrstwa powinny
fatwo odchodzi¢ od szyputki, by¢ sredniej wielkosci, kuliste-
go lub sercowatego ksztattu, ciemnoczerwonej barwy, a tak-
ze mie¢ wysoka zawartos¢ antocyjandw i witaminy C. Owoce
deserowe musza by¢ przede wszystkim smaczne i atrakcyjne
- duze, pomararficzowoczerwone lub jasnoczerwone, btyszcza-
ce, z duzg zawartoscia substancji odzywczych. Producenci do-
datkowo poszukujg odmian plennych, wytrzymatych na mréz,
mato podatnych na choroby lisci i systemu korzeniowego,
o owocach jedrnych, bez skfonnosci do gnicia, wytrzymatych
na transport i przetrzymywanie w temperaturze pokojowej.

Kierunek zagospodarowania owocéw decyduje réwniez
o zastosowaniu odpowiedniej technologii produkgji. Rosliny,
ktérych owoce przeznaczone sg do przetwdrstwa, najczesciej
uprawia sie tradycyjng metoda rzedowa w odkrytym gruncie.
Odmiany deserowe sg coraz powszechniej sadzone na podnie-
sionych zagonach wysciétkowanych agrotkaning, w odkrytym
gruncie lub pod ostonami, a ostatnio na rynnach — w matach
kokosowych lub donicach. Nowoczesne technologie produk-
¢ji, poza znaczna poprawa jakosci owocdw, pozwalaja takze na
przyspieszanie lub opéZnianie ich dojrzewania, czyniac je do-
stepnymi dla konsumenta przez wieksza czes¢ roku.

W Polsce zainteresowanie uprawa truskawki deserowej sy-
stematycznie wzrasta, jednak wiekszos¢ z popularnych, $wia-
towych odmian zostata wyhodowana w warunkach przyrod-
niczych, réznigcych sie od tych, panujacych w naszym kraju.
W Instytucie Ogrodnictwa, podobnie jak w innych os$rodkach
hodowlanych w réznych rejonach $wiata, prowadzone s3 cia-
gte prace, ktorych celem jest uzyskanie odmian odpornych na
choroby, szkodniki i stresy abiotyczne, jeszcze bardziej plen-
nych, niz odmiany uprawiane obecnie.

Jedna z nowszych odmian deserowych, bardzo popularna
w ostatnim czasie, jest Grandarosa, wyhodowana w Instytucie
Ogrodnictwa w Skierniewicach, chroniona prawnie na tere-
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ODMIANY DESEROWE SA CORAZ POWSZECHNIE) SADZONE NA PODNIESIONYCH ZAGONACH
WYSCIOLKOWANYCH AGROTKANINA, A OSTATNIO NA RYNNACH — W MATACH KOKOSOWYCH
B DESSERT VARIETIES ARE MORE AND MORE OFTEN PLANTED IN ELEVATED STRIPS LINED WITH
NON-WOVEN CROP COVER, AND RECENTLY IN BEDS — USING COCONUT MATS

or backyard gardens, about 200 varieties are cultivated, dif-
fering, inter alia, in terms of the time of ripening of fruit, their
size, shape, colour, firmness and taste as well as the content of
nutrients. The range of varieties whose fruit are intended for
processing and freezing is completely different than that for
direct consumption. Fruit for processing should be easily de-
tachable from the hull, of average size, ball- or heart-shaped, of
darkred colour and should have the high content of anthocy-
ans and vitamin C. Dessert fruit must be, first of all, tasty and
attractive — large, orange red or light red, shiny, with the high
content of nutrients. In addition, producers are in search of fer-
tile, frost-resistant varieties, which are not susceptible to leaf
and root system diseases, have firm fruit, without a tendency to
rot, resistant to transport and storage in the room temperature.

The type of fruit management also determines the use
of an appropriate production technology. Plants whose
fruit are intended for processing, are most often cultivated

Produkcja truskawek w Polsce w 2018 r. wyniosta okoto 196 tys. ton, co oznacza wzrost o ponad 10% w poréwnaniu do

2017 r. (178 tys. ton). Powierzchnia uprawy truskawek w Polsce wynosi okoto 50 tys. ha. Polska jest na 8 miejscu w rankingu
swiatowych producentéw truskawek i na 2 miejscu w Europie.

EKSPORT

W 2018 r. wolumen eksportu swiezych truskawek wynioést 5,9 tys. ton, a jego wartos¢ - 8,8 min EUR. Odbiorca swie-
zych truskawek byly w wiekszosci panstwa UE, do ktérych wyeksportowano (wg masy) 78% catej zagranicznej sprzedazy.
Najwiekszymi odbiorcami truskawek swiezych byty: Holandia (23%), Biatorus (15%), Litwa (11%), Niemcy (10%) oraz Belgia
(7,5%). Sposréd panstw spoza UE, oprdcz Biatorusi, najwiecej tych owocéw trafito do Norwegii (6,6%).

Z Polski eksportuje sie zdecydowanie wiecej truskawek zamrozonych niz swiezych. Wolumen eksportu ogétem truska-
wek zamrozonych w 2018 r. wynidst 98,5 tys. ton (ok. 170 min EUR), z czego ponad 90% (90,0 tys. ton) stanowit eksport do
panstw UE. Gtéwnymi odbiorcami truskawek zamrozonych w 2018 r. byty: Niemcy (38%), Holandia (12%), Francja (11%),
Belgia (6,5%), Dania (4,7%), Szwecja (4,5%) oraz Wielka Brytania (4,4%).

(o) Potish
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ROSLINY, KTORYCH OWOCE PRZEZNACZONE SA DO PRZETWORSTWA, NAJCZESCIE) UPRAWIA
SIE TRADYCYJNA METODA RZEDOWA W ODKRYTYM GRUNCIE ® PLANTS WHOSE FRUIT ARE
INTENDED FOR PROCESSING, ARE MOST OFTEN CULTIVATED USING THE TRADITIONAL IN-ROW
METHOD IN OPEN SOIL

nie catej Unii Europejskiej. Jest to odmiana $rednio wczesna,
o wysokiej plennosci. Jej efektowne, przyciggajace wzrok owo-
ce s bardzo duze, stozkowate, pomaraficzowoczerwone, réw-
nomiernie wybarwione, o bardzo silnym potysku, wyjgtkowo
jedrne i wytrzymate na odgniecenia. Co najwazniejsze, sg to
truskawki aromatyczne i bardzo smaczne. Badania laborato-
ryine potwierdzity wysoka zawarto$¢ cukréw rozpuszczalnych
i witaminy C w owocach tej odmiany. Wedtug opinii plantato-
row, truskawki te doskonale znosza transport na znaczne odle-
gtosci, takze poza granice naszego kraju.

Odmiana Grandarosa wysmienicie nadaje sie do upra-
wy wielkotowarowej w gruncie, rowniez tej, prowadzonej
na przyspieszony zbiér owocéw pod niskimi i wysokimi
ostonami. Badania, wykonane w ostatnich latach w Instytu-
cie Ogrodnictwa, potwierdzajg ponadto jej przydatnos¢ do
uprawy bezglebowej na rynnach pod wysokimi ostonami,
wykorzystywanej w celu uzyskania dwukrotnego owocowa-
nia w ciggu 12 miesiecy (na letnio-jesienny zbidr owocéw,
z zastosowaniem opdznionego wysadzania roslin frigo i zbiér
przyspieszony wiosng nastepnego roku).

using the traditional in-row method in open soil. Dessert
varieties are more and more often planted in elevated
strips lined with non-woven crop cover, in open soil or
under cover, and recently in beds — using coconut mats
or pots. Modern production technologies, in addition to
improving significantly the quality of fruit, also allow to ac-
celerate or delay their ripening, making them available for
consumers for the large part of the year.

In Poland, interest in the cultivation of dessert strawberries
is regularly growing, however, the majority of popular, global
varieties have been grown in the natural conditions differing
from those dominant in our country. At the Institute of Horti-
culture, just like in other cultivation centres in various regions
of the world, there is ongoing work on obtaining varieties re-
sistant to diseases, pests and abiotic stresses and being more
fertile than those cultivated at present.

One of recent dessert varieties, which is very popular re-
cently, is Grandarosa grown at the Institute of Horticulture in
Skierniewice and legally protected across the European Union.
This is the moderately early, highly fertile variety. Its attractive,
eye-catching fruit are very large, cone-shaped, orange red,
with an even colouration and strong shine, are exceptionally
firm and resistant to bruising. What is most important, these
strawberries are aromatic and very tasty. Laboratory tests con-
firmed the high content of soluble sugars and vitamin C in fruit
of this variety. According to fruit growers, these strawberries
are very resistant to transport for long distances, also abroad.

The Grandarosa variety is perfect for the large-scale cul-
tivation in soil, also that oriented towards the early harvest
of fruit under low and high covers. Tests carried out in re-
cent years at the Institute of Horticulture confirm its fitness
for the soil-free cultivation in beds under high covers. This
cultivation is used to obtain double fructification over 12
months (for the summer-autumn harvest of fruit with the
use of delayed planting of frigo plants and the early harvest
in the spring of the next year).

TexksT @ By: INsTYTUT OGRODNICTWA B THE INSTITUTE OF HORTICULTURE
Zosecia B ProTos By: INsTyTur OcrooNicTwA B THE INSTITUTE OF HORTICULTURE

The production of strawberries in Poland in 2018 was about 196 thousand tonnes which means an increase by more
than 10% when compared to 2017 (178 thousand tonnes). The cultivation area of strawberries in Poland is about 50 thou-
sand ha. Poland occupies the 8™ position in the ranking of global producers of strawberries and the 2™ position in Europe.

EXPORT

In 2018, the export volume of fresh strawberries was 5.9 thousand tonnes and its value — EUR 8.8 million. The customers
of fresh strawberries were mostly the EU countries, to which 78% of the whole foreign sales were exported (by weight). The
largest customers of fresh strawberries were: the Netherlands (23%), Belarus (15%), Lithuania (11%), Germany (10%) and
Belgium (7.5%). Among the non-EU countries, apart from Belarus, the majority of these fruit were sent to Norway (6.6%).

The quantity of frozen strawberries exported by Poland is by far higher than that of fresh strawberries. The total export
volume of frozen strawberries in 2018 was 98.5 thousand tonnes (about EUR 170 million), of which more than 90% (90 thou-
sand tonnes) were exported to the EU countries. The major customers of frozen strawberries in 2018 were: Germany (38%),
the Netherlands (12%), France (11%), Belgium (6.5%), Denmark (4.7%), Sweden (4.5%) and the United Kingdom (4.4%).
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N a $wiecie liczagcymi sie producentami wisni sa: Unia Eu-
ropejska, Federacja Rosyjska, Turcja, Ukraina, USA, Iran
i Serbia.

Struktura powierzchni uprawy owocéw z drzew w Polsce w 2017 r.
Structure of the cultivation area of tree fruit in Poland in 2017
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Polska jest najwiekszym producentem wisni w Unii Europej-
skieji drugim na swiecie. Zbiory tych owocédw w Polsce, w zalezno-
4ci od urodzaju, w latach 2012-2018 ksztattowaty sie na poziomie
72-200 tys. ton, co stanowito $rednio okoto 50% produkcji wisni
w UE. Wyjatkiem byt rok 2017, w ktérym odnotowano spadek
zbioréw zardwno w Polsce, jak i w wielu krajach europejskich ze
wzgledu na niekorzystne warunki wegetacji w okresie wiosen-
nym, ktdre miaty wptyw na owocowanie drzew i krzewdw.

Oprocz Polski, waznym producentem wisni w Unii Europej-
skiej sg Wegry, a takze Rumunia.

Areal uprawy, plony i produkcja wisni
w Polsce

W Polsce wisnie zajmujg wazng pozycjg w produkcji owo-
cow, plasujac sie pod wzgledem wolumenu produkgji na dru-
gim lub trzecim miejscu po jabtkach i truskawkach. Biorac pod
uwage owoce z drzew, zbiory wisni zajmuja drugie miejsce po
jabtkach. W latach 2012-2018 udziat wisni w strukturze zbiorow
owocow z drzew ogdtem wynosit $rednio 5%, a w facznej pro-
dukcji owocodw - 4%.

W latach 2012-2018 areat uprawy wisni w Polsce zmniej-
szyt sie 0 ok. 12%. Przyczyna ograniczenia uprawy tych owo-
cow byta niska optacalnos¢ produkgji w ostatnich latach. Pod
wzgledem powierzchni uprawy, sady wisniowe zajmuja drugie
miejsce (po jabtoniach) z 12% udziatem w ogdInej powierzchni
uprawy owocow z drzew.

Plantacje wisni sa wrazliwe na wiosenne przymrozki
w okresie kwitnienia i niedobory wody w okresie dojrzewania
owocéw, co powoduje znaczne wahania plonéw. W latach
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he leading producers of cherries in the world are: the Euro-

pean Union, Russian Federation, Turkey, Ukraine, the USA,
Iran and Serbia.

Poland is the largest producer of cherries in the European
Union and the second producer in the world. The harvest of
these fruit is Poland, depending on the vyields, in the years
2012-2018 was at the level of 72-200 thousand tonnes which
accounted for, on average, about 50% of the production of
cherries in the EU. An exception was 2017, in which the harvest
decreased both in Poland and in many European countries due
to the unfavourable vegetation conditions in the spring period
which affected the fructification of trees and shrubs.

In addition to Poland, the major producer of cherries in the
European Union are Hungary and Romania.

Cultivation area, yields and production
of cherries in Poland

In Poland, cherries occupy an important position in the
production of fruit, being ranked, in terms of the production
volume, second or third, after apples and strawberries. Given
tree fruit, the harvest of cherries is ranked second, after apples.
In the years 2012-2018, the share of cherries in the structure of
harvesting tree fruit was, on average, 5% and in the total pro-
duction of fruit — 4%.

In the years 2012-2018, the cultivation area of cherries in
Poland decreased by about 12%. The reason for limiting the
cultivation of these fruit was the low profitability of production
in recent years. In terms of the cultivation area, cherry orchards
occupy the second position (after apple trees), with the share
of 12% in the total cultivation area of tree fruit.

Cherry plantations are sensitive to spring frost during the
blooming period and to water deficiency in the fruit ripening
period, which results in large fluctuations in the yields. In the

Struktura eksportu wisni mrozonych* z Polski w 2017 r.
Structure of export of frozen cherries* from Poland in 2017
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Regionalne zréznicowanie powierzchni uprawy wisni w 2017 r. (w ha)
Regional diversification of the cultivation area of cherry trees in 2017 (in thousand ha)
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2012-2018 plony wisni w Polsce byly bardzo zréznicowane
i wynosity 2,4-6,8 t/ha.

Regionalne zréznicowanie produkcji wisni

Produkcja wisni w Polsce jest skoncentrowana w pasie
$rodkowo-wschodnim. Najbardziej odpowiednie dla uprawy
wisni sa tereny ptaskie, o lekkim potudniowym nachyleniu,
dzieki czemu wisnie znajduja sie przez wieksza czes¢ dnia
w nastonecznionym miejscu. Warunki naturalne, tradycje
oraz przeksztatcenia strukturalne w rolnictwie i przemysle
przetwérczym spowodowaty, ze w uprawie wisni wyspecja-
lizowaty sie wojewddztwa: mazowieckie, todzkie, lubelskie,
Swietokrzyskie oraz wielkopolskie. Najwiecej wisni zbiera sie
w wojewddztwie mazowieckim i lubelskim.

Eksport wisni z Polski

W krajowym przetwdrstwie wisnie wykorzystywane sa
gtéwnie do produkcji mrozonek, a takze zageszczonego soku,
dzemow, konfitur i nalewek. Znaczna czes¢ krajowych zbio-
row wisni jest przeznaczana na eksport - w zaleznosci od wiel-
kosci produkcji 40%-86%, a Polska jest jednym z najwiekszych
dostawcéw mrozonych wisni na rynek swiatowy i unijny.
W eksporcie z Polski przewazajg wisnie w postaci mrozone;j.

Najwiekszymi odbiorcami wisni mrozonych z Polski sa
Niemcy i Biatorus. Ponadto sposrdd krajow UE najwiekszymi
odbiorcami wisni mrozonych byty: Holandia, Belgia, Francja,
Wielka Brytania i Austria, a spoza UE - Ukraina, Chiny, USA
i Kanada.

Texst @ By: Krasowy O$ropek WspARcIA RoLnicTwa B NaTioNAL SupPORT
CENTRE FOR AGRICULTURE
Zosecie ™ Proto By: Fotoua

years 2012-2018, the yields of cherries in Poland were very di-
versified and amounted to 2.4-6.8 tonnes/ha.

Regional diversification of production
of cherries

The production of cherries in Poland is concentrated
in the central-eastern belt. The areas which are most ap-
propriate for the cultivation of cherry trees are flat areas,
with a slight southern slope, thanks to which cherries, for
a major part of the day, are in an insolated place. The nat-
ural conditions, traditions and structural transformations
in agriculture and processing industry are the reasons
for which the voivodeships which became specialised in
the cultivation of cherry trees are: Mazowieckie, tédzkie,
Lubelskie, Swietokrzyskie and Wielkopolskie. The largest
quantity of cherries is harvested in the Mazowieckie and
Lubelskie Voivodeships.

Export of cherries from Poland

In domestic processing, cherries are used mainly to pro-
duce frozen food, as well as concentrated juice, jams, pre-
serves and cordials. The major part of the domestic harvest of
cherries is exported — depending on the production volume,
40%-86% and Poland is one of the largest suppliers of frozen
cherries to the global and EU markets. The export from Po-
land is dominated by frozen cherries.

The largest customers of frozen cherries from Poland
are Germany and Belarus. In addition, among the EU coun-
tries the largest customers of frozen cherries were: the
Netherlands, Belgium, France, the United Kingdom and
Austria and outside the EU — Ukraine, China, the USA and
Canada.
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'WEDLUG DANYCH EUROSTATU POLSKA JE
PRODUCENTEM JABLEK W UE. ZBIORY J‘A#LEK W‘PQLsgp_,“
£ sIANowm A SREDNIO OK. 4% WOLUMENU ZBIOROW $WIATO-
oW YCH ORAZ OK. 26% WOLUMENU ZBIOROW UNIJNYCH = AC-
PRORDING TO THE EUROSTAT DATA, POLAND ISTHE LARGEST
PRODUCER OF APPLES IN;THE EU. THE HARVEST OF APPLES
IN -FE)LAND ACCOUNTS FOR ABOUT 4% OF THE WORLD  HAR-
un EAND ABOUT26% OF THE EU HARVEST VOLUME 4
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townymi konkurentami Polski w zbiorach jabtek na rynku

unijnym sa Wtochy, Francja i Niemcy. Wymienione kraje po-
siadaja mniejsza, w poréwnaniu z Polska, powierzchnie uprawy
jabtoni przy wyzszej wydajnosci produkgji. Réznice w wielkosci,
uzyskiwanych plonéw, wynikaja z odmiennej struktury odmia-
nowej, nieco innych warunkéw klimatycznych oraz z réznic
w poziomie agrotechniki prowadzenia saddw.

Areat uprawy jabtoni w Polsce w latach 2010-2015 ksztat-
towat sie od 170 tys. ha do 195 tys. ha. Tak duze zréznicowa-
nie powierzchni uprawy jabtoni byto spowodowane kilkoma
czynnikami, w tym: karczowaniem starych sadéw, wprowa-
dzaniem nowych nasadzen, eliminacja uszkodzonych drzew
oraz wzgledami ekonomicznymi. W ostatnich trzech latach
(2016-2018) powierzchnia uprawy jabtoni w Polsce byta sta-
bilna i wynosita 176-177 tys. ha.

Plony jabtek

Srednie plony jabtek w Polsce wykazuja tendencje wzrostowa.
Wzrost plondw wynika przede wszystkim z wprowadzania do pro-
dukgji coraz bardziej plennych odmian oraz wzrostu intensywno-
$ci produkdji (przez: nawozenie, ochrone, nawadnianie).

7 rozeznania, przeprowadzonego przez IERIGZ-PIB wérdd sa-
downikéw, wynika, ze srednie plony jabtek, uzyskiwane w gospo-
darstwach produkujacych intensywnie, moga osigga¢ w Polsce
od 40 t/ha do 60 t/ha. Znane sg réwniez przypadki, ze przy sprzy-
jajacych warunkach pogodowych specjalistyczne gospodarstwa
sadownicze mogg uzyskiwac plon jabtek na poziomie 80-100 t/ha.
Tak wysokie plony jabtek dotyczg szczegdlnie gospodarstw, spe-
cjalizujacych sie w produkcji popularnych, plennych oraz relatyw-
nie fatwych w uprawie odmian typu Idared, Szampion, Jonagold,

Regionalne zréznicowanie powierzchni uprawy jabtoni w 2017 . (w tys. ha)
Regional diversification of the cultivation area of apple trees in 2017 (in thousand ha)
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he major competitors of Poland as regards the harvest of ap-

ples in the EU market are Italy, France and Germany. These
countries have the smaller, when compared to Poland, cultiva-
tion area of apple trees with the higher productivity. The differ-
ences in the yields obtained result from the different varietal
structure, slightly different climate conditions and differences in
the level of agricultural technology of managing orchards.

The cultivation area of apple trees in Poland in the years
2010-2015 was between 170 and 195 thousand ha. This large
diversification in the cultivation area of apple trees was de-
termined by several factors, including: clearing old orchards,
introducing new plantings, eliminating damaged trees and
economic considerations. In the last three years (2016-2018),
the cultivation area of apple trees in Poland was stable and
amounted to 176-177 thousand ha.

Yields of apples

The average yields of apples in Poland show an upward
trend. The increase in the yields result mostly from introduc-
ing increasingly fertile varieties into production and the in-
creased production intensity (by: fertilisation, protection,
irrigation). From the recognition carried out by the IAFE-NRI
among fruit-growers it results that the average yields of ap-
ples obtained on farms involved in the intensive produc-
tion may be in Poland from 40 tonnes/ha to 60 tonnes/ha.
There are also cases, that with favourable weather conditions
specialised fruit-growing farms may obtain the yield of ap-
ples at the level of 80-100 tonnes/ha. Such high yields of ap-
ples refer mainly to farms specialising in the production of
popular, fertile and relatively easy to grow varieties, such as
Idared, Szampion, Jonagold, Ligol
and Gloster. Obtaining the yields
of 80-100 tonnes/ha is, however, an
incidental phenomenon and is not
possible in every season. The lower
yields are obtained in cultivating
apples of Gala Royal, Golden Deli-
cious and Red Delicious varieties,
for which the demand in the inter-
national market is highest.

Given the estimate of the cul-
tivation area of apples provided by

Ogotem
In total

176,4 tys. ha

the IAFE-NRI (176 thousand ha) and
the harvest of apples published by
the CSO (about 4 million tonnes),
the average national yields in 2018
may be estimated at 23 tonnes/ha.
The estimated average yield takes
into account the structure of Polish
fruit-growing, where, in addition to
large farms with intensive produc-
tion, there are extensive and back-
yard orchards the harvest from



Ligol i Gloster. Uzyskiwanie plonéw
80-100 t/h jest jednak zjawiskiem in-
cydentalnym i nie jest mozliwe w kaz-
dym sezonie. Nizsze plony uzyskiwane
sq3 w uprawach jabtek odmian Gala
Royal, Golden Delicious i Red Deliciu-
0s, na ktére wystepuje najwiekszy po-
pyt na rynku miedzynarodowym.

Bioragc pod uwage szacunek
powierzchni uprawy jabtek, poda-
ny przez IERIGZ-PIB (176 tys. ha)
oraz zbiory jabtek, opublikowane
przez GUS (okoto 4 min ton), to
$rednie krajowe plony w 2018 r.
mozna szacowac na 23 t/ha. Sza-
cowany $redni plon uwzglednia
strukture polskiego sadownictwa,
w ktoérej obok duzych gospodarstw
o intensywnym kierunku produkgji, wystepuja sady eksten-
sywne i przydomowe, z ktérych zbiory nie zawsze przezna-
czane s3 na rynek. Jabtka maja najwieksze znaczenie w zbio-
rach owocow z drzew w Polsce.

Joroania/Joroan 2%
SeRBIA/SERBIA 3%

Eapr/
Ecver 7%

KazacHstan/
KazakHsTAN 7%

Biatorus/
Bevarus 22%

* kop ® cope: CN 0808 10

Regionalne zréznicowanie produkgji jabtek
w Polsce
Produkcja jabtek w Polsce jest zréznicowana regionalnie.
Warunki naturalne, tradycje oraz przeksztatcenia strukturalne
w rolnictwie i przemysle przetwoérczym spowodowaty wzrost
specjalizacji produkcji w poszczegolnych wojewddztwach.
Najwiecej jabtek zbiera sie w wojewddztwie mazowieckim,
gtéwnie w rejonie gréjecko-wareckimi, w ktérym funkcjonuja
najbardziej nowoczesne i wydajne gospodarstwa sadownicze.
W rejonie tym powstaly zaktady przetwdrcze, firmy handlowe
oraz organizacje producentéw, zajmujace sie dystrybucjg jabtek
i ich przetwordw na rynku krajowym i na rynkach zagranicznych.
Istotny udziat w zbiorach jabtek odnotowuje sie takze w woje-
wodztwach lubelskim, swietokrzyskim oraz tddzkim.

Tendencje w eksporcie jabtek

Polska jest zaliczana do najwiekszych $wiatowych ekspor-
teréw jabtek. Najwiekszym odbiorcg jabtek z Polski pozostajg
kraje WNP. W efekcie zakazu eksportu do Federacji Rosyjskiej
wzrdst udziat w nim Biatorusi i Kazachstanu, a w mniejszym
stopniu Ukrainy.

Sposrod krajow UE-13 do najwiekszych odbiorcow jabtek
mozna zaliczy¢ Rumunie, Czechy, Litwe i totwe, a z UE-15
- Niemcy i Szwecje. Wérdd krajéw nienalezacych do UE, jak
i WNP najbardziej wzrést eksport do Egiptu i Serbii. Prowa-
dzone negocjacje i poszukiwanie nowych rynkéw zbytu, po
wprowadzeniu embarga, zaowocowaly podpisaniem przez
polskich przedsiebiorcéw porozumier, umozliwiajgcych eks-
port jabtek m.in. do: Kanady, Singapuru, Wietnamu, Indonezji,
Indii i Chin.

DISCOVER POLISH FOOD

Kierunek eksportu jabtek* z Polski w okresie I-XI 2018 .
Directions of export of apples* from Poland in the period of I-XI 2018
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which is not always marketed. Apples are mostimportantin the
harvest of tree fruit in Poland.

Regional diversification of production
of apples in Poland

The production of apples in Poland is diversified regionally.
Natural conditions, traditions and structural transformations in
agriculture and processing resulted in the increased specialisa-
tion of production in the individual voivodeships.

The largest quantity of apples is harvested in the Mazowiec-
kie Voivodeship, mainly in the Gréjecko-Warecki region, where
the most modern and productive fruit-growing farms operate.
In this area, there are processing plants, trade companies and
producer organisations involved in the distribution of apples
and products thereof in the domestic and foreign markets. The
significant share in the harvest of apples is also recorded in the
Lubelskie, Swietokrzyskie and todzkie Voivodeships.

Trends in the export of apples

Poland is among the largest global exporters of apples. The
largest customers of apples from Poland are the CIS countries.
As a consequence of the ban on export to the Russian Federa-
tion, the share of Belarus, Kazakhstan and, to a smaller extent,
Ukraine has increased.

Among the EU-13 countries, the largest customers of apples
include Romania, the Czech Republic, Lithuania and Latvia and
from the EU-15 — Germany and Sweden. Among the non-EU and
non-CIS countries, the export to Egypt and Serbia increased most.
Negotiations being conducted and searching for new outlet mar-
kets, following the introduction of the embargo, resulted in sign-
ing by Polish companies agreements enabling export of apples to,
inter alia, Canada, Singapore, Vietnam, Indonesia, India and China.

TexsT M By: Krasowy O$ropek WspARcIA RoLnicTwa B NATIONAL SupPORT
CENTRE FOR AGRICULTURE
Zosece ®Proto By: Fotoua
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Owoce na zdrowie
Fruit for health

I Czy warto jesc polskie owoce?

Oczywiscie, ze warto, przede wszystkim polskie. Warzywa
i owoce majg bardzo pozytywny wptyw na zdrowie. W sezonie
letnim nalezy spozywac jeszcze wieksze ich ilosci i to pod r6z-
nymi postaciami. Najlepiej kupowac zywnos¢ od producentéw
w regionie, w ktérym sie mieszka. Dlaczego? To, corosnie lub jest
hodowane blisko domu nie musi przebywac¢ dalekiej drogi, by
trafi¢ na twaj stot. tatwiej zachowa wiec Swiezos¢ i nie musi by¢
przetwarzane. Sg powazne badania naukowe, ktdre wskazuja,
ze bakterie w naszych jelitach ksztattuja sie na bazie srodowiska,
w ktérym przebywamy. Dlatego najlepszy wptyw na funkcjo-
nowanie organizmu bedg miaty wiasnie te produkty, ktére na-
sza flora bakteryjna zna od dawna.

I Lato to sezon na owoce jagodowe...

Tak, Swieze owoce jagodowe to samo zdrowie. A co istotne, se-
zon na nie jest dtugi, gdyz mamy duzo odmian i gatunkéw. To nasze
letnie bogactwo. Trzeba jednak my¢ je przed spozyciem. Musimy
o tym pamietac, zwiaszcza, jezeli chodzi o owoce zbierane w lesie.

I Dlaczego owoce jagodowe sg wazne dla naszego zdrowia?

Zabojcy naszych czaséw to nowotwory i choroby kraze-
nia. Owoce jagodowe zawierajg substancje, ktére chronig nas
przed nowotworami. Zawieraja one ogromng ilos¢ polifenali,
ktére chronig nasze naczynia krwionosne i nasze serce, dziataja
kardioprotekcyjnie. W zwiazku z tym mozemy sie liczy¢, ze jezeli

) Polish -
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Is it worth eating Polish fruit?

Of course it is, mainly Polish fruit. Vegetables and fruit
have a very positive impact on our health. In the summer sea-
son, we should eat even more of them and in various forms.
It is best to buy food from producers in the region where we
live. Why? What grows or is grown close to home does not
need to travel for a long distance to land on our table. So,
it can stay fresh easier and does not have to be processed.
There are substantial scientific studies which show that bac-
teria in our intestines are shaped based on the environment
we stay in. Therefore, products which have been known to
our microbiota for a long time will have the best effect on the
functioning of our body.

Summer is a season for berry fruit...

Yes, fresh berry fruit are very healthy. And what is impor-
tant, the season is not long, as we have many varieties and spe-
cies. This is our summer wealth. However, they must be washed
before eating. We must remember about it, especially when it
comes to fruit picked in the forest.

Why are berry fruit so important to our health?

Thekillers of our times are tumours and circulatory diseases.
Berry fruit contain substances which protect us from tumours.
They contain a large amount of polyphenoles protecting our
blood vessels and our heart and having a cardioprotective ef-



bedziemy zjadac¢ ich odpowiednig ilo$¢, to zmniejszymy ryzyko
powaznych chordb.

Jak ocenia Pan jako$¢ polskich owocéw, ktére z nich

Pan najbardziej lubi?

Polscy rolnicy i polscy ogrodnicy produkujg owoce nie-
zwykle wysokiej jakosci. Bardzo ciekawym owocem jest np.
boréwka amerykanska, ktéra juz teraz stafa sie polska. Borow-
ki sg fantastyczne w smaku, a przy tym niezwykle atrakcyjne.
Maja ogromna ilos¢ btonnika, a to wazny czynnik dla naszego
ukfadu pokarmowego, ktéry rzeczywiscie dziata przeciwnowo-
tworowo. Btonnik chroni tez przed chorobami serca, udarem,
cukrzyca, pomaga obnizy¢ poziom ,ztego” cholesterolu LDL
i trojglicerydow we krwi, chroni przed wystepowaniem nowo-
twordw jelita i pomaga utrzymac prawidtowa mase ciata. Swia-
towa Organizacja Zdrowia (WHO) zaleca konsumpcje 27-40
gram btonnika dziennie.

Do owocéw jagodowych naleza takze truskawki. Czy one

takze maja whasciwosci prozdrowotne?

Nigdzie na Swiecie nie ma tak dobrych truskawek, jak
w Polsce. Takich aromatycznych, takich smacznych, takich zdro-
wych, z tak wielkg iloscig witamin. Jedna szklanka pokrojonych
truskawek zaspokaja dzienne zapotrzebowanie na witamine C.
Jak wiadomo, witamina C jest bardzo waznym sktadnikiem die-
ty, ktéry wspomaga odpornos¢ organizmu, zmniejsza podat-
nos¢ na zakazenia bakteryjne i wirusowe, przyspiesza gojenie
ran, korzystnie wpltywa na naczynia krwionosne i zapobiega
powstawaniu miazdzycy. Truskawki sa réwniez dobrym zréd-
fem bfonnika pokarmowego.

' Czyli jedzac systematycznie owoce, mozemy by¢ zdrowsi?
Na 80% wszystkich choréb pracujemy sami. Tymczasem
przepis na zdrowie jest prosty: zero palenia tytoniu, aktywnos¢
fizyczna, dieta, w ktorej jest 5 porcji owocodw lub warzyw dzien-
nie, kontrola cisnienia skurczowego, by byto nie wyzsze niz 140
mm Hg, poziom cholesterolu we krwi - mniejszy niz 5 mmol/L,
a cholesterolu LDL - mniejszy niz 3 mmol/L. Ja zawsze udzielam
moim pacjentom dyspensy, gdy jest sezon na polskie owoce
jagodowe. Wtedy mozna, a nawet nalezy jes¢ nawet 7 pordji.
Ale nie tylko owoce jagodowe majg zbawienny wptyw na na-
sze zdrowie. Nie zapominajmy tez o polskich wysmienitych jab-
tkach, czy owocach pestkowych, jak np. wisnie czy sliwki.

1 Jakiej wielkosci powinna byc¢ taka jedna porcja?

Dobrym miernikiem jest wiasnie szklanka. Taka wielko$¢ por-
¢ji jest najbardziej korzystna dla naszego organizmu. Nie obcigza
naszych jelit, a nas nasyca. Szklanka owocow zawiera takze duzg
ilos¢ wody z mineratami. A prosze pamietac, ze w czasie lata, wte-
dy gdy mamy okres upatéw musimy dostarczac organizmowi ok.
3 litréw wody dziennie.

B Bardzo dziekuje za rozmowe.
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fect. Therefore, we may expect that by eating an appropriate
quantity of them, we will reduce the risk of serious diseases.

How do you assess the quality of Polish fruit, which of

them do you like best?

Polish farmers and gardeners produce fruit of exception-
ally high quality. A very interesting species of fruit is, e.g. north-
ern highbush blueberry, which has already become our Polish
blueberry. Blueberries taste fantastic and are also very attrac-
tive. They contain a lot of fibre and this is an important factor
for our digestive system which really protects from tumours.
Fibre also protects from cardiac diseases, stroke, diabetes, helps
reduce the level of “bad” LDL cholesterol and triglycerides in
the blood, protects from intestinal tumours and helps maintain
the proper body weight. The World Health Organisation (WHO)
recommends to eat 27-40 grams of fibre per day.

Berry fruit are also strawberries. Do they also have

health-promoting qualities?

Nowhere else in the world can we find such good
strawberries as in Poland - so aromatic, so tasty, so
healthy, with such a high amount of vitamins. One glass
of strawberries covers the daily demand for vitamin C. As
we know, vitamin C is a very important element of the
diet which supports the body’s immunity, reduces the
susceptibility to bacterial and viral infections, accelerates
the healing of wounds, has a positive effect on blood ves-
sels and prevents arteriosclerosis. Strawberries are also a
good source of fibre.

So, by eating fruit regularly, we can be more healthy?

80% of all diseases are caused by us ourselves. And the
recipe for health is simple: no tobacco smoking, physical
activity, diet containing 5 portions of fruit or vegetables
per day, control of systolic blood pressure so it does not
exceed 140 mmHG, level of cholesterol in the blood - low-
er than 5 mmol/L and of LDL cholesterol — lower than 3
mmol/L. | always give dispensation to my patients when
there is a season for Polish berry fruit. Then we can and
even should eat 7 portions per day. But not only berry fruit
have a beneficial effect on our health. We should not also
forget about delicious Polish apples or stone fruit such as
cherries or plums.

What should be the size of such a portion?

A good measure is a glass. Such a portion is most beneficial
to our body. It does not overload our intestines but makes us
satiated. A glass of fruit also contains a large amount of wa-
ter with minerals. Please remember that in the summer, when
there is a period of heat, we should provide our body with
about 3 litres of water per day.

Thank you very much for the interview.
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Przetworstwo owocow
ze wsparciem ARIMR

Fruit processing with support from the ARMA

yrop malinowy, dzem i kompot truskawkowy, konfitura

z wisni, sok z aronii, galaretka z czerwonej porzeczki - smak
i aromat lata, zamkniete w butelkach, stoiczkach czy wekach.
Dawniej kazda dobra gospodyni domowa miata spizarnie,
w ktérej gromadzita wykonane witasnorecznie owocowe prze-
twory na zime. Dzisiaj w niewielu domach unosi sie zapach
smazonych konfitur, a przetworzone dary lata s3 dostepne
przez caty rok. To zastuga nowoczesnych zaktadéw przetwor-
czych, ktérych jakosc i réznorodnos¢ produkgji potrafi zaspo-
koi¢ oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych klientow.

T Petisi o)
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Raspberry syrup, strawberry jam and compote, sour cherry
jam, chokeberry juice, redcurrant jelly — these are the fla-
vours and aromas of the summer, closed in bottles, jars or can-
ning jars. In the past, each good housewife had a pantry where
she collected self-made fruit preserves for winter. Today, there
are few homes smelling with cooked jam and where processed
gifts of summer are available all year long. This is due to mod-
ern processing plants, whose quality and variety of production
are able to meet the expectations of the most demanding cus-
tomers.



Rozwdj branzy przetwdrstwa owocowo-warzyw-
nego w Polsce to takze zastuga Agencji Restrukturyza-
¢ji i Modernizagji Rolnictwa. ARIMR, ktéra w tym roku
obchodzi 25-lecie swej dziatalnosci, wsparta finanso-
wo przez te lata budowe i modernizacje 3,3 tys. zakta-
dow przetwoérczych. W tym réwniez i tych, zajmuja-
cych sie przerabianiem owocow miekkich, czyli malin,
truskawek, porzeczek, agrestu, borowki amerykanskiej
czy wisni, na gotowe produkty.

Skala pomocy tym przedsiebiorstwom wzrosta po
przystapieniu Polski do Unii Europejskiej, kiedy nasz
kraj uzyskat peten dostep do europejskich srodkéw.
Od 2004 r. do korica 2018 r. Agencja przekazata zakta-
dom przetwdérczym na inwestycje ponad 7,1 mid zt.
Pienigdze otrzymaty one z realizowanych przez ARIMR
unijnych programow, takich jak: Sektorowy Program
Operacyjny ,Restrukturyzacja i modernizacja sekto-
ra zywnosciowego oraz rozwdj obszaréw wiejskich”
2004-2006, Program Rozwoju Obszaréw Wiejskich na
lata 2007-2013, a takze Program Rozwoju Obszaréw
Wiejskich na lata 2014-2020.

Dzieki tym $rodkom Polska dorobita sie jednych
Z najnowoczesniejszych zakladéw przetwérstwa owo-
cow w Europie. Wyposazone sg one w zautomatyzowa-
ne linie produkcyjne, nowatorskie systemy pakowania,
mrozenia i magazynowania wyrobéw. Moga pochwa-
li¢ sie takze unikatowymi technologiami wytwarzania,
ktore pozwalaja utrwali¢ naturalne smaki i aromaty
przetwarzanych owocéw. A na rynek trafiajg one m.in.
w postaci konfitur, dzemow, sokéw, nektardw, mrozo-
nek, komponentéw dla lodziarstwa, mleczarstwa i cu-
kiernictwa, w tym jako nadzienia do wypiekéw.

W PROW na lata 2014-2020 na,Wsparcie inwestycji w prze-
twarzanie produktéw rolnych, obrét nimi lub ich rozwdj” prze-
znaczonych zostato ponad 3 mld zt, co stanowi 5 proc. budzetu
tego programu. Z tej puli srodkéw korzysta¢ moga réwniez
przetworcy owocow miekkich w ramach tzw. kodu PKD 10.39.Z
,Pozostate przetwarzanie i konserwowanie owocow i warzyw'".

Pomoc jest przyznawana w formie refundacji (maksymalnie
50 proc.) kosztéw kwalifikowanych, poniesionych na realizacje
inwestycji, czyli m.in. na budowe lub modernizacje obiektow
wykorzystywanych do prowadzenia dziatalnosci przetwoérczej
oraz zakup maszyn lub urzadzen do przetwarzania i magazy-
nowania produktéw rolnych. Wysokos¢ wsparcia finansowego
dla zaktadow przetwaorczych, ktére dziataja jako mikro, mate lub
srednie przedsiebiorstwa, siega 10 min zt. W przypadku tych
przedsiebiorstw, ktére sg zwigzkiem grup producentéw rol-
nych lub zrzeszeniem organizacji producentéw, dotacje moga
wynies¢ nawet do 15 min zt.

W ramach kodu PKD 10.39.Z. Agencja podpisata dotych-
czas 154 umowy na taczna kwote prawie 240 min zt.

ARIMR wspiera finansowo réwniez mate przetworstwo,
ktorym zaja¢ sie moga indywidualni rolnicy, ich matzonkowie

SUPPORT FOR PROCESSING

-

ZAKEADY WYPOSAZONE SA W ZAUTOMATYZOWANE LINIE PRODUKCYJNE, NOWATORSKIE SYSTEMY PAKOWANIA,
MROZENIA | MAGAZYNOWANIA WYROBOW M THE PLANTS ARE EQUIPPED WITH AUTOMATED PRODUCTION LINES,
NNOVATIVE SYSTEMS TO PACK, FREEZE AND STORE PRODUCTS

The development of the fruit and processing industry in
Poland is also possible thanks to the Agency for Restructuring
and Modernisation of Agriculture. The ARMA, which this year
celebrates the 25th anniversary of its activities, has supported
over those years the construction and modernisation of 3.3
thousand of processing plants, including also those involved
in processing soft fruit, i.e. raspberries, strawberries, currants,
gooseberries, northern highbush blueberries or cherries into
ready-to-eat products.

The scale of support for those companies increased when
Poland joined the European Union and was granted full access
to the European funds. Between 2004 and the end of 2018, the
Agency has provided processing plants with more than PLN 7.1
billion for the purposes of investment. They received the funds
from the EU programmes implemented by the ARMA, such as:
Sectoral Operational Programme “Restructuring and moderni-
sation of the food sector and rural development” 2004-2006,
Rural Development Programme for 2007-2013 as well as the
Rural Development Programme for 2014-2020.

Through those funds, Poland managed to obtain some
of the most modern fruit processing plants in Europe. They
are equipped with automated production lines, innovative
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WSPARCIE DLA PRZETWORSTWA

lub domownicy. Jesli zdecydujg sie na
prowadzenie dziatalnosci gospodarczej
w zakresie wytwarzania np. owocowych
sokéw, dzemédw czy konfitur, moga li-
czy¢ na pomoc nawet do 500 tys. zt. To
dofinansowanie pochodzi réwniez z puli
srodkdw  przeznaczonych na Wsparcie
inwestycji w przetwarzanie produktéw
rolnych, obrét nimi lub ich rozwdj" Do-
tychczas Agencja podpisata 37 umdw na
prowadzenie matego przetwdrstwa na
tgcznag kwote ponad 8 min zt.

Polskie zaktady przetworcze swoj duzy potencjat
produkcyjny zawdzieczaja, obok nowoczesnych inwe-
stycji, takze doskonatej bazie surowcowej w naszym
kraju. Plantacje owocow miekkich zajmujg ponad 140
tys. ha. Ich uprawie sprzyja polski klimat, sprawiajacy,
Ze nasze owoce s3 wysokiej jakosci: dorodne, smaczne
i zdrowe. ARIMR wspiera rolnikéw, ktérzy zajmuja sie pro-
dukcja owocow miekkich, wyptacajac im dopfaty bezpo-
Srednie do powierzchni ich upraw. W latach 2008-2018
przekazata na konta pond 128 tys. plantatoréw tych
owocéw blisko 654 min zt.

"

DzIeKi SRODKOM POLSKA DOROBIKA SIE JEDNYCH Z NAJNOWOCZESNIEISZYCH
ZAKEADOW PRZETWORSTWA OWOCOW W EUROPIE ® THROUGH THE FUNDS, Po-
LAND MANAGED TO OBTAIN SOME OF THE MOST MODERN FRUIT PROCESSING
PLANTS IN EUROPE .

TexsT M By: Biuro PrAsowe/ARIMR B Press Orrice/ ARMA
Zosecia B Proros By: FotoLia

ARIMR WSPIERA FINANSOWO ROWNIEZ MALE PRZETWORSTWO, KTORYM ZAJAC SIE MOGA INDYWIDUALNI ROLNICY, ICH MAt-
ZONKOWIE LUB DOMOWNICY ® THE ARMA ALSO PROVIDES FINANCIAL SUPPORT TO SMALL PROCESSING IN WHICH INDIVIDUAL
FARMERS, THEIR SPOUSES OR FAMILY MEMBERS CAN BE INVOLVED

systems to pack, freeze and store products. They may also boast of
unique production technologies, which make it possible to preserve
natural flavours and aromas of fruit processed. Products introduced
into the market have a form of, inter alia, jams, juices, nectars, frozen
foods, components for the ice-cream, dairy and confectionery indus-
tries, also as fillings for baked goods.

Under the RDP 2014-2020 for,Support for investments in process-
ing, marketing or development of agricultural products’, more than
PLN 3 billion were allocated, which accounts for 5% of the budget of
this programme. This pool of funds can also be used by processors of
soft fruit under the so-called PKD code 10.39.Z “Other processing and
preserving of fruit and vegetables”.

Support is granted in a form of refunding (up to 50%) eligible
costs incurred for implementing the investment, i.e,, inter alia, for the
construction or modernisation of facilities used for pursuing process-
ing activities and for purchase of machinery or equipment to process
and store agricultural products. The amount of financial support for
processing plants operating as micro, small or medium-sized compa-
nies is nearly PLN 10 million. In the case of these companies, which are
a union of agricultural producer groups or an association of producer
organisations, subsidies may amount to even PLN 15 million.

Under the PKD code 10.39.Z, the Agency has signed so far 154
agreements for a total amount of almost PLN 240 million.

The ARMA also provides financial support to small processing in
which individual farmers, their spouses or family members can be in-
volved. If they decide to pursue business activities in the field of mak-
ing e.g. fruit juices, jams or preserves, they may expect support of up
to PLN 500 thousand. This co-financing also comes from the pool of
funds allocated “Support for investments in processing, marketing or
development of agricultural products” So far, the Agency has signed
37 agreements for pursuing small processing activities for a total
amount of more than PLN 8 million.

Polish processing plants owe their large production potential, in
addition to modern investments, also to the excellent raw material
base in our country. Plantations of soft fruit occupy more than 140
thousand ha. Their cultivation is also supported by Polish climate
thanks to which our fruit is of high quality: ripe, tasty and healthy.
The ARMA supports farmers involved in the production of soft fruit,
by paying them direct payments to the cultivation area. In the years
2008-2018, it provided nearly PLN 654 million to bank accounts of
more than 128 thousand growers of this fruit.
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Gotowanie z pasjg i sercem
Cooking with passion and with heart

Czy zawsze trzeba zwraca¢ uwage na to, co trafia

na nasz stof?

Oczywiscie, niezaleznie od tego, czy jestesmy na waka-
cjach, czy przygotowujemy positki w domu, powinnismy pa-
mieta¢, ze dobrze zbilansowana dieta pozytywnie wptywa na
zdrowie i poprawia samopoczucie. Dieta odpowiednio dopa-
sowana do potrzeb organizmu, w pofaczeniu z aktywnoscig
fizyczng na swiezym powietrzu, pozwoli utrzymac szczupty
sylwetke i zapobiegnie rozwojowi wielu choréb cywilizacyj-
nych, takich jak otytos¢, nadcisnienie tetnicze czy problemy
naczyniowo-krazeniowe.

Lato w pehi, jak powinna zatem w tym okresie

wyglada¢é nasza dieta?

Lato to sezon na owoce i warzywa. W mojej kuchni jest
jedna bardzo wazna zasada: przede wszystkim produkty mu-
sz by¢ sezonowe i najwyzszej jakosci. Moga by¢ one podane
w tradycyjnej formie lub w zupetnie nowej odstonie, ale po-
winny by¢ dietetyczne i lekkie. Wysokie temperatury sprawiaja,
Ze zaczynamy poszukiwac lekkich potraw i deseréw. To czas na
chtodniki, satatki, a takze na lekkie i mrozone desery.

Walczy Pan ze stereotypami, ze zdrowe jedzenie

jest mato smaczne i brzydko wyglada na talerzu.

Danie dostosowane do konkretnej diety moze by¢ smacz-
ne i tadnie wygladac na talerzu. | nie ma znaczenia, czy jest to
np. dieta bezglutenowa czy jakakolwiek inna. W kuchni wy-
korzystuje produkty, ktére sg po czesci juz zapomniane, cho-
ciazby siemie Iniane, warzywa typu skorzonera czy topinam-
bur. Wszystko zalezy od odpowiedniego doboru produktéw
i skomponowania potraw, ktére nie dos¢, ze beda wygladaty
apetycznie, to jeszcze dostarcza organizmowi niezbednych wi-
tamin i sktadnikéw mineralnych.

A jaka role odgrywaja w niej nasze owoce jagodowe:

truskawki, boréwki czy maliny?

Od wielu lat wiemy, ze syrop, przygotowywany z malin
przez nasze babcie, pomagat nam w leczeniu kaszlu i infekgji
droég oddechowych. Czesto nazywane sg one naturalng aspiry-
na, poniewaz maja wiasciwosci przeciwgoraczkowe i przeciw-
zapalne.

Should we always pay attention to what is served

on our table?

Of course, no matter if we are on holiday or prepare meals
at home, we should remember that the well-balanced diet
has a positive impact on our health and improves our well-
being. The diet, which is properly matched with the needs of
our body, in combination with physical activity in the open
air, will allow us to keep the slim body and will prevent the
development of many lifestyle diseases, such as obesity, hy-
pertension or vascular and circulatory issues.

We have the high summer, so what should our diet be

like in this period?

Summer is the season for fruit and vegetables. In my cui-
sine, there is one very important principle: first things first,
products must be seasonal and of top quality. They may
be served in a traditional or in a completely new form, but
should be low-calorie and light. High temperatures make us
search for light dishes and desserts. This is the time for cold
soups, salads but also for light and frozen desserts.

I You fight with the stereotypes that healthy food
is not tasty and looks bad on the plate

The dish adjusted to the specific diet may be tasty and
look good on the plate. And it does not matter if it is, e.g. glu-
ten-free or any other diet. | use products which are partially
forgotten, for example, flax seed, vegetables such as black
salsify or topinambour. All depends on the proper choice of
products and arrangement of dishes which will look good
and provide the body with necessary vitamins and mineral
elements.

And what is the role played in this diet by our berry

fruit: strawberries, blueberries or raspberries?

For many years, we know that syrup made of raspberries
by our grandmas helped us cure cough and infections of the
respiratory system. They are often called natural aspirin as
they have antifebrile and antiflammatory properties.

| also remember that my mother always had jarred or
frozen blueberries at hand. And since that time, | know that
eating blueberries in the case of problems with the stomach
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Pamietam tez, ze moja mama zawsze miata jagody przy-
gotowane w stoiku lub zamrozone. | od tamtej pory wiem,
ze przy problemach w funkcjonowaniu zotadka jedzenie
jagdd pomaga. Wszystkie owoce jagodowe posiadajg wiele
witamin i sktadnikdéw mineralnych: A, B, C, kwas foliowy czy
beta-karoten. A ponadto s3 zalecane osobom odchudzaja-
cym sie, przede wszystkim hamujg wchtanianie ttuszczéw.
Jedzac owoce jagodowe, pamietajmy, ze podnosimy swojg
odpornosc.

W ostatnich latach mozna zauwazy¢ dazenie do jak
najzdrowszej i najbardziej naturalnej kuchni. Przebo-
jem stata sie kuchnia molekularna.

Kuchnia molekularna znakomicie wpisuje sie w aktualne
trendy, czyli powrdt do naturalnych, zdrowych potraw. Jest ona
wyjatkowa, poniewaz taczy dwie najistotniejsze cechy dobrego
jedzenia — smak i zdrowie. Ponadto jest fantazyjna i zamienia
proces gotowania w prawdziwg sztuke, takze widowiskowa —
wybuchy, pary, niesamowite kolory — to naprawde moze za-
chwyci¢! Tam, gdzie nauka spotyka sie ze smakiem, jest wiasnie
kuchnia molekularna. Warto jej skosztowac, zeby juz nigdy nie
patrze¢ na gotowanie w tradycyjny sposob.

W tej kuchni istotne s fizyka i chemia, ale potrzebna jest

tez pasja i artystyczne podejscie. Czy inspiracja moga by¢

tu takze owoce miekkie z naszych plantacji i ogrodéw?

Gastronomia molekularna opiera sie gtéwnie na surowcach
naturalnych. A tym samym bazuje na kuchni sezonowej. W tym
przypadku jak najbardziej pasujg owoce z naszych plantacji
czy ogrodéw. Owoce miekkie $wietnie oddajg caty swdj ko-
lor, smak, oczywiscie przestrzegajac odpowiednich procesow
technologicznych, aby nie straci¢ gtéwnie smaku, koloru czy
nawet tekstury. Nalezy pamietac, ze kuchnia molekularna ma
nam pomaoc zachowac jak najwiecej witamin i sktadnikéw od-
zywczych w naszej codziennej diecie.

Lubi Pan takze duze wyzwania. W tym roku pod Pana
okiem powstal gigantyczny owocowy przysmak -
100-kilogramowa konfitura z truskawek.

Tak, to tegoroczny truskawkowy rekord czwartej edycji
Festiwalu Truskawek Kaszubskich, ktéry corocznie odbywa
sie pod patronatem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w naj-
bardziej truskawkowej gminie na Kaszubach — w Chmielnie.
Do sporzadzenia rekordowej konfitury zuzylismy okoto 140
kilogramow truskawek kaszubskich, to produkt certyfikowa-
ny jako Chronione Oznaczenie Geograficzne oraz 16 kilogra-
mow cukru.

B Byl to chyba dos¢ skomplikowany proces?

Receptura jest bardzo prosta. Wykorzystalismy truskaw-
ki i cukier, catos¢ smazymy tak dtugo, az sie tadnie zredukuje.
W truskawkach znajduje sie pektyna, ktéra nam wszystko do-
datkowo tadnie zageszcza i nic wiecej nie potrzebujemy.

36| 3

is very helpful. All berry fruit contain a lot of vitamins and
mineral elements: A, B, C, folic acid or beta-carotene. More-
over, they are recommended to those who are on a diet, as
they inhibit the absorption of fats. When eating berry fruit,
we should remember that we improve our immunity.

In recent years, we may observe the striving for the

most healthy and natural cuisine. Molecular cuisine

has become a hit.

Molecular cuisine goes perfectly with the current trends,
i.e. the return to natural, healthy dishes. It is exceptional as it
combines the two most important properties of good food —
taste and health. Moreover, it is fanciful and turns the process
of cooking into real art, also spectacular — explosions, vapours,
incredible colours — this can be really enchanting! Where sci-
ence meets taste, there is molecular cuisine. It is worth trying
it, so as to stop looking at cooking in a traditional way.

In this cuisine, physics and chemistry are important but what

is also needed are passion and artistic attitude. Can soft fruit

from our plantations and gardens be an inspiration here?

Molecular gastronomy is based mainly on natural raw
materials and all the more on seasonal cuisine. In this case,
fruit from our plantations and gardens are the great choice.
Soft fruit excellently give dishes their colour and taste, of
course when we follow appropriate technological processes
so as not to lose mainly the taste, colour or even texture. We
should remember that molecular cuisine is to help us main-
tain the highest possible amount of vitamins and nutrients
in our daily diet.

You are also keen on great challenges. This year, un-

der your guidance, a gigantic fruit delicacy was pre-

pared - strawberry jam weighing 100 kilograms

Yes, this is this year’s strawberry record of the fourth
edition of the Kashubian Strawberry Festival, which is held
every year under the auspices of the Minister of Agriculture
and Rural Development in the most strawberry commune in
Kashubia — Chmielno. To prepare the record-breaking jam, we
used about 140 kilograms Kashubian strawberries, the prod-
uct certified as the Protected Geographical Indication, and 16
kilograms sugar.

B This was a quite complicated process, wasn't it?

The recipe is very easy. We used strawberries and sugar,
we cook them until they are finely reduced. Strawberries
contain pectin which additionally thickens the mass nicely
and we do not need anything else.

I The gigantic strawberry jam is not the only record
in the history of this event?

I had a pleasure to host all records and | remember each
of them very well. Last year, we prepared a pancake with
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Gigantyczna truskawkowa konfitura to chyba nie jedy-

ny rekord w historii tej imprezy?

Miatem przyjemnos$¢ prowadzi¢ wszystkie rekordy
i kazdy dobrze pamietam. W ubiegtym roku powstat, licza-
cy ponad 134 metréw dtugosci nalesnik z truskawkami.
Dwa lata wczesniej najwiekszy 120-litrowy koktajl z tru-
skawek, natomiast podczas pierwszej edycji przygotowa-
lismy rekordowg zupe truskawkowa — 1000 porcji. Mamy
tez pomyst juz na przysztoroczny rekord, jednak moge
zdradzi¢ tylko tyle, ze na pewno bedzie to danie z tru-
skawka w roli gtéwnej.

Tradycyjnie imprezie towarzyszyty tez konkursy z tru-
skawka w roli gtéwnej. Czy w tym roku byly jakies ory-
ginalne pomysty?

W tym roku zaskoczyto nas kilka pozycji z kwasem tru-
skawkowym na czele. Napoj podobny do kwasu chlebowego.
Bardzo aromatyczny, chtodny, idealny na upalny letni dzier. Za-
dziwity nas tez kiszone truskawki, zwlaszcza zielone. Swietnie
pasujg jako przekaska do seréw i wedlin.

Na koniec naszej rozmowy moze jeszcze co$ sezonowe-

go, chtodzacego i orzezwiajacego?

Oczywiscie mozna siegna¢ po tradycyjne lody czy sorbety.
Ale kto nie chciatby w tym czasie zje$¢ czego$ oryginalnego
i niesztampowego? Mam na mysli wiasnie podanie deseréw
wykwintnych, ale prostych w przygotowaniu. Tutaj pokusitbym
sie o owocowy koktajl. Obrane owoce, sSwiezg miete, np. wode
gazowang, kilka kostek lodu wystarczy wtozy¢ do blendera i od
razu mamy gotowy zimny napdj. Zamiast wody mozna uzy¢
mleka. tasuchom dla lepszego smaku mozna dotozy¢ tradycyj-
ng kulke lodéw waniliowych.

Zrobito sie bardzo rzesko
rozmowe.

i smacznie. Dziekuje za

38 ‘ ST

strawberries which was more than 134 metres long. Two
years ago, we prepared the largest strawberry cocktail of
120 litres and during the first edition we prepared record-
breaking strawberry soup - 1,000 portions. We already
have an idea for the next year’s record, but | can only say
that this will be a dish where strawberries will play the
main part.

Traditionally, the event was accompanied by compe-
titions with strawberry playing the main part. Were
there any original ideas this year?

This year, we were surprised by several proposals, with
strawberry kvass at the lead. This is a drink very similar to
bread kvass, very aromatic, cool, ideal for hot summer days.
We were also amazed by pickled strawberries, especially
green ones. They are a great accompaniment to cheese and
coldmeats.

At the end of our conversation, could you recom-

mend anything seasonal, cold and refreshing?

Of course, we can try traditional ice-cream or sherbets.
But who would not like to eat something original and un-
common? | mean serving desserts which are exquisite but
also simple to prepare. Here, | would suggest fruit cocktail. It
is enough to put peeled fruit into a blender, add fresh mint
leaves, sparkling water, several icecubes and we have a cold
drink ready. Instead of water, we can use milk. Those with a
sweet tooth may add a traditional scoop of vanilla ice-cream,
for better taste.

I Now, the atmosphere got very fresh and tasty. Thank
you for our conversation.

Rozmawiats B [NTervEWED BY: MALGORZATA Ksiazyk/MRIRW
Zosecia @ Proros By: Foroua, MRRW

tukasz Konik — Kucharz, jedna z najciekawszych postaci polskiej branzy kulinarnej mtodego poko-
lenia. Kreatywny poszukiwacz niezwyktych smakoéw, eksperymentator, ktory pokazuje, ze polska kuchnia
nie musi by¢ nudna. Propagator polskich produktéw lokalnych, regionalnych, ekologicznych i certyfiko-
wanych. Zafascynowany naukowym podejsciem do sztuki tworzenia potraw. Zawodowe doswiadczenie
zdobywat w najlepszych restauracjach oraz hotelach w kraju i zagranica. Wspdlnie ze swoim kulinarnym
teamem prowadzi warsztaty, pokazy, eventy, podczas ktérych odkrywa tajniki kuchni. Na temat twor-
czego gotowania czesto wypowiada sie na famach gazet oraz w programach telewizyjnych. Wielki fan
sportéw motorowych. Obecnie zarzadza cateringiem dietetycznym, jednym z najwiekszych w Polsce.
Autor ksigzki kulinarnej:,Gastronomia Molekularna”

tukasz Konik - chef, one of the most interesting people in the Polish culinary industry of young
generation. He is a creative explorer of unusual tastes, experimenter who shows that Polish cuisine does
not have to be boring. He promotes Polish local, regional, organic and certified products. He is fascinated
with the scientific approach to preparing dishes. He acquired his professional experience in the best res-
taurants and hotels home and abroad. Together with his culinary team, he conducts workshops, shows,
events, during which he uncovers the secrets of cooking. He often talks about creative cooking in the
press and TV shows. He is an avid fan of motorsports. Currently, he manages dietary catering, one of the

biggest in Poland. He is the author of the book entitled “Molecular gastronomy”.



FOREIGN TRADE

Polski handel zagraniczny
produktami mlecznymi

lobalny popyt na artykuty mleczarskie, notowany w 2018,

wplywat stymulujaco na ich wywoz z Polski. W efekcie kra-
jowa branza mleczarska uzyskata rekordowe wptywy z ekspor-
tu. Ze wstepnych danych Ministerstwa Finanséw wynika, ze w
2018 r. warto$¢ wywiezionych artykutow mleczarskich osiggne-
ta poziom 2,24 mld euro, o blisko 3% wyzszy niz w bardzo do-
brym 2017 r. Przewiduje sie, ze w 2019 r. utrwalg sie wzrostowe
tendencje w obrocie produktami mlecznymi, a krajowa branza
mleczarska pozostanie eksporterem netto.

Produkty mleczne z Polski tradycyjnie eksportowane byty
przede wszystkim do Unii Europejskiej. W 2018 r. udziat kra-
jow unijnych w wartosdci wywozu wynidst 78,3% wobec 77,4%
w 2017 r. Jednoczesnie wptywy uzyskane z eksportu do UE
wzrosty o blisko 4%, do 1,75 mld euro. Gtéwnymi odbiorcami
produktow mlecznych byty: Niemcy (22% wartosci), Czechy
i Holandia (po okoto 8%), Wielka Brytania i Wiochy (po 5%) oraz
Stowacja, Rumunia i Litwa (po okoto 4%). Udziat wywozu arty-
kutéw mleczarskich do krajéw WNP od 2014 ., tj. od momen-
tu wprowadzenia rosyjskiego embarga, jest niewielki
i w2018 r. wynidst 1,4%. Jednak taczna wartosé wy-
eksportowanych produktéw do tego ugrupowania
byta o 15% wieksza niz w 2017 r. i wyniosta 32 mIn
euro. Udziat krajéw pozaunijnych, nienalezacych do
WNP, w wywozie byt o 1 pp. mniejszy od notowanego
rok wczesniej i wynidst 20%. Sposréd tych krajow naj-
wiekszy udziat w eksporcie miaty: Algie-
ria (4% wartosci ] wywozu), a takze
Chiny i Arabia A Saudyjska  (po
okoto 2%). ¢ i

he global demand for dairy products, recorded in 2018,

had a stimulating impact on their export from Poland. As a
consequence, the domestic dairy industry had record-breaking
revenues from the export. From the preliminary data of the
Ministry of Finance it results that in 2018 the value of exported
dairy products reached the level of EUR 2.24 billion, by nearly
3% higher than in the very good year 2017. It is expected that
in 2019 the upward trends in trade in dairy products will be
consolidated and the domestic dairy industry will remain the
net exporter.

Dairy products from Poland are traditionally exported main-
ly to the European Union. In 2018, the share of the EU coun-
tries in the export value was 78.3% against 77.4% in 2017. Also,
revenues from the export to the EU increased by nearly 4%, to
EUR 1.75 billion. The major customers of dairy products were:
Germany (22% of the value), the Czech Republic and Nether-
lands (about 8% each), United Kingdom and Italy (5% each) and
Slovakia, Romania and Lithuania (about 4% each). The share of
export of dairy products to the CIS coun-

tries since 2014, i.e. since the introduc-
tion of the Russian embargo, has

- been small and in 2018 was 1.4%.
However, the total value of prod-
ucts exported to this grouping was
by 15% higher than in 2017 and
amounted  to

= ys
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Eksport masta i thuszczéw mlecznych

W 2018 r. wywdz masta i ttuszczéw mlecznych z Polski
osiggnat rekordowy poziom. Z kraju wyeksportowano 67 tys.
ton tego asortymentu, 0 9% wiecej niz w 2017 r. Jednoczes-
nie wartos¢ wywozu tego produktu byfa o 10,5% wieksza niz
w 2017 r.i uksztattowata sie na poziomie 315 min euro.

Gtéwnymi partnerami Polski w eksporcie masta byty kraje
cztonkowskie UE (97% wolumenu) m.in.: Holandia (21% udziatu
w wywozie masta ogdtem), Czechy (16%), Niemcy (15%), Francja
(9%), Stowadja (8%), Rumunia (6%) i Belgia (5%). Niewielkie ilosci
masta wywieziono: do Izraela, USA, na Kube, do Tajwanu i Kanady.

W 2019 r, na skutek przewidywanego dalszego wzrostu
popytu na masto, prawdopodobnie podtrzymana zostanie
wzrostowa tendencja w wywozie tego ttuszczu.

Eksport odttuszczonego mleka w proszku

Polska jest liczagcym sie na $wiecie eksporterem odttuszczo-
nego mleka w proszku. W 2017 r. nasz kraj zajmowat w UE 6.
pozycje po Niemczech, Frangji, Belgii, Holandii i Irlandii, z 11%
udziatem w unijnej strukturze geograficznej wywozu. W 2018 .
z Polski wywieziono 132 tys. ton tego proszku (80% produkdji
ogdtem), o 47% wiecej niz przed rokiem.

Odttuszczone mleko w proszku znajduje nabywcéw prze-
de wszystkim w krajach pozaunijnych, m.in. w: Algierii, Wiet-
namie, Chinach, na Filipinach, w Meksyku, Kolumbii i Senegalu.
Na rynek UE w 2018 . trafifo 28% wolumenu m.in. do: Holandii,
Butgarii,Wtoch, Rumunii i Niemiec. Przy zatozeniu, ze w 2019 r.
utrzyma sie globalny popyt na OMP, jego wywdz z Polski moze
nadal wykazywac tendencje wzrostowa.

Eksport seréw i twarogéw

Polska produkcja seréw i twarogdéw jest bardzo waznym
dziatem przetwdrstwa mleka, a nasz kraj nalezy do grona naj-
wiekszych swiatowych producentéw tego asortymentu. Jeste-
smy sz6stym producentem serdéw na swiecie po USA, Niem-
czech, Francji, Wtoszech, Holandii i pigtym w Unii Europejskiej.
Nieograniczony do-
step do rynku unijnego
po akcesji Polski do UE

EUR 32 million. The share of non-EU, non-CIS countries was by
1% lower than that recorded in the previous year and amount-
ed to 20%. From among those countries, the largest share in
the export was that of: Algeria (4% of the export value) as well
as China and Saudi Arabia (about 2% each).

Export of butter and milk fats

In 2018, the export of butter and milk fats from Poland
reached a record-breaking level. The country exported 67 thou-
sand tonnes of this product range, by 9% more than in 2017.
Also, the export value of that product was by 10.5% higher than
in 2017 and amounted to EUR 315 million.

The major partners of Poland in the export of butter were
the EU Member States (97% of the volume), inter alia: the Neth-
erlands (21% of the share in the total export of butter), the
Czech Republic (16%), Germany (15%), France (9%), Slovakia
(8%), Romania (6%) and Belgium (5%). Small quantities of but-
ter were exported to Israel, the USA, Cuba, Taiwan and Canada.

In 2019, as a result of the anticipated further increase in the
demand for butter, the upward trend in the export of this fat
will be probably maintained.

Export of skimmed milk powder

Poland is the significant global exporter of skimmed milk
powder. In 2017, our country was ranked sixth in the EU, after
Germany, France, Belgium, the Netherlands and Ireland, with the
share of 11% in the EU geographical structure of export. In 2018,
Poland exported 132 thousand tonnes of this powder (80% of
the total production), by 47% more than the year before.

SMP from Poland is purchased mainly in the non-EU coun-
tries, inter alia, in Algeria, Vietnam, China, the Philippines, Mex-
ico, Colombia and Senegal. In 2018, about 28% of the volume
went to the EU market, inter alia, to the Netherlands, Bulgaria,
[taly, Romania and Germany. Assuming that in 2019 the global
demand for SMP is to be maintained, its export from Poland
may continue to show an upward trend.

Polski handel zagraniczny produktami mlecznymi*
Polish foreign trade in dairy products*
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spowodowat, ze wywdz

* 7 KAZEINA | LODAMI B INCLUDING CASEIN AND ICE-CREAM

produktow  mlecznych

dynamicznie rést, a obec-

nie sery i twarogi zajmu-
ja dominujaca pozycje

w  strukturze  wywozu
produktow  mlecznych.
W 2018 r. utrzymujacy sie
globalny i unijny popyt
na wyroby serowarskie
sprzyjat eksportowi krajo-
wych seréw. W strukturze
Wywozu serow i twaro-
goéw najwiekszy udziat
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Struktura geograficzna polskiego eksportu produktéw mlecznych w 2018 .
Geographical structure of Polish export of dairy products in 2018
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maja sery podpuszczkowe dojrzewajace (60-70% w wywozie
catej grupy). W 2018 r. z Polski wyeksportowano 162 tys. ton
tych seréw, w obu przypadkach o 7% wiecej niz rok wczesniej.

Sery dojrzewajace eksportowane s3 przede wszystkim do
UE, gtéwnie do Czech (16%), Niemiec (9%), Wioch (8%), na Sto-
wacje (7%), Wegry (9%), do Wielkiej Brytanii (4%) i Danii (3%). Pol-
skie sery dojrzewajace znalazty nabywcéw réwniez m.in. w: Ara-
bii Saudyjskiej (6%), Iraku (4%) oraz Izraelu, Libii i Egipcie (po 2%).

Stopniowo ro$nie wywdz seréw niedojrzewajacych, choc
nadal jest on niewielki w odniesieniu do krajowe]j produkcji.
W 2018 r. z Polski wywieziono 98 tys. ton tego asortymentu,
0 3% wiecej niz w 2017 r. Sery te sg eksportowane do UE
(w2018 1. — 93%), gtéwnie do Niemiec (26%), Rumunii i Wielkiej
Brytanii (po 10%), Wioch (7%) oraz do Czech i na Stowacje (po
5%). Poza UE sery niedojrzewajace w niewielkiej ilosci sprze-
dawano m.in. na Ukraine, do Korei Potudniowej Azerbejdzanu,
Jordanii, USA i Arabii Saudyjskiej (po okoto 1%).

Eksport jogurtéw i napojow fermentowanych

Polska branza mleczarska jest czwartym w Unii Europejskiej
producentem fermentowanych napojéw mlecznych, po Niem-
czech, Frandji i Hiszpanii. W 2018 r. z Polski wyeksportowano
105 tys. ton produktéw z tej grupy asortymentowej, 0 6% wie-
cej niz rok wezesniej.

Polskie jogurty i napoje mleczne znajdujg nabywcow
przede wszystkim w UE (94% wolumenu wywozu). W 2018 r.
najwiekszym odbiorcg tego asortymentu byta Wielka Brytania
(159 udziat w wolumenie), Wegry i Czechy (po 10% udziatu), Li-
twa i Hiszpania (po 9%) oraz Rumunia i Niemcy (po 7%). Mlecz-
ne napoje fermentowane trafity takze na Ukraine i Filipiny (po
2%) oraz do Chin i Kosowa (po okoto 1%).

TexsT M Bv: Krasowy Os$ropek WspARciA RoLnictwa B NATiONAL SupPORT
CENTRE FOR AGRICULTURE
Zosecie ®ProTo By: Fotoua
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FOREIGN TRADE

Export of cheese and curd

The Polish production of cheese
and curd is a very important section
of milk processing, and our country
is among the largest global pro-
ducers of this product range — we
are the sixth producer of cheese in
the world, after the USA, Germany,
France, Italy and the Netherlands

Hotanoia
-THe NETHERLANDS 8%

WieLka BRYTANIA
UNMED KINGDOM
5%

Weochv/ITaLy 5%

SEOWACIA/SLOVAKIA 4% . .
and fifth in the European Union.
Rumunia/Romania 4% Unlimited access to the EU
Lrwa/LiTHUANIA 4%

market, following the accession of
Poland to the EU, made the export
of dairy products increase dynami-
cally, and currently cheese and curd
occupy a dominant position in the
export structure of dairy products. In
2018, the continuing global and EU
demand for cheese products favoured the export of domestic
cheese. The largest share in the export structure of cheese and
curd is that of ripened rennet cheese (60-70% in the export of
the entire group). In 2018, Poland exported 162 thousand tonnes
of that cheese, in both cases by 7% more than the year before.

Ripened cheese is exported mainly to the EU, mostly to the
Czech Republic (16%), Germany (9%), Italy (8%), Slovakia (7%),
Hungary (6%), the United Kingdom (4%) and Denmark (3%).
Polish ripened cheese was also purchased in: Saudi Arabia (6%),
Iraq (4%) and Israel, Libya and Egypt (2% each).

The export of non-ripened cheese is gradually growing,
although it is still small in relation to the domestic produc-
tion. In 2018, Poland exported 98 thousand tonnes of that
product range, by 3% more than in 2017. This cheese is ex-
ported to the EU (in 2018 — 93%), mainly to Germany (26%),
Romania and the United Kingdom (10% each), Italy (7%) and
to the Czech Republic and Slovakia (5% each). Outside the EU,
non-ripened cheese, in small quantities, was sold, inter alia, to
Ukraine, South Korea, Azerbaijan, Jordan, the USA and Saudi
Arabia (about 1% each).

WEeGRY/HUNGARY 3%
FRANCIA/FRANCE 3%

Export of yoghurt and fermented drinks

The Polish dairy industry is the fourth producer of ferment-
ed milk drinks in the European Union, after Germany, France
and Spain. In 2018, Poland exported 105 thousand tonnes of
products from this product group, by 6% more than the year
before.

Polish yoghurt and milk drinks are purchased mainly in the
EU (94% of the export volume). In 2018, the largest customer
of that product range was the United Kingdom (the share of
15% in the export volume), Hungary and the Czech Republic
(the share of 10% each), Lithuania and Spain (9% each), and
Romania and Germany (7% each). Fermented milk drinks were
also sent to Ukraine and the Philippines (2% each) and to China
and Kosovo (about 1% each).



POZNA] POLSKA ZYWNOSC

Klinek curd cheese from Lapy

SER BIALY KLINEK, WYTWARZANY W SPOtDZIELNI MLECZARSKIEJ W t APACH W WOJE-
WODZTWIE PODLASKIM, ZOSTAt W CZERWCU WPISANY NA LISTE PRODUKTOW TRADY-
CYJNYCH, PROWADZONA PRZEZ MINISTERSTWO ROLNICTWA | ROZWOJU WSI =N JUNE,
KLINEK CURD CHEESE PRODUCED BY THE DAIRY COOPERATIVE IN £t APY, THE PODLASKIE
VOIVODESHIP, WAS INCLUDED IN THE LIST OF TRADITIONAL PRODUCTS KEPT BY THE
MINISTRY OF AGRICULTURE AND RURAL DEVELOPMENT




etoda wytwarzania biatych seréw twarogowych z mle-

ka krowiego w catej Polsce znana jest od stuleci i od
czaséw udomowienia bydta nie ulegta zmianie. Proces ten
polega na przecedzaniu zsiadtego mleka, pozbyciu sie nad-
miaru wody i przeprowadzeniu procesoéw, ktérych celem
jest przedtuzenie przy-
datnosci do spozycia
uzyskanego sera. W za-
leznosci od zawartosci
tluszczu w  surowcu,
sery twarogowe moz-
na podzieli¢ na petno-
ttuste, ttuste, potttuste

O jakosci klinka ztap
decyduje przede
wszystkim mleko,
ktére swoje walory

zawdziecza pozyski- | oraz chude.
waniu z terenéw O tym, jak bardzo
produkcja  twarogu

sgsiadujacych

z Narwianskim Par-
kiem Narodowym.
Tereny te okreslane
sq mianem ,Polskiej
Amazonii”.

zwigzana jest z kultu-
rg Podlasia, $wiadczg
zachowane na tym
terenie narzedzia, wy-
korzystywane do pro-
dukcji sera oraz tzw.
serniki, czyli drewnia-
ne pomieszczenia, stu-
zace do przechowy-
wania i suszenia serow.

Tradycyjna produkcja klinka z tap rozpoczeta sie w za-
ktadzie mleczarskim w miejscowosci Poswietne. W 1974 .
siedziba mleczarni przeniosta sie do tap i funkcjonuje do
dzié. Twardg produkowany jest recznie. Symbolem zacho-
wania tradycyjnych metod jest wykorzystywany do osu-
szania i nadania charakterystycznego ksztattu twarogowi
ptécienny woreczek. Zawigzane woreczki z twarogiem od-
saczane s z nadmiaru serwatki za pomoca prasy. Niegdy$
klinek pakowany byt recznie w pergamin, przez co posiadat
krotki termin przydatnosci do spozycia. Zmiana warunkow
technicznych podczas etapu ukwaszania oraz metod pako-
wania, pozwolity na wydtuzenie daty przydatnosci produktu
do spozycia, bez uszczerbku dla jakosci uzyskiwanego sera
twarogowego.

Ser ma owalny ksztatt sptaszczonego stozka, zwarta
strukture, na zewnatrz widac¢ wyraznie odci$niete wzory ptoé-
ciennego woreczka wraz z recznym wigzaniem tego worka,
ser moze wazyc¢ od 0,3 do 0,5 kg.

Lista Produktow Tradycyjnych, utworzona pod koniec
2004 r,, liczy juz ponad 1800 pozycji. Jej gtéwnym celem jest
szeroka promocja produktéw wytwarzanych metodami tra-
dycyjnymi. Na liste moga by¢ wpisane produkty spozywcze
i rolne, ktérych wtasciwosci i cechy wynikaja ze stosowania
tradycyjnych metod wytwarzania i sg one takze elementem
dziedzictwa kulturowego regionu, w ktérym sa wytwarzane.
Za tradycyjne metody produkcji uwaza sie te, ktére stosowa-
ne sg co najmniej od 25 lat.

DISCOVER POLISH FOOD

he method to produce curd cheese of cow’s milk has

been known in Poland for centuries and has remained un-
changed since the times of domestication of cattle. This proc-
ess consists in straining thick soured milk, removing excessive
water and carrying out processes aimed at extending the shelf-
life date of cheese obtained. Depending on the fat content in
raw material, curd cheese may be divided into full-fat, half-fat
and low-fat.

The fact how much the production of curd cheese is associ-
ated with the culture of Podlasie is evidenced by tools preserved
in this area and used for cheese-making, and also by so-called
cheese chambers, i.e. wooden rooms to store and dry cheese.

The traditional production of klinek curd cheese from tapy
was started at a dairy plant in the village of Poswietne. In 1974,
the seat of the dairy was relocated to tapy and has been oper-
ating till today. Curd cheese is produced manually. The symbol
of preserving the traditional methods is a linen pouch used
to dry curd cheese and give it a characteristic shape. The tied
pouches with curd cheese are drained of excessive whey using
a press. In the past, klinek was packed manually into parchment
paper so its shelf-life was short. The change in technical con-
ditions at the stage of
souring and in pack-
ing methods allowed
to extend the shelf-
life of the product,
without any damage
to the quality of curd
cheese obtained.

Cheese is shaped
as an oval flattened
cone, has a firm tex-
its surface
we can clearly see
impressed patterns of
the linen pouch along
with a hand-made
knot of this pouch.
Cheese may weigh
from 0.3 t0 0.5 kg.

The List of Tradi-
tional Products, creat-
ed at the end of 2004, contains already more than 1,800 items.
Its major objective is to widely promote products made using
traditional methods. The list may include food and agricultural
products whose properties and features result from the use
of traditional manufacturing methods and which are also an
element of cultural heritage of the region where they are pro-
duced. Traditional production methods are those which have
been used for at least 25 years.

The quality of klinek
curd cheese

is determined mainly
by milk, which owes
its qualities to the
fact of being derived
from the

areas bordering on
the Narwianski
National Park. These
areas are called the
“Polish Amazon jungle”.

ture, on
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Swicto polskiej Zywnosci
na Stuzewcu

Feast of Polish food in Stuzewiec

tumy Warszawiakdw i gosci z roznych regiondw kraju, a tak-

Ze z zagranicy, zachwycaty sie 11 maja polskimi smakami
podczas pikniku "Poznaj Dobra Zywno$¢". Piknik pod hastem
,Polska Smakuje”zostat zorganizowany w Warszawie, na terenie
Toru Wyscigdw Konnych Stuzewiec, ktére w tym roku obcho-
dza 80-lecie powstania.

— Chce, aby wszyscy, ktérzy dostrzegajg zwigzek miedzy
swoim zdrowiem a odzywianiem, mieli mozliwos¢ posmako-
wania najlepszej polskiej zywnosci — powiedziat minister Jan
Krzysztof Ardanowski, otwierajac Piknik.

Ponad 100 wystawcow prezentowato produkty, oznaczone
znakiem ,Poznaj Dobrg Zywnos¢”, a takze regionalne, lokalne,
tradycyjne i ekologiczne.

- Polacy nie chcg juz zywnosci anonimowej, tylko takiej,
ktéra pochodzi od znanego rolnika, wigze sie ze smakami ro-
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n 11 May, the crowds of the Warsaw residents and visitors

from various regions of the country and also from abroad
raved about Polish tastes during the “Try Fine Food” Picnic. The
Picnic, under the banner Poland Tastes Good’, was organised
in Warsaw in the Stuzewiec Horse Racetrack which this year cel-
ebrates the 80™ anniversary of its establishment.

- | want everybody who sees a link between their health
and nutrition to have an opportunity to taste the best Polish
food — said Minister Jan Krzysztof Ardanowski, when opening
the Picnic.

More than 100 exhibitors presented their products marked
with the “Try Fine Food” mark as well as regional, local, tradi-
tional and organic products.

- The Poles do not want anonymous food any longer, they
want food which is produced by a known farmer, is associat-



dzinnej kuchni. Zywnosdi, ktéra jest w jak najmniejszym stopniu
przetworzona i ekologiczna — podkreslit szef resortu rolnictwa.

— W Polsce zywnos¢ jest smaczna, bezpieczna, jak rowniez
bardzo dobrej jakosci, a takze nie za droga. | to przede wszyst-
kim Polacy powinni z tej zywnosci korzysta¢. Powinna by¢ ona
podstawa diety tych, ktérzy dbaja o swoje zdrowie i dobra kon-
dycje — méwit minister i dodat, ze to réwniez patriotyzm naro-
dowy i wspieranie polskiej gospodarki.

Jestesmy wielkim eksporterem zywnosci. W ubiegtym roku
wartos¢ eksportu wyniosta ok. 30 mld euro — podkreslit minister
Ardanowski i dodat, ze eksportujemy ok. 50-60% produkcji mie-
sa drobiowego, ok. 80% wotowiny, ok. 40% przetworéw mlecz-
nych i podobnie owocéw, warzyw i sokow.

Na stuzewieckim torze dostepnych byto takze wiele innych
atrakcji. Swoje stoiska przygotowaty organizacje, stowarzysze-
nia i instytucje branzowe, naukowe oraz muzea rolnicze w Szre-
niawie i w Ciechanowcu. Mozna byto pozna¢ zaréwno nowo-
czesne, jak i tradycyjne sposoby produkcji. Obejrze¢ zabytkowe
maszyny rolnicze i narzedzia do produkgji. Parade ciggnikow
rolniczych rozpoczat minister Ardanowski na ciagniku C355.

Bogata, wakacyjng oferte przedstawiaty gospodarstwa
agroturystyczne. Byto takze mini zoo zwierzat gospodarskich
oraz wiele atrakgji i konkurséw dla dzieci. Podczas Pikniku roz-
strzygniety zostat drugi, mazowiecki etap Konkursu Kulinarne-
go ,Bitwa Regiondw’, organizowanego przez Krajowy Osrodek
Wsparcia Rolnictwa dla Kot Gospodyn Wiejskich. Wygrato Koto
Gospodyn Wiejskich w tuzkach, ktére przygotowato dziki bigos
7 czerwong porzeczka, podawany w chlebie. Zgodnie z regula-
minem konkursu, reprezentacje Kot Gospodyn Wiejskich przy-
gotowywaty regionalng potrawe, w oparciu o wtasna recepture
i rodzime produkty.

Specjalnym wydarzeniem Pikniku, ktory wpisat sie w ob-
chody 80-lecia powstania Toréw Wyscigow Konnych Stuzewiec

w  Warszawie, byta
gonitwa o puchar PIKNIK OTWORZYt MINISTER ROLNICTWA JAN KRZYSZTOF
Ministra ROlﬂiCtWa ARDANOWSKI ® PICNIC WAS OPENED BY MINISTER OF AG-

RICULTURE, JAN KRZYSZTOF ARDANOWSKI

i Rozwoju Wsi. Wygrat
ja ogier Palazzo ze
Stadniny Koni Jandéw
Podlaski.  Dekoracji
zwycieskiego  konia
dokonat minister Jan
Krzysztof Ardanowski.

Krajowy Osrodek
Wsparcia  Rolnictwa
przygotowat liczne
atrakcje dla najmtod-
szych, m.in. kino ple-
nerowe, tatuaze z gra-
fikg owocdw, warzyw
i logotypem ,Polska
smakuje” Dla uczest-
nikdbw przygotowano

FAIRS AND EXHIBITIONS

ed with the flavours of native cuisine. They want food which
is processed to the lowest possible extent and also organic —
stressed the Head of the Ministry of Agriculture.

- In Poland, food is tasty, safe and of very good quality, and
also not too expensive. And this is the Poles who should use
this food first of all. It should be a basis for the diet of those who
take care of their health and good physical condition — said the
Minister and added that this meant also local patriotism and
support for the Polish economy.

We are a large exporter of food. Last year, the export value
was about EUR 30 billion — highlighted Minister Ardanowski
and added that we exported about 50-60% of the production
of poultry meat, about 80% of beef, about 40% of dairy prod-
ucts and the similar percentage of fruit, vegetables and juices.

At the Stuzewiec Racetrack, there were also many more
other attractions. Organisations, associations and industry and
scientific institutions, as well as agricultural museums in Szre-
niawa and Ciechanowiec, organised their stands. We could
become familiar with both modern and traditional production
methods. We could see antique agricultural machinery and
production tools. The parade of agricultural tractors was initi-
ated by Minister Ardanowski on the C355 tractor.

The rich, holiday offer was presented by agritourism farms.
There was also a mini zoo of farm animals and many attractions
and competitions for children. During the Picnic, the second,
Masovian stage of the Culinary Competition “Battle of the Re-
gions’,organised by the National Support Centre for Agriculture
for Farmers'Wives' Associations, was settled. The winner was the
Farmers' Wives' Association in tuzki, which had prepared wild
bigos with redcurrants, served in bread. In accordance with the
rules of the competition, the representations of Farmers'Wives'
Associations had prepared a regional dish based on their own
recipe and native products.

L
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PRZYGOTOWYWANIE POTRAW Z PRZEZNACZENIEM NA DEGUSTACJE ® PREPARING DISHES TO BE TASTED

degustacje sokdw, wyciskanych z polskich owocéw i warzyw,
a takze mozna byto wykona¢ pamigtkowe zdjecie w fotobudce.

Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi przygotowato takze,
we wspotpracy z Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwino-
wie — Oddziat w Krakowie, Polska Federacjg Turystyki Wiejskiej
,Gospodarstwa Goscinne” oraz Polska Organizacjg Turystycz-
ng, strefe ,Odpoczywaj na wsi”. Mozna tam byto zapoznac sie
z szeroky oferta gospodarstw agroturystycznych, zagréd
edukacyjnych oraz konsorcjow ,Turystyki wiejskiej” i ,Polskich
Szlakéw Kulinarnych". Udzielane byty informacje, dotyczace
kategoryzacji Wiejskiej Bazy Noclegowej. Goscie Pikniku mogli
wzig¢ udziat w konkursie z nagrodami:,Quiz wiedzy — tradycyj-
na kuchnia polska” W strefie ,Odpoczywaj na wsi” uczestniczo-
no w konkursach, zabawach oraz warsztatach edukacyjnych
i rekodzielniczych.

Atrakgji nie zabrakto réwniez w strefie organizacji branzo-
wych.

Ogolnopolskie Stowarzyszenie Przetwdrcéw i Producen-
téw Produktéw Ekologicznych ,Polska Ekologia’, Stowarzysze-
nie Rzeznikéw i Wedliniarzy Rzeczypospolitej Polskiej, Polskie
Zrzeszenie Producentéw Bydta Miesnego oraz Unia Producen-
téw i Pracodawcéw Przemystu Miesnego UPEMI - zaprezento-
waly projekt ,Polska Smakuje w Regionach” Jest to promocja
polskich produktéw rolno-spozywczych oraz systemadw jakosci.

Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego zorgani-
zowata prezentacje produktéw, wyréznionych znakiem,Jakos¢
Tradycja" Swoje produkty promowali cztonkowie Polskiej 1zby
Produktu Regionalnego i Lokalnego. Smaczne pieczywo, pach-
nace wedliny, pyszne sery, aromatyczne miody mozna byto de-
gustowac i kupi¢ na stoiskach producentow.

Krajowa Rada Izb Rolniczych, w ramach Funduszu Promocji
Owocow i Warzyw, przygotowata degustacje potraw owoco-
wo-warzywnych w formie ,Pikniku Owocowo-Warzywnego'.
Na stoisku prowadzona byta degustacja potraw owocowo-
warzywnych, potagczona z animacjami oraz konkursami dla
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The special event of the Picnic, which be-
came a part of celebrating the 80" anniversary
of the establishment of the Stuzewiec Horse
Racetrack in Warsaw, was the race for the Cup
of the Minister of Agriculture and Rural Devel-
opment. The winner was the stallion named
Palazzo from the Jandéw Podlaski Stud. The
winning horse was decorated by Minister Jan
Krzysztof Ardanowski.

The National Support Centre for Agriculture
prepared numerous attractions for children, inter
alia, open-air cinema, tattoos with the drawings
of fruit, vegetables and logotype “Poland Tastes
Good". For the participants, tastings of juices,
squeezed from Polish fruit and vegetables, were
prepared and it was also possible to have a com-
memorative photo taken at a photo booth.

The Ministry of Agriculture and Rural Devel-
opment, in cooperation with the Agricultural Advisory Centre
in Brwindw — Branch in Krakéw, “Guest Farms”Polish Federation
of Rural Tourism and Polish Tourism Organisation, also prepared
the “Relax in the countryside” zone. It was possible to become
familiar there with an extensive offer of agritourism farms, edu-
cational farms and “Rural Tourism” and “Polish Culinary Trails”
consortia. The information was provided on the classification
of the Rural Accommodation Base. The visitors at the Picnic
could take part in a prize competition: “Quiz — traditional Polish
cuisine” In the “Relax in the countryside”zone, it was possible to
participate in competitions, games and educational and craft
workshops.

There were also many attractions in the zone of industry
organisations.

The "Polish Ecology” Polish Association of Organic Proces-
sors and Producers, Association of Polish Butchers and Produc-
ers of Processed Meat, Polish Association of Beef Cattle Breed-
ers and Union of Producers and Employers of Meat Industry
UPEMI presented the project “Poland Tastes Good in the Re-
gions”. This is the promotion of Polish agri-food products and
quality systems.

The Polish Chamber of Regional and Local Product organ-
ised a presentation of products marked with the “Quality Tra-
dition” mark. The members of the Polish Chamber of Regional
and Local Product promoted their products. Tasty bakery prod-
ucts, fragrant coldmeats, delicious cheese, aromatic honey
could be tasted and purchased at the producers'stands.

The National Council of Agricultural Chambers, as part of
the Fruit and Vegetable Promotion Fund, prepared a tasting of
fruit and vegetable dishes in a form of the “Fruit and Vegetable
Picnic” At the stand, there was a tasting of fruit and vegeta-
ble dishes, in combination with activities and competitions for
children on advantages of eating fruit and vegetables.

The National Poultry Council - Chamber of Commerce pre-
pared cooking shows and tastings of dishes based on poultry



najmtodszych na temat zalet spozy-
wania OWoCOw i warzyw.

Krajowa Rada Drobiarstwa - Izba
Gospodarcza przygotowata pokazy
kulinarne oraz degustacje potraw na
bazie miesa drobiowego. Na stoisku
dostepne byly informacje na temat
bezpieczenstwa i jakosci polskiego
drobiu, a na dzieci czekaty konkursy
z nagrodami.

Polska Izba Mleka, wspdinie z ko-
tem Mleczystawem — maskotkg pro-
gramu, realizowanego przez Polska
Izbe Mleka pod nazwg,Mamy kota na
punkcie mleka”— promowata spozycie
mleka i produktow mleczarskich oraz
zdrowe nawyki zywieniowe. Przygo-
towano liczne konkursy, mleczne za-
wody oraz zabawy ruchowe, przeznaczone dla catych rodzin.

Polska Izba Zywnosci Ekologicznej oraz Stowarzyszenie
,Polska Ekologia” przygotowata strefe, poswiecona zywnosci
ekologicznej. Dostepne byty polskie certyfikowane produkty
ekologiczne, m.in. sery, soki, wedliny, owoce, przetwory zbo-
zowe i cukiernicze. Oprécz degustadji i zakupdw, zwiedzajacy
mieli mozliwos¢ bezposredniego poznania producenta oraz
uzyskania informacji na temat kazdego z produktow od ich
WYtworcy.

Polski Zwigzek Hodowcéw i Producentdw Bydfa Miesnego
przeprowadzit degustacje miesa wotowego. Kucharze przygo-
towywali m.in. miniburgery z polskiej wotowiny, a uczestnicy
Pikniku mogli dowiedzie¢ sie ciekawych informacji, dotycza-
cych hodowli bydfa miesnego w Polsce.

Stowarzyszenie Krajowa Unia Producentéw Sokéw udzie-
lato informacji o programie ,Promocja certyfikacji innowacyj-
nych przetwordw z owocdw i warzyw’, realizowanym przez
Stowarzyszenie.

Narodowe Centrum Edukacji Zywieniowej zaprosito
na spotkanie z dietetykami, ktérzy udzielali porad diete-
tycznych. Byta réwniez mozliwo$¢ skorzystania z pomiaru
sktadu ciata w zakresie zawarto$¢ tkanki ttuszczowej, mies-
niowej oraz ilos¢ wody w organizmie. W trakcie Pikniku
przekazywane byly informacje o bezptatnych, interneto-
wych poradach dietetycznych w Centrum Dietetycznym
on-line NCEZ. Dla os6b, odwiedzajacych i korzystajacych
z porad dietetycznych, przygotowano materiaty edukacyj-
ne, dotyczace zdrowego zywienia.

Tegoroczny Piknik Poznaj Dobrg Zywno$¢ byt prawdziwym,
wspaniatym swietem polskiej zywnosci. Uczestniczyty w nim
cate rodziny z dzie¢mi i kazdy znalazt dla siebie cos smacznego
i interesujgcego.

TexksT @ By: Biuro Prasowe/MRIRW B Pgess Orrice/MARD
Zosecie @ Proto By: Fotoua

PIKNIK ODBYWAL SIE POD HASEEM ,POLSKA SMAKUJE". WZIELO W NIM UDZIAL PONAD 100 WYSTAWCOW PRODUKTOW TRADYCY.-
NYCH, EKOLOGICZNYCH | LOKALNYCH ORAZ Z OZNACZENIEM PDZ ® PICNIC WAS HELD UNDER THE BANNER “POLAND TASTES GOOD”,
IT WAS ATTENDED BY MORE THAN 100 EXHIBITORS OF TRADITIONAL, ORGANIC AND LOCAL PRODUCTS AS WELL AS THOSE WITH THE
"Try FINE Foop” MARK

meat. At the stand, we could obtain the information about the
safety and quality of Polish poultry and children could partici-
pate in prize competitions.

The Polish Milk Chamber, together with Mleczystaw the Cat
— the mascot of the programme implemented by the Polish
Milk Chamber under the banner “We are crazy about milk” -
promoted the consumption of milk and milk products and
healthy eating habits. Numerous competitions, milk contests
and physical games were prepared for the whole families.

The Polish Chamber of Organic Food and the “Polish Ecol-
ogy” Association prepared a zone dedicated to organic food.
What was available, were Polish certified organic products, in-
ter alia, cheese, juices, fruit, cereal and confectionery products.
Apart from tastings and purchases, the visitors could meet the
producer in person and obtain the information about each
product from its manufacturer.

The Polish Association of Beef Cattle Breeders carried out
a tasting of beef. The chefs prepared, inter alia, miniburgers of
Polish beef and the Picnic participants could learn interesting
information about breeding beef cattle in Poland.

The Polish Association of Juice Producers provided the informa-
tion about the programme “Promotion of certification of innovative
fruit and vegetable products”implemented by the Association.

The National Centre of Nutritional Education invited to a
meeting with dieticians who provided dietary advice. It was
also possible to measure the body composition with regard to
the content of adipose tissue, muscle tissue and water in the
body. During the Picnic, the information was provided on free,
online dietary advice at the online Dietary Centre. For the visi-
tors, who made use of dietary advice, educational materials on
healthy eating had been prepared.

This year's Try Fine Food Picnic was a real, fabulous feast
of Polish food. It was attended by whole families with children
and everybody found something tasty and interesting for
themselves.
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Moc atrakcji, bezmiar wrazen
Many attractions, lots of impressions
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DAS POLNISCHE DORF - POD TAKIM HASLEM MINISTERSTWO ROLNICTWA
I ROZWOJU WSI, TRZECI ROK Z RZEDU, ZORGANIZOWALO PROMOCIE PRODUK-
TOW TURYSTYKI WIEJSKIEJ | AGROTURYSTYKI NA POLSKIM STOISKU NARODO-
WYM PODCZAS MIEDZYNARODOWYCH TARGOW TURYSTYCZNYCH ITB 2019
W BERLINIE m DAS POLNISCHE DORF — UNDER THIS BANNER, THE MINISTRY OF
AGRICULTURE AND RURAL DEVELOPMENT, THIRD YEAR IN A ROW, ORGANISED
THE PROMOTION OF RURAL TOURISM AND AGRITOURISM PRODUCTS ON THE
POLISH NATIONAL STAND DURING THE ITB 2019 INTERNATIONAL TOURISM FAIR

IN BERLIN

Targi [TB to jedne z najwiekszych imprez turystycznych na
Swiecie i tym samym najwazniejsze wydarzenie dla przedsta-
wicieli z branzy oraz atrakcja dla tysiecy zwiedzajacych.

W 26 halach ponad 10 tys. wystawcow prezentowato swo-
ja oferte turystyczna na stoiskach narodowych ze 181 krajow
i regiondw. Polska Organizacja Turystycz-
na przygotowata nowe Polskie Stoisko
Narodowe. Polscy wystawcy prezen-
towali sie na facznej powierzchni 752
m?  Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju
Wsi, w ramach projektu ,Odpoczywaj
na wsi’, dysponowato powierzchnig 12
m? promujac niecodzienng atmosfere
i autentycznos¢ polskiej wsi w formule 3E,
tj. poprzez edukacje, rozrywke i emocje.

Na stoisku DAS POLNISCHE DORF
odwiedzajacy mieli niepowtarzalng oka-
zje zapoznac sie z szeroka oferta gospo-
darstw agroturystycznych, zagréd edu-
kacyjnych oraz gospodarstw ekologicz-
nych, a takze innych rekomendowanych
miejsc wypoczynku na polskiej wsi. Mogli
wybierac sposréd wielu sprawdzonych ofert i poznawac wies$
z wielu stron: aktywnie, edukacyjnie, tradycyjnie, naturalnie
i kulinarnie. Trzeba wyraznie podkresli¢, ze oferta turystycz-
na polskiej wsi to znacznie wiecej, niz tylko sen i positki poza
miastem. To caty wachlarz rozwigzan, pomystéw, scenariuszy
i propozycji, adresowanych do szerokiego grona odbiorcéw.
Odpoczywajac na polskiej wsi, jest czas na aktywnos¢, kon-
takt z natura, poznanie tradycji, praktyczng nauke o tym, jak
wyglada lub wygladato dawniej zycie na wsi i oczywiscie na
degustacje specjatow polskiej kuchni.

Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, ksztattujac
polityke rozwoju funkcji turystycznych na obszarach
wiejskich, szczegdlne znaczenie przyktada do budowa-
nia pozytywnego wizerunku polskiej wsi. Zamierzeniem
jest, aby polska turystyka wiejska i agroturystyka byty
utozsamiane z urozmaiconym wypoczynkiem i produk-
tami ,szytymi na miare” Dlatego eksponowana jest uni-

he [TB Fair is one of the largest tourism events in the world

and thus the most important event for industry representa-
tives and also an attraction for thousands of visitors.

In 26 exhibition halls, more than 10 thousand exhibitors pre-
sented their tourist offer at national stands from 181 countries

and regions. The Polish Tourism Organisation prepared the new
Polish National Stand. The Polish exhibitors presented their of-
fer on the total area of 752 m? The Ministry of Agriculture and
Rural Development, as part of the project,Relax in the country-
side”"had the area of 12 m? at its disposal, promoting the unusual
atmosphere and authenticity of the Polish countryside in the 3E
format, i.e. education, entertainment and emotions.

At the DAS POLNISCHE DORF stand, the visitors had a unique
opportunity to become familiar with the rich offer of agritourism
farms, educational farms and organic farms, as well as of other rec-
ommended places of recreation in the Polish countryside. They
could choose from among many tested offers and become famil-
iar with the countryside from many aspects: active, educational,
traditional, natural and culinary. It must be clearly stressed that
the tourist offer of the Polish countryside is much more than just
sleeping and eating out of town. This is a full range of solutions,
ideas, scenarios and proposals addressed to a wide group of re-
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kalnos$¢ oraz réznorodnosc ofert, ktérej nie znajdzie sie
w propozycjach turystyki masowej. Jednak, aby turysta za-
graniczny dotart do produktéw turystyki wiejskiej, w tym
w szczegdlnosci do gospodarstw agroturystycznych, i mégt
je wyrdzni¢ z morza innych obiektéw, potrzebne sg jedyne
w swoim rodzaju ,magnesy”. Ich prezentacja przyczynia
sie do podnoszenia rangi turystyki wiejskiej i agroturystyki
w ksztattowaniu $wiatowej swiadomosci o rolnictwie, go-
spodarce rolno-spozywczej oraz dziedzictwie kulturowym
polskiej wsi.

Do odkrywania réznorodnosci krajobrazowej, kulinarnej
i historycznej polskiej wsi, a takze poznania jej spotecznosdi,
w tym roku we wspdtpracy z Ministerstwem Rolnictwa i Rozwoju
Wsi, zapraszafa tréjka laureatow konkursu ,Na wsi najlepiej — 12
dobrych praktyk w turystyce wiejskiej”

Na ,Wypoczynek u rolnika” zapraszata staropolska goscin-
noscia Zagroda Edukacyjna ,Ziotowy Dzbanek” (httpz//ziolowy-
dzbanek.pl). Panstwo Ewa i Waldemar Nisiewiczowie opowia-
dali zainteresowanym nie tylko o pokojach, przygotowanych
specjalnie dla gosci, ale takze o atrakcjach w Chacie Zielarskiej,
Wiacie Garncarskiej, ziotowym ogrodzie czy mini zoo. Czas spe-
dzony w zagrodzie jest bowiem peten czardw i niesamowitosci,
a zdobyte umiejetnosci otwierajg drzwi do nowych inspiracji
i pomystéw. Odwiedzajacy mogli sie o tym przekona¢ osobiscie.
Wzrok bowiem przyciagaty lalki motanki, a co odwazniejsi, biora-
cy udziat w warsztatach, mogli sami wykona¢ technika motania
stowianskie lalki dobrych intencji.

Z kolei Wypoczynek na wsi” prezentowata Agroturystyka
,Malowane Wierchy" (http//www.malowanewierchy,pl) — miej-
sce, w ktorym jest wszystko, czym powinien sie charakteryzowac
dobry obiekt agroturystyczny — kameralnos¢, lokalna kuchnia
i kontakt ze zwierzetami hodowlanymi. Oferta Paristwa Sylwii
i Alberta Pachow skierowana jest do gosci, ktorzy poszukujg
czegos wiecej, niz noclegu — piekniej przyrody, niespotykanych
krajobrazéw, oryginalnej kultury femkowskiej i aktywnego wy-
poczynku. Specjalnoscig ,Malowanych Wierchdéw” s3 bowiem
pakiety pobytowe — na Wielkanoc, Boze Narodzenie, Boze Ciato,
Majowke, wakacje, grzybobranie czy ferie zimowe. Goscie moga
spodziewac sie specjalnego programu i kuchni dostosowanej do
Swiat i pory roku.

Duzym zainteresowaniem cieszyfa sie rowniez ,Ofer-
ta wypoczynkowa turystyki wiejskiej’, prezentowana przez

cipients. When we relax in the Polish countryside, we have time
for activity, contact with the nature, for becoming acquainted with
traditions, for practical learning of the current and past life in the
countryside and, naturally, for trying specialities of Polish cuisine.

When shaping the policy of developing tourist functions in
rural areas, the Ministry of Agriculture and Rural Development
attaches particular attention to building a positive image of the
Polish countryside. Its intention is that Polish rural tourism and
agritourism be identified with diversified relax and “tailor-made”
products. Therefore, the uniqueness and diversity of offers, which
cannot be found in mass tourism proposals, is highlighted. How-
ever, if a foreign tourist is to reach the products of rural tourism,
including, in particular, agritourism farms, and to pick them up
from the sea of other facilities, one-of-a-kind “attractions” are nec-
essary. Their presentation contributes to improving the impor-
tance of rural tourism and agritourism in shaping global aware-
ness of agriculture, agri-food economy and cultural heritage of
the Polish countryside.

The three winners of the competition “The countryside is the
best — 12 good practices in rural tourism’, this year in cooperation
with the Ministry of Agriculture and Rural Development, invited
to discover the landscape, culinary and historical diversity of the
Polish countryside, as well as to learn its communities.

The Educational Farm “Ziotowy Dzbanek” (http://ziolowy-
dzbanekpl), with Old Polish hospitality invited to “Relax at the
farmer's” Ewa and Waldemar Nisiewicz talked not only about the
rooms, prepared especially for guests, but also about the attrac-
tions in Chata Zielarska (Herbalist's Hut), Wiata Garncarska (Potter’s
Shed), herb garden and mini zoo. The time spent on the farm is
full of magic and unusual events, and the skills gained open the
door to new inspirations and ideas. The visitors could become
convinced of that on their own. Eye-catching were motanka dolls,
and more courageous persons, taking part in the workshop, could
make Slavic dolls of good intentions using this technique.

In turn, “Relax in the countryside” was presented by the Ag-
ritourism Farm “Malowane Wierchy” (http//www.malowanew-
ierchy.pl) — the place having everything that a good agritourism
facility should have — cosiness, local cuisine and contact with
farm animals. The offer by Sylwia and Albert Pach is addressed
to guests who are looking for more than just accommodation
— beautiful nature, unusual landscapes, original Lemko culture
and active recreation. The speciality of “Malowane Wierchy” are



,Lawendowa Osade i Zagrode Edukacyjna Lawendowej
Osady” (http.//lawendowaosada.pl). W tym certyfikowanym,
ekologicznym gospodarstwie Paristwo Barbara i Bartosz Id-
czakowie, uprawiaja pierwsze i najwieksze pole lawendy na
Pomorzu, a takze jedno z najwiekszych w Polsce. Rosnie tu
ponad 20 réznych odmian lawendy, réznigcych sie pokro-
jem krzewu i kwiatu oraz kolorem kwiatow czy lisci. Dzieki
temu gospodarze stosuja je zardbwno w zywnosci i kosme-
tykach, jak i wielu innych produktach. Won suszonej lawen-
dy, ozdobne wianki, syrop lawendowy, hydrolat lawendowy,
woreczki z suszem oraz alembik sprawiaty, ze odwiedzajacy
targi ITB mogli przeby¢ kulinarno-alchemiczng podréz do
Lawendowej Osady.

Duza atrakcja dla gosci Polskiego Stoiska Narodowe-
go byty réwniez: wizytéwkowa loteria fantowa oraz de-
gustacja polskich przekagsek i napojéw podczas HAPPY
HOURS. Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi byto fun-
datorem drobnych upominkéw, natomiast Centrum Do-
radztwa Rolniczego w Brwinowie Oddziat w Krakowie oraz
Lawendowa Osada zasponsorowali weekendowe vouche-
ry pobytowe. Podczas tego wieczoru Polskie Stoisko Na-
rodowe odwiedzito okoto 250 oséb - w tym dziennikarzy
i touroperatoréw z rynku niemieckiego. Tym samym byta to
kolejna okazja do promocji produktow turystyki wiejskiej
podczas Miedzynarodowych Targéw Turystycznych ITB 2019.

Polska wies jest jak skarb, ktory jest na wyciagniecie reki,
oferujgc moc atrakcji — bezmiar wrazen i energie spokoju.
Tu bowiem faczy sie tradycja i nowoczesno$¢, piekno natury
i oryginalnos¢ styléw oraz spokdj i energia. Kto zatem chce po-
zna¢, zrozumie¢ Polske, ten musi wyruszy¢ na wies. To wiasnie
tam najlepiej wida¢ jej kulturalne bogactwo i regionalne zrézni-
cowanie. Wszystkich, ktérzy szukajg ciekawej oferty zapraszamy
do gospodarstw agroturystycznych, zagréd edukacyjnych oraz
gospodarstw ekologicznych, a takze innych rekomendowanych
miejsc wypoczynku na polskiej wsi. Szczegdtowy harmonogram
imprez targowych i plenerowych, podczas ktérych MRIRW or-
ganizuje stoisko,Odpoczywaj na wsi’, a takze turystyczng oferte
polskiej wsi oraz liczne materiaty informacyjne odnalez¢ mozna
na stronie: www.odpoczywajnawsi.pl.

TexsT @ By: MRIRW B MinisTRY oF AGRICULTURE AND RURAL DEVELOPMENT
Zosecia B PHoTOS By: KATARZYNA ORZECHOWSKA, SYLwiA PACH

the residence packages — for Easter, Christmas, Corpus Christi,
May Day picnic, holidays, mushroom picking or winter holidays.
Guests can expect a special programme and cuisine adapted to
the holidays and seasons.

The “Recreational offer of rural tourism” presented by “La-
wendowa Osada i Zagroda Edukacyjna Lawendowej Osady”
(http.//lawendowaosada.pl) also enjoyed great interest. In this
certified organic farm, Barbara and Bartosz Idczak grow the first
and largest field of lavender in Pomorze, as well as one of the
largest fields in Poland. More than 20 different varieties of lav-
ender are grown here, differing in terms of type of the bush and
flowers and the colour of flowers or leaves. Owing to this, the
farmers use them in both food and cosmetics, as well as in many
other products. The scent of dried lavender, decorative wreaths,
lavender syrup, lavender hydrolate, pouches with dried plants
and alembic allowed the visitors at the ITB Fair to take a culinary
and alchemical journey to Lawendowa Osada.

A great attraction for the visitors at the Polish National
Stand were also: a business card prize lottery and a tasting of
Polish snacks and drinks during HAPPY HOURS. The Ministry of
Agriculture and Rural Development provided small gifts, while
the Agricultural Advisory Centre in Brwinow, Branch in Krakéw
and Lawendowa Osada sponsored the weekend stay vouch-
ers. During this evening, the Polish National Stand was visited
by about 250 people - including journalists and tour operators
from the German market. Thus, it was another opportunity to
promote the products of rural tourism during the ITB 2019 In-
ternational Tourism Fair.

The Polish countryside is like a treasure which is at your fin-
gertips, offering lots of attractions — many impressions and the
energy of calm. Here, the tradition and modernity, the beauty
of nature and the originality of styles and peace and energy are
combined. Therefore, anyone who wants to learn and under-
stand Poland, must go to the countryside. This is the best place
to see its cultural richness and regional diversity. All those look-
ing for an interesting offer are invited to agritourism farms, edu-
cational and organic farms, as well as to other recommended
places of relax in the Polish countryside. A detailed schedule of
fairs and outdoor events, during which the MARD organises the
stand “Relax in the countryside”as well as the tourist offer of the
Polish countryside and numerous information materials can be
found at: www.odpoczywajnawsi.pl.
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Poland Tastes Good

Polska zywnos¢ na migdzynarodowych targach

Polish food at the international fair

BIOFACH 2019
edycja Miedzynarodowych Targéw BIOFACH 2019 to
BOnajwieksza impreza wystawiennicza produktéw ekolo-
gicznych na $wiecie. Tematyka targéw obejmowata wszystko to,
€O zwigzane jest z zywnoscia, wyprodukowang metodami eko-
logicznymi, w tym surowce, pdtprodukty, komponenty, wyroby
gotowe dla przemystu rolno-spozywczego.
Tegoroczna edycja targéw odbyta sie réwniez z udziatem
firm polskich, ktére przedstawity oferte zywnosci ekologicznej

PoLskiE stoisko NA TARGACH BIOFACH 2019 ® Pouis stanp AT THE BIOFACH
2019 FAR

oraz mozliwosci, dynamicznie rozwijajgcego sie polskiego rol-
nictwa ekologicznego. W trakcie tej edycji na polskim stoisku
zaprezentowaty sie 34 podmioty, reprezentujgce sektor rolni-
ctwa ekologicznego, w tym organizacje producentéw zyw-
nosci ekologicznej, jak i pojedyncze firmy. Na naszym stoisku
prowadzone byty pokazy kulinarne z wykorzystaniem polskich
certyfikowanych produktéw ekologicznych oraz liczne degu-
stacje dla odwiedzajacych.

Targi odwiedzit rowniez podsekretarz stanu w Mini-
sterstwie Rolnictwa i Rozwoju Wsi Ryszard Zarudzki. Wizyta
wiceministra byta okazjg do rozméw na temat branzy pro-
duktow ekologicznych, perspektyw handlowych, a takze
oczekiwan wobec resortu rolnictwa. Podsekretarz stanu
uczestniczyt takze w oficjalnym otwarciu stoiska narodowe-
go, zorganizowanego przez Krajowy Osrodek Wsparcia Rol-
nictwa. Wiceminister wyrazit zadowolenie z coraz wiekszego
udziatu polskich firm w targach i zapewnit, ze ministerstwo
otwarte jest na dialog z przedstawicielami sektora ekolo-

Polish
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he 30" edition of the BIOFACH 2019 International Trade

Fair is the largest exhibition event of organic products in
the world. The subject-matter of the fair included everything
related to organically produced food, including raw materials,
intermediates, components, finished products for the agri-food
industry.

This year's edition of the fair was also held with participa-
tion of Polish companies, which presented the offer of organic
food and the capacity of dynamically developing Polish organic
farming. During this edition, 34 entities representing the organic
farming sector including organic food producer organisations
and individual companies, were presented at the Polish stand. At
our stand, culinary shows were conducted using Polish certified
organic products, so were numerous tastings for the visitors.

The fair was also visited by the Undersecretary of State at
the Ministry of Agriculture and Rural Development, Ryszard
Zarudzki. The visit of the Deputy Minister was an opportunity
to talk about the organic products industry, trade prospects
and expectations towards the Ministry of Agriculture. The Un-
dersecretary of State also participated in the official opening
of the national stand, organised by the National Support Cen-
tre for Agriculture. The Deputy Minister welcomed increasing

UROCZYSTE OTWARCIE STOISKA NARODOWEGO PRZEZ WICEMINISTRA RYSZARDA ZARUDZKIE-
GO ® CEREMONIAL OPENING OF THE NATIONAL STAND BY DEPUTY MINISTER RYSZARD ZARUDZKI

participation of Polish companies in the fair and reassured that
the Ministry was open to dialogue with representatives of the
organic sector in order to develop the best solutions for the
further development of the industry.



gicznego w celu wypracowania najlepszych rozwigzan dla
dalszego rozwoju branzy.

Polska obecna jest na targach BIOFACH od roku 2005.
Nasz udziat ma na celu promowanie wysokiej jakosci zywno-
$ci i waloréw tradycyjnej polskiej kuchni, co wigze sie z upo-
wszechnianiem wizerunku, zwiekszeniem rozpoznawalnosci
oraz wzrostem zainteresowania produktami ekologicznymi
na arenie miedzynarodowe;j.

Targi IFE

M inisterstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi uczestniczyto w
odbywajgcych sie w Londynie targach The International
Food & Drink Event (IFE).

Polskie sery, produkty mleczne, $wieze jabtka, makarony, ka-
wior, napoje i soki owocowe, suszone owoce, jak réwniez stody-
cze, to produkty spozywcze najwyzszej jakosci, z ktérymi mogli
sie zapoznac i przy okazji sprobowac goscie, odwiedzajacy pol-
skie stoisko podczas londynskich targéw. Ponadto uczestnicy
wydarzenia mogli uzyska¢ szczegdtowe informacje, dotyczace
rolnictwa i gospodarki zywnosciowej oraz programédw wysokiej
jakosci, obowigzujacych w Polsce.

Wielkg popularnoscia cieszyty sie réwniez pokazy kulinarme,
prezentujgce polskie specjaty. Podczas kazdego dnia targowego
na stoisku MRIRW, we wspdtpracy z Funduszami Promocji Miesa
Wotowego i Wieprzowego, organizowane byly degustacje dan
polskiej wotowiny i wieprzowiny z wykorzystaniem polskich pro-
duktéw, prezentowanych na stoisku.

Wielka Brytania jest drugim, najwiekszym odbiorca polskich
produktéw rolno-spozywczych. Uczestnictwo w targach IFE 2019
byto doskonata okazjg do popularyzadji polskich artykutéw rolno-
spozywczych, pozyskania nowych rynkéw zbytu oraz nawiazania
nowych kontaktéw. Jak zawsze promocja polskiej zywnosci od-
bywata sie pod hastem,Poland Tastes Good"
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POLSKIE STOISKO NA TARGACH IFE W LONDYNIE ® POLISH STAND AT THE IFE FAIR IN LONDON

Miedzynarodowe Targi Spozywcze IFE s3 jedng z najwiek-
szych imprez sektora rolno-spozywczego w Wielkiej Brytanii oraz
trzecia, co do wielkosci, impreza tego typu w Europie. Organiza-
torzy szacuja, ze w kazdej edydji targéw bierze udziat ponad 1350
wystawcow z 60 krajéw catego swiata.

FAIRS AND EXHIBITIONS

Poland has been present at the BIOFACH Fair since
2005. Our participation is aimed at promoting high quality
food and qualities of traditional Polish cuisine, which en-
tails the popularisation of image, increasing the awareness
and growing interest in organic products on an interna-
tional arena.

he Ministry of Agriculture and Rural Development partici-

pated in the International Food & Drink Event (IFE) Fair held
in London.

The visitors at the Polish stand during the London Fair could
become familiar with and also try Polish cheeses, milk products,
fresh apples, pasta, caviar, drinks and fruit juices, dried fruit as well as
sweets which are top quality food products. In addition, the event
participants could obtain detailed information on agriculture, food
economy and high quality programmes applicable in Poland.

DEGUSTACJA POLSKIES ZYWNOSCI ® TASTING OF POLISH FOOD

Cooking shows, presenting Polish specialities, also enjoyed
great popularity. During each fair day, the MARD stand, in coop-
eration with the Promotion Funds of Beef and Pork, organised
tastings of Polish beef and pork dishes using Polish products pre-
sented at the stand.

The United Kingdom is the second largest customer of Polish
agri-food products. Participation in the IFE 2019 Fair was an ex-
cellent opportunity to popularise Polish agri-food products, ac-
quire new outlet markets and establish new contacts. As always,
the promotion of Polish food was held under the banner“Poland
Tastes Good"

The IFE International Food Fair is one of the largest events of
the agri-food sectors in the United Kingdom and the third largest
event of this kind in Europe. The organisers estimate that every
edition of the Fair is attended by more than 1,350 exhibitors from
60 countries all over the world.

TexsT M By: Biuro Prasowe/MRIRW B Pgess Orrice/MARD
Zosecia M ProTos By: MRRW
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Hity turystyki wiejskiej
Hits of rural tourism

POLSKA WIES TO SKARB, KTORY JEST NIEMAL NA WYCIAGNIECIE REKI. WARTO
SAMEMU SIE PRZEKONAC, JAK PIEKNIE £ ACZY SIE TAM TRADYCJA | NOWOCZES-
NOSC, SPOKOJ | ENERGIA, PIEKNO NATURY | ORYGINALNOSC STYLOW. W KAZ-
DYM REGIONIE TO POLACZENIE JEST INNE! NA WSI CZEKA NAS MOC ATRAKCJI
| POZYTYWNYCH ZASKOCZEN! = THE POLISH COUNTRYSIDE IS A TREASURE
WHICH IS NEARLY AT EVERYONE'S FINGERTIPS. IT IS WORTH SEEING WITH OUR
OWN EYES HOW IT BEAUTIFULLY COMBINES TRADITION WITH MODERNITY,
PEACE WITH ENERGY, BEAUTY OF NATURE AND ORIGINALITY OF STYLES. THIS
COMBINATION IS DIFFERENT IN EACH REGION! IN THE COUNTRYSIDE, MANY AT-
TRACTIONS AND POSITIVE IMPRESSIONS ARE AWAITING US!

Polska wie$ to wielobarwna mozaika piekna przyrody i boga-
ctwa kultury, a takze pomystéw i propozycji, mogacych za-
dowoli¢ najbardziej wymagajacego turyste. Czas na wsi kazdy
moze spedzi¢ wedle wiasnego scenariusza, a pobyt nie jest ni-
gdy monotonny. Wie$ jest zréznicowana. Moze to by¢ zaréwno
podmiejska wies letniskowa, jak i odlegta od wielkich osrodkéw
osada srédlesna. Otwierajaca sie na morze az po horyzont re-
kreacyjna wie$ nadmorska i czasem trudno dostepna, uspiona
w dolinie albo zawieszona na stoku — wies goérska. Petna todzi
i sieci nadjeziorna wie$ rybacka i otoczona tanami zbdz wie$
rolnicza. Wies moze zachowywac bogactwo rodzimych, naro-
dowych tradycji, ale moze tez stanowi¢ zywe centrum kultu-

) Polish -
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he Polish countryside is a multicoloured mosaic of

the beauty of nature and wealth of culture, as well
as ideas and proposals likely to satisfy even the most
demanding tourist. Everybody can spend free time in
the countryside according to their own scenario and
the stay is never boring. The countryside is diversified.
It can be both a suburban holiday village and a settle-
mentin the middle of the forest, far from large centres.
It can be a recreational seaside village opening to the
sea up to the horizon or sometimes a hard-to-access
mountainous village, sleeping in the valley or hang-
ing on a slope. It can be a lakeside fisheries village full
of boats and fishing nets, and an agricultural village
surrounded by fields of cereals. The countryside may
preserve the wealth of native, national traditions but
may also be a living centre of the minority culture —
the Tartars, Lithuanians, Belorussians, Ukrainians, Lem-
kos, Germans. It is always a centre of culture and also
a gate leading to the nature. It will astonish both a Pole who
often is surprised to discover, just “right behind the corner’, the
places which are amazingly beautiful and so far unknown, and
a foreigner wishing to become familiar with the specificity and
uniqueness of our country.

Anyone who wants to learn and understand Poland, must
go to the countryside. This is the place where the cultural
wealth and regional diversification of Poland is best to see. The
Polish countryside is, first of all, a pleasure. It enchants every-
body with its beauty — it reaches our hearts thanks to its aes-
thetic and natural wealth, offers various landscapes, guarantees
relax, enables contact with the nature, improves health. With
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ry mniejszosci — Tataréw, Litwindw, Biatorusindw, Ukraincéw,
temkéw, Niemcdw. Zawsze jest ogniskiem kultury, a zarazem
brama wiodacg ku naturze. Zadziwi zardwno mieszkarca Pol-
ski, ktory czesto ze zdumieniem odkrywa ,tuz za rogiem” miej-
sca zaskakujgco urodziwe, a dotad mu nieznane, jak i przybysza
z zagranicy, pragnacego poznac specyfike i wyjatkowos¢ na-
szego kraju.

Kto zatem chce pozna¢, zrozumie¢ Polske, ten musi wy-
ruszy¢ na wies. To wiasnie tam najlepiej widac jej kulturalne
bogactwo i regionalne zréznicowanie. Polska wie$ to przede
wszystkim przyjemnos$¢. Urzeka kazdego swoim pieknem -
trafia do serca poprzez swoje estetyczne i przyrodnicze bo-
gactwo, oferuje réznorakie krajobrazy, zapewnia wypoczynek,
umozliwia kontakt z natura, wzmacnia zdrowie. Przy tym wie$
jest dzi$ nowoczesna dzieki zmodernizowanej sieci drég i roz-
budowanej infrastrukturze, przyjazna wskutek zniwelowania
roznic cywilizacyjnych, swietnie przygotowana na przyjecie
gosci.

Kazdy tu znajdzie co$ dla siebie — poczawszy od szukaja-
cych aktywnego, sportowego stylu spedzania wolnego czasu,
a skonczywszy na preferujacych zupetng izolacje od zgietku
otoczenia, cisze i spokd).

Mozemy wybiera¢ sposrod wielu sprawdzonych ofert i po-
znawac wies z wielu stron, odpoczywajac aktywnie, edukacyj-
nie, tradycyjnie, naturalnie i kulinarnie. Bedzie czas na aktyw-
nos¢, kontakt z natura, poznanie tradycji polskiej wsi i oczywi-
$cie na degustacje specjatéw lokalnej kuchni.

WIATRAK — RELIKT PRZESZtOSCI  WINDMILL — RELIC OF THE PAST

Oferte rekomendowanych miejsc wypoczynku na wsi znaj-
dziemy na portalu www.agroturystyka.pl, prowadzonym przez
Polska Federacje Turystyki Wiejskiej,Gospodarstwa Goscinne”.

TexsT @ By: OPRACOWANO NA PODSTAWIE MATERIALOW KSOW M DEvELOPED BASED
oN THE KSOW MATERIALS
Zosecia @ ProTos By: MRRW
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this, the countryside is modern today, through the modernised
network of roads and well-developed infrastructure, friendly as
a result of reducing civilisation differences and well-prepared
for receiving guests.

Everyone will find here something for themselves — from
those looking for an active, sports style of spending free time to
those preferring the complete isolation from the bustle, peace
and quiet.

We can choose from among many proven offers and learn
the countryside from many aspects, by resting in an active,
educational, traditional, natural and culinary manner. There will
be time for being active, contact with the nature, learning tra-
ditions of the Polish countryside and also for tasting specialties
of local cuisine.

The offer of recommended places to relax in the country-
side may be found on the website www.agroturystyka.pl kept
by the Polish Rural Tourism Federation “Hospitable Farms”.
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Przyjazni Battykowi
Those friendly to the Baltic Sea

MARTA | TADEUSZ ZERANSCY — ZWYCIEZCY KRAJOWEGO ETAPU KONKURSU NA ROLNKA RoKU REGONU Morza BatTYckEGO 2019 MARTA AND TADEUSZ ZERANISKI — WINNERS OF THE NATIONAL STAGE OF THE BALTIC SEA-
FARMER OF THE YEAR 2019 COMPETITION

olnicy, ktérych gospodarstwa znajduija sie w zlewisku Batty-

ku, mogga ubiegac sie o nagrode i tytut Rolnika Roku regionu
Morza Battyckiego. Nagroda przyznawana jest za stosowanie
praktyk przyjaznych srodowisku morskiemu, a w szczegolnosci
ograniczajacych odptyw do wdd substancji biogennych, czyli
zwigzkdw azotu i fosforu, ktére przyczyniajg sie do zmniejsze-
nia eutrofizacji, ograniczenia zakwitéw sinic i zamykania z tego
powodu kapielisk, oraz powstawania w Battyku obszaréw przy-
dennych z matg iloscig tlenu lub tego tlenu pozbawionych,
tzw. martwych stref. Nagroda zostata ufundowana w 2009 r.
przez Swiatowy Fundusz na rzecz Przyrody (WWF). Do tej pory
wyréznionych zostato juz ok. 50 rolnikéw i rolniczek, ktérych
gospodarstwa znajduja sie w zlewisku Battyku.

W tym roku zwyciezcami etapu krajowego zostali parfistwo
Marta i Tadeusz Zeraniscy z wojewddztwa mazowieckiego, kto-
rzy prowadza gospodarstwo ekologiczne.

Farmers whose farms are located in the Baltic Sea catchment
area, may apply for the award and the Baltic Sea Farmer of
the Year title. The award is granted for using practices friendly
to the marine environment, especially those limiting the drain-
age of nutrients into waters. Nutrients are nitrogen and phos-
phorus compounds which contribute to reducing eutrophica-
tion, limiting cyanobacteria blooms and closure of beaches for
this reason as well as to creating, in the Baltic Sea, bottom areas
either with a small amount of or without oxygen, so-called
dead zones. The award was founded in 2009 by the World Wide
Fund for Nature (WWF). So far, as many as about 50 farmers and
female farmers, whose farms are located in the Baltic Sea catch-
ment area, have been presented this award.

This year, the winners of the national stage were Marta
and Tadeusz Zeranski from the Mazowieckie Voivodeship, who
manage an organic farm.
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Jury konkursu, ztozone z przedstawicieli Ministerstwa Rolnictwa
i Rozwoju Wsi, Centrum Doradztwa Rolniczego w Radomiu, Mini-

VWAYPAS BYDLA MLECZNEGO NA PASTWISKU PAKSTWA ZERAKISKICH M GRAZING DAIRY CATTLE ON THE PASTURE OF
Mgs AND MR ZERANSKI

sterstwa Srodowiska, Ministerstwa Gospodarki Morskiej i Zeglugi
Srédladowej oraz przedstawicieli Fundacji WWF Polska, brato przede
wszystkim pod uwage prosrodowiskowe podejscie pari-
stwa Zeranskich w prowadzeniu gospodarstwa. Wsrod
przyjaznych dla $rodowiska praktyki nalezy wymieni¢
stworzenie miejsc do przechowywania nawozéw natu-
ralnych, nawozenie precyzyjne, stosowanie ptodozmianu,
plytkiej orki, poplondw $cierniskowych, wypas bydfa na
pastwisku od marca do listopada, prowadzenie ewidencji
zabiegéw agrotechnicznych, zwigzanych z nawozeniem
azotem, obsiewanie gruntéw zbozami ozimymi, ktore po-
krywaja glebe w okresie jesienno-zimowym. Ponadto na
terenie gospodarstwa znajduja sie liczne miedze i kamion-
ki srodpolne, zakrzaczenia i zadrzewienia, zbiorniki wodne
oraz trwate uzytki zielone, ktére nigdy nie byty osuszane
i przesiewane. Wszystkie grunty zwycieskiej pary rolnikdw
potozone s3 na obszarze NATURA 2000, dlatego sposob
gospodarowania ma ogromny wptyw nie tylko na jakos¢
wad, ale réwniez na zachowanie okreslonych typdw sied-
lisk przyrodniczych oraz ochrone cennych i zagrozonych
w skali catej Europy gatunkéw ptakéw na tym terenie.
Rolnicy praktycznie nie ingerujg w srodowisko, a eksten-
sywna uprawa roslin oraz hodowla zwierzat, nastawione
sq na jakos¢, a nie ilos¢.

Zwyciezcy polskiego etapu konkursu otrzymali nagrode
w wysokosci 1000 euro oraz beda reprezentowacd Polske
w miedzynarodowej edycji konkursu, ktérego finat odbedzie
sie jesienig tego roku w Warszawie podczas konferencji The
Greener Agriculture for Sustainable Sea, GRASS 2019. Zwyciez-
ca otrzyma nagrode w wysokosci 10 000 euro.
Texst M By: NA popsTAwie MATERIALOW WWF PoLska B Basep on tHe WWF

POLAND MATERIALS
Zosecian ® Protos By: A. Sosnowska/WWF
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The jury of the competition, composed of the repre-
sentatives from the Ministry of Agriculture and Rural Devel-
opment, Agricultural Advisory Centre in Radom, Ministry of
the Environment, Ministry of Maritime Economy and Inland
Navigations and WWF Poland Foundation took into account,
first of all, the environment-oriented attitude of Mrs and Mr
Zeranski in managing their farm. Among the environment-
friendly practices, we should mention the creation of sites
to store natural fertilisers, precise fertilisation, application of
crop rotation, low tillage, stubble catch crop, grazing cattle
on pastures from March to November, recording agrotech-
nological procedures related to nitrogen fertilisation, sow-
ing the lands with winter cereals which cover the soil in the
autumn and winter period. In addition, on the farm there
are numerous mid-field strips, shrubs and woodlots, wa-
ter reservoirs and permanent grasslands which have never
been dried and sown. All the lands of the winning farmers
are located in the NATURA 2000 area, therefore, the way of
management has an enormous impact not only on the qual-
ity of waters but also on the preservation of specific types
of natural habitats and protection of valuable and endan-
gered, on a European scale, species of birds in this area. The

ZYTO OZIME, JEDNA Z ROSLIN UPRAWIANYCH PRZEZ PAKISTWA ZERANISKICH 8 \WINTER RYE, ONE OF CROPS CULTIVATED BY MRS AND
MR ZeraKski

farmers virtually do not interfere with the environment and
extensive crop cultivation and animal breeding are geared
towards quality, not quantity.

The winners of the Polish stage of the competition received
the prize of EUR 1,000 and will represent Poland at the inter-
national edition of the competition, the final of which will be
held this autumn in Warsaw during the conference The Greener
Agriculture for Sustainable Sea, GRASS 2019. The winner will be
granted the prize of EUR 10,000.
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SCIENCE AND TECHNOLOGY

In Brussels on digitisation in agriculture

- Dla mnie bardzo istotny jest wymiar ludzki cyfryzacji, ktéra ma
przede wszystkim stuzy¢ ludziom — podkreslit minister Jan Krzysz-
tof Ardanowski podczas panelu,Digitalizacja rolnictwa i rozwoju
obszaréw wiejskich’, zorganizowanego z okazji Dnia Cyfryzacji,
ktory odbywat sie w Brukseli w pierwszej potowie kwietnia br.

Polski minister zwrdcit uwage, ze wszechobecnie wkracza-
jaca juz dzi$ cyfryzacja nie moze by¢ celem samym w sobie, lecz
ma stuzy¢ ludziom w lepszym, bardziej racjonalnym wykorzysta-
niu zasobodw. — Rosnie produktywnosc, ale tez musimy ciqgle pa-
mietac o tym, jak wielka jest skala gtodu na swiecie i ile 0s6b umiera
z tego powodu — podkreslit minister. — Powinnismy sie wspdinie
zastanowic, jak te nowe, cudowne techniki, oferowane przez Swiat
nauki, wykorzystac dla dobra cztowieka — stwierdzit szef polskiego
resortu rolnictwa.

Minister podnidst tez kwestie rywalizacji o te same rynki
przez kraje cztonkowskie. Zwrécit uwage, ze nalezy zastanowic
sie nad wzajemng wspdtpraca, ktéra nie bedzie pozbawiona
konkurencyjnosci, ale bedzie stuzyta rozwojowi catego europej-
skiego rolnictwa.

Szef polskiej delegacji przedstawit réwniez, podejmowa-
ne w Polsce prace, zwigzane z cyfryzacja, zwracajac uwage, ze
moze ona by¢ szansg na sprawne zarzadzanie rolnictwem. Poin-

— For me, ofimportance is the human dimension of digitisation,
which is primarily to serve people — stressed Minister Jan Krzysztof
Ardanowski during the panel “Digitisation of agriculture and ru-
ral development” organised on the occasion of the Digital Day
which was held in Brussels in the first half of April.

The Polish Minister pointed out that the omnipresent digiti-
sation cannot be an end in itself, but is intended to serve people
for the purpose of the better, more rational use of resources. —
The productivity is growing, but we also need to remember about
the great scale of hunger in the world and how many people die for
this reason - stressed the Minister. — We should think together how
these new, miraculous techniques, offered by the world of science,
could be used for the sake of mankind — said the head of the Polish
Ministry of Agriculture.

The Minister also raised the issue of competition for the
same markets by the Member States. He pointed out that we
should think about mutual cooperation, which will not be de-
prived of competitiveness, but would serve the development of
entire European agriculture.

The head of the Polish delegation also presented the digitisa-
tion-related work undertaken in Poland, stressing that digitisation
could be an opportunity for efficient management of agriculture.

) Polish -
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CYFRYZACJA MA PRZEDE WSZYSTKIM SLUZYC LUDZIOM — PODKRESLAE MINISTER JAN KRZYSZTOF ARDANOWSKI PODCZAS ODBYWAJACEGO SIE W BRUKSELI PANELU , DIGITALIZACJA ROLNICTWA | ROZWOJU OBSZAROW
WIEJSKICH"® DIGITISATION IS TO MAINLY SERVE PEOPLE — STRESSED MINISTER JAN KRZYSZTOF ARDANOWSKI DURING THE “DIGITISATION OF AGRICULTURE AND RURAL DEVELOPMENT" PANEL HELD IN BRUSSELS

formowat o wdrozeniu e-wniosku w obszarze pfatnosci bezpo-
srednich, co jest szczegdlnie wazne, biorac pod uwage 1,3 min
gospodarstw rolnych w naszym kraju, ktére wnioskujg o pomoc
oraz o wykorzystanie internetu do zgfaszania przemieszczen
zwierzat. Podkredlit, ze Polska szuka takze nowych mozliwosdi,
np. w formie rolnictwa precyzyjnego. Minister zwrécit takze uwa-
ge na wyzwanie, jakim staja sie coraz czesciej, wystepujace kleski
zywiotowe. W czasie zesztorocznej suszy, ktéra dotknefa m.in.
Polske, rolnicy otrzymali bardzo duzg pomoc finansowa. Wyma-
gato to oszacowania strat.

— Trwajq prace nad wykorzystaniem technologii satelitarnych
do zobiektywizowania tego procesu. Staramy sie takze wykorzy-
stac techniki cyfrowe do uwiarygadniana zywnosci najwyzszej ja-
kosci, gdyz chcemy konkurowac nie iloscig zywnosci, ale jej jakos-
cig. Wdrazamy program znakowania wotowiny z wykorzystaniem
technologii blockchain. Staramy sie, aby wdrazane dziatania byty
dla rolnikéw zrozumiate i przynosity im korzysci — podkreslit Jan
Krzysztof Ardanowski.

— Skala wyzwan w rolnictwie jest ogromna, niektdrych z nich nie
umiemy jeszcze dzis nazwac. Techniki cyfrowe mogq pomaéc w roz-
wigzaniu wielu probleméw — powiedziat minister. Dodat, ze techno-
logie cyfrowe, rolnictwo precyzyjne i inne innowacje z pewnoscia
moga przyczyniac sie do zwiekszenia efektywnej produkgji zyw-
nosci, z zachowaniem jej zréwnowazonego charakteru.

— Nalezy pamietac, ze Europa ma do odegrania duzq role
w wyzywieniu Swiata. Wykorzystujqgc technologie cyfrowe, trze-
ba mie¢ takze na uwadze wymiar ludzki i etyczny — podkreslit
ponownie polski minister, zwracajgc jednoczesnie uwage, ze
powinny one stuzy¢ przede wszystkim ludziom, a celem Unii
Europejskiej powinna by¢ wspdtpraca, a nie rywalizacja, takze
w obszarze wykorzystywania nowych technologii w celu za-
spokajania potrzeb ludnosci.

Podczas konferencji podpisana zostata deklaracja ministréw,
dotyczaca cyfryzacji w rolnictwie.
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He informed about the implementation of the e-application in the
area of direct payments, which was particularly important, given
1.3 million farms in our country that apply for aid and for using
the Internet in reporting movements of animals. He stressed that
Poland was also looking for new opportunities, e.g. in a form of
precision farming. The Minister also pointed out the challenge
posed by more and more frequent natural disasters. During last
year's drought, which affected, inter alia, Poland, farmers received
very high financial assistance. This required an estimation of losses.

— There is ongoing work on using satellite technologies to objec-
tify this process. We also attempt to use digital techniques to authen-
ticate top quality food, as we want to compete with the quality of
food, not with its quantity. We implement a beef labelling program
using the blockchain technology. We aim at ensuring that the imple-
mented measures are comprehensible for farmers and bring them
benefits — highlighted Jan Krzysztof Ardanowski.

— The scale of the challenges in agriculture is enormous, some
of them cannot be even named today. Digital techniques can help
solve many problems — said the Minister. He added that digital
technologies, precision farming and other innovations could
certainly contribute to increasing the efficient production of
food, while maintaining its sustainability.

— We should remember that Europe has a big role to play in
feeding the world. \When using digital technologies, we should keep
in mind the human and ethical dimensions — stressed the Polish
Minister, while also pointing out that they should primarily serve
people, and the objective of the European Union should be to
cooperate and not to compete, also in the area of using new
technologies so as to satisfy the needs of the population.

During the conference, the Declaration of the Ministers, con-
cerning digitisation in agriculture, was signed.

Texst M By: Biuro PrAsowe/MRIRW B Pgess Orrice/MARD
Zosecie MProTo Bv: MRIRW, Fotouia
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O szczegdtach czytaj na stronie http://www.polska.travel/odpoczywajnawsi/

Polska wie$ to skarb, ktory jest tuz obok, niemal na wyciggniecie reki.
’ﬁ Warto samemu sie przekonac, jak pieknie fgczy sie tu tradycja i nowoczesnosg,
*. C spokdj i energia, piekno natury i oryginalnosc styléw.
Na wsi czeka nas moc atrakcji i pozytywnych zaskoczen o kazdej porze roku!
@ % The Polish countryside is a treasure which is not far away, it is almost on the doorstep.
Itis worth seeing on your own how beautifully tradition and modernity,
POLSKA S .
ODPOCZYWA) peace and energy, the beauty of the nature and the originality of the styles are combined here.

NA WsI There are a lot of attractions and positive surprises at any time of the year in the countryside!



‘“’F-Wﬂ’-#‘-’ﬁ?k _'“.':;?‘-_f e

L i . 1 ,I'-.
-*%‘ ?" .

Restrukturyzadji

Od 25 lat Agencja
nictwa wspiera

i Modernizacji Rol

polskie rolnictwo

B

For 25 years; the Agency for

Restructuring an d Modernisation

of Agriculture has been supporting
polish agriculture




