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Warszawa, 24 czerwca 2026 r.
ZAPYTANIE O WYCENE SZACUNKOWA

Narodowe Centrum Badan i Rozwoju (NCBR), z siedzibg w Warszawie (00-801 Warszawa), adres: ul. Chmielna
69 (NIP: 701-007-37-77, REGON: 141032404) planuje wszczecie postepowania o udzielenie zamdéwienia
publicznego, ktorego przedmiotem jest swiadczenie ustug cateringowych realizowanych dla NCBR w budynku

zlokalizowanym przy Rue Belliard 40, 1040 Bruksela, lub innej lokalizacji w Belgi.

I. Przedmiot zamoéwienia (opis):

Przedmiotem zamdwienia sg ustugi cateringowe, realizowane dla NCBR w budynku zlokalizowanym przy Rue
Belliard 40 w Brukseli lub innej lokalizacji w Belgii.

Przedmiot zamdwienia sktada sie z nastepujacych czesci:

Czesc 1 - zapewnienie ustugi cateringowe]j podczas organizacji duzych spotkan, np. konferencji przez Biuro
NCBR w Brukseli, do 200 oséb.

Czes¢ 2 - zapewnienie ustugi cateringowej podczas organizacji Srednich spotkan przez Biuro NCBR

w Brukseli, do 80 osdb.
Czesc 3 - zapewnienie ustugi cateringowej podczas organizacji matych spotkan przez Biuro NCBR w Brukseli,

do 25 osdb.
CPV: 55520000-1 Ustugi dostarczania positkow

Il. Termin realizacji zamdwienia

Termin realizacji zamdwienia: 26 miesiecy od dnia podpisania umowy lub do czasu wykorzystania srodkow,
ktore Zamawiajacy zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamoéwienia w kazdej czesci z opcjg przedtuzenia

umowy o kolejne 24 miesigce w ramach kazdej czesci.

lll. Warunki realizacji przysztego zamdwienia:

1. Catering powinien by¢ zapewniony w formie bufetu i odpowiedniej liczby stotéw koktajlowych, przy
czym Zamawiajacy nie wymaga zapewnienia stotdw koktajlowych na spotkaniach do 25 osdb
uczestniczacych. Dodatkowo Wykonawca zapewni obstuge kelnerskg wg potrzeb Zamawiajgcego w
ramach kazdej czesci.

2. Kazdorazowo oferta cateringowa powinna zawiera¢ mozliwos¢ wykluczenia na specjalne zamdwienie

glutenu, mleka, orzechdéw, i innych sktadnikéw mogacych wywotywac alergie. Liste alergendw
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wystepujacych w przygotowanych daniach nalezy dostarczy¢ kazdorazowo na zyczenie Zamawiajgcego

wraz z dostarczanym cateringiem.

3. Oferta cateringowa zawsze powinna zawiera¢ danie wegetarianskie i weganskie.

Ponadto:

Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia w miejsce organizacji cateringu: naczyn (szklanych,
porcelanowych lub ceramicznych), szklanek, kieliszkdw, metalowych sztuécow, serwetek oraz

obruséw lub pokrowcéw strechowych.

Wykonawca zapewni wyposazenie do organizacji cateringu: podgrzewacze, pojemniki do chtodzenia

napojow wraz z lodem oraz inne przedmioty niezbedne do realizacji ustugi.

Uzyta zastawa bedzie czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana. Do konsumpcji przygotowane
zostang sztuéce metalowe. Uzyte obrusy lub pokrowce strechowe muszg by¢ bezwzglednie czyste,

nieuszkodzone i wyprasowane.

Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia stotéw pod bufety wraz z pokrowcami strechowymi
lub obrusami (pokrowce, obrusy w kolorach: biaty, czarny, szary — podczas jednej imprezy

Wykonawca musi zapewnic jednolite stoty i pokrowce);

Stoty koktajlowe wraz z pokrowcami strechowymi lub obrusami powinny by¢ dostarczone w liczbie

dopasowanej do liczby uczestnikéw;

Positki muszg by¢ przygotowane z produktow sSwiezych i wysokiej jakosci, sporzadzone w dniu
Swiadczenia ustugi. Positki muszg by¢ serwowane w sposdb estetyczny, tj. w sposdb swiadczacy
0 najwyzszej jakosci positku.

Wykonawca zapewni symboliczne dekoracje kwiatowe ze swiezych kwiatdw na kazdy ze stotdw

Koktajlowych,

Przy kazdym daniu powinna znalez¢ sie tabliczka opisujaca, co to za potrawa, z oznaczeniem dan
wegetarianskich/weganskich oraz zawartych w daniach alergenéw. Wykonawca wydrukuje karteczki
lub bileciki z nazwami produktu/potrawy w jezyku angielskim i polskim oraz umiesci je na bufetach

przy serwowanych positkach;
Produkty przetworzone muszg posiada¢ odpowiednig date przydatnosci do spozycia.

Wykonawca zapewni sprzet niezbedny do realizacji ustugi (w razie zniszczenia lub zagubienia
elementéw zastawy lub wyposazenia Wykonawca musi byé zdolny do realizacji zamdwienia bez

zaktdcen).

Dodatkowo do obowigzkéw Wykonawcy bedzie nalezato:

przywiezienie i zabranie stotéw pod bufety ( w razie potrzeby) oraz koktajlowych do i z miejsca
realizacji (tzn. do siedziby Biura NCBR w Brukseli przy Rue Belliard 40 lub innej lokalizacji w Belgii,

wskazanej przez Zamawiajgcego);

przygotowanie stotéw (ustawienie, nakrycie pokrowcami stretchowymi lub obrusami rozstawienié

naczyn) w sali/przestrzeni wskazanej przez Zamawiajgcego;
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e zebranie naczyn i posprzatanie sali, w ktérej realizowana byta ustuga;

e dbanie o czystos$é w trakcie trwania przerw na kawe i lunchu/koktajli;

e biezgcg wymiane naczyn i biezace sprzatanie oraz wywiezienie z terenu $wiadczenia ustugi odpadéw
pokonsumpcyjnych. Wykonawca zobowigzany jest zapewnié kosze na odpady oraz w uzgodnieniu

z Zamawiajgcym zlokalizowad je w odpowiednim miejscu niewidocznym dla uczestnikdw spotkan.

Wykonawca bedzie informowany przez Zamawiajgcego o zapotrzebowaniu na ustuge cateringowa
w normalnym trybie, nie pdZzniej niz na 7 dni kalendarzowych przed planowanym spotkaniem, niemniej
Zamawiajgcy zastrzega, ze w sytuacjach nagtych bedzie zgtaszat zapotrzebowanie na 3 dni kalendarzowe
przed planowanym spotkaniem. Wykonawca najpdzniej do 3 dni przed wydarzeniem przedstawi do

akceptacji Zamawiajgcego propozycje menu do uzgodnienia, a w sytuacjach nagtych do 2 dni.

Zamawiajgcy zastrzega, ze kazdorazowo menu musi rézni¢ sie od poprzednio przygotowanego w ramach
kazdej czesci zamdwienia. Kazdorazowo Zamawiajgcy w zgtoszeniu okresli liczbe uczestnikow, ktorzy

wezmag udziat w planowanym spotkaniu.

Spotkania bedg sie odbywac w dni robocze w Belgii (od poniedziatku do pigtku) w godzinach 9:00-22:00.

Szczegétowe informacje na temat planowanych przez Zamawiajgcego imprez wraz ze wskazaniem

rodzajow positkéw.

Czesc 1:
W ramach czesci 1 zamodwienia Zamawiajgcy przewiduje organizacje minimum 4 a maksymalnie 18
duzych spotkan trwajgcych do 10h dla minimalnie 81, a maksymalnie 200 osdb.

W ramach czesci 1 zamédwienia $wiadczona bedzie réwniez ustuga kelnerska. Wykonawca zapewni

kelneréw w liczbie dopasowanej do liczby uczestnikéw spotkania.

W ramach duzych spotkan Wykonawca zapewni co najmniej:

przekaski na zimno suche — stone;

przekaski ciepte suche — stone;

przekaski cieple — miesne, rybne i weganskie;

przekaski na zimno- stodkie — w tym belgijskie stodycze;

kawe - Wykonawca dostarczy na miejsce organizowanej imprezy ekspresy/beczki w liczbie

dostosowanej do zgtoszonej liczby osdb;

mix herbat w saszetkach (bez ograniczen) do samodzielnego zaparzania. Dodatkowo wykonawca

zapewni wrzgcg wode w specjalnych termosach;
mleko lub Smietanke (z laktozg, bez laktozy, roslinne) do kawy, cukier (biaty i brgzowy), stodzik, cytryne;
wode (niegazowang i gazowang) bez ograniczen;

sok 0,4l na osobe.
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Przekaski bedg dostepne w formie bufetu przez caty czas trwania wizyty w miejscu wskazanym przez

Zamawiajacego.

Dodatkowo kazdorazowo Wykonawca przygotuje:

1. Lunch kanapkowy/koktail sktadajgcy sie co najmniej z:

LUB

pot wrapa z kurczakiem lub warzywami, nie mniej niz 300g - 1 na osobe;

kanapek (mieszane - szynka, ryba, warzywa z pieczywem bagietkowym; nie mniej niz 150g - 2 na
osobe;

satatki indywidualnej, rézne rodzaje, nie mniej niz 150g - 1 na osobe;

stodyczy - réznego rodzaju tarty, indywidualny mus czekoladowy lub owocowy i inne - fgcznie 2 sztuki
deseru na osobe z zastrzezeniem, ze podane stodycze muszg réznic sie o tych, ktére podane bedg w

ramach bufetu.

2. Ciepty Lunch skfadajacy sie co najmniej z:

LUB

2 rodzajéw zup, nie mniej niz 250 ml/osobe — miesna, wege, bagietki (1 porcja na osobe);

quiche z grillowanymi warzywami lub quiche z miesem - podawane na ciepto, nie mniej niz 300g - 1
porcja na osobe;

satatki (wege i z miesem/rybg) standardowej wielkos$ci (1 porcja na 10 oséb) - 2 rézne rodzaje, nie
mniej niz 1500g na porcje;

porcje tradycyjnego dania polskiego — 1 rodzaj, nie mniej niz 100g — 1 porcja na osobe;

stodyczy - réznego rodzaju tarty, indywidualny mus czekoladowy lub owocowy i inne- tacznie 2 sztuki

deseru na osobe, z zastrzezeniem, ze podane stodycze muszg réznié sie o tych, ktére podane bedg w

ramach bufetu.

3. Ciepty Lunch 2 sktadajacy sie co najmniej z:

pieczonych ziemniakdw, ryzu, nie mniej niz 200g - 1 porcja na osobe;
mixu warzyw- podawanych na ciepto, nie mniej niz 150g - 1 porcja na osobe;

safatki (wege i z miesem/rybg) standardowej wielkosci (1 porcja na 10 osdb) - 2 rézne rodzaje, nie

mniej niz 1500g na porcje;

filetow rybnych (oraz wegetarianskich i weganskich zamiennikéw) - 2 rodzaje (toso$ i inny), nie mniej
niz 100g - 1 porcja na osobe;

miesa (oraz wegetarianskich i weganskich zamiennikow) - 2 rodzaje, nie mniej niz 100g - 1 porcja na

osobe;

porcje tradycyjnego dania polskiego — 1 rodzaj, nie mniej niz 100g — 1 porcja na osobe.

Ciepty Lunch bedzie podawany wytacznie na spotkaniach trwajgcych co najmniej 4 h.
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W trakcie wydarzenia w godzinach popotudniowych lub wieczornych Wykonawca na zgdanie
Zamawiajgcego zapewni alkohol: tj. 0,3 litra wina biatego wytrawnego na osobe, o co najmniej Srednim
standardzie oraz 0,3 litra wina czerwonego wytrawnego na osobe, o co najmniej srednim standardzie

i/lub piwo 0,25 litra na osobe.

Czesc 2:
W ramach czesci 2 zamdwienia Zamawiajacy przewiduje organizacje minimum 6, a maksymalnie 26
$rednich trwajgcych do 10h kazde dla maksymalnie 80 osdb.

W ramach czesci 2 zaméwienia $wiadczona bedzie réwniez ustuga kelnerska. Wykonawca zapewni

kelneréw w liczbie dopasowane] do liczby uczestnikéw spotkania.
W ramach $rednich spotkan Wykonawca zapewni co najmnie;j:

e przekaski na zimno suche- stone;

o przekaski ciepte suche- stone;

e przekaski cieple - miesne rybne i weganskie;

e przekaski na zimno- stodkie —w tym belgijskie stodycze;

e kawe- Wykonawca dostarczy na miejsce organizowanej imprezy ekspresy/beczki w liczbie

dostosowanej do zgtoszonej liczby oséb;

e mix herbat w saszetkach (bez ograniczen) do samodzielnego zaparzania. Dodatkowo wykonawca

zapewni wrzacg wode w specjalnych termosach;

e mleko lub sSmietanke (z laktozg, bez laktozy, roslinne) do kawy, cukier (biaty i brazowy), stodzik,
cytryng;

e wode (niegazowang i gazowang) bez ograniczen;

e 5ok 0,4l na osobe.

Przekaski beda dostepne w formie bufetu przez caty czas trwania wizyty w miejscu wskazanym przez

Zamawiajacego.

Dodatkowo kazdorazowo Wykonawca przygotuje:

1. Lunch kanapkowy/koktail sktadajgcy sie co najmniej z:

e pot wrapa z kurczakiem lub warzywami, nie mniej niz 300g - 1 na osobe;

e kanapek (mieszane - szynka, ryba, warzywa z pieczywem bagietkowym; nie mniej niz 150g - 2 na

osobe;
e satatki indywidualnej, rézne rodzaje, nie mniej niz 150g - 1 na osobe;

e stodyczy - réznego rodzaju tarty, indywidualny mus czekoladowy lub owocowy i inne - fgcznie 2 sztuki
deseru na osobe z zastrzezeniem, ze podane stodycze muszg rdznic sie o tych, ktére podane bedg w

ramach bufetu.
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Lus

2. Ciepty Lunch 1 sktadajacy sie co najmniej z:

LUB

2 rodzajéw zup, nie mniej niz 250 ml/osobe — miesna, wege, bagietki (1 porcja na osobe);

quiche z grillowanymi warzywami lub quiche z miesem - podawane na ciepto, nie mniej niz 300g - 1
porcja na osobe;

satatki (wege i z miesem/rybg) standardowej wielkos$ci (1 porcja na 10 oséb) - 2 rézne rodzaje, nie
mniej niz 1500g na porcje;

porcje tradycyjnego dania polskiego — 1 rodzaj, nie mniej niz 100g — 1 porcja na osobe;

stodyczy - réznego rodzaju tarty, indywidualny mus czekoladowy lub owocowy i inne- tacznie 2 sztuki

deseru na osobe, z zastrzezeniem, ze podane stodycze muszg réznic sie o tych, ktére podane beda

w ramach bufetu.

3. Ciepty Lunch 2 sktadajgcy sie co najmniej z:

pieczonych ziemniakdw, ryzu, nie mniej niz 200g - 1 porcja na osobe;

mixu warzyw- podawanych na ciepto, nie mniej niz 150g - 1 porcja na osobe;

satatki (wege i z miesem/rybg) standardowej wielkosci (1 porcja na 10 oséb) - 2 rézne rodzaje, nie
mniej niz 1500g na porcje;

filetow rybnych (oraz wegetarianskich i weganskich zamiennikow) - 2 rodzaje (toso$ i inny), nie mniej
niz 100g - 1 porcja na osobe;

miesa (oraz wegetarianskich i weganskich zamiennikdw) - 2 rodzaje, nie mniej niz 100g - 1 porcja na
osobe;

porcje tradycyjnego dania polskiego — 1 rodzaj, nie mniej niz 100g — 1 porcja na osobe.

Ciepty Lunch bedzie podawany wytgcznie na spotkaniach trwajgcych co najmniej 4 h.

W trakcie wydarzenia w godzinach popotudniowych lub wieczornych Wykonawca na zgdanie

Zamawiajgcego zapewni alkohol: tj. 0,3 litra wina biatego wytrawnego na osobe, o co najmniej srednim

standardzie oraz 0,3 litra wina czerwonego wytrawnego na osobe, o co najmniej srednim standardzie

i/lub piwo 0,25 litra na osobe.

Czesc 3:

W ramach czesci 3 zamdwienia Zamawiajacy przewiduje organizacje minimum 2, a maksymalnie 15

matych spotkan dla maks. 25 osdb trwajgcych do 5h kazde.

W ramach czesci 3 zamdwienia $wiadczona bedzie réwniez ustuga kelnerska. Wykonawca zapewni

kelneréw w liczbie dopasowanej do liczby uczestnikdw spotkania.

W ramach matych spotkan Wykonawca zapewni co najmnie;j:

1. Positek na zimno:
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LUB

przekaski na zimno stone, np. tartaletki, bruschetta, pizzerinki, crackersy, grissini;
2 mate francuskie rogaliki na osobe;

2 mate francuskie buteczki cynamonowe / czekoladowe na osobe;

kosz owocdéw - 2 owoce na osobe - tatwe do spozycia;

kawe- Wykonawca dostarczy na miejsce organizowanej imprezy ekspresy/beczki w liczbie

dostosowanej do zgtoszonej liczby oséb;

mix herbat w saszetkach (bez ograniczen) do samodzielnego zaparzania. Dodatkowo wykonawca

zapewni wrzgcg wode w specjalnych termosach;
mleko (z laktoza, bez laktozy, roslinne) do kawy, cukier (biaty i brgzowy), stodzik, cytryne;
wode (niegazowang i gazowang) bez ograniczen;

sok 0,4] na osobe.

2. Positek sniadaniowy:

LuBs

mix standardowych rogalikdéw, pieczywa, réznych buteczek - tgcznie 2 na osobe;
rézne rodzaje seréw;

masto, marmolada, midd;

kosz owocdéw - 2 owoce na osobe - fatwe do spozycia;

kawe- Wykonawca dostarczy na miejsce organizowanej imprezy ekspresy/beczki w liczbie

dostosowane] do zgtoszonej liczby osdb;

mix herbat w saszetkach (bez ograniczen) do samodzielnego zaparzania. Dodatkowo wykonawca

zapewni wrzgcg wode w specjalnych termosach;
mleko (z laktozg, bez laktozy, roslinne) do kawy, cukier (biaty i brgzowy), stodzik, cytryne;
wode (niegazowang i gazowang) bez ograniczen;

sok 0,41 na osobe.

3. Lunch kanapkowy/wieczorny koktail sktadajgcy sie co najmniej z:

pot wrapa z kurczakiem lub warzywami, nie mniej niz 300g - 1 na osobe;

kanapek (mieszane - szynka, ryba, warzywa z pieczywem bagietkowym; nie mniej niz 150g - 2 na

osobe;

quiche z grillowanymi warzywami lub quiche z miesem - podawane na ciepto, nie mniej niz 300g - 1

porcja na osobe;

satatki indywidualnej, rézne rodzaje, nie mniej niz 150g - 1 na osobe;
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o stodyczy - réznego rodzaju tarty, indywidualny mus czekoladowy lub owocowy i inne - tgcznie 2 sztuki
deseru na osobe z zastrzezeniem, ze podane stodycze muszg rdznic sie o tych, ktére podane bedg w
ramach bufetu.

Przekaski bedg dostepne w formie bufetu przez caty czas trwania wizyty w miejscu wskazanym przez

Zamawiajacego.

W trakcie wydarzenia w godzinach popotudniowych lub wieczornych Wykonawca na zadanie

Zamawiajgcego zapewni alkohol: tj. 0,3 litra wina biatego wytrawnego na osobe, o co najmniej Srednim

standardzie oraz 0,3 litra wina czerwonego wytrawnego na osobe, o co najmniej srednim standardzie

i/lub piwo 0,25 litra na osobe.

IV. Wymagany zespét w zakresie realizacji ustug/dostaw specjalistycznych.
Obstuga kelnerska powinna spetnia¢ nastepujace wymagania:
e posiadac doswiadczenie w zakresie realizacji ustug kelnerskich;
e dobry stan zdrowia;
e wysoki poziom kultury osobistej, cechowac sie punktualnoscia, dyscypling i obowigzkowoscig;
e niekaralnos¢;
e ukonczone 18 lat;
e postugiwanie sie jezykiem angielskim w stopniu komunikatywnym;

o Wykonawca zapewni dla obstugi kelnerskiej jednolite uniformy tj. stréj o charakterze oficjalnym,
dopasowany do rangi i charakteru wydarzenia. Stréj dla kelneréw/kelnerek zgodny ze standardami

ustug cateringowych.

V. Istotne informacje dotyczace wyceny:
Wycena powinna by¢ wyrazona w ztotych polskich z uwzglednieniem naleznego podatku VAT.

Wycene nalezy podac z doktadnoscig do dwdch miejsc po przecinku (zt/gr). Wycena powinna obejmowac petny
zakres prac okreslonych w zapytaniu oraz uwzgledniaé wszystkie koszty z nimi zwigzane. Wycena powinna
obejmowaé wycene kosztu cyklu zycia produktu. Ztozenie zapytania o wycene, jak tez otrzymanie w jego
wyniku odpowiedzi nie jest réwnoznaczne z udzieleniem zamdwienia przez NCBR (nie rodzi skutkdw w postaci
zawarcia umowy). Powyzsze zapytanie nie stanowi oferty w rozumieniu Kodeksu cywilnego. Przy wycenie
nalezy uwzgledni¢ ww. informacje jak réwniez to, ze w przysztym zamdwieniu w przypadku nienalezytego
wykonania przedmiotu zamdéwienia lub jakiejkolwiek jego czesci, Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwosé
zadania od Wykonawcy zaptaty kary umownej, ktérej wysokos¢ zostanie okresSlona w istotnych

postanowieniach umowy.
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VI. Informacje o mozliwosci zadawania pytan

Wykonawcy majg mozliwos¢ zdawania pytan do tresci zapytania o wycene. Odpowiedz na pytanie wykonawcy
przekazuje sie wszystkim wykonawcom analogicznie do wystania zapytania, bez podawania informacji

o wykonawcy zadajgcym pytanie.

VII. Miejsce oraz termin przedtozenia informacji o koszcie ustug/dostaw

W celu oszacowania wartosci zamdwienia Zamawiajgcy zwraca sie z prosbg o udzielenie informacji na temat
ceny ztotych netto oraz brutto, do dnia 2 lipca 2026 r., poprzez przestanie jej na adres email:

marta.krutel@ncbr.gov.pl.

VIIl. Klauzula informacyjna dot. przetwarzania danych osobowych w ramach zapytania o wycene

szacunkowg zamdwienia

Realizujgc obowigzek informacyjny w zwigzku z wymaganiami art. 13 ust. 1 i ust. 2 Rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z
przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia
dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzgdzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1 z pdzn.

zm.), w skrdcie RODO informujemy, ze:
1. Administratorem danych osobowych jest Narodowe Centrum Badan i Rozwoju (dalej: ,,NCBR").
2. Z administratorem danych moze Pan/Pani skontaktowac sie w nastepujgcy sposob:

a. listownie na adres siedziby administratora: Narodowe Centrum Badan i Rozwoju, ul. Chmielna 69,
00-801 Warszawa;

b. telefonicznie pod numerem: 22 39 07 401;

c. za posrednictwem poczty elektronicznej: kancelaria@ncbr.gov.pl;

d. przez elektroniczng skrytke podawczg ePUAP na adres skrytki: /NCBiR/SkrytkaESP;
e. przez skrzynke do e-Doreczen: AE:PL-61978-60435-RHVSF-07.

4. Administrator wyznaczyt inspektora ochrony danych, z ktérym moze sie Pan/Pani skontaktowaé w

nastepujgcy sposob:

a. za posrednictwem poczty elektronicznej: iod@ncbr.gov.pl;

b. listownie na adres siedziby administratora: Narodowe Centrum Badan i Rozwoju, ul. Chmielna 69,
00-801 Warszawa.

Z inspektorem ochrony danych moze Pan/Pani kontaktowacé sie we wszystkich sprawach zwigzanych
z przetwarzaniem danych osobowych w NCBR oraz z wykonywaniem praw przystugujgcych Panu/Pani na mocy
RODO.
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5. Pana/Pani dane osobowe przetwarzane bedg w zwigzku z udzieleniem przez Pana/Panig odpowiedzi na
zapytanie o wycene szacunkowg przedmiotu zamdwienia, na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO, w

zwigzku z

e ustawag z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks cywilny,

e ustawg z dnia 27 sierpnia 2009 r. o finansach publicznych,

e ustawg z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zamédwien publicznych,

e ustawg z dnia 19 grudnia 2008 r. o partnerstwie publiczno-prywatnym,
e procedurg NCBR PW_3.7.2-1 Zamdwienia Publiczne,

o wytycznymi w zakresie kwalifikowalnosci wydatkéw w ramach programoéw finansowanych ze

Srodkow europejskich.

6. Odbiorcami do ktérych moga by¢ przekazywane dane osobowe Wykonawcy sg podmioty uprawnione
do ich przetwarzania na podstawie prawa lub na podstawie umowy zawartej z Administratorem, w
szczegblnosci podmiotami, ktéorym moga by¢ ujawnione dane Wykonawcy sg podmioty uprawnione do
obstugi doreczen (np. Poczta Polska, kurierzy), podmioty Swiadczgce ustugi doreczania przy uzyciu
Srodkow komunikacji elektronicznej (np. ePUAP) podmioty wspierajgce Administratora w wypetnianiu
uprawnien i obowigzkéw oraz swiadczeniu ustug, w tym zapewniajgcych asyste i wsparcie techniczne
dla uzytkowanych w NCBR systemdw informatycznych, m.in. NCBR+ Sp. z o.0.

7. Dane osobowe Wykonawcy przetwarzane bedg do czasu zakoriczenia zapytania o wycene szacunkowa.
Dane beda nastepnie przechowywane w celach archiwalnych, przez okres 5 lat, zgodnie z Jednolitym
Rzeczowym Wykazem Akt Narodowego Centrum Badan i Rozwoju.

8. Na zasadach okreslonych przepisami RODO przystuguje Panu/Pani prawo zadania od Administratora:

a. dostepu do swoich danych;
b. sprostowania (poprawiania) swoich danych osobowych;
C. ograniczenia przetwarzania danych osobowych.

9. Gdy uzna Pan/Pani, ze przetwarzanie Pana/Pani danych osobowych narusza przepisy o ochronie danych
osobowych przystuguje Panu/Pani prawo whniesienia skargi do organu nadzorczego, ktérym jest Prezes
Urzedu Ochrony Danych Osobowych (Prezes Urzedu Ochrony Danych Osobowych, 00-014 Warszawa,
ul. S. Moniuszki 1A 2, tel. 22 531 03 00).

10.Podanie przez Pana/Panig danych osobowych jest dobrowolne, ale niezbedne do udzielenia odpowiedzi

na zapytanie o wycene szacunkowa.

Prof. dr hab. inz. Jerzy Matachowski
Dyrektor
Narodowego Centrum Badan i Rozwoju

/podpisano elektronicznie/
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