
Cennik badań w ramach działalności usługowej wykonywanych  

w Pracowni Badań Żywności i Produktów Kosmetycznych  

OL PSSE w Skierniewicach na 2022r. 

 

Lp. Rodzaj badania 
Cena 

netto w zł brutto w zł 

FIZYCZNE I CHEMICZNE 

1.  Barwniki 

- obecność 
60,00 73,80 

2.  Barwniki 

- identyfikacja metodą chromatograficzną 
95,00 116,85 

3.  Barwniki 

- zawartość metodą HPLC   
440,00 541,20 

4.  Kwasowość tłuszczu i liczba kwasowa 88,00 108,24 

5.  Liczba nadtlenkowa   140,00 172,20 

6.  Organoleptyka - bezpośrednia 50,00 61,50 

7.  Organoleptyka - po sporządzeniu potrawy 65,00 79,95 

8.  Ocena sensoryczna  115,00 141,45 

9.  Popiół ogólny 115,00 141,45 

10. Popiół  nierozpuszczalny w HCl 170,00 209,10 

11. Siarki dwutlenek - metoda miareczkowa 95,00 116,85 

12. Siarki dwutlenek - metoda destylacyjna 150,00 184,50 

13. Substancje konserwujące 

(kwas benzoesowy, kwas sorbowy) 

- metodą HPLC   

310,00 381,30 

14. Substancje słodzące    

(aspartam, acesulfam K, sacharyna) 

- metodą HPLC   

380,00 467,40 

15. Szkodniki i ich pozostałości 

- obecność metodą makroskopową 
40,00 49,20 

16. Szkodniki i ich pozostałości 

- obecność metodą mikroskopową 
75,00 92,25 

17. Wilgotność (sucha masa) 100,00 123,00 

18. Zanieczyszczenia  

(ferromagnetyczne, organiczne, mechaniczne) 
40,00 49,20 

19. Przeciwutleniacze 

- metodą HPLC 
620,00 762,60 

20. Produkty kosmetyczne: konserwanty  

- metodą HPLC 
670,00 824,10 

 
Sporządził:                                                                                      Zatwierdził: 


