


Sprzedaz zywych karpi przed swigtami Bozego Narodzenia jest mocno
zakorzeniona w polskiej tradycji. Dzisiaj zgodnie z prawem, zachowujgc dobrostan
ryb, ponad 20 tysiecy ton karpi trafia na wigilijne stoty. Jednym z waznych
kanatéw dystrybucji zywych karpi jest bezposrednia sprzedaz bazarowa.
Gwarantuje ona najkrotsza droge ryb ,,ze stawu na stét”, a tym samym doskonaty
ich swiezos¢. Karpie hodowane w naszych ekologicznych stawach karmione sg
paszami zbozowymi, co sprawia, ze charakteryzujg sie wysoka wartoscig
odzywczg i wieloma cechami prozdrowotnymi. Jednoczeénie zakupy zbéz przez
rybakow, przyczyniajg sie do wzrostu rentownosci polskich rolnikow.

?gﬁ,ﬁ’ngYS TWO Dlatego wazne jest, aby nikt nie utrudniat sprzedazy zywych karpi, gdyz w ten
RYBACKIE sposob nie tylko moze doprowadzi¢ do zaniku waznej czeéci polskiej akwakultury,

ale réwniez w konsekwencji do degradacji chronionej przyrody, w tym obszaréw
NATURA 2000 na tradycyjnych ziemnych stawach karpiowych.

Wyijatkowa dbatos¢ o dobrostan ryb podczas sprzedazy, niewatpliwie docenia
nabywcy kupujacy wysSmienite karpie - nasz narodowy, wyborny smak
wielowiekowej tradycji.
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Powszechnie przyjmuje sie, ze karp powstat w drodze naturalnej poliploidyzacji, czyli
zwiekszenia puli chromosomowej na przetomie trzeciorzedu i czwartorzedu, w skali
geologicznej catkiem niedawno, okoto 2,5 miliona lat temu. W tym samym czasie
rozpoczeto sie wypietrzanie sie Karpat, a wskutek parowania wody z dwczesnego Morza
Tetydy, na obszarze dzisiejszej Polski pozostaty bogate ztoza soli i siarki. Poczatkowo karp
wystgpowat lokalnie w miejscu swego pojawienia sie, czyli w zlewni dzisiejszego jeziora
Kaspijskiego i morza Azowskiego. Szybko jednak rozprzestrzenit sie w sieci rzecznej,
zasiedlajac niezbyt gtebokie obszary bogato porastajgce roslinnoscia wodno-btotna,
ktérej nasiona opadaty do wody tworzac pokrywajgca dno warstwe. Prawdopodobne
jest, ze nasiona te utworzyly potezna nisze pokarmowg dla nowo powstatego gatunku,
i odbity sie na ksztattowaniu fizjologicznych warunkéw trawienia, odrebnych od wielu
innych gatunkow ryb. Dzieki temu przystosowaniu dzisiaj uzyskuje sie dobre efekty
produkcyjne i hodowlane przy zywieniu karpi wtasnie nasionami roslin w postaci ziarna
zbéz. Ekspansja geograficzna karpia przebiegata dosé szybko i poczgtkowo zasieg
naturalnego wystepowania rozszerzat sie na wschod, siegajac Chin i wyspiarskiej Japonii.
W swej wedrowce na zachdd, karp dos¢ dtugo utrzymywat sie w dorzeczu Morza
Czarnego, obejmujgc przede wszystkim dzisiejszy Dunaj. Istniejgce swiadectwa pisane
oraz liczne dzieta sztuki starozytnego Rzymu ukazujg karpia, jako gatunek wowczas juz
znany cztowiekowi. Czestokro¢ byt potawiany w rzekach i utrzymywany pdiniej
w sadzawkach budowanych przy domach, dostarczajacych wytchnienia bogatym
mieszczanom, a przy okazji stanowigcym Zrodto zaopatrzenia w swieze pozywienie.
Wzmianki dotyczace karpia jako hodowanego gatunku ryby spotkaé¢ mozna w pismach
Arystotelesa i Pliniusza Starszego (IV — | w. p.n.e.). Przyjmuje sie jednak, Ze zanim
starozytni Rzymianie zwracili sie w kierunku karpia, gatunek ten byt juz od okoto 4-5
tysiecy lat z powodzeniem utrzymywany w sztucznych zbiornikach na Dalekim Wschodzie,
w Chinach.

Rozprzestrzenienie karpia w Europie przypisuje sie rzymskim legionistom, ktdrzy
przemieszczali ten tolerancyjny oraz fatwy w utrzymaniu gatunek wszedzie tam, gdzie
siegat Rzym. Jednakze ustanowienie w XI wieku zakonu cystersow, na wiele pdzniejszych
lat zwigzato ten zakon z rozwojem technologii i technik rolniczych, w tym takze z hodowlg

karpia. Odcieci od $wiata doczesnego, wyznajacy regute ascetyczno-pokutnicza mnisi
osiedlali sie na pustkowiach, co poniekad wymuszato dazenie do samowystarczalnosci.
Stad tez, szeroko pojete rolnictwo w nowoczesnym na owe czasy wymiarze stato sie
domenga zakonu, ktéry osiedlony w Polsce od XIl wieku przynidst z sobg nowoczesne jak na
okres historyczny podejscie do uprawy roli, a takze chow karpi w ziemnych stawach.
Rozwdj stawiarstwa i hodowli karpia miat bardzo dynamiczny przebieg, czego dowodem
sg podreczniki budowy stawdw i chowu karpi opublikowane przez Jana Dubraviusa po
tacinie w 1547 r., a w jezyku polskim przez Olbrychta Strumiedskiego w roku 1573.
Zainteresowanie karpiem byfo ogromne, poniekad wymuszone znaczng, siegajacg nawet
180 dni liczbg dni postnych w roku, wobec czego na terenach sprzyjajgcych, otaczajgcych
miasta koncentracji wtadzy i kultu religijnego (Krakéw i Wroctaw), powstawaty liczne
stawy, w ktérych utrzymywano wszystkie roczniki karpia rozmnazajacego sie w sposéb
naturalny na przegrzanych wiosng ptyciznach. Dopiero wiek XIX przyniost znaczace
zmiany w technologii. Thomas Dubisch, rzadca rybacki débr Komory Cieszyriskiej,
organizmu gospodarczego owczesnego Ksiestwa Cieszyniskiego, ktdrego do 60%
dochoddéw pochodzito z chowu i sprzedazy karpia, dokonat epokowego nie tylko na owe
czasy odkrycia. Obserwujac swietojanskie wylewy rzeki fownicy, ktdre rozmywajac groble
roznosity ryby po okolicy, odkryt, ze gromadzace sie w zagtebieniach terenu, pochodzace
z niedawnego tarfa mfode karpie wykazywaty znacznie lepszy i bardziej wyréwnany
wzrost, anizeli te, ktore wspélnie z innymi rocznikami musiaty przetrwaé we wspdlnym
stawie. Obserwacje te, staty sie podstawg dla utworzenia stawdw tarliskowych dla karpia,
jak réwniez dla opracowania tzw. ,systemu przesadkowego”, opierajacego sie na
utrzymywaniu poszczegolnych rocznikéw karpia osobno i przesadzania ich w miare
wzrostu do coraz wiekszych i glebszych stawow. System ten, jest do dzisiaj traktowany jako
obowigzujacy wszedzie tam, gdzie karp jest produkowany.




CZYM SA STAWY KARPIOWE!?

Historia rozwoju chowu karpi w stawach ziemnych, zawiera odpowiedZ na powyisze
pytanie. Jest oczywiste, ze stawy karpiowe s3 przede wszystkim miejscem produkgji
wysokowartosciowej zywnosci dla cztowieka o niskim $ladzie weglowym. Wszystkie inne
opisy nalezy traktowac jako towarzyszace funkcji pierwotnej. Nie znaczy to jednak,
ze nalezy je pomija¢, bowiem znakomicie uzupetniajg opis stawéw karpiowych, jako
swoistego zjawiska, we wspofczesnej akwakulturze absolutnie wyjatkowego. W dazeniu
do rownowazenia akwakultury jako pojecia dos¢ szerokiego i pojemnego, dopiero
ostatnich kilka dekad przyniosto ogrom argumentdw. Promocja rdznorodnosci
biologicznej na terenach stawowych doczekata sie wielu opisow, w ktérych pozytywny
wptyw gospodarstw karpiowych uwidacznia sie tak w rozwoju flory, jak i fauny,
wykorzystujgcej bogactwo roslinne stawéw i ich otoczenia, jako miejsce schronienia,
bytowania, zerowania i rozrodu. Potwierdzeniem powyizszych stéw s3 naukowe dane
pochodzace juz z lat 60 XX stulecia, gdzie skala roinorodnosci biologicznej duzego
kompleksu stawow i ich otoczenia okreslona zostata na ponad 2200 gatunkdw roslin
i zwierzat, w tym takze negatywnie oddziatujgcych na ryby oraz infrastrukture. Stawy
karpiowe to jednak nie wytacznie produkcja zywnosci wspierana bioréznorodnoscia.
To takze wpisane w roczny cykl hydrologiczny skomplikowane systemy prowadzenia wody
i mis stawowych o réznorodnej powierzchnii objetosci. Pojemnosé wodna tych systemow,
stawia je w réwnym szeregu z najwiekszym polskim jeziorem Sniardwy, czy suma
pojemnosci trzech najwiekszych zbiornikow zaporowych. Stawy to ogrom retencji wody,
jednak rozumianej nie jako zbiorniki wody dostepnej dla celow komunalnych, czy
przemystowych, lecz znacznie wazniejszej retencji matoobszarowej, okreslanej czasem
jako ,,mata retencja”. To ona decyduje o lokalnych stosunkach wodnych i wilgotnosci
otaczajgcego powietrza. To wiasnie w ramach matej retencji majg miejsce procesy
wplywajgce na rozwdj rdinorodnosci biclogicznej. Wreszcie, co najwainiejsze, stawy
karpiowe przyczyniajg sie do spowolnienia sptywu woéd do morza, zatrzymujac wode
na srodladziu. Czas takiego zatrzymania, w zaleznosci od sposobu prowadzenia
i zwrotnego wykorzystania wody, moze by¢ liczony nie tylko w miesigcach, ale nawet
w latach. W sytuacji pogtebiajgcych sie problemow hydrologicznych wynikajgcych
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Z naprzemiennego wystepowania okresow suszy i nawalnych deszczéw, zatrzymanie
wody przez stawy karpiowe nabiera niebagatelnego znaczenia. Wytworzone przez
stulecia mechanizmy naprzemiennego napetniania i spuszczania stawéw, wpisane sa
w naturalne okresy wysokich i niskich przeptywdéw rzecznych. Jednak dbatosé o wode to
tylko jedna z wielu dobrych praktyk, ktore towarzysza produkcji karpia w stawach.
Praktyk, ktére w sposéb naturalny uksztattowaty zardwno dzisiejsze technologie, jak
i specyficzny, mocno oparty o historie etos stawiarstwa. Zachowanie dobrej jakosci wody
i pozostatych obszaréw $srodowiska naturalnego, z ktorego stawy korzystaja, dazenie do
utrwalania pozytywnego obrazu gospodarski stawowej w $wiadomosci spotecznej,
aktywny udziat w edukacji przyrodniczej, odpowiedzialna gospodarka odpadami,
tworzenie miejsc pracy dla lokalnej ludnosci, czy ksztattowanie krajobrazu, to przyktady
stosowania dobrych praktyk w gospodarstwach karpiowych. Weryfikacja ich wdrazania
jest w XXl wieku jedng z podstawowych metod oceny stopnia zréwnowazenia gospodarki,
oceny, ktéra ksztattuje rynkowy obraz producentdw ryb. Co najbardziej jednak istotne,
wdrazanie i stosowanie dobrych praktyk ma charakter catkowicie dobrowolny
i wynikajacy przede wszystkim ze swiadomosci i odpowiedzialnosci producentéw karpi.
Dla rynku, dla odbiorcy produktu niebagatelne znaczenie ma jednak mozliwos¢
weryfikacji stosowania dobrych praktyk w gospodarstwach karpiowych. Dla zaspokojenia
tej potrzeby, producenci stawowi podjeli wysitek opracowania kodeksu dobrych praktyk
rybackich, jedynego dokumentu tego rodzaju, ktéry zostat umieszczony na oficjalnej liscie
akceptowanych kodeksow.
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Pozyskanie ryb jako Zrodta pozywienia wpisane jest w sposdb naturalny w rozwdj gatunku
ludzkiego. Najwczesniejsze slady w postaci oscieni, hakéw, czy prymitywnych narzedzi
stawnych siegaja neolitu i dzi$ wypetniajg wiele ekspozycji muzealnych. Zasobnos¢ wod
gwarantowata dostepnosc i swiezos¢ pozytku. Rozwd] mozliwosci przetrzymywania,
a poiniej swiadomego chowu ryb znacznie przyblizyt ten produkt potencjalnemu
konsumentowi. W Polsce, rozpowszechnienie budowy stawow rybnych datowane jest na
okres zakoriczenia wojen husyckich na Slasku oraz wojny Matopolski z Krzyzakami.
Postepujacy rozwoj Krakowa i Wroctawia bedacych centrami wiadzy swieckiej
i duchownej, zwiekszyt zapotrzebowanie na drewno jako podstawowy budulec.
Pozyskanie drewna odstonito nawodnione obszary w dolinach rzek niezbyt nadajagce sie
do uprawy roli, natomiast znakomicie sprzyjajace budowie stawdw i utrzymaniu w nich
ryb. Mnozenie okresdow postnych oraz restrykcyjne prawo wymuszajgce ich
przestrzeganie radykalnie zwiekszyto zapotrzebowanie na ryby i lokalne pozyskanie
w postaci potowow stato sie niewystarczajgce. Z tego wzgledu spfawiane i pchane
zestawy flisackie, czestokro¢ wyposaione byly w przemysinie konstruowane kosze,
w ktorych zywe ryby przebywaty niejednokrotnie dtuga podréz do miejsca sprzedazy.
Docelowy handel rybami prowadzony byt gtownie przez kobiety, a same ryby
sprzedawano na sztuki, bez ich wazenia. Dziatania te sankcjonowane byty lokalnie
przyznawanymi przywilejami cechéw rybackich, w ktérych szczegélne miejsce w postaci
wytgcznosci sprzedazy ryb przyznawano zonom rybakdéw. W niektérych osrodkach
miejskich ryby sprzedawane byty w wyodrebnionych, tworzonych w tym celu miejscach,
ktérych pozostatosci do dzisiaj funkcjonuja w postaci nazwy ,targ rybny”, jednakze liczba
sprzedajacych byta odgdrnie ograniczana, zapewne tak w celach higienicznych, jakiw celu
ograniczenia ewentualnej konkurencji wzgledem cechu rybakéw. Ryby stodkowodne
sprzedawano przede wszystkim jako $wieze, rzadziej jako suszone. Swiezo$¢ ryb
w oczywisty sposdb zalezna byta od czasu, jaki minat od ich ztowienia, czy tez dostarczenia
do sprzedazy. Stabo wyksztatcone techniki przechowalnicze ryb nie poddanych
czynnosciom konserwujgcym, takim jak przede wszystkim suszenie czy tez znacznie
rzadziej stosowane i o wiele drozsze solenie, sprzyjaty zapewne wystepowamu licznych
problemdw natury higienicznej. Sprzedaz ryb ograniczana b

Dla przyktadu, w Warszawie sprzedaz indywidualna ryb mogta byé realizowana
w czwartki, podczas gdy sprzedaz hurtowa prowadzono w pigtki. Miato to zapobiegaé
sprzedazy ryb nieswiezych, cho¢ i tutaj zapewne dochodzito do naduzyé ze strony
nieuczciwych sprzedawcow. Zblizony od opisywanego model sprzedazy przetrwat do XIX
wieku, kiedy to wiasciciele stawdw mogli juz sprzedawaé swe produkty bez ograniczenia
czasowego i osobowego. Z uwagi na kulturowo warunkowane zwiekszone
zapotrzebowanie na ryby w okresach postnych, na ziemiach polskich karp sprzedawany
byt w swej znaczgcej masie w okresie bezposrednio poprzedzajgcym wigilie Swiat Bozego
Narodzenia. Przewozony byt woéwczas z miejsc produkcji i oferowany do sprzedazy
w postaci zywej, w umysinie wytwarzanych w tych celach naczyniach. Sprzedaz zywych
karpi gwarantowata przede wszystkim Swiezos¢ nabywajgcym je konsumentom.
Oczywiscie, czes¢ nabywcow nabywata takze karpie Swiezo i na miejscu u$miercone
poprzez ogtuszenie i skrwawienie. Wiek XIX sprzyjat jednak nie tylko rozwojowi produkcji
karpia, ale przede wszystkim technik utrzymywania ryb zywych w transporcie, az do
momentu ich sprzedazy odbiorcy koricowemu; tak indywidualnemu, jak i hurtowemu.
Powstaty wowczas wytyczne, wigzace dopuszczalng ilos¢ transportowanych ryb
z temperaturg wody podczas transportu oraz czasem jego trwania. Réwnoczeénie
opracowano zalecenia dotyczace unikania karmienia ryb w trakcie transportu, jak
i powstrzymania sig od ich karmienia w okresie bezposrednio poprzedzajgcym transport.
Istnieja takze informacje Swiadczace o przewozeniu karpi wozami konnymi bez wody, lecz
umieszczonych w mocno zwilzonym mchu lub stomie. Ryby docieraty na miejsce
przeznaczenia zywe i bez uszkodzen.
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Po zakonczeniu Il wojny swiatowe]j wiele gospodarstw rybackich ulegto w réznym stopniu
uszkodzeniu lub catkowitemu zniszczeniu. Szybko jednak éwczesne wtadze zauwazyty, ze
potowy morskie i srédlgdowe a takze produkcja srodigdowa dostarczajg wysokiej jakosci
biatka zwierzecego tak bardzo potrzebnego mieszkaficom powojennej Polski.
W zaopatrzeniu w ryby upatrywano takize mozliwosci wypetnienia brakéw w innych
dziedzinach produkcji rolnej, a szybko rozbudowujace sie gospodarstwa rybackie
(w przewazajgcej czesci panstwowe), dostarczaty coraz wiekszej ilosci ryb. Powigzanie
tych faktow zapewne legto u podstaw tezy, jakoby karp byt ,,wymystem komunizmu”, cho¢
fakty zwigzane z historig karpia ewidentnie temu przecza. Co wiecej, wiazg karpia bardziej
z zyciem religijnym, anizeli z doktrynalnym ateizmem. Juz w 1946 roku powotano pierwszy
twor o charakterze handlowym, ktory na kolejnych kilkadziesiat lat wyznaczat trendy
rynkowe oraz ceny, jak réwniez decydowat o optacalnosci produkcji karpia w stawach.
Mowa oczywiscie o ,Centrali Rybnej”, centralnie zarzadzanym przedsiebiorstwie
panstwowym, wywierajacym potezny wptyw na polityke produkcyjng w rybactwie,
a takze na ceny zaopatrzeniowe. W praktyce, Centrala Rybna wchtaniata niemal catosc
krajowej produkcji karpia, w szczytowym okresie poczatku drugiej potowy lat 70. XX wieku
zblizong do 25 tysiecy ton karpia konsumpcyjnego, nie liczac innych gatunkéw ryb
stodkowodnych i morskich. W obliczu coraz bardziej pogtebiajgcych sie brakow
zaopatrzeniowych w mieso zwierzat statocieplnych i drobiu, podaz karpia
w okresie poprzedzajacym Swieta Bozego Narodzenia stata sie dla whadz wyzwaniem,
pokrywanym w catosci krajowg, Swietnie rozwijajaca sie produkcja.

W okresie po transformacji ustrojowej korica lat 80. i poczatku 90. XX wieku, miejsce
Centrali Rybnej stopniowo przejmowaty sieci sklepow wielkopowierzchniowych, ktorych
stoiska rybne z mnogoscig oferty ryb, hezkregowcdw oraz przetwordw staty sie jednym
z symboli przemian. Bogactwo oferty uwzgledniato oczywiscie tradycyjne
zapotrzebowanie na karpia swigtecznego, co wyrazato sie w skali umysinie
organizowanych stoisk, zdolnych do sprzedazy detalicznej zywych ryb w ilosciach
siegajgcych dziesigtkow ton w pojedynczym punkcie w okresie dwdéch-trzech tygodni
grudnia. Stopniowo ten system sprzedazy zmonopolizowat rynek karpia, odbijajac sie
pozytywnie na wielkosci sprzedazy, ale takze negatywnie na cenach i anie

preferowat duzych producentéw, zdolnych do stworzenia kilkudziesiecio lub nawet
kilkusettonowej oferty. Opisane powyzej zmiany rynkowe nie zlikwidowaty jednak
lokalnej sprzedazy prowadzonej bezposrednio przez mniejszych producentdw, ktérzy
przez wiele lat oferowali do sprzedazy karpie na stoiskach organizowanych na terenie
gospodarstw lub prowadzac sprzedaz bezposrednio z basendéw transportowych na
targowiskach i ulicznych punktach. W wielu przypadkach, jak przed laty, tak i wspoétczesnie
ustawialy sie w tych punktach kolejki klientéw, ktdrzy przywigzani do wieloletniego
doswiadczenia uwzgledniali w swych decyzjach zakupowych $wiadomos¢ pochodzenia
i akceptowang jakos¢. Poczatek XXI wieku przynidst jednak zmiane w otoczeniu handlu
rybami. Presja masowej podazy produkowanych przemystowo ryb innych gatunkow
wspierana intensywnymi kampaniami promocyjnymi, przy réwnoczesnym nacisku
wywieranym przez radykalne organizacje pro-zwierzece, stworzyta dla sieci handlowych
dysponujgcych sklepami wielkopowierzchniowymi niedogodng dla zywego karpia
sytuacje. Wzrést nacisk na zwiekszanie podaiy karpia wstepnie przetworzonego, co
pozwolito na wydtuzenie czasu sprzedazy, a w wielu miejscach na stworzenie catorocznej
oferty przetworéw karpiowych. Niektére sieci handlowe utrzymaty jeszcze sprzedaz
karpia zywego, traktujac ja jako odwotujacy sie do tradycji element marketingowego
wsparcia innych produktow oferowanych w sprzedazy. Z uptywem czasu jednak forma ta
zaczeta przybiera¢ coraz bardziej marginalny wymiar, az ostatecznie cze$¢ sieci
handlowych catkowicie zrezygnowata ze sprzedazy iywych karpi konsumentowi
koricowemu. W dalszym ciggu jednak karp produkowany jest w stawach, ktérych wartosé
wyraza sie nie jedynie w warstwie zaopatrzenia w zywnosc, ale coraz bardziej wyraziscie
eksponowane sg wszystkie pozaprodukcyjne walory stawdw, takie jak retencja wody,
zatrzymywanie biogenow, ksztattowanie bioréznorodnosci i krajobrazu, czy edukacja
ekologiczna. Utrzymanie produkcji karpia jest jednak warunkiem zachowania tych cech
i zaden inny gatunek ryby nie jest w stanie karpia w tym zastgpi¢. Wobec powyiszego,
historia zatacza koto i jak przed wiekami, sprzedaz produkowanych karpi spoczywac
bedzie coraz bardziej na barkach rybakéw i drobnego handlu detalicznego.




SPRZEDAZ KARPI PRZEZ UPRAWNIONYCH
DO RYBACTWA ZGODNIE Z POLSKIM PRAWEM

Polskie prawo pozwala na sprzedaz zywych ryb.
Produkcja oraz sprzedaz karpi nie tylko w postaci zywych ryb z przeznaczaniem dla

konsumenta koricowego/finalnego (do konsumpcji), jest produkcjg zywnoéci
pochodzenia zwierzecego podlegajacy zgtoszeniu i nadzorowi Inspekcji Weterynaryjne;j.
Sprzedaz ryb zywych oraz poddanych wstepnej obrébce (do tuszy) moze odbywat sie po
zarejestrowaniu tzw. sprzedazy bezposredniej lub rolniczego handlu detalicznego.
Obydwie te dziatalnosci podlegajg rejestracji u wtasciwego terytorialnie dla miejsca
produkcji ryb powiatowego lekarza weterynarii i moga by¢ prowadzone po otrzymaniu
decyzji potwierdzajacejich rejestracje.

Do sprzedazy przeznacza sie ryby zdrowe, tj. niewykazujgce objawdw, czy zmian
chorobowych, a w zwigzku z faktem, iz karpie nie s nosicielami choréb stanowigcych
zagrozenie dla zdrowia lub zycia ludzi, nie ma obowigzku posiadania $éwiadectwa zdrowia

dlarybz przeznaczeniem dla konsumenta finalnego.
Powiatowy lekarz weterynarii na wniosek wiaéciciela gospodarstwa moze wystawic

zaswiadczenie potwierdzajace status zdrowotny gospodarstwa oraz sprawowany nad him
nadzor w ramach dziatalnosciinspekcji.

Woda, w ktérej utrzymywane sg zywe ryby, powinna spetnia¢ wymagania czystej wody
stodkiej (wg rozporzadzenia SB). Dopuszcza sie w celu zapewnienia wtasciwych
parametrow stosowanie w basenach wody stawowej, z ktorej przenoszone s3 ryby
przeznaczone do transportu i dalszej prezentacji. Osoby zaangazowane do obstugi miejsca
sprzedazy ryb muszg mie¢ $wiadomos$é wysokiego stopnia odpowiedzialnosci za
dobrostan ryb. Zasady obchodzenia sie rybami w miejscu sprzedazy nie zostaty opisane
prawnie, niemniej Swiatowa Organizacja Zdrowia Zwierzat (OiE) w dokumencie wydanym
na potrzeby zwierzat akwakultury — Aquatic Code wskazuje, ze ryby w trakcie manipulacji
powinny znajdowac sie poza Srodowiskiem wodnym w najkrétszym mozliwym czasie.

SPRZEDAZ BEZPOSREDNIA RYB

Podstawa prawna: rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie wymagar
weterynaryjnych przy produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do
sprzedazy bezposredniej (Dz.U.2015.1703 )

KTO?:

* uprawniony do rybactwa w rozumieniu przepiséw o rybactwie $rédlagdowym

coz:

* sprzedaz ryb 2zywych, u$mierconych i niepoddanych czynnosciom naruszajacym
ich pierwotng budowe anatomiczng, oraz usmierconych i poddanych
czynnosciom wykrwawiania, odgfawiania, usuwania ptetw lub patroszenia
(tusze) bez ograniczenia ilo$ciowego; sprzedawane ryby moga pochodzi¢
wylacznie z wlasnego, zarejestrowanego gospodarstwa

GDZIE?:

e we wlasnym gospodarstwie, na targowiskach lub z obiektow lub urzadzen
ruchomych lub tymczasowych, w tym ze specjalistycznych $rodkéw transportu
lub do zaktadéw prowadzacych handel detaliczny bezposrednio zaopatrujacych
konsumenta koricowego. :

® na terenie wojewddztwa, w ktérym odbywa sie produkcja lub na obszarze
sgsiadujacych z nim wojewddztw. Dopuszczona jest réwniez sprzedaz na terenie
innych wojewddztw, jezeli jest prowadzona podczas wystaw, festyndw, targéw lub
kiermaszéw, organizowanych w celu promocji tych produktow, po wezeéniejszym
powiadomieniu o tym fakcie wtasciwego dla miejsca sprzedazy powiatowego
lekarza weterynarii,

WYMAGANIA :
* Wmiejscu prowadzenia sprzedazy musza znajdowac sie:

o informacja o miejscu pochodzenia ryb (nazwa gospodarstwa),

o dokument potwierdzajacy rejestracje dziatalnoéci (decyzja powiatowego
lekarza weterynarii),

o osoby zajmujace sie sprzedaza ryb zobowigzane s3 do posiadania
orzeczenia lekarskiego o zdolnosci do wykonywania prac, przy
wykonywaniu ktdérych istnieje mozliwoéé przeniesienia zakazenia lub
choroby zakaznej na inne osoby (UWAGA! Tzw. »ksigZzeczka sanitarna” nie
jest aktualnie dokumentem, jest nim wtaénie orzeczenie},

O czynnosci odgtawiania, usuwania ptetw i patroszenia muszg sie odbywac¢
W sposob zapewniajacy higiene pozyskiwanego produktu, ptukanie ryb
patroszonych tylko i wytgcznie przy uzyciu wody przeznaczonej do
spozycia przez ludzi, a powstajgce uboczne produkty pochodzenia
zwierzecego (odpady z obrébki ryb) musza by¢ gromadzone w specjalnym
pojemniku oznaczonym ,kat. Il”, nie do spozycia przezludzi.

e Warunkiprezentacjiisprzedazy ryb wg Zalecen Gtéwnego Lekarza Weterynarii.




Podstawa prawna: ustawa o bezpieczerstwie zywnosciizywienia (Dz.U.2019.1252t.].)

KTO?:

co?:

GDZIE?:

Osoby fizyczne (gospodarstwa rodzinne) zajmujgce sie uprawa, chowem lub
hodowl3.

Ryby iywe lub usmiercone i niepoddane czynnosciom naruszajacym ich
pierwotng budowe anatomiczng lub poddane czynnosciom wykrwawiania,
odgtawiania, usuwania ptetw lub patroszenia (tusze) - limit rocznego zbycia tych
produktéw wynosi 1800 kg.

Wstepnie przetworzone lub przetworzone ryhy (np. filet, dzwonka, produkty
wedzone itp.) - limit rocznego zbycia wynosi 1400 kg., a udziat wiasnego surowca
musi stanowic co najmniej 50% produktu.

Gotowe positki (potrawy) z produktéow pochodzenia zwierzecego (wiasnej
produkcji) — limit rocznego zbycia wynosi 1400 kg.

We wilasnym gospodarstwie i do zaktadéw prowadzacych handel detaliczny
z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego odbywa sie, jezeli zaktady te sg
zlokalizowane na obszarze wojewddztwa, w ktorym ma miejsce prowadzenie
produkcji tej zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego, lub na obszarach
powiatow lub miast stanowigcych siedzibe wojewody lub sejmiku wojewodztwa,
sgsiadujacych z tym wojewoddztwem;

nie moze by¢ dokonywane z udziatem posrednika, z wyjatkiem zbywania takiej
zywnosci podczas wystaw, festyndw, targdw lub kiermaszy, organizowanych w celu
promocji Zywnosci, jezeli posrednik zbywa konsumentom finalnym zywnos¢:

a) wyprodukowang przez tego posrednika w ramach wifasnego rolniczego
handlu detalicznego,

b) wyprodukowang przez inny podmiot prowadzacy rolniczy handel
detaliczny na obszarze powiatu, w ktorym posrednik ten prowadzi produkcje
zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego, lub na obszarze powiatu
sgsiadujgcego z tym powiatem.
jest dokumentowane w sposdb umozliwiajgcy okreslenie ilosci zbywanej
ZyWnosci;

WYMAGANIA;
e W miejscu zbywania zywnosci konsumentowi finalnemu przez podmiot
prowadzgcy rolniczy handel detaliczny, w tym przez posrednika, o ktérym mowa
w ust. 1a pkt 3, umieszcza sie w sposéb czytelny i widoczny dla konsumenta:
1) napis "rolniczy handel detaliczny";
2) dane obejmujgce:
a) imie i nazwisko albo nazwe i siedzibe podmiotu prowadzacego rolniczy
handel detaliczny,
b) adres miejsca prowadzenia produkcji tej zywnosci,
c) weterynaryjny numer identyfikacyjny podmiotu prowadzgcego rolniczy
handel detaliczny nadany przez powiatowego lekarza weterynarii.

e Warunkiprezentacjiisprzedazy ryb wg Zalecen Gtéwnego Lekarza
Weterynarii.

UWAGA:
od 2022 roku planowane s3 zmiany w przepisach dotyczacych sprzedazy w ramach RHD
(projekt ustawy procedowany jest w Sejmie), sposréd ktorych najwazniejsze obejmuja:

e Ograniczenie ilosciowego limitu sprzedazy jedynie do zaktadéw prowadzacych
handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego (sklepy, restauracje,
stotowki itp.). Do limitu nie wlicza sie sprzedazy prowadzonej w miejscu
wytworzenia (gospodarstwo) na rzecz odbiorcy finalnego (ostateczny konsument);

* Rozszerzenie obszaru prowadzenia sprzedazy na teren catego kraju;

e Zmiana wartoscisprzedazy, powyzej ktorej obowigzywac bedzie 2% zryczattowany
podatek, zobecnej kwoty 40 000 zt na planowane 100000 zt.;

e Doprecyzowanie kwestii pochodzenia sktadnikéw wykorzystywanych do produkcji
zywnosci w ramach RHD, tj. w przypadku zywnosci jednosktadnikowej, powinna
ona w catosci pochodzi¢ z wiasnej uprawy, hodowli lub chowu danego podmiotu,
a w przypadku zywnosci zawierajacej wiecej niz jeden sktadnik (np. produkty
migsne, gotowe positki), powinna zawierac co najmniej jeden sktadnik pochodzacy
w catosci z wtasnej uprawy, hodowlilub chowu danego podmiotu.



DZIALALNOSC

MA

RGINALNA-LOKALNA-OGRANICZONA

Podstawa prawna:

KTO?:

cOo?:

GDZIE?:

rozporzadzenie w sprawie szczegétowych warunkéw uznania dziatalnoéci
marginalnej, lokalnejiograniczonej(Dz.U.2016.451).

podmioty rejestrowane wedtug stosownych przepiséw o dziatalnosci
gospodarczej(Urzad Gminy lub KRS, Urzad Skarbowy, ZUS itd.)

wstepnie przetworzone lub przetworzone ryby (tusze, filety, dzwonka, produkty
wedzone itp.), bez koniecznosci wykorzystywania wtasnej produkcji. W przypadku
podmiotéw prowadzacych zaréwno dziatalno$¢ marginalng, lokalng i ograniczona,
jak i sprzedaz bezposrednig, do produkcji mozna wykorzystywaé produkty
pochodzenia zwierzgecego dopuszczone do sprzedazy w ramach sprzedazy
bezposrednie;.

zaktad prowadzi sprzedaz konsumentowi koricowemu we wtasnym punkcie
sprzedazy oraz dostarcza te produkty do innych zaktadéw prowadzacych handel
detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta koricowego, przy czym ta druga
forma ograniczona jest ilosciowo do 0,5 tony tygodniowo (wtasciwy dla miejsca
prowadzenia dziafalnosci powiatowy lekarz weterynarii, moze na wniosek
podmiotu wyrazi¢ zgode na przekroczenie w danym tygodniu wielkosci dostaw
produktu, pod warunkiem zachowania rocznego limitu 26 ton).

miejsca produkcji lub miejsca sprzedaiy oraz zaktady prowadzace handel
detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta koricowego, do ktorych nastepuje
dostawa, znajdujg sie na obszarze jednego wojewddztwa, na obszarach
powiatdw sgsiadujgcych z tym wojewéddztwem, potozonych na obszarach innych
wojewddztw oraz miast stanowigcych siedzibe wojewody lub sejmiku
wojewodztwa, potozonych na obszarach wojewédztw sasiadujacych
zwojewoddztwem, w ktdrym jest prowadzona produkcja tych produktéw.

WYMAGANIA:

dziatalno$¢ wymaga zarejestrowania przez powiatowego lekarza weterynarii.
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ZGODNIE Z PRAWEM

MICHAL JANOWSKI - RADCA PRAWNY

ZGODNIE Z PRAWEM

MICHAL JANOWSKI - RADCA PRAWNY

Podstawowym aktem prawnym, ktéry ma zastosowanie do sprzedazy zywych ryb jest
ustawa z dnia 21 sierpnia 1997 r. o ochronie zwierzat (t.j. z 2020 roku, poz. 638 ze zm.).
Ustawa zauwaza, ze zwierze jest zdolne do odczuwania cierpienia, a cztowiek winien mu
jest ochrong i opieke, za$ naczelng zasadg jest humanitarne tratowanie zwierzat (art. 1,
ust. 1, art. 5). Wyrazem tego jest zagrozenie odpowiedzialnoécig karng pod postacia
pozbawienia wolnosci do lat 3 powigzane z przekroczeniem przepiséw ustawy. Karze tej
podlega ten, kto zabija, usmierca zwierze albo dokonuje uboju poza przypadkami
wymienionymi w ustawie oraz z naruszeniem przepiséw o humanitarnym traktowaniu
zwierzat. W odniesieniu do ryb wytaczenie tego przepisu zostato zawarte w art. 6 ust. 1 pkt
2 ustawy, ktory dopuszcza usmiercenie ryb na skutek pofowu zgodnie z przepisami
o rybotowstwie i rybactwie srédlgdowym. Biorac pod uwage, ze rozporzadzenia Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie wymagari weterynaryjnych przy produkcji produktéw
pochodzenia zwierzecego do sprzedazy bezposredniej (Dz.U. z 2015 r,, poz. 1703) w § 3
pkt. 4 dopuszcza sprzedaz bezposrednig zywych ryb, nalezy przyja¢, ze dopuszczalne jest
takze ich usmiercenie w ramach czynnosci zwigzanych z tg sprzedazy. Tak wiec przy
zachowaniu wymogdw prawa, sprzedaz zywych ryb jest dozwolona.

Ustawa zabrania takze znecania sie nad zwierzetami, co w odniesieniu do ryb
znalazto swoéj wyraz w art. 6 ust. 2 pkt. 18, gdzie jako jeden z enumeratywnie
wymienionych przyktadéw wskazano ,transport zywych ryb lub ich przetrzymywanie
w celu sprzedazy bez dostatecznejilosci wody umozliwiajacej oddychanie”. Przepis ten nie
wskazuje natomiast scistych wartosci dotyczacych ilosci wody, ktére moga sie znaczaco
réznic nie tylko z uwagi na jakos¢ wody, stopien jej natlenienia ale chociazby na znaczne
roznice gatunkowe w zakresie zapotrzebowania na tlen, jego przyswajania przez skore
przezryby danego gatunku itp.

W aktach wykonawczych zawarto przy tym szereg obostrzeri dotyczacych
zarowno warunkéw sprzedazy, jak i usmiercania ryb. Te wprowadzone przez cytowane
wyzej rozporzadzenie (w § 4 pkt 3 oraz rozdziale 5, tj. § 25~29) zostato szerzej oméwione
w rozdziale ,Sprzedaz bezposrednia ryb” tego opracowania. Ponadto z uwagi na brak
—w odniesieniu do ryb — uregulowar o charakterze prawa powszechnie obowigzujacego,
w zakresie szczegétowych wymagari odnosi¢ nalezy sie do zalecen Gtéwnego Lekarza

Weterynarii, ktére sg przedstawione w dalszej czesci niniejszego ,, ABC”.

Warto zauwazyc, ze przepisy krajowe w znacznej czesci stanowia implementacje prawa
Unii Europejskiej i jako takie nalezy je interpretowaé zgodnie ze stosownymi przepisami
UE. Kluczowe znaczenie ma w tym przypadku Rozporzadzenie Rady (WE) nr 1099/2009
w sprawie ochrony zwierzat podczas ich usmiercania (Dz.Urz. UE L nr 303, s. 1-30), ktére
uchylito wczesniejszg Dyrektywe Rady 93/119/WE w sprawie ochrony zwierzat podczas
uboju lub zabijania (Dz.Urz. UE L nr 340, s. 21). W swojej preambule w pkt 11
rozporzadzenie to podkreéla wyrainie odrebnosci fizjologiczne ryb w poréwnaniu
ze zwierzgtami ladowymi. Wskazuje sie, ze ze wzgledu na to, jak réwniez z uwagi na mniej
zaawansowane badania naukowe, w odniesieniu do ryb zasadnym jest ograniczenie
stosowania przepisdw jedynie do najwainiejszych sposréd wprowadzanych
Rozporzadzeniem zasad. Swoj konkretny wymiar znalazto to wart. 1 ust. 1, ktéry zaznacza,
ze wobec ryb zastosowanie majg jedynie wymogi ustanowione w art. 3 ust. 1,
to jest nakaz oszczedzania zwierzetom niepotrzebnego bélu, niepokoju lub cierpienia
w czasie szeroko pojetego ich usmiercania. Zastosowania nie maja natomiast regulacje
odnosnie krepowania, ogtuszania i usmiercania zwierzat zawarte w dalszych przepisach.

Stad wywies¢ nalezy wniosek, ze bezposredniego zastosowania do ryb nie ma
chociazby rozporzagdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 12 lutego 2019 r.
w sprawie kwalifikacji 0s6b uprawnionych do zawodowego uboju oraz warunkéw i metod
uboju i usmiercania zwierzat (Dz.U. z 2019 r., poz. 423 ze zm.). Nakaz stosowania
odpowiedniego, nie wprost, nalezy takze rozciagna¢ na art. 34 ustawy o ochronie zwierzat
obligujacy do usmiercania zwierzat kregowych w ubojni. Ich miejsce zajmujg obecnie
wspomniane wyzej zalecenia Gtdwnego Lekarza Weterynarii wydane dodatkowo
W oparciu o zalecenia Kodeksu Zdrowia Zwierzat Wodnych (m.in. art. 7.3.2 — dotyczacy
personelu czy art. 7.3.6 — dotyczgcy metod ogtuszania i usmiercania zwierzat) wydanego
przez Swiatowa Organizacje Zdrowia Zwierzat, ktorej Polska jest cztonkiem.

Reasumujac, w Polsce dozwolona jest sprzedaz ryb ubitych albo zywych. W tym
drugim przypadku sprzedajacy ma obowigzek transportowaé ryby, a takie
przetrzymywaé je w trakcie sprzedazy, w dostatecznej ilosci wody umozliwiajacej
rybom oddychanie.




| . ZALECENIA
BASEN. . GLOWNEGO LEKARZA WETERYNARII

ZALECENIA W POSTEPOWANIU Z ZYWYMI RYBAMI
PRZEZNACZONYMI DO SPRZEDAZY DETALICZNEJ

W zwiagzkuz przedswigtecznym wzrostem zapotrzebowania konsumentéw na zakup
TEMPEB nT“ n A wnnv: 4 = 6 oc max 10 Oc zywych karpi w punktach sprzedazy detalicznej, Gtowny Lekarz Weterynarii zaleca

stosowanie ogolnych zasad wynikajacych z:

1. ustawy z dnia 21 sierpnia 1997 r. 0 ochronie zwierzat (Dz. U. z 2019 t. poz.
122);

2. rozporzadzenia Rady (WE) NR 1099/2009 z dnia 24 wrzesnia 2009 r.
w sprawie ochrony zwierzat podczas ich u$miercania;

WYMIANA1/3
OBIETOSCI
WODY BASENU
C0 12 GODZIN

3. opinii naukowych;
4. statystyki GUS.

Glowny Lekarz Weterynarii zaleca, aby sprzedaz ryb odbywala si¢ wylacznie po

uprzednim ich uSmierceniu.

1. Zalecenia dotyczace uSmiercania ryb w punktach sprzedazy
detalicznej

T ' Usmiercanic ryb powinno odbywa¢ si¢ w sposéb humanitarny, uwzgledniajacy
KAZDY SPRZEDAWCA IYWYCH RYB POWINIEN POSIADAC SZKOLENIE specyfike tej gromady kregowcow. Zgodnie z raportem EFSA do humanitarnych
STANOWISKOWE W ZRKRESIEDOBROSTANURYB.

TRKIE SZKOLENIE STANOWISKOWE MOZE PRZEPROWADZIC HODOWCA RYB

POSIADAJACY ZASWIADCZENIE WYDANE PRZEZ INSTYTUT RYBACTWA [BY 1o re TR 7 Fvmueogm cze$¢ czolowa czaszki lub poddanie dzialaniu pradu
SRODLADOWEGO O ODBYTYM SZKOLENIU W ZAKRESIE DOBROSTANU elektrycznego powodujace utrate przytomnos$ci w polaczeniu z uszkodzeniem
|IIIIMAHITABHEGIIllBl:IIlllllEHlASlHIWBAMI osrodkowego ukladu nerwowego lub przerwaniem rdzenia kregowego albo
dekapitacja.

metod ogluszenia ryb nalezg metody mechaniczna i elektryczna.
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ZALECENIA
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Zabronione jest uSmiercanie zwierzat kregowych, a wiec rowniez ryb, w obecnosci
dzieci (art. 34 ust. 4 pkt 2 ustawy o ochronie zwierzat). Jest to zakaz bezwzgledny,
zagrozony sankcja karng z art. 35 ustawy. W zwiazku z tym, miejsce ogtuszania
1 usmiercania karpia w punktach sprzedazy detalicznej powinno by¢ osloniete lub
wydzielone tak, aby unikng¢ udziatu i obecnosci 0séb postronnych.

MIEJSCE - wydzielone pomieszczenie lub miejsce np. za parawanem,
przenos$ng Scianka lub innym elementem punktu sprzedazy albo namiotu

zewnetrznego, ktory calkowicie zapobiega udziatowi os6b postronnych.

2. Zalecenia dotyczgce personelu
* ukonczone 18 lat,
* doswiadczenie przy hodowli i/lub chowie ryb albo odbyte szkolenie z zakresu

dobrostanu, ogtuszania i u§miercania ryb (np. szkolenie stanowiskowe)

- W przypadku dystrybucji ryb w udziatem posrednika, zapewnia on aby
sprzedawca koncowy byt przeszkolony z zakresu dobrostanu, oghuszania

1 usSmiercania ryb.

3. Zalecenia dotyczace warunkéw przetrzymywania zywych ryb

* baseny -szczelne, o gladkich $cianach i gladko zakonczonych krawedziach,

* woda - czysta, natlenowana lub napowietrzana; wymiana 1/3 objetosci wody
basenu co 12 godzin,

* zageszczenie - maksymalne zageszczenie przy stosowaniu natlenowania wody
lkg masy ryby/l wody,

* optymalna temp. wody 4 -6 °C max 10 °C,

* rybybez widocznych uszkodzei - ryby, ktore posiadaja rany i inne

uszkodzenia ciala powinny by¢ u$miercane niezwtocznie po przybyciu do sklepu.

. 4. Zalecenia dotyczace opakowan stosowanych do przenoszenia ze

sklepu zywych ryb przez odbiorcéw detalicznych

W przypadku braku mozliwosci uboju karpia przed sprzedaza opakowanie stosowane
do przenoszenia ze sklepu zywych ryb przez konsumenta koncowego powinno
zawiera¢ wodg - podstawowe znaczenie ma zapewnienie rybie mozliwosci przyjecia
naturalnej pozycji, dlatego kluczowym jest rozmiar opakowania, tak aby ryba nie
znajdowata sig¢ w nienaturalnej pozycji lub nie byta wygicta bez mozliwosci zmiany
pozycji - dotyczy to w szczegodlnosci pojemnikéw o sztywnych $cianach, chociaz
takze ma znaczenie w przypadku foliowych toreb;

z uwagi na brak mozliwosci stalego napowietrzania ilos¢ wody w opakowaniu

powinna by¢ co najmniej w stosunku 1:2 masy karpia do objetosci wody.

Zalecenia dla odbiorcow detalicznych dotyczace przenoszenia zywych ryb po
ich zakupie w sklepie

Zalecasig, aby:

* Czasprzenoszenia zywej ryby z miejsca zakupu do domu byt jak najkrétszy,

* opakowania indywidualnie uzywane przez klienta w celu przenoszenia ryby zywej
spetnialy wymagania podane w pkt. 4.




Szanowni sprzedawcy $wiatecznych karpi.

Karp jest niekwestionowanym liderem na wigilijnym stole. Jego sita tkwi w tradycji
i pobudzaniu pozytywnych, rodzinnych, ale takze szerzej: tak bardzo nam dzisiaj potrzebnych
wspolnotowych, migdzyludzkich emocii. Taki jest sens wigilijnego stotu.

Sprzedajac karpie z basenéw z woda, szczegdlnie dbajmy o ich dobrostan. Pilnujmy
napowietrzania, wymiany wody, parawanéw. Przeciez to nasza wizytowka, nasza; Zywa,
bezposrednia i najwazniejsza promocja. Jest to dziatanie zgodne z prawem, a nasza
dobrostanowa troska jest takze wyjéciem naprzeciw etycznym dylematom czesci klientow i
powinnismy ja podjac, nawet gdy takich klientow jest niewielu.

Lokalna Grupa Rybacka Swigtokrzyski Karp z siedzibg w Rytwianach, dziata juz |1 lat.
Od roku 2016 swoja dziatalno$é¢ finansujemy z wilasnych pieniedzy czyli skfadek
cztonkowskich oraz pozyskiwanych grantéw.

Celem Stowarzyszenia jest wspieranie zrownowazonego rozwoju sektora rybackiego oraz
dziatanie na rzecz rozwoju obszaréw zaleznych od rybactwa, w szczegolnosci: promocja
rybactwa i produktéw rybnych oraz obszaréw tradycyjnie zwiazanych z chowem i hodowla
ryb, w tym gmin i miejscowosci potozonych na obszarze dziatania Stowarzyszenia.
Dzigki funduszom z programu Rybactwo i Morze i wiasnym srodkom, organizujemy
konferencije, szkolenia, wystawy o zasiggu regionalnym oraz ogolnokrajowym. W 2013 roku
liderowali$my ogélnopolskiemu projektowi ,,Strategia KARP 2020”, zawierajacemu analize
problematyki rybactwa $rodladowego w Polsce i kierunki jego rozwoju. Od 2015r.
publikowalismy branzowy dwumiesigcznik ,,Swietokrzyski Gtos Pana Karpia”, o naktadzie
1000 egzemplarzy, ktory trafiat do czytelnikéw w Polsce i za granica. W roku 2019 - razem
z Towarzystwem Promociji Ryb Pan Karp wydalismy pierwszy poradnik dla sprzedawcow ryb
»ABC Sprzedazy Karpi 2019” (nakfad 2500 egz.). W 2021 roku ztozylisSmy wniosek
o wpisanie karpiarstwa na Krajowa Liste Niematerialnego Dziedzictwa Kulturowego.

Wiactaw Szczoczarz
Prezes LGR Swietokrzyski Karp




Czasy sie zmieniajq i my zmieniamy sie w nich, jak glosi facinskie przystowie. Gdyby sie
przyjrze¢ naszemu rynkowi karpiowemu na przestrzeni ostatnich 30 lat, to okazafoby sig,
ze przezyliSmy w tym czasie juz kilka powaznych zmian. Tak wigc najpierw znikneta dawna
Centrala Rybna, aby na jej gruzach rozkwitta prywatna sprzedaz hurtowa, co zapewniato
ciagtos¢ zaopatrzenia sklepow i targowisk w zywego karpia. Od potowy lat 90. w site zaczely
rosna¢ hipermarkety, dla ktérych zywy karp byt niezbednym gadzetem Swiatecznym,
Z czasem Zywy karp w ogromnej machinie marketowej stat sie coraz bardziej ktopotliwym
i doczekaliSmy wreszcie czasow, ze marketom z naszym zywym karpiem wcale juz nie jest po
drodze.Teraz widzieliby go jedynie w formie przetworzonej. No wiasnie, tylko na jak dtugo?
Rok, pig¢, dziesigc, tego nie wiemy. Wiemy za to, ze karp przetworzony, obok tak samo
przetworzonych kilkunastu innych dostepnych gatunkéw ryb, nie jest juz tym wyjatkowym
towarem, ktory ptywat w zbiorniku z woda wpisujac sie szczegélnie mocno w wigilijny klimat
swiat. Ale skoro czasy sie zmieniaja, a my powinni$my zmieniaé sie w nich, to coraz pilniejsza |
koniecznoscig jest budowanie swoich lokalnych i regionalnych rynkéw. Oczywiscie nie
chodzi o odcinanie sie od duzych rynkéw, bo to na dzi$ nierealne, ale o budowanie wdrugiej
nogi” zbytu, ktéra w wielu przypadkach moze sta¢ sig z czasem noga podstawowa, | jeszcze
jedno — pamigtajmy, ze najwigksza zaleta i przewaga karpia na rynku jest jego $wiezoéé. Im
krotsza droga ze stawu do klienta, tym lepiej.
Zbigniew Szczepanski
Prezes Towarzystwa Promocji Ryb




Polskie Towarzystwo Rybackie jest jedna z pierwszych ogdlnopolskich
organizacji rybackich, ktérej korzenie siggaja okresu migdzywojennego (Wielkopolsko —
Pomorskie Towarzystwo Rybackie). Reaktywowane w 1991 roku w Poznaniu pod wiw |
nazwa, od 1993 przeksztatcone w Polskie Towarzystwo Rybackie. Ta najwieksza obecnie
organizacja zrzesza kilkuset cztonkow, gtownie hodowcédw ryb, a takze naukowcow
zajmujacych sig badaniami w obszarze rybactwa. Wydawany przez Towarzystwo
nieprzerwanie od chwili reaktywowania w 1991 roku, dwumiesigcznik ,,Przeglad Rybacki”
jest uznanym w $rodowisku rybackim zrédtem informacji o krajowym rybactwie. Polskie
Towarzystwo Rybackie organizuje cieszace sig niestabnacym zainteresowaniem coroczne
szkolenia i konferencje naukowe, adresowane zaréwno do rybakow jak i przedstawicieli

administracji oraz interesariuszy zewnetrznych.

Towarzystwo wspiera hodowcow-cztonkéw Polskiego Towarzystwa Rybackiego
w zakresie sprzedazy ryb wyprodukowanych tradycyjnymi metodami, z poszanowaniem

Srodowiska naturalnego, dzigki rozpoznawalnemu na rynku od wielu lat Certyfikatowi

Najwyzszej Jakosci Karpia Polskiego.

&
{

Andrzej Lirski
Prezes Polskiego Towarzystwa Rybackiego

POLSKIE
TOWARZYSTWO
RYBACKIE

Zwigzek Producentéw Ryb - Organizacja Producentéw jest ogélnokrajowa organizacja

branzowa, posiadajgcq zagwarantowany ustawowo status reprezentacji producentéw ryb

wobec organdéw Panstwa, wpisang do rejestru uznanych organizacji producentéw.

Dziatalnos¢ Zwiazku Producentow Ryb polega gléwnie na:

|. Biezacym analizowaniu sytuacji produkcyjno-ekonomicznej gospodarstw rybackich
i podejmowaniu na tej podstawie stosownych dziafan, chroniacych interesy zawodowe
rybakow.

2. Konsultacjach spofecznych aktéw prawnych. ZPRyb opracowuje opinie i przesyla
do organow Panstwa, ktore wielokrotnie je uwzgledniaja.

3. Przeprowadzeniu szkolen i kursokonferencji doskonalacych na biezaco wiedze zawodowa
rybakow.

4. Nadzorowaniu, wspolnie z weterynaria, jakosci produkcji ryb, na tej podstawie nadawaniu
certyfikatow ,,Najwyzszej Jakosci Karpia Krolewskiego” oraz ,Najwyzszej Jakosci
Pstraga” pod godtem ,Najlepsze w Polsce” - zarejestrowanym w Polsce i UE certyfikatem
Towarzystwa im.Hipolita Cegielskiego.

5. Przeprowadzaniu akcji promocji spozycia ryb przez polskie spoteczenstwo

i organizowaniu pokazow kulinarnych z wykorzystaniem migsa ryb.

. 6. Podejmowaniu dziafar interwencyjnych w trudnych sprawach dotyczacych cztonkéw

Zwiazku.

7. Zwiazek organizuje obchody Swigta Rybaka, Bale Rybaka i wycieczki, ktorych celem jest
nawiazywanie wigzi kolezenskich i popularyzowanie wielowiekowej tradyciji rybactwa
w Polsce.

Zapraszamy do zapoznania sie z szerokimi informacjami na temat Zwiazku

i jego dziatalnosci,zamieszczonymi na stronie www.zpryb.pl




KARP ZDROWY Z

Tradycja hodowli polskiego karpia siega kilkuset lat wstecz.
Dzisiaj te tradycje podtrzymuja gospodarstwa zrzeszone
w Organizacji Producentéw Polski Karp.

Spotka Polski Karp powstata w roku 2012 w odpowiedzi na zapotrzebowanie
rynku na najwyzszej jakosci karpia, wyhodowanego w dobrostanie,
zgodnie ze najwyzszymi standardami.

W roku 2016 uzyskali$my decyzje Ministra Gospodarki Morskiej i Zeglugi
Srédladowej, ktora formalnie uznaje Spotke Polski Karp za Organizacje
Producentdw.

Obecnie w naszych strukturach zrzeszonych jest ponad 70 profesjonalnych
podmiotéw akwakultury, specjalizujacych sie w hodowli i przetwérstwie
karpia (Cyprinus carpio L.). Oferujemy takze rézne gatunki ryb
stodkowodnych, takie jak: amur, totpyga, sum, jesiotr, karas, lin, szczupak.
Dzieki wspétpracy z najlepszymi polskimi hodowcami, sprawdzonym
systemom hodowli, nadzorowi lekarzy weterynarii oraz kompetentnym
i dosdwiadczonym handlowcom, jestedmy w stanie zagwarantowac petna
dostepnosé karpia, nie tylko w okresie Swigt Bozego Narodzenia.
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i Pawet Wielgosz
[ Polski Karp Prezes Zarzgdu

Organiacja Froducentow Organizacja Producentéw Polski Karp









