ZAEACZNIKNR 1
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (OPZ)
»~Dostawa, montaz i uruchomienie wyposazenia gastronomicznego bufetu szkolnego”

1. ZAMAWIAJACY

Panistwowa Szkota Muzyczna |l stopnia im. Wtadystawa Zelenskiego w Krakowie
ul. Basztowa 9

31-143 Krakéw

NIP: 6761174099

2. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest dostawa, wniesienie, montaz, podtaczenie,
uruchomienie oraz przekazanie do uzytkowania fabrycznie nowego wyposazenia
gastronomicznego bufetu szkolnego.

3. WYMAGANIA OGOLNE

Wszystkie oferowane urzadzenia i elementy wyposazenia musza:

-by¢ fabrycznie nowe (nieuzywane),

-by¢ wolne od wad fizycznych i prawnych,

-posiadac deklaracje zgodnosci CE lub rownowazne dokumenty wymagane przepisami
prawa,

-spetnia¢ wymagania sanitarne oraz zasady HACCP,
-by¢ dopuszczone do uzytkowania na terenie Unii Europejskiej,
-by¢ przeznaczone do intensywnej eksploatacji gastronomicznej,

-by¢ wykonane ze stali nierdzewnej przeznaczonej do zastosowan gastronomicznych -
w zakresie elementéw, dla ktérych wymagane jest takie wykonanie.

4. ROZWIAZANIA ROWNOWAZNE

1. Jezeli w dokumentacji zamoéwienia zostang wskazane nazwy producentow,
modele, typy, znaki towarowe lub pochodzenie produktow, nalezy je traktowac
wytacznie jako przyktadowe (referencyjne), okreslajace minimalny wymagany
standard jakosciowy, funkcjonalny i techniczny.

2. Zamawiajacy dopuszcza rozwigzania rownowazne.

3. Zardéwnowazne uznaje sie urzadzenia, ktore:

-posiadaja parametry techniczne nie gorsze niz wymagane,



-zapewniaja funkcjonalnos¢ co najmniej rownowazna,
-sg przeznaczone do profesjonalnej gastronomii,
-spetniajg wymagania sanitarne, HACCP oraz wymagania dotyczace oznakowania CE.

4. Nie dopuszcza sie urzadzen:

-nizszej klasy jakosciowej,
-0 mniejszej trwatosci,
-0 ograniczonej funkcjonalnosci.

5. Wykonawca oferujacy rozwigzania réwnowazne zobowigzany jest wykazac ich
rownowaznos¢ poprzez przedtozenie kart katalogowych, dokumentacji
technicznej lub innych dokumentéw potwierdzajacych spetnienie wymagan
Zamawiajacego.

4.1 Przed dostawa i montazem urzadzen Wykonawca zobowigzany jest przedtozyc
Zamawiajacemu zestawienie oferowanych urzadzen wraz z kartami katalogowymi,

wymiarami gabarytowymi oraz podstawowymi parametrami technicznymi.

Zamawiajacy dokona weryfikacji zgodnosci przedstawionych urzadzen z wymaganiami
okreslonymi w dokumentacji zamowienia oraz z warunkami lokalowymi obiektu.

W przypadku stwierdzenia niezgodnosci parametréw technicznych Iub braku
mozliwosci prawidtowego wniesienia, montazu albo uzytkowania urzadzen w
pomieszczeniach objetych zaméwieniem, Wykonawca zobowigzany jest do
przedstawienia rozwigzan spetniajgcych wymagania Zamawiajacego bez prawa do
dodatkowego wynagrodzenia.

Weryfikacja dokumentacji przez Zamawiajgcego nie zwalnia Wykonawcy z

odpowiedzialnosci za prawidtowy dobér urzadzen oraz ich zgodnos¢ z wymaganiami
okreslonymiw OPZ.

5. MINIMALNE PARAMETRY TECHNICZNE | WYPOSAZENIE

Lp.| Nazwa urzadzenia / wyposazenia Minimalne wymagania techniczne llosé
Stét I dwuk 1
1 © z.e ? 'ewem wu' omorowym 2 stal nierdzewna, 1000 x 600 x 850 mm
drzwiami suwanymi szt.
. - L . 1
2 ||Stot przyscienny bez potki stal nierdzewna, 1000 x 600 x 850 mm ot




Nazwa urzadzenia / wyposazenia Minimalne wymagania techniczne llos¢
Zmywarka gastronomiczna do szkfa i ||profesjonalna, do gastronomii, wraz z 1
naczyn automatycznym zmiekczaczem wody szt.

rzeznaczony do wspotpracy z urzadzeniami||l

Automatyczny zmiekczacz wody P i y ) potpracy 2

gastronomicznymi szt.

. . . . 1
Kran mieszajgcy tokciowy gastronomiczny ot

. N . . 1
Szafka wiszgca z drzwiami suwanymi |stal nierdzewna, 1000 x 300 x 600 mm ot
Zamrazarka skrzyniowa pojemnos$¢ minimum 280 | ot
Szafa chtodnicza stal nierdzewna, pojemnos¢ minimum 350 | ot
Szafa mroznicza stal nierdzewna, pojemnos¢ minimum 350 | ot

. . . . 2

Potka wiszgca podwdjna stal nierdzewna, 1200 x 300 x 390 mm ot
. . fr 1
Frytownica elektryczna pojemnos$¢ minimum 8 | ot
Piec konwekcyjno-parowy minimum 6 x GN 1/1, automatyczny system |1
elektryczny myjgcy, moc minimum 9 kW, zasilanie 400 V |kpl.
Automatyczny zmiekczacz wody do 1
. yezny zmig y kompatybilny z oferowanym piecem
pieca szt.
dostosowana do oferowanego pieca 1
Podstawa pod piec i .
konwekcyjno-parowego szt.
Stoét przyscienny z dwiema potkami  ||stal nierdzewna, 400 x 600 x 850 mm ot
Kuchnia elektryczna czteropolowa z i . 1

) o profesjonalna, gastronomiczna
piekarnikiem szt.
Stét przyscienny z drzwiami 1

przy . ¥ stal nierdzewna, 900 x 700 x 850 mm
suwanymi szt.




Lp.| Nazwa urzadzenia / wyposazenia Minimalne wymagania techniczne llos¢
Kuchenka mikrofalowa . 1
18 ) profesjonalna
gastronomiczna szt.
. . . 1
19 ||Pétka wiszgca na konsolach stal nierdzewna, 700 x 400 x 170 mm ot
Stét ze zlewem dwukomorowym 1
20 ||(komora prawa) z drzwiami stal nierdzewna, 1500 x 600 x 850 mm ot
suwanymi ’
Bateria gastronomiczna z gietk 1
21 198 czha z gleta profesjonalna
wylewka szt.
Stot SCi blokiem dwdch 1
22 O! przyscienny z bloxiem dwoc stal nierdzewna, 450 x 600 x 850 mm
szuflad szt.
Stot przyscienny z drzwiami 1
23 przy . y stal nierdzewna, 1300 x 600 x 850 mm
suwanymi szt.
Szafka wi drzwiami 3
24 |22 Wiszaca 2 CTaiam! stal nierdzewna, 1100 x 300 x 600 mm
skrzydtowymi szt.
dajno$é minimum 300 kg/h, minimum 5 ||1
25 ||Szatkownica gastronomiczna wydajnose minimu 5/ nimd
tarcz roboczych w komplecie szt.
rzeznaczony do zastosowan 1
26 ||Automatyczny ekspres do kawy P i y
gastronomicznych szt.
- . . o 1
27 ||Witryna chtodnicza ekspozycyjna pojemno$¢ minimum 78 | ot
Szafa magazynowa z drzwiami ) 2
28 : stal nierdzewna, 1000 x 500 x 1800 mm
suwanymi szt.

5.1

Wyposazenie bufetu

zabudowa bufetu wraz z pétkami, wykonana z materiatéw przeznaczonych do
zastosowan gastronomicznych, odporna na intensywna eksploatacje i tatwa do
utrzymania w czystosci - 1 komplet,




6. MONTAZ | URUCHOMIENIE
Wykonawca zobowigzany jest do:
whniesienia urzadzen,

ustawienia urzadzen zgodnie z uktadem funkcjonalnym pomieszczen oraz wytycznymi
Zamawiajacego,

montazu,
podtaczenia do instalacji przygotowanych przez wykonawce robét budowlanych,
uruchomienia wszystkich urzadzen,
przeprowadzenia prob i testow sprawnosci,
przekazania urzadzen do eksploataciji,
przekazania dokumentacji technicznej, instrukcji obstugi oraz kart gwarancyjnych.
7. GWARANCJA | SERWIS

1. Minimalny wymagany okres gwarancji wynosi 24 miesiace.

2. Biegokresu gwarancji rozpoczyna sie z dniem podpisania bezusterkowego
protokotu odbioru koncowego.
Wykonawca zapewni serwis gwarancyjny na terenie Polski.
Czas reakcji serwisowej nie moze przekroczy¢ 48 godzin roboczych od
momentu zgtoszenia awarii.

5. W okresie gwarancji Wykonawca zobowigzany jest do usuwania wad i usterek
na wtasny koszt.

Hw

8.SZKOLENIE PERSONELU

Wykonawca przeprowadzi szkolenie personelu wskazanego przez Zamawiajgcego w
zakresie:

-obstugi urzadzen,
-podstawowej konserwacji,
-zasad bezpiecznej eksploatacji urzadzen.

Szkolenie zostanie przeprowadzone w terminie uzgodnionym z Zamawiajagcym po
odbiorze i przekazaniu wyposazenia do uzytkowania.



9. WIZJA LOKALNA | WERYFIKACJA WARUNKOW

1. Wykonawca zobowigzany jest do odbycia wizji lokalnej przed ztozeniem oferty.
2. W ramach wizji lokalnej Wykonawca zobowiazany jest do:

-zweryfikowania wymiaréw pomieszczen,

-sprawdzenia mozliwosci wniesienia urzadzen,

-oceny ciggéw komunikacyjnych,

-weryfikacji punktow przytaczeniowych,

-sprawdzenia mozliwosci montazu oferowanych urzadzen.

3. Wykonawca zobowigzany jest do weryfikacji wymiaréw oferowanych urzadzen
oraz mozliwosci ich transportu, wniesienia, montazu i uzytkowaniaw
istniejgcych warunkach lokalowych.

4. Oferowane urzadzenia musza umozliwiac ich prawidtowe uzytkowanie w
istniejgcym uktadzie funkcjonalnym bufetu.

10. POSTANOWIENIA KONCOWE

1. Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w cenie oferty wszystkie koszty
niezbedne do prawidtowej realizacji zaméwienia, w tym koszty wynikajace z
wizji lokalnej.

2. Brak znajomosci warunkéw lokalowych nie moze stanowi¢ podstawy do
roszczen wobec Zamawiajacego.

3. Zakres zamowienia obejmuje wszystkie czynnosci niezbedne do dostawy,
montazu, uruchomienia i przekazania do uzytkowania wyposazenia
gastronomicznego zgodnie z wymaganiami okreslonymi w niniejszym OPZ.

Olga Elektronicznie podpisany

przez Olga tazarska
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