2 Ministerstwo Rodziny,
" Pracy i Polityki Spotecznej

o

Warszawa, dnia 8 kwietnia 2025 r.

OGLOSZENIE O PRZETARGU

Ministerstwo Rodziny, Pracy i Polityki Spotecznej w Warszawie, zwane dalej ,,Organizatorem
przetargu”, zaprasza do wzigcia udzialu w przetargu, ktorego przedmiotem jest wylonienie
podmiotu zwanego dalej ,,Uczestnikiem przetargu”, z ktérym zostanie zawarta umowa najmu
lokalu w celu prowadzenia dziatalno$ci gastronomicznej, tj.: ustugi prowadzenia bufetu
pracowniczego w budynku przy ul. Nowogrodzkiej 1/3/5 - szczegdtowy opis przedmiotu
zamowienia zawiera zatacznik nr 2.

Uczestnik przetargu, ktorego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza, po zawarciu
umowy najmu lokalu, ktdrej projekt stanowi zatacznik nr 6, staje si¢ Najemca, a Organizator
przetargu — Wynajmujacym.

1. Termin realizacji przedmiotu przetargu:

1) rozpoczgcie prowadzenia bufetu przewiduje si¢ nie wczesniej niz 1 czerwca 2025 r.
Organizator przetargu przekaze Uczestnikowi przetargu przedmiot najmu niezwltocznie
po zawarciu umowy na najem lokalu nie wcze$niej niz 1 czerwca 2025 r.;

2) Najemca we wlasnym zakresie i na wilasny koszt musi przeprowadzi¢ ewentualny
remont pomieszczen bufetu oraz pomieszczen socjalnych, wyposazy¢ pomieszczenia w
niezbedny sprzet i wyposazenie. Zakres prac remontowych bedzie musial by¢ pisemnie
uzgodniony 1 zaakceptowany przez Wynajmujacego;

3) Najemca zobowiazany bgdzie do uzyskania wszelkich wymaganych prawem badan 1
zezwolen na rozpoczecie dziatalnos$ci gastronomicznej w siedzibie Ministerstwa.

2. Miejsce prowadzenia przedmiotu przetargu:

1) ustuga prowadzenia bufetu pracowniczego ma mie¢ miejsce w budynku Ministerstwa
Rodziny, Pracy i Polityki Spotecznej przy ul. Nowogrodzkiej 1/3/5 w Warszawie;

2) w budynku obowiazuje kontrolowany ruch osobowy. Obiekt jest zamknigty, bez
dostgpu klientow zewngtrznych, za wyjatkiem gosci;

3) Ministerstwo zatrudnia ok. 900 pracownikéw, pracownicy Ministerstwa maja
mozliwos¢ Swiadczenia pracy w formie pracy zdalnej;

4) pomieszczenia przeznaczone pod dziatalno$¢ bufetu znajduja si¢ na I pigtrze budynku,
taczna powierzchnia przewidziana do najmu to 34,57 m?, z czego: jadalnia — 10,08 m?,
zaplecze — 14,44 m?, zmywak — 4,00 m?, pomieszczenie gospodarcze — 2,64 m?, toaleta
— 1,25 m?, magazynek — 2,16 m?;

5) pomieszczenia bufetu wyposazone sa w sieci: centralnego ogrzewania, wodno-
kanalizacyjna, elektryczna, klimatyzacj¢, wentylacj¢ grawitacyjna i mechaniczna oraz
10 czujek przeciwpozarowych;



6)

7)

Najemca zobowiazany bedzie do wyposazenia lokalu na wilasny koszt w niezbgdny
sprzet gastronomiczny, AGD, meble i inne wyposazenie potrzebne do profesjonalnego
prowadzenia dziatalno$ci  gastronomicznej — bufetu pracowniczego wraz
z ewentualnym wykorzystaniem wyposazenia bedacego wtasnoscia MRPiPS, ktorego
wykaz stanowi zatacznik nr 3.

oplata ryczattowa za media w 2025 roku, z zastrzezeniem zat. Nr 2. II ust. 8, wynosi
650,00 zt. Optata bedzie corocznie waloryzowana wskaznikiem wzrostu cen i1 ustug
konsumpcyjnych ogtaszanym przez Prezesa GUS za rok ubiegly. Pierwsza waloryzacja
po roku obowiazywania umowy.

3. Warunki udzialu w przetargu

O udzielenie przedmiotu przetargu ubiega¢ si¢ moga Uczestnicy przetargu spetniajacy

nastgpujace warunki:

a) posiadaja niezbgdne uprawnienia do wystgpowania w obrocie prawnym,

b) posiadaja doswiadczenie zawodowe w branzy gastronomicznej, tj. prowadzili lub
prowadza dziatalno§¢ gastronomiczna (restauracja, bar, bufet) przez okres
co najmniej 6 miesigcy w okresie ostatnich trzech lat,

c) nie zalegaja z ptatnosciami wobec Urzedu Skarbowego 1 Zaktadu Ubezpieczen
Spotecznych,

d) zapewnia wystarczajaca liczb¢ wykwalifikowanej obstugi posiadajacej niezbedne
uprawnienia do prowadzenia bufetu,

e) nie sa w stanie upadtosci lub nie prowadzi si¢ w stosunku do nich postgpowania
upadiosciowego ani nie sa w stanie likwidacji,

f) Uczestnicy przetargu, ktorzy nie wzigli udzialu w wizji lokalnej nie moga
przystapi¢ do sktadania ofert.

4. Wadium:

1)

2)

3)

4)

5)

Uczestnik przetargu sktadajacy ofertg zobowigzany jest do wptacenia wadium w kwocie
5 000 zt (pig¢ tysigcy ztotych) na konto Ministerstwa Rodziny, Pracy i Polityki
Spotecznej nr rachunku: 67 1010 1010 0088 4613 9120 0000 z dopiskiem ,,Przetarg na
najem lokalu w celu prowadzenia bufetu pracowniczego”. Wplaty wadium nalezy
dokona¢ w taki sposob, aby wadium wplynelo na wskazany wyzej rachunek
bankowy Ministerstwa najpozniej w dniu 18 kwietnia 2025 r. do godziny 12:00.
Decyduje data uznania na rachunku bankowym Ministerstwa;

wadium wniesione przez Uczestnikdw przetargu, ktorzy nie wygraja przetargu podlega
zwrotowi w cato$ci, niezwlocznie po dokonaniu wyboru oferty;

wadium nie podlega zwrotowi w przypadku, gdy Uczestnik przetargu, ktory wygrat
przetarg, uchyli si¢ od zawarcia umowy lub w przypadku, gdy zawarcie umowy stato
si¢ niemozliwe z przyczyn lezacych po stronie Uczestnika przetargu;

w przypadku, gdy z Uczestnikiem przetargu, ktory wygral przetarg zostanie zawarta
umowa, wadium, na wniosek Najemcy moze zosta¢ przeksiggowane, jako kaucja
zabezpieczajaca platnosci,

wadium zostanie zwrdcone takze w przypadku uniewaznienia przetargu.

5. Opis sposobu przygotowania ofert i wymagane dokumenty:




1) kazdy Uczestnik przetargu moze ztozy¢ tylko jedna ofertg;

2) oferta w formie pisemnej, wraz z zatacznikami, musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim
i podpisana przez osoby, uprawnione do reprezentowania Uczestnika przetargu, zgodnie
z aktualnym odpisem z wilasciwego rejestru, zaswiadczeniem o wpisie do ewidencji
dziatalnosci gospodarczej lub udzielonym petnomocnictwem,;

oferta powinna zawiera¢ nastgpujace dokumenty i o$wiadczenia:

3)

4)

5)

a)

b)

d)

ofert¢ cenowa z wysoko$cia stawki netto czynszu za 1 m? powierzchni lokalu,
zestawienie menu do wyceny oraz podstawowe dane Uczestnika przetargu, zgodnie
z zalacznikiem nr 1 do ogloszenia o przetargu,

wykaz prowadzonych przez Uczestnika przetargu zakladow
gastronomicznych przez okres co najmniej 6 miesi¢cy w okresie ostatnich trzech
lat wraz z podaniem adresu strony Internetowej (o ile posiada) — zgodnie z
zatacznikiem nr 4 do ogloszenia o przetargu, wraz z referencjami, o ile posiada,
aktualny odpis z wlasciwego rejestru albo zaswiadczenia o wpisie do ewidencji
dzialalno$ci gospodarczej, wystawione nie wczesniej niz 6 miesigcy przed
uplywem terminu sktadania ofert,

ponadto Uczestnik przetargu musi ztozy¢ (w oryginale) o§wiadczenie, sporzadzone
wg wzoru stanowiacego zatacznik nr 5, dotyczace:

e speiniania warunkow udziatu w przetargu, o ktorych mowa w ust. 3,

e zapewnienia w lokalu na wiasny koszt pelnego dostosowania pomieszczen
1 wyposazenia umozliwiajacego prowadzenie dziatalno$ci gastronomicznej,

e zobowiazania Uczestnika przetargu do rozpoczgcia dzialalno$ci nie wezesniej
niz 1 czerwca 2025 r., lub w pierwszym mozliwym terminie po tej dacie, jezeli
rozpoczgeie dzialalno$ci w terminie 1 czerwca 2025 r. z obiektywnych,
przyczyn niezaleznych od Najemcy nie bedzie mozliwe,

e dysponowania osobami zdolnymi do prowadzenia  dziatalnosci
gastronomicznej w lokalu, zgodnie z jego przeznaczeniem i wymaganiami
Organizatora przetargu,

e prowadzenia dziatalno$ci gastronomicznej w lokalu zgodnie z systemem
HACCP oraz zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia (Dz.U. z 2023 r poz. 1448) i innymi regulacjami
prawnymi zwiazanymi ze $wiadczeniem ustlug w ramach zbiorowego
zywienia,

e posiadania $rodkéw finansowych lub zdolnosci kredytowej umozliwiajacej
zagospodarowanie pomieszczen 1 uruchomienie dziatalno$ci zgodnie
z wymogami Organizatora przetargu;

w przypadku, gdy zlozona oferta nie bedzie zawierata dokumentéw lub o$wiadczen,
o ktorych mowa w pkt 3, Organizator przetargu wezwie Uczestnika przetargu do ich
uzupelnienia, wyznaczajac termin na jej uzupelnienie. Oferty nieuzupeilnione we
wskazanym terminie nie bgda podlegaty ocenie;

w przypadku braku wptaty wadium, zgodnie z zasadami okreslonymi w ust. 4 pkt 1,
oferta nie bedzie dopuszczona do II etapu. Wplata wadium nie podlega uzupelnieniu.



6. Miejsce i termin skladania ofert:

1) oferte wraz ze wszystkimi zatacznikami wymienionymi w ust. 5 pkt 3 nalezy ztozy¢
w Kancelarii Ministerstwa Rodziny, Pracy 1 Polityki Spotecznej, ul. Bracka 4, 00-529
Warszawa w zamknigtej kopercie z dopiskiem: ,,Oferta na najem lokalu w celu
prowadzenia dzialalnoSci gastronomicznej tj.: uslugi prowadzenia bufetu
pracowniczego w budynku Ministerstwa Rodziny, Pracy i Polityki Spolecznej przy
ul. Nowogrodzkiej 1/3/5” z dopiskiem ,,NIE OTWIERAC PRZED 18 kwietnia
2025 roku godz. 12:30”;

2) termin sktadania ofert do 18 kwietnia 2025 r. do godziny 12.00;

3) oferty otwarte lub w kopertach nieoznakowanych w sposéb okreslony w pkt 1, oraz
oferty, ktére wplyna do Organizatora przetargu po terminie, okreslonym w pkt 2, nie
beda oceniane i zostana zwrdcone nadawcy.

4) otwarcie ofert jest jawne i nastapi w dniu 18 kwietnia 2025 r. o godz. 12.30 w siedzibie
Organizatora przetargu.

7. Etapy wyboru Najemcy

Zamawiajacy przewiduje 2 etapy wyboru Najemcy:

1) I etap obejmuje oceng formalna ztozonych ofert, tj. czy Uczestnik przetargu wptacit
wadium w wyznaczonym terminie oraz czy spetnia warunki udzialu w postepowaniu
okreslone w ust. 3, na podstawie dokumentéw i1 o§wiadczen wymienionych w ust. 5
pkt 3;

2) II etap obejmuje oceng ofert w celu wyboru Najemcy na podstawie kryteriow oceny
ofert, o ktorych mowa w ust. 8. Do etapu Il zakwalifikowani zostana Uczestnicy
przetargu, ktorzy spelnia wymagania formalne etapu I. O wynikach oceny
formalnej wszyscy Uczestnicy przetargu zostana niezwlocznie powiadomieni droga
elektroniczng na adres e-mail wskazany w formularzu oferty.

8. Krvteria wyboru Najemcy

1) Przy ocenie ofert dotyczacych etapu Il w celu wyboru Najemcy, Organizator przetargu
bedzie kierowat si¢ nastepujacymi kryteriami:

Lp. Nazwa kryterium Waga
1 Wysoko$¢ miesigcznej stawki czynszu za 1 m? 40
Srednia arytmetyczna cen zaproponowanych trzech
2 zestawOw obiadowych wskazanych w poz. 1-3 Menu do 40
wyceny
3 Suma cen jednostkowych dan wskazanych w poz. 4-22 20

Menu do wyceny

Wyliczenie punktéw zostanie dokonane z doktadnoscia do dwoch miejsc po przecinku,
zgodnie z matematycznymi zasadami zaokraglania.



2) Liczba punktow, ktéra mozna uzyska¢ w ramach kazdego z kryteridow zostanie
obliczona jak nizej:

kryterium nr 1 — wysokos$¢ miesigcznej stawki czynszu — 40%

W ramach kryterium nr 1 (K1) porownywana bedzie zaproponowana przez Wykonawcg
zgodnie z zatacznikiem nr 1 Formularz oferty, stawka czynszu za 1 m? powierzchni
lokalu. Stawka czynszu nie moze by¢ nizsza niz 25 zI netto za 1 m? powierzchni
lokalu.

Punkty zostana przydzielone wg wzoru:

miesieczna stawka czynszu za Im?
ocenianej oferty
Przyznane punkty (K1) = x 40 (waga kryterium)
najwyzsza zaoferowana miesieczna
stawka czynszu za 1 m?

kryterium nr 2 — $rednia arytmetyczna cen zaproponowanych trzech zestawow
obiadowych w poz. 1-3 Menu do wyceny —40%

W ramach kryterium nr 2 (K2) poréwnywana bedzie $rednia arytmetyczna cen
zaproponowanych trzech zestawow obiadowych. Kryterium begdzie liczone na
podstawie zataczonego i wypetlionego wykazu zgodnie z zatacznikiem nr 1 Formularz

oferty.

Uwaga - oferty, ktore nie beda zawieraly ceny przy ktorejkolwiek z pozycji, nie beda
podlegaty ocenie.

Punkty zostana przydzielone wg wzoru:

najnizsza zaoferowana srednia
arytmetyczna cen zaproponowanych
zestawow obiadowych wskazanych
w poz. 1-3 Menu do wyceny
Przyznane punkty (K2) = x 40 (waga kryterium)
Srednia arytmetyczna cen
zaproponowanych zestawow obiadowych
wskazanych w poz. 1-3 Menu do wyceny
ocenianej oferty

kryterium nr 3 — suma cen jednostkowych dan wskazanych w poz. 4-22 Menu do
wyceny — 20%

W ramach kryterium nr 3 (K3) porownywana bgdzie suma cen jednostkowych dan
wskazanych w poz. 4-22 Menu do wyceny. Kryterium bedzie liczone na podstawie
zataczonego 1 wypetlionego wykazu zgodnie z zatacznikiem nr 1 Formularz oferty.

Uwaga - oferty, ktore nie beda zawieraly ceny przy ktorejkolwiek z pozycji, nie beda
podlegaty ocenie.



Punkty zostana przydzielone wg wzoru:

najnizsza zaoferowana suma cen
Jjednostkowych dan wskazanych w
poz. 4-22 Menu do wyceny
Przyznane punkty (K3) = x 20 (waga kryterium)
suma cen jednostkowych dan
wskazanych w poz. 4-22 Menu do
wyceny ocenianej oferty

3) za najkorzystniejsza zostanie uznana oferta ztozona przez Uczestnika przetargu, ktory
uzyska lacznie najwyzsza liczbg punktow w kryteriach, o ktérych mowa w pkt 1,
wedlug zasad oceny ofert okre§lonych w pkt 2;

4) jezeli nie bgdzie mozna wybraé oferty najkorzystniejszej z uwagi na to, ze dwie lub
wigcej ofert przedstawia taka sama facznag liczbg punktéw w kryteriach wymienionych
w pkt 1, Organizator przetargu wybierze sposrod tych ofert oferte, ktdra otrzymata
najwyzsza oceng w kryterium K2.

5) jezeli dokonanie wyboru oferty w sposob okreslony w pkt 4 nie bgdzie mozliwe
Organizator przetargu wezwie Uczestnikow przetargu, ktorzy ztozyli te oferty,
do ztozenia w terminie okreslonym przez Organizatora przetargu ofert dodatkowych
zawierajacych nowe ceny dla zestawow obiadowych — w takim przypadku Wykonawcy
nie moga zaproponowac¢ cen mniej korzystnych niz pierwotnie zaproponowane
w ofertach.

9. Informacje dodatkowe:

1) przetarg uznaje si¢ za wazny, jezeli wplynie co najmniej jedna oferta spelniajaca
warunki okreslone przez Organizatora przetargu;

2) Uczestnik przetargu jest zwigzany oferta przez 30 dni od dnia uptywu terminu sktadania
ofert.

Za zgoda Uczestnikow przetargu termin ten moze by¢ w kazdym czasie przedtuzony
przez Organizatora przetargu,

3) Uczestnik przetargu ponosi wszelkie koszty zwiazane 2z przygotowaniem
1 sporzadzeniem oferty;

4) Organizatorowi przetargu przystuguje prawo do uznania, ze zadna ze ztozonych ofert
nie speilnia jego oczekiwan i1 moze zakonczy¢ przetarg bez wyboru oferty
najkorzystniejszej;

5) Organizator przetargu moze uniewazni¢ przetarg w kazdym czasie, bez podania
przyczyny;

6) zlozona oferta przestaje wiaza¢ Uczestnika przetargu, gdy:

a) zostanie wybrana inna oferta,
b) przetarg zostal zakonczony bez wyboru oferty,
c) przetarg zostal uniewazniony;

7) wyjasnien i odpowiedzi na pytania w zakresie przedmiotu przetargu udziela

upowazniony pracownik Organizatora przetargu:

Ewa Gniewek, tel. 789 448 211, mail: ewa.gniewek@mrpips.gov.pl



mailto:ewa.gniewek@mrpips.gov.pl

8) przed wyznaczonym terminem do skladania ofert w niniejszym postgpowaniu zostanie
zorganizowana wizja lokalna, w celu umozliwienia uzyskania wszelkich informacji dla
prawidlowego sporzadzenia oferty. Organizator przetargu ustala termin wizji lokalnej,
ktéra odbedzie si¢ w dniu 15 kwietnia 2025 r. o godz. 10:00. Innego terminu wizji
lokalnej nie przewiduje si¢. Uczestnik przetargu zobowiazany jest do udziatu w wizji
lokalnej;

9) umowa zostanie zawarta na czas nieokreslony z trzymiesigcznym okresem
wypowiedzenia;

10) czynsz za najem lokalu begdzie obliczony jako iloczyn zaproponowanej przez
Wykonawce stawki czynszu za 1 m? i powierzchni lokalu (tj. 34,57 m?) plus
obowiazujaca stawka podatku od towaréw 1 ushlug. Czynsz bedzie corocznie
waloryzowany wskaznikiem wzrostu cen i ustug konsumpcyjnych oglaszanym przez
Prezesa GUS za rok ubiegty.

10. Zalaczniki:

1) Formularz oferty (wzor),

2) Opis Przedmiotu Najmu,

3) Wykaz wyposazenia bufetu pracowniczego bgdacego wlasnoscia MRPiPS,

4) Wykaz prowadzonych przez Uczestnika przetargu zaktadow gastronomicznych
(wzor),

5) Os$wiadczenia Uczestnika przetargu (wzor),

6) Projekt Umowy.



Zalacznik nr 1

Formularz oferty

Uczestnik przetargu

(pelna nazwa/firma, adres)

w zaleznosci od podmiotu:
numer KRS

(imig¢, nazwisko, podstawa
do reprezentacji)

NIP/REGON

telefon

e-mail

osoba do kontaktow
z Organizatorem
przetargu

Ministerstwo Rodziny, Pracy
i Polityki Spolecznej

ul. Nowogrodzka 1/3/5,

00- 513 Warszawa

OFERTA

Odpowiadajac na ogloszenie o przetargu, ktorego przedmiotem jest najem lokalu
w celu prowadzenia dziatalno$ci gastronomicznej tj.: ,,Ustlugi prowadzenia bufetu
pracowniczego w budynku MRPiPS przy ul. Nowogrodzkiej 1/3/5”, sktadam ofertg
cenowa na wysoko$¢ stawki netto czynszu 1 m? powierzchni lokalu oraz menu do

wyceny:

Cena nettoza 1 m?: ............... zt (stownie ztotycCh:.......ooooiiiiiii ).

Menu do wyceny:

Zestaw obiadowy (zestaw dnia) nr 1 / 433 0 %Iz(lilfr?ie y A
(zupa, II danie migsne, kompot) 250 rﬁl kompot |
Zestaw obiadowy nr 2 / 433 0 %Izclll:r?ie / A
(zupa, I danie migsne, kompot) 250 n%l kompot |
Zestaw obiadowy nr 3 jarski / 42’3 0 %Zélf;e y A
(zupa, II danie jarskie, kompot) 250 rrgll kompot |
RAZEM (suma pozycjiod 1 do 3) |  .......... zt




4. Rosoét z makaronem 350g | zt
5. Pomidorowa z ryzem 350g | L. zt
6. Krupnik 350g | ... zt
7. Barszcz biaty/zur z jajkiem i kietbasa 350g | L. zt
8. Pier§ z kurczaka smazona 150g | ... zt
0. Kotlet schabowy 150g | L zt
10. | Kotlet mielony 150g | ... zt
11. | Udko z kurczaka pieczone 170g | zt
12. | Gotabki z migsem w sosie pomidorowym 200 | ... zt
13. | Placek ziemniaczany po zbojnicku 400g | . zt
14. | Kluski leniwe z mastem i1 cukrem 300g | ... zt
15. | Losos$ pieczony z cytryna 150g | ... zt
16. | Miruna smazona 150g | L. zt
17. | Pierogi ruskie 250g | ... zt
18. | Pierogi z migsem 250g | . zt
19. | Nalesniki z serem i $mietana 350g | Ll zt
20. | Jajecznica z trzech jaj na szynce lub boczku 250g | ... zt
21. | Omlet z szynka lub serem. 250g | Ll zt
22. | Twarozek z dodatkami typu szczypiorek, rzodkiewka 200 | ... zt

RAZEM (suma pozycji od 4 do 22) | «ecevveevievininnnn 7k

......................... dn. e
Podpis osoby
uprawnionej do reprezentowania
Uczestnika przetargu




Zalacznik nr 2

Opis Przedmiotu Najmu

Prowadzenie dzialalnos$ci gastronomicznej dla pracownikow i gosci Ministerstwa

I. Zakres zamowienia

Oferta musi zawiera¢ petnowartosciowe i1 urozmaicone positki bez dodatkow ulepszaczy.
Positki musza by¢ dostarczane do Ministerstwa przez Najemcg w formie gotowej
do spozycia, w tym positki obiadowe cieple lub podgrzewane na miejscu. Menu powinno
zapewnia¢ roznorodnos$¢ 1 urozmaicenie serwowanych potraw, z uwzglednieniem:

1. Propozycji $niadaniowych:

1)

2)

propozycje $niadaniowe zawierajace migdzy innymi potrawy podawane na goraco,
jak rowniez réznorodno$¢ przekasek zimnych (sery, satatki migsne i warzywne,
pieczywo, wedliny);

kanapki r6znego rodzaju serwowane na zimno i goraco (np. kanapki grillowane,
wegetarianskie, kanapki z wedlina, pasta) z zastosowaniem biatego i ciemnego
pieczywa.

2. Dan obiadowych:

1)

2)
3)

4)
5)

6)

dania migsne i jarskie (urozmaicone do wyboru), z mozliwoscia tworzenia
dowolnej kompozycji 1 zestawdw (sktadniki migsne, sktadniki jarskie skrobiowe,
jarzyny, kasze, makarony, surOwki obiadowe, dania tzw. jednogarnkowe —
do wyboru);

zupy: przynajmniej 2 rodzaje;

zestawy obiadowe z zupa 1 kompotem: przynajmniej trzy rodzaje z czego dwa
migsne 1 jeden jarski;

serwowanie potraw zaleznych od por roku;

wybor zawsze Swiezych satat, suréwek (co najmniej dwa rodzaje) do dan
obiadowych;

dania maczne typu pierogi, nalesniki, kluski leniwe.

3. Napojéw zimnych.

4. Pozostalych artykutéw (np. czekolada, stodkie przekaski, ciastka pakowane, napoje
w butelkach 1 w puszkach, cukierki itp.) — z marza na poziomie nie wigkszym niz 20%.

5. W bufecie ma obowiazywaé bezwzgledny zakaz sprzedazy papieroséw 1 napojow
alkoholowych.

6. Najemca zapewni mozliwo$¢ zakupu poldéwek porcji na dodatki skrobiowe, dania
maczne (np. nalesniki, pierogi, placki) — Y4 ceny calej porcji.

7. Najemca zapewni mozliwo$¢ wymiany w zestawach dodatkow skrobiowych.
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I1.

10.

11.

12.
13.

Wszystkie podawane przez Najemce positki musza odpowiadaé najwyzszym
standardom obowiazujacym przy prowadzeniu dzialalnosci gastronomicznej tego
rodzaju oraz musza by¢ przygotowywane na bazie produktéw o najwyzszej jakosSci,
w tym w zakresie ich wlasciwosci organoleptycznych, fizykochemicznych
i mikrobiologicznych.

Przygotowywanie positkow w systemie HACCP.

Positki co do zasady wydawane beda na zastawie wielokrotnego uzytku (talerzy,
szklanek, sztu¢cow) typu porcelana, porcelit itp. Najemca zapewni réwniez odptatnie
opakowania ,,na wynos” do serwowanych dan, jak réwniez umozliwi wydawanie
positkow w pojemnikach wiasnych pracownikdéw Ministerstwa.

W miejscu sprzedazy positkéw wywieszony bedzie cennik informujacy o cenach
1 gramaturach poszczeg6lnych potraw oraz menu.

Godziny funkcjonowania bufetu od 7:00 do 16:00 w dni pracy Ministerstwa.

Wynajmujacy zastrzega sobie prawo do przeprowadzania kontroli prowadzenia bufetu
w szczegblnosci w zakresie przestrzegania gramatury i sktadu dan obiadowych.

Dodatkowe wymagania

1.

Przed zawarciem umowy Najemca przedstawi polis¢ lub inny dokument ubezpieczenia
potwierdzajacy, ze jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie
prowadzonej dzialalno$ci gospodarczej, wlaczajac wszelkie ryzyka zwiazane z
prowadzona dzialalnoscia gastronomiczna na sumeg gwarancyjng
w wysokosci 200 000 zt.

Najemca bedzie zobowiazany do zapewnienia wystarczajacej liczby wykwalifikowane;j
oraz posiadajacej niezb¢dne uprawnienia obstugi do prowadzenia bufetu.

Najemca zobowiazany jest zainstalowaé terminal w bufecie umozliwiajacy ptatnos¢
karta za posifki.

Platnos$¢ karta za positki nie moze mie¢ ograniczen kwotowych.

Najemca bedzie przekazywat menu Wynajmujacemu na adres mail wskazany w
umowie. Publikowane menu bgdzie co najmniej tygodniowe.

Przedmiot najmu zostanie przekazany Najemcy na podstawie protokolu zdawczo-
odbiorczego, podpisanego przez upowaznionych przedstawicieli stron, w ktérym
zostanie opisany stan techniczny przedmiotu najmu na dziefn podpisania umowy.

Najemca bedzie placit comiesigczny czynsz za najem bufetu w kwocie ustalonej
w wyniku przetargu.

Niezaleznie od czynszu zadeklarowanego w ofercie, Najemca zobowiazany bgdzie
pokrywa¢ dodatkowo wszelkie koszty zwiazane z eksploatacja przedmiotu najmu,
w szczegblnosci optaty za energig elektryczna, ktore beda rozliczane na podstawie
podlicznikow oraz oplate ryczattowa za: centralne ogrzewanie i podgrzania wody,
dostawg wody, odprowadzenie $ciekdéw, podatek od nieruchomosci, ochrong obiektu,
ubezpieczenie mienia oraz konserwacj¢ inaprawg instalacji systemu wentylacji
i klimatyzacji (opltata ryczattowa naliczona wedlug procentowego udzialu powierzchni
bufetu 34,57 m? do powierzchni uzytkowej 5 550,57 m? tj.: 0,62%).
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10.

11.

Najemca zobowiazany jest do codziennego wywozu wygenerowanych wszelkich
odpadow na wlasny koszt, zgodnie z zasada obowiazujacej segregacji.

Najemca zobowiazany jest to dezynsekcji uzytkowanych pomieszczen nie rzadziej niz
raz na dwa miesiace oraz do ustawienia detektoréw na owady we wszystkich
pomieszczeniach, w ktorych jest doprowadzona woda.

Najemca zobowigzany jest do codziennego sprzatania w celu utrzymania
w nalezytej czysto$ci wynajmowanego pomieszczenia.
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Wykaz wyposazenia bufetu pracowniczego bedacego wlasnoscia MRPiPS

Zalacznik 3

Lp. Nazwa przedmiotu Nr ewidencyjny Ilos¢
Lodowka Lodowka Vestfrost 21-07379 1
Zmywarka |Zmywarka Hendi ST-578-04160 1
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Zalacznik 4

Uczestnik przetargu (petna
nazwa/firma)

adres

Dotyczy: przetargu, ktérego przedmiotem jest najem lokalu w celu prowadzenia dziatalnosci
gastronomicznej tj.: ,,Ustugi prowadzenia bufetu pracowniczego w budynku
MRPIPS przy ul. Nowogrodzkiej 1/3/5”

WYKAZ PROWADZONYCH PRZEZ WYKONAWCE
ZAKEADOW GASTRONOMICZNYCH

Czas prowadzenia zaktadu
Lp. | Nazwa i adres zaktadu gastronomicznego Adres strony
gastronomicznego od do Internetowe;j

dzien/miesiac/rok dzien/miesiac/rok

* prosimy o zalaczenie referencji

Podpis osoby/osob uprawnionej/upowaznionych
do reprezentowania Uczestnika przetargu
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Zalacznik 5
Warszawa, dn. ....................

Uczestnik przetargu (petna
nazwa/firma)

adres

Dotyczy: przetargu, ktorego przedmiotem jest najem lokalu w celu prowadzenia dziatalnosci

gastronomicznej tj.: ,,Ustlugi prowadzenia bufetu pracowniczego w budynku
MRPiPS przy ul. Nowogrodzkiej 1/3/5”

OSWIADCZENIE UCZESTNIKA PRZETARGU
dotyczace spelniania warunkow udzialu w przetargu

Na potrzeby przetargu na najem lokalu w celu prowadzenia dziatalnos$ci gastronomiczne;j
tj.: uslugi prowadzenia bufetu pracowniczego w budynku Ministerstwa Rodziny, Pracy
1 Polityki Spotecznej, przy ul. Nowogrodzkiej 1/3/5, oswiadczam, ze:

)
2)
3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

posiadam niezbedne uprawnienia do wyst¢powania w obrocie prawnym,;
posiadam doswiadczenie zawodowe w branzy gastronomicznej;

nie zalegam z platnosciami wobec Urzedu Skarbowego i1 Zaktadu Ubezpieczen
Spotecznych;

dysponuj¢ osobami zdolnymi do prowadzenia dziatalno$ci gastronomicznej w lokalu,
zgodnie z jego przeznaczeniem 1 wymaganiami Zamawiajacego, tj. zapewniam
wystarczajaca liczbe wykwalifikowanej oraz posiadajacej niezbedne uprawnienia obstugi
do prowadzenia bufetu;

nie znajduje si¢ w stanie upadtosci oraz nie prowadzi si¢ w stosunku do mnie postgpowanie
upadlosciowe, jak rowniez nie znajdujg si¢ w stanie likwidacji,

zobowiazuj¢ si¢ do zapewnia w lokalu, na wlasny koszt, pelnego dostosowania
pomieszczen 1 wyposazenia umozliwiajacego prowadzenie dziatalno$ci gastronomiczne;j;

posiadam s$rodki finansowe lub zdolno$¢ kredytowa umozliwiajace zagospodarowanie
pomieszczen 1 uruchomienie dziatalnosci zgodnie z wymogami Zamawiajacego;

zobowiazuje si¢ do rozpoczecia dziatalnosci od dnia 1 czerwca 2025 r., lub w pierwszym
mozliwym terminie po tej dacie, jezeli rozpoczegcie dziatalnosci w terminie 1 czerwca 2025
r. z obiektywnych przyczyn nie bgdzie mozliwe;

zobowiazuj¢ si¢ do prowadzenia dziatalno$ci gastronomicznej w lokalu zgodnie
z systemem HACCP oraz zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywno$ci 1 zywienia (Dz.U. z 2023 r poz. 1448) i innymi regulacjami prawnymi
zwiagzanymi ze §wiadczeniem ustlug w ramach zbiorowego zywienia.

Podpis osoby/osob uprawnionej/upowaznionych
do reprezentowania Uczestnika przetargu
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