Obszar: bezpieczenstwo zywnosci i zywienia

1. Kontrole bezpieczenstwa zywnosci i zywienia

Organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w obszarze Bezpieczenstwa Zywnosci i Zywienia,
dziatajg w oparciu o precyzyjne ramy prawne, wsréd ktérych kluczowa role odgrywa
europejskie Rozporzadzenie 852/2004 w sprawie higieny srodkéw spozywczych oraz Ustawa
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Cato$¢ procesu dopetniajg szczegdtowe instrukcje
Gtéwnego Inspektoratu Sanitarnego, ktére pozwalajg sklasyfikowaé kazdy podmiot
gospodarczy pod katem potencjalnego zagrozenia.

Fundamentem planowania dziatan inspekcyjnych jest przede wszystkim charakterystyka samej
dziatalnosci. Obiekty sa klasyfikowane wedtug stopnia zagrozenia dla zdrowia z
uwzglednieniem rodzaju dziatalnosci, skali produkcji, wczedniejsze naruszenia, wyniki
wczesniejszych kontroli oraz przeznaczenie. Oznacza to, ze zaktady zywienia zbiorowego typu
zamknietego tj. szpitale, ztobki, przedszkola, szkoty czy domy opieki, a takze duze
przedsiebiorstwa produkcyjne, czy punkty obrotu, w ktérych sprzedawana jest zywnosé
nietrwata mikrobiologicznie podlegajg czestszym kontrolg niz mate punkty sprzedazy
detalicznej. Kluczowe znaczenie ma tutaj rodzaj asortymentu - produkty wysokiego ryzyka,
takie jak zywno$¢ nieprzetworzona tj. Swieze mieso, dréb, ryby, czy dania gotowe, wymagaja
czestszej weryfikacji warunkéw ich przechowania, przygotowania i wprowadzania do obrotu.

Réwnie istotnym aspektem branym pod uwage przy ustalaniu harmonogramu kontroli jest
dotychczasowa historia jego wspdtpracy z organami nadzoru dotyczaca nadzoru nad
bezpieczenstwem zywnosci. Paristwowa Inspekcja Sanitarna analizuje rzetelno$¢ wdrazania
procedur opartych na systemie HACCP oraz przestrzeganie dobrych praktyk higienicznych

i produkcyjnych (GHP/GMP). Jesli zaktad w toku poprzednich wizyt wykazat sie wysoka
kulturg bezpieczenstwa zywnosci, a wyniki badan laboratoryjnych prébek zywnosci lub
wymazoéw Srodowiskowych nie budzity zastrzezen, ryzyko oceniane jest jako niskie.

I odwrotnie - kazda stwierdzona wczesniej nieprawidtowo$é, brak realizacji zalecen
pokontrolnych, powiadomienia RASFF czy zasadne skargi konsumentow stajg sie sygnatem do
zwiekszenia czestotliwosci inspekgji.

W systemie kontroli nie zapomina sie takze o zapleczu technicznym i materiatach majacych
bezposredni kontakt z zywnoscig. Stan infrastruktury, czystosé pomieszczen oraz posiadanie
odpowiednich deklaracji zgodnosci dla opakowan i naczyn stanowig integralng czesé¢ ogdinej
oceny zaktadu.

Kontrole dotyczace bezpieczenstwa zywnosci sq przeprowadzane bez uprzedniego
powiadomienia.

2. Obszar Bezpieczeristwa Zywnosci

Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, czestotliwos¢ i zakres urzedowych kontroli zywnosci
uzaleznione s3 od kategorii ryzyka, jakg przypisano danemu zaktadowi spozywczemu.



Podstawa prawna:

e Rozporzadzenie (UE) 2017/625 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 15 marca
2017r.

w sprawie urzedowych kontroli
oraz krajowe przepisy wykonawcze, m.in.:

e ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia,

e zarzadzenie Gtéwnego Inspektora Sanitarnego nr 291/19 z dnia 13 grudnia 2019 .
zmieniajgce zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli
zywnosci oraz materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Ponizej przedstawiono kryteria oceny zaktadu produkcji/obrotu zywnoscig/zywienia
zbiorowego/materiatéow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, ktéra,
uwzglednia rodzaj ryzyka - ryzyko niskie, srednie i wysokie, a takze kategoryzacje zaktadéw
w oparciu o profil dziatalnosci. Kategoria nie jest przypisywana raz i w kazdej chwili moze ulec
zmianie. Na podstawie ustalen kontrolnych moze zosta¢ podwyzszona, obnizona lub
utrzymana.

Kategoryzacja zaktadow sektora spozywczego podlegajacych urzedowej kontroli organéw
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej na podstawie oceny ryzyka z uwzglednieniem
mikrobiologicznych i chemicznych kryteriéw zywnosci.

Kategoria Proponowana

Rodzaj zaktadu (asortyment produktéw) — s e e bl

e wytwornie lodéw ( z udziatem mleka
lub jaj),

e piekarnie, piekarnio-ciastkarnie,
ciastkarnie ( wyroby ciastkarskie
z kremem niepoddanym obrébce
termicznej),

e przetwdrnie owocowo-warzywne
i grzybowe (warzywa i owoce $wieze,
obierane, krojone, gotowe do spozycia,
soki nieutrwalone do bezposredniego
spozycia, grzyby swieze, kietki), wysokie

e zaktady garmazeryjne (wyroby
garmazeryjne schtodzone),
wytwaornie makaronoéw (z udziatem jaj),

e wytwornie srodkow spozywczych
specjalnego przeznaczenia
Zywieniowego,

e zaktady produkcji pierwotnej w tym
dostaw bezposrednich(warzywa i owoce
do bezposredniego spozycia w
szczegolnosci owoce miekkie)

nie rzadziej niz co 12
miesiecy




zaktady zywienia zbiorowego
zamknietego (positki dla wrazliwych
grup konsumentéw np. dzieci, alergicy,
osoby starsze),

zaktady zywienia zbiorowego
otwartego, zaktady ustug cateringowych
(produkcja positkéw od surowca do
wyrobu gotowego, wyrobow
garmazeryjnych, potraw niepoddanych
obroébce termicznej).

zaktady obrotu zywnoscia: sklepy
spozywcze, super, hipermarkety,
magazyny hurtowe, kioski i inne, (mieso,
podroby, przetwory miesne, dréb,
produkty drobiarskie, jaja i ich
przetwory ryby, owoce morza i ich
przetwory, mleko i przetwory mleczne -
nietrwate mikrobiologicznie, wyroby
ciastkarskie z kremem niepoddanym
obrdébce cieplnej

srednie

nie rzadziej niz 1 raz
na 18 miesiecy

wytwornie lodéw (bez udziatu mleka
i jaj),

piekarnie, piekarni-ciastkarnie,
ciastkarnie (wyroby ciastkarskie

z kremem poddanym obrdbce cieplnej),
przetwdrnie owocowo-warzywne

i grzybowe (warzywa i owoce $wieze
do dalszego przetwdrstwa, warzywa
i owoce suszone i mrozone),
browary, rozlewnie piwa, stodownie
(piwo nieutrwalone),

wytwornie naturalnych woéd
mineralnych, zrédlanych, stotowych
(wody niegazowane),

zaktady garmazeryjne (wyroby
garmazeryjne i kulinarne mrozone),
wytwornie wyrobdéw cukierniczych
(wyroby cukiernicze czekoladowe),
wytwoérnie suplementéw diety
producenci zywnosci w warunkach
domowych,

rolniczy handel detaliczny,

inne zaktady produkcji zywnosci (ziota,

przyprawy)

srednie

nie rzadziej niz 1 raz
na 18 miesiecy




zaktady zywienia zbiorowego
zamknietego,

zaktady zywienia zbiorowego
otwartego, ustug cateringowych, matej
gastronomii,

Srodki transportu zywnosci (produkty
wymagajace zachowania ciggtosci
tancucha chtodniczego),

zaktady obrotu zywnoscia: sklepy
spozywcze, super, hipermarkety,
magazyny hurtowe, kioski i inne
(wyroby ciastkarskie z kremem
poddanym obrdbce cieplnej, wyroby
cukiernicze czekoladowe, pozostate)

srednie

nie rzadziej niz 1 raz
na 24 miesiace

wytwaérnie ttuszczéw roslinnych

i mieszanin ttuszczéw zwierzecych

Z roslinnymi,

piekarnie, piekarnio-ciastkarnie,
ciastkarnie (wyroby przemystu
piekarskiego, pieczywo cukiernicze,
galanteria ciastkarska),

przetwdrnie owocowo-warzywne

i grzybowe (przetwory warzywne,
owocowe, konserwy warzywne

i miesno-warzywne, konserwy
owocowe, przetwory i produkty
grzybowe, suszone, mrozone,
konserwy),

wytwadrnie napojow alkoholowych,
browary, rozlewnie piwa, stodownie,
wytwodrnie napojow bezalkoholowych
(napoje gazowane i niegazowane),
wytwérnie wéd mineralnych,
zrodlanych i stotowych (wody
gazowane),

zaktady przemystu zbozowo-
mtynarskiego,

wytwornie makaronéw (bez udziatu jaj),
wytwornie wyrobdéw cukierniczych
(cukierki, galanteria cukiernicza),
wytwornie koncentratow
spozywczych, octu, majonezu,
musztardy, chrupek, chipséw, prazynek),
wytwarnie substancji dodatkowych
(aromatow, enzymoéw),

cukrownie,

zaktady paczkujace,

niskie

Kontrola nie rzadziej
niz 1 razna 24
miesigce




e zakfady produkcji pierwotnej w tym
dostaw bezposrednich (zboza, warzywa
korzeniowe),

e inne zaktady produkcji zywnosci (kawa,
herbata itp.),

e wytwodrnie materiatéw i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z
zZywnoscig

e zaktady obrotu zywnoscia: sklepy
spozywcze, super, hipermarkety,
magazyny hurtowe, kioski i inne

(zywnos¢ trwata mikrobiologicznie), Kontrola nie rzadziej
e $rodki transportu do przewozenia niskie niz 1 razna 36
produktow w temperaturze otoczenia, miesiecy

e zakfady obrotu materiatami i wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu z
Zywnoscia

W przypadku podmiotéw dziatajgcych na rynku spozywczym prowadzacych produkcje
pierwotng oraz dostawy bezposrednie, ktérych dziatalno$¢ dotyczy produktdédw o niskim
ryzyku mikrobiologicznym, proponowana czestotliwo$é kontroli moze zosta¢ zmniejszona
i wynosi¢ nie rzadziej niz 1 raz na 66 miesiecy.



