Formularz cenowy do 24/2026

Mieso i przetwory miesne

Zatacznik nr 1

Cena Przyblizone
Jednostka jednostkowa  |zapotrzebowanie
Lp |Nazwa artykutow miary brutto w ciggu 10 m-cy [Wartos¢ brutto [VAT % Warto$¢ netto Uwagi
1|Kietbasa biata parzona kg 20 0,00
2|Polgdwica sopocka min 80 % miesa kg 30 0,00
3|Szynka delikatesowa z kurczaka min 85 % kg 50 0,00
4|Boczek wedzony parz. kg 20 0,00
5|Paréwki drobiowe min. 80 % miesa kg 100 0,00
6|Kietbasa $lgska min 80% miesa kg 100 0,00
7|Szynka tradycyjna mni 85 % migsa kg 50 0,00
g|Boczek wedzony kg 30 0,00
9|Szynka krélewska min 85 % migsa kg 30 0,00
10 Siynka delikatesowa z indyka min 85 % kg 100 0,00
11 Sz.ynka drobiowa min 90 % miesa kg 30 0,00
12|Szynka konserwowa min 80% miesa kg 50 0,00
13| Paréwki wieprzowe min. 80 % miesa kg 100 0,00
14|Kietbasa biata min. 80 % miesa kg 20 0,00
15 Kietbasa krakowska sucha kg 40 0,00
16|Kietbasa zywiecka min 80% miesa kg 30 0,00
17]|Schab, pieczony kg 20 0,00
18|Patki wedzone kg 15 0,00
19|Pachwina wedzona kg 5 0,00
20|Kietbasa mortadela kg 10 0,00
21|Kabanosy wieprzowe kg 20 0,00
22|Salami luksusowe kg 20 0,00
23|Poledwica drobiowa min 80 % migsa kg 20 0,00
24|Salami kg 15 0,00
25|Kietbasa szynkowa z kurczaka kg 20 0,00
26|Baton szynkowo-drob. kg 30 0,00




27|Filet pieczony z indyka kg 20 0,00
28|Pasztet borowikowy kg 20 0,00
29 Poledwica luksusowa z indyka kg 30 0,00
30|Pasztet z indyka kg 30 0,00
31|Kosci wedzone kg 60 0,00
32|topatka b/k kg 450 0,00
33|Szynka wp b/k kg 400 0,00
34|Filet z kurczaka $wiezy kg 300 0,00
35|Zeberka most wedz. kg 10 0,00
Cwiartk,a .éwieZa z kurczgka- udo i podudzie kg
36|bez kosci kregostupowe;j 450 0,00
37|Boczek wip swiezy kg 50 0,00
38|Mieso z ud kurczaka, bez skory kg 200 0,00
39|Szyje indycze kg 20 0,00
40|Karkéwka wp $wieza kg 150 0,00
41|Gulasz wotowy kg 30 0,00
42|Wotowina extra kg 20 0,00
43|Szponder wotowy kg 20 0,00
44|Porcja rosotowa ze skrzydtem kg 450 0,00
45|Schab b/k swiezy kg 200 0,00

0,00




