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Przepisy: 

1. rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 

października 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat 

żywności, zmiany rozporządzeń Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 

1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, 

dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 

2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 

2008/5/WE oraz rozporządzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz. U. UE L 304 z 

dnia 22 listopada 2011 r., s. 18 z późn. zm.), 

2. ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno-

spożywczych (Dz. U. z 2023 r., poz. 1980), 

3. rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w 

sprawie znakowania poszczególnych rodzajów środków spożywczych (Dz. U. z 

2015 r., poz. 29, z późn. zm.), 

4. rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 

grudnia 2008 r. w sprawie dodatków do żywności (Dz. U. UE L 354 z dnia 31 

grudnia 2008 r., s. 16, z późn. zm.), 

5. dyrektywa 1999/4/We Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 lutego 1999 r. 

odnosząca się do ekstraktów kawy i ekstraktów cykorii (Dz. U. UE L 66 z dnia 13 

marca 1999 r., s. 26, z późn. zm.), 

6. rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 27 lutego 2003 r. w 

sprawie szczegółowych wymagań w zakresie jakości handlowej ekstraktów kawy i 

ekstraktów cykorii Dz. U. z 2003 r. Nr 52, poz. 463, z późn. zm.) 

7. rozporządzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 828/2014 z dnia 30 lipca 2014 r. w 

sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat nieobecności lub 

zmniejszonej zawartości glutenu w żywności (Dz. U. UE. L. z 2014 r. Nr 228, str. 5), 

8. ustawa z dnia 7 maja 2009 r. o towarach paczkowanych (Dz. U. z 2022 r., poz. 

2255), 

9. rozporządzenie Ministra Gospodarki z dnia 20 lipca 2009 r. w sprawie 

szczegółowych wymagań dotyczących oznakowań towarów paczkowanych (Dz. U. 

z 2021 r. poz. 481). 
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