ZAPROSZENIE DO SKEADANIA OFERT

Glowny Inspektorat Transportu Drogowego zaprasza do skladania ofert na:
Zapewnienie ustugi cateringowej podczas jubileuszu 25-lecia ITD.

Postepowanie o udzielenie zaméwienia publicznego bez stosowania przepisow ustawy
z dnia 11 wrzes$nia 2019 r. Prawo zamowien publicznych (Dz.U. z 2026 r. poz. 793)

prowadzone w formie zapytania ofertowego.

Szacowana warto$¢ zamowienia ponizej kwoty 170 000,00 zt netto.

L. Nazwa i adres Zamawiajacego:
Gtowny Inspektorat Transportu Drogowego, Al. Jerozolimskie 94, 00-807 Warszawa.

1. Przedmiot zamo6wienia
1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustugi cateringowej podczas jubileuszu 25-
lecia ITD dla 200 0s6b oraz zapewnienie infrastruktury gastronomicznej niezbgdnej do
realizacji zamowienia, wraz z obslugg kelnerska.

Przewidywany termin wykonania zamdéwienia: 21 wrze$nia 2026 r.
Miejsce wykonania zaméwienia: Gltowny Inspektorat Transportu Drogowego, Al.
Jerozolimskie 94, 00-807 Warszawa.

2. Zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢ zmiany terminu i godziny wykonania ustugi, pod
warunkiem poinformowania Wykonawcy o tym fakcie co najmniej na 7 dni
kalendarzowych przed pierwotnie planowanym dniem wydarzenia.

3. Zamawiajacy pod pojeciem ,usluga cateringowa” rozumie ustuge, w sklad ktorej
wchodzi w szczegdlnosci przygotowanie:

przerw kawowych: zapewnienie kawy, herbaty, sokéw, napojow, dodatkéw oraz
niezbednego sprzetu;

poczgstunku na zimno w formie szwedzkiego stotu: kanapki bankietowe,
tartinki, finger food, filetowane owoce oraz galanteria cukiernicza;
zapewnienie stoléw koktajlowych, nakry¢ stotow (obrusy dekoracyjne, sztucce,
zastawa, serwetki,),

dostawa positkow oraz obstuga kelnerska w zakresie ich przygotowania i
podania.

wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia, aby catering byt przygotowany
Z najwyzszg starannoscia, a wszystkie positki charakteryzowaty si¢ nie tylko
swiezo$cig 1 wysoka jakoscia, lecz takze wyjatkowa estetyka podania. Serwis
powinien cechowac si¢ efektownym, starannym i reprezentacyjnym wygladem,
adekwatnym do uroczystego charakteru wydarzenia.

2. Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia:

1. Wydarzenie odbywac si¢ bedzie dwuetapowo, tj.:

CZESC A w godzinach 10:00-12:00;
CZESC B w godzinach 15:00-17:00,

2. Obie czesci wydarzenia, tj. Czgs¢ A 1 Czg$¢ B, odbeda sie w tej samej lokalizacji i w tej
samej sali. Dodatkowo, w ramach Cze$ci B, Zamawiajacy przewiduje wykorzystanie
drugiej, odrebnej sali dla 20 uczestnikow.



Wykonawca zapewni zréznicowane menu sktadajace si¢ z przekasek zimnych typu
finger food, uwzgledniajace roznorodne preferencje zywieniowe uczestnikow
wydarzenia, w tym opcje mig¢sne, rybne oraz wegetarianskie.

Obstuga cateringowa obejmuje:

e CZESC A — 100 0s6b

e CZESC B — 100 0s6b (dwie sale 80 i 20 0sdb)
Wykonawca zapewni profesjonalng obstuge kelnerska przez caty czas trwania
wydarzenia.
Liczba personelu musi by¢ dostosowana do liczby uczestnikow wydarzenia oraz
charakteru uroczystosci, zapewniajac sprawng obstuge gosci i biezace uzupehianie
bufetu.
Personel obstugujacy powinien posiada¢ jednolite, eleganckie stroje odpowiadajace
randze wydarzenia. Kazda z osob wchodzacych w sktad obstugi kelnerskiej musi
posiada¢ wazng ksigzeczke sanitarno — epidemiologiczna.
Do obowigzkéw obstugi naleze¢ bedzie w szczegdlnosci:

a) przygotowanie i obstuga bufetu,

b) biezace uzupetianie potraw 1 napojow,

c) zbieranie zuzytych naczyn i szktla,

d) utrzymanie estetyki i porzadku w strefie cateringowe;.

Zalozenia Swiadczenia ushugi cateringowej:

CZESC A
Liczba uczestnikow: 100 osob.
Wymagania asortymentowe 1 gramaturowe (w przeliczeniu na 1 osobg):

Minimalna Wymagania szczegolowe i forma

Asortyment gramatura / ilo$¢ podania

Minimum 6 r6znych przekasek do
wyboru. Roéznorodny profil smakowy:
migsne, rybne, wegetarianskie.

Forma: Drobne przekaski finger food,
amuse-bouche,  kanapeczki, tartinki,
satatki.

Przyklady: mini burgery z szarpang
wieprzowing, mini  kanapeczki  z
rostbefem i sosem chrzanowym, satatki
porcjowane, mini tartaletki z musem z
wedzonego tososia i koperkiem, roladki z
tortilli, mini caprese na patyczkach,
sakiewki z ciasta francuskiego z
kurczakiem 1 pieczarkami lub inne
przekaski o podobnym standardzie;

Przekaski Min. 250 g / osobe
zimne lacznie

Co najmniej 4 rézne rodzaje w tym jedno
bezglutenowe.
Min. 150 g / osobe Forma: Minidesery, monoporcje lub inne
lacznie eleganckie formy degustacyjne.
Przyktady: Minitiramisu, mini serniczki,
brownie w porcjach koktajlowych;

Desery

Swieze 100 g/osobe lacznie Filetowane owoce lub pokrojone na porcje
owoce umozliwiajace wygodne spozycie. Co
krojone najmniej 3 rodzaje do wyboru.



Napoje Bez limitu
Obstuga Zgodnie z .

zapotrzebowaniem
CZESCB

Kawa: Swiezo parzona kawa ziarnista z
ekspresow  wysokocisnieniowych
wymagane minimum 3 urzadzenia. Zapas
filizanek ze spodkami. Dodatki: cukier
biaty, brazowy, stodzik, mleko, mleko bez
laktozy, pokrojona w plasterki cytryna
(wszystkie dodatki bez ograniczen).
Pozostate: Herbata (r6zne gatunki, czarna,
zielona oraz owocowa), woda
niegazowana 1 gazowana w szklanych
butelkach o pojemnosci 0,33 1, soki
owocowe 3 rodzaje w szklanych
dzbankach o pojemnosci 0,7 1.

Sprzet: Wykonawca zapewnia ekspresy
cisnieniowe, warniki oraz kompletng
zastawe.

Wykwalifikowany zespot kelnerski w
jednolitych strojach, dbajacy o ptynnos¢
serwisu 1 estetyke stotow.

Liczba uczestnikow: 100 0sob (dwie sale 80 1 20 osob).
Wymagania asortymentowe i gramaturowe (w przeliczeniu na 1 osobe):

Minimalna
Asortyment osx
gramatura / ilo$¢
Przekaski Min. 400 g / osobe
zimne lacznie
Desery Min. 150 g / osobe¢

lacznie

Wymagania forma

podania

szczegbtowe 1

Minimum 10 réznych przekasek do
wyboru. Roéznorodny profil smakowy:
migsne, rybne, wegetarianskie.

Forma serwowania: elegancki bufet
koktajlowy w formule szwedzkiego
stotu, obejmujacy przekaski typu finger
food, amuse-bouche, kanapeczki, tartinki
oraz satatki porcjowane, podane w
estetyczny 1 reprezentacyjny Sposob,
odpowiadajacy randze wydarzenia.
Przyktady: Tataki z tunczyka w sezamie
(bite-size), tatar wotowy na grzance,
minibrioszki z pastrami i piklami, tartinki
z kozim serem i sosem z fig, mini quiche
ze szpinakiem i1 serem feta, salatka z
kasza bulgur 1 pieczonymi warzywami w
kubeczkach, mini-rozki z musem z
wedzonego pstraga, mini-satatka grecka
w kieliszkach lub inne przekaski o
podobnym standardzie;

Co najmniej 5 réznych rodzajow w tym
jedno bezglutenowe.

Przyktady:  Minitiramisu,
cytrynowe, panna cotta,

tartaletki
mus



czekoladowy w kieliszkach, serniczki na
zimno, mini-bezy z kremem i owocami;

Swieze Filetowane owoce lub pokrojone na
owoce 150 g/osoba lacznie porcje umozliwiajace wygodne spozycie.
krojone Co najmniej 3 rodzaje do wyboru;

Kawa: Swiezo parzona kawa ziarnista z
ekspresOow — wymagane minimum 4
urzadzenia. Zapas filizanek ze spodkami.
Dodatki: cukier bialy, brazowy, stodzik,
mleko, mleko bez laktozy, pokrojona w
plasterki cytryna (wszystkie dodatki bez
ograniczen).

Pozostate: Herbata (rézne gatunki,
czarna, zielona oraz owocowa), woda
niegazowana i gazowana w szklanych
butelkach o pojemnosci 0,33 1, soki
owocowe 3 rodzaje w szklanych
dzbankach o pojemnosci 0,7 1.

Sprzet: Wykonawca zapewnia ekspresy
ciSnieniowe, warniki oraz kompletng
zastawe.

Napoje Bez limitu

Wykwalifikowany zespot kelnerski w
Zgodnie z jednolitych strojach, dbajacy o ptynnos¢
zapotrzebowaniem serwisu 1 estetyke  stotow. Z

uwzglednieniem podziatu na sale.

Obsluga

3. Warunki realizacji zamowienia

1.

vk

Zapewnienie stolikow koktajlowych (z pokrowcami w kolorze czarnym lub butelkowo-
zielonym). Liczba i1 rozstaw zapewniajagce swobodne przemieszczanie si¢ gosci. Co
najmniej 15 stolikéw na CZESC A, 18 stolikow na CZESC B (w CZESCI B dwie sale).
Zapewnienie odpowiedniej ilosci stolow bufetowych (z pokrowcami w kolorze
czarnym lub butelkowo-zielonym) zapewniajacych dostepnos¢ cateringu.
Zapewnienie jednolitej zastawy stotowej z biatego porcelitu (filizanek ze spodkami,
talerzy, talerzykow i innych elementéw niezbednych do podania positkow) wraz ze
sztu¢cami ze stali nierdzewnej, szklankami z przejrzystego szkla, serwetkami 1
pozostatymi niezbednymi elementami. Zamawiajacy nie dopuszcza stosowania
niedopasowanych, niekompletnych czy wyszczerbionych ww. pozycji ani naczyn i
sztu¢cow jednorazowych czy wykonanych z plastiku lub innych tworzyw sztucznych.
Cena cateringu musi obejmowac transport.

Wykonawca zapewni obstuge techniczng przed rozpoczeciem spotkania w celu
prawidtowego przygotowania spotkania, tj. ustawi stoly, zastawe, potrawy.
Wykonawca zobowigzany jest do pelnego przygotowania strefy -cateringowej
najpdézniej na 1 godzing przed kazda z planowanych czesci tj. A 1 B.

Wykonawca zapewni pelng dostepnos$¢ bufetu oraz obstugi kelnerskiej przez caty okres
trwania wydarzenia wskazany przez Zamawiajacego.

Wykonawca zapewni odpowiednig liczbe pojemnikéw na odpady, dostosowang do
sposobu organizacji strefy cateringowej. Pojemniki powinny by¢ estetyczne,
jednakowe pod wzgledem wygladu oraz rozmieszczone w miejscach zapewniajacych
uczestnikom swobodny dostep. Wykonawca zobowigzany jest do biezacego
oprozniania pojemnikdéw oraz utrzymania porzadku w strefie cateringowej przez caty
okres $§wiadczenia ushugi.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Wykonaweca po zakonczeniu spotkania doprowadzi miejsce §wiadczenia ustugi do stanu
sprzed rozpoczecia jej Swiadczenia (w szczegolnosci odbierze naczynia i sztucce oraz
inne materialy bedace wlasnoscia Wykonawcy wykorzystywane w trakcie §wiadczenia
ustugi oraz uprzatnie wszystkie nieczystosci pozostate po positkach). Wykonawca
zapewnia usuni¢cie i wywo6z odpadéw na swoj koszt.

Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia positkow swiezych, przygotowanych z
produktow wysokiej jakosci, z zachowaniem wtasciwych warunkow przechowywania
1 serwowania, w tym odpowiednich reziméw temperaturowych. Wszystkie produkty 1
surowce wykorzystane do przygotowania potraw musza posiada¢ aktualne terminy
przydatnosci do spozycia.

W odniesieniu do standardu serwisu Zamawiajagcy wymaga cigglej rotacji potraw,
uzupetniania bufetéw bez przerw w dostepnosci, estetycznej ekspozycji, statego
nadzoru koordynatora cateringu.

Wykonawca zapewni estetyczng i spojng aranzacje bufetéw oraz stotow koktajlowych,
odpowiadajgcg uroczystemu i oficjalnemu charakterowi wydarzenia.

Wykonawca zobowigzany jest do czytelnego oznaczenia potraw, w szczegodlnosci
poprzez wskazanie: informacji o wystepowaniu alergendw, oznaczenia potraw
wegetarianskich oraz bezglutenowych.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia liczby uczestnikow o maksymalnie
20% liczby bazowej (czyli do minimalnego poziomu 160 uczestnikéw). Zamawiajacy
jest zobowigzany do poinformowania Wykonawcy o ostatecznej liczbie uczestnikow w
formie pisemnej lub dokumentowej (np. e-mail) najpdzniej na 5 dni kalendarzowych
przed planowanym terminem Wydarzenia.

W przypadku zachowania terminu, o ktéorym mowa powyzej, wynagrodzenie
Wykonawcy zostanie proporcjonalnie obnizone o koszt niezgtoszonych uczestnikow, z
zastrzezeniem, ze Zamawiajacy zaptaci za co najmniej 160 uczestnikow (gwarantowany
poziom minimalny), nawet jesli faktyczna liczba uczestnikdéw bedzie nizsza.
Zgloszenie zmniejszenia liczby uczestnikow po terminie okreslonym w OPZ nie ma
wplywu na wysoko$¢ wynagrodzenia Wykonawcy, ktore zostanie naliczone za pelng
bazowa liczbg 200 uczestnikdw.

Wykonawca przedstawi Zamawiajagcemu szczegdtowa propozycje menu dla obu czesci
wydarzenia, wraz z wykazem potraw oraz ich opisem, nie p6zniej niz na 7 dni
roboczych przed terminem realizacji wydarzenia. Realizacja uslugi nastapi po
zaakceptowaniu menu przez Zamawiajacego. Zamawiajacy dopuszcza zgltoszenie uwag
oraz zmian do przedstawionej propozycji menu.

Zmiany menu zgloszone przez Zamawiajacego nie mogg prowadzi¢ do obnizenia
standardu ustugi okreslonego w OPZ ani zwigkszenia wynagrodzenia Wykonawcy za
osobe.

Wykonawca wyznaczy koordynatora odpowiedzialnego za realizacje¢ ushugi,
pozostajacego w stalym kontakcie z przedstawicielem Zamawiajacego na etapie
przygotowania oraz podczas realizacji wydarzenia. Koordynator bedzie uprawniony do
podejmowania biezacych decyzji organizacyjnych zwigzanych z realizacja przedmiotu
zamoOwienia.

Wykonawca zobowigzany jest do biezacej wspolpracy z podmiotem odpowiedzialnym
za organizacj¢ oraz obstuge techniczng wydarzenia, wskazanym przez Zamawiajacego,
w zakresie niezb¢dnym do prawidtowej realizacji przedmiotu Umowy, w szczegodlnos$ci
dotyczacym organizacji przestrzeni, harmonogramu prac, dostepu do mediéw (w tym
energii elektrycznej), rozmieszczenia wyposazenia oraz koordynacji dziatan.
Zamawiajacy zorganizuje spotkanie koordynacyjne z udziatem obu wykonawcow przed
terminem realizacji wydarzenia.

Wykonanie ustugi zostanie potwierdzone protokotem odbioru podpisanym przez
upowaznionych przedstawicieli Zamawiajacego i Wykonawcy. Podpisany protokot
odbioru stanowi podstawe do wystawienia faktury.



4. Kryteria oceny ofert

1.

Wybdr oferty najkorzystniejszej zostanie dokonany wedtug nastepujacego kryterium:
a) Cena— waga 100%,

2. Maksymalna liczba punktéw mozliwa do uzyskania przez Wykonawce wynosi 100

punktow.

2.1. Kryterium ,,Cena” —,,C”
W ramach kryterium ,,Cena” — dalej ,,C” ocenie zostanie poddana tagczna kwota realizacji
zamoOwienia wskazana w pkt 3 lit. a) formularza ,,Oferta”, stanowigcego zatgcznik nr 1 do
zaproszenia. Kazda oferta uzyska¢ moze maksymalnie 100 punktow, zgodnie
Z nast¢pujacym wzorem:

C= (Cmin/Co)* 100

gdzie:

C: liczba punktow, jakie otrzyma badana oferta za kryterium ,,Cena”,

Cnin: najnizsza cena brutto wykonania przedmiotu zamowienia wsrdd ofert ztozonych
przez Wykonawcow,

Cor: cena brutto badanej oferty.

Kryterium wyboru oferty jest Iaczna cena brutto za realizacj¢ zamowienia (cena — 100%).
Oferta najkorzystniejsza bedzie oferta z najnizsza cena, spelniajaca wymagania
Zamawiajacego.

5. Procedura:

1. Postepowanie prowadzone jest w jezyku polskim.

2. Wszelkie pytania dotyczace niniejszego postgpowania prosimy kierowac na adres
email: sekretariat@gitd.gov.pl

3. Wyjasnienia i zmiana tre$ci Zaproszenia:

3.1.  Wykonawca moze zwroci¢ si¢ do Zamawiajagcego o wyjasnienie tresci
Zaproszenia.

3.2. Zamawiajgcy moze udzieli¢ wyjasnien dotyczacych tresci Zaproszenia do
sktadania ofert. Wnioski o wyjasnienie tre§ci Zaproszenia nalezy skltadac
nie pdzniej niz na 3 dni przed upltywem terminu sktadania ofert. Wnioski
ztozone po tym terminie mogg pozosta¢ bez rozpoznania.

3.3.  Na kazdym etapie postgpowania Zamawiajagcy moze przed uplywem
terminu skladania ofert zmieni¢ tre$¢ Zaproszenia.

4. Jezeli w postepowaniu nie mozna dokona¢ wyboru najkorzystniejszej oferty ze
wzgledu na to, Ze zostaty ztozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wzywa
wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty, do ztozenia w terminie okreslonym przez
Zamawiajacego ofert dodatkowych.

5. Zamawiajagcy moze uniewazni¢ postegpowanie na kazdym jego etapie, bez
dokonania wyboru oferty. O uniewaznieniu postgpowania Zamawiajacy
poinformuje Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty.

6. Zamawiajacy moze odrzuci¢ ofertg, jezeli:

6.1.  Jej tres¢ nie odpowiada tresci Zaproszenia;

6.2.  Jej zlozenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisOw
o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji;

6.3.  Zawiera bledy lub braki uniemozliwiajace jej oceng;

6.4. wykonawca jest podmiotem podlegajacym wykluczeniu, o ktérym mowa w
art. 7 ust. 1 w zwigzku z ust. 9 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r.
o szczegllnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdzialania wspieraniu




agresji na Ukraing oraz shuzacych ochronie bezpieczenstwa narodowego
(Dz.U. z 2025 1. poz. 514);

7. Zamawiajacy moze zwrécic¢ sie¢ do Wykonawcy o ztozenie wyjasnien dotyczacych

tresci oferty, poprawienie oczywistych omylek lub uzupehienie brakujacych
informacji albo dokumentow, o ile nie prowadzi to do istotnej zmiany tresci oferty.
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci powierzenia przez Wykonawce
Przedmiotu Umowy podwykonawcom.

W sprawach nieuregulowanych w niniejszym Zaproszeniu decyzje dotyczace
sposobu prowadzenia postepowania podejmuje Zamawiajacy z zachowaniem zasad
uczciwej konkurencji, rownego traktowania wykonawcow oraz przejrzystosci.

6. Warunki udzialu

I1.

l.

Termin zwigzania ofertg:

Wykonawca bgdzie zwigzany oferta przez okres 30 dni. Bieg terminu zwigzania

oferta rozpoczyna si¢ wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

Zasady rozliczania 1 warunki platnos$ci:

2.1. Zamawiajacy przewiduje rozliczenie w ztotych polskich.

2.2. Zamawiajacy nie przewiduje, ze w przedmiotowym postgpowaniu udzieli
zaliczek na poczet wykonania zamowienia.

2.3. Zamawiajacy przewiduje ptatnos$¢ przelewem z odroczonym 21-dniowym
terminem ptatnosci od dnia otrzymania prawidtowo wystawionej faktury.

2.4. Podpisany protokét odbioru zamodwienia stanowi podstawe do wystawienia
faktury.

Wymagania dla Wykonawcy niezbedne do udziatu w postgpowaniu w zakresie

wiedzy 1 doswiadczenia:

3.1 Zamawiajacy uzna warunek za spetniony, jezeli Wykonawca wykaze, ze w
okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalnosci jest krotszy — w tym okresie, nalezycie zrealizowat
co najmniej S5 wuslug polegajacych na kompleksowej obshudze
cateringowej wydarzen o charakterze oficjalnym, reprezentacyjnym,
konferencyjnym lub uroczystym, organizowanych dla co najmniej 150
uczestnikow, obejmujacych przygotowanie bufetu oraz zapewnienie
obshugi kelnerskiej, z wylaczeniem spotkan Swiatecznych wielkanocnych
i bozonarodzeniowych.

Na potwierdzenie spelnienia warunku Wykonawca przedtozy wykaz uslug
wykonanych, w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania
ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie,
wraz z podaniem przedmiotu i zakresu ustugi, liczby uczestnikow, terminu
realizacji i nazwy podmiotdw, na rzecz ktérych ustugi zostaly wykonane lub
s3 wykonywane wraz z zalaczeniem referencji potwierdzajacych nalezyte
wykonanie wskazanych w wykazie ustug.

Opis sposobu sporzadzenia i zlozenia oferty

Ofert¢ stanowi wypetliony formularz ,,Oferta”, stanowigcy zatacznik nr 1 do
Zaproszenia.

Cena oferty musi zawiera¢ wszystkie elementy cenotworcze wynikajace z zakresu 1
sposobu realizacji przedmiotu zamoéwienia. Zaoferowane ceny winny by¢ cenami
calkowitymi 1 ostatecznymi, uwzgledniajagcymi wszelkie koszty wykonania
przedmiotu zamowienia.

Wszystkie wartosci okreslone w formularzu ,,Oferta”, stanowigcym zatacznik nr 1
do Zaproszenia, musza by¢ liczone z doktadnosciag do dwdch miejsc po przecinku.

Wykonawca jest zobowigzany do wypetnienia i okre§lenia warto$ci we wszystkich
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pozycjach wystepujacych w formularzu ,,Oferta”, stanowigcym zalgcznik nr 1 do
Zaproszenia.

Podane ceny jednostkowe w formularzu ,,Oferta”, stanowigcym zatacznik nr 1 do
Zaproszenia, nie ulegng podwyzszeniu w czasie realizacji przedmiotu zamodowienia.
Oferte moze ztozy¢ osoba uprawniona do sktadania wigzacych o§wiadczen woli.
Oferty ztozone po terminie nie bedg rozpatrywane.

Miejsce, termin i forma skladania ofert:

Oferty nalezy sktada¢ mailowo do dnia 28 sierpnia 2026 r., do godziny 12:00 na
adres e-mail: sekretariat@gitd.gov.pl, w temacie wiadomos$ci wpisujac ,,Oferta na
Zapewnienie ustugi cateringowej podczas jubileuszu 25-lecia ITD”

a) Formularz oferta

b) Wykaz ustug wraz z referencjami

Osobami uprawnionymi do kontaktow ze strony Zamawiajacego jest: Anna
Kosiorek — tel.: 22 220 48 88, adres e-mail: sekretariat@gitd.gov.pl.

Oferty ztozone po terminie nie beda rozpatrywane.

O wyniku postgpowania Zamawiajacy poinformuje Wykonawcow, ktorzy ztozyli
oferty.

Zataczniki do Zaproszenia:

1) zatacznik nr 1 — formularz ,,Oferta”,
2) zalacznik nr 2 — wykaz ustlug,

3) zatacznik nr 3 — projekt umowy.



Zalgcznik nr 1 do Zaproszenia

OFERTA
dla Gléwnego Inspektoratu Transportu Drogowego

Dotyczy procedury na: ,,Zapewnienie ustugi cateringowej podczas jubileuszu 25-lecia ITD”.

Ja/my nizej podpisany/i:

nazwa (firma) i doktadny adres Wykonawcy/Wykonawcow, w przypadku sktadania oferty przez podmioty wystepujace wspdlnie nalezy podaé nazwy (firmy i adresy

wszystkich wspolnikow spotki cywilnej lub cztonkéw konsorcjum)

Oswiadczamy, iz:

1. sktadamy oferte na wykonanie przedmiotu zamowienia w zakresie okreslonym w Zaproszeniu.
2. oswiadczamy, ze zapoznaliSmy si¢ z Zaproszeniem i uznajemy si¢ za zwigzanych jego postanowieniami;
3. oferujemy wykonanie przedmiotu zamoéwienia na nast¢gpujacych warunkach:
a) zacenenetto .............c.eiiiiennnns (stownie:........coooiiiiiiiiiiinn, ) ztotych
zaceng brutto ..................... (stownie:...........coooiiiiiii ) ztotych
Zgodnie z ponizszym formularzem**
Lp. Przedmiot wyceny Liczba os6b Cena netto za 1 Stawka VAT Cena brutto za 1 | Laczna warto$¢ netto Laczna wartos$é¢
osobe osobe brutto
1 2 3 4 5 6 7=(3x4) 8=(3x06)
1 Kompleksowa usmga 100
cateringowa — CZESC A
2 Kompleksowa ustuga 100

cateringowa — CZESC B

Laczna cena oferty

**Cena jednostkowa obejmuje wszystkie koszty zwigzane z realizacja przedmiotu zamowienia okreslonego w Opisie Przedmiotu Zamowienia, w tym w
szczegblnosci przygotowanie i dostawe cateringu, napojow, obstuge kelnerska, zapewnienie zastawy, sprzetu gastronomicznego, stotow koktajlowych, transport,

przygotowanie i obstuge bufetu, sprzatanie oraz pozostate elementy wymagane przez Zamawiajgcego.



**Cena jednostkowa stanowi podstawe do ustalenia ostatecznego wynagrodzenia zgodnie z liczbg uczestnikow potwierdzong przez Zamawiajacego na
zasadach okreslonych w Zaproszeniu.

4. akceptujemy warunki ptatnosci okreslone w Zaproszeniu;

5. os$wiadczamy, iz nie podlegamy wykluczeniu, o ktorym mowa w art. 7 ust. 1 w zwiazku z ust. 9 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o
szczegblnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdzialania wspieraniu agresji na Ukraing oraz stuzacych ochronie bezpieczenstwa
narodowego (Dz.U. z 2025 r. poz. 514);

6. o$wiadczamy, Ze nie jesteSmy wpisani (w tym nasz beneficjent rzeczywisty, jednostka dominujaca) w okresie obowigzywania umowy na
odpowiednig liste lub do wykazu — podstawa prawna: art. 7 ust. 1 w zwigzku z ust. 9 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczeg6lnych
rozwigzaniach w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraing oraz stluzacych ochronie bezpieczenstwa narodowego (Dz.U. z
2025 r. poz. 514);

7. uwazamy si¢ za zwigzanych niniejszg ofertg przez caty okres wskazany w Zaproszeniu, tj. przez okres 30 dni od dnia, w ktérym uptywa
termin skladania ofert;

8. oswiadczamy, ze sposob reprezentacji Wykonawcey / Wykonawcow* dla potrzeb niniejszego zamdwienia jest nastepujacy:
/wypelniaja jedynie przedsiebiorcy skladajacy wspolna oferte - spétki cywilne lub konsorcja/;

..................................... T.
(miejscowos¢ i data) (podpis Wykonawcy/Petnomocnika Wykonawcy)

* niepotrzebne skresli¢



Zatgcznik nr 2 do Zaproszenia

WYKAZ USLUG
Lp. Nazwa podmiotu, na rzecz Przedmiot ushugi Zakres ushugi Liczba uczestnikéw Data realizacji
ktérego byla wykonywana
ushuga

Uwaga: Do wykazu nalezy dolaczy¢ referencje potwierdzajace nalezyte wykonanie wskazanych ustug.

..................................... T.
(miejscowosc i data) (podpis Wykonawcy/Petnomocnika Wykonawcy)






