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ZAPYTANIE O OSZACOWANIE KOSZTOW

Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi zwraca si¢ z prosba o oszacowanie kosztow zwigzanych
z organizacja jednej konferencji dla kadry zarzadzajacej Zespotami Szkoét Centrum Ksztatcenia
Rolniczego 1 Krajowym Centrum Edukacji Rolniczej, na terenie wojewodztwa pomorskiego oraz
zapewnienia cateringu dla uczestnikéw dwoch jednodniowych spotkan informacyjno-promocyjnych,

na terenie woj. mazowieckiego, zgodnie z ponizsza specyfikacja:

I. Przedmiot zaméwienia:
1. PIERWSZA CZESC ZLECENIA:
Zleceniobiorca w ramach pierwszej czgsci zlecenia zorganizuje konferencj¢ dla kadry zarzadzajacej
Zespotami Szkol Centrum Ksztatcenia Rolniczego 1 Krajowym Centrum Edukacji Rolniczej oraz
pracownikow Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi pn. ,,PROW 2014-2020 a szkoty rolnicze
prowadzone przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi”, w wojewodztwie pomorskim, w odlegtosci
do 30 km! od Zespotu Szkot Centrum Ksztatcenia Rolniczego w Swarozynie (adres: ul. Szkolna 2,
83-115 Swarozyn, woj. pomorskie), w trzeciej dekadzie sierpnia 2022 r., zgodnie z ramowym
programem konferencji, w tym zapewni:
1. Zakwaterowanie:
Wykonawca zapewni dwa noclegi: pierwszy dla 67 os6b, a drugi dla 69 o0s6b
w hotelu o standardzie minimum 3-gwiazdkowym, w pokojach jedno- 1 dwuosobowych z pelnym
wezlem sanitarnym. Zakwaterowanie musi odbywac si¢ w minimum 10 pokojach jednoosobowych,
pozostate pokoje musza by¢ dwuosobowe z pelnym weztem sanitarnym.

2. Wyzywienie:

! Odlegto$¢ mierzona za pomocg portalu https://www.maps.google.pl w opcji Transport samochodowy
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a) dwa $niadania: pierwsze dla 67 osob, a drugie dla 69 oséb oraz dwie kolacje: jedna kolacja
dla 67 os6b a druga kolacja dla 70 oséb.

Dwa $niadania i pierwsza kolacja - serwowane w miejscu zakwaterowania uczestnikow - w
formie szwedzkiego stotu, spozywane przy stotach na siedzaco, w naczyniach z porcelany lub
szklanych, ze sztu¢cami ze stali nierdzewnej, z minimum dwoma daniami cieptymi do wyboru
po min. 300 g na osobg, w tym takze jedno danie wegetarianskie min. 300 g na osobg, pieczywo
mieszane, masto, wedliny minimum 4 rodzaje, sery minimum 2 rodzaje, §wieze warzywa:
pomidor, ogdrek, napoje w postaci wody oraz 2 rodzajow soku naturalnego z owocodw polskich
sezonowych (jabtko, wisnia, czarna porzeczka itp.), kawa oraz herbata (z dodatkami: cukier,
$mietanka, cytryna, konfitura z pigwy) po 0,5 | na osobe.
Druga kolacja (zasiadana) - serwowana w miejscu zakwaterowania uczestnikdw - spozywana
przy stotach, na siedzaco, w naczyniach z porcelany lub szklanych, ze sztu¢cami ze stali
nierdzewnej, zawierajaca potrawy tradycyjne i regionalne, sktadajaca si¢ z: dwdch rodzajow
zup do wyboru (w tym jedna wegetarianska) po min. 200-250 ml na osobg, dania gtéwnego na
cieplo: dwa rodzaje mies, ziemniaki, ziemniaki zapiekane, ryz do wyboru po min. 150 g na
osobe, dwa rodzaje suréwek po min. 100 g na osobeg, dwa rodzaje satatek po min. 100 g na
osobg, warzywa gotowane min. 100 g na osobg, danie wegetarianskie min. 300 g na osobe,
talerze wedlin, talerze seréw, deser (3 rodzaje ciast do wyboru) po min. 150 g na osobe, woda,
3 rodzaje sokoéw z polskich owocow sezonowych (np. jabtko, wisnia, czarna porzeczka itp.), do
wyboru, kawa, herbata, (z dodatkami: cukier, Smietanka, cytryna, konfitura z pigwy) po 0,5 1
na osobg, przez caty czas trwania kolacji musi by¢ zapewniona obstuga kelnerska podajaca
positki do stotu i odbierajaca brudne naczynia. Positki serwowane w standardzie
odpowiadajacym standardowi §wiadczenia ustug gastronomicznych przez hotel co najmniej 3-
gwiazdkowy. Dopuszcza si¢ serwowanie napojow w wydzielonym pomieszczeniu,

zlokalizowanym w bezposrednim sgsiedztwie sali, w ktorej bedzie serwowana kolacja.

b) dwa obiady: pierwszy obiad dla 77 oséb, drugi obiad dla 70 oséb. Obiady musza by¢
serwowane w formie szwedzkiego stolu, spozywane przy stotach na siedzgco, w naczyniach
z porcelany lub szklanych, ze sztu¢cami ze stali nierdzewnej, skladajace si¢ z przystawki
w ilo$ci min. 300-400 g na osobg, zupy — dwie propozycje do wyboru (w tym jedna
wegetarianska) w ilosci min. 500 ml na osobe, dania gtownego — dwie propozycje do wyboru
(ziemniaki min. 150 g na osobg, migso min. 150 g na osobe, surowka min. 100 g na osobg),
w tym takze danie wegetarianskie w ilosci min. 300 g na osobe, deseru min. 150 g na osobe oraz
napojow w postaci: wody oraz soku naturalnego z polskich owocoéw sezonowych

(np. jabtko, wisnia, czarna porzeczka itp.) po 0,5 1 na osobe.



Pierwszy obiad musi by¢ serwowany w miejscu zakwaterowania uczestnikow.
Drugi obiad musi by¢ serwowany na terenie Zespotu Szkét Centrum Ksztatcenia Rolniczego w
Swarozynie.

c) calodzienny serwis kawowy dla 77 os6b w dniu, w ktérym odbywac si¢ bedzie konferencja,
serwowany Ww miejscu zakwaterowania uczestnikbw w wydzielonym pomieszczeniu,
zlokalizowanym w bezposrednim sgsiedztwie sali konferencyjnej, w postaci kawy, herbaty (z
dodatkami - Smietanka, cytryna, konfitura z pigwy, cukier), 2 rodzajow soku naturalnego z
owocow polskich sezonowych (np. jabtko, wisnia, czarna porzeczka itp.) i wody po 0,5 1 na osobe
oraz 3 rodzajow ciast po min. 150 g na osobg;

3. Sale konferencyjna, w miejscu zakwaterowania uczestnikOw wyposazong w nagto$nienie oraz
sprzet do prezentacji multimedialnych (minimum wyposazenia to: laptop, rzutnik, ekran, 2
mikrofony, glosniki) oraz osobe obslugujaca sprzet multimedialny. W sali konferencyjnej
Zleceniobiorca musi umiesci¢ logotypy PROW 2014-2020, KSOW 2014-2020, zgodnie z ksigga

wizualizacji dostgpna na stronie internetowej: https:/www.gov.pl/web/rolnictwo/ksiega-

wizualizacji-1-logotypy.

Logotypy musza by¢ zamieszczone w formacie minimum A3 oraz w miejscu zapewniajagcym ich
widoczno$¢ z dowolnego miejsca w sali konferencyjnej. Ponizej okresla si¢ wzor logotypow

i sloganu.

WZOR LOGOTYPOW
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,,Buropejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujaca w
obszary wiejskie.” Operacja wspotfinansowana ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach
pomocy technicznej Programu Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020. Instytucja
Zarzadzajaca Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister
Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

4. ubezpieczenie NNW dla uczestnikow konferencji.

DRUGA CZESC ZLECENIA:

Wykonawca w ramach drugiej czgsci zlecenia zobowigzuje si¢ zapewni¢ serwis kawowy i obiad dla
facznie do 344 uczestnikéw spotkania informacyjnego pn. ,,Transfer wiedzy 1 dziatalno$¢
informacyjna — PROW 2014-2020” w pierwsze]j potowie wrzesnia 2022 r.:

1. Na terenie Zespotu Szko6t Centrum Ksztalcenia Rolniczego im. Jadwigi Dziubinskiej

w Goladkowie wykonawca zapewni serwis kawowy i obiad dla tacznie do 244 oso6b:
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1) Catodzienny serwis kawowy, sktadajacy si¢ z:

a) kawy 1 herbaty $§wiezo zaparzanej,

b) dodatkéw w tym cukier, §mietanka, cytryna, konfitura z pigwy,

c¢) polskich owocow sezonowych, w tym: jabtek, winogron oraz sliwek po 150 g na osobe,

d) polskich tradycyjnych ciast i ciasteczek po 150 g na osobe,

e) napojoéw (minimum 11/osobe): wody mineralnej, sokow z polskich owocow sezonowych

(np. jabtko, wisnia, czarna porzeczka itp.),

2) obiad w formie bufetu szwedzkiego, w godzinach 14:00 — 16:00, sktadajacy si¢ z minimum:

a)
b)

c)
d)
€)
f)
g)

tradycyjnej polskiej zupy w ilo$ci min. 500 ml na osobg,

tradycyjnych polskich dan migsnych na ciepto w dwoch rodzajach do wyboru min. 150
g na osobe,

ziemniakow 1 kasz lub klusek do wyboru min. 100 g na osobg,

dwoch rodzajow surowek min. 100 g na osobe

dania wegetarianskiego na ciepto w ilo$ci min. 300 g na osobe,

tradycyjnego polskiego deseru w 3 postaciach min. 150 g na osobg,

napojow (minimum 11/0sobg): wody mineralnej, sokow z polskich owocow sezonowych

(np. jabtko, wisnia, czarna porzeczka itp.),

3) porcelanowe lub szklane naczynia i sztuéce ze stali nierdzewnej w ilosci odpowiadajace;j

realizacji zlecenia;

4) stoliki bankietowe, w ilo$ci odpowiadajacej realizacji zlecenia;

2. W lokalu gastronomicznym zlokalizowanym do 10 km od Zespotu Szkot Centrum Ksztatcenia

Rolniczego im. Jadwigi Dziubinskiej w Goladkowie wykonawca zapewni obiad dla tacznie do

100 os6b w godzinach 14:00 — 16:00, spozywany przy stotach na siedzaco, w naczyniach z

porcelany lub szklanych, ze sztu¢cami ze stali nierdzewnej. Przez caly czas trwania obiadu musi

by¢ zapewniona obstuga kelnerska. Positki serwowane w standardzie odpowiadajacym

standardowi $wiadczenia ustug gastronomicznych w lokalu gastronomicznym. Dopuszcza si¢

serwowanie napojéow w wydzielonym pomieszczeniu, zlokalizowanym w bezposrednim

sasiedztwie sali, w ktorej bedzie serwowany obiad zawierajacy potrawy tradycyjne i regionalne,

sktadajacy si¢ z minimum:

a)
b)

©)
d)

tradycyjnej polskiej zupy w ilosci min. 500 ml na osobe,

tradycyjnych polskich dan migsnych na ciepto w dwodch rodzajach do wyboru min. 150
g na osobe,

ziemniakow 1 kasz lub klusek do wyboru min. 100 g na osobg,

dwoch rodzajow surowek min. 100 g na osobe



e) dania wegetarianskiego na ciepto w ilosci min. 300 g na osobe,
f) tradycyjnego polskiego deseru w 3 postaciach min. 150 g na osobg,
g) napojow (minimum 11/osobg¢): wody mineralnej, sokow z polskich owocow sezonowych

(np. jablko, wisnia, czarna porzeczka itp.),

TRZECIA CZESC ZLECENIA:
Wykonawca w ramach trzeciej czgsci zlecenia zobowigzuje si¢ zapewnic¢ serwis kawowy 1 obiad dla
facznie do 120 uczestnikoéw spotkania informacyjnego pn. ,,Transfer wiedzy 1 dziatalno$¢
informacyjna — PROW 2014-2020” w drugiej polowie pazdziernika 2022 r., w gmachu Ministerstwa
Rolnictwa i Rozwoju Wsi w Warszawie przy ul. Wspo6lnej 30:
1) catodzienny serwis kawowy, sktadajacy si¢ z:
f) kawy 1 herbaty §wiezo zaparzane;,
g) dodatkéw w tym cukier, $mietanka, cytryna, konfitura z pigwy,
h) polskich owocow sezonowych, w tym: jabtek, winogron oraz $liwek 150 g na osobe,
1) polskich tradycyjnych ciast 1 ciasteczek 150 g na osobg,
J) napojoéow (minimum 11/0sobe): wody mineralnej, sokow z polskich owocow sezonowych
(np. jabtko, wisnia, czarna porzeczka itp.),
2) obiad w formie bufetu szwedzkiego, w godzinach 14:00 — 16:00, sktadajacy si¢ z minimum:
h) tradycyjnej polskiej zupy w ilosci min. 500 ml na osobg,
1) tradycyjnych polskich dan migsnych na ciepto w dwoch rodzajach do wyboru min. 150
g na osobe,
j)  ziemniakoéw i kasz lub klusek do wyboru min. 100 g na osobe,
k) dwoch rodzajow suroéwek min. 100 g na osobe
1) dania wegetarianskiego na ciepto w ilosci min. 300 g na osobe,
m) tradycyjnego polskiego deseru w 3 postaciach min. 150 g na osobe,
n) napojow (minimum 11/osobg¢): wody mineralnej, sokow z polskich owocow sezonowych
(np. jabtko, wi$nia, czarna porzeczka itp.),
3) porcelanowe lub szklane naczynia i1 sztuCce ze stali nierdzewne] w ilo$ci odpowiadajacej
realizacji zlecenia;

4) stoliki bankietowe, w iloéci odpowiadajacej realizacji zlecenia;

Zleceniodawca zastrzega sobie, Ze produkty uzyte do przygotowania positkow podczas



powyzszych spotkan musza by¢ wyprodukowane z surowcow wytworzonych na terenie PolskiZ.

II. Terminy realizacji zlecenia:

Pierwsza cze$¢ zlecenia - w trzeciej dekadzie sierpnia 2022 r.,

Druga cze$¢ zlecenia - w pierwszej potowie wrzesnia 2022 r.,

Trzecia cze$¢ zlecenia - w drugiej polowie pazdziernika 2022 r.

III.  Wymagania co do oferty cenowej:
Wykonawca musi poda¢ ceny jednostkowe netto i brutto oraz koszt ogoétem brutto oraz
wypehi¢ zalaczong tabele.
Cena Cena Koszt
Rodzaj Kosztu j-m. ilo$¢ jednostkowa | jednostkowa ogolem
netto brutto brutto
PIERWSZA CZESC ZLECENIA:
ZAKWATEROWANIE:
Pierwszy nocleg Osoba 67
Drugi nocleg Osoba 69
WYZYWIENIE:
Pierwsza Kkolacja Osoba 67
Pierwsze $niadanie Osoba 67
Pierwszy obiad Osoba 77
Druga kolacja Osoba 70
Drugie $niadanie Osoba 69
Drugi obiad na terenie | Osoba 70
ZSCKR w Swarozynie
Calodzienny Serwis kawowy | Osoba 77
Sala konferencyjna Ustuga 1
Ubezpieczenie NNW Ustuga 1
Razem Pierwsza Cze¢$¢ Zlecenia
DRUGA CZESC ZLECENIA:
Obiad na terenie Osoba 244
ZSCKR w Goladkowie
Obiad w lokalu Osoba 100
serwis kawowy na terenie Osoba 344
ZSCKR w Goladkowie
Razem Druga Cze$¢ Zlecenia
2 Wiecej informacji ~ na  stornach:  https:/www.gov.pl/web/rolnictwo/produkt-polski-to-najlepszy-produkt ~ oraz

https://www.gov.pl/web/rolnictwo/produkt-polski.

Aktualna lista  produktow

https://www.polskasmakuje.pl/

znajduje

si¢

na

stronie  internetowe;j:


https://www.gov.pl/web/rolnictwo/produkt-polski-to-najlepszy-produkt
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/produkt-polski

TRZECIA CZEéC ZLECENIA:
Obiad Osoba 120

Serwis kawowy Osoba 120

Razem Trzecia Cze$¢ Zlecenia

Ogotem cz.1+cz.2+cz.3:

IV. Osoby uprawnione do kontaktu:

Pani Aleksandra Wars, tel. 22 623 27 77, : adres mailowy: Aleksandra. Wars@minrol.gov.pl;

Pani Dagmara Bukowska, tel. 22 623 14 90, adres email: Dagmara.Bukowska@minrol.gov.pl.

V. Termin zlozenia oszacowania kosztow:

Ofertg z oszacowanymi kosztami nalezy przesta¢ do dnia 25 maja 2022 roku

VI. Sposob zlozenia oferty:
Oferte z oszacowanymi kosztami nalezy przekaza¢ elektronicznie, na dwa podane nizej adresy
mailowe:

adres e-mail: Aleksandra.Wars@minrol.gov.pl oraz

adres email: Dagmara.Bukowska@minrol.gov.pl

Niniejsze zapytanie o oszacowanie kosztow nie stanowi zobowigzania Ministerstwa Rolnictwa 1
Rozwoju Wsi do zawarcia umowy. Wybodr oferty zostanie dokonany w drodze przetargu

nieograniczonego.

Z powazaniem

Anna Radecka

dyrektor

Departamentu Oswiaty i Polityki
Spotecznej

/podpisano elektronicznie/
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Klauzula informacyjna o zasadach przetwarzania Panstwa/Pani/Pana danych osobowych dostepna jest pod adresem:
www.gov.pl/rolnictwo/polityka-przetwarzania-danych-osobowych
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