SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
[bookmark: _Hlk206489490]na kompleksową organizację i obsługę seminarium technicznego oraz wyjazdowego posiedzenia Rady Żeglugi Śródlądowej w Szczecinie

I. Zamawiający
Ministerstwo Infrastruktury
ul. Chałubińskiego 4/6
00-928 Warszawa
II. Przedmiot zamówienia
Przedmiotem zamówienia jest przygotowanie i realizacja:
· seminarium technicznego dla maksymalnie 110 osób,
· wyjazdowego posiedzenia Rady Żeglugi Śródlądowej dla 15 osób,
w Szczecinie, w hotelu o standardzie co najmniej czterogwiazdkowym[footnoteRef:1], zlokalizowanym w odległości maksymalnie 1 km od Urzędu Żeglugi Śródlądowej w Szczecinie (pl. Stefana Batorego 4)  z odpowiednią bazą konferencyjną. [1:  Zgodnie z Rozporządzeniem z dnia 19 sierpnia 2004 r. Ministra Gospodarki i Pracy w sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których są świadczone usługi hotelarskie] 

Zakres usługi obejmuje:
1. kompleksową organizację seminarium technicznego w godz. 8.30-16.00, tj. zapewnienie sali konferencyjnej dla maksymalnie 110 osób, wraz z wyposażeniem niezbędnym do przeprowadzenia seminarium, zapewnienie usługi cateringowej, transmisję online oraz obsługę graficzną (przygotowanie materiałów konferencyjnych) – I dnia (13 listopada 2025 r.);
2. organizację posiedzenia Rady Żeglugi Śródlądowej w godz. 9.00-15.00, tj. zapewnienie usługi noclegowej dla 10 osób (13/14 listopada 2025 r.) oraz zapewnienie sali konferencyjnej dla 17 osób wraz z wyposażeniem niezbędnym do przeprowadzenia posiedzenia, zapewnienie usługi cateringowej (w hotelu i w lokalu gastronomicznym) dla 17 osób, zapewnienie usługi transportowej dla 17 osób do bazy lodołamaczy – II dnia (14 listopada 2025 r.);
Zamawiający w terminie do 7 listopada 2025 r. poda Wykonawcy ostateczną liczbę uczestników seminarium technicznego. Zamawiający może zgłosić zmniejszenie liczby uczestników seminarium o maksymalnie 15%. 
 III. Miejsce i czas realizacji zamówienia
Miejsce: Szczecin
Termin: 13-14 listopada 2025 r. (czwartek-piątek)
	Program wydarzenia

	Seminarium techniczne

	Dzień 1  (13 listopada, czw.)

	8.30-9.00
	rejestracja + przerwa kawowa

	9.00-9.30
	przywitanie gości

	9.30-10.55
	I część seminarium

	10.55-11.05
	przerwa kawowa

	11.05-12.20
	II część seminarium 

	12.20-12.40
	przerwa kawowa

	12.40-15.00
	III część seminarium

	15.00-16.00
	lunch

	
	

	Posiedzenie Rady Żeglugi Śródlądowej

	Dzień 2  (14 listopada, pt.)

	zgodnie z godzinami hotelowymi
	śniadanie w ramach noclegu

	9.00–11.00
	posiedzenie RŻŚ z serwisem kawowym

	11.00-11.30
	przejazd do bazy lodołamaczy

	11.30-13.30
	zwiedzanie bazy lodołamaczy

	13.30-14.00
	przejazd do lokalu gastronomicznego

	14.00-15.00
	lunch w lokalu gastronomicznym



IV. Szczegółowy zakres zamówienia
1. Kompleksowa organizacja seminarium - I dnia (13 listopada 2025 r.):
Usługa konferencyjna
Wykonawca zapewni odpowiednio wyposażoną salę konferencyjną, spełniającą następujące wymagania:
a) Miejsca siedzące dla maksymalnie 110 osób.
b) Dostępność w dniu konferencji od godziny 7:30 do godziny 17:00.
c) Sala spełniająca warunki do organizacji seminarium, posiadająca regulację klimatyzacji.
d) Sala spełniająca warunki techniczne umożliwiające dostęp do gniazd elektrycznych dla uczestników posiedzenia.
e) Wykonawca zapewni następujące wyposażenie sali konferencyjnej: 
· sprzęt do prezentacji - projektor multimedialny wraz z pilotem, 
· ekran do projektora multimedialnego o rozmiarze zapewniającym czytelność prezentowanych materiałów dla wszystkich uczestników konferencji,
· laptop wraz z myszą komputerową wyposażony w system operacyjny oraz oprogramowanie biurowe umożliwiające:
a. odtwarzanie prezentacji multimedialnych w powszechnie stosowanych formatach (np. *.ppt, *.pptx, *.pdf),
b. odtwarzanie materiałów wideo, w tym z nośników fizycznych (np. DVD),
c. obsługę popularnych formatów plików multimedialnych dzięki zainstalowanym kodekom,
d. dostęp do Internetu,
e. współpracę z urządzeniami peryferyjnymi (np. projektorem, myszą);
· aparaturę nagłośnieniową dla prelegentów i udźwiękowionych prezentacji multimedialnych wraz z niezbędnym wyposażeniem technicznym koniecznym do jego prawidłowego funkcjonowania,
· mikrofony bezprzewodowe: 3 sztuki,
· mównica z miejscem na notatki,
· bezpłatny bezprzewodowy dostęp do internetu za pomocą wi-fi, 
· tablica flipchart (suchościeralna oraz 3 kolory mazaków),
f) Czytelne oznaczenia nawigacyjne na terenie konferencji tzw. potykacze, w szczególności kierujące do wejścia oraz do sali konferencyjnej,
g) Bezawaryjność działania wszystkich ww. urządzeń musi zostać zademonstrowana Zamawiającemu przed rozpoczęciem spotkania. 
h) Zapewnienie natychmiastowej obsługi technicznej przed i w trakcie posiedzenia – bieżąca obsługa techniczna.
Usługa cateringowa
Wykonawca zapewni miejsce na przerwę kawową w systemie ciągłym oraz lunch dla maksymalnie 110 osób. 
Przez miejsce na przerwę kawową Zamawiający rozumie foyer sali konferencyjnej, zaś przez miejsce na lunch Zamawiający rozumie foyer sali konferencyjnej lub salę restauracyjną w hotelu.
a) Serwis kawowy w systemie ciągłym dla maksymalnie 110 osób, dostępny od godz. 8.00 do godz. 17.00, z uzupełnianiem brakujących składników, ustawiony w miejscu wskazanym przez Zamawiającego, składający się z: 
- kawy z profesjonalnego ekspresu ciśnieniowego: min. 2 porcje na osobę, min. 200 ml/porcja, 
- herbaty w saszetkach (czarna, owocowa, zielona): min. 2 porcje na osobę, min. 200 ml/porcja,
- świeżej cytryny w plasterkach: min. 50 porcji, 
- cukru w saszetkach,
- mleka do kawy (w dzbanuszkach),
- 2 rodzajów soków 100% (jabłkowy i pomarańczowy): min. 330 ml/os., 
- wody mineralnej gazowanej w butelkach szklanych: min. 2 porcje na osobę, min. 200 ml/porcja,
- wody mineralnej niegazowanej podawanej w dzbankach: bez limitu,
- 3 rodzaje ciast – min. 3 porcje na osobę,
- mix 5 rodzajów tartinek – min. 4 szt./os.,
- owoce drylowane – min. 150 g/os. (co najmniej 3 rodzaje do wyboru).
b) Lunch w formie bufetu w godz. 15:00–16:00 dla maksymalnie 110 osób składający się z:
- zupy - min. 300 ml/os.,
- 3 dań głównych na ciepło – min. 200 g/os. (w tym danie mięsne, rybne i wegetariańskie),
- 2 surówek do wyboru: 150 g/os.,
- dodatków skrobiowych: 150 g/os. (3 rodzaje do wyboru),
- 3 rodzajów mini deserów w pucharkach i na paterach: min. 80 g/os.,
- 2 rodzajów soków 100% (jabłkowy i pomarańczowy): min. 330 ml/os., 
- wody mineralnej gazowanej w butelkach szklanych: min. 2 porcje na osobę, min. 200 ml/porcja,
- wody mineralnej niegazowanej podawanej w dzbankach: bez limitu.
Przeprowadzenie rejestracji wideo i transmisji online /na żywo/seminarium
Wykonawca  zapewni: 
streaming  w  jakości  HD  (720p),
streaming  do  internetu  (od 500kb/s do 1050 kb/s): rozdzielczości 640x360px (m.in. 512 kb/s) lub 1280x720 px  (m.in. 1024 kb/s),
profesjonalny sprzęt umożliwiający zarejestrowanie oraz transmisję online (na żywo), min.  1    kamery  HD  ustawionej centralnie wraz z podłączeniem do nagłośnienia znajdującego się na miejscu Konferencji oraz cyfrowy mikser HD,
obsługę techniczną transmisji online (na żywo) (np. operator, realizator), 
transmisję online (na żywo),
wyświetli w oknie transmisji online prezentacje pokazywane w ramach konferencji,
branding transmisji online (na żywo): plansze, nazwiska prelegentów, logotyp ect.,
dokona rejestracji konferencji  w  jakości HD,
opublikuje transmisję na żywo (online) konferencji na stronie internetowej Zamawiającego – https://www.gov.pl/web/infrastruktura lub na kanale You Tube lub Facebook Zamawiającego, 
zapewni odpowiedni poziom jakości dźwięku i obrazu oraz możliwość regulowania w playerze wideo skali  dźwięku i  obrazu („pełen  ekran”), 
odtwarzacz wideo musi być kompatybilny z aktualnie stosowanymi przeglądarkami internetowymi oraz systemami operacyjnymi, powszechnie wykorzystywanymi na rynku,
zarejestrowane  pliki  wideo  z konferencji  Wykonawca dostarczy  Zamawiającemu w terminie 7 dni po zakończeniu konferencji w formacie: MP4  (wielkość pliku zostanie uzgodniona z Wykonawcą) oraz innych wg potrzeby Zamawiającego. Przekazanie materiałów (materiałów zmontowanych w ten sposób, że zawierać będą tylko relację seminarium z wyłączeniem ewentualnych przerw, oczekiwań na rozpoczęcie itp.) poprzez przesłanie w wersji elektronicznej na adres Zamawiającego  lub  poprzez  udostępnienie  przez  Wykonawcę  plików  do pobrania. Dopuszcza się możliwość pocięcia materiału filmowego na mniejsze części – po ustaleniach z Zamawiającym.
Usługa graficzna
Wykonawca zapewni usługę graficzną polegającą na przygotowaniu projektu graficznego materiałów konferencyjnych na podstawie treści dostarczonych przez Zamawiającego oraz ich wydruku i rozdystrybuowaniu uczestnikom seminarium. 
Zakres usługi obejmuje:
1. opracowanie projektu graficznego materiałów konferencyjnych, zgodnie z identyfikacją wizualną Zamawiającego i charakterem wydarzenia,
2. przygotowanie wersji do druku oraz wersji elektronicznej (PDF),
3. wydruk materiałów konferencyjnych w ilości maksymalnie 110 szt., przy czym ostateczna liczba zostanie potwierdzona przez Zamawiającego do 7 listopada 2025 r.,
4. dostarczenie wydrukowanych materiałów do miejsca realizacji wydarzenia oraz ich rozdystrybuowanie uczestnikom w dniu seminarium (13 listopada 2025 r.).
Wykonawca zobowiązany jest do przekazania projektów do akceptacji Zamawiającego oraz uwzględnienia ewentualnych uwag i korekt.

2. Organizacja posiedzenia Rady Żeglugi Śródlądowej - II dnia (14 listopada 2025 r.):
Usługa noclegowa
Wykonawca zapewnieni usługę noclegową ze śniadaniem według menu hotelowego dla 10 osób, tj. 10 pokoi jednoosobowych w hotelu, w którym będzie realizowane wydarzenie.
a) Rozpoczęcie doby hotelowej: 13 listopada 2025 r., zakończenie doby hotelowej: 14 listopada 2025 r.
b) Pokoje muszą być wyposażone w dostęp do bezprzewodowego internetu.
c) Miejsce zakwaterowania uczestników posiedzenia Rady oraz sala konferencyjna, w której odbędzie się posiedzenie Rady, muszą znajdować się w tym samym budynku.
Usługa konferencyjna
Wykonawca zapewni odpowiednio wyposażoną salę konferencyjną, spełniającą następujące
Wymagania:
a) Miejsca siedzące dla 17 osób.
b) Dostępność w dniu konferencji od godziny 8.00 do godziny 11.00.
c) Sala spełniająca warunki do organizacji posiedzenia, posiadająca regulację klimatyzacji. 
d) Sala spełniająca warunki techniczne umożliwiające dostęp do gniazd elektrycznych dla uczestników posiedzenia.
e) Wykonawca zapewni następujące wyposażenie sali konferencyjnej: 
· sprzęt do prezentacji - projektor multimedialny wraz z pilotem, 
· ekran do projektora multimedialnego o rozmiarze zapewniającym czytelność prezentowanych materiałów dla wszystkich uczestników konferencji,
· laptop wraz z myszą komputerową wyposażony w system operacyjny oraz oprogramowanie biurowe umożliwiające:
a. odtwarzanie prezentacji multimedialnych w powszechnie stosowanych formatach (np. *.ppt, *.pptx, *.pdf),
b. odtwarzanie materiałów wideo, w tym z nośników fizycznych (np. DVD),
c. obsługę popularnych formatów plików multimedialnych dzięki zainstalowanym kodekom,
d. dostęp do Internetu,
e. współpracę z urządzeniami peryferyjnymi (np. projektorem, myszą);
· bezpłatny bezprzewodowy dostęp do internetu za pomocą wi-fi, 
· tablica flipchart (suchościeralna oraz 3 kolory mazaków),
f) Bezawaryjność działania wszystkich ww. urządzeń musi zostać zademonstrowana Zamawiającemu przed rozpoczęciem spotkania. 
g) Zapewnienie natychmiastowej obsługi technicznej przed i w trakcie posiedzenia – bieżąca obsługa techniczna.
Usługa cateringowa
a) Serwis kawowy w systemie ciągłym dla 17 osób, dostępny od godz. 8.00 do godz. 11.00, z uzupełnianiem brakujących składników, w formie stołu bufetowego (stołów bufetowych) w sali konferencyjnej, w której odbywać się będzie posiedzenie, składający się z: 
 - kawy z profesjonalnego ekspresu ciśnieniowego: min. 2 porcje na osobę, min. 200 ml/porcja, 
- herbaty w saszetkach (czarna, owocowa, zielona): min. 1 porcja na osobę, min. 200 ml/porcja,
- świeżej cytryny w plasterkach: min. 15 porcji, 
- cukru w saszetkach,
- mleka do kawy (w dzbanuszkach),
- 2 rodzajów soków 100% (jabłkowy i pomarańczowy): min. 330 ml/os., 
- wody mineralnej gazowanej w butelkach szklanych: min. 1 porcja na osobę, min. 200   ml/porcja,
- wody mineralnej niegazowanej w butelkach szklanych: min. 1 porcja na osobę, min. 200 ml/porcja.
b) Lunch w formule szwedzkiego stołu w lokalu gastronomicznym  zlokalizowanym w odległości maksymalnie 1,5 km od Urzędu Żeglugi Śródlądowej w Szczecinie (pl. Stefana Batorego 4)  w godz. 14.00–15.00  dla 17 osób, składający się z:
- zupy – min. 300 ml/os.,
- 2 dań głównych na ciepło (2 rodzaje: mięsne i wegetariańskie) – min. 200 g/os.,
- surówek/sałatek do wyboru – 3 rodzaje – min. 150 g/os.,
- dodatków skrobiowych - 2 rodzaje – min. 200 g/os.
- deseru - 3 rodzaje do wyboru: min. 150 g/os.,
- kawy z profesjonalnego ekspresu ciśnieniowego: min. 1 porcja/os., min. 200 ml/porcja wraz z dodatkami typu mleko/śmietanka, cukier, 
- herbaty w saszetkach (czarna, owocowa, zielona): min. 2 porcje/os., min. 200 ml/porcja wraz z dodatkami typu cytryna, cukier,
- 2 rodzajów soków 100%: min. 330 ml/os. podawanych w dzbankach lub butelkach, 
- wody mineralnej niegazowanej podawanej w dzbankach z miętą i cytryną: bez limitu.
Usługa transportowa
Wykonawca zapewni autokar lub dwa busy o łącznej liczbie miejsc siedzących dla 17 osób na trasie: hotel - baza postojowo-cumownicza dla lodołamaczy w Szczecinie (Lokalizacja: ul. Karpia, dzielnica Podjuchy, Szczecin – bezpośrednio nad brzegiem Regalicy) – lokal gastronomiczny (w którym wykonawca zapewni lunch – Urząd Żeglugi Śródlądowej w Szczecinie).
2. Autokar lub busy muszą być wyposażone w pasy bezpieczeństwa oraz klimatyzację. Rok produkcji pojazdów nie wcześniej niż 2017 r. Stan techniczny pojazdów musi spełniać obowiązujące przepisy ruchu drogowego oraz wymogi bezpieczeństwa, posiadać aktualne badania techniczne oraz ubezpieczenie OC.
3. Wykonawca zapewnieni kierowcę/kierowców posiadającego/posiadających odpowiednie kwalifikacje, uprawnienia oraz co najmniej 2-letnie doświadczenie zawodowe. W przypadku niedyspozycji kierowcy, Wykonawca zobowiązany jest niezwłocznie zapewnić zastępstwo, niezależnie od przyczyny niedyspozycji.
4. W przypadku awarii pojazdu lub jego niedopuszczenia do ruchu w wyniku kontroli, Wykonawca zobowiązany jest do niezwłocznego podstawienia pojazdu zastępczego, w czasie nie dłuższym niż 30 minut od momentu telefonicznego zgłoszenia. Pojazd zastępczy musi spełniać wymagania określone w pkt 2 i 3. 
5. Wszystkie koszty związane z podstawieniem pojazdu zastępczego, koszty związane z usunięciem awarii, koszty powstałe w związku z transportem pojazdu do siedziby Wykonawcy powstałe na skutek awarii obciążają Wykonawcę.
6. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za jakiekolwiek wypadki lub zdarzenia skutkujące szkodą materialną, uszkodzeniem ciała lub śmiercią, powstałe w wyniku działalności Wykonawcy.
7. Dokładne godziny przejazdu na trasie hotel - baza postojowo-cumownicza dla lodołamaczy - lokal gastronomiczny - Urząd Żeglugi Śródlądowej w Szczecinie zostaną potwierdzone na 7 dni przed posiedzeniem Rady. 
V. Niezbędne elementy usługi cateringowej: 
Do zadań Wykonawcy w zakresie usługi cateringowej należeć będzie: 
a) zapewnienie niezbędnych elementów usługi cateringowej, czyli:
· odpowiedniej liczby stolików bufetowych (minimum 1 stolik dla maksymalnie 6 osób) – jeżeli wymaga tego pomieszczenie,
· talerzyków porcelanowych, szklanek na wodę, filiżanek porcelanowych na kawę i herbatę, sztućców stalowych (zakaz użycia zastawy użytku jednorazowego),
· estetyczne nakrycia (np. obrusy, serwety tekstylne),
· papierowych serwetek dla gości,
· profesjonalnej obsługi dostosowanej do liczby uczestników.
b) zagwarantowanie, iż wszystkie posiłki i produkty zapewnione przez Wykonawcę będą bezwzględnie świeże, a potrawy będą przyrządzone w dniu świadczenia usługi. Produkty i posiłki muszą charakteryzować się wysoką jakością w odniesieniu do użytych składników oraz estetyki podania, produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata, soki i inne) będą posiadały odpowiednią datę przydatności do spożycia; 
2. zapewnienie profesjonalnej obsługi:
· każdy pracownik wchodzący w skład obsługi kelnerskiej musi posiadać aktualną książeczkę do celów sanitarno-epidemiologicznych,
· pracownicy obsługi kelnerskiej muszą być ubrani w jednolite schludne stroje,
· Wykonawca na bieżąco będzie dbał o czystość i porządek w miejscach świadczenia usług cateringu.
VI. Dodatkowe obowiązki Wykonawcy
1. Uzgodnienie menu. Wykonawca w ramach świadczenia usługi cateringowej ma obowiązek przedstawienia propozycji menu (przerwa kawowa i lunch I dnia; przerwa kawowa i lunch w lokalu gastronomicznym II dnia) w ciągu 2 dni kalendarzowych od dnia podpisania umowy. Zamawiający zaakceptuje propozycje Wykonawcy lub zgłosi uwagi. Wykonawca musi uzyskać ostateczną akceptację Zamawiającego.
1. Uzgodnienie materiałów konferencyjnych. Materiały konferencyjne, które zostaną zaprojektowane w trakcie realizacji przedmiotu zamówienia, muszą być przedstawione do akceptacji Zamawiającego w ciągu 3 dni kalendarzowych od dnia przesłania przez Zamawiającego treści do opracowania graficznego (plik Word lub link).  Ewentualne poprawki i zmiany Zamawiający będzie zgłaszał w wersji elektronicznej. Wykonawca będzie zobowiązany do wprowadzenia poprawek w ciągu maksymalnie 2 dni kalendarzowych. Wykonawca musi uzyskać akceptację Zamawiającego przed wydrukiem materiałów.
VIII. Ogólne warunki dotyczące współpracy i komunikowania się Zamawiającego z Wykonawcą.
1. Wykonawca wyznaczy jedną osobę do ogólnej koordynacji zadania. Podczas realizacji zamówienia Wykonawca będzie pozostawał w stałym kontakcie z Zamawiającym – kontakt telefoniczny oraz drogą elektroniczną (via e-mail, aplikacje wideokonferencji itp.) w miarę potrzeb Zamawiającego.
2. Wykonawca ma obowiązek informowania o pojawiających się problemach i innych zagadnieniach istotnych dla realizacji zamówienia oraz przedstawiania propozycji rozwiązań. 
3.  Końcowe rozliczenie z Wykonawcą nastąpi na podstawie ostatecznej liczby uczestników seminarium, zgłoszonej przez Zamawiającego, zgodnie z zapisami rozdz. II OPZ.
Rozliczenie będzie dokonywane przy uwzględnieniu kosztu jednostkowego na osobę za usługę organizacji seminarium, podanego w ofercie przez Wykonawcę. W przypadku zmniejszenia liczby uczestników seminarium w terminie podanym w rozdz. II OPZ, Wykonawcy nie przysługuje żadne roszczenie z tego tytułu.

IX. Wymagania wobec Wykonawcy i sposób złożenia oferty:

1. Oferta musi być sporządzona na „Formularzu ofertowym”, stanowiącym Załącznik nr 1 do OPZ. W ofercie należy przedstawić:
· łączny koszt realizacji zamówienia (netto i brutto),
· [bookmark: _Hlk207351845]koszt jednostkowy na osobę (netto i brutto) wykonania usługi organizacji i obsługi seminarium technicznego, 
· adresy miejsc świadczenia usług organizacyjnych, tj.: 
· [bookmark: _Hlk207350011]miejsce organizacji seminarium technicznego oraz posiedzenia Rady Żeglugi Śródlądowej,
· lokal gastronomiczny, w którym odbędzie się lunch w II dniu wydarzenia.
W przypadku zmniejszenia liczby uczestników seminarium technicznego, rozliczenie końcowe będzie dokonywane na podstawie rzeczywistej liczby uczestników, przy zachowaniu podanej w ofercie ceny jednostkowej. 
2. Wykonawca wykaże w „Wykazie usług” stanowiącym załącznik nr 2 do OPZ, że  w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert (a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie) należycie zorganizował co najmniej 3 konferencje/warsztaty/seminaria/szkolenia. Na spełnienie wymogu oferent przedłoży dokumenty potwierdzające należyte wykonanie, np.: referencje, protokoły odbioru bez zastrzeżeń, faktury lub inne dokumenty potwierdzające prawidłowe wykonanie usługi.
3. W toku badania i oceny ofert Zamawiający może żądać od Oferentów wyjaśnień dotyczących treści zgłoszonych ofert.
4. UWAGA: Zgodnie z art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (zwanej dalej „ustawą”), Zamawiający wykluczy z przedmiotowego rozeznania rynku wykonawcę:
· [bookmark: _GoBack]wymienionego w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisanego na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy,
· którego beneficjentem rzeczywistym w rozumieniu ustawy z dnia 1 marca 2018 r. o przeciwdziałaniu praniu pieniędzy oraz finansowaniu terroryzmu (Dz. U. z 2022 r. poz. 593 i 655) jest osoba wymieniona w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisana na listę lub będąca takim beneficjentem rzeczywistym od dnia 24 lutego 2022 r., o ile została wpisana na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy,
· którego jednostką dominującą w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 37 ustawy z dnia 29 września 1994 r. o rachunkowości (Dz. U. z 2021 r. poz. 217, 2105 i 2106), jest podmiot wymieniony w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisany na listę lub będący taką jednostką dominującą od dnia 24 lutego 2022 r., o ile został wpisany na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy.
1. Oferta Wykonawcy wykluczonego z w/w powodów podlega odrzuceniu.
2. Na Wykonawcę podlegającego wykluczeniu na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy, który w okresie tego wykluczenia ubiega się o udzielenie zamówienia publicznego, nałożona będzie sankcja w postaci kary pieniężnej nakładanej przez Prezesa Urzędu Zamówień Publicznych, w drodze decyzji, w wysokości do 20 000 000 zł.
X. Kryteria wyboru ofert: 
1. Zamawiający uzna za najkorzystniejszą ofertę tego Wykonawcy, która spełniła warunki określone w OPZ i uzyskała najwyższą liczbę punktów za wykonanie zamówienia zgodnie z kryterium cenowym:

2. Za kryterium „Cena” można maksymalnie uzyskać 100 punktów.
Sposób dokonania oceny według kryterium ”Cena”:
cena brutto oferty najniższej
gdzie: Cena = 100 x       -----------------------------------------------
cena brutto oferty badanej

3. Ministerstwo przy wyborze oferty będzie kierowało się całkowitą łączną ceną brutto oferty. Cena podana w ofercie musi obejmować wszystkie koszty i składniki związane z wykonaniem zamówienia.
XI. Miejsce oraz termin składania oferty
Oferty należy składać wyłącznie drogą e-mail do dnia 12 września 2025 r. na adres: kontakt.zegluga@mi.gov.pl
XII. Informacje dodatkowe
1. Oferty, które wpłyną po terminie nie będą rozpatrywane.
2. W celu zapewnienia porównywalności wszystkich ofert, Zamawiający zastrzega sobie prawo do skontaktowania się z właściwymi Oferentami w celu uzupełnienia lub doprecyzowania ofert.
3. Po wyborze Wykonawcy Zamawiający zastrzega sobie prawo negocjacji warunków zamówienia.
4. Zamawiający zastrzega sobie prawo do odpowiedzi tylko na wybraną ofertę. 
5. Ministerstwo Infrastruktury zawiera umowy na podstawie własnych wzorów umów stosowanych w Ministerstwie. 
6. Niniejsze zapytanie o złożenie oferty nie stanowi oferty w myśl art. 66 Kodeksu Cywilnego, jak również nie jest ogłoszeniem w rozumieniu ustawy Prawo Zamówień Publicznych (Dz. U. z 2022 r., poz. 1710, ze zm.).
7. Zapytanie nie jest postępowaniem o udzielenie zamówienia w rozumieniu przepisów Prawa zamówień publicznych oraz nie kształtuje zobowiązania Ministerstwa Infrastruktury do przyjęcia którejkolwiek z ofert. Ministerstwo zastrzega sobie prawo do rezygnacji z zamówienia, bez wyboru którejkolwiek ze złożonych ofert.
8. Zamawiający zastrzega, że całościowa oferowana cena stanowi informację publiczną w rozumieniu przepisów Ustawy o dostępie do informacji publicznej i w przypadku zastrzeżenia jej przez oferenta jako tajemnicy przedsiębiorstwa lub tajemnicy przedsiębiorcy, jego oferta zostanie odrzucona.
9. Zamawiający nie ma możliwości zaliczkowania.
Termin płatności: 14 dni od dnia dostarczenia Zamawiającemu prawidłowo wystawionej faktury. Podstawą wystawienia faktury jest podpisanie przez Zamawiającego protokołu odbioru w terminie, który zostanie wskazany w umowie.
XIII. Załączniki
Załącznik nr 1. Formularz ofertowy
Załącznik nr 2. Wykaz usług
Załącznik nr 3. Klauzula informacyjna

XIV. Kontakt: kontakt.zegluga@mi.gov.pl 





