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Poznań
fot. www.flickr.com

fot. www.flickr.com

Stolica Województwa Wielkopolskiego jest ważnym centrum 
gospodarczym, handlowym, naukowym, kulturalnym i turystycznym 
zachodniej Polski. To tutaj znajduje się najważniejszy ośrodek targowy 
w kraju. 
Tysiącletnie miasto nad Wartą ma się czym pochwalić: renesansowy  
Ratusz z „trykającymi się” w południe koziołkami, jedyny w Polsce obraz 
Moneta, czy rogale świętomarcińskie. Rogale powstają według ściśle 
określonej receptury z półfrancuskiego ciasta z nadzieniem, którego 
głównym składnikiem jest biały mak. O tym, w jaki sposób wypiek 
ten stał się słodkim symbolem stolicy Województwa Wielkopolskiego 
opowiada interaktywne Rogalowe Muzeum Poznania. 

Tylko tam w renesansowej kamienicy na staromiejskim Rynku można 
obejrzeć animowaną „Rogalową Historię Poznania” i naturalnie 
skosztować rogala, a nawet uczestniczyć w jego powstawaniu! 
Muzeum rozbrzmiewa poznańską gwarą.
Najstarszą częścią Poznania jest  Ostrów Tumski, wyspa otoczona 
ramionami  Warty  i jej dopływu,  Cybiny. To tutaj przynajmniej od 
IX wieku znajdował się potężny gród. Do dziś stoi tu najstarsza 
w Polsce  Katedra Świętych Apostołów Piotra i Pawła. W jej 
podziemiach znajdują się relikty grobowców – prawdopodobnie tutaj 
spoczęli pierwsi władcy Polski, czyli Mieszko I i jego syn Bolesław 
Chrobry. Historię Ostrowa Tumskiego prezentuje  Brama Poznania, 
czyli Interaktywne Centrum Historii Ostrowa Tumskiego.

fot. www.flickr.com
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W Poznaniu każdy znajdzie coś dla siebie: zwiedzając wspaniałe 
renesansowe kamieniczki na Rynku Starego Miasta, przy dźwiękach 
hejnału możemy obejrzeć figurki dwóch koziołków które „trykają się” 
na wieży ratuszowej . Zgodnie z legendą zwierzęta te uciekły wprost 
spod noża kuchcika, który miał je przygotować jako danie główne 
dla notabli świętujących przed wiekami zainstalowanie na ratuszu 
pierwszego mechanizmu zegarowego. 
Spragnieni tropików zanurzą się w wilgotne, gorące powietrze 
ponadstuletniej  Palmiarni Poznańskiej. To kapitalna podróż po 
odległych kontynentach, wśród bogatej roślinności różnych 
stref klimatycznych. Wrażenia wzbogacą szum wody, akwaria  
z egzotycznymi rybami, a także bogaty program wydarzeń, w tym 
nocne zwiedzania palmiarni, a także wystawy i koncerty. Miłośników 
sportów wodnych przyciągnie natomiast Malta: sztuczne jezioro na 
terenie którego mieści się Nowe ZOO – o największej powierzchni  
w Polsce. 

Na zakupy najlepiej wybrać się do Starego Browaru, uznanego w 2005 
roku przez Międzynarodową Radę Centrów Handlowych za najlepsze 
centrum handlowe średniej wielkości na świecie. Kompleks łączy 
przestrzeń handlową z galerią artystyczną gromadzącą nowoczesne 
rzeźby i instalacje. 
Miłośnicy sztuki powinni udać się do  Muzeum Narodowego. 
Wśród bogatej kolekcji można znaleźć „Plażę w Pourville”, jedyny 
obraz impresjonisty Claude’a Moneta w polskich zbiorach. 
Natomiast Muzeum Sztuk Użytkowych umożliwia dotknięcie, a nawet 
powąchanie dawnych epok. 
Po tak intensywnym zwiedzaniu koniecznie trzeba spróbować 
lokalnej kuchni. Może to być pyra z gzikiem, albo bardziej na bogato, 
czyli kaczka po poznańsku.

Poznań

fot.  www.flickr.com fot. http://poznan.pl
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Targi Poznańskie 
Innowacyjność, dynamika, promocja nowości i nieszablonowych rozwiązań 
– to wartości, które przyświecały twórcom i organizatorom gdy Targi 
powstawały i które były dla nich ważne w roku 1921 i są istotne również 
dziś, prawie 100 lat później. O swojej historii mówią więc przez pryzmat 
innowacyjności i energii, ale też przyjazności i otwartości na relacje 
międzyludzkie. Trudno wyobrazić sobie Poznań bez Targów – miejsca 
największych imprez targowych, konferencji, koncertów gwiazd – najbardziej 
rozpoznawalnej marki targów w Polsce.

Międzynarodowe Targi Poznańskie powstały w roku 1921. Są więc jednym 
z najdłużej działających w Europie organizatorów targów. Z inicjatywy 
poznańskiego kupiectwa w dniach 28 maja - 5 czerwca 1921 r. odbył się    
I Targ Poznański, wystawa o charakterze krajowym.
Lata trzydzieste to rozkwit Targów, które zajmowały wówczas 4. miejsce w 
Europie jako organizator międzynarodowych wydarzeń handlowych. Lata 
czterdzieste to okres odbudowy ze zniszczeń wojennych. Kolejne lata dla 
Międzynarodowych Targów Poznańskich to rozwój zarówno programu 
wystawienniczego targów i salonów specjalistycznych, jak i niezbędnej do 
jego realizacji bazy - przestronnych, nowocześnie wyposażonych pawilonów 
oraz infrastruktury uzupełniającej. Z roku na rok Targi zmieniają swoje 
oblicze, modernizują stare pawilony, prowadzą szereg nowych inwestycji.

fot: https://www.mtp.pl/pl/

https://www.mtp.pl/pl/
 https://www.mtp.pl/pl/


25-29 lipca 2021 r. 
International Jewellery Show;

12-16 sierpnia 2021 r.
Food Expo;

27-30 października 2021 r.  
Electronics Fair;

10-13 stycznia 2022 r.  
Toys & Games Fair, Baby Products Fair.

Ww. wymienione targi, mimo pandemii, stwarzają nowe 
możliwości zaprezentowania się przez polskich przedsiębiorców 
on-line, tak aby przybliżyć swoje produkty konsumentom z 
Hongkongu i regionu Azji. 

https://www.hktdc.com

fot. KG RP w HK

Plany Rady Rozwoju 
Handlu Hongkongu 
(HKTDC) na 2021 r. 
Na początku czerwca przedstawiciele Konsulatu Generalnego 
RP w Hongkongu omówili w siedzibie Rady Rozwoju Handlu 
Hongkongu (Hong Kong Trade Development Council – HKTDC) 
plany przyszłej współpracy. W spotkaniu udział wzięli także 
reprezentanci Polskiej Izby Handlowej. Założona w 1966 r. HKTDC 
zajmuje się międzynarodową promocją producentów oraz 
firm handlowych i usługowych na terenie Hongkongu. Posiada 
również swoje przedstawicielstwo w Polsce. Przedstawiciele 
HKTDC zaprezentowali swoje plany na drugie półrocze 
2021 r. Ze względu na pandemię obecnie większość targów 
organizowanych przez HKTDC odbywa się w formie hybrydowej.  
W najbliższym czasie, właśnie w formie hybrydowej, HKTDC 
zorganizuje następujące targi, które mogą interesować polskich 
wystawców:
 

fot:   https://www.hktdc.com

https://www.hktdc.com 
https://www.flickr.com/photos/globetrotteri/8019632317/in/photolist-2ksBjjj-2hMk4ZX-h6SbTv-5fmK1Z-9o8qGu-5fr7kb-aRifR-e4bYNY-egYL89-468KJT-ddEHhH-PPhoA3-4MmRw5-f37pNk-8HTy26-Aa9Tco-23q59t3-6XqNAh-6XqNeJ-6XqPtL-6XqQiJ-WQLKy6-6XqNi1-7Av2x-6XmNcX-bk5889-6XmNyk-6XmNiR-6XmPe6-6XqNpW-6XqNaJ-6XmP8k-6XqNPN-6XqNZf-6XmP2i-6XmNJK-6XqP7d-6XqNDU-6XmNCa-6XqP3S-f3kA33-6XqNW5-6XmPbk-M3eU18


9 czerwca przedstawiciele Konsulatu odbyli roboczą wizytę w jednym z 
najbardziej inspirujących i nowoczesnych ośrodków naukowo-biznesowych 
w Azji -  Hong Kong Science Park. Dzięki uprzejmości pana  Oscara Wonga 
– dyrektora ds. rozwoju biznesu i dr. Barry’ego Zhonga – kierownika ds. 
rozwoju biznesu zostaliśmy oprowadzeni po tym wyjątkowym miejscu na 
Nowych Terytoriach Hongkongu, gdzie świat nauki splata się ze światem 
biznesu umożliwiając szybką komercjalizację odkryć naukowych.  Chmura 
obliczeniowa, robotyka, sztuczna inteligencja i wiele innych zagadnień 
wiodących we współczesnych dociekaniach naukowych czekają na – 
miejmy nadzieję – już nieodległe w czasie otwarcie granic, co umożliwi 
nam powrót do Science Park z polskimi instytucjami naukowymi  
i firmami badawczo-rozwojowymi.

https://www.hkstp.org/about-us/who-we-are/

Wizyta w Science Park  

fot. KG RP w HK

https://www.hkstp.org/about-us/who-we-are/


fot. KG RP w HK

HKIFF 
Po sukcesie wiosennego Międzynarodowego Festiwalu Filmowego 
w Hongkongu (Hong Kong International Film Festival), podczas 
którego zostało pokazanych kilka najnowszych polskich filmów 
takich jak np. „Boże Ciało”, obecnie przygotowujemy się do 
jesiennego sezonu wydarzeń kinowych w Hongkongu. W tym też 
celu spotkaliśmy się w czerwcu z Dyrektorem Stowarzyszenia HKIFF 
– Panem Albertem Lee oraz z Kierownikiem ds. Wydarzeń HKIFF – 
Panią Lemon Lim. Dziękujemy za niezwykle inspirującą dyskusję 
związaną z kinematografią międzynarodową oraz za otwartość  
i chęć kontynuowania współpracy z Konsulatem przy kolejnych 
projektach, których celem jest umożliwienie widowni w Hongkongu 
zapoznania się z kolejnymi osiągnięciami polskich twórców.

https://www.hkiff.org.hk

https://www.hkiff.org.hk


International 
HealthTech Forum
W dniu 11 czerwca br. przedstawiciele Konsulatu 
Generalnego RP w Hongkongu wzięli udział  
w zorganizowanej przez Instytutu Kształcenia Zawodowego 
(Vocational Training Council – VTC) międzynarodowej 
konferencji poświęconej współczesnym trendom  
i przełomom w sferze inżynierii medycznej i technologii 
zdrowotnych, „International HealthTech Forum”. VTC stawia 
na rozwój nowych możliwości poprzez nauczanie praktyczne. 

Konferencja „International HealthTech Forum” była 
poświęcona przede wszystkim właśnie praktycznym 
aspektom rozwoju współczesnych technologii medycznych. 
Należy zaznaczyć, iż ze względu na trwającą pandemię 
konferencja odbyła się w formie hybrydowej i część 
prelegentów wypowiadała się zdalnie w formule on-line. 
Prezentowane na konferencji innowacje w dziedzinie 
technologii zdrowotnych, takie jak „cyfrowy bliźniak” czy też 
robot rehabilitacyjny „Hand of Hope” wskazują wyraźnie, 
iż sektor publiczny i prywatny muszą współpracować, aby 
wspólnie rozwiązywać problemy zdrowia publicznego. Nowe 
technologie pomagają w doskonaleniu diagnostyki i leczenia. 
Nowe rozwiązania stwarzają również nowe możliwości 
dla polskich start-upów z dziedziny healthtech oraz dla 
współpracy polskich instytucji edukacyjnych i badawczych z 
VTC. 

https://healthtechforum.org

foto: KG RP w HK

https://healthtechforum.org


Siatkówka
Liga Narodów za nami. Polska reprezentacja odbudowała się 
po wcześniejszych dwóch porażkach w turnieju i ostatecznie 
zajęła drugie miejsce, przegrywając w finale Ligi z Brazylią 
3:1. Trzecie miejsce w Lidze Narodów zajęli Francuzi. Teraz na 
Biało-Czerwonych czeka najważniejsza impreza, czyli Igrzyska 
Olimpijskie w Tokio. Trzymamy kciuki i życzmy naszym siatkarzom 
co najmniej wyrównania ich osiągnięcia z Ligi Narodów!



Grupa Wyszehradzka jest regionalną formą współpracy czterech państw Europy Środkowej: Polski, 
Czech, Słowacji i Węgier, które łączy nie tylko sąsiedztwo i podobne uwarunkowania geopolityczne, 
ale przede wszystkim - wspólna historia, tradycja, kultura oraz wartości. 
Ideą utworzenia Grupy była intensyfikacja współpracy w zakresie budowy demokratycznych struktur 
państwowych oraz wolnorynkowej gospodarki, a w perspektywie - uczestnictwo w procesie integracji 
europejskiej. Za datę jej powstania przyjmuje się 15 lutego 1991 r., kiedy to prezydenci Polski Lech 
Wałęsa i Czechosłowacji Václav Havel oraz premier Węgier József Antall podpisali w węgierskim 
mieście Wyszehrad wspólną deklarację określającą cele i warunki wzajemnej współpracy.
Od 2004  r. wszystkie kraje V4 są członkami Unii Europejskiej, a Grupa Wyszehradzka stanowi 
forum wymiany doświadczeń oraz wypracowywania wspólnych stanowisk w sprawach istotnych 
dla przyszłości regionu i UE.
We współpracę wyszehradzką zaangażowane są liczne i zróżnicowane podmioty: prezydenci, 
premierzy, ministrowie, parlamenty, instytucje rządowe, organizacje pozarządowe, ośrodki 
naukowe, uczelnie czy instytucje kultury.
Przewodnictwo w Grupie pełnione jest na zasadzie rotacji i trwa rok, a jej program przyjmowany 
jest przez premierów państw wyszehradzkich. Od 1 lipca 2020 r. do 30 czerwca br. prezydencję w 
V4 sprawuje Polska. 1 lipca br. przewodnictwo w Grupie przejmą Węgry.

Strona internetowa polskiej prezydencji w Grupie Wyszehradzkiej fot. PAP

https://www.gov.pl/web/V4prezydencja


Z inicjatywy Konsulatu Generalnego Rzeczypospolitej Polskiej 
w Hongkongu, przy udziale Konsulatu Generalnego Węgier, 
Konsulatu Generalnego Republiki Czeskiej oraz Konsulatu 
Honorowego Republiki Słowacji, w dniu 29 czerwca, z okazji 
30-lecia utworzenia Grupy Wyszehradzkiej, odbył się koncert 
muzyki klasycznej połączony z okolicznościową wystawą. 
Pod wspólnym hasłem „Sounds of V4” , w Haw Par Mansion 
wybrzmiały utwory wybitnych kompozytorów z czterech 
krajów członkowskich V4 - Fryderyka Chopina, Bela Bartoka, 
Petera Machajdika i Antonina Dvoraka w wykonaniu lokalnych 
muzyków hongkońskich.    

Dodatkowo goście uczestniczący w obchodach 
jubileuszowych V4 - przedstawiciele rządu Hongkongu, 
korpusu dyplomatycznego, świata kultury, nauki i biznesu 
mogli zobaczyć wystawę poświęconą 30. rocznicy powołania 
V4 a także obejrzeć występ lokalnej grupy Knack Cordial, 
która zaprezentowała tańce ludowe. Całe wydarzenie było 
transmitowane na żywo na Facebooku oraz na kanale 
YouTube. 

Zapraszamy do odsłuchania koncertu tutaj  oraz serdecznie 
zachęcamy Państwa do odwiedzenia niezwykle atrakcyjnej 
posiadłości Haw Par, gdzie do dnia 13.07 zobaczyć będzie też 
można wystawę V4.  Więcej informacji znajdą Państwo na 

www.hawparmusic.org

KONCERT | WYSTAWA | 
TRADYCYJNE TAŃCE |  
HAW PAR MUSIC

foto: KG RP w HK

https://youtu.be/moslwrDT3Dk
http:// www.hawparmusic.org
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http:// www.hawparmusic.org


Składniki na ok. 24 rogale:

Ciasto:
 • 1 szklanka lekko ciepłego mleka
 • 1 łyżka suchych drożdży lub 30g świeżych
 • 1 jajko
 • ½ łyżeczki ekstraktu z wanilii
 • 3,5 szklanki mąki pszennej (u mnie 525g)
 • 3 łyżki cukru
 • szczypta soli
 • 225g miękkiego masła (z tego 2 łyżki należy użyć do  
  ciasta)
Nadzienie:
 • 300g białego maku
 • 100g masy marcepanowej
 • ¾ szklanki cukru pudru
 • 100g orzechów włoskich
 • 100g zblanszowanych migdałów
 • 1- 2 łyżek kandyzowanej skórki pomarańczowej
 • ok. 2 łyżek gęstej, kwaśnej śmietany
 • 3 podłużne biszkopty, pokruszone na okruszki
 • 1 jajko
 • 2 łyżki mleka
Lukier:
 • 1 szklanka cukru pudru
 • ok. 3 łyżek mleka (u mnie gorącej wody)
 • posiekane migdały do posypania

fot. Polska Organizacja Turystyczna

Rogale „ marcińskie”



1. Jeśli mamy suche drożdże należy wymieszać je 
z mąką, solą i cukrem. Dodać 2 łyżki masła i rozetrzeć 
je palcami. Dodać mleko, jajko i ekstrakt. Wymieszać 
najpierw łyżką lub ręką, a następnie przełożyć ciasto 
na blat i zagnieść krótko, tylko do momentu, aż ciasto 
stanie się gładkie. Nie wyrabiać za długo. Ciasto powinno 
zostać chłodne. ( Jeśli mamy świeże drożdże należy 
najpierw przygotować zaczyn. Pokruszone drożdże 
wymieszać z lekko ciepłym mlekiem, łyżką cukru i ok. 
sześcioma łyżkami mąki. Przykryć ściereczką i odstawić 
na ok. 15 minut do wyrośnięcia. Resztę mąki wsypać 
do miski, dodać resztę cukru, sól i 2 łyżki masła. Masło 
rozetrzeć palcami razem z mąką. Dodać wyrośnięty 
zaczyn, jajko i ekstrakt z wanilii. Wymieszać najpierw 
łyżką lub ręką, a następnie przełożyć ciasto na blat  
i zagnieść krótko, tylko do momentu, aż ciasto stanie się 
gładkie. Nie wyrabiać za długo).
2. Ciasto uformować w prostokąt. Zawinąć  
w folię spożywczą i wstawić do lodówki na ok.  
1 godziny.
3. Schłodzone ciasto rozwałkować na blacie 
(lub stolnicy) na prostokąt o wymiarach 30x 15cm, 
podsypując niewielką ilością mąki. Ciasto ułożyć tak, aby 
krótsze boki stanowiły górę i dół. Masło rozłożyć (lub 
rozsmarować) równomiernie na cieście, pozostawiając 
odstęp od brzegów na ok. 0,5 cm.
4. Złożyć 1/3 ciasta od góry. Następnie złożyć 
dolną część tak, aby przykryła to złożenie (tak, jak 
składamy kartkę papieru). Dobrze skleić brzegi  
i delikatnie rozwałkować na wymiar 25x 17cm (używając 
jak najmniejszej ilości mąki do podsypywania). Złożyć 
jak poprzednio, owinąć folią spożywczą i schłodzić 
przez 45 minut w lodówce. Powtórzyć proces 3 razy, 
chłodząc ciasto między wałkowaniami przez 30 
minut. Po ostatnim złożeniu, ciasto owinąć w folię  
i schłodzić w lodówce przez co najmniej 5 godzin,  
a najlepiej całą noc.

5. Ciasto wyciągnąć z lodówki 20 minut przed 
dalszym przygotowaniem rogali.
6. W międzyczasie przygotować nadzienie. Mak  
i orzechy sparzyć wrzątkiem. Po 15 minutach odcedzić  
i osączyć. Zmielić dwukrotnie razem z migdałami. Masę 
marcepanową rozetrzeć mikserem razem z cukrem 
pudrem. Dodać zmielony mak z bakaliami, okruszki 
biszkoptowe i posiekaną skórkę pomarańczową. 
Wymieszać. Dodać tyle śmietany, aby uzyskać dość 
zwartą, ale plastyczną masę. (Masa nie powinna być 
za gęsta, ani za płynna. Konsystencję należy regulować 
śmietaną).
7. Ciasto rozwałkować na posypanym mąką blacie 
na prostokąt o wymiarach ok. 65x 34cm. Przeciąć na 
pół wzdłuż dłuższego boku. Każdy z powstałych pasków 
pociąć na 12 trójkątów.
8. Na trójkątach rozłożyć nadzienie, pozostawiając 
mały odstęp od brzegów. Podstawę trójkąta zawinąć 
na masę, zrobić pośrodku nacięcie, delikatnie odgiąć na 
boki i zwinąć rogala.
9. Rogale układać na dwóch blachach wyłożonych 
papierem do pieczenia, zachowując odstępy. Przykryć 
ściereczką i pozostawić, aż podwoją objętość  
(na ok. 1 godzinę).
10. Wyrośnięte rogale posmarować jajkiem 
rozkłóconym z mlekiem.
11. Piec w nagrzanym piekarniku ok. 25- 30 minut w 
temperaturze 180°C, na złoty kolor. (Piekłam 2 blachy 
równocześnie z termoobiegiem).
12. Upieczone rogale wyłożyć na kratkę i jeszcze 
ciepłe polać lukrem (cukrem pudrem wymieszanym 
z mlekiem lub wrzątkiem na gładką masę) i posypać 
posiekanymi migdałami.

Sposób 
przygotowania:

fot. Polska Organizacja Turystyczna



fot. Polishfood.hk

Polacy 
w Hongkongu
Karolina Rakowska i Marcin Klocek - polska para od 19 lat mieszkająca 
w Hongkongu w Discovery Bay, wraz z dwoma córkami Julią i Amelią.  
Co ich zbliżyło? Zamiłowanie do podróży po najdalszych zakątkach świata, 
począwszy od Ameryki, przez Indie, Tybet, Chiny aż po Nową Zelandię, 
aby w końcu – jak mówią – osiąść w miejscu w którym się zakochali:  
w Hongkongu. Oprócz wspólnej pasji do odkrywania nowych lądów łączy ich 
coś jeszcze –miłość, patriotyzm, tolerancja, wrażliwość i zarażanie swoich 
nastoletnich córek odkrywaniem nowego i nieznanego. Z entuzjazmem 
opowiadają o swoich podróżach, marzeniach ale i o pracy tutaj, w 
Hongkongu. Karolina to architekt wnętrz, dyrektor studia projektującego 
luksusowe hotele i kasyna, Marcin to architekt łączący nowe technologie  
z metodologią projektowania. 
Jak się poznali? Jako studenci Wydziału Architektury na Politechnice 
Warszawskiej. Co lubią? Uwielbiają filmy Woody’ego Allena i teatr, do którego 
chodzą niemal codziennie przy okazji każdej wizyty w Polsce. Kochają 
polskie kabarety, zwłaszcza Kabaret Moralnego Niepokoju i Mumio. Jak na 
małżeństwo przystało są i różnice - nie tylko w charakterach. Marcin jest 
zapalonym fotografem, a zdjęcia całego świata publikuje na swojej stronie 
TRAVELLER.PL. Lubi polską muzykę lat 80-tych i literaturę faktu jak „Biała 
Gorączka” Jacka Hugo-Badera. Karolina woli „być” w miejscach, które 
odwiedzają raczej niż je rejestrować, lubi bossanovę i oddaje się lekturze  
z gatunku psychologii i zdrowia. Cała rodzina to fani Elvisa Presleya, którego 
muzyka towarzyszyła im podczas słynnej wyprawy do USA, 
wokół której krąży już rodzinna legenda. Szanują swoje pasje i 
zamiłowania, uwielbiają kuchnię indyjską i bliskowschodnią. 
W domu gości też oczywiście kuchnia polska a produkty 
na polskie dania trafiają prosto z jedynego w Hongkongu 
polskiego sklepu który otworzyli w Discovery Bay.

https://polishfood.hk

https://polishfood.hk
http://traveller.pl
https://polishfood.hk


Bookfair
 
Zapraszamy Państwa do odwiedzenia polskiego stoiska przygotowanego przez Konsulat 
Generalny RP na lipcowych Targach Książki. 31. edycja Bookfair odbędzie się w dniach  
14 - 20 lipca 2021 r. w Hong Kong Convention and Exhibition Centre. W dniu otwarcia 
o godz. 15:30 na stoisku UE będą mogli Państwo usłyszeć fragmenty książek czytanych 
przez Konsulów Generalnych. Polski Konsul Generalny przeczyta fragment powieści  
A. Sapkowskiego.
Więcej informacji o Targach znajdą Państwo tutaj

PolishShow | Tai Kwun
Od 9 do 23 lipca br. w Tai Kwun, w przestrzeniach Campo Marzio, będzie można 
zobaczyć wystawę polskich artystów i produkty wykonane przez polskich designerów 
pod wspólnym hasłem „PolishShow”.  Wydarzenie to przygotowane zostało dzięki 
współpracy PolCham oraz Campo Marzio.

Wystawa „V4” | zwiedzanie z 
dziećmi
Od 30 czerwca przez dwa tygodnie w niezwykle interesującym budynku Haw Par Mansion 
oglądać będzie można wystawę okolicznościową poświęconą 30-leciu współpracy 
w ramach Grupy Wyszehradzkiej „V4”. W sobotę 10 lipca Konsulat zaprasza naszych 
najmłodszych obywateli wraz z rodzicami na specjalnie dla nich przygotowane zwiedzanie 
Haw Par Mansion oraz wystawy dla dzieci, które poprowadzą pracownicy Konsulatu wraz 
z przewodnikami  Haw Par.
10 lipca 2021 r., godz.: 11:00 -13:00 
rejestracja: hongkong.kg.sekretariat@msz.gov.pl

Zapowiedzi

mailto:https://hkbookfair.hktdc.com/en/index.html?subject=tutaj
https://www.taikwun.hk/en/visit/visiting_information#location
https://polcham.hk
https://www.campomarzio.it/HK_en/


Dziękujemy!
Kolejny newsletter pod koniec 

lipca!
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