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Miesny temat

Wszyscy wiemy jak niezbedne dla prawidiowego
rozwoju organizmu jest spozycie miesa. Statystycz-
ny Polak konsumuje go ok. 65 kg na rok. Wynika
to nie tylko z tradycji, zwyczajow zZywieniowych,
ale rowniez jego wysokich waloréw smakowych.
I dobrze, gdyz powszechnie wiadomo, ze migso do-
starcza wielu sktadnikéw odzywczych a zwlaszcza
pelnowartosciowego biatka zawierajacego wszyst-
kie aminokwasy. Wychodzac naprzeciw ogrom-

nemu zainteresowaniu tematem miesa, przygoto-
wali$my dla Panstwa tematyczny numer biuletynu
poswiecony wlasnie temu zagadnieniu. Prezentujemy przekrdj zagadnien
zwigzanych z migsem - od historii, przez jego wlasciwosci, po dziatalnos¢

IJHARS w tym obszarze. ( 0&@/

Monika Rzepecka
Glowny Inspektor Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych

Wreczenie certyfikatu ISO

10 czerwca br. w GIJHARS odbyta sie uroczy-
sto$¢ przyznania Inspekeji Jakosci Handlowej
Artykutéw Rolno-Spozywczych certyfikatu
systemu zarzadzania jako$cig potwierdzaja-
cego jego zgodno$¢ z norma ISO 9001: 2000.
W uroczystosci udzial wzieli: Wojewodzcy
Inspektorzy JHARS, Pelnomocnicy Woje-
wodzkich Inspektoréw JHARS ds. systemu

zarzadzania jako$cia, audytorzy wewnetrzni

oraz naczelnicy GIJHARS. Krystyna Ste-
phens, Dyrektor Generalny BSI Management
Systems Sp. z o.0. wreczyta certyfikat Monice
Rzepeckiej, Gtéwnemu Inspektorowi JHARS
oraz Wojewodzkim Inspektorom JHARS.

Monika Rzepecka zlozyla serdeczne podzig-
kowania za prace, wsparcie oraz zaangazowa-

nie Wojewodzkich Inspektoréw JHARS oraz
wszystkich Pracownikéw IJHARS, w dosko-
naleniu systemu zarzadzania jako$cia.

Podkreélita, ze osiagniecie oraz utrzymanie
wysokiej jakosci pracy na wszystkich etapach
realizowanych zadan jest zastugg i sukcesem
calej Instytucji. A certyfikowanie systemu,
przyczynilo si¢ do wzrostu prestizu i dobrego

imienia catej Inspekeiji.



awniej czlowiek sam zdobywal pozywienie
D— polujac na grubego zwierza albo tuczac

go w chlewiku, a wiec znal pochodzenie
swojego pokarmu. Teraz, kiedy droga od producenta
do konsumenta znacznie si¢ wydluzylta, a przemyst
spozywczy nastawiony jest na masowa produkcje
i maksymalne zwiekszenie wydajnosci, coraz trudniej

jest zebra¢ informacje na temat produktu trafiajacego
ostatecznie na nasz talerz.

Zalety miesa

Powszechnie wiadomo o wysokiej warto$ci odzyw-
czej migsa. Cennym zrédtem witamin sg zwlaszcza
podroby, a szczegoélnie watroba i nerki. Dostarcza-
ja rowniez wielu skladnikéw mineralnych, przede
wszystkim dobrze przyswajalnych zelaza, cynku
i selenu. Najwiecej zelaza zawiera migso wolowe,
najmniej drobiowe. Spozywajac produkty pocho-
dzenia zwierzecego zaspokajamy w polowie dzien-
ne zapotrzebowanie organizmu na cynk, biorgcy
udzial w poprawnym funkcjonowaniu ukfadu od-
porno$ciowego. Oprocz tego dostarczamy réwniez
takich zyciodajnych mikroelementéw jak chrom,
miedz, kobalt, potas, fosfor, magnez i wapn.

Sq i wady

Niestety, poza waznymi i fatwo przyswajalnymi sktad-
nikami odzywczymi, migso zawiera takze tluszcz
a w nim szkodliwe nasycone kwasy ttuszczowe. Naj-
wigcej zawiera go wieprzowina, nieco mniej baranina
oraz mieso kaczek, gesi, stosunkowo malo wolowina,
a jeszcze mniej cielecina. Za najchudsze uwazane jest
miegso kurczat, poza tym zawiera ono wiecej pozy-
tecznych wielonienasyconych kwaséw tluszczowych

Wieprz karmiony na mieso powinien byc mfoady, aby
wedlina byfa smaczna... Skoro juz karmnik przeznaczony jest
do zabicia, fo w wigilie tego dnia nic mu juz jesc dawac nie
potrzeba, tylko kilka razy poic, a to, dlatego, Zeby nie byfo
dfuzszej pracy przy szlamowaniu kiszek...”

»Kucharz polski” 1932 r.

omega-3, ktore neutralizujg szkodliwe dzialanie ttusz-
czdw nasyconych i cholesterolu.

Na szczgécie pojawiaja sie na rynku i takie masarnie,
ktére nastawione s3 na zdobycie zaufania klienta,
i informuja o pochodzeniu surowca, sposobie hodowli
oraz karmieniu zwierzat.

WSZYSTKO O MIESIE TEMAT

Mirostawa Mruk
Wojewddzki
Inspektor JHARS
w Poznaniu
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Barwa miesa T

Zalezy od wielu czynnikéw, przede wszystkim od
gatunku zwierzecia, rasy, jego plci, wieku, sposobu
karmienia, rodzaju miesnia i temperatury chowu (!).
Wieprzowina charakteryzuje si¢ barwami od jasnoro-
zowej do czerwonej, wolowina — od jasnoczerwonej
do brazowo wisniowej, cielecina — od jasnorézowej do
rézowo szarej, baranina — od rézowej do czerwono-
brazowej. Mieso zwierzat wolno zyjacych jest ciem-
niejsze niz zwierzat udomowionych.

Zawarto$¢ mioglobiny, czyli gltéwnego barwnika decydu-
jacego o intensywnosci czerwonej barwy miesa, zmienia
sie wraz z wiekiem zwierzecia. Im ono starsze, tym za-
warto$¢ mioglobiny wyzsza, dlatego migso wolowe jest
ciemniejsze niz cielece. Mieso samcOw jest przewaznie
ciemniejsze. Duzy wplyw ma takze rodzaj miesnia. Mie-
$nie aktywniejsze ruchowo zawieraja wigcej mioglobiny,
dlatego sa ciemniejsze. Istotna jest rowniez temperatura
chowu. Zwierzgta chowane w niskich temperaturach od-
znaczaja sie ciemniejszym kolorem miesa.

Zapach i smak zalezg takze od wielu czynnikow, gtow-
nie od rodzaju migénia i sposobu zywienia zwierzecia.

Na przyklad $winie, z ktérych produkuje sie stynna
szynke westfalskg karmione sg zotedziami. —

Predki sposéb marynow

Trudno stwierdzi¢, kiedy cztowiek zauwazyl, ze po-
zbawione wody mieso mozna diuzej przechowywac.
Czytamy u historyka: ,W goragcym klimacie ludzie
kroili mieso na paski, a nastepnie suszyli je na stoncu
lub nad ogniem”. Przyktadem takiej metody moze by¢
potudniowo afrykanski biltong. W Ameryce Pétnoc-
nej Indianie wymyglili pemmikan. Bylo to suszone,
chude migso bizonéw, drobno pokrojone i zmiesza-
ne z thuszczem, warzywami i owocami (przewaznie z
zurawing), przechowywane w workach skérzanych i

zalane fojem.
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ania miesa prazong solg

Z kolei w Meksyku mieso bizonéw krojono w paski
i suszono w stoncu.

Inna metoda konserwacji migsa — solenie - byla
dos¢ klopotliwa ze wzgledu na smak uzyskiwane-
go produktu. Dodawano do miesa rozmaite gatunki
zboza, na przyklad absorbujacy sol jeczmien albo
rézne warzywa. W tuszowaniu stonego smaku mie-
sa wazng role odgrywaly przyprawy, zwlaszcza im-
bir i pieprz. Natomiast w bogatych domach w XVII
wieku do potraw z mies solonych dodawano sok

Z pomaranczy.

Wedlina
to zasadniczo
co$ uwedzonego

Wedzenie miesa to wymyst Francuzoéw, ktdrzy z ko-
lei ten rodzaj konserwacji stosowali gtéwnie do tusz
wieprzowych. Szynki Galow cieszyly sie tak wielka
stawa, ze importowano je nawet do Rzymu. Fran-
cuzom takze nalezy przypisa¢ wynalezienie kielbas,
jakkolwiek pierwsze kietbasy byly wyrabiane juz
przez ludzi pierwotnych, ktorzy do zoladka zwie-
rzecego wkladali inne wnetrzno$ci upieczone nad
ogniem. By¢ moze szkocka potrawa haggis — miesza-
nina podrobéw baranich z dodatkiem maki owsia-
nej i przypraw zaszyta w baranim zotadku, po czym
gotowana — pochodzi od takich wlasnie wyrobow.
Grecy i Rzymianie rozwineli sztuke robienia kietbas.
Niemcy, ktérzy twierdza, ze ja wymyslili, przyjeli
prawdopodobnie przepis od Rzymian. Prawdziwymi
artystami w tej dziedzinie sg jednak Francuzi. Liczba
i réznorodnos$¢ kietbas, ktorg udato im sie wymysli¢
przez lata, s3 zdumiewajace.

Polskie osiaggniecia w tym zakresie sg o wiele skrom-
niejsze, ale juz od XIV wieku w sztuce przetworstwa
migs idziemy krok w krok z europejskimi tendencja-
mi. Zawdzieczamy to gtdwnie wzorom niemieckim,
a pozniej takze wloskim i francuskim.

W czasach pdzniejszych, zwlaszcza saskich (,,za Sasa
tyzka kietbasa”) opracowano wykwintne procedury,
ktére z czasem staly sie podstawa kuchni polskiej.
Nasza wyrafinowang tradycje buduja wiec regionalne
upodobania - jak chociazby wielkopolskie wedzonki
wieprzowe i baranie, albo szafranne flaki, od ktérych
Sandomierzan nazwano ,,zéttobrzuchami’”.
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sa cd...

Salami

Salami to rodzina kietbas o najwigkszej ilosci re-
gionalnych odmian i mutacji. Przyrzadzane sa one
gléwnie z migsa wieprzowego lub wieprzowo - wo-
fowego a nawet o$lego z dodatkiem grubo mielonego
pieprzu, soli, czosnku i kolendry, czasem czerwo-
nego wina. Istnieje takze salami koszerne wylacznie
z wolowiny. Salami powinno mie¢ charakterystyczny
bialy nalot plesni Penicillum i Aspergillus. Te wy-
kwintne kietbasy produkuje cala Europa, gléwnie
Wiosi, Francuzi, Niemcy, Dunczycy i Wegrzy. Ory-
ginalne dokonania w tej dziedzinie znalez¢ mozna

takze w Czechach i Polsce.

O urzadzeniu kietbhas

Kielbasy robi si¢ z mielonej wieprzowiny, cieleciny,

wolowiny, baraniny, drobiu, krélikéw, dziczyzny
a nawet — z koniny (my potomkowie husaréw i ula-
néw koniny nie jadamy) i uwaga — z pancernika!

W niektérych krajach, na przyklad w Anglii, do
kietbas dodaje si¢ produkty zbozowe, podczas gdy
w Niemczech jest to zabronione. Do wyrobu kiet-
bas uzywa sie takich skladnikéw jak jajka, $mieta-
na, piwo, wino, $winska krew, butka tarta, owsianka,
maka ziemniaczana, cebula, czosnek, ziofa i przypra-
wy, sOli pieprz.

Istnieja tysigce gatunkow kielbas - sami Niemcy
moga sie pochwali¢ blisko 1500 rodzajami, nie mo-
wiac o wloskim salami.

Francuskie kietbasy dzielg sie z grubsza na duze sau-
cisses, w wersji wedzonej saucissons fumees oraz ser-
wolatki. Nazwa tej kietbasy pochodzi od wloskiego
stowa cervella, ktore oznacza mozg. Zrodlostéw ten
moze zmyli¢, dlatego, ze przy produkeji serwolatki
zaden masarz z mézgu nie korzysta (z wyjatkiem
wlasnego).

6 WIEDZA | JAKOSC



TEMAT

Wedliny podrobowe

Podroby od wiekow cieszyty sie popularnoscia, albo
traktowane byly z pogarda. Wierzono, ze narzady
takie jak mozg i serce sprowadzaja na konsumenta
melancholie. Glowie (zwlaszcza dzika) nadawano
symboliczne znaczenie trofeum zwyciestwa, podob-
nie jak lisiej kicie w rytuale polowania.

Wiele os6b wzdraga sie przed jedzeniem moézdzku
i flakéw, ponadto nie jest w stanie zidentyfikowaé
i umiejscowi¢ na przyklad blony sieciowej, krezki
ikatnicy. Niektore podroby sa niepopularne ze wzgle-
dow ekonomicznych czy religijnych, na inne zawsze
istnial popyt - na przyktad na watrébke czy nerki,
zwlaszcza cielece.

Wedliny podrobowe od innych wedlin réznig si¢
tym, ze gléwnym zabiegiem termicznym stosowa-
nym przy ich produkcji jest pasteryzacja polegajaca

na parzeniu lub gotowaniu.

Wedliny podrobowe dzieli sie na:
Kiszki kaszane — produkowane z dodatkiem krwi
lub bez. Oprécz kaszy jeczmiennej lub gryczanej
(popularniejsze na wschodzie Polski), kaszki man-
ny czy bulki, gléwnymi surowcami sa watroby,
glowy wieprzowe, podgardla, ptuca i skorki.
Watrobianki — produkowane gléwnie z watroby, mo-
zgow, nerek, flakéw, pluc oraz migsa z nog i gtow.
Kiszki pasztetowe — produkuje si¢ z podobnych
surowcow, jak kiszki kaszane, z tym, ze dodaje
sie takze wieprzowine lub cielecine oraz stonine
i drobny tluszcz.
Salcesony — wytwarza si¢ je z surowcoéw miesnych
(mieso z gtéw wieprzowych, ale réwniez z golonek,
nodg, szynek a nawet schabu i poledwicy) ttuszczu
oraz podrobow. Po napelnieniu ostonek (trady-
cyjnie uzywa sie $winskich zoladkéw, pecherzy
wolowych) salcesony sa gotowane, studzone i pra-
sowane.
Podobno pierwszy salceson przygotowali kucharze
Lukullusa, uzywajac najlepszych mies i przypraw.
Z biegiem czasu przepis zostal zmodyfikowany tak,
aby wykorzysta¢ najtansze czesci tuszy wieprzowej.
I tak salceson stat sie wedling ludzi biednych, catko-
wicie niestusznie uchodzac za wyréb poéledni i nie-
zbyt wykwintny.

Opracowata: Mirostawa Mruk
Wojewddzki Inspektor JHARS w Poznaniu
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TEMAT ROLNICTWO EKOLOGICZNE

Jakub Pawlak
Sekcja Rolnictwa
Ekologicznego

ystem Kkontroli gwarantuje, ze producenci,

przetworcy oraz importerzy zastosowali si¢ do

metod ekologicznych na wszystkich etapach
produkgcji oraz podlegali kontroli i uzyskali certyfikat
upowaznionej jednostki certyfikujacej.

Chow ekologiczny

Chéw zwierzat w gospodarstwach ekologicznych
jest $cidle zintegrowana z produkcja roélinng. Jako
ze zwierzeta korzystaja w gléwnej mierze z pasz wy-
produkowanych w obrebie wlasnego gospodarstwa,
a tym samym s3 zrédtem naturalnego nawozu, za-
lezno$ci pomiedzy nimi, rodlinami a gleba sg bardzo
duze i determinuja ilo$¢ i jakos$¢ uzyskiwanych pro-
duktéw. Skutkiem tego jest dostosowanie (w praktyce
zmniejszenie) liczby zwierzat do wielko$ci dostepne-
go obszaru swobodnego wypasu oraz wybiegow.

Ekologiczne zywienie zwierzat
Celem karmienia w hodowli ekologicznej jest za-
pewnienie jakosci produkgji, a nie jej maksymaliza-
cja. Zabronione jest wymuszone karmienie zwierzat.
Pasza powinna by¢ pozyskana w gospodarstwie lub
w razie braku takiej mozliwo$ci z innych gospodarstw.
Po 1 stycznia 2009 r. do 30% dawki, a w przypadku
pasz wytworzonych we wilasnym gospodarstwie do
60% dawki bedzie moglo pochodzi¢ z upraw w trakcie
przestawiania produkeji konwencjonalnej na ekolo-
giczng. Aktualnie dopuszczalny jest udzial analogicz-
nie: 50% i 80%.
Podstawa zywienia mlodych ssakéw (co najmniej
3 miesigce dla bydta i koniowatych, 45 dni dla owiec
ikéz oraz 40 dni dla $win) musi by¢ naturalne mleko,
najlepiej mleko matki.
Nie wolno stosowa¢ w zywieniu zwierzat:

antybiotykow,

kokcydiostatykow,

substancji leczniczych,

promotorow wzrostu,

8 WIEDZA | JAKOSC

Decydujac sie na zakup zywnosci ekologicznej otrzymujemy produkt,
wytwarzany zgodnie z zasadami przewidzianymi w ustawie o warunkach
zdrowotnych zywnosci i zywienia, a dodatkowo objety systemem kontroli
na zgodnos¢ z zasadami rolnictwa ekologicznego.

substancji przeznaczonych do stymulacji wzrostu
lub produkc;ji,

pasz i innych produktéw powstalych z wykorzy-
staniem organizméw genetycznie modyfikowa-
nych badz produktéw z nich pozyskanych.

Pochodzenie zwierzat

Przy wyborze ras lub odmian nalezy bra¢ pod uwage
zdolno$¢ zwierzat do przystosowania si¢ do miejsco-
wych warunkdw, ich zywotnosé¢ i odporno$¢ na cho-
roby. Dodatkowo nalezy kierowa¢ si¢ mozliwoscia
unikniecia okreslonych choréb i probleméw zdro-
wotnych, zwigzanych z niektérymi rasami lub od-
mianami, wynikajacych z intensywnego ich uzytko-
wania. Pierwszenstwo nalezy da¢ rasom rodzimym.
Zwierzeta powinny pochodzi¢ z chowu ekologicz-
nego. Przy odnowie lub odbudowie stada, po uzy-
skaniu zgody organu kontrolnego, mozliwy jest za-
kup innych zwierzat. Zasada ta obowiazuje rowniez
w przypadku wysokiej $§miertelnosci zwierzat, spo-
wodowanej okolicznosciami zdrowotnymi lub kata-
stroficznymi.

Po spelnieniu powyzszych warunkéw do stada mozna
wprowadzi¢ samice (nierddki) z gospodarstw hodow-
lanych produkujacych metodami nieekologicznymi,
nie wiecej jednak niz 10% dorostych zwierzat gospo-
darskich z gatunku koniowatych lub bydta i 20% doro-
stej trzody chlewnej, owiec i kdz rocznie.

Powyzsze udzialy procentowe nie moga mie¢ zasto-
sowania w gospodarstwach posiadajacych mniej niz
10 sztuk bydta i koni oraz 5 sztuk $win, owiec lub
koéz. W gospodarstwach tych wolno wprowadzi¢ nie
wiecej niz 1 sztuke hodowlang z innego chowu niz
ekologiczny, dla kazdego gatunku rocznie.

Mozna wprowadza¢ do hodowli samca z gospodarstw
hodowlanych produkujacych metodg nieekologiczna,
przy zalozeniu ze od tego czasu zwierzeta beda chowa-
ne i zawsze karmione zgodnie z zasadami ustanowio-
nymi w rozporzadzeniu Rady (EWG) 2092/91.



ROLNICTWO EKOLOGICZNE TEMAT

Mieso jagniat

ekologicznych wyréznia

sie wiekszg zawartoscia
wielonienasyconych

kwasow ttuszczowych,

a wiec tych najbardziej
pozadanych od strony
zywieniowej

(dr inz. Pawet Paraponiak KCRE)

Leczenie zwierzat Zabrania sie stosowania chemicznie wytwarzanych
Zapobieganie chorobom zwierzat w gospodarstwach  lekéw w leczeniu prewencyjnym.

ekologicznych opiera sie na czterech podstawowych

zasadach: Rozmnazanie
wybdr odpowiednich ras i szczepow zwierzat, Rozmnazanie zwierzat w gospodarstwie ekologicz-
stosowanie zasad chowu odpowiadajacych wyma-  nym powinno odbywa¢ si¢ metodami naturalnymi.
ganiom danego gatunku, sprzyjajacym odpornosci ~ Dopuszcza si¢ stosowanie sztucznego unasiennienia.
na choroby i zapobieganiu infekcjom, Zabronione s3 pozostale formy sztucznego wspoma-
stosowanie wysokiej jakoséci pasz wraz z regular-  gania rozrodu (np. przenoszenie zarodkéw).

nym dostepem do wybiegéw i otwartych pastwisk,
sprzyjajacym naturalnej odpornosci immunolo-
gicznej zwierzecia,

zapewnienie odpowiedniej obsady zwierzat - uni- Zwierze z gospodarstwa ekologicznego dostaje naturalng pasze lepszej jakosci.
kania nadmiernego stfoczenia i zwigzanych z tym Jest chowane w warunkach umozliwiajacych wiekszg swobode i tryb zycia
probleméw zdrowotnych. bardziej zblizony do naturalnego przez co jest mniej narazone na stres. Zatem
wyzsza musi by¢ cena takiego miesa, by zrekompensowac rolnikom wyisze

W leczeniu zwierzat w hodowli ekologicznej uzywa
2 5 i koszty produkcji w tym systemie.

sie wyciagdw z roélin, z wykluczeniem antybiotykdw,

olejkéw roslinnych, produktéw homeopatycznych.

CENY MIESA EKOLOGICZNEGO [ KONWENCJONALNEGO

Ekologiczne Konwencjonalne
Boczek swiezy 20,00 10,00
Schab bez kosci 39,80 18,50
Karkowka b/k 33,80 12,00
Szynka Swieza b/k 36,00 10,00 - 25,00
Poledwica wotowa b/k 79,00 51,50 zlt/kg
Wotowina b/k 48,00 -
Kurczak 25 7,00

zrédto: Opracownia whasne
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TEMAT WYNIKI KONTROLI

Co piata partia kietbasy suchej,
co szosta kiethas podsuszanych
oraz co 6sma wedzonek

nie spetniaty deklaracji
producenta — wynika

z badan laboratoryjnych
przeprowadzonych przez IJHARS*

*) W IV kwartale 2007 roku wojewddzkie inspektoraty JHARS przeprowadzity
kontrole jakosci handlowej wedzonek, kietbas suszonych oraz kietbas podsuszanych,
przygotowywanych w zaktadach przetwérstwa miesnego. W trakcie kontroli
sprawdzano ocene organoleptyczng, wyniki analiz laboratoryjnych oraz znakowanie
przetwordw miesnych.

ontrole przeprowadzono w 89 zakladach
przetworstwa miesnego (tj. okoto 6% zakla-
dow przetwoérstwa migsnego, prowadzacych

dzialalnos¢ na terenie kraju, znajdujacych si¢ w ewi-
dencji IJHARS).

Kontrola objeto:
w zakresie oceny organoleptycznej — 410 partii we-
dlin z migsa czerwonego, o facznej masie 47 t,
w zakresie oznaczania parametréw fizykoche-
micznych - 390 partii wedlin z miesa czerwonego,
o lacznej masie 44 t,
w zakresie znakowania - 411 partii wedlin z miesa
czerwonego, o facznej masie 47 t.

Stwierdzone nieprawidtowosci:
ocena organoleptyczna
Nieprawidtowosci w zakresie cech organoleptycz-
nych stwierdzono w przypadku 3 partii wedzonek
(okoto 1% skontrolowanych partii), o tacznej ma-
sie 0,4 t (okoto 1% skontrolowanej masy).
Partie wedzonek zakwestionowano ze wzgledu
na niewlasciwy wyglad przekroju poprzecznego,
tj. obecno$¢ na przekroju $ciegna, nie przylega-
jaca do mig$nia poledwicy ostonke oraz niescisla
strukture plastra.

WIEDZA | JAKOSC

parametry fizykochemiczne

Nieprawidtowosci w zakresie parametréw fizyko-
chemicznych stwierdzono w przypadku 54 partii
(14% skontrolowanych partii), o tacznej masie 4 t
(okoto 9% skontrolowanej masy).

Niezgodnosci najczesciej dotyczyly zawyzonej za-
wartosci wody (35 partii, o facznej masie okolo 3 t),
a takze kolejno - zanizonej zawartosci biatka (11 par-
tii, o facznej masie 0,5 t), zawyzonej zawartosci ttusz-
czu (9 partii, o facznej masie 0,7 t) oraz zawyzonej
zawartosci soli (4 partie, o facznej masie 0,1 t).

Analiza wynikow badan

Najwiecej nieprawidlowosci w zakresie wynikéw
analiz fizykochemicznych stwierdzono w partiach
kielbas suchych. Z analiz wynika, Ze co pigta partia
kielbasy suchej nie spelniata deklaracji producenta.
Nieprawidtowosci dotyczyty gtéwnie zawyzonej za-
warto$ci wody oraz zanizonej zawartosci biatka, co
byto niezgodne z deklaracja producenta. W przypad-
ku kietbas podsuszanych deklaracji nie spetniata co
szosta partia, za§ w przypadku wedzonek - co 6sma.
W przypadku kietbas podsuszanych niezgodnosci
dotyczyty gléwnie zawyzonej zawartoséci wody i soli,
za$ w przypadku wedzonek - zawyzonej zawartosci
wody i tluszczu oraz zanizonej zawarto$ci biatka.



wedlin

znakowanie
Nieprawidtowe znakowanie stwierdzono w przy-
padku 153 partii (37% skontrolowanych wyro-
béw), o lacznej masie 9 t (19% skontrolowanej
masy).
Na etykietach opakowan jednostkowych gtéwnie
brakowalo:
wykazu sktadnikéw uzytych w procesie produk-
cyjnym,
procentowej zawarto$ci surowca migsnego, uzy-
tego do produkcji,
precyzyjnego oznaczenia nazwy wyrobu goto-
wego, w tym grupy technologicznej,
wykazu dozwolonych substancji dodatkowych,
symbolu lub okreslonej funkcji technologicznej
w wyrobie gotowym,
numeru partii produkcyjnej,
danych identyfikujacych producenta,
terminu przydatnosci do spozycia.
Wiekszoé¢ poddanych kontroli partii wykazala
jednoczesnie nieprawidtowosci w zakresie kilku
wymagan dotyczacych oznakowania. Nieprawi-
dfowosci dotyczyly wszystkich poddanych kon-
troli produktéw, tj. wedzonek, kietbas suchych
i podsuszanych.

| WYKRES 1. PROCENTOWY UDZIAt. PARTIIWEDLIN Z MIESA CZERWONEGO ZE STWIERDZONYMI NIEPRAWIDEOWOSCIAMI,
STWIERDZONYMI W TRAKCIE KONTROLI PRZEPROWADZONYCH PRZEZ JHARS W LATACH 2005-2007
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WYNIKI KONTROLI TEMAT

W zwigzku z zaistnialymi nieprawidtowo$ciami
w zakresie jakosci handlowej poddanych kontroli
wedlin z migsa czerwonego, wojewodzkie inspek-
toraty JHARS wydaly 42 decyzje administracyjne
oraz ukaraly wiascicieli zakltadow przetworstwa
miesnego 49 mandatami karnymi, na taczng kwote
11 250 zlotych.

Ponadto wojewddzkie inspektoraty JHARS
wszczely 28 postepowan administracyjnych
w zwiazku ze stwierdzonymi nieprawidlowoscia-
mi w zakresie znakowania oraz parametréw fizy-
kochemicznych, jak réwniez przekazaty informa-
cje do Okregowego Urzedu Miar o niezgloszeniu
faktu paczkowania.

Whioski

Poréwnujac wyniki kontroli, przeprowadzonych na
przefomie lat 2005-2007 nalezy zauwazy¢, ze wciaz
utrzymuje sie wysoki procent partii nieprawidtowo
oznakowanych (Wykres 1).

W przypadku oceny organoleptycznej przetworéw
miesnych nieprawidlowosci utrzymuja sie na zblizo-
nym poziomie. Niezgodnosci deklarowanych przez
producentéw parametréw fizykochemicznych w la-
tach 2005, 2006 oraz w I kwartale 2007 roku wykazy-
waly tendencje spadkowa. W trakcie ostatnio prze-
prowadzonej kontroli wyniki te ulegly pogorszeniu.
Inspektorzy JHARS stwierdzili zwiekszenie udziatu
partii, ktére nie spelnialy deklaracji producenta co
do zawarto$ci wody, bialka, ttuszczu oraz soli.

... =
———————————————————————— 14%- ||
o S ul

B .I I _____ j1A)l_ -

| kwartat 2007 IV kwartat 2007

l 1 ocena organoleptyczna [ 1 parametry fizykochemiczne ll znakowanie
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TEMAT UNIJNE WYMOGI

miesa wofowego i jego produktow

urodzenia, hodowli i uboju.

Na podstawie art. 12 rozporzadzenia jako ,,znakowa-
nie” rozumie si¢ umieszczenie fizycznego oznakowa-
nia na kazdej sztuce lub sztukach miesa lub na ich
opakowaniach, albo, w wypadku produktéw nie pa-
kowanych, udostepnienie konsumentowi odpowied-
nich informacji w formie pisemnej poprzez uwidocz-
nienie ich w punkcie sprzedazy.

Obowigzkowy system znakowania gwarantuje mozli-
wo$¢ prze$ledzenia powigzania miedzy informacjami
identyfikujacymi tusze, ¢wierctusze lub mniejsza sztu-
ke miesa, a informacjami identyfikujacymi konkretne
zwierze lub zwierzeta, z ktérych mieso to pochodzi.

Oznakowanie powinno zawierac:
numer lub kod identyfikacyjny;
numer zatwierdzenia ubojni, w ktérej dokona-
no uboju danego zwierzecia lub grupy zwierzat
oraz nazwe Panstwa Czlonkowskiego lub pan-
stwa trzeciego, w ktérym znajduje si¢ ta ubojnia.

Wymagania w zakresie znakowania miesa wotowego
| produktéw z miesa wotowego okreslajg stosowne
przepisy. Winny by¢ wskazane dane dotyczgce panstwa

Na oznaczeniu musi si¢ znajdowaé napis: ,,Ubdj
w (nazwa Panstwa Cztonkowskiego lub panstwa
trzeciego) (numer zatwierdzenia)”;
numer zatwierdzenia masarni, w ktérej dokonano
podzialu miesa na tusze lub grupy tusz oraz nazwe
Panstwa Czlonkowskiego lub panstwa trzeciego,
w ktérym znajduje si¢ ta masarnia. Na oznaczeniu
musi si¢ znajdowac napis: ,,Podzielone w (nazwa
Panstwa Czlonkowskiego lub panstwa trzeciego)
(numer zatwierdzenia)”.
Od dnia 1 stycznia 2002 roku podmioty i organi-
zacje obowigzane s3 réwniez do wykazywania na
oznakowaniach informacji dotyczacych: Panstwa
Czlonkowskiego lub panstwa trzeciego, w ktorym
dane zwierze si¢ urodzilo; w ktérych odbywata sie
hodowla; w ktérym dokonano uboju.

Obowiagzkowe znakowanie miesa

wotowego pochodzacego z panstw trzecich
Migso wolowe przywozone na teren Unii, co do ktore-
go nie dysponuje si¢ wszystkimi informacjami, okre-
Slonymi w art. 13 (tj. numerem/kodem identyfikacyj-
nym zwierzecia, numerem zatwierdzenia ubojni oraz

Podstawa prawna:

» Rozporzadzenie (WE) nr 1760/2000 Parlamentu Europejskiego i Rady z 17 lipca 2000 roku, ustanawiajacego system
identyfikacji i rejestracji bydta i dotyczacego etykietowania wotowiny i produktéw z wotowiny oraz uchylajace
rozporzadzenie Rady (WE) nr 820/97 (Dz. U. L 204, z dnia 11.08.2000 roku, str. 1-10),

D Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1825/2000 z dnia 25 sierpnia 2000 roku okreslajacego szczegétowe przepisy stosowania
rozporzadzenia (WE) nr 1760/2000 Parlamentu Europejskiego i Rady w odniesieniu do etykietowania wotowiny
i produktéw z wotowiny (Dz. L. L 216, z dnia 26.08.2000 roku, str. 8-12),

» Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 275/2007 z dnia 15 marca 2007 roku zmieniajacego rozporzadzenie (WE) nr 1825/2000
okreslajace szczegotowe przepisy stosowania rozporzadzenia (WE) nr 1760/2000 Parlamentu Europejskiego i Rady
w odniesieniu do etykietowania wotowiny i produktéw z wotowiny (Dz. U. L 76, z dnia 16.03.2007 roku, str. 12-15).
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masarni, a takze nazwg Panstwa Czlonkowskiego lub
panstwa trzeciego, w ktérym zwierze sie urodzito, bylo
hodowane, w ktérym dokonano uboju), woéwczas zna-
kuje si¢ poprzez podanie informacji: ,,Pochodzenie:
spoza WE” oraz ,,Ubdj w: (nazwa panstwa trzeciego)”

Odstepstwa od obowigzkowego

systemu znakowania

Podmiot lub organizacja, zajmujace sie produkeja
miesa mielonego, podaja na oznakowaniu informa-
cje: ,Wyprodukowane w (nazwa Panstwa Czlonkow-
skiego i panstwa trzeciego)”, w zaleznosci od tego,
gdzie mieso zostalo wyprodukowane, oraz ,,pocho-
dzenie”, w wypadku gdy panstwo pochodzenia jest
inne niz panstwo, w ktérym powstat produkt.
Podmiot taki lub organizacja ma prawo doda¢ do
oznakowania miesa mielonego jedna lub wiecej infor-

macje okreslong w art. 13, lub date produkcji migsa.

Uproszczenie wskazania pochodzenia

W odniesieniu do wolowiny pochodzacej ze zwie-
rzat, ktore byty hodowane przez 30 dni lub krocej.
W Panstwie Czlonkowskim lub w panstwie trze-
cim, w ktérym zwierze sie urodzito lub w Panstwie
Cztonkowskim lub w panstwie trzecim, w ktéorym
zwierze zostalo ubite, wskazanie tych Panstw nie jest
wymagane, pod warunkiem ze zwierzeta te byly ho-
dowane w innym Panstwie Czlonkowskim lub pan-
stwie trzecim przez okres dluzszy niz 30 dni.

Znakowanie mielonej wotowiny
Od dnia 1 stycznia 2002 r. na etykietach mogg zosta¢
zawarte dodatkowe informacje, tj. nazwa Panstwa

UNIJNE WYMOGI

Czlonkowskiego lub panstwa trzeciego, w ktérym
dane zwierze si¢ urodzito, odbywata si¢ hodowla,
dokonano uboju.

Mieso drobne

Podmioty gospodarcze i organizacje umieszczaja na

etykiecie znajdujacej si¢ na miesie drobnym naste-

pujace informacje:
nazwe panstwa, w ktérym dokonuje si¢ uboju zwie-
rzat, z ktérych uzyskano mieso drobne; na oznacze-
niu musi znajdowac si¢ napis: ,,Miejsce uboju: (na-
zwa panstwa, w ktéorym dokonuje si¢ uboju)”;
nazwe panstwa, w ktorym wytwarza sie mieso drob-
ne, i numer licencji zakltadu, w ktérym to mieso
otrzymano; na oznaczeniu musi znajdowac sie napis:
»Miejsce produkcji: (nazwa Panstwa, w ktorym wy-
twarza si¢ migso oraz numer licencji zakladu)”;
nazwy panstw, w ktérych urodzity si¢ i byty ho-
dowane zwierzeta danej grupy; na oznaczeniu
musi znajdowa¢ sie napis: ,,Panstwo, w ktorym
urodzily sie i bylty hodowane zwierzeta.

Jezeli wszystkie zwierzeta danej grupy byly urodzone,

hodowane i poddane ubojowi w tym samym panstwie,

podmioty gospodarcze sg upowaznione do uzywania

napisu ,,Pochodzenie” wraz z nazwg Panstwa Czlon-

kowskiego lub panstwa trzeciego, w ktérym zwierzeta

byly urodzone, hodowane i poddane ubojowi.

Paczkowane mieso rozebrane
Podmiot gospodarczy lub organizacja, ktora nie prze-
prowadza uboju i rozbioru tusz w tej samej ubojni,
umieszcza na etykiecie znajdujacej si¢ na niepaczko-
wanym miesie rozebranym nastepujace informacje:
nazwe panstwa, w ktéorym dokonano uboju zwie-
rzat, wraz z numerem licencji ubojni
nazwe panstwa, w ktérym dokonano rozbioru
tusz, wraz z numerem licencji zaktadu rozbioru.

Niepaczkowane mieso rozebrane

W przypadku nie podawania numeru zatwierdzenia
ubojni oraz masarni, w punkcie sprzedazy konsu-
mentowi koncowemu podmioty gospodarcze i orga-
nizacje umieszczaja na niepaczkowanym miesie roze-
branym wystawionym do sprzedazy etykiete z nazwa
panstwa, z ktorych pochodzi migso, byly urodzone,
hodowane i poddane ubojowi, oraz nazwe panstwa,
w ktorym dokonano rozbioru tusz.

TEMAT

Mieso pochodzace od
zwierzat urodzonych
i/lub hodowanych
i/lub poddanych
ubojowi w réznych
panstwach powinno
by¢ wyrainie od siebie
oddzielone w chwili
wystawienia ich do
sprzedazy. W punkcie
sprzedazy informacja
umieszczana jest w
poblizu tego miesa
tak, aby konsument
koncowy w tatwy
sposob odréznit miesa
0 réznym pochodzeniu.

Zgodnie z
rozporzadzeniem
Komisji (WE) nr
275/2007 podmiot
gospodarczy rejestruje
numery licencji
ubojni zwierzat i
zaktadow rozbioru
tusz w przypadku
niepaczkowanego
miesa rozebranego
wystawianego

razem do codziennej
sprzedazy zgodnie

z datg sprzedazy.
Podmiot gospodarczy
udziela tych
informacji na proshe
konsumenta.
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TEMAT PRAWO

Pawet Jaczynski
Wydziat Nadzoru
nad Laboratoriami
i Orzecznictwa

W sprawie miesa

2007 r. JHARS uniemozliwita wprowa-
dzenie do obrotu prawie 10% kontro-
lowanych partii produkcyjnych miesa

czerwonego i jego przetwordw, stwierdzajac, ze nie
odpowiadaja one przepisom o jakoséci handlowej ar-
tykuléw rolno-spozywczych. Biorac pod uwage fakt,
ze wedlug danych GUS, udzial wydatkéw na mie-
so i jego przetwory w gospodarstwach domowych
w roku 2004, wynosil ok. 8% wydatkéw catkowitych
i 28,3% wydatkéw na zywno$¢, stanowi to liczace sie
dziatanie na drodze do poprawy bezpieczenstwa eko-

nomicznego konsumentéw zywnosci.

Decyzje administracyjne

Ustawa o jako$ci handlowej artykutéw rolno-spozyw-

czych, w przypadku stwierdzenia nieprawidlowosci

w zakresie jakosci handlowej miesa czerwonego ijego

przetwordw, daje inspektorom JHARS mozliwos¢

wydania nastepujacych decyzji administracyjnych:
zakazujacej wprowadzania do obrotu artykutu
niespelniajacego wymagan jakosci handlowej lub
wymagan w zakresie transportu lub skladowania
(art. 29 ust. 1 pkt 1),
nakazujacej poddanie artykulu
niespelniajgcego wymagan jakoéci
handlowej lub wymagan w zakresie
transportu lub sktadowania okreglo-
nym zabiegom (art. 29 ust. 1 pkt 2),
zakazujacej skladowania artyku-
tu w nieodpowiednich warunkach
albo jego transportowania $rodka-
mi transportu nienadajacymi si¢ do
tego celu (art. 29 ust. 1 pkt 3),
przeklasyfikowujacej artykut rolno- o
-spozywczy do nizszej klasy, jezeli
artykul ten nie spelnia wymagan ja-
kosciowych dla danej klasy jakosci
handlowej (art. 29 ust. 1 pkt 4),
nakazujgcej zniszczenie artykutu na
koszt jego posiadacza (art. 29 ust. 1
pkt 5).

14 | WIEDZA | JAKOSC

Przepisy polskiego prawa
zywnosciowego, daja
organom urzedowej kontroli
zywnosci szeroki katalog
srodkow, majacych zapobiec
wprowadzaniu do obrotu
niezgodnych z przepisami
artykutéw rolno-spozywczych,
w tym miesa czerwonego

i jego przetworéw.

W przypadku kontroli warunkéw sktadowania i trans-
portu artykutéw rolno-spozywczych, inspektor moze,
stosownie do art. 30b, ograniczy¢ sie do przekazania
kontrolowanej jednostce informacji pokontrolnej, za-
wierajacej zwigzly opis ustalen i wnioski pokontrolne.
Inspektorzy JHARS majg réwniez mozli-
wo$¢ zastosowania sankcji przewidzianej
wart. 11 ust. 4 ustawy o cenach. Na podsta-
wie ww. przepisu, jezeli po przeprowadzonej
kontroli stwierdza oni, ze kontrolowany ar-
tykut rolno-spozywczy nie posiada wyma-
ganych cech okreslonych w charakterystyce
jako$ciowej, badz posiada wady polegajace
na zmniejszeniu ilodci, masy lub objetosci
albo uszkodzenia, okreslajg w formie decyzji
rodzaj i stopien wad. Decyzja taka moze by¢
wydana jedynie w przypadku, gdy przedsie-
biorca nie zastosowal wczesniejszej obnizki
cenv wraz ze wskazaniem ze wzgledu na ja-
kie wady obnizka taka zostala zastosowana.
Decyzja, o ktérej mowa wyzej, nie moze zo-
sta¢ wydana, gdy przedsiebiorca, nie mogt
wiedzie¢ o wadzie artykutu.



Kara grzywny
Poza wyzej opisanymi sankcjami administracyjnymi,
przestrzeganie przepisow moze by¢ egzekwowane
poprzez stosowanie sankgji karnych przewidzianych
w art. 40 ustawy o jakosci handlowej artykuléw rol-
no-spozywczych. Producenci miesa czerwonego
ijego przetworéw moga by¢ ukarani grzywna za:
wprowadzanie do obrotu artykutéw rolno-spo-
zywcezych nieodpowiadajacych jakosci handlowej
wynikajacej z przepiséw o jakoséci handlowej oraz
deklarowanej przez producenta lub wprowadzaja-
cego do obrotu (art. 40 ust. 1 pkt 2),
skladowanie lub transportowanie artykuléw rol-
no-spozywczych w sposéb niezapewniajacy utrzy-
mania ich wlasciwej jakosci handlowej.
Orzekanie w sprawach o ww. czynu nastepuje w try-
bie przepiséw ustawy z dnia 24 sierpnia 2001 r. Ko-
deks postepowania w sprawach o wykroczenia.

Decyzje nakazujace

W 2007 r. 42% nieprawidlowosci stwierdzonych
w toku kontroli miesa czerwonego i jego przetwo-
réw dotyczylo znakowania. W zwigzku z powyzszym
$rodkiem najczesciej stosowanym przez inspektoréw
JHARS bylo wydanie decyzji nakazujacej poddanie
artykulu niespelniajacego wymagan jakosci handlo-
wej lub wymagan w zakresie transportu lub sktado-
wania okreslonym zabiegom. Decyzja taka, pozwala
skutecznie wymusi¢ na nich podjecie dzialan maja-
cych doprowadzi¢ do pozadanego i zgodnego z prze-
pisami stanu. Dzialania takie polegaja najczesciej na
poddaniu zabiegowi prawidlowego oznakowania.
Decyzjami o zblizonym stopniu dotkliwosci sg de-
cyzje przeklasyfikowujace artykul rolno-spozywczy
do nizszej klasy, jezeli artykul ten nie spelnia wyma-
gan jakosciowych dla danej klasy jako$ci handlowe;j.
Praktyka pokazuje, ze decyzje takie wydawane sg
bardzo rzadko.

Decyzjami najbardziej odczuwalnymi przez przed-
siebiorce sa decyzje zakazujace wprowadzania do
obrotu artykutu niespelniajacego wymagan jakosci
handlowej lub wymagan w zakresie transportu lub
skltadowania oraz decyzje nakazujace zniszczenie ar-
tykutu na koszt jego posiadacza.

Decyzje zakazujgce

Decyzje, o ktérych mowa wyzej, stanowilty w 2007
r. ok. 30% decyzji wydanych po przeprowadzeniu
kontroli jakosci handlowej miesa czerwonego i jego
przetwordw. Zastosowanie sankcji administracyjnej
w postaci zakazu wprowadzania do obrotu albo na-

PRAWO

Decyzjami najbardziej odczuwalnymi przez przedsiebiorce sa decyzje zakazujace wprowadzania do

TEMAT

obrotu artykutu niespetniajagcego wymagan jakosci handlowej lub wymagan w zakresie transportu lub

sktadowania oraz decyzje nakazujgce zniszczenie artykutu na koszt jego posiadacza.

kazu zniszczenia mozliwe jest tylko w sytuacji, gdy
w zaden inny sposob nie mozna doprowadzi¢ do sta-
nu zgodnego z przepisami o jako$ci handlowej, a wiec
np. nie jest mozliwe poddanie artykulu rolno-spo-
zywczego okreslonym zabiegom, lub zabiegi takie nie
doprowadzg do stanu zgodnego z prawem. Wydanie
takich decyzji powinno by¢ poprzedzone wnikliwa
analizg, z uwagi na fakt, ze ich skutki, szczegdlnie
w przypadku decyzji nakazujacej zniszczenie, moga
by¢ nieodwracalne i niosace za sobg powazne konse-
kwencje ekonomiczne dla przedsigbiorcy.

Wydanie decyz;ji

Decyzja o calkowicie innym charakterze jest decyzja
wydawana na podstawie art. 11 ust. 4 ustawy o ce-
nach. Sankcja taka moze by¢ stosowana tylko w przy-
padku, gdy artykul rolno-spozywczy, nieodpowia-
dajacy przepisom o jakosci handlowej lub deklaracji

producenta, zostal juz wprowadzony do obrotu.
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PRAWO

Wydajac powyzsza decyzje nalezy wzigé pod uwage,
poza opisang wyzej przestankg pozytywng, rowniez
przestanki negatywne, ktérymi sa brak dolozenia
starannos$ci wymaganej w stosunkach sprzedazy da-
nego rodzaju oraz brak wczesniejszej obnizki ceny ze
wzgledu na wade artykutu rolno-spozywczego.
Analizujac, czy w danej sytuacji przedsiebiorca do-
tozyl nalezytej starannosci, nalezy jego zachowanie
skonfrontowa¢ z powszechnie utrwalonym wyma-
ganiami w stosunkach danego rodzaju modelem
nalezytej starannosci w celu ustalenia, czy wykazana
staranno$¢ byla nalezyta czy tez niewystarczajaca.
Nalezy przy tym uwzgledni¢, ze dzialanie przedsie-
biorcy, jako podmiotu zawodowo trudnigcego sie
przetwdrstwem miesa czerwonego, powinien cecho-
wa¢ profesjonalizm.

Wydajac decyzje na podstawie art. 11 ust. 4 ustawy
o cenach, inspektor jako$ci handlowej artykutow rol-
no-spozywczych okreéla rodzaj i stopien stwierdzo-
nych wad lub uszkodzen. Stopien wad lub uszkodzen
okre$lany jest uznaniowo w formie procentowe;j.
Uznaniowo$¢ nie jest jednak tozsama z catkowita

swobodg w orzekaniu. W uzasadnieniu wydanej de-
cyzji powinien zostaé przedstawiony dokfadny i nie
budzacy watpliwosci sposdb obliczenia stopnia wad
lub uszkodzen.

Wszczecie postepowania

Po wydaniu decyzji, o ktdrej mowa wyzej, wojewddz-
ki inspektor jako$ci handlowej artykuléw rolno-
-spozywczych wystepuje do wlasciwego miejscowo
naczelnika urzedu skarbowego z wnioskiem o wsz-
czecie postepowania i wydanie decyzji o okresleniu
nienaleznej kwoty i ustaleniu kwoty dodatkowej,
podlegajacych przekazaniu do budzetu panstwa.
Sankcje karne przewidziane w ustawie o jakosci
handlowej artykutéw rolno-spozywczych moga by¢
stosowane niezaleznie od sankcji administracyjnych.
Grzywna, jako kara bezpos$rednio dotykajaca dopusz-
czajacego si¢ wykroczenia, jest srodkiem skutecznym
i czesto stosowanym w toku kontroli jako$ci handlo-
wej miesa czerwonego i jego przetworéw. Swiadczy
o tym wysoka liczba ukaranych, w 2007 r. wynoszaca
185 0s6b.

Przestrzeganie przepiséw moze by¢ egzekwowane poprzez stosowanie sankgcji karnych przewidzianych w art. 40 ustawy

o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych
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IJHARS zostata
wyznaczona

do przeprowadzania
kontroli urzedowych

w zakresie warunkow
wprowadzania do obrotu
miesa pochodzacego

z bydta w wieku do
dwunastu miesiecy.

godnie z Rozporzadzeniem Rady nr 700/2007
w sprawie wprowadzania do obrotu miesa
pochodzacego z bydia w wieku do dwunastu
miesiecy kontrole urzedowe przeprowadzane beda od
1 lipca 2008 roku przez wlasciwy organ lub organy wy-
znaczone przez panstwo czlonkowskie.
Kontrole urzedowe beda przeprowadzane w opar-
ciu o zasady ogolne okreslone w rozporzadzeniu
nr 882/2004, tj:
regularnie, z wlasciwg czestotliwo$cia,
bez wczesniejszego uprzedzenia,
na kazdym etapie produkcji i wprowadzania
do obrotu.

Zakres kontroli

Kontrola obejmuje:
prawidlowos$¢ oznaczania migsa wolowego po-
chodzacego z bydla w wieku do dwunastu mie-
siecy — kategoriami ,,V” oraz ,,Z”,
prawidlowos$¢ zastosowania opisu handlowego,
pod ktérym mieso jest sprzedawane,
prawidlowos$¢ prowadzenia — przez zaklady ubo-
jowe i przetwdrcze — rejestrow bydla w wieku do
dwunastu miesiecy oraz zakres rejestrowanych

informacji.

NOWE ZADANIA TEMAT

Bydfo pod kontrola

Skuteczna kontrola
Celem zapewnienia wlasciwej skutecznoéci kontroli
urzedowych panstwo czlonkowskie ustanowi zasady
dotyczace sankeji w przypadku naruszenia przepisow
rozporzadzenia 700/2007. Ustanowione sankcje po-
winny by¢ skuteczne, proporcjonalne i odstraszajace.
Panstwo czlonkowskie powiadamia Komisje Euro-
pejska o:
wladciwym organie wyznaczonym do przeprowa-
dzania kontroli urzedowych, w terminie do 1 lipca
2008 r.,
zasadach stosowania sankcji w przypadku naru-
szenia przepisow rozporzadzenia 700/2007, nie
pdzniej niz do 1 lipca 2009 r.
Eksperci Komisji Europejskiej moga wspolnie z wia-
$ciwymi organami — przeprowadza¢ kontrole na miej-
scuw celu upewnienia sig, ze rozporzadzenie 700/2007
jest wdrozone i egzekwowane.

Romana Pawelec
Sekcja Artykutow
Pochodzenia
Zwierzecego

Podstawa prawna:

D Rozporzadzenie Rady nr 700/2007 z dnia 11.06.2007 roku
w sprawie wprowadzania do obrotu miesa pochodzacego
z bydta do 12 miesiecy Dz. Urz. WE L 161, 2 22.06.2007 r.
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WYMOGI UNIJNE
Kontrola prawidfowosci

przekazywania
danych rynkowych
Z rynku wotowiny

Roman Pawelec
Sekcja Artykutéw
pochodzenia Zwierzecego

Zgodnie z prawem wspoinotowym
wiadze kazdego panstwa
cztonkowskiego UE s3 zobligowane
do zapewnienia prawidiowe;j,
jednolitej rejestracji cen oraz
wielkosci obrotow na rynku
wotowiny i cieleciny.

(.

Zakresem rejestracji danych z rynku wotowiny obdjete sa: cena oraz wielko$¢ obrotu

tuzy¢ ma temu stale monitorowanie pod-

miotéw raportujacych ceny rynkowe woto-

winy oraz sankcjonowanie wszelkich przy-
padkow naruszen obowiazujacego prawa.
Na mocy ustawy o rolniczych badaniach rynkowych
od poczatku 2008 roku kontrole prawidlowosci prze-
kazywanych danych rynkowych prowadzi [JHARS.
Rozporzadzenie MRiRW w sprawie kontroli pra-
widlowosci przekazywania danych rynkowych
okresla przedsiebiorcow i rodzaj artykutéw rolno-
-spozywczych objetych kontrolg oraz czestotliwosé
przeprowadzania kontroli.

Obowigzkowa kontrola

Kontroli prawidlowosci przekazywania danych ryn-
kowych z rynku wolowiny podlegajg przedsiebiorcy,
ktorzy zostali powiadomieni przez MRiRW o obo-
wiazku nieodptatnego przekazywania danych rynko-
wych. Minister Rolnictwa przekazal GIJHARS liste
22 przedsiebiorstw, ktére podlegaja obowiazkowi
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przekazywania danych rynkowych z rynku wotowiny
w 2008 roku. Kazde przedsiebiorstwo powinno by¢
kontrolowane z czestotliwoscig raz na kwartal.

Tryb postepowania

Pracownicy IJHARS przeprowadzaja kontrole zgod-
nie z przepisami o jakoéci handlowej artykutéw rol-
no-spozywczych. Tryb postepowania zostal opisany
w Instrukeji zatwierdzonej przez Gléwnego Inspek-
tora JHARS.

W pierwszej potowie 2008 roku WIJHARS przepro-
wadzily kontrole prawidlowosci przekazywania da-
nych rynkowych w 21 przedsigbiorstwach. Pierwsza
kontrola w zakladzie przekazujacym dane rynkowe
ma na celu ustalenie warunkéw skupu bydta oraz
sprawdzenie, czy przekazywane dane rynkowe zo-
staly wyliczone prawidtowo. Podczas kolejnych kon-
troli skupi si¢ na prawidtowosci wyliczania danych
rynkowych przekazywanych do ZSRIR (Zintergro-

wany System Rolniczej Informacji Rynkowej).



Najczestsze nieprawidtowosci
Nieprawidlowo$ci najczeéciej stwierdzane przez in-
spektoréw podczas kontroli prawidlowoséci przeka-
zywanych danych rynkowych dotycza:
kalkulacji kosztow transportu,
archiwizowania e-maili zwrotnych otrzymywa-
nych z MRiRW,
wspolczynnikow korekty masy tusz do prezentacji
WZOICOwej,
przeliczania masy tusz cieptych na mase tusz
schlodzonych,
uwzgledniania do wyliczen cen wartosci zakupio-
nego bydta, znajdujacych sie na fakturach,
uwzgledniania wszystkich sztuk w danej kategorii
oraz klasie uformowania i otluszczenia, ubitych
w okresie, dla ktérego wylicza si¢ cene,
wlasciwego stosowania potracen na okarmienie
zwierzat, podczas zakupow bydla wg wagi zy-

wej.

Podstawa prawna:

WYMOGI UNIJNE TEMAT

Na poczatku kazdego roku Gtéwny Inspektor JHARS sktada do Komitetu
Zarzadzajacego ds. Wotowiny i Cieleciny, za posrednictwem Departamentu
Rynkow Rolnych w MRiRW, raport dotyczacy kontroli prawidtowosci
klasyfikacji tusz wotowych przeprowadzonych
w ostatnim zakornczonym roku. Raport zawiera dane dotyczace:
liczby zaktadow objetych nadzorem,
B liczby nadzorowanych rzeczoznawcow ds. klasyfikacji tusz wotowych,
B liczby wizyt kontrolnych,
B liczby inspektorow prowadzacych kontrole klasyfikacji tusz wotowych,
W ustalen z przeprowadzonych kontroli,
B liczby tusz uzyskanych z uboju w zaktadach nadzorowanych, w podziale na
kategorie oraz klasy uformowania i ottuszczenia.
Termin ztozenia raportu do Komitetu Zarzadzajacego przypada zazwyczaj na
potowe stycznia.
Na jednym z posiedzen (zazwyczaj w marcu) Komitet Zarzadzajacy ds. Wotowiny
i Cieleciny analizuje bardzo wnikliwie informacje zawarte w raportach z
poszczegdlnych krajow, pod katem zgodnosci funkcjonujacego systemu
klasyfikacji z przepisami UE. Kazdy kraj cztonkowski jest zobowiazany do ztozenia
szczegotowych wyjasnien w przypadku wszelkich rozbieznosci lub watpliwosci

» Ustawa z dnia 30 marca 2001 roku o rolniczych badaniach rynkowych (Dz. U. z 2001 r. nr 42, poz. 471, z p6zn. zm.)
D Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 11 grudnia 2007 roku w sprawie prawidtowosci
przekazywania danych rynkowych (Dz. U. z 2007 r. nr 241, poz. 1767)

Kazdego roku Gtéwny
Inspektor JHARS sktada
raport dotyczacy
kontroli prawidtowosci
klasyfikacji tusz
wotowych zawierajacy
dane dotyczace m.in.
liczby tusz uzyskanych
z uboju w zakfadach
nadzorowanych,

w podziale na kategorie
oraz klasy uformowania
i ottuszczenia.
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TEMAT SYSTEM QS

Stanisataw Kowalczyk
Zastepca

Gtéwnego

Inspektora JHARS

System Jakosci i Bezpieczenstwa

Niemiecki System Jakosci i Bezpieczenstwa
— System QS - stoi na strazy wysokiej jakosci
produktow w branzach nim objetych.

-~
wiatowy handel Zzywnoscig z kazdym rokiem

zwieksza swoje obroty. Przyczyna jest postepu-

jaca globalizacja, wzrost gospodarczy, a w $§lad
za tym konsumpcja w najludniejszych panstwach
$wiata, jak Chiny oraz Indie. Po $wiecie krazy coraz
wiecej zywno$ci wytwarzanej w roznych, czesto bar-
dzo odmiennych, rezimach produkcyjnych. Coraz
cze$ciej zdarzajg sie przypadki epidemii, chordb od-
zwierzecych, czy falszowania zywnosci. Wzmaga to
presje konsumentéw na zapewnienie bezpieczenistwa
zdrowotnego zywnosci oraz odpowiednia jej jakos¢.
W zwiazku z tym powstajg systemy oraz procedu-
ry gwarantujace zywno$¢ wysokiej jakosci. Jednym
z takich systemoéw jest niemiecki System Jakosci
i Bezpieczenstwa (Qualitdt und Sicherheit System,
w skrécie System QS).

Powstanie i struktura Systemu

Poczatki Systemu QS siegaja 2001 r., kiedy to po
kryzysie zwigzanym z BSE oraz innymi skandalami
zywno$ciowymi, zaufanie konsumentéw do bran-
zy spozywczej, w tym zwlaszcza miesnej, znaczaco
spadlo. W celu odbudowy wiarygodnos$ci sektora
miesnego, niemieccy producenci zywnosci postano-
wili powota¢ strukture gwarantujaca konsumentowi
wysokiej jakosci migso oraz jego przetwory. Sze$é
organizacji reprezentujacych rolnikéw (Deutscher
Bauernverband e.V.), przemyst paszowy (Deutscher
Raiffeisenverband e.V.), przetwérstwo miesa (Ver-
band der Fleischwirtschaft e.V oraz Budesverband
der deutschen Fleischwarenindustrie e.V.), handel
i marketing (Handelsvereinigung fiir Markwirtschaft
e.V) oraz CME (Centrale Marketing-Gesellschaft der
deutschen Agrarwirtschaft mbH), powotato do zy-
cia organizacje o nazwie QS Qualitdt und Sicherheit
GmbH. W poczatkowym okresie System QS obejmo-
wal mieso i przetwory migsne.
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0d 2004 r. System QS obejmuje takze owoce, warzy-
wa oraz ziemniaki. W tym samym roku powolano
dwie specjalistyczne spolki dla drobiu (QS Fachge-
sellschaft Gefliigel GmbH) oraz warzyw, owocow
i ziemniakéw (QS Fachgesellschaft Obst-Gemiise-
-Kartofteln GmbH). Spétki specjalistyczne okreslajg
kryteria 1 wymagania w swoich branzach pod adre-
sem Systemu QS, analizujg miedzynarodowe stan-
dardy bezpieczenstwa i jako$ci zywnosci oraz pro-
wadza dziatalno$¢ informacyjng ukierunkowang na
nowych uczestnikow Systemu QS.

Uczestnicy Systemu QS

Uczestnikami Systemu QS jest 100,5 tys. podmiotdéw,
w tym 7,2 tys. zagranicznych w branzy migsnej oraz
16,8 tys. podmiotéw w produkcji roslinnej, w tym
771 podmiotéw zagranicznych'. Wsréd zagranicz-
nych uczestnikéw Systemu QS najliczniejsza grupe
w branzy miesnej stanowig podmioty holenderskie
(6,3 tys.) austriackie (283), wloskie (277) i polskie
(109), w branzy roslinnej — holenderskie (620) i au-
striackie (88).

Bioragc pod uwage kategorie uczestnikéw, najlicz-
niejszg grupe stanowig rolnicy, w tym 76,0 tys.,
w branzy migsnej i 8,1 tys. w roélinnej, nastepnie fir-
my handlowe (22,2 tys. i 8,8 tys.) przemysl paszowy
(1,7 tys.), wreszcie przetwdrstwo (684 firmy). Ozna-
cza to, ze System QS zasiegiem swojego dzialania
obejmuje wszystkie ogniwa fancucha produkcyjnego
(food chain) w danych branzach.

Poza podmiotami food chain, uczestnikami Systemu
QS sa organizacje funkcjonujace w zakresie kontroli
i certyfikacji bezposrednich uczestnikéw Systemu QS
(Rysunek 1). Sa to jednostki certyfikujace, laborato-
ria oraz tzw. koordynatorzy.

Trzecig grupe uczestnikow stanowig organy zarzadcze,
doradcze i konsultacyjne, sg to: Rada Doradcza, Rada



Zaufania (Board of Trustees) oraz Komisja Dyscypli-
narna (Sanction Advisory Council).

Waznym elementem catego Systemu QS s3 jednostki
certyfikujace/kontrolne (JC). Sa one podstawa tzw.
niezaleznej kontroli zewnetrznej uczestnikéw Sys-
temu QS. Jednostki te muszg posiadaé akredytacje
zgodna z norma EN 45011, obowiazujaca organiza-
cje dziatajace w systemach certyfikacji. Podstawo-
wym zadaniem jednostek jest kontrola implementa-
cji oraz przestrzegania zasad i kryteriow Systemu QS
przez jego uczestnikéw. Podmioty, ktdre zamierzajg
wspotpracowac jako JC w ramach Systemu QS, mu-
szg zglosi¢ takie zainteresowanie, udokumentowa¢
posiadanie akredytacji na zgodno$¢ z normg oraz po-
tencjatu technicznego i osobowego, niezbednego do
przeprowadzania kontroli. Dopiero wowczas moga
uzyskac status jednostki certyfikujacej w ramach Sys-
temu QS. Aktualnie lista jednostek certyfikujacych
w poszczegolnych branzach liczy: migso — 40 jedno-
stek, owoce, warzywa, ziemniaki — 42 jednostki oraz
mieszane - 13 jednostek®

Istotng role w Systemie QS pelnig takze laboratoria
analityczne. Musza by¢ one akredytowane na zgod-
no$¢ z normg EN/ISO/IEC 17025. Ich zadaniem jest
monitoring salmonelli oraz pozostalosci chemicznych
w produktach i Zywno$ci. W ramach Systemu QS dzia-
ta obecnie 35 laboratoriéw monitorujacych salmonelle,
42 laboratoria badajace pozostatosci w produktach spo-
zywczych oraz 39 laboratoriéw monitorujacych pasze.

Koordynatorzy

Waznym elementem Systemu QS sg tzw. koordynato-
rzy. Ich zadaniem jest pomoc potencjalnym uczestni-
kom Systemu QS w pokonaniu wszystkich kolejnych
etapoéw od decyzji o wejsciu, do uzyskania prawa do
znaku QS. Wsparcie koordynatordw jest szczegdlnie
wazne dla rolnikéw i matych firm. Funkcje koordyna-
tora pelnig takie organizacje jak: grupy producentdw,
spoldzielnie rolnicze, organizacje regionalne, firmy
marketingowe, konsultingowe oraz inne. Aktualnie
w ramach Systemu QS funkcjonuje 81 koordynato-
réw dla branzy miesnej, 18 dla pasz i 58 dla owocdw,

warzyw i ziemniakow.

Rada Zaufania

Rada Zaufania skfada si¢ z przedstawicieli $wiata poli-
tyki, nauki, badan rynkowych, ochrony $rodowiska, or-
ganizacji konsumentéw oraz administracji publicznej.
Rada jest cialem doradczym dla zarzadu Systemu QS
oraz Rad Doradcéw w zakresie fundamentalnych kwe-
stii bezpieczenstwa zywnoéci. Liczy 12 osob’.

SYSTEM QS TEMAT

Rada Doradcza odpowiada za kryteria oraz wymaga-
nia Systemu QS, okreslone nastepnie w procedurach
i przewodnikach. Czltonkowie Rady, a wlasciwie Rad,
bowiem funkcjonuja trzy Rady: ds. miesa i produk-
tow miesnych, ds. drobiu oraz ds. owocdw, warzyw
i ziemniakow, rekrutujg si¢ z réznych obszaréw biz-
nesu. Rady okreslajg tez wymagania pod adresem
jednostek certyfikujacych.

Zasady

Podstawg Systemu QS jest zaufanie konsumentow,
dlatego immanentng jego czescig jest eliminowanie
nieprawidiowosci oraz podmiotéw nie przestrzegaja-
cych zasad Systemu. Na strazy stoi tu Komisja Dyscy-
plinarna, sktadajaca sie z prawnikéw oraz niezaleznych
ekspertow z poszczegdlnych branz. System sankcji
obowigzujacych uczestnikéw Systemu QS jest opisany
w specjalnej procedurze (Code of sanction procedure)
i obejmuje rézne dolegliwo$ci uzaleznione od skali prze-
winienia podmiotu w stosunku do zasad Systemu QS,
poczawszy od dodatkowego audytu, przez upomnienie,
kary, na wykluczeniu z Systemu QS konczac.

Kontrole

System QS opiera sie na spolecznym zaufaniu kon-
sumentow do uczestnikdéw oraz produktéow objetych
Systemem. Z tych wzgledéw jedna z kluczowych spraw
jest system monitoringu i kontroli przestrzegania za-
sad Systemu QS, gwarantujacych zdrowga i bezpieczna
zywno$¢. W ramach Systemu QS obowiazuja trzy po-
ziomy kontroli: kontrole wlasne uczestnikéw Systemu
QS, kontrole zewnetrzne, realizowane przez akredyto-
wane jednostki certyfikujace oraz tzw. meta-kontrole
jednostek certyfikowanych przez spétki Systemu QS.
W ramach Systemu wypracowane zostaly szczegd-
fowe wymagania dla poszczegdlnych branz, ktérych
przestrzeganie jest gwarancja bezpieczenstwa i wy-
sokiej jako$ci produktow?. Przewodniki/wytyczne

Niemiecki system QS
gwarantuje zywnos¢
wysokiej jakosci.
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(Guidelines) sa systematycznie rozwijane i uaktual-
niane z udzialem m.in. Rad Doradcéw.

Procedura uczestnictwa

Procedura uczestnictwa w Systemie QS sklada si¢
z czterech etapow. Sg one cze$ciowo zrdznicowane
w zaleznosci od charakteru podmiotu w ramach food
chain. W ramach etapu pierwszego, podmiot (prze-
tworczy) dokonuje rejestracji/zgloszenia do bazy da-
nych Systemu QS (przez Internet), a nastepnie z listy
akredytowanych jednostek certyfikujacych wybiera
jedng, ktdra przeprowadza audyt kontrolny. W przy-
padku gospodarstw rolnych pierwsza czynnoscig jest
wybor koordynatora, ktory rejestruje gospodarstwo
w systemie QS, pomaga w wyborze jednostki cer-
tyfikujacej oraz wstepnie ocenia przygotowanie go-
spodarstwa do audytu (w sytuacji okreslonych pro-

Dyscyplinarna

bleméw zaleca czynnos$ci naprawcze i korygujace).
Z kolei podmioty handlowe moga dokonac rejestra-
cji samodzielnie lub z pomoca koordynatora.

Etap drugi to audyt. Jezeli jednostka certyfikujaca nie
zglasza zastrzezen do spelniania przez aplikujacy pod-
miot kryteriow Systemu QS, sporzadza raport z audy-
tu i przesyla go do centralnej bazy danych Systemu.
Trzeci etap zwigzany jest z podpisaniem kontraktu.
Jezeli wynik audytu jest pomy$lny, podmiot apliku-
jacy o czlonkostwo otrzymuje od QS GmbH for-
mularze umowy do podpisania. Rolnicy otrzymuja
je od wybranych przez siebie koordynatoréw. Po
podpisaniu umowy z QS GmbH nastepuje czwarty,
ostatni etap, w ktérym uczestnicy otrzymujg umowe
na uzywanie znaku QS od CMA?, firmy zarzadzajacej
tym znakiem. Podpisanie kontraktu upowaznia dany
podmiot do umieszczania znaku QS na swoich wy-
robach.

System QS potwierdza potrzebe budowy zaufania

1. Wszystkie dane na dzien 31.03.2008 r.
. Stan na dzien: 1.04.2008 r.

2
3. Wedtug stanu na koniec listopada 2007 r.
4

. Przyktadowo, przewodnik dla gospodarstw z produkcjg zwierzeca liczy prawie

90 stron. Opisane sa w nim wymagania w zakresie zywienia zwierzat, higieny,

dobrostanu zwierzat, nawozenia, itd.

5. Centrale Marketing-Gesellschaft der deutschen Agrarwirtschaft mbH.
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konsumentéw do jakosci i bezpieczenstwa zywnosci,
co powinno znalez¢ swéj wyraz w dziataniach takze
polskich firm taiicucha zywnosciowego.



PRACE NAD NORMAMI
Mieso na forum

W ramach Sekcji Branzowej ds. Standaryzacji Miesa
organizowane sg spotkania, ktore majg na celu opracowanie
norm dla poszczegéinych gatunkéw mies.

JHARS pelni role Polskiego Sekretariatu ds. Wspot-
Ipracy z Grupa Roboczg Europejskiej Komisji Go-

spodarczej Organizacji Narodéw Zjednoczonych
(EKG/ONZ) ds. Norm Jakoéciowych dla Produktow
Rolnych. Za realizacje wynikajacych z tej funkgji za-
dan odpowiada Wydziat Wspoétpracy Miedzynarodo-
wej GITHARS. W pracach Grupy Roboczej, oprocz
panstw czlonkowskich EKG, mogg uczestniczy¢ kra-
je nie cztonkowskie, a takze miedzynarodowe badz

regionalne organizacje.

Cele Grupy WP.7

Grupa Robocza dziala w ramach Komitetu ds. Handlu,
Przemystu i Rozwoju Przedsigbiorczosci EKG/ONZ.
Grupa Robocza WP7 jest odpowiedzialna za wypra-
cowanie zharmonizowanych norm jakosci handlowej
dla produktéw rolnych. Celem jej dzialania jest wspo-
maganie handlu miedzynarodowego poprzez stworze-
nie kryteriow jako$ci handlowej w formie norm, ktére
sg wskazaniem aktualnej praktyki handlowe;.

Sekcje branzowe
Aktywnie dzialaja Sekcje Branzowe ds. Standaryzacji:
Swiezych Owocéw i Warzyw
Owocéw Suchych i Suszonych
Sadzeniakéw Ziemniaka
Miesa
Dotychczas Sekcja Branzowa ds. Standaryzacji Miesa
opracowala 7 norm - dla miesa:
wolowego,
koziego,
kurzego,
owczego,
wieprzowego,

indyczego
z lamy/alpaki

Aktualnie opracowywane sg normy dla podrobéw; jaj
i produktéw jajecznych oraz dla migsa kaczego.
Catoroczna praca Sekcji Branzowych podsumowy-
wana i zatwierdzana jest podczas corocznych Sesji.

Spotkania reporteréw w Polsce

Polska, ktora od ponad 50 lat aktywnie uczestniczy w
pracach Sekcji, zorganizowala w Warszawie dwa sot-
kania (w 2004 i 2005 r.). W spotkaniu udzial wzieli
przedstawiciele panstw uczestniczacych w pracach
Grupy Roboczej WP7 (Stany Zjednoczone, Wlochy
i Polska).

Spotkania te, dzieki uprzejmosci wiodacych zakla-
déw przemystu migsnego w Polsce, umozliwity prak-
tyczne zapoznanie si¢ z systemem rozbioru miesa,
wymiane doswiadczen, a takze przyczynily si¢ do
postepu w pracach nad tekstami normy EKG/ONZ
dla miesa wieprzowego i indyczego.

Spotkanie w Genewie

W dniach 28 - 30 kwietnia 2008 roku w Genewie odby-
fa sie 17. Sesja Sekcji Branzowej ds. Standaryzacji Mie-
sa. W Sesji udzial wzieto 4 delegatéw z Polski. Byli to
przedstawiciele Instytutu Przemystu Miesnego i Ttusz-
czowego, MRIRW oraz GIJHARS. Sesje poprzedzato
spotkanie reporteréw dotyczace rozpoczecia prac nad
normg dla miesa cielecego, ktére odbylo sie w dniach
24-25 kwietnia 2008 roku w Rennes we Francji. W spo-
tkaniu réwniez uczestniczyli przedstawiciele Polski.

Na Sesji delegacja Polski zglosila potrzebe opracowa-
nia normy dla migsa z gesi.

Anna Stomczynska
Wydziat
Wspotpracy
Miedzynarodowej

WIEDZA | JAKOSC 23



KUCHNIA PRACOWNICY POLECAJA

Pyszne skrzydetka a’la Teresa

Sktadniki
» 1 kg kurzych skrzydelek

Marynata:
» 1 szklanka oleju

Teresa Michaliszyn > 1 opakowanie papryki stodkiej ,,Kamis”

Wydziat » 3 lyzeczki czubate vegety

Administracji > 4 z3bki czosnku (przepusci¢ przez praske)

i Ksiegowosci
Przygotowanie:
Olej, papryke, vegete i czosnek - doktadnie wymieszal.
Zalane marynatq skrzydetka wstawi¢ do lodéwki na
12-24 godziny w szczelnie zamknigtym naczyniu.

Pieczenie:
Marynate ze skrzydetkami przetozy¢ do naczynia zaroodpornego i piec okoto 2 godzin w temp. 220°C
(pot godziny przed koricem pieczenia zmniejszyc temperature).

Podawac:
Wg uznania z ryzem, pieczywem lub satatkg.

Pieczony udziec indyka

Sktadniki:
» udziec indyczy
> przyprawy:

- vegeta

-0l

Przygotowanie:
Udziec indyczy umy¢, wetrze¢ w migso przyprawy.

Pieczenie:

— pieprz Ulozyé mieso w formie do pieczenia skorkg do gory. Na
Jolanta B gappryka stodka wierzch rozlozy¢ pokrojone w plastry masto. Na dno formy
Przyborowska — maieranek wlaé % szklanki wody. Piec 2 - 2,5 godziny w temperaturze
Naczelnik » ok 1/2] kostki masta 160°C. W czasie pieczenia migso podlewac wodg.

Wydziatu
Administracji
i Ksiegowosci

24 | WIEDZA | JAKOSC



