DZIENNIK URZEDOWY

MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSl

Warszawa, dnia 2 czerwca 2021 r.

Poz. 29

OGLOSZENIE
MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WSIY

z dnia 1 czerwca 2021 r.

w sprawie wniosku o objecie ochrona nazwy ,,Wino z Podkarpacia/Podkarpackie wino”
jako oznaczenia geograficznego

Na podstawie art. 60 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 12 maja 2011 r. o wyrobie i rozlewie wyroboéw winiarskich,
obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina (Dz. U. z 2020 r. poz. 1891) oglasza si¢, ze dnia 14 maja 2021
r. 0 godzinie 9% wptynat, ztozony przez Konsorcjum Producentéw Wina z Podkarpacia z siedzibg w Jasle,
wniosek o objecie ochrong nazwy ,,Wino z Podkarpacia/Podkarpackie wino” jako oznaczenia geograficznego.
Whiosek spelnia wymagania formalne i dnia 26 maja 2021 r. zostal wpisany do rejestru wewngtrznego wnioskow
0 objecie ochrona.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: wz. R. Bartosik

D Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dzialem administracji rzadowej — rynki rolne, na podstawie
§ 1 ust. 2 pkt 3 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 6 pazdziernika 2020 r. w sprawie szczegétowego zakresu
dziatania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. z 2021 r. poz. 942).



WNIOSEK O REJESTRACJE
NAZWY POCHODZENIA /| OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO ¥
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

I. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa lub imie i nazwisko?:

Konsorcjum Producentéw Wina z Podkarpacia

2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:
Krakowska 100A, 38-200 Jasto

3. Adres do korespondencji:
Fundacja GALICJA VITIS
Krakowska 100A, 38-213 Jasto

E-mail:
fundacja@galicjavitis.pl

4. Imie¢ i nazwisko osoby dzialajacej w imieniu wnioskodawcy:
Prezydent Konsorcjum:
Wojciech Bosak

e-mail: wojciech.bosak@instytutwina.pl
Telefon: 604 930 973, tel. stacjonarny: 12 389 20 44

5. Grupa:

Nalezy przedstawi¢ informacje dotyczace sktadu grupy.

Konsorcjum Producentow Win z Podkarpacia zrzesza osoby fizyczne i prawne, ktore zajmuja
si¢ produkcja win na wyznaczonym obszarze geograficznym.

I1. Specyfikacja
1. Nazwa:

,Wino z Podkarpacia”, ,,Podkarpackie wino”

?) Niepotrzebne skreslié.

?) Do ztozenia wniosku o rejestracje uprawniona jest jedynie grupa. Osoba fizyczna lub prawna moze ztozyé wniosek
o rejestracj¢ po okresleniu przez Komisje¢ Europejska warunkow, po spetnieniu ktorych moze by¢ traktowana jako grupa.



2. Wniosek dotyczy rejestracji:
Nalezy zaznaczy¢ krzyzykiem, czy wnioskodawca ubiega si¢ o rejestracje nazwy podanej w
pkt 1 jako nazwy pochodzenia czy jako oznaczenia geograficznego.

1) nazwa pochodzenia
2) oznaczenie geograficzne X

3. Kategoria produktow sektora wina:
Nalezy podaé kategorie, do ktorej nalezy produkt rolny lub $rodek spozywczy®.

1.Wino
4. Wino musujace
8. Wino pétmusujace

16. Wino z przejrzatych winogron

4. Opis:

Nalezy przedstawi¢ opis produktu rolnego lub srodka spozywczego, a w przypadku, gdy jest
to potrzebne do wykazania zwigzku, o ktorym mowa w pkt 8, nalezy rowniez przedstawic¢
informacje dotyczace skladu surowcowego, wiasciwosci fizycznych, chemicznych,
mikrobiologicznych lub organoleptycznych.

Wino biate

Wino o jasnozoltej barwie, rzeskim, §wiezym smaku, z wyraZznie zaznaczong kwasowoscia
1 mineralnos$cig oraz owocowym aromacie, bez wyczuwalnych nut drewna dgbowego.
Wytrawne lub z delikatnie wyczuwalnym cukrem resztkowym dla zrownowazenia wyzszej
kwasowosci, przy czym zawarto$¢ cukru resztkowego nie moze by¢ wieksza, niz 18 g/l.
Jednoodmianowe lub uzyskane z dwoch lub wigcej odmian winorosli. Wino ktore jest
oznaczone na etykiecie nazwg odmiany winorosli powinno si¢ charakteryzowa¢ cechami
organoleptycznymi typowymi dla tej odmiany.

*Limity ustanowione w prawodawstwie UE majg zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawartosci
alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetoscei)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 10

objetoscei)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 6 gramoOw na litr, wyrazona jako kwas winowy
Minimalny ekstrakt bezcukrowy: 20 g/l

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr)

? Wypehnia organ przesylajacy wniosek do Komisji Europejskie;.



Wino biate i wino z przejrzatych winogron biate z oznaczeniem ,,pozny zbior”

Wino o nasyconej zo6ttej barwie, pelnym, intensywnym smaku, z wyraznie zaznaczong kwasowoscia
1 mineralno$cig oraz aromacie dojrzalych owocow, bez wyczuwalnych nut drewna dgbowego.
Wytrawne lub z cukrem resztkowym harmonijnie zréwnowazonym przez odpowiednig kwasowos¢.
Naturalna zawarto$¢ alkoholu nie mniejsza niz 12,5% objetosciowych. Jednoodmianowe lub
uzyskane z dwoch lub wiecej odmian winoros$li. Wino ktore jest oznaczone na etykiecie nazwag
odmiany winoro$li powinno si¢ charakteryzowac cechami organoleptycznymi typowymi dla tej
odmiany.

*Limity ustanowione w prawodawstwie UE maja zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawartosci

alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne
Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 115

Minimalna kwasowos¢ miareczkowa 6 gramoOw na litr, wyrazona jako kwas winowy

Minimalny ekstrakt bezcukrowy: 25 g/l

Maksymalna  catkowita  zawarto§¢  dwutlenku  siarki
(w miligramach na litr)

Wino czerwone

Wino 0 nasyconej czerwonej barwie, z dopuszczalnym refleksem fioletowym, o 1zejszej strukturze
garbnikéw i dominujacym owocowym charakterze, z wyraznie zaznaczong kwasowoscia i
mineralnoscig. Dopuszczalne sg lekko wyczuwalne nuty drewna debowego, pochodzace z beczki
uzytej do wyrobu lub dojrzewania wina, ktore jednak nie moga naruszy¢ dominujacego owocowego
charakteru. Wytrawne lub z delikatnie wyczuwalng stodyczg dla zrbwnowazenia kwasowosci i
garbnikow, przy czym zawarto$¢ cukru resztkowego nie moze by¢ wigksza, niz 9 g/l.
Jednoodmianowe lub uzyskane z dwoch lub wigcej odmian winoro$li. Wino ktore jest oznaczone na
etykiecie nazwg odmiany winorosli powinno si¢ charakteryzowa¢ cechami organoleptycznymi
typowymi dla tej odmiany.

*Limity ustanowione w prawodawstwie UE maja zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawarto$ci

alkoholu i maksymalnej calkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11
Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5 gramo6w na litr, wyrazona jako kwas winowy
Minimalny ekstrakt bezcukrowy: 20 g/l

Maksymalna  catkowita  zawartos¢  dwutlenku  siarki
(w miligramach na litr)




Wino rozowe

Wino o przejrzystej rozowej barwie i §wiezym smaku, z wyraznie zaznaczong kwasowoscia oraz
owocowym aromacie, bez wyczuwalnych nut drewna dgbowego. Wytrawne lub z delikatnie
wyczuwalnym cukrem resztkowym dla zrébwnowazenia wyzszej kwasowosci, przy czym zawartos$¢
cukru resztkowego nie moze by¢ wieksza, niz 18 g/l. Jednoodmianowe lub uzyskane z dwdch lub
wiecej odmian winorosli. Wino ktdre jest oznaczone na etykiecie nazwa odmiany winoro$li powinno
si¢ charakteryzowac¢ cechami organoleptycznymi typowymi dla tej odmiany.

*Limity ustanowione w prawodawstwie UE majg zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawartosci
alkoholu i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10
Minimalna kwasowos$¢ miareczkowa 6 gramow na litr, wyrazona jako kwas winowy
Minimalny ekstrakt bezcukrowy: 20 g/l

Maksymalna  catkowita  zawarto§¢  dwutlenku  siarki
(w miligramach na litr)

Wino musujgce

Wino musujace biale, rézowe lub czerwone, uzyskane w wyniku pierwotnej lub wtornej fermentacji
w butelce lub zbiorniku ci$nieniowym. Catkowita zawarto$¢ alkoholu w winie bazowym i innych
produktach stuzacych do zestawienia cuvée (Swieze winogrona, moszcz gronowy) nie moze by¢
nizsza, niz 9,0% objetosciowych. Wino o barwie — odpowiednio dla rodzaju — jasnozottej, rézowej lub
czerwonej, o $wiezym smaku, z wyraznie zaznaczong kwasowoscig oraz owocowym aromacie.
Wytrawne lub z wyczuwalnym cukrem resztkowym dla zrownowazenia wyzszej kwasowosci, przy
czym zawarto$¢ cukru resztkowego nie moze by¢ wieksza, niz 32 g/l (z dopuszczalnym oznaczeniem
brut zero, extra brut/ekstra wytrawne, brut/bardzo wytrawne, extra dry/wytrawne lub
sec/potwytrawne). Dopuszcza si¢ pominiecie zabiegu degorzowania i pozostawienie osadu w
gotowym produkcie. Wina te moga by¢ oznaczone terminami: ,,poddane fermentacji w butelce”,
,metoda tradycyjna” lub ,,metoda klasyczna”, je§li speilniaja odpowiednie do tego wymagania
okreslone w przepisach UE.

*Limity ustanowione w prawodawstwie UE majg zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawartosci
alkoholu i maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objgtoscei) 10,5
Minimalna kwasowos$¢ miareczkowa 7 gramow na litr, wyrazona jako kwas winowy
Minimalny ekstrakt bezcukrowy: 18 g/l

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)




Wino potmusujgce

Wino poétmusujgce biate, rozowe lub czerwone, uzyskane w wyniku pierwotnej lub wtdrnej
fermentacji w butelce lub zbiorniku ci$nieniowym. Catkowita zawarto$¢ alkoholu w winie bazowym
i innych produktach stuzacych do zestawienia cuvée (Swieze winogrona, moszcz gronowy) nie moze
by¢ nizsza, niz 9,5% objetosciowych. Wino o barwie — odpowiednio dla rodzaju — jasnozottej, rozowe;j
lub czerwonej, o $wiezym smaku, z wyraznie zaznaczong kwasowo$cig oraz owocowym aromacie.
Wytrawne lub z wyczuwalnym cukrem resztkowym dla zréwnowazenia wyzszej kwasowosci, przy
czym zawarto$¢ cukru resztkowego nie moze by¢ wigksza, niz 45 g/l. Dopuszcza si¢ pominiecie
zabiegu degorzowania i pozostawienie osadu w gotowym produkcie.

*Limity ustanowione w prawodawstwie UE maja zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu

i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci) 8,5
Minimalna kwasowos$¢ miareczkowa 7 gramow na litr, wyrazona jako kwas winowy
Minimalny ekstrakt bezcukrowy: 18 g/l

Maksymalna  catkowita  zawarto§¢  dwutlenku  siarki
(w miligramach na litr)

5. Obszar geograficzny:
Nalezy okresli¢ obszar geograficzny.

Wojewodztwo podkarpackie.

6. Dowod pochodzenia:
Nalezy przedstawi¢ informacje dotyczace przyjetego sposobu postepowania potwierdzajacego,
ze produkt rolny lub $rodek spozywczy pochodzi z okre§lonego obszaru geograficznego.

Wina z Podkarpacia, moga by¢ wprowadzane do obrotu przez dany podmiot, pod warunkiem, ze zglosi
on ten zamiar do Konsorcjum Producentow Wina z Podkarpacia i zobowiaze si¢ pisemnie
do przestrzegania specyfikacji.

Produkcja win z Podkarpacia oraz ich sprzedaz pod ta nazwa jest $ci$le kontrolowana przez
Konsorcjum Producentow wina z Podkarpacia oraz na zyczenia odpowiednich organéw kontroli,
ktorym podlegajg producenci podkarpackiego wina.

Warunki i zasady wymagane dla producentow:

1. Korzystanie z nazwy ,Wino z Podkarpacia”,”’Podkarpackie wino” jest mozliwe
w przypadku win wyprodukowanych na obszarze okre§lonym w pkt. 5 wedlug metody
opisanej w pkt 7, posiadajacych cechy okreslone w pkt.4.




2. Producent, lub grupa producentéw w jego imieniu, musi ztozy¢ pisemng deklaracje
do Konsorcjum Producentow wina z Podkarpacia nast¢pujace dane:

a)  Imie i nazwisko producenta,

b)  Lokalizacja winnicy,

c)  Powierzchnia winnicy,

d)  Szacowana wielkos$¢ produkcji w danym roku,

e)  Oswiadczenia producenta, ze zobowigzuje si¢ do przestrzegania specyfikacji.

3. Producent, lub grupa producentow w jego imieniu, musi zglasza¢ niezwlocznie wszelkie
zmiany do deklaracji do Konsorcjum Producentéw wina z Podkarpacia.

7. Praktyki winiarskie:

Nalezy przedstawi¢ opis metody produkceji produktu rolnego lub $rodka spozywczego oraz podaé
informacje dotyczace pakowania, jezeli istnieja powody, dla ktérych pakowanie powinno mie¢
miejsce na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 5 oraz wskazac¢ te powody.

Podstawowe praktyki enologiczne
Wino biate, rozowe, czerwone — spokojne i musujqce

Uprawa krzewoéw w jedno lub dwuramiennej formie sznura stalego (forma Casenave’a) lub
formie Guyota na $redniej wysokosci pniu (50-80 cm), w rozstawie 2,0-2,5m (szerokos¢
mig¢dzyrzedzi) x 0,8-1,2m (odstgpy miedzy krzewami w rzedach). Liczba krzewdw na
powierzchni 1 ha od 3300 (minimum), do 5000 (maksimum). Lokalizacja winnicy na
stokach o minimalnym nachyleniu 5%.

Do produkcji wina mogg by¢ uzyte wylacznie winogrona zebrane z upraw winorosli
potozonych na terenie wojewddztwa podkarpackiego.

Winogrona przeznaczone do produkcji wina powinny pochodzi¢ w 85% z podkarpackiego
regionu uprawy winorosli.

Przetworstwo winogron, produkcja wina oraz jego rozlew musza odbywac si¢ na terenie
Podkarpacia.

Maksymalna wydajno$¢ produkcji wina: 55 litrow ze 100 kg winogron dla win musujacych i
potmusujacych, 70 litréw ze 100 kg winogron dla pozostatych win.

Maksymalny plon winogron z hektara nie moze przekraczac:

- 15 ton/ha dla win musujacych 1 pétmusujacych,

- 12 ton/ha dla win biatych i r6zowych,

- 10 ton/ha dla win czerwonych oraz win biatych z oznaczeniem ,,pdzny zbior”.

Minimalny okres lezakowania win:



— 3 miesigce od zakonczenia procesow winifikacji dla win biatych i rézowych,

— 6 miesigce od zakonczenia procesOw winifikacji dla win czerwonych oraz win biatych
oraz win z przejrzatych winogron bialych z oznaczeniem ,,pdzny zbidr”.

Minimalny okres lezakowania nad osadem drozdzy win musujacych, liczony od poczatku
fermentacji w wyniku ktorej wino uzyskato musujacy charakter:

— 12 miesi¢cy dla win z oznaczeniem ,,metoda tradycyjna” lub ,,metoda klasyczna”,

— 6 miesi¢cy dla win z oznaczeniem ,,poddane fermentacji w butelce”

— 3 miesigcy dla pozostatych win musujacych uzyskanych w wyniku fermentacji w butelce.
— 30 dni dla win musujacych uzyskanych w wyniku fermentacji w zbiorniku cisnieniowym.

Minimalny okres lezakowania nad osadem drozdzy win pétmusujacych, liczony od poczatku
fermentacji w wyniku ktérej wino uzyskato potmusujacy charakter:

— 60 dni dla win pétmusujacych uzyskanych w wyniku fermentacji w butelce,

— 30 dni dla win p6étmusujacych uzyskanych w wyniku fermentacji w zbiorniku
ci$nieniowym.

Dozwolone jest zwigkszenie naturalnej obj¢tosciowej zawartosci alkoholu w wyniku
wzbogacania, zgodnie z przepisami UE, jednak nie wigcej, niz o 1,5 procent
objetosciowych.

Zakazane jest stosowanie nastg¢pujacych procesow przy produkcji wina:
- dealkoholizacja,

- stosowanie obrobki cieplnej (pasteryzacja),- wykorzystanie przy produkcji i dojrzewaniu
wina kawatkéw drewna debowego.

8. Gléwne odmiany do produkcji wina.

Odmiany na wina biale:
Aurora, Bianca, Chardonnay, Hibernal, Johanniter, Jutrzenka, Muscaris, Muskat Odeski, Pinot Gris,
Riesling, Saint Pepin, Seyval Blanc, Solaris, Souvignier Gris, Swenson Red, Traminer, Vidal Blanc.

Odmiany na wina czerwone i rézowe:

Cabernet Cortis, Dornfelder, Frontenac, Leon Millot, Marechal Foch, Marquette, Monarch, Pinot
Noir, Pinot Noir Precoce, Regent, Rondo, Siramé, Triomphe a’Alsace (Triumph von Elsas),
Zweigelt.

Przy produkcji wina dopuszczalny jest takze dodatek innych odmian uprawianych na
Podkarpaciu w ilosci nie wigkszej, niz 15%.

9. Zwiazek z obszarem geograficznym:
Nalezy przedstawi¢ elementy uzasadniajace zwigzek, mig¢dzy jakosciag i cechami
charakterystycznymi produktu rolnego Ilub $rodka spozywczego a $rodowiskiem



geograficznym na obszarze okreslonym w pkt 5, w przypadku ubiegania si¢ o rejestracje
nazwy podanej w pkt, 1 jako nazwy pochodzenia.

Czynniki naturalne.

Obszar Podkarpacia jest jednym najbardziej nastonecznionych regionéw w Polsce, a jego
stolica Rzeszow plasuje si¢ na pierwszym miejscu wynikiem nastonecznienia rownym, az
1351 [kWh/m2] ($rednia krajowa 1000 [kWh/m2]). W najlepszym rejonie solarnym
Podkarpacia wystepuje wysokie ustonecznienie przekraczajace 1800 godzin rocznie.
Nastonecznienie 1 ustonecznienie wptywa bezposrednio na dojrzewanie winogron, na
intensywnos$¢ tworzenia si¢ cukrow, zwigzkoOw aromatycznych oraz barwnikow w winie. W
pétroczu letnim na terenie Podkarpacia uzyskiwane jest okoto 77 % rocznej energii
promieniowania, natomiast w potroczu zimowym od pazdziernika do kwietnia tylko 23%.
W ostatnim trzydziestoleciu na obszarze Podkarpacia nastapito ocieplenie klimatu, a sumy
najwyzszych dobowych temperatur powyzej 8°C w okresie wegetacyjnym wyniosty do
2961°C (Rzeszow) do 3041°C (Tarndw). Infrastruktura i Ekologia Terenéw Wiejskich Polska

Akademia Nauk Nr 4/2009, Polska Akademia Nauk, ,, Uwarunkowania wegetacji winorosli na obszarze
poludniowo-wschodniej Polski” - Bogumita Kopec).

Obszar Podkarpacia ma mocno zroéznicowang rzezbe terenu, dlatego cechuje go duza
zmienno$¢ glebowa. Pétnocna cze$¢ wojewodztwa ma charakter rowninny, potudniowa zas
gorzysty. Wigkszo$¢ gleb Podkarpacia, charakteryzuje si¢ niskg klasg bonitacji. Czynnikiem
najmocniej obnizajacym jakos¢ gleb jest jej nadmierne zakwaszenie. Uprawa winorosli na
takich terenach musi by¢ poprzedzona starannymi zabiegami wapnowania i poprawy
struktury gleby. Gleby na Podkarpaciu sg w wigkszosci cigzkie, trudno nagrzewajace sie, o
duzej zawarto$ci kumulujacych wodg czastek ilastych. Dos¢ czestymi cechami gleb
podkarpackich jest wysoka, naturalna zawarto$¢ zwigzkéw magnezu (zawartos¢ 15-17
Mg/100 g gleby).
Obszar Podkarpacia lezy na styku klimatu Europy potnocno-zachodniej i
wschodnioeuropejskiego klimatu kontynentalnego. W zwigzku z uksztalttowaniem
powierzchni oraz podzialem fizjograficznym wyrdzniamy trzy strefy klimatyczne:

= nizinng — Kotlina Sandomierska

» podgorska — Pogoérze Karpackie
= gorskg —Beskid Niski i Bieszczady

Klimat Kotliny Sandomierskiej cechuje upalne lato, ciepla zima i stosunkowo mate ilo$ci
opadow. Srednia temperatura roczna wynosi tutaj +8 °C; w miesiacach letnich temperatura
w dzien osigga $rednio +18°C, a w ciggu zimy -3°C. Przecig¢tna ilo$¢ opaddw jest najnizsza
w wojewddztwie — waha si¢ od 565 mm w okolicach Tarnobrzega do 700 mm na
Ptaskowyzu Kolbuszowskim.

Cechy klimatu przejsciowego widoczne sa na Pogorzu Karpackim. Srednia temperatura w
roku ksztaltuje si¢ na poziomie +7°C, w lecie osigga putap +18°C, w zimie za$ -3 do -5°C.
Srednia ilo$é opadow wynosi w czesci zachodniej 700—750 mm, w czesci wschodniej 750—
800 mm.

W Beskidzie Niskim $rednia temperatura w roku wynosi +6°C, $rednia temperatura dnia w
ciggu lata +17°C, w zimie -5°C. Natomiast w Bieszczadach odpowiednio +5°C, +16°C, -
6°C. Mroznie jest $rednio przez ok. 75 dni, a w wyzszych partiach Bieszczadow nawet przez
100 dni. Opady sa najwigksze w wojewodztwie i wynoszg 800— 1000 mm, w niektérych
rejonach Bieszczadow siegajg nawet do 1150-1200 mm. http://rzeszow.rdos.gov.pl/podkarpackie-
w-liczbach
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Wszystkie tereny powyzej 450 npm w Beskidzie Niskim i Bieszczadach nie nadajg si¢ do
towarowej uprawy winorosli.

Zwigzek miedzy czynnikami naturalnymi i czynnikiem ludzkim a witasciwosciami produktu.

Cechy klimatyczno-glebowe Podkarpacia sktonity mieszkancow tego regionu do doboru
odpowiednich odmian winorosli na tym terenie. Na wyznaczonym obszarze zalecane sg do
uprawy odmiany od bardzo wczesnych do srednio wezesnych, sporadycznie Srednio
poznych. Zaktadanie upraw winorosli odbywa si¢ na wyzej eksponowanych terenach,
najczesciej na stokach na wystawie potudniowo-zachodniej lub potudniowych. Wysoka
roczna ilo$¢ opadow i ciezkie, tatwo gromadzace wodg gleby wplyngty na wypracowanie
odpowiedniego systemu uprawy. Czynniki te wptywaja na tworzenie si¢ w strefie
przyziemnej bardziej wilgotnego mikroklimatu, co powoduje zazwyczaj czestsze
wystepowanie chorob grzybowych. Z tego powodu wysoko$¢ pni krzewdw ustala si¢ na
wysokosci 70 cm, a krzewy prowadzi si¢ w formach szpalerowych. Najczesciej prowadzi si¢
krzewy w cietej na krotkie 2-3 pakowe czopki, formie jedno lub dwuramienne;.
Chtodniejszy klimat jest szczegdlnym czynnikiem wptywajacym na podwyzszong
kwasowos$¢ produkowanych win odzwierciedlajgc naturalny charakter regionu. Cigzkie
gliniasto-ilaste gleby, czesto z naturalng wysoka zawarto$cig zwigzkow magnezu w glebie
wplywaja na odczuwalng w smaku mineralno$¢ wina. Panujgce nastonecznienie i
ustonecznienie umozliwia uzyskiwanie win oddajacych §wiezy, owocowy charakter
zastosowanych w uprawie odmian.

Zwiqzek historyczny i renoma.

Pierwsze wzmianki o uprawie winorosli na terenie Podkarpacia na przetomie XIII-XV
wieku, sg zwigzane z dzialalnoscig zakonow, chociaz rownolegle pojawiaty si¢ wzmianki o
winnicach §wieckich. Pierwszym waznym zakonem byli benedyktyni, ktorzy w opactwie
tynieckim jako pierwsi stworzyli osrodek winiarski na potudniu Polski. W 1319 opactwo
tynieckie benedyktynow rozpoczgto kolonizacje osmiu wsi przylegajacych do zamku Golesz
na terenie Podkarpacia. (Katalog Opatéw Tynieckich str. 53, O. Pawel Sczaniewski, 1978 r.) Plony z
folwarku zalozonego przy zamku, trafiaty m.in. do karczmy klasztornej w Zagorzanach przy
parafii Sw.Wawrzynca. W zamku Golesz zostat zorganizowany jeden z tynieckich
oddziatéw sadowych w ktorych podejmowano m.in. decyzje zezwalajace zaktadanie winnic
na prawie magdeburskim. (Stownik geograficzny Krolestwa Polskiego i innych krajow stowianskich 1880
r.) Kolejnym waznym zakonem, ktory przyczynit si¢ do rozwoju winiarstwa na terenach
Podkarpacia byt w tym okresie dynamicznie rozwijajacy si¢ zakon dominikanow,
traktowany przez 6wczesnych wtadcow polski jak zakon panstwowy. (, Krélowie polscy w
modlitwie Sredniowiecznych dominikanéw”’, Zbigniew Zyglewski, Repozytorium UKW w Bydgoszczy, 2008
r)To wilasnie ten zakon otrzymat jako pierwszy w Polsce certyfikat ksigzat piastowskich,
ktéry umozliwit mu sprzedaz wlasnego wina na terenie catej Europy. W 1331 roku
Wiadystaw Lokietek wydal akt w ktorym przychylit si¢ do woli Papieza Jana XXII 1 wydat
zgode na utworzenie w Zmigrodzie klasztoru dominikanéw. W kolejnym roku na zjezdzie
w Wislicy wydat akt zezwalajacy na przewozenie mieszkancom Sandomierza 1 Krakowa
towarow w tym wina do Wegier droga na Mielec, Pilzno, Jasto, Zmigrod, co znacznie
przyczynito si¢ do rozwoju gospodarczego wymienionych miast. Do dzisiejszych czasoOw na
tym obszarze pozostaty $lady dziatalno$ci winiarskiej zakonnikow w postaci wzgorz o
nazwie Winnica mi¢dzy innymi w Siepietnicy, Katach, Kotaczycach, Jodtowej, Lekach
Strzyzowskich oraz nazwy miejscowos$ci zwigzanej z przerobem winogron — Moszczenica
(od moszczu gronowego). W 1389 roku krol Wiadystaw Jagietto, nadajac miastu Przemysl
na Podkarpaciu prawo magdeburskie, przyczynit si¢ do rozwoju winiarstwa, uwalniajac



mieszkancoOw z optat za winnice na 16 lat. Rozwdj winnic w Przemyslu potwierdzajg zrodta
historyczne opisujace istniejaca do dzi§ Winng Gore na ktorej znajdowata si¢ winnica z
ktorej dochdd pobierany byt przez biskupa obrzadku greckiego. (Wincenty Hipolit Gawarecki ,, O
winnicach w Polsce. Ulamek historyczny”’ Kalendarz domowy, Warszawa, 1834 r.). Zmierzch winiarstwa
na Podkarpaciu byl zwigzany z masowo naptywajacymi do Polski winami wegierskimi od
potowy X VI stulecia. W wieku siedemnastym po ,,potopie” szwedzkim oraz groznym w
skutkach najezdzie Wegréw pod dowddztwem Ksiecia Rakoczego, lokalne winnice bytly
niszczone. W wyniku klesk wojennych i epidemii ludno$¢ Podkarpacia utracila jedna trzecig
mieszkancow, brakowato ragk do uprawy winorosli, a region przez dtugi czas nie mogt si¢
podnies¢ z glebokiego kryzysu. (, Uprawa winorosli i winiarstwo w matym gospodarstwie na
Podkarpaciu”, W. Bosak, , Zwigzek Gmin Dorzecza Wistoki, Jasto 2004 r.). W 1831 roku Jézef Gwalbert
Pawlikowski zatozyl w Medyce na terenie Podkarpacia zaktad ogrodniczy i otworzyt
pierwsza 3 lub 4-letnig galicyjska szkol¢ praktycznego ogrodnictwa. W ogrodach medyckich
rozpoczeto uprawe przeszio 300 tys. gatunkéw roslin z catego swiata w tym 130 odmian
winorosli. Winoros$l byta posadzona w chtodniejszej czesci zaktadu ogrodniczego
wystawionego na ostrzejsze wiatry, w ten sposob dokonywano selekcji odmian
przystosowanych do surowszego klimatu. Winoro$l nie byla uprawiana w szklarniach, jej
szpalery zaktadano wzdhuz muréw budynkéw, pozostawiajac selekcje naturze i
cztowiekowi. Jozef Ignacy Kraszewski opisujac zaktad medycki zauwazyt, ze w
podkarpackiej uprawie ,, nie idzie bowiem o to by mie¢ wcze$niej] wymuszony owoc, lecz
aby cieszy¢ si¢ rzeczywistoscig”. Absolwenci szkoty znajdowali prace w licznych dworach i
patacach, m.in. w Dubiecku, Krasiczynie czy w Przeworsku na terenie Podkarpacia,
kontynuujac w tych miejscach uprawe winorosli. Sadzonki roslin z Podkarpacia byty
rozprowadzane na terenie catej Europy. Pawlikowski znalazl uznanie najlepszych
europejskich osrodkéw produkcyjnych 1 odbiorczych. Za swoje zashugi zostal zaproszony do
cztonkostwa prestizowych towarzystw ogrodniczych w Wiedniu i1 Paryzu. (Roczniki
gospodarstwa krajowego tom VI 1845 Jozef Ignacy Kraszewski) Rozwoj uprawy winorosli
zatrzymany zostat w 1849 roku, kiedy wojska rosyjskie dokonaty dewastacji zaktadu w
Medyce. Po odrodzeniu w XIX wieku, Polska dazyta do samowystarczalnosci ekonomicznej
oraz odbudowy kraju. W 1931 roku panstwo obnizyto podatek akcyzowy na wino gronowe 1
pomimo trwajacego kryzysu ekonomicznego, pojawita si¢ szansa na wznowienie produkc;ji
win gronowych. Tym razem rozw0j winiarstwa zatrzymata II wojna §wiatowa, po ktorej
zakonczeniu Polska znalazta si¢ w trudnej sytuacji politycznej i ekonomicznej, co utrudnito
wznowienie tradycji winiarstwa gronowego takze na Podkarpaciu. W 1982 roku u podndzy
ruin zamku Golesz, powstaje pierwsza winnica specjalizujaca si¢ w produkcji sadzonek do
wytwarzania wina. Od tego momentu rozpoczat si¢ wieloletni proces poszukiwania odmian
winorosli odpowiednich do klimatu Podkarpacia, a takze innych regionéw Polski 1 ich
sukcesywna selekcja. Dzialalno$¢ ta rozpoczat Roman Mysliwiec, nazywany mianem
prekursora polskiego wspotczesnego winiarstwa. Za wieloletni wktad w dziatalnos¢ na polu
popularyzacji winiarstwa w Polsce uhonorowany zostat Krzyzem Kawalerskim Orderu
Odrodzenia Polski. W wyniku jego doswiadczen powstala pierwsza polska ampelografia
,»,101 odmian winoro$li do uprawy w Polsce", ktorej wspotautorem byt 6wczesny
wyktadowca Akademii Rolniczej w Poznaniu profesor Bolestaw S¢kowski. Ksigzka zostata
nagrodzona przez Migdzynarodowa Organizacj¢ Winorosli i Wina (OIV). W literaturze
poswieconej winiarstwu europejskiemu, polska uprawa winorosli i produkcja wina jest
skoncentrowana na potudniowym pasmie podgérskim, a Roman Mysliwiec jest uznany za
ojca wspoélczesnego polskiego winiarstwa. (,, Journey Through Wine An Atlas”, Adrien Grant Simith
Bianchi, Jules Gaubert- Turpin, 2018 r.) Poczawszy od 2004 roku samorzad Podkarpacia,
postanowit wesprze¢ inicjatywe odrodzenia uprawy winorosli w swoim regionie i
sfinansowat realizacj¢ trzech nast¢pujacych po sobie 3-letnich programéw: ,,Podkarpackie



Winnice” (2004-2006), ,,Na winiarskich $ciezkach Podkarpacia” (2007-2009) i ,,Uprawa
winoro$li i produkcja wina w matym gospodarstwie na Podkarpaciu” (2010-2012).
Rozpoczat sie proces rozwoju Podkarpackiego Szlaku Winnego. Jako poktosie projektow
rozpoczeto organizacje cyklicznej najwickszej imprezy w Polsce ,,Migdzynarodowe Dni
Wina w Jasle” przyciggajacej co roku kilka tysiecy osob oraz zorganizowano
Migdzynarodowy Galicyjski Konkurs Win. (,, Podkarpacie kraina winem plyngca”,Podkarpackie
Wiadomosci Rolnicze nr 2) W 2008 roku, dzigki staraniom Fundacji Polski Instytut Winorosli i
Wina, ktérego prezesem byt Roman Mysliwiec, sejm uchwalil nowa ustaw¢ winiarska ,,0
wyrobie i rozlewie wyrobow winiarskich, obrocie tymi wyrobami 1 organizacji rynku wina”,
wprowadzajaca uproszczenia prawne dla winiarstwa gronowego, ktore zapoczatkowaty jego

dynamiczny rozwdj na Podkarpaciu oraz kolejno w innych polskich regionach. (Wiasciciele
winnic podkarpackich i samorzqdowcy apelujq o zmiane przepisow podatkowych, Aktualnosci Podkarpackiego
Urzedu Wojewddzkiego 7.X1.05r., ,, Jest dobra ustawa!!!”’, Sprawozdanie z obrad Sejmu RP z dnia 28

listopada 2008r.) W 2008 roku wino z podkarpackiej odmiany winorosli, uznano za najlepsze
wino w swojej kategorii podczas 19 edycji Miedzynarodowego Konkursu Vinoforum.

Sukeces ten sprawit, ze Jutrzenka zaczela wyrasta¢ na narodowa polska odmiane winorosli.
(www.nowiny24.pl ,, Wino Jutrzenka z winnicy Golesz w Jasle Championem!”Marek Dybas 2010 r.).

Jutrzenka jest odmiang mieszancowa wyhodowang przez Romana Mysliwca pod koniec lat
osiemdziesigtych, powstata w wyniku zamierzonego krzyzowania mieszanca francusko-
amerykanskiego Seyvee Vilard 12-375 (Villard Blanc) z europejska odmiang Pinot Blanc.
Badania naukowe tego rdzennego podkarpackiego szczepu przeprowadzone na
Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu wykazaly, Zze odmiana ta zawiera duze bogactwo
zwigzkow terpenowych — jak terpineol, cytronelol, geraniol, hotreniol, linalol, eugenol i
wiele innych — ktore stanowig intensywne i bardzo trwale substancje aromatyczne, obecne
zarowno w winogronach, jak i w uzyskanym

z nich winie. Na wyrazisty aromat Jutrzenki sktadaja si¢ tony dojrzatych owocow — jabtek,
cytrusow, brzoskwin, biatych porzeczek — biatych kwiatow (akacja, kwiat dzikiego bzu), a
takze wyrazna ziolowa nuta Swiezej migty i li§ci czarnej porzeczki.

Badania laboratoryjne wykonane w Collegium Medicum Uniwersytetu Jagiellonskiego
udowodnity, ze wina z Jutrzenki posiadajg bardzo wysokie, jak na wina biale stgzenie
zwigzkow polifenolowych o silnym dziataniu antyutleniajagcym (ok. 270 mg/l wyrazone jako
ekwiwalent kwasu galusowego). Dodatkowg zaletg tej odmiany jest wysoki 1 regularny
plon oraz dos¢wysoka odpornos¢ na choroby grzybowe. Jutrzenka rodzi dos¢ okazate
stozkowo-cylindryczne grona o sredniej masie 200 gramow, o kulistych, zielonozottych
jagodach $rednicy okoto 16—18 milimetrow, ktdrych miazsz jest zwarty, stodki i bardzo
aromatyczny. Owoce dojrzewaja zazwyczaj w drugiej polowie wrzesnia 1 potrafia
zgromadzi¢ duzo cukru, nawet na poziomie 12—13 procent potencjalnego alkoholu (ok. 22—
23°Brixa), z reguly jednak zachowujg przy tym dosy¢ wysoka kwasowos¢. Wysoka jakos¢
oraz unikalny charakter win z tej odmiany sprawity, ze winiarze z Moraw, Stowacji i

Wegier, zaczeli si¢ nig interesowac. (www.winologia.pl ,, Jutrzenka — poranna gwiazda z Podkarpacia”,
Wojciech Bosak 2016 r.).

W 2008 roku w III Konwencie Polskich Winiarzy w Jasle wzigto udzial prawie 70 winiarzy
z calej Polski, ktorzy zaprezentowali ponad 80 win. Polowa prezentowanych i najwyzej
ocenianych win pochodzita z Podkarpacia. Najwyzej oceniono wina z winnicy Zacisze
Pawta Szynala, Marka Nowinskiego z winnicy "Dwie granice" w Trzcinicy koto Jasta oraz
Barbary i Mariusza Czajkow z Jasta. (, Wino z Podkarpacia najlepsze w Polsce”, Ewa Wawro, Nowiny
3 wrzesnia 2008 r.). Na kolejnych konwentach podkarpaccy winiarze powtarzali swoje sukcesy
znajdujac si¢ w czotowce nagradzanych win (,, Vinoforum 2011: cztery medale dla winnicy Golesz”,
Andrzej Daszkiewicz) W 2012 roku Stowarzyszenie Winiarzy Podkarpacia wydato pierwszy
przewodnik winiarski w Polsce ,, Winnice Podkarpacia” autorstwa Ewy Wawro,
dokumentujacy renome tego obszaru geograficznego oraz jego pionierska role w odrodzeniu



si¢ kultury winnej w kraju. Wino na Podkarpaciu stato si¢ waznym czynnikiem
przyczyniajacym si¢ do rozwoju tego regionu, czego potwierdzeniem jest umieszczenie W
strategii wizerunkowej hasta ,,Jasto winne klimaty” przez miasto Jasto. Po zakonczeniu
pracy w zarzadzie Stowarzyszenia Winiarzy Podkarpacia Roman Mysliwiec zatozyt w 2014
roku Fundacje¢ Na Rzecz Rozwoju

I Promocji Winiarstwa GALICJA VITIS. Fundacja powotata do dziatania Podkarpacka
Akademi¢ Wina, ktora zajeta si¢ ksztatceniem kandydatéw do podjecia zawodu winiarza z
duzym naciskiem na wiedze praktyczng opierajaca si¢ na podkarpackiej umiejetnosci
uprawy winorosli. W 2018 roku fundacja wydata prac¢ zbiorowa, ktorej autorami sg
wyktadowcy Podkarpackiej Akademii Wina - ,, Winorosl i Wino Wiedza i Praktyka cz. 1. 2.
Publikacja ta zostaje uhonorowana nagrodg Migdzynarodowej Organizacji Winoro$li i Wina
(OIV) w Paryzu. (www.galicjavitis.pl_, Nasze podreczniki dla winiarzy nagrodzone w Paryzu” 2018 r.).
Roéwniez w tym roku polscy turysci zostali zaproszeni do skorzystania z enoturytyczne;j
podrézy pierwszym i jedynym w Polsce winnym pociggiem z Krakowa do Jasta, ktory widzt
ich na Migdzynarodowe Dni Wina w Jasle, a wieczorem po zakonczeniu imprezy odwozit
ich do domu. Organizatorem wydarzenia bylo Jasielskie Stowarzyszenie Winiarzy “Vinum
pro cultura”, a partnerami Miasto Jasto, Koleje Matopolskie i Winnicomania.
(www.dniwina.pl/koleja-winne-klimaty). W 2020 roku powstat film dokumentalny opisujacy
histori¢ odrodzenia winiarstwa na Podkarpaciu ,,Jutrzenka - o tym jak powstaje wino”.
Wytrwato$¢ lokalnych mieszkancoéw, potaczenie starannosci i talentu czotowych liderow
oraz prowadzona dziatalno$¢ edukacyjna, stworzyty bardzo dobrze prosperujaca kulturg
uprawy winorosli i produkcji wina. Lokalny samorzad, mieszkancy oraz producenci dbajg o
promocje, pielegnowanie tradycji, uprawe winorosli oraz zachowanie dobrej reputacji win.
Wina z regionu Podkarpacia oraz wina produkowane przez absolwentéw Podkarpackiej
Akademii Wina zdobywaja uznanie na licznych konkursach krajowych oraz
mig¢dzynarodowych.

9. Kontrola:
Nalezy poda¢ nazwe i adres organu lub jednostki organizacyjnej?, przeprowadzajacych
kontrole zgodnosci ze specyfikacja, oraz zakres kontroli.

Gtéwny Inspektor Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych,
ul. Wspdlna 30, 00-930 Warszawa, tel. 22 623-29-00, faks 22 623-29-99,
sekretariat@ijhars.gov.pl

10. Etykietowanie:
Nalezy przedstawic, jezeli zostaly wprowadzone, szczegdlne zasady dotyczace etykietowania
danego produktu rolnego lub $rodka spozywczego.

Na etykiecie musi widnie¢ logo oznaczenia geograficznego.
W przypadku pomini¢cia zabiegu degorzowania (pozostawienie osadu w gotowym
produkcie), obecno$¢ osadu w winie nalezy oznaczy¢ na etykiecie butelki.

?) Kontrola moze byé przeprowadzana przez wiecej niz jedng jednostke organizacyjna.



11. Szczegotowe wymagania wprowadzone przez obowiazujace przepisy:
Nalezy napisaé, czy istniejg szczegdtowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii
Europejskiej lub przepisy krajowe dotyczace zglaszanego produktu rolnego lub srodka
SpOZywczego.

Podstawa prawna:

Ustawodawstwo krajowe

Rodzaj wymogow dodatkowych:

Przepisy dotyczace etykietowania.

Pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego.
Opis wymogu

Wina musza by¢ wytwarzane i butelkowane na okreSlonym obszarze geograficznym.
Transport i butelkowanie poza obszarem produkcji zagrazaja jakosci wina ze wzgledu na
mozliwo$¢ wystapienia niekorzystnych zjawisk obnizajacych jako§¢ wina. Butelkowanie na
obszarze pochodzenia umozliwia zachowanie cech charakterystycznych 1 wlasciwosci
produktu. Powyzsze wzgledy, a takze doswiadczenie i glgboka wiedza na temat szczegdlnych
cech wina zdobywane przez lata przez lokalnych producentow, sprawiaja, ze butelkowanie na
obszarze pochodzenia jest konieczne. Takie podejscie umozliwia zachowanie cech fizyko-
chemicznych i organoleptycznych produkowanych win.

12. Informacje dodatkowe:
Nalezy przedstawié, jezeli istnieja, informacje dodatkowe dotyczace zgtaszanego produktu
rolnego lub $rodka spozywczego.

13. Wykaz dokumentow dolaczonych do wniosku:
Nalezy przedstawi¢ wykaz materiatéw i publikacji, do ktdrych sg odwolania we wniosku oraz
wykaz dotagczonych zatgcznikow.

1. No$nik z wnioskiem.
3. Kopia umowy Konsorcjum.
4. Dowod uiszczenia optaty 300 zt.

Przypisy.

1. Infrastruktura i Ekologia Terenow Wiejskich Polska Akademia Nauk Nr 4/2009, Polska
Akademia Nauk, ,,Uwarunkowania wegetacji winorosli na obszarze potudniowo-wschodniej
Polski” - Bogumita Kopec¢.

http://rzeszow.rdos.qgov.pl/podkarpackie-w-liczbach
Katalog Opatéw Tynieckich str. 53, O. Pawel Sczaniewski, 1978 r.
Stownik geograficzny Krolestwa Polskiego 1 innych krajow stowianskich 1880 r.
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6. .Krbélowie polscy w modlitwie sredniowiecznych dominikandéw”, Zbigniew Zyglewski,
Repozytorium UKW w Bydgoszcz, 2008 r.
7. Wincenty Hipolit Gawarecki ,,O winnicach w Polsce. Ulamek historyczny ”Kalendarz domowy”,

Warszawa, 1845 r.

8. ..Uprawa winoro$li i winiarstwo w matym gospodarstwie na Podkarpaciu”, W. Bosak, Zwiazek
Gmin Dorzecza Wistoki, Jasto 2004 .

9. Roczniki gospodarstwa krajowego tom VI, Jézef Ignacy Kraszewski, 1845 r.

10. ,.JJourney Through Wine An Atlas”, Adrien Grant Simith Bianchi, Jules Gaubert- Turpin, 2018 r.

11. ..Podkarpacie kraina winem ptynaca”,Podkarpackie Wiadomosci Rolnicze nr 2 .
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I11. Jednolity dokument
JEDNOLITY DOKUMENT?®

,»Wino z Podkarpacia”
Nr UE: [wylacznie do uzytku UE]
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy [ ChOG]

., Wino z Podkarpacia” ,,Podkarpackie wino”

2. Panstwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Polska

3. Kategoria produktow sektora wina
1.Wino
4. Wino musujace
8. Wino pétmusujace
16. Wino z przejrzatych winogron
4. Opis wina lub win

Wino biate

Wino o jasnozottej barwie, rzeskim, §wiezym smaku, z wyraznie zaznaczong kwasowoscig 1
mineralno$cig oraz owocowym aromacie, bez wyczuwalnych nut drewna dgbowego. Wytrawne lub
z delikatnie wyczuwalnym cukrem resztkowym dla zrownowazenia wyzszej kwasowosci, przy
czym zawartos$¢ cukru resztkowego nie moze by¢ wigksza, niz 18 g/l. Jednoodmianowe lub
uzyskane z dwoch lub wiecej odmian winorosli. Wino ktore jest oznaczone na etykiecie nazwg
odmiany winoro$li powinno si¢ charakteryzowa¢ cechami organoleptycznymi typowymi dla tej
odmiany.

*Limity ustanowione w prawodawstwie UE majg zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i

maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10
Minimalna kwasowos$¢ miareczkowa 6 gramow na litr, wyrazona jako kwas winowy
Minimalny ekstrakt bezcukrowy: 20 g/l

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr)

? Jednolity dokument musi by¢ zwiezly i nie moze przekracza¢ 2500 stow, z wyjatkiem nalezycie uzasadnionych
przypadkow.



Wino biate i wino z przejrzatych winogron biate z oznaczeniem ,, pozny zbior”

Wino o nasyconej zoéttej barwie, pelnym, intensywnym smaku, z wyraznie zaznaczong
kwasowos$cig i mineralno$cig oraz aromacie dojrzatych owocow, bez wyczuwalnych nut drewna
debowego. Wytrawne lub z cukrem resztkowym harmonijnie zrbwnowazonym przez odpowiednig
kwasowo$¢. Naturalna zawarto$¢ alkoholu nie mniejsza niz 12,5% objetosciowych.
Jednoodmianowe lub uzyskane z dwoch lub wigcej odmian winorosli. Wino ktore jest oznaczone na
etykiecie nazwa odmiany winoro$li powinno si¢ charakteryzowaé cechami organoleptycznymi
typowymi dla tej odmiany.

*Limity ustanowione w prawodawstwie UE maja zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i

maksymalnej catkowitej zawarto§ci dwutlenku siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci) 10
Minimalna kwasowos$¢ miareczkowa 6 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy
Minimalny ekstrakt bezcukrowy: 20 g/l

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w
miligramach na litr)

Wino czerwone

Wino o nasyconej czerwonej barwie, z dopuszczalnym refleksem fioletowym, o 1zejszej strukturze
garbnikow 1 dominujacym owocowym charakterze, z wyraznie zaznaczong kwasowoscig i
mineralno$cig. Dopuszczalne sg lekko wyczuwalne nuty drewna dgbowego, pochodzace z beczki
uzytej do wyrobu lub dojrzewania wina, ktore jednak nie moga naruszy¢ dominujacego owocowego
charakteru. Wytrawne lub z delikatnie wyczuwalng stodyczg dla zrownowazenia kwasowosci 1
garbnikow, przy czym zawarto$¢ cukru resztkowego nie moze by¢ wigksza, niz 9 g/l.
Jednoodmianowe lub uzyskane z dwoch lub wigcej odmian winorosli. Wino ktore jest oznaczone na
etykiecie nazwa odmiany winoro$li powinno si¢ charakteryzowaé cechami organoleptycznymi
typowymi dla tej odmiany.

*Limity ustanowione w prawodawstwie UE maja zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i

maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci) 11
Minimalna kwasowos$¢ miareczkowa 5 gramo6w na litr, wyrazona jako kwas winowy
Minimalny ekstrakt bezcukrowy: 20 g/l

Maksymalna  calkowita  zawarto§¢  dwutlenku  siarki
(w miligramach na litr)

Wino rézowe

Wino o przejrzystej rozowej barwie i Swiezym smaku, z wyraznie zaznaczong kwasowoscia oraz
owocowym aromacie, bez wyczuwalnych nut drewna dgbowego. Wytrawne lub z delikatnie
wyczuwalnym cukrem resztkowym dla zrownowazenia wyzszej kwasowosci, przy czym zawarto$¢
cukru resztkowego nie moze by¢ wigksza, niz 18 g/l. Jednoodmianowe lub uzyskane z dwoch lub
wigcej odmian winorosli. Wino ktore jest oznaczone na etykiecie nazwa odmiany winorosli



powinno si¢ charakteryzowa¢ cechami organoleptycznymi typowymi dla tej odmiany.

*Limity ustanowione w prawodawstwie UE majg zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i
maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci) 10
Minimalna kwasowos$¢ miareczkowa 6 gramow na litr, wyrazona jako kwas winowy
Minimalny ekstrakt bezcukrowy: 20 g/l

Maksymalna  catkowita  zawarto$¢  dwutlenku  siarki
(w miligramach na litr)

Wino musujgce

Wino musujace biate, r6zowe lub czerwone, uzyskane w wyniku pierwotnej lub wtornej fermentacji
w butelce lub zbiorniku ci$nieniowym. Catkowita zawarto$¢ alkoholu w winie bazowym 1 innych
produktach stuzacych do zestawienia cuvée (Swieze winogrona, moszcz gronowy) nie moze by¢
nizsza, niz 9,0% obj¢tosciowych. Wino o barwie — odpowiednio dla rodzaju — jasnozoéttej, rézowej
lub czerwonej, o s$wiezym smaku, z wyraznie zaznaczong kwasowo$cig oraz owocowym aromacie.
Wytrawne lub z wyczuwalnym cukrem resztkowym dla zrownowazenia wyzszej kwasowosci, przy
czym zawartos¢ cukru resztkowego nie moze by¢ wigksza, niz 32 g/l (z dopuszczalnym oznaczeniem
brut zero, extra brut/ekstra wytrawne, brut/bardzo wytrawne, extra dry/wytrawne lub
sec/potwytrawne). Dopuszcza si¢ pominiecie zabiegu degorzowania 1 pozostawienie osadu w
gotowym produkcie.

Wina te mogg by¢ oznaczone terminami: ,,poddane fermentacji w butelce”, ,,metoda tradycyjna” lub
»~metoda klasyczna”, jesli spelniaja odpowiednie do tego wymagania okreslone w przepisach UE.
*Limity ustanowione w prawodawstwie UE majg zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i

maksymalnej catkowitej zawarto§ci dwutlenku siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10,5
Minimalna kwasowos$¢ miareczkowa 7 gramo6w na litr, wyrazona jako kwas winowy
Minimalny ekstrakt bezcukrowy: 18 g/l

Maksymalna  catkowita  zawartos¢  dwutlenku  siarki
(w miligramach na litr)

Wino potmusujgce

Wino poélmusujace biale, r6zowe lub czerwone, uzyskane w wyniku pierwotnej lub wtdrnej
fermentacji w butelce lub zbiorniku cisnieniowym. Catkowita zawarto$¢ alkoholu w winie bazowym
I innych produktach stuzacych do zestawienia cuvée (§wieze winogrona, moszcz gronowy) nie moze
by¢ nizsza, niz 9,5% objetosciowych. Wino o barwie — odpowiednio dla rodzaju — jasnozobttej,
rézowej lub czerwonej, o §wiezym smaku, z wyraznie zaznaczonga kwasowos$cig oraz owocowym
aromacie. Wytrawne lub z wyczuwalnym cukrem resztkowym dla zrownowazenia wyzszej
kwasowosci, przy czym zawarto$¢ cukru resztkowego nie moze by¢ wicksza, niz 45 g/1. Dopuszcza
si¢ pominiecie zabiegu degorzowania i pozostawienie osadu w gotowym produkcie.



*Limity ustanowione w prawodawstwie UE maja zastosowanie do maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu i

maksymalnej catkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos$¢ alkoholu (w % objgtosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci) 8,5
Minimalna kwasowos$¢ miareczkowa 7 gram6w na litr, wyrazona jako kwas winowy
Minimalny ekstrakt bezcukrowy: 18 g/l

Maksymalna  catkowita  zawartos¢  dwutlenku  siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie.
Podstawowe praktyki enologiczne
Wino biale, rozowe, czerwone — spokojne i musujgce

Uprawa krzewow w jedno lub dwuramiennej formie sznura stalego (forma Casenave’a) lub formie
Guyota na $redniej wysokosci pniu (50-80 cm), w rozstawie 2,0-2,5m (szeroko$¢ miedzyrzedzi) x
0,8-1,2m (odstepy miedzy krzewami w rzedach). Liczba krzewdw na powierzchni 1 ha od 3300

(minimum), do 5000 (maksimum). Lokalizacja winnicy na stokach o minimalnym nachyleniu 5%.

Do produkcji wina moga by¢ uzyte wylacznie winogrona zebrane z upraw winorosli potozonych na
terenie wojewodztwa podkarpackiego.

Przetworstwo winogron, produkcja wina oraz jego rozlew musza odbywac si¢ na terenie
Podkarpacia.

Maksymalna wydajno$¢ produkcji wina: 55 litrow ze 100 kg winogron dla win musujacych i
potmusujacych, 70 litroéw ze 100 kg winogron dla pozostatych win.

Maksymalny plon winogron z hektara nie moze przekraczac:

- 15 ton/ha dla win musujacych 1 pétmusujacych,

- 12 ton/ha dla win biatych i r6zowych,

- 10 ton/ha dla win czerwonych oraz win biatych z oznaczeniem ,,p6zny zbior”.

Minimalny okres lezakowania win:
— 3 miesigce od zakonczenia procesOw winifikacji dla win biatych i r6zowych,

— 6 miesigce od zakonczenia procesow winifikacji dla win czerwonych oraz win biatych oraz win z
przejrzatych winogron biatych z oznaczeniem ,,p6zny zbior”.

Minimalny okres lezakowania nad osadem drozdzy win musujacych, liczony od poczatku
fermentacji w wyniku ktorej wino uzyskato musujacy charakter:

— 12 miesigcy dla win z oznaczeniem ,,metoda tradycyjna” lub ,,metoda klasyczna”,
— 6 miesigcy dla win z oznaczeniem ,,poddane fermentacji w butelce”
— 3 miesigcy dla pozostatych win musujacych uzyskanych w wyniku fermentacji w butelce.

— 30 dni dla win musujacych uzyskanych w wyniku fermentacji w zbiorniku cisnieniowym.



Minimalny okres lezakowania nad osadem drozdzy win potmusujacych, liczony od poczatku
fermentacji w wyniku ktérej wino uzyskato pétmusujacy charakter:

— 60 dni dla win pétmusujgcych uzyskanych w wyniku fermentacji w butelce,
— 30 dni dla win pétmusujacych uzyskanych w wyniku fermentacji w zbiorniku ci$nieniowym.

Dozwolone jest zwigkszenie naturalnej objetosciowej zawartosci alkoholu w wyniku wzbogacania,
zgodnie z przepisami UE, jednak nie wiecej, niz o 1,5 procent objetosciowych.

Zakazane jest stosowanie nastepujgcych procesow przy produkcji wina:
- dealkoholizacja,

- stosowanie obrobki cieplnej (pasteryzacja),

- wykorzystanie przy produkcji i dojrzewaniu wina kawatkéw drewna dgbowego.
6. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego.

Wojewddztwo podkarpackie.

7. Glowne odmiany do produkcji wina.

Odmiany na wina biale:

Aurora, Bianca, Chardonnay, Cserszegi Fiiszeres, Hibernal, Johanniter, Jutrzenka, Muscaris,
Muskat Odeski, Pinot Blanc, Pinot Gris, Riesling, Saint Pepin, Seyval Blanc, Sibera, Solaris,
Souvignier Gris, Swenson Red, Traminer, Vidal Blanc.

Odmiany na wina czerwone 1 r0Zowe:

Cabernet Cortis, Dornfelder, Frontenac, Leon Millot, Marechal Foch, Marquette, Monarch, Pinot
Noir, Pinot Noir Precoce, Regent, Rondo, Siramé, Triomphe a’Alsace (Triumph von Elsas),
Zweigelt.

Przy produkcji wina dopuszczalny jest takze dodatek innych odmian uprawianych na Podkarpaciu w
ilosci nie wigkszej, niz 15%.

8. Zwiazek z obszarem geograficznym

Czynniki naturalne.

Obszar Podkarpacia jest jednym najbardziej nastonecznionych regionow w Polsce, a jego stolica
Rzesz6w plasuje si¢ na pierwszym miejscu wynikiem nastonecznienia rownym, az 1351 [kWh/m2]
(Srednia krajowa 1000 [kWh/m2]). W najlepszym rejonie solarnym Podkarpacia wystepuje
wysokie ustonecznienie przekraczajace 1800 godzin rocznie. Nastonecznienie 1 ustonecznienie
wpltywa bezposrednio na dojrzewanie winogron, na intensywnos$¢ tworzenia si¢ cukrow, zwigzkow
aromatycznych oraz barwnikdw w winie. W poétroczu letnim na terenie Podkarpacia uzyskiwane
jest okoto 77 % rocznej energii promieniowania, natomiast w potroczu zimowym od pazdziernika
do kwietnia tylko 23%. W ostatnim trzydziestoleciu na obszarze Podkarpacia nastapito ocieplenie
klimatu, a sumy najwyzszych dobowych temperatur powyzej 8°C w okresie wegetacyjnym
osiggnety 3000°C.

Obszar Podkarpacia ma mocno zrdéznicowang rzezbe terenu, dlatego cechuje go duza zmiennos¢
glebowa. Dos¢ czestymi cechami gleb podkarpackich jest wysoka, naturalna zawarto$¢ zwigzkow
magnezu (zawarto$¢ 15-17 Mg/100 g gleby).

Obszar Podkarpacia lezy na styku klimatu Europy pétnocno-zachodniej i wschodnioeuropejskiego
klimatu kontynentalnego. W zwigzku z uksztattowaniem powierzchni oraz podzialem
fizjograficznym wyrozniamy trzy strefy klimatyczne:



= nizinng — Kotlina Sandomierska
= podgodrska — Pogorze Karpackie
= go0rskg —Beskid Niski i Bieszczady

Klimat Kotliny Sandomierskiej cechuje upalne lato, ciepta zima i stosunkowo mate ilo$ci opadow.
Srednia temperatura roczna wynosi tutaj +8 °C; w miesiacach letnich temperatura w dzien osiaga
srednio +18°C, a w ciggu zimy -3°C. Przeci¢tna ilos¢ opaddw jest najnizsza w wojewddztwie —
waha si¢ od 565 mm w okolicach Tarnobrzega do 700 mm na Ptaskowyzu Kolbuszowskim.

Cechy klimatu przejéciowego widoczne sa na Pogorzu Karpackim. Srednia temperatura W roku
ksztaltuje si¢ na poziomie +7°C, w lecie osiaga putap +18°C, w zimie za$ -3 do -5°C. Srednia ilo¢
opadéw wynosi w czesci zachodniej 700—750 mm, w czesci wschodniej 750-800 mm.

W Beskidzie Niskim $rednia temperatura w roku wynosi +6°C, $rednia temperatura dnia w ciaggu
lata +17°C, w zimie -5°C. Natomiast w Bieszczadach odpowiednio +5°C, +16°C, -6°C. Mroznie
jest §rednio przez ok. 75 dni, a w wyzszych partiach Bieszczadow nawet przez 100 dni. Opady sa
najwigksze w wojewddztwie 1 wynosza 800— 1000 mm, w niektorych rejonach Bieszczadow siggaja
nawet do 1150-1200 mm.

Zwigzek miedzy czynnikami naturalnymi i czynnikiem ludzkim a wlasciwosciami produktu.

Cechy klimatyczno-glebowe Podkarpacia sktonity mieszkancow tego regionu do doboru
odpowiednich odmian winorosli na tym terenie. Na wyznaczonym obszarze zalecane sg do uprawy
odmiany od bardzo wczesnych do $rednio wezesnych, sporadycznie $rednio péznych. Chtodniejszy
klimat jest szczegolnym czynnikiem wplywajacym na podwyzszong kwasowo$¢ produkowanych
win odzwierciedlajac naturalny charakter regionu. Cigzkie gliniasto-ilaste gleby, czesto z naturalng
wysokg zawarto$cig zwigzkoOw magnezu w glebie wpltywaja na odczuwalng w smaku mineralno$¢
wina. Panujace nastonecznienie i ustonecznienie umozliwia uzyskiwanie win oddajacych swiezy,
owocowy charakter zastosowanych w uprawie odmian.

Zwigzek historyczny i renoma.

W 1982 roku u podndzy ruin zamku Golesz, powstaje pierwsza winnica specjalizujaca si¢ w
produkcji sadzonek do wytwarzania wina. Od tego momentu rozpoczat si¢ wieloletni proces
poszukiwania odmian winoro$li odpowiednich do klimatu Podkarpacia, a takze innych regionow
Polski 1 ich sukcesywna selekcja. Dziatalno$¢ tg rozpoczat Roman Mysliwiec, nazywany mianem
prekursora polskiego wspotczesnego winiarstwa. Za wieloletni wktad w dziatalno$¢ na polu
popularyzacji winiarstwa w Polsce uhonorowany zostat Krzyzem Kawalerskim Orderu Odrodzenia
Polski. W wyniku jego doswiadczen powstata pierwsza polska ampelografia ,,101 odmian winorosli
do uprawy w Polsce", ktorej wspotautorem byt 6wczesny wyktadowca Akademii Rolniczej w
Poznaniu profesor Bolestaw Sekowski. Ksigzka zostala nagrodzona przez Miedzynarodowa
Organizacje Winorosli i Wina (OIV). W literaturze poswigconej winiarstwu europejskiemu, polska
uprawa winorosli i produkcja wina jest skoncentrowana na poludniowym pasmie podgorskim, a
Roman Mysliwiec jest uznany za ojca wspotczesnego polskiego winiarstwa. Poczawszy od 2004
roku samorzad Podkarpacia, postanowil wesprze¢ inicjatywe odrodzenia uprawy winorosli w
swoim regionie i sfinansowat realizacje¢ trzech nastepujacych po sobie 3-letnich programow:
»Podkarpackie Winnice” (2004-2006), ,,Na winiarskich $ciezkach Podkarpacia” (2007-2009) i
,Uprawa winorosli i produkcja wina w matym gospodarstwie na Podkarpaciu” (2010-2012).
Rozpoczat si¢ proces rozwoju Podkarpackiego Szlaku Winnego. Jako poklosie projektow
rozpoczeto organizacje cyklicznej najwigkszej imprezy w Polsce ,,Migdzynarodowe Dni Wina w
Jasle” przyciagajacej co roku kilka tysiecy 0sob oraz zorganizowano Migdzynarodowy Galicyjski



Konkurs Win. W 2008 roku, dzieki staraniom Fundacji Polski Instytut Winorosli i Wina, ktorego
prezesem byt Romana Mysliwiec sejm uchwalil nowa ustawe ,,O wyrobie i rozlewie wyrobow
winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina”, wprowadzajaca uproszczenia
prawne dla winiarstwa gronowego, ktore zapoczatkowaty jego dynamiczny rozwoj na Podkarpaciu
oraz kolejno w innych polskich regionach. Wino na Podkarpaciu stalo si¢ waznym czynnikiem
przyczyniajgcym si¢ do rozwoju tego regionu, Czego potwierdzeniem jest umieszczenie w strategii
wizerunkowej hasta ,,Jasto winne klimaty” przez miasto Jasto. Po zakonczeniu pracy organizacyjne;j
w zarzadzie Stowarzyszenia Winiarzy Podkarpacia Roman Mysliwiec zatozyt w 2014 roku
Fundacje¢ Na Rzecz Rozwoju i Promocji Winiarstwa GALICJA VITIS. Fundacja powotata do
dziatania Podkarpacka Akademi¢ Wina, ktora zajeta si¢ ksztalceniem kandydatéw do podjecia
zawodu winiarza z duzym naciskiem na wiedze¢ praktyczng opierajaca si¢ na podkarpackiej
umiejetnosci uprawy winorosli. W 2018 roku fundacja wydata prace zbiorowa, ktorej autorami sg
wyktadowcy Podkarpackiej Akademii Wina - ,, Winorosi i Wino Wiedza i Praktyka cz. 1. 2.
Publikacja ta zostaje uhonorowana nagroda Migdzynarodowej Organizacji Winoro$li i Wina (OIV)
w Paryzu. W 2020 roku powstat film dokumentalny opisujacy histori¢ odrodzenia winiarstwa na
Podkarpaciu ,,Jutrzenka - o tym jak powstaje wino”. Wina z regionu Podkarpacia oraz wina
produkowane przez absolwentow Podkarpackiej Akademii Wina zdobywajg uznanie na licznych
konkursach krajowych oraz mi¢dzynarodowych.

9. Dodatkowe wymaogi zasadnicze.

Podstawa prawna:

Ustawodawstwo krajowe

Rodzaj wymogow dodatkowych:

Przepisy dotyczace etykietowania

Na etykiecie musi widnie¢ logo oznaczenia geograficznego.

W przypadku pominigcia zabiegu degorzowania (pozostawienie osadu w gotowym produkcie),
obecnos¢ osadu w winie nalezy oznaczy¢ na etykiecie butelki.

Pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego

Opis wymogu.

Wina musza by¢ wytwarzane i butelkowane na okres§lonym obszarze geograficznym. Transport 1
butelkowanie poza obszarem produkcji zagrazaja jakosci wina ze wzgledu na mozliwos¢
wystapienia niekorzystnych zjawisk obnizajacych jako§¢ wina. Butelkowanie na obszarze
pochodzenia umozliwia zachowanie cech charakterystycznych i wtasciwosci produktu. Powyzsze
wzgledy, a takze do§wiadczenie i glgboka wiedza na temat szczegdlnych cech wina zdobywane
przez lata przez lokalnych producentéw, sprawiaja, ze butelkowanie na obszarze pochodzenia jest
konieczne. Takie podejscie umozliwia zachowanie cech fizyko-chemicznych i organoleptycznych
produkowanych win.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014)



