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SEOWO OD GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

Polscy konsumenci coraz chetniej siegaja po cydr — napdj o niskiej zawarto-
$ci alkoholu, o orzezwiajagcym smaku jabtka. Co zrobi¢, zeby zosta¢ produ-
centem cydru? Z czego jest on produkowany? Gdzie i kiedy rozpoczeto pro-
dukcje cydru w Polsce? Odpowiedzi na te pytania znajdg Panstwo w artykule
,»Co powiniene$ wiedzie¢ o cydrze”.

Polecam takze lekture artykutu ,Clean label - co to wlasciwie oznacza?”,

w ktérym przedstawiony zostal nowy trend w znakowaniu zywnosci. Pro-
ducenci dziatajacy zgodnie z zasada clean label umieszczaja na etykietach swoich produktéw informacje jasne dla
konsumenta oraz ograniczajg do minimum badz calkowicie eliminujg stosowanie substancji dodatkowych. Wy-
chodzac naprzeciw oczekiwaniom konsumentéw producenci starajg si¢ zastapi¢ niektdre barwniki ,,naturalnymi”
odpowiednikami, takimi jak: burak czerwony, pomidor, szpinak.

W naszych podrézach kulinarnych $ladami polskich produktéw regionalnych i tradycyjnych tym razem udajemy
sie do wojewddztwa pomorskiego. Produktem, ktérego nazwa zostalta zarejestrowana w unijnym systemie jest
truskawka kaszubska (chronione oznaczenie geograficzne) charakteryzujaca si¢ silnym, wyjatkowym zapachem
oraz smakiem stodszym od owocéw pochodzacych z innych regionéw. Kiedy zaczeto uprawiaé truskawki na
Kaszubach? I co sprawilo, ze dzi§ w tym regionie jest prawie 1500 plantacji truskawek? Warto przeczyta¢ artykut
»Szlakiem polskich produktéw regionalnych i tradycyjnych” i dowiedzie¢ si¢ takze wiecej o barwnej kulturze
kaszubskiej, jezyku oraz tradycyjnej kuchni.

Jednym z ustawowych zadan Inspekcji JHARS jest nadzor i kontrola w rolnictwie ekologicznym. W artykule
»Producenci ekologiczni w 2013 roku” przeczytaja Panstwo miedzy innymi o tym, Ze najwiecej producentéw
ekologicznych znajduje si¢ w wojewddztwie warminsko-mazurskim (4245), a przetworni ekologicznych w woje-
wodztwie mazowieckim (78).

Zapraszam do lektury najnowszego numeru biuletynu ,Wiedza i Jakos¢”.

Stanistaw Kowalczyk
Glowny Inspektor JHARS

WYDARZENIA KWIECIEN—-CZERWIEC 2014

MWIELKANOC
— MIESNE SWIETA”

Dnia 7 kwietnia w siedzibie PAP w Warszawie odby-
ta si¢ konferencja prasowa zorganizowana przez Sto-
warzyszenie Rzeznikéw i Wedliniarzy RP oraz Zwig-
zek Rzemiosta Polskiego. W spotkaniu wzieli udziak:
Marek Sawicki, Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi; Sta-
nistaw Kowalczyk, Gléwny Inspektor JHARS; Jarostaw
Naze, Zastepca Gléwnego Lekarza Weterynarii oraz
Marek Posobkiewicz, Gléwny Inspektor Sanitarny.

Zaproszeni go$cie rozmawiali o biezacej sytuacji
w branzy miegsnej i wszyscy zgodnie podkreslali, ze

polskie produkty sa najwyzszej jako$ci.
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KONFERENCJA
_PRZECIWDZIAYANIE
PATOLOGIOM NA RYNKU
ZYWNOSCI”

Dnia 10 kwietnia Wydzial Prawa i Administracji
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie
reprezentowany przez Katedre Kryminologii i Polity-
ki Kryminalnej we wspolpracy z Wyzsza Szkola Po-
licji w Szczytnie zorganizowali konferencje naukowsa
»Przeciwdziatanie patologiom na runku zywnosci”
Spotkanie to byto kontynuacjg konferencji z 2013 r.
»Nielegalny rynek zywnosci - skala zjawiska i mozli-
wosci przeciwdzialania”.

W spotkaniu wzieli udzial: Andrzej Krolikowski,
Zastepca Gléwnego Inspektora JHARS oraz Dorota
Bochenska, Dyrektor Biura Orzecznictwa, Legislacji
i Laboratoriow, ktora przedstawita prezentacje ,,Fal-
szowanie Zywnos$ci’

Patronat honorowy nad konferencja objat Stanistaw
Kowalczyk, Gtéwny Inspektor JHARS.

Qv

SZKOLENIE
W SWIETOKRZYSKIM ODR

W dniach 12-14 kwietnia Swigtokrzyski Osrodek
Doradztw Rolniczego w Modliszewicach we wspot-
pracy z Departamentem Rozwoju Obszaréw Wiej-
skich i Srodowiskowych Urzedu Marszatkowskiego
w Kielcach zorganizowal szkolenie na temat ,,Po-
prawa jakosci ustug Sieci Dziedzictwa Kulinarnego
Swietokrzyskiego oraz bezpieczenstwa zdrowotnego
zywnosci tradycyjnej regionu” Uczestnikami szko-
lenia byli rolnicy, przedstawiciele branzy rolno-spo-
zywczej, wlasciciele gospodarstw agroturystycznych,
restauratorzy, cztonkowie Sieci Dziedzictwa Kulinar-

nego.
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Marzena Furmanek, Swigtokrzyski Wojewddzki In-
spektor JHARS wyglosita prelekcje na temat ,,Zna-
kowanie zywnosci (ekologicznej, regionalnej, tra-
dycyjnej). Zmiany w ustawodawstwie. Wymogi dla
zywnoéci tradycyjnej). Zmiany w ustawodawstwie.
Wymogi dla Zywnosci tradycyjnej”

Qv

X WARSZTATY
DLA MEDIOW

Dnia 7 maja w GIJHARS odbyly si¢ kolejne warsz-
taty dla mediow, w ktorych uczestniczyli dziennika-
rze z prasy ogolnopolskiej oraz branzowej. Tematem
spotkania bylo ,,Znakowanie Zywno$ci w przeddzien
stosowania rozporzgdzenia 1169/2011”.

Gospodarzem warsztatow byl Stanistaw Kowalczyk,
Gléwny Inspektor JHARS.

MIEDZYNARODOWA
KONFERENCJA
,DOSKONALENIE
SYSTEMU ZARZADZANIA
BEZPIECZENSTWEM
ZYWNOSCI”

W dniach 11-13 maja w Zakopanem odbyla si¢ kon-
ferencja ,,Doskonalenie systemu zarzadzania bezpie-
czenstwem zywnoéci. Aktualny stan bezpieczenstwa
zywnoéci produkowanej z Polsce i UE”. Patronat nad
spotkaniem objal Minister Rolnictwa i Rozwoju Wisi.

W konferencji uczestniczyl Stanistaw Kowalczyk,
ktéry przedstawil prezentacje ,,Zwalczanie zafalszo-
wan zywno$ci w Polsce i Unii Europejskiej — stan

obecny i przewidywane zmiany”.

Qv



KONFERENCJA POLSKIEJ
IZBY MLEKA

W dniach 12-13 maja w Bialymstoku odbyla sie
I edycja konferencji ,Wspolpraca - kluczowym
czynnikiem do wysokiej jakosci i bezpieczenstwa
produktéw mleczarskich” zorganizowana przez Pol-
ska Izbe Mleka.

Uczestnikami spotkania byli przedstawiciele zakla-
déw mleczarskich oraz przedstawiciele urzedow
kontrolujacych zywno$¢. Wérdd goséci znalezli sie
takze przedstawiciele GIJHARS: Dorota Krzyza-
nowska, Zastepca Gléwnego Inspektora oraz Dorota
Balinska-Hajduk, Dyrektor Biura Kontroli Jakosci
Handlowe;j.

Patronat nad konferencja objat Stanistaw Kowalczyk,
Glowny Inspektor JHARS.

QL

SPOTKANIE SZEFOW
KRAJOWYCH SEUZB
KONTROLNYCH

W dniach 20-23 maja odbylo si¢ w Warszawie Spo-
tkanie Szeféw Krajowych Stuzb Kontrolnych w ra-
mach Systemu OECD Stosowania Miedzynarodo-
wych Norm dla Owocéw i Warzyw. Organizatorem
spotkania byl Gléwny Inspektorat Jakosci Handlo-
wej Artykuléw Rolno-Spozywczych. Czes¢ oficjalng
w dniu 21 maja otworzyt Pan Marek Sawicki, Mini-
ster Rolnictwa i Rozwoju Wisi.

W spotkaniu wzieli udzial przedstawiciele: panstw
nalezacych do Systemu OECD Stosowania Miedzy-
narodowych Norm dla Owocéw i Warzyw, organiza-
¢ji miedzynarodowych takich jak: OECD, Europejska
Komisja Gospodarcza ONZ oraz Komisja Kodeksu
Zywno$ciowego FAO/WHO.

Gléwnym tematem spotkania bylo oméwienie syste-
mu identyfikowalnos$ci owocéw i warzyw, tolerancji
jakosciowych dla §wiezych owocéw i warzy oraz wy-
tycznych OECD w sprawie kontroli jakosci.

Qv

PATRONAT GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

W dniach 26-28 maja w Zdunowie k. Warszawy pod

patronatem Gléwnego Inspektora JHARS odbyta sie
IV Letnia Szkota Prawa Zywnosciowego, zorganizo-
wana przez IGI Food Consulting. Dorota Balinska-
Hajduk - Dyrektor Biura Kontroli Jakosci Handlowej
wyglosita prezentacje pt. ,,Przewodnik po znakowa-
niu, czyli na co zwrdci¢ uwage przygotowujac etykie-
te”. W spotkaniu wzigt takze udzial Andrzej Kroli-
kowski, Zastepca Glownego Inspektora JHARS.

Qv
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DZIALALNOSC IJHARS

O CYDRZE

Na rynku fermentowanych napojow winiarskich po-
jawily sie nowe wyroby, w ktérych gtéwnym surow-
cem stosowanym w produkeji sg jabtka. Wychodzac
naprzeciw konsumentom poszukujagcym napojow
orzezwiajacych odpowiednich do spozycia podczas
rozmaitych spotkan w gronie znajomych, szczegélnie
letnia pora, producenci wprowadzili do swojej oferty
cydry.

Duze zainteresowanie tym napojem nastapito w2013
roku, a przyczynita sie do tego niewatpliwie zmiana
przepiséw dotyczacych podatku akcyzowego. Czy
polski cydr ma szanse stac si¢ wyrobem popularnym
i rozpoznawalnym?

Cydr jest napojem otrzymywanym przez fermen-
tacje alkoholowg moszczu jabtkowego przy uzyciu
drozdzy. Rzeczywista zawarto$¢ alkoholu w tym
produkcie wynosi od 1,2% do 8,5% obj.*

* Szczegbtowa definicja cydru znajduje si¢ w ustawie z dnia
12 maja 2011 roku o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiarskich,
obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina (Dz.U. Nr 120
poz. 690 z pézn. zm.).

Cydr — co to takiego?

Zasady wyrobu fermentowanych napojéw winiar-
skich, w tym cydru, zostaly okreslone w ustawie
z dnia 12 maja 2011 roku o wyrobie i rozlewie wyro-
bow winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji
rynku wina' (tzw. ustawa winiarska). Zgodnie z de-
finicjg zawartg w ww. akcie prawnym, cydr to napdj
o rzeczywistej zawartosci alkoholu od 1,2% do 8,5%
objetos$ciowych, otrzymany w wyniku fermentacji
alkoholowej nastawu na cydr, bez dodatku alkoholu,
z mozliwoécig stodzenia lub dodania soku jablkowe-
go lub zageszczonego soku jabtkowego. Nastaw na
cydr stanowi mieszanine sporzadzong przy uzyciu
calych lub rozdrobnionych jablek, moszczu jabt-
kowego, soku jabtkowego lub zageszczonego soku
jabtkowego, z mozliwo$ciag dodania wody, sacharozy,
cukru plynnego, inwertowanego cukru plynnego,
glukozy, syropu glukozowego, syropu glukozowo-
fruktozowego, fruktozy, drozdzy, pozywek lub kwa-
sOw spozywczych.

' (Dz.U. Nr 120 poz. 690 z pdzn. zm.)
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Nazwa cydr wywodzi sie od facinskiego stowa ,,si-
cera’. Wino z jablek w jezyku francuskim brzmi
»cidre”, wloskim ,,sidro”, angielskim ,,cider”, hisz-
panskim ,,sidra’, niemieckim ,,Zider” lub ,, Apfel-
zider”, natomiast w Stanach Zjednoczonych napoj
alkoholowy jabtkowy nazywany jest ,,hard cider”,
a nazwa ,,cider” dotyczy soku jablkowego niesfer-
mentowanego’.

Kariera cydru

W Polsce produkcje cydru rozpoczeto w 1959 roku
w Gdansku, nastepnie w Warce. W latach 90. ubiegtego
wieku napdj ten wyrabiano w Lowiczu, w wersji pol-
stodkiej o zawartosci alkoholu 6% obj. Jednak wowczas
produkt ten nie zyskat popularno$ci wéréd konsumen-
tow i produkcja zostata zaniechana®. Korzystne uwa-
runkowania prawne dla producentéw wyrabiajacych
niewielkie ilo$ci tego produktu (ponizej 100 hl) usta-
nowiono w 2011 roku na mocy wspomnianej wczeéniej
ustawy winiarskiej. Przedmiotowy akt prawny zawiera
uproszczenia w zakresie rejestracji producentéw wyra-
biajacych ponizej 100 hl cydru z owocéw pozyskanych
z wlasnych upraw. Producenci zostali zwolnieni z po-
siadania szczegétowego planu obiektéw budowlanych
przeznaczonych do wykonywania tej dzialalnosci. Nie
majg oni réwniez obowigzku posiadania zaswiadczen,
iz obiekty budowlane i urzadzenia techniczne przezna-
czone do wykonywania dziatalnoéci spetniajg wymaga-
nia okre$lone w przepisach o ochronie przeciwpozaro-
wej, sanitarnych i o ochronie srodowiska.

Wozrost zainteresowania produkcja cydru nastapit
w 2013 roku. Byto to konsekwencjg obnizenia podat-
ku akcyzowego. Od stycznia 2013 roku, stawka akcyzy
na cydr o zawartosci alkoholu nie przekraczajacej 5%
obj. zostala obnizona ze 158 zl/hl na 97 zl/hl’. Zdecy-
dowanie przyczynito sie to do rozwoju branzy fermen-
towanych napojow winiarskich. Polska ma bardzo do-
bre predyspozycje do produkcji cydru. Nasz kraj jest
bowiem wiodacym producentem jablek, a to wiasnie
te owoce stanowig gtéwny surowiec do wyrobu cydru.

2Wzorek W., Pogorzelski E.: Technologia winiarstwa owocowego
i gronowego. Warszawa 1995

* Ustawa z dnia 7 grudnia 2012 roku o zmianie niektérych ustaw
w zwigzku z realizacjg ustawy budzetowej (Dz.U. z 2012 roku, poz.
1456, z pozn. zm.)



By¢ moze jedna z przyczyn, dla ktérych producenci
zaczeli wprowadzaé ten produkt do swojej oferty, sa
zmieniajgce si¢ przyzwyczajenia i gusta konsumentow
poszukujacych réznorodnosci. Cydr jest niewatpliwie
alternatywq dla piwa posiadajacego charakterystyczng
goryczke. Zakupem tego produktu moga by¢ zainte-
resowani rowniez konsumenci preferujacy produkty
charakteryzujace sie niska zawartoécig alkoholu lub
orzezwiajacym jablkowym smakiem. Ostatnie zmiany
ustawy winiarskiej* wprowadzily kolejne uproszczenia
dla producentéw cydru z surowcéw pozyskanych we
wiasnym gospodarstwie, co umozliwito tym podmio-
tom zlecanie rozlewu tych wyrobéw przedsiebiorcom
wykonujacym dziatalno$¢ gospodarcza w zakresie
rozlewu wyrobdéw winiarskich.

Wymagania prawne w zakresie produkcji cydru
Ustawa winiarska okresla szczegdlowe wymagania
w zakresie sporzadzania nastawu na cydr. Przyktado-
wo, udzial moszczu jabtkowego w nastawie na cydr nie
moze by¢ mniejszy niz 60% objetosci. Jezeli do nasta-
wu na cydr stosowane sg owoce to ich iloé¢ przypada-
jaca na litr wody nie moze by¢ mniejsza niz 2,5 kg. Do
stodzenia cydru mozna uzywac np. sacharozy, glukozy,
fruktozy, miodu. Dozwolone jest réwniez dodawanie
soku jabtkowego lub zageszczonego soku jablkowego.
Przy wyrobie cydru nie jest dopuszczalne dodawanie
wody po zakonczeniu fermentacji alkoholowej do ko-
rekty skladu tego produktu. Zabroniony jest rowniez
dodatek alkoholu i aromatéw.

W zaleznosci od zawartoéci i pochodzenia dwutlenku
wegla zawartego w produkcie wyrdznia si¢ cydry spo-
kojne, pétmusujace, musujace, pétmusujace gazowa-
ne, musujace gazowane. Uzyte okreslenie ,,gazowane”
wskazuje, ze gotowy produkt nasycono dwutlenkiem
wegla w procesie saturacji. Natomiast rozréznienie mie-
dzy ,,pélmusujacym’; a ,musujacym’” dotyczy ci$nienia
pod jakim dwutlenek wegla znajduje si¢ w wyrobie.
Cydr moze by¢ produkowany w wersjach réznigcych
sie poziomem stodkosci. Z tego wzgledu mozna wy-
szczegblni¢ nastepujace rodzaje cydru: wytrawny,
potwytrawny, pétstodki, stodki.

Cydrpowinien charakteryzowac sie smakiemizapachem
specyficznym dla tego napoju pochodzacym od uzytych
surowcow. Cydry potmusujace, musujace, pétmusujace
gazowane, musujace gazowane posiadajg smak orzez-
wiajacy, z odczuciem perlenia na jezyku. Kwasowos$é
ogodlna cydru wyrazana jest jako kwas jabtkowy i powin-

*Ustawa z dnia 22 listopada 2013 roku o zmianie ustawy o wyrobie
i rozlewie wyrobéw winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organiza-
cji rynku wina (Dz.U. z 2014 roku, poz. 23)
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na wynosic¢ od 3,5 do 9 g/1. Natomiast kwasowos¢ lotna
nie moze by¢ wieksza niz 1,3 g/l w przeliczeniu na kwas
octowy. Szczegdlowe przepisy dotyczace wyrobu cydru
oraz dotyczace jako$ci handlowej tego wyrobu zostaly
ustanowione w rozporzagdzeniach Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi*. W przypadku stosowania w produkeji
cydru dozwolonych substancji dodatkowych (np. sub-
stancji konserwujacych), nalezy przestrzega¢ dopusz-
czalnych maksymalnych stezen tych sktadnikéw w pro-
dukcie, okreSlonych w rozporzadzeniu Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008".

Pod nadzorem IJHARS

W IV kwartale 2013 roku IJHARS skontrolowata ja-
ko$¢ handlowg fermentowanych napojéw winiarskich
w 22 podmiotach, zlokalizowanych na terenie 12 wo-
jewddztw. Podczas kontroli zweryfikowano jakos¢
handlowg réznych kategorii fermentowanych napojéow
winiarskich (m.in. win owocowych, miodéw pitnych,
aromatyzowanych napojéow winnych owocowych),
w zakresie zgodnosci z wymaganiami ustanowionymi
w przepisach prawa dotyczacymi: wytwarzania, cech or-
ganoleptycznych, parametréw fizykochemicznych i ety-
kietowania tych produktéw. Kontrolg objeto réwniez
6 partii cydréw wytwarzanych przez 6 producentdw.

W wyniku badan laboratoryjnych ustalono, ze 1 par-
tia cydru nie spelniala wymagan z uwagi na zawy-
zona zawarto$¢ cukrow, ktéra $wiadczy o poziomie
stodko$ci napoju.

Réwniez w odniesieniu do 1 partii tego produktu
stwierdzono niezgodne z obowiazujacymi przepisami
oznakowanie. Na etykiecie cydru zamieszczono wy-
razenie powstajgcy ze Swiezych polskich jablek sugeru-
jace, ze do produkcji zastosowane byly $wieze jablka,
podczas gdy faktycznie uzyty byl moszcz jabtkowy. Po-
nadto zakwestionowana zostala nazwa tego produktu
z uwagi na dodatek sktadnika niezgodnego z wymaga-
niami definicji cydru (suszonych owocéw).

Bioragc pod uwage rosnaca popularno$¢ cydru In-
spekcja JHARS bedzie prowadzita dalsze systema-
tyczne kontrole tego produktu.

° Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
21 maja 2013 roku w sprawie szczegélowego sposobu wyrobu fer-
mentowanych napojéw winiarskich oraz metod analiz tych napojow
do celéw urzedowej kontroli w zakresie jakosci handlowej (Dz.U.
z 2013 roku, poz. 624), rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Roz-
woju Wsi z dnia 22 maja 2013 roku w sprawie rodzajéw fermen-
towanych napojéw winiarskich oraz szczegétowych wymagati orga-
noleptycznych, fizycznych i chemicznych, jakie powinny spetniaé te
napoje (Dz.U. z 2013 roku, poz. 633).

¢ Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)
nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 roku w sprawie dodatkéw do
zywnosci (Dz. Urz. WE L 354 z 31.12.2008, str. 16-33 z p6zn. zm.).
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Podsumowanie

Czy cydr ma szanse zyskac uznanie wsrod szerokiego
grona konsumentéw? Na pewno znajda si¢ wielbi-
ciele i smakosze tego trunku, gdyz gusta konsumen-
tow zmieniajg si¢. Konsumenci coraz czesciej siegaja
po nowosci na potkach sklepowych. Rynek cydru
w Polsce dopiero rozwija si¢. Dla branzy winiarstwa
owocowego produkt ten stanowi szans¢ na wykorzy-

stanie mocy produkcyjnych, a dla sadownikéw do-
datkowy sposéb na zagospodarowanie jabtek. Warto
jednak pamieta¢ o odpowiedzialno$ci producentéw
cydréw dziatajacych na rynku spozywczym, ktorzy
zobowigzani s3 do zapewnienia wlasciwej jakosci
handlowej oferowanych wyrobéw, w tym dostar-
czanie odbiorcom rzetelnych informacji o $rodkach
spozywczych.

Beata Majchrzak

CZAS NA NOWE ETYKIETY
NA PRZETWORACH MIESNYCH

Do dnia 13 grudnia 2014 roku wszyscy producen-
ci zywnosci, réwniez zaktady migsne, beda musieli
dostosowa¢ etykiety do wymagan rozporzadzenia
1169/2011. Komisja Europejska, chcac ujednolici¢
przepisy dotyczace znakowania zywnos$ci w calej UE,
sformutowala nowe zasady podawania informacji na
etykietach. Rozporzadzenie 1169/2011 ma zastoso-
wanie do produktéw spozywczych przeznaczonych
dla konsumenta finalnego na kazdym etapie taficu-
cha zywno$ciowego.

Nowe przepisy w zakresie znakowania beda doty-
czyly kazdego sektora spozywczego. Duze zmiany
czekajg branze miesna, wiec juz najwyzszy czas, aby
pomyslec o dostosowaniu etykiet.

Nowe elementy nazwy

Rozporzadzenie 1169/2011 okresla trzy definicje nazw
wyrobu gotowego, tj. nazwe przewidziang w przepi-
sach, nazwe zwyczajowg i nazwe opisowg. W przypad-
ku przetworéw miesnych nie mozemy méwic o ich na-
zwie przewidzianej w przepisach, poniewaz w zadnym
akcie prawnym nie uregulowano kwestii nazewnictwa
wedlin. Biorgc pod uwage sklad surowcowy, stosowa-
ne roznorodne dodatki oraz stopien rozdrobnienia
wsadu w przetworach miesnych, zastosowanie beda
tu mialy nazwy opisowe. Nazwa opisowa powinna
by¢ tak skonstruowana, aby umozliwi¢ konsumentom
poznanie rzeczywistego charakteru wybranej wedliny
i odréznienie jej od innych podobnych.

Od 13 grudnia 2014 roku nazwy wyrobéw miesnych
beda musialy by¢ uzupelnione o pewne dodatkowe
informacje, ktére pomoga konsumentom dokona¢
$wiadomego wyboru. W przypadku uzycia do pro-

WIEDZA | JAKOSC

dukcji wedliny bialka (réwniez pod postacig hydro-
lizatéw) producent powinien umiesci¢ w nazwie wy-
robu stosowng informacje o obecnosci tych biatek
w wyrobie oraz ich pochodzeniu.

W przypadku gdy wedlina, np. szynka lub poledwica,
jest oferowana do sprzedazy w formie sprawiajgcej
wrazenie jednego duzego kawalka, a faktycznie po-
wstata przez sklejenie mniejszych fragmentéw miesa,
wtedy jej nazwa powinna by¢ uzupelniona o okresle-
nie z polgczonych kawatkow miesa.

Dodatkowo, nazwa produktéw, do ktorych dodano
wode w ilosci wigkszej niz 5% masy gotowego wyro-
bu, bedzie musiata by¢ opatrzona informacja o obec-
nosci wody. Zasada ta dotyczy produktéw miesnych
sprzedawanych w formie plata, sztuki migsa, plastra
lub porcji. Ponadto rozporzadzenie 1169/2011 na-
ktada na producentéw wedlin obowigzek wskazania
w towarzystwie nazwy informacji o niejadanej oston-
ce w jakiej znajduje sie wyrob.

Informacje o alergenach

Od dnia 13 grudnia br. na etykietach wedlin zawie-
rajacych substancje powodujace alergie lub reakcje
nietolerancji nazwa alergenu bedzie musiala by¢
podkreslona za pomoca pisma wyraznie odrdzniajg-
cego ja od wykazu pozostalych skladnikéw wyrobu
gotowego. Substancje alergenne mozna podkresli¢ za
pomoca uzycia innego, niz stosowany do podawania
innych informacji, rodzaju, stylu i barwy czcionki
lub koloru tla. W przypadku wedlin sprzedawanych
bez opakowan lub pakowanych dopiero w momencie
sprzedazy przekazanie informacji o obecnosci aler-
gendw bedzie réwniez obowigzkowe.



Czytelnosc

Rozporzadzenie 1169/2011 ma zagwarantowac czy-
telno$¢ etykiet przez co stang si¢ jasne i zrozumiate
dla kazdego konsumenta.

W rozporzadzeniu 1169/2011 okreslono minimalng
wysokos$¢ czcionki jaka maja by¢ podawane na ety-
kiecie informacje obowigzkowe. Wskazano, ze wy-
soko$¢ malych liter powinna wynosi¢ co najmniej
1,2 mm (Rys. 1). Wielkie litery oraz litery takie jak na
przyklad k, p, v, j, g d oraz f, zgodnie z 0gdlng zasada
pisowni, powinny mie¢ wielko$¢ proporcjonalng do
wysokosci x.

Rys.1. Minimalna wysoko$¢ czcionki

L
Appendix | we
x=1,2mm
W przypadku opakowan, ktérych najwieksza po-
wierzchnia jest mniejsza niz 80 cm® - minimalna

»Wysoko$¢ X moze wynosi¢ co najmniej 0,9 mm.

Skad to mieso?

Aktualnie wymog wskazania na etykiecie kraju po-
chodzenia, na podstawie przepiséw rozporzadzenia
1760/2000, dotyczy tylko miesa wolowego, cieleci-
ny i mlodej wolowiny. Jednak od dnia 1 kwietnia
2015 r. stosowane bedzie rozporzadzenie wykonawcze
1337/2013, w ktérym okreslono szczegétowe zasady
podawania w oznakowaniu kraju lub miejsca pocho-
dzenia dla miesa wieprzowego, drobiowego oraz uzy-
skanego z owiec i koz. Obowigzek podania informacji
o kraju pochodzenia bedzie dotyczyt miesa swiezego,
schfodzonego i zamrozonego oferowanego konsumen-
towi finalnemu lub zaktadom Zywienia zbiorowego.
W rozporzadzeniu 1337/2013 podano, ze etykieta
miesa powinna zawiera¢ nazwe panstwa cztonkow-
skiego lub kraju trzeciego, w ktérym odbywal si¢
chow zwierzecia oraz mial miejsce jego ubdj. Okre-
$lenie przez producenta wlasciwego panstwa czlon-
kowskiego lub kraju trzeciego bedzie mozliwe po
szczegdtowej analizie diugosci czasu chowu, masy
oraz wieku zwierzecia przy uboju. Dodatkowo na
etykiecie bedzie musial by¢ zamieszczony kod partii
identyfikujacy mieso. W przypadku oferowania do
sprzedazy migsa w kilku kawatkach i réznych gatun-
kow zwierzat producent na etykiecie bedzie musiat
wykazaé poszczegolne panstwa UE lub kraje trzecie
w odniesieniu do kazdego gatunku.

Wazne jest takze, ze juz od dnia 1 stycznia br. na pod-
stawie rozporzadzenia 1169/2011, obowigzuja nowe
zasady znakowania migsa mielonego. Etykieta miesa
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mielonego powinna zawiera¢ nastepujace wyrazenia:
zawartos¢ procentowa tluszczu ponizej ... oraz stosu-
nek kolagenu do biatka migsa ponizej ... Konstruujac
jednak etykiete mig¢sa mielonego nie mozna zapo-
mina¢ o wymaganiach jakie sg okre$lonego dla tego
surowca w rozporzadzeniu 853/2004 oraz dyrektywie
2000/13/WE. W rozporzadzeniu 853/2004 zawarta
jest definicja mig¢sa mielonego — jest to migso bez ko-
sci, ktére zostato rozdrobnione na kawatki i zawiera
mniej niz 1% soli, natomiast dyrektywa 2000/13/WE
dotyczy ogolnych zasad etykietowania wszystkich
$rodkéw spozywcezych.

Od dnia 1 kwietnia 2015 r., zgodnie z rozporzadze-
niem 1337/2013, konieczne bedzie wskazanie pocho-
dzenia miesa mielonego. Jezeli surowiec ten bedzie
wytworzony wylacznie z miesa uzyskanego ze zwie-
rzat urodzonych, chowanych i poddanych obojowi
w krajach czlonkowskich to na etykiecie powinna
znalez¢ sie informacja w postaci pochodzenie: UE.
Kazda modyfikacja powyzszego, np. migso mielo-
ne uzyskane ze zwierzat chowanych poza UE, ale
poddanych ubojowi w jednym z krajéow UE, bedzie
musial by¢ szczegdltowo opisana na etykiecie miesa

mielonego.

lle energii w tym produkcie?

Rozporzadzenie 1169/2011 obliguje producentéw
przetworéw miesnych od dnia 13 grudnia 2016 r.
do podawania na opakowaniach informacji o warto-
$ci odzywczej. Obowigzkowa informacja dotyczaca
wartosci odzywczej obejmuje nastepujace elementy:
warto$¢ energetyczng oraz ilo§¢ tluszczu, kwasow
ttuszczowych nasyconych, weglowodanéw, cukréw,
bialka i soli.

Powyzsze dane, obowigzkowe dla kazdego wyrobu,
beda mogtly by¢ uzupelnione informacjg o ilosci kwa-
soéw tluszczowych jednonienasyconych i wieloniena-
syconych, alkoholi wielowodorotlenowych, skrobi,
blonnika, witamin i skladnikéw mineralnych.

Jezeli producenci zdecyduja si¢ informowa¢ o warto-
$ci odzywezej juz od 13 grudnia br., czyli wezeéniej
niz okreéla to rozporzadzenie 1169/2011, beda mu-

sieli wykonac¢ to zgodnie z nowymi regulacjami.

Jakie znaczenie dla konsumentow bedzie miato
nowe rozporzadzenie?

Rozporzadzenie 1169/2011, majace zastosowanie do
wszystkich etapow tancucha zywno$ciowego, okresla
wspdlne dla calej UE definicje, wymogi i procedury,
tak aby stworzy¢ jasne ramy dla rzetelnego informo-
wania kazdego konsumenta o zywnosci. Przepisy
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rozporzadzenia 1169/2011 majg zastosowanie na kaz-
dym etapie tancucha zywnosciowego, do zywnosci,
ktora jest przeznaczona dla konsumentéw finalnych
jak rowniez do Zywnosci oferowanej konsumentom
za po$rednictwem ustug gastronomicznych (restau-
racje, stoléwki, bary itp.). Okreslenie przez Komisje
Europejska tak szczegdlowego sposobu informowa-
nia o zywno$ci ma stuzy¢ wysokiemu poziomowi
ochrony zdrowia i intereséw konsumentow.

Natozenie na producentéw przetworéw miesnych
obowigzku podawania na etykietach danych, ktére
dotychczas nie byly uregulowane, np. fakt stosowania

niejadalnych ostonek, ma zapewni¢ konsumentom
mozliwo$¢ dokonania $wiadomych wyboréw oraz
bezpiecznego stosowania zywno$ci.

Zamiast podsumowania

Konieczno$¢ zmierzenia si¢ z nowymi wymaganiami, ja-
kie naktada na producentéw rozporzadzenie 1169/2011,
zbliza sie wielkimi krokami. Rozporzadzenie jest obszer-
nym dokumentem skladajacym si¢ z 59 punktéw pre-
ambuly, 55 artykuléw oraz 15 zalgcznikéw. Stad proby
zmian na etykietach podejmowane ,,na ostatnig chwil¢”
na pewno nie wyjda spdznialskim na dobre.

Laura Piwowarczyk

OZNACZA?

Od kilku lat na rynku spozywczym mozna zaobserwo-
wac nowy trend w znakowaniu, tzw. clean label (z ang,
czysta etykieta), zgodnie z ktérym producenci zywnosci
daza do umieszczania na etykiecie tresci jasnych i zro-
zumialych dla konsumenta oraz ograniczaja do mini-
mum lub calkowicie eliminujg stosowanie substancji
dodatkowych podczas produkeji swoich wyrobow.

Nie mozna okresli¢ dokladnej daty narodzin idei clean label, jednak przyj-
muje sie, iz zapoczatkowat ja eksperyment prowadzony w 2007 r. na Uni-
wersytecie w Southampton, w czasie ktorego obserwowano wplyw miesza-
nin wybranych barwnikéw oraz glutaminianu sodu na zachowanie dzieci.
W badaniu wziely udziat dzieci w wieku 3 lat (153 osoby) oraz miedzy
8 a 9 rokiem zycia (144 osoby), a samo badanie polegato na podawaniu
im przez 6 tygodni diety zawierajacej mieszaniny barwnikéw i benzo-
esanu sodu w odpowiednich ilo$ciach, zgodnie z ponizsza tabela:
Zawartosc danej

substancji
w mieszaninie A (mg)

Zawartos¢ danej
substancji
w mieszaninie B (mg)

Nazwa substancji

E110 (zétcien

pomaranczowa) > 75
E122 (azorubina) 2,5 7.5
E102 (tartrazyna) 75

E124 (czerwien koszenilowa) 5 0
E211 (benzoesan sodu) 45 45
E104 (z6tcien chinolinowa) 0 7,5
E129 (czerwien Allura AC) 0 7,5

Prowadzone obserwacje zachowania dzieci bioracych udzial w bada-
niu wykazaly, iz dieta zawierajgca ww. mieszaniny barwnikoéw oraz
benzoesanu sodu powoduje nadmierng pobudliwo$¢ ruchowa, pro-
blemy z koncentracja a nawet reakcje alergiczne, zwlaszcza u dzieci

miedzy 8 a 9 rokiem zycia.
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CLEAN LABEL - CO TO WEASCIWIE

Badania oceny bezpieczenistwa stosowania niekto-
rych barwnikéw, prowadzone przez Asthma & Aler-
gy Resarch Centre w 2003 r. oraz na Uniwersytecie
w Southampton w 2007 r. wykazaly, iz barwniki: E110
(z61cien pomaranczowa), E122 (azorubina), E102 (tar-
trazyna), E124 (czerwien koszenilowa), E104 (z6lcien
chinolinowa), oraz E129 (czerwieni Allura AC) z dodat-
kiem beznoesanu sodu (E211) powoduja nadpobudli-
wo$¢ ruchowy oraz problemy z koncentracja u dzieci,
a ich eliminacja z diety miata pozytywny wplyw na ich
zachowanie (zmniejszenie agresji, zwigkszona zdolno$¢
skupienia sie)'.

Wyniki powyzszych badan doprowadzily réwniez
w 2012 r. do obnizenia ADI (Accetable Daily Intake)
— jest to maksymalna ilo$¢ substancji, ktorg czlowiek
moze kazdego dnia pobra¢ z zywnoscig bez nega-
tywnego wplywu na organizm, zgodnie z obecnym
stanem wiedzy) dla 4 z 2 badanych barwnikéw: z61-
cieni chinolinowej (E 104), zdlcieni pomaranczowej
FCF/z6kcieni pomaranczowej S (E 110), pasu 4R oraz
czerwieni koszenilowej A (E 124).

Ponadto, dokonano zmian na gruncie prawnym -
zgodnie z art. 24 rozporzgdzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia
2008 1. w sprawie dodatkéw do Zywnosci oraz zatgczni-
kiem V do tego rozporzadzenia, etykiety produktow
spozywczych zawierajacych ww. barwniki lub ich mie-

szaniny musza zawiera¢ informacje o tresci: ,,nazwa

"http://www.wnho.net/food_additives_and_hyperactive_behavior.htm



lub numer E barwnika(-6w)”: moze mie¢ szkodliwy
wplyw na aktywnos¢ i skupienie uwagi u dzieci.
Rozwdj idei clean label jest zwigzany z popularyzacja
zywnoéci naturalnej, ekologicznej, produkowanej bez
uzycia substancji dodatkowych. Obserwuje si¢ row-
niez wypieranie tzw. fast food przez coraz modniejsza
zywnoécig slow food. Przecigtny konsument jest coraz
bardziej swiadomy i zwraca uwagg juz nie tylko na na-
zwe produktu, ale coraz czgéciej na jego sklad.

I chociaz wszystkie substancje dodatkowe zawarte
w wykazie unijnym (zgodnie z rozporzgdzeniem Ko-
misji (UE) nr 1129/2011 zmieniajgcym zatgcznik IT
do rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 1333/2008 poprzez ustanowienie unijnego
wykazu dodatkéw do Zywnosci) sa jak najbardziej
bezpieczne, nadal budza nieche¢ u konsumentdw,
zwlaszcza w przypadku zastosowania numeru E (np.
E330) zamiast nazwy (tj. kwas cytrynowy).

Chcac wyj$¢ naprzeciw wymaganiom konsumentdéw,
producenci przyczynili si¢ do rozwoju idei clean label
poprzez eliminacje ze swoich produktéw substan-
¢ji dodatkowych (zwlaszcza barwnikéw, od ktérych
wszystko si¢ zaczelo), badz tez probujac je zastapi¢
innymi skfadnikami nie wywoltujacymi u konsumen-
ta negatywnych skojarzen.

W jaki spos6b producenci ,,czyszczg"” swoje
etykiety?

Czgé¢ substancji dodatkowych mozna zastapic ich ,,na-
turalnymi” odpowiednikami. Coraz czesciej styszymy
o0 zywnosci barwigcej, czy tez o barwnikach, ktore moz-
na otrzymac z owocOw i warzyw o intensywnej barwie
(np. burak czerwony, pomidor, szpinak, marchew).

W przemysle piekarniczym obserwuje sie zastepowanie
gotowych polepszaczy zawierajacych substancje do-
datkowe preparatami enzymatycznymi, ktére nie tylko
pozytywnie wplywaja na wlasciwosci organoleptyczne
produktu gotowego, ale rowniez w czasie pieczenia ule-
gaja degradacji z uwagi na swoj bialkowy charakter.
Substancje stodzace (tzw. stodziki stolowe syntetyzowa-
ne chemicznie) sa wypierane przez stodziki pochodze-
nia naturalnego, np. glikozydy stewiolowe otrzymywane
zliscirosliny Stevia rebaudiana, ktore od grudnia 2011 .
sg dopuszczone do stosowania w Unii Europejskiej.

Co prawda glikozydy stewiolowe znajduja si¢
w wykazie substancji dodatkowych pod numerem
E960 (zgodnie z rozporzgdzeniem Komisji (UE)
nr 1131/2011 z dnia 11 listopada 2011 r. zmieniajgce
zalgcznik II do rozporzgdzenia Parlamentu Europej-
skiego i Rady (WE) nr 1333/2008 w odniesieniu do
glikozydow stewiolowych), jednak jest to substancja
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pochodzenia naturalnego, co w opinii konsumentéw

przemawia na jej korzysc.

Poza usuwaniem z etykiet (a co za tym idzie - i z pro-

duktéw oraz ich receptur) substancji dodatkowych,

producenci umieszczaja w oznakowaniu okreélenia
wskazujace na ,,naturalno$¢” swoich produktow. Stad
coraz wigksza popularno$¢ okredlen: ,bez konser-
wantéw’, ,,tylko naturalne sktadniki’, ,,100% natury”

Nalezy jednak pamietaé, iz zgodnie z obowigzujaca

ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie

Zywnosci i Zywienia: ,Oznakowanie srodka spozyw-

czego nie moze wprowadza¢ konsumenta w blad,

w szczegolnosci:

a) co do charakterystyki srodka spozywczego, w tym
jego nazwy, rodzaju, wlasciwosci, skltadu, iloci,
trwalosci, Zrédta lub miejsca pochodzenia, metod
wytwarzania lub produkgji,

b) przez przypisywanie srodkowi spozywczemu dzia-
tania lub wlasciwosci, ktérych nie posiada,

c) przez sugerowanie, Ze sSrodek spozywczy posiada
szczegolne wlasciwosci, jezeli wszystkie podobne
srodki spozywcze posiadaja takie wlasciwosci.

Kwestia stosowania okreslen podkreslajacych natural-
nos¢ produktu w sposéb niezgodny z prawem zostata
poruszona w wyroku Wojewodzkiego Sadu Admini-
stracyjnego w Warszawie z dnia 26.08.2010 r., sygn. akt:
VISA/Wa 1302/10: ,,Sad podziela stanowisko organu, iz
uzycie przez skarzacg na opakowaniach zawierajacych
soki owocowe okreslenia bez dodatku stodzikow (...)
wprowadza w btad konsumenta wptywajac tym samym
na jego wybor albowiem sugeruje, iz produkty skarza-
cej maja specjalne wlasciwosci podczas gdy wszystkie
soki, produkowane takze przez innych producentow,
nie zawieraja stodzikow co jest zgodne z prawem”

Z powyzszego wynika, iz clean label moze by¢ wyko-

rzystana jako strategia marketingowa w celu zwiek-

szenia sprzedazy produktow.

Sama idea clean label ma tak samo wielu zwolenni-

koéw, co i przeciwnikow. Sceptycy najczesciej podkre-

$laja, iz stosowanie w procesie produkeji substancji
pochodzenia naturalnego (np. koncentratéw barwni-
koéw z owocow i warzyw, ekstraktow zidt, ktorych po-
zyskanie wiaze si¢ z dodatkowymi nakladami finan-
sowymi) niepotrzebnie kumuluje koszty i podnosi
cene produktu konicowego. Przeciez podobne efekty
mozna uzyskaé poprzez zastosowanie bezpiecznych

i dopuszczonych do uzycia dodatkéw.

Jednak z drugiej strony, jesli sa konsumenci, ktorzy sa

w stanie zaplaci¢ wiecej za produkt tylko dlatego, ze

zamiast substancji dodatkowych zawiera on natural-

ne sktadniki, nie ma powodu, by taka ide¢ negowac.

WIEDZA | JAKOSC
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wimasaak QODPOWIEDZIALNOSC
PRODUCENTA ZYWNOSCI

W SWIETLE ORZECZNICTWA
SADOW ADMINISTRACYJNYCH

Wzrost Swiadomosci prawnej przedsi¢biorcow coraz czg¢sciej korzystajacych
z ustug kancelarii prawniczych specjalizujacych si¢ w prawie zywnosciowym,
istotnie zwigkszyt liczb¢ odwolan od decyzji administracyjnych

wydawanych przez wojewddzkich inspektordéw

jakosci handlowej artykuldow rolno-spozywczych.

10

W efekcie Glowny Inspektor JHARS, znacznie cze-
$ciej jest strona postepowan, ktére tocza sie przed
sagdami administracyjnymi, bedacych nastepstwem
skarg na wydawane decyzje administracyjne.

Stosownie do art. 87 Konstytucji Rzeczypospolitej Pol-
skiej, zrodlami powszechnie obowiazujacego prawa
w Rzeczypospolitej Polskiej sa: Konstytucja, ustawy,
ratyfikowane umowy miedzynarodowe oraz rozpo-
rzadzenia a na obszarze dzialania organéw, ktdre je
ustanowily, akty prawa miejscowego. W wyzej wy-
mienionym katalogu nie zostaly wprawdzie wskazane
orzeczenia sagdow, jednak wplyw orzecznictwa, w tym
réwniez sadéw administracyjnych, na wyktadnie obo-
wigzujacych przepisdw jest niezwykle istotny.

Wyroki sadéw administracyjnych maja réwniez
istotne znaczenie dla interpretacji i ksztaltowania

polskiego prawa zywnosciowego.

Protokét kontroli podstawg ustalenia stanu
faktycznego sprawy

Wojewodzki Sad Administracyjny w Warszawie
w wyroku o sygnaturze: VI SA/Wa 2392/11, utrzy-
manym wyrokiem Naczelnego Sadu Administracyj-
nego z dnia 21 listopada 2013 r., o sygnaturze: II GSK
1187/12, wypowiedzial si¢ w sprawie zastrzezen do
sposobu przeprowadzenia kontroli zgloszonych po
zakonczeniu postgpowania administracyjnego.
Strong skarzaca w ww. sprawie byl przedsiebiorca,
przedmiotem dziatalnosci ktorego jest produkgja prze-
tworéw miesnych. Skarzacy zostal ukarany karg pie-
niezng, ze wzgledu na wprowadzenie do obrotu czterech
partii przetworéw miesnych zafalszowanych zawieraja-
cych dodatek miesa drobiowego, ktdrego producent nie
deklarowat w sktadzie surowcowym tych wyrobéw.
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Do chwili wydania decyzji przez organ I instancji,
czynnosci kontrolne oraz sporzadzone z nich proto-
koty wraz z zalacznikami nie byty przez strone kwe-
stionowane, natomiast w odwotaniu od decyzji oraz
skardze wniesionej do WSA przedsigbiorca wskazy-
wal na uchybienia zaistniale podczas kontroli.

W wyroku wydanym po rozpatrzeniu skargi, WSA
w sposob jednoznaczny stwierdzil, ze strona ktéra
nie skorzystala ze $srodkéw zaskarzenia dotyczacych
czynno$ci kontrolnych przewidzianych w ustawie
o swobodzie dziatalno$ci gospodarczej nie ma pod-
staw, aby na etapie postepowania odwolawczego
i postepowania sadowo-administracyjnego kwestio-
nowa¢ prawidtowos¢ przeprowadzania kontroli.
Powyzsze orzeczenie w sposOb ostateczny potwier-
dzilo, ze protokoét kontroli podpisany bez zastrzezen
przez strone lub osoby przez nig upowaznione, sta-
nowi dowdd w sprawie i wyznacza kierunek dalszego
postepowania administracyjnego.

Umowy cywilnoprawne a odpowiedzialnos$¢
producenta

Watpliwosci dotyczace kwestii ponoszenia odpo-
wiedzialnosci z tytutu produkeji artykuléw rolno-
spozywczych w sposdb naruszajacy obowiazujace
przepisy prawa zostaly rozwiane wyrokiem Woje-
wodzkiego Sadu Administracyjnego w Warszawie
o sygnaturze: VI SA/Wa 1318/13.

Spolce skarzacej, bedacej duzym producentem piwa,
wymierzono kare pieniezng z tytulu zafalszowania
partii piwa, ktérej oznakowanie moglo wprowadza¢
w blad konsumenta ze wzgledu na miejsce produkji.
W niniejszej sprawie umowa o wspoltpracy zawar-
ta pomiedzy dwoma Spotkami okreSlata, ze jedna



z nich jest wiascicielem opakowan, natomiast druga
bez sprawdzenia oznakowania pod katem zgodno$ci
z prawem, rozlewa piwo do dostarczonych opakowan.
Strona postepowania podkreslala, iz nie ponosi od-
powiedzialnoséci za produkt, gdyz tylko warzy piwo
i rozlewa je do opakowan jednostkowych, w rzeczy-
wisto$ci nie wprowadzajac go do obrotu.

W wydanym rozstrzygnieciu Sad uznal, ze podmio-
ty dzialajace na rynku spozywczym zobowiazane sa
tak zorganizowal calo$¢ procesu produkcyjnego,
aby umozliwi¢ przestrzeganie przepisow prawa zyw-
no$ciowego. Ustalenie w umowie cywilnoprawnej
zakresu odpowiedzialno$ci stron tej umowy moze
oddzialywa¢ jedynie w sferze ich wzajemnych relacji
prawnych, nie moze natomiast powodowac wylacze-
nia obowiazywania przepiséw prawa publicznego.
Powyzsze orzeczenie potwierdzilo, ze producent ponosi
odpowiedzialno$¢ za jakos¢ handlowa wyprodukowane-
go artykutu rolno-spozywczego na kazdym etapie pro-
cesu produkcyjnego, przez co nalezy rozumiec¢ réwniez
paczkowanie tych artykutéw, a umowa o wspotpracy (np.
pomiedzy producentem a podmiotem paczkujacym),
nie moze ograniczy¢ ani tym bardziej wytaczy¢ odpo-
wiedzialnoéci jednego z podmiotéw za wprowadzenie

do obrotu artykulu o niewlasciwej jakosci handlowe;j.

Przychad z deklaracji podatkowej podstawg
wymierzenia kary za zafatszowanie

W wyroku o sygnaturze: II GSK 1174/12, Naczelny
Sad Administracyjny w Warszawie potwierdzil, ze na
gruncie europejskiego prawa zywno$ciowego kon-
cepcja calkowitego przeniesienia w drodze umowy
cywilnoprawnej odpowiedzialnosci za wytwarzany
produkt z faktycznego producenta na zamawiajacego
(lub wspétpracujacego) nie znajduje podstaw w obo-
wigzujacych przepisach tego dzialu prawa.

W tym samym wyroku, Sad odnidst si¢ réwniez do
interpretacji pojecia przychodu, o ktérym mowa
w art. 40 a ust 1 pkt 4 ustawy o jakosci handlowej ar-
tykutow rolno-spozywczych.

NSA w sposob jednoznaczny stwierdzil, ze dla prawi-
dfowego wymierzenia kary pieni¢znej za wprowadzenie
do obrotu artykulu rolno-spozywczego zafalszowanego,
miarodajne jest pojecie przychodu, ktérym postuguje
sie ustawodawca na gruncie ustaw podatkowych.
Odnoszac powyzsze do realiow sprawy, w ktorej
skarzaca Spétka jest osobg prawng (spo6lka z ograni-
czong odpowiedzialnoécig), zastosowanie w sprawie
powinny mie¢ przepisy ustawy z dnia 1 lutego 1992 r.
o podatku dochodowym od oséb prawnych (Dz. U.
z 2011 r. Nr 74, poz. 397 ze zm.).
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W opinii NSA z istoty podatku dochodowego wy-
nika, Ze jest on ciezarem publicznoprawnym od
przyrostu majatkowego (dochodu), a zatem przy-
chodem jest ta wartos¢, ktéra wchodzac do majat-
ku podatnika moze powigkszy¢ jego aktywa. Przy-
chodem jest zatem takie przysporzenie majatkowe
o charakterze trwalym, ktére definitywnie powigk-
sza aktywa osoby prawnej. Wysoko$¢ osiagnietego
dochodu (przychodu) uwidoczniona jest natomiast
w zeznaniu o wysokoéci osiagnietego dochodu
(poniesionej straty) przez podatnika podatku do-
chodowego od 0séb prawnych (deklaracja CIT-8),
sktadanej przez podatnika do wlasciwego urzedu
skarbowego”

Kara za zafatszowanie niezalezna od winy
producenta

Problematyke odpowiedzialno$ci producenta za
wprowadzenie do obrotu artykutu rolno-spozywcze-
go zafalszowanego poruszyl Wojewddzki Sad Admi-
nistracyjny w wyroku wydanym w sprawie o sygna-
turze: VI SA/Wa 218/12.

W opinii sagdu odpowiedzialno$¢ za produkt zafal-
szowany ma charakter obiektywny i przestanka jej
przyjecia jest fakt wprowadzenia do obrotu. Zatem
samo stwierdzenie — udowodnienie faktu wprowa-
dzenia zafalszowanego artykutu rolno-spozywczego
do obrotu jest przestankg wystarczajaca do nalozenia
stosownej kary. Nie ma przy tym znaczenia czy zafat-
szowanie nastgpito z winy (umy$lnej lub nieumysl-
nej) danego podmiotu, czy tez nie.

Ustawa o jakosci handlowej artykuléw rolno-spo-
zywcezych nie przewiduje mozliwoéci badania przez
organy Inspekgji Jakosci Handlowej istnienia winy,
badz jej braku po stronie podmiotu, u ktérego wykry-
to zafalszowany artykul. Zatem dowiedzenie, ze jaki$
podmiot - w tym przypadku skarzgca, wprowadzala
do obrotu zafalszowane artykuly rolno-spozywcze
powoduje koniecznoé¢ natozenia kary pienig¢znej,
ktéra jest karg administracyjng. Odpowiedzialnos¢
publicznoprawna w przeciwienstwie do odpowie-
dzialnosci karnej nie jest oparta na winie.

Tym samym WSA przychylil si¢ do wykladni doko-
nanej przez GIJHARS, iz nalozenie kary za wprowa-
dzenie do obrotu zafalszowanego artykulu nie jest
uzaleznione od stwierdzenia winy po stronie produ-
centa. Powyzsze stanowisko potwierdzit réwniez Na-
czelny Sad Administracyjny w wyroku z dnia 6 lutego
2014 r,, o sygnaturze: II GSK 1641/12.

Wigcej informacji dot. orzecznictwa sagdéw admini-

stracyjnych: http://orzeczenia.nsa.gov.pl

WIEDZA | JAKOSC
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Jowita Prokop PRACE PUNTKLJ KONTAKTOWEGO

DS. OSZUSTW ZYWNOSCIOWYCH

W GIJHARS

Od czerwca 2013 r. decyzja Ministra Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi
w Glownym Inspektoracie Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych
dziala Punkt Kontaktowy ds. oszustw zwiazanych z zywnoscia.

Punkt odpowiada za koordynacje dziatan zwiazanych
z walka z oszustwami zywno$ciowymi w Polsce i sta-
nowi organ facznikowy krajowych stuzb kontrolnych
z Komisjg Europejska w powyzszym zakresie.

Punkt koordynuje takze opracowywanie oraz reali-
zacje skoordynowanych planéw kontroli rekomen-
dowanych przez Komisje Europejska.

W Polsce za realizacje II Skoordynowanego planu
kontroli majacego na celu sprawdzenie jakosci han-
dlowej wolowych przetworéw migsnych pod katem
zafalszowania niedeklarowanym miesem konskim,
odpowiadata Inspekcja Jako$ci Handlowej Artyku-
téw Rolno-Spozywczych oraz Urzad Ochrony Kon-
kurencji i Konsumentdw.

Punkt Kontaktowy wspdlpracuje z Komisja Euro-
pejska nad zalozeniami kolejnych skoordynowanych
planéw kontroli. Wstepnie ustalono, iz maja one do-
tyczy¢ miodow oraz produktéw rybnych.

Postepuja réwniez prace nad utworzeniem systemu
IT Pomoc i Wspolpraca Administracyjna (Admini-
strative Assistance and Cooperation — AAC), stuza-
cego wymianie informacji na temat stwierdzonych
oszustw zwigzanych z zywnoscig na wzdr systemu
RASFE Podstawg prawng przedmiotowego systemu
bedzie akt delegowany wydany przez Komisj¢ Eu-
ropejska na podstawie art. 63 rozporzadzenia (WE)
nr 882/2004. W chwili obecnej ww. akt prawny jest
na etapie konsultowania zalozen do projektu.

System wymiany informacji AAC bedzie stuzyl
gltéwnie bilateralnej wymianie informacji pomiedzy
zainteresowanymi panstwami czlonkowskimi na
temat najpowazniejszych oszustw zywno$ciowych
majacych miejsce w Unii Europejskiej. Do systemu
AAC bedzie miala dostep Komisja Europejska, kto-
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ra w stosownych przypadkach bedzie koordynowata
dzialania kontrolne. System AAC bedzie polaczony
z systemem RASFF oraz TRACES w celu unikniecia
dublowania wprowadzanych do systeméw zgloszen.
Kazde panstwo cztonkowskie bedzie postugiwa-
to si¢ stosownymi formularzami zaréwno na eta-
pie wprowadzania do systemu prosby o pomoc, jak
i odpowiedzi na przedmiotowa prosbe, co pozwoli
na standaryzacj¢ przekazywanych informacji. Odpo-
wiedzi na zgloszenia bedg przekazywane niezwlocz-
nie. Niewykluczone, Ze w nowym rozporzadzeniu
uchylajacym i zastepujacym rozporzadzenie (WE)
nr 882/2004 wprowadzony zostanie 15-dniowy ter-
min na udzielenie odpowiedzi wnioskujacemu pan-
stwu cztonkowskiemu.

Punkt Kontaktowy ds. oszustw zwigzanych z zywno-
$cig udostepnia ponadto informacje dotyczace progra-
mu Better Training for Safer Food, Food Integrity Pro-
ject, operacji OPSON (prowadzonej przez Europol),
czy REPLICA (prowadzonej przez OLAF) oraz innych
projektéw, odpowiednim stuzbom kontrolnych oraz
organom $cigania w celu podniesienia §wiadomosci
dotyczacej przestepstw na tle zywnosciowym oraz za-
cie$nienia wspotpracy w powyzszym zakresie.

Na czerwiec 2014 r. zaplanowane jest spotkanie
przedstawicieli Gtéwnego Inspektoratu Jakosci Han-
dlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych, Panstwowej
Inspekeji Ochrony Roslin i Nasiennictwa, Gléwnego
Inspektoratu Weterynarii, Giéwnego Inspektoratu
Sanitarnego, Urzedu Ochrony Konsumentéw i Kon-
kurencji oraz Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wi
majace na celu opracowanie wspolnej strategii po-
stepowania w przypadkach oszustw zywno$ciowych
majacych znaczenie transgraniczne.



PRODUCENCI EKOLOGICZNI
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Matgorzata
Waszewska

W POLSCE W 2013 R.

Rolnictwo ekologiczne w Polsce juz od wielu lat stale
sie rozwija o czym $wiadczy wzrost liczby producen-
tow ekologicznych oraz powierzchni ekologicznych
uzytkow rolnych.

Wedlug stanu na dzien 31 grudnia 2013 r. w Polsce
dziatalno$¢ prowadzito 27 093 producentéw ekolo-
gicznych (z czego 98% stanowili ekologiczni pro-
ducenci rolni). W stosunku do roku poprzedniego,
wzrost liczby producentéw ekologicznych (w tym
ekologicznych producentéw rolnych) wynidst nieca-
te 3%, co wskazuje na zmniejszenie dynamiki rozwo-
ju tego sektora rolnictwa. Dla poréwnania, w 2012 r.
dziatalno$¢ w zakresie rolnictwa ekologicznego pro-
wadzilo 26 376 producentéw i bylo to 0 10,5% wigcej
niz w 2011 r. Jednakze, w 2013 r. odnotowano zna-
czacy wzrost liczby przetwérni ekologicznych (z 312
w 2012 r. do 407 przetworni w 2013 . tj. o ok. 31%),
co moze $wiadczy¢ o rozwoju sektora przetworstwa
ekologicznego.

W 2013 r. najwiecej producentéw ekologicznych bylo
w wojewodztwach: warminsko-mazurskim (4245),
zachodniopomorskim (3668) oraz podlaskim (3423),
natomiast najwiecej przetworni ekologicznych w wo-
jewddztwach: mazowieckim (78), wielkopolskim
(53) oraz lubelskim (45).

Powierzchnia ekologicznych uzytkéw rolnych w Pol-
sce wynosita ok. 669 tys. ha, w tym ponad 177 tys.
ha w okresie konwersji i 492 tys. ha po zakonczonym
okresie konwersji.

W poréwnaniu do 2012 r., w 2013 r. zwigkszyla sie
liczba producentéw ekologicznych w 10 wojewddz-
twach (z wyjatkiem wojewddztwa dolnoslaskiego, lu-
belskiego, malopolskiego, podkarpackiego i $laskie-
go, gdzie odnotowany zostal niewielki spadek liczby

* zgodnie z art. 2 pkt. 2 ustawy z dnia 25 czerwca 2009 r. o rol-
nictwie ekologicznym (Dz.U. Nr 116, poz. 975) do producentéw
ekologicznych zaliczamy: ekologicznych producentéw rolnych,
przetwornie ekologiczne, importeréw produktow ekologicz-
nych z panstw trzecich, producentéw prowadzacych dziatalno$¢
w zakresie wprowadzania produktéw ekologicznych do obrotu,
producentéw prowadzacych dziatalno$¢ w zakresie akwakultu-
ry, producentéw prowadzacych dziatalnos¢ w zakresie zbioru ze
stanu naturalnego, pszczelarzy ekologicznych oraz dostawcow
ekologicznego materialu siewnego i wegetatywnego materiatu
rozmnozeniowego.

LICZBA PRODUCENTOW EKOLOGICZNYCH* W POLSCE,

W LATACH 2004-2013

23 847

2004

2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013

LICZBA EKOLOGICZNYCH PRODUCENTOW ROLNYCH
W POLSCE, W LATACH 2004-2013

26598

25944

2004

LICZBA PRZETWORNI EKOLOGICZNYCH W POLSCE,
W LATACH 2004-2013

2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013

2004

2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013
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TABELA 1. ZMIANA LICZBY PRODUCENTOW EKOLOGICZNYCH W POLSCE W LATACH 2005-2013

(ROK POPRZEDNI = 100%)

Producenci ekologiczni Ekologiczni producenci rolni Przetwornie ekologiczne
rok zmiana [%] rok zmiana [%] rok zmiana [%]
2005 91,0 2005 93,8 2005 80,0
2006 28,0 2006 27,9 2006 71,7
2007 31,8 2007 29,2 2007 21,2
2008 25,5 2008 25,5 2008 14,6
2009 149 2009 14,7 2009 17,4
2010 20,8 2010 20,4 2010 58
2011 13,8 2011 13,9 2011 -7,85
2012 10,6 2012 10,6 2012 15,6
2013 2,7 2013 2,5 2013 30,4

TABELA 2: LICZBA PRODUCENTOW EKOLOGICZNYCH (W TYM LICZBA GOSPODARSTW

I PRZETWORNI EKOLOGICZNYCH) W POLSCE, W PODZIALE NA WOJEWODZTWA,
(WG STANU NA 31 GRUDNIA 2013 R.)

WojewSdztwo Liczba pro_ducentéw . ' W tym: - .
ekologicznych ekologiczni producenci rolni przetwérnie ekologiczne
dolnoslaskie 1217 1189 19
kujawsko-pomorskie 430 415 15
lubelskie 2180 2129 45
lubuskie 1433 1422 6
todzkie 550 528 17
matopolskie 1875 1838 32
mazowieckie 2730 2609 78
opolskie 95 88 5
podkarpackie 1780 1750 30
podlaskie 3423 3407 13
pomorskie 914 893 17
$laskie 264 242 16
Swietokrzyskie 1215 1207 12
warmirsko-mazurskie 4245 4235 22
wielkopolskie 1074 1006 53
zachodniopomorskie 3668 3640 27
Polska 27093 26598 407

producentéw ekologicznych oraz opolskiego, gdzie
liczba producentéw ekologicznych nie ulegla zmia-
nie). Ponadto, w 2013 r. liczba ekologicznych produ-
centéw rolnych zwiekszyta sie w 9 wojewddztwach
(z wyjatkiem dolnoslaskiego, lubelskiego, matopol-
skiego, opolskiego, podkarpackiego, pomorskiego
i $wietokrzyskiego), a liczba przetworni ekologicz-
nych w 12 (z wyjatkiem wojewddztw: kujawsko-po-
morskiego, lubuskiego, pomorskiego i $laskiego).
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SZLAKIEM POLSKICH PRODUKTOW
REGIONALNYCH I TRADYCYJNYCH

— wojewddztwo pomorskie

W kolejnej odstonie cyklu ,Szlakiem produktéw
regionalnych i tradycyjnych” wedrujemy na poéinoc
Polski do wojewddztwa pomorskiego.

Wojewddztwo pomorskie obejmuje tereny, na ktd-
rych na przestrzeni kilkuset lat zamieszkiwaly rézne
narodowosci. Na poczatku polskiej panstwowosci byli
to Stowianie pomorscy, pozniej na tereny te przybyli
osadnicy z Niemiec i z centralnej Polski, a w XVI w.
dofaczyli do nich Holendrzy, zwani Oledrami, kto-
rzy zamieszkali na terenie Zulaw i pozostali tam az
do zakonczenia II wojny $wiatowej. Wszystkie te
narodowosci mialy swojg kulture, obyczaje, a takze
zwyczaje kulinarne. Z tego wzgledu wojewddztwo
pomorskie moze pochwali¢ si¢ bardzo bogatg i zréz-
nicowang oferta tradycyjnych potraw. Obecnie na
terenie wojewddztwa mozna wyrdzni¢ trzy krainy:
Kaszuby, Kociewie oraz Powisle z Zutawami, z kto-
rych szczegélnie dwie pierwsze majg wiele charakte-
rystycznych, tradycyjnych specjatow.

Trzeba jednak przyzna¢, ze jezeli chodzi o produk-
ty, ktérych nazwy zostaly zarejestrowane w unijnym
systemie chronionych nazw i oznaczen geograficz-
nych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjal-
nosci, wojewodztwo pomorskie moze pochwali¢ sie
tylko jedng zarejestrowang nazwa. Produktem, kto-
rego nazwa zostala zarejestrowana w unijnym syste-
mie jest stodka i aromatyczna truskawka kaszubska
(chronione oznaczenie geograficzne), ktdrej walory
smakowe podziwiano w Parlamencie Europejskim
podczas inauguracji polskiej prezydencji w Radzie
Unii Europejskiej w 2011 r. Liczba producentéw tru-
skawki kaszubskiej stale wzrasta. W 2013 r. byto 50
producentéw, ktorzy uzyskali certyfikaty zgodnosci
i mogli sprzedawa¢ truskawki pod zarejestrowang
nazwg truskawka kaszubska.

Mimo niewielkiego dorobku w zarejestrowanych na-
zwach wojewodztwo pomorskie ma wielki potencjat,
gdyz na krajowej liScie produktéw tradycyjnych’,
prowadzonej przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwo-
ju Wi, na ktérej znajduje sie ponad 1200 produktéw

! O krajowej liscie produktéw tradycyjnych piszemy w artykule na
str. 19

z calej Polski, pomorskie zajmuje drugie miejsce (137
produktéw wpisanych na liste).

Kaszébské maléna — skarb Kaszubéw

Na pojezierzu Kaszubskim znajduje si¢ okoto 1500
plantacji truskawek, a uprawia si¢ je na tych tere-
nach od lat 20. XX w. Przez prawie sto lat powstalo
tu prawdziwe zaglebie truskawkowe i nic dziwnego,
ze stawa truskawki kaszubskiej musiata kiedy$ roz-
przestrzeni¢ si¢ poza granice Kaszub. Producenci
truskawek dumni ze swoich owocéw postarali sie,
aby nazwa truskawka kaszubska zostala zarejestro-
wana w UE jako chronione oznaczenie geograficzne,
$wiadczace o Scistym zwiagzku tych owocow z regio-

nem produkeji.

I o E Y
%}?} Truskawka Kaszubsg o

Kaszeébskd Moten

L

Truskawka kaszubska lub w jezyku kaszubskim

kaszébsko maléna to owoce odmian Elsanta i Hone-
oye oferowane jako truskawki deserowe lub odmiany
Senga Sengana przeznaczone do przetwdrstwa.

Specyfika truskawki kaszubskiej wynika w szczegdl-
nosci z bardzo silnego, wyjatkowego i intensywnego
aromatu i zapachu. Ponadto, truskawka kaszubska
charakteryzuje si¢ smakiem stodszym od owocow
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pochodzacych z innych regionéw. Specyficzne cechy
jako$ciowe truskawka kaszubska zawdziecza czynni-
kom klimatycznym i glebowym panujacym na obsza-
rze Pojezierza Kaszubskiego. Oddziatywanie czynni-
kéw naturalnych, w szczegolnosci surowego klimatu,
korzystnie wptywa na proces rozwoju i dojrzewania
truskawek. Duze rdéznice w wysokosci wzglednej
umozliwiajg uprawe truskawki na stokach wystawio-
nych na dzialanie promieni stonecznych, co gwaran-
tuje wlasciwe dojrzewanie owocow.

Obszar uprawy truskawki kaszubskiej obejmuje po-
wiaty: kartuski, kos$cierski i bytowski oraz gminy:
Przywidz, Wejherowo, Luzino, Szemud, Linia, Leczy-
ce i Cewice

Skad wziela sie uprawa truskawek na Kaszubach?
Ustalenie tego nie jest tatwe, gdyz istnieje kilka nie-
co odmiennych wersji poczatkéw uprawy truskawek
na Kaszubach. Najczgsciej przytaczana jest wersja,
wedlug ktérej uprawe truskawek rozpowszechnila
Helena Gruchalowa gospodyni ze wsi Diugi Kierz,
z obecnego powiatu kartuskiego. Dostepne zrddla,
gléwnie w postaci spisanych wspomnien mieszkan-
cow regionu, wskazuja, ze na poczatku lat 20. XX w.
gospodyni ta, pasjonatka uprawy bylin, w tym pozio-
mek, przeniosta z ogrodka sasiadki do swojego, kilka
zaniedbanych krzaczkoéw, jak sadzita poziomek, ktére
pdzniej okazaly sie truskawkami i z ktérych po kilku
latach otrzymatla dorodne owoce. Wczeéniej mizerne
krzaczki truskawek trafily do ogrédka sasiadki pani
Gruchalowej z zaniedbanego przyszkolnego ogrodu —
pozostatosci po spalonej pod koniec I wojny swiatowej
szkole w miejscowosci Szklana. W ogrodzie szkolnym
posadzit je nauczyciel pochodzacy z glebi Niemiec,
skad przywidzl truskawki. Niestety na jego temat nie
zachowaly si¢ zadne informacje, gdyz wszystkie kro-
niki szkolne i inne materialy sptonely. Chociaz to nie
Helena Gruchalowa sprowadzita truskawki na Kaszu-
by, jest niewatpliwa prekursorky uprawy tych sma-
kowitych owocéw na wicksza skale. Swiadczg o tym
wspomnienia wielu mieszkancéw Kaszub, jak réwniez
slowa jej samej przytoczone w ksigzce Wspomnie-
nia dziataczy kaszubskich pod redakcja Jozefa Paw-
lika, Warszawa 1973: Gdy zasadzitam kilka grzadek
w ogrodku, nikt nie zwracat na to uwagi. Gdy nastepnie
zatozylam wicksza plantacje na polu, gdzie kilka lat
temu 16st tylko wrzos, sasiedzi krecili glowami, méwiac
bez ogrédek: — Co ty, kobieto, masz w glowie, kto zje tyle
truskawek? - Dopiero plantacja hektarowa przekona-
tam ich i zachecitam do naladownictwa.

Niektére zrédla przytaczajg nieco inng histo-
rie truskawek, ktore na Kaszuby mial sprowadzi¢
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ks. Anastazy Sadowski — proboszcz miejscowej pa-
rafii. Pomimo sporéw, co do historii sprowadzenia
truskawek na Kaszuby niepodwazalny jest fakt, ze ich
uprawy zwigkszaly sie w tym regionie z roku na rok.
Truskawki zaczely przynosi¢ dochody mieszkancom
tych ubogich kiedy$ stron. Wyjatkowy smak i popu-
larno$¢ truskawek oraz sprzyjajace warunki glebowo-
klimatyczne przy$pieszaly wzrost powierzchni upraw
w regionie. Pola truskawkowe rozrastaly sie przez
ponad pot wieku, by ostatecznie sta¢ sie nieodfaczna
czedcig kaszubskiego krajobrazu. Obfito$¢ truskaw-
kowych plantacji doprowadzila na poczatku lat 70.
XX w. do zorganizowania na Zlotej Gdrze, malow-
niczym miejscu nieopodal Brodnicy Gdrnej, $wieta
Truskawkobranie, ktére z powodzeniem odbywa si¢
do dzis. W ostatnich latach $wieto urosto do rangi
jednej z najwazniejszych imprez w regionie. Co roku
pojawia si¢ na nim 30-40 tys. odwiedzajacych. Na
tej plenerowej imprezie prezentowany jest dorobek
kultury kaszubskiej, odbywaja si¢ liczne wystepy ar-
tystyczne, konkursy, zawody wedkarskie, wystawia-
ne s3 stoiska z kaszubskim rekodzietem ludowym.
Podczas imprezy obecni sa oczywiscie producen-
ci truskawek, ktorzy sprzedaja owoce $wieze oraz
przetworzone w réznej postaci. Odbywaja sie liczne
konkursy zwigzane z truskawka np. na najlepsze cia-
sto truskawkowe, na najwiekszg truskawke. Organi-
zowany jest tez konkurs na ,truskawkowsg fraszke”,
oglaszany wczesniej w prasie, a nastepnie rozstrzyga-
ny podczas $wieta. Truskawkobranie odbywa sie na
przetomie czerwca i lipca. Tegoroczne ma sie odby¢
w dniach 28-29 czerwca.

Kaszuby — kraina smakowitosci z jezior i [asow
Kaszubi stanowia wyrézniajaca si¢ grupe etniczna,
nie tylko Pomorza, ale i w skali calej Polski. Charak-
teryzuje ich silne poczucie tozsamosci, przejawiajace
sie w kultywowaniu obyczajéow oraz jezyka kaszub-
skiego. Rowniez kuchnia tych terenéw wyrdznia si¢
tradycyjnymi potrawami i cho¢ w niektérych przy-
padkach przypominaja specjaly z innych regionow
to na pewno wyrézniaja si¢ nazwami w jezyku ka-
szubskim.

Ziemie malowniczego Pojezierza Kaszubskiego nie
nalezg do urodzajnych, dodatkowo duza powierzch-
nie zajmuja lasy, jeziora i rzeki. Kuchnia kaszubska
bazowala wiec gléwnie na produktach, ktérych do-
starczala natura, oraz tych ktérych uprawa udawata
sie na mato urodzajnych glebach. Dlatego na kaszub-
skich stotach pojawialy sie gtéwnie ryby (rebe), ziem-
niaki (bulwe) i chleb (chlyb).



Wisroéd produktéw z wojewoddztwa pomorskiego
wpisanych na liste produktéw tradycyjnych jest wie-
le kaszubskich potraw rybnych i ziemniaczanych.
Z produktéw i dan rybnych wyrézni¢ mozna salat-
ke $ledziowa po kaszubsku, wegorza wedzonego po
kaszubsku, polewke z ryb po kaszubsku, ,,Hylyng”
opiekany z cebulg - $ledz po kaszubsku, szczupaka
z jezior Radunskich, watrobe mietusa lub dorsza po
kaszubsku, sielawe wedzona, klopsiki z pomuchla
(dorsza) po kaszubsku.

Ziemniaki, ktore ratowaly tutejszg ludno$¢ przed
wielkimi kleskami gtodu w XIX i XX w. byly sktad-
nikiem wielu potraw, w tym plackéw oraz najrozma-
itszych klusek z gotowanych badz tartych surowych
ziemniakéw. Kluski ziemniaczane po ugotowaniu
okraszano tluszczem, podsmazano na wedzonej
lub $wiezej stoninie z cebula. Kluski ziemniaczane
mogly by¢ tez dodatkiem do bigosu lub zup, w tym
owocowej. Placki ziemniaczane (plirice) podawano
z dodatkiem cukru, $mietany lub miodu. Spozywano
réwniez ziemniaki w najprostszej postaci czyli goto-
wane, podsmazone, z gesig okrasg (bulwé z 0bong),
zalane kwasnym mlekiem (bilwé z kwasnym mle-
kem) lub maslanka, a nawet zalane solong woda ze
$ledzi (bulwé ze sledzéwkg). Ziemniaki gotowano tez
w mundurkach (piilczi) i podawano je ze §ledziami
(sledze z ptilkama).

Ziemniaki stanowily tez skladnik innych gotowych
potraw. Dodawano je np. do sernika (kaszubski sernik
z ziemniakami), a takze chleba (kaszubski chleb zytni
na ziemniakach). Dodatek ziemniakéw sprzyjal diuz-
szemu utrzymywaniu wilgoci oraz $§wiezoéci ciasta.
W kuchni kaszubskiej, opartej na rybach i ziemnia-
kach, nie zabraklo mimo wszystko miejsca dla po-
traw miesnych, cho¢ pojawialy sie one na kaszubskich
stotach gtéwnie przy okazji $wiat Bozego Narodzenia
i Wielkanocy, a takze uroczystosci takich jak wesela
czy chrzciny. Hodowano przede wszystkim zwierze-
ta, ktérych utrzymanie nie kosztowato zbyt duzo, co
mialo szczegdlne znaczenie na przednéwku (gesi,
kaczki, kozy). Z migsnych potraw i wyrobéw do dzi$
popularne sg: czarny salceson (blutka), watrobianka
(Ieberka), kaszanka po kaszubsku, kietbasy (worzté),
ge$ pieczona pomorska, gesia okrasa. Ta ostatnia
uwazana byla za prawdziwy rarytas, a bylo to suro-
we gesie mieso, zmielone wraz z ttuszczem, dosko-
nale przyprawione i przechowywane w chltodnym
miejscu, najlepiej w glinianym garnku. Gesia okrasa
miala szerokie zastosowanie. Uzywano jej do smaro-
wania chleba, jako omaste do kapusty, bigosu, ziem-

niakéw i zup, np. zupy z brukwi.
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Z innych znanych potraw kaszubskich warto tez
sprobowac zup: fasolowej na stodko-kwasno (miod-
ny i kwasny bonk), z z6ttej brukwi (zupa z zottéch
wrékow), z okrasg (zdcérka z o0bong), owocowej
(brzadowd), polewki grzybowej po kaszubsku, a tak-
ze czerniny (czornina) - zupy z krwi gesi lub kaczek.
Na uwage zastuguja tez stodkosci: piircle czyli paczki
kaszubskie oraz mtodzowi kuch czyli ciasto drozdzo-
we z kruszonka (mftodzi to po kaszubsku drozdze).
Paczki smazono gléwnie w czasie zapustow, staly sie
tez popularnym podarunkiem, ktéry wreczano go-
spodarzom podczas wspdlnych spotkan.

Gdansk — zrédto nowinek kulinarnych

Piszac o kuchni pomorskiej nie sposob nie wspomnie¢
o nieco odmiennej kuchni gdanskiej. Do Gdanska jako
miasta portowego docieraly wszelkiego rodzaju towa-
ry kolonialne, w tym réznorodne przyprawy i owoce
egzotyczne. Majetni mieszczanie, zadni nowinek ku-
linarnych stosowali je w swoich domach. Z zamoznej
kuchni dworskiej i mieszczanskiej Gdanska wywodza
sie takie przysmaki jak tort gdanski, mleko gdan-
skie i wafle gdanskie, ktore z czasem trafity réwniez
na wiejskie stoly Kaszub i Pomorza. Mleko gdanskie
przyrzadzane jest z migdaldw, gestej $mietany i cukru,
a podaje si¢ je na waflach gdanskich, udekorowane
smazonymi migdatami. Z kolei do przygotowania tor-
tu gdanskiego potrzebne sa cytryny, migdaly, cukier
waniliowy i czekolada. Wérdd specjatéw zamoznej
kuchni gdanskiej na uwage zastuguje tez sztuka mie-
sa z Gdanska w ciescie francuskim. Potrawa ta jako
wyjatkowo wyszukana i ekskluzywna serwowana byta
na dworze krolewskim, a do jej przygotowania oprdcz
miegsa wolowego, potrzebne byty m.in. kapary i gatka
muszkatotowa oraz pracochlonne ciasto francuskie.

Kociewska kraina

Kociewie to jeden z regionéw etniczno-kulturowych
wspodlczesnego Pomorza, ktdrego odrebnosé okre-
$la przede wszystkim gwara kociewska, najbardziej
uchwytny element tej ziemi. Kociewie lezy na lewym
brzegu Wisty w dorzeczach jej trzech doptywéw: Wdy,
Matawy i Wierzycy, obejmuje pojezierze Starogrodz-
kie, cz¢$¢ Boréw Tucholskich i fragment Wysoczyzny
Swieckiej. Administracyjnie Kociewie nalezy w wiek-
szo$ci do wojewddztwa pomorskiego, jedynie okolo
jednej pigtej powierzchni lezy w wojewddztwie ku-
jawsko-pomorskim. Do Kociewia zalicza si¢ w cato$ci
powiaty: starogardzki, tczewski i $wiecki oraz gmine
Trabki Wielkie z powiatu gdanskiego i cze§¢ gmin Li-
niewo i Stara Kiszewa z powiatu koscierskiego.
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Kociewie jest terenem bardzo réznorodnym krajo-
brazowo. Znajduja si¢ tu zaréwno obszary nizin nad-
wislanskich, pagérkowaty teren pojezierza (ponad
200 jezior), a takze liczne kompleksy lesne stanowia-
ce cze$¢ Borow Tucholskich. To zréznicowanie miato
ogromny wplyw na kuchnie tego regionu, w ktdrej
wykorzystywano gtéwnie produkty pozyskiwane
z malo urodzajnych ziem, produkty runa lesnego,
a takze warzywa i owoce z przydomowych ogrodéw.
Tradycyjna kuchnia kociewska bazuje na surowcach
takich jak ziemniaki, kasze, zboza oraz grzyby i owo-
ce lesne. Na Kociewiu migso spozywano od $wieta
i jadano gléwnie ptactwo domowe ,szmurowane”
(opiekane) na patelniach lub w ,,grapach” (garnkach).
Do tradycyjnych kociewskich potraw miesnych nale-
zy potrawka z kury po kociewsku oraz kurczak we-
dzony po kociewsku.

Podobnie jak na Kaszubach ziemniaki byly jednym
z podstawowych sktadnikéw pozywienia mieszkaicow
Kociewia. Przyrzadzano je tutaj na wiele sposobow.
Z tartych surowych lub gotowanych ziemniakéw go-
spodynie przygotowywaly placki, kluski w zaleznosci
od sposobu ich przyrzadzania zwane pyzami, golcami
lub kulawcami, z nadzieniem lub bez niego. Podawano
je jako danie samodzielne lub jako popularny doda-
tek do zup i mleka. Ulubionym przysmakiem staly si¢
kluski okraszone stoning, ktdre podawano najczesciej
z gotowana kapustg. Z ziemniakéw przyrzadzano tez
szandar kociewski — placek ziemniaczany z dodatkiem
solonego boczku podobny do przypalonej drozdzéw-
ki, a z ziemniakéw i twarogu gospodynie kociewskie
przygotowywaly pierdg z gomotka.

Wiele kociewskich specjaléw wykorzystuje grzyby
oraz owoce lesne. Las byl dla zamieszkujacej te tere-
ny ludnoséci waznym zrodfem zdobywania pozywie-
nia, a znaczenie grzybobrania doceniano szczegélnie
podczas nieurodzajnego lata, gdyz zebrane i prze-
tworzone na zime grzyby uzupelnialy ubogi jadlospis
ciezkiego okresu przednéwka. Bardzo czgsto grzyby
byty podawane jako potrawa podstawowa. Przyrza-
dzano je na rézne sposoby: suszono, marynowano,
kiszono, przygotowywano z nich sosy, dodawano do
zup i jajecznicy, stuzyty tez jako nadzienie do klusek.
Jednym z wyjatkowych sposobdéw na wykorzystanie
bogactwa kociewskich laséw byto przyrzadzanie sal-
cesonu z grzybow - latem ze $wiezych, a zimg z suszo-
nych grzybow z dodatkiem jaj, boczku i przypraw.
Lasy na Kociewiu obfitowaly tez w czarne jagody,
z ktorych przygotowywano réznego rodzaju prze-
twory, desery, soki, zupy, a takze nalewki (jagodzica
po kociewsku).
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W okresie zapustéw na Kociewiu smazono grochowin-
ki, czyli kruche ciastka znane w innych regionach jako
faworki lub chrust. Na Boze Narodzenie w kociew-
skich domach pieczono fefernuski czyli pierniczki.

W regionie kociewskim warto wyrdzni¢ miejscowosé¢
Mermet, ktora stynie z zurawinowych specjalow, jak
zurawindéwka po mermecku, sok leczniczy z zurawi-
ny po mermecku, mermecka galaretka z Zurawiny,
mermecka przystawka z zurawiny do migs. Surowca
do tych przetwordw dostarczajg lasy, a zwlaszcza mo-
kradfa w okolicach Mermetu, ktére obfitujg w zurawi-
ne¢ o wyjatkowo dorodnych owocach i specyficznym
smaku ze wzgledu na sklad bagiennego podloza.

Stupski Chtopczyk

Opisujac specjaly wojewoddztwa pomorskiego warto
wspomnie¢ o jeszcze jednym produkcie jakim jest ser
typu camembert ,,Stupski Chlopczyk”. Historia pro-
dukcji tego sera wywodzi sie sprzed II wojny $wia-
towej i jest w niej kilka niespodziewanych zwrotdw.
Produkcje sera rozpoczeto w 1925 roku w niemiec-
kim woéwczas Stupsku (Stolpe) pod nazwa ,,Stolper
Jungchen”. Ser mial charakterystyczng etykiete z nie-
biesko-granatowym ttem i wedrujacym chlopczykiem
w czerwonym surducie i berecie, ktory w prawej rece
nidst dlugi kostur, a w lewej duzy krazek sera z taka
samg etykietg. Wizerunek chlopca miatl kojarzy¢ sie
z wedrowcem, ktory niesie w $wiat produkt ze Stup-
ska. Ser rzeczywiscie osiagnal wielka popularnos¢,
o ktdrej $wiadcza m.in. pocztéwki miasta, na ktdrych
gléwnym elementem byl ser. W 1927 r. na wystawie
EXPO w Paryzu ser zostal nagrodzony Zlotym Me-
dalem i Krzyzem Zastugi. Z tej okazji zostata wydana
pocztéwka ze ,,Stupskim Chlopczykiem” triumfalnie
wedrujacym przez Paryz. Juz rok pdzniej w Stupsku
wytwarzano cztery i p6l miliona sztuk serka z wize-
runkiem chlopczyka na opakowaniu. Ser byt sprze-
dawany na calym $wiecie, miedzy innymi we Francji,
ale réwniez w Argentynie i Stanach Zjednoczonych.
Koniec wojny spowodowal wstrzymanie produkeji
w Stupsku. Armia Czerwona rozmontowata i wywio-
zla wyposazenie mleczarni, a produkcja stupskiego
specjalu zostala przeniesiona do Bawarii, gdzie wy-
twarzali go spadkobiercy dawnego wspodtwlascicie-
la mleczarni. Jednak wladze Stupska podjely usilne
starania, zeby produkcje stynnego sera, tym razem
pod nazwa polska, przywroci¢ jego pierwotnej lo-
kalizacji. Udalo si¢ uzyska¢ licencje, a po dlugich
poszukiwaniach mleczarni, ktéra sprosta surowemu
rezimowi produkgji, w 2007 r. udalo si¢ znalez¢ taki
zaklad w Zielinie kolo Stupska. W 2008 r. ,,Stupski



Chtopczyk” zostal wpisany na Liste Produktéw Tra-
dycyjnych. Mleczarnia z Zielina produkowata jednak
niewielkie ilosci sera, okoto tysigca sztuk tygodnio-
wo i z czasem produkcja stala si¢ nieoptacalna. Fir-
ma zbankrutowata, a zaklad zostal wykupiony przez
wiegksza spotke, ktora nie byla zainteresowana kon-
tynuowaniem produkeji ,,Stupskiego Chlopczyka”
Agencja Promocji Regionalnej Ziemia Stupska szu-
ka nowego producenta stynnego sera. Jesli si¢ uda
Stupsk bedzie musiat przedtuzy¢ wykup licencji, gdyz
dotychczasowa wygasta w marcu 2014 r.

Wojewddztwo pomorskie dysponuje bardzo bogata
oferta tradycyjnych produktéw i potraw, ktére nie
sposob opisa¢ w jednym artykule. W zwigzku z tym,
ze zbliza sie okres wakacyjny, a morze jest tradycyj-
nym kierunkiem urlopowym wielu Polakéw, warto
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w drodze na wypoczynek zatrzymac sie i zakoszto-
waé pomorskich specjaléw opisanych w artykule,
a takze sprébowa¢ odszukac te, ktérych w artykule
nie wymieniono.

W kolejnym odcinku cyklu ,,Szlakiem produktéw
regionalnych i tradycyjnych” odwiedzimy péinocno-
zachodnia cze$¢ Polski i przekonamy sig jakie specja-
ty ma do zaoferowania wojewddztwo zachodniopo-
morskie.

W artykule wykorzystano nastepujace irédta:

1. Izabella Byszewska, Grazyna Kurpinska, Polskie
smaki, Zysk i S-ka Wydawnictwo s.j., Poznan 2012
2. Andrzej Klasa, Produkty regionalne i tradycyjne na
obszarze Lokalnej Grupy Dzialania Stowarzyszenie

Turystyczne Kaszuby, wydawca Rost, 2013

LISTA PRODUKTOW TRADYCYJNYCH
JAKO NARZEDZIE DO ZACHOWANIA

KULINARNEGO DZIEDZICTWA POLSKI

Tradycyjne produkty, dania i potrawy stanowia cenng cz¢$¢

dziedzictwa kulturowego kraju. Smak 1 zapach oraz wyglad czy sposéb
podania jadanych w dziecinstwie potraw przywoluja pozytywne wspomnienia.
Zywnoié i jej funkgja spoteczna przyczyniaja si¢ do ksztattowania tozsamosci

regionalnej 1, w polaczeniu z innymi elementami, buduja dziedzictwo kulturowe.

Unia Europejska jest zréznicowana pod wzgledem
tradycji, kultury, obyczajéw. I pomimo dazenia do
ujednolicenia warunkéw spotecznych we wszystkich
krajach Wspolnoty, to zachowanie lokalnych trady-
cji, jest jednym z jej priorytetéw. Réznorodnos¢ kul-
tury we wszystkich jej aspektach stanowi w Europie
warto$¢ dodang. Wynika ona z bogatej historii, ktéra
uksztaltowala do dzi$ funkcjonujace zwyczaje kultu-
rowe i kulinarne. Zdajac sobie sprawe z tego bogac-
twa dziedzictwa kulinarnego, Komisja Europejska
wspiera wszelkie inicjatywy panstw cztonkowskich
majace na celu podtrzymywanie lokalnych tradycji.

W 2004 roku, w Ministerstwie Rolnictwa i Rozwoju
Wi, powstal pomyst, aby zebra¢ w jednym miejscu

wszystkie produkty, potrawy i dania, ktdre stanowia
o polskim dziedzictwie kulinarnym. Z zalozenia,
mial by¢ to sposdb na zachowanie polskich produk-
tow tradycyjnych, ktdére zazwyczaj wytwarzane sg na
skale lokalng i moglyby zaging¢, na skutek naptywu
taniej zywnos$ci produkowanej masowo. Tak po-
wstata Lista Produktéw Tradycyjnych, ktéra dzis, po
10 latach istnienia, zawiera 1254 produktéw zyw-
no$ciowych!, dan i potraw, a takze napojow spiry-
tusowych. Lista potwierdza, ze polskie dziedzictwo
kulinarne jest niezwykle réznorodne, ze liczy si¢ nie
ilo§¢, a przywiazanie do tradycji i specyficzna dla
danego regionu jakos¢, ze polska obyczajowos¢ nie

!'Stan na dzien 26.05.2014 r.
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istnieje bez tradycji wytwarzania Zywnosci i jej spo-
Zywania.

Zanim produkt zostanie wpisany na liste, doglebnie
analizowana jest jego tradycja, pochodzenie oraz
historia, a takze sklad i metody produkeji. Informa-
cje i dowody $wiadczace o tradycyjnym charakterze
produktu dostarczane sg przez producentéow, ktérzy
wnioskujg o wpis na liste. Na podstawie tych infor-
macji, ocenia sie czy produkt spetnia wymagania dla
produktu tradycyjnego, ktdre to zostaty uregulowane
ustawq o rejestracji i ochronie nazw i oznaczei pro-
duktéw rolnych i srodkow spozywczych oraz o produk-
tach tradycyjnych.

Zgodnie z art. 47 ww. ustawy, na Liste Produktéw

Tradycyjnych moga zosta¢ wpisane produkty spel-

niajace nastepujace kryteria:

= ich jakos¢ lub wyjatkowe cechy i wlasciwosci wy-
nikajg ze stosowania tradycyjnych metod produk-
cji (za ktore uwaza si¢ metody wykorzystywane co
najmniej od 25 lat),

= produkty te stanowig element dziedzictwa kultu-
rowego regionu, w ktérym sa wytwarzane,

= s3 one elementem tozsamosci spolecznosci lokalne;j.

Ww. wymogi stanowia o istocie tradycyjnego charak-
teru polskich produktéw. Spelnienie ich przez dany
produkt oceniane jest przez marszatka wojewodztwa.
Marszatek wojewddztwa, przed dokonaniem osta-
tecznej oceny, zwraca sie do izby gospodarczej, ktora
zrzesza producentéw wyrobow tradycyjnych, o wy-
danie opinii na temat danego produktu tradycyjne-
go. W przypadku, gdy wynik analizy jest pozytywny,
wniosek przesylany jest do Ministerstwa Rolnictwa
i Rozwoju Wsi, gdzie jest sprawdzany w oparciu
o opinie wydana przez marszatka wojewodztwa.
Proces oceny wniosku i wydawania decyzji reguluje
ustawa o rejestracji i ochronie nazw i oznaczen pro-
duktow rolnych i Srodkow spozywezych oraz o produk-
tach tradycyjnych (art. 51-53).

W ocenie produktu w kontekscie jego tradycyjnosci,
nie sg brane pod uwage cechy produktu, ktore stano-
wig o jakosci handlowej artykulu rolno-spozywczego
i bezpieczenstwie zywnoéci. Strong odpowiedzial-
ng za przestrzeganie przepiséw w tym zakresie jest
producent, ktéry ma obowigzek wytwarza¢ produkt
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa zywno-
$ciowego, ktorego celem jest m.in. ochrona intereséw
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konsumentéw i umozliwienie im dokonywania $wia-
domego wyboru.

Zasadnos$¢ umieszczenia produktu na liScie oceniana
jest na kilku etapach i jest procesem wymagajacym
glebokiej wiedzy na temat historii i tradycji danego
produktu. Celem wnikliwej oceny i weryfikacji cech
i metod wytwarzania produktu jest utrzymanie au-
tentycznosci tradycyjnych produktow.

Lista Produktéw Tradycyjnych jest katalogiem pro-
duktéw, ktdry stuzy do zbierania i rozpowszechnia-
nia informacji zwigzanych z wytwarzaniem wyrobow
tradycyjnych. Instrument ten nie identyfikuje i nie
wyrdznia producentdw, tylko produkty. Lista stanowi
czesto pierwszy krok do rejestracji nazwy w unijnym
rejestrze chronionych nazw pochodzenia i chronio-
nych oznaczen geograficznych lub w rejestrze gwa-
rantowanych tradycyjnych specjalnosci. Wigkszo$¢
polskich produktéw zarejestrowanych w UE jest wpi-
sana na Liste Produktéw Tradycyjnych. Taka droge
przeszed! na przyklad oscypek ChNP, kielbasa lisiec-
ka ChOG czy staropolskie miody pitne: péttorak,
dwdjniak, tréjniak i czwdrniak GTS. W ten sposob,
od identyfikacji produktu, poprzez jego wpis na liste,
a nastepnie rejestracje w Komisji Europejskiej, nazwy
tych produktéw otrzymaty unijng ochrone.

Zadania JHARS zwigzane z produktami z Listy
Produktow Tradycyjnych (LPT)

W zwigzku z tym, ze LPT jest katalogiem pro-
duktéw, a nie producentéw, wpis nie nadaje
producentom zadnych dodatkowych praw i nie
zwalnia z obowiazku przestrzegania przepisow
o bezpieczenstwie zywnosci i jakosci handlowe;j.
Dotyczy to réwniez znakowania, a szczegdlnie
znakowania, ktére mogloby wprowadza¢ konsu-
menta w blad co do wlasciwosci czy pochodzenia
produktu. Uzywanie okreslenn nawigzujacych do
LPT w znakowaniu produktéw jest mozliwe pod
warunkiem, ze produkt spetnia wymogi formal-
ne wymienione w art. 47 cytowanej ustawy oraz
nie posiada innych jakichkolwiek cech mogacych
dyskwalifikowa¢ go jako produkt powszechnie ro-
zumiany jako ,tradycyjny”. Cechy produktu, ktdre
moglyby budzi¢ watpliwosci co do jego tradycyj-
nego charakteru moga by¢ powodem, dla ktérego
oznakowanie nawigzujace do tradycyjnych me-
tod produkcji zostanie zakwestionowane przez

ITHARS, nawet jesli produkt jest wpisany na LPT.
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MAPA ZE WSKAZANIEM LICZBY PRODUKTOW WPISANYCH NA LPT

W POSZCZEGOLNYCH WOJEWODZTWACH (STAN NA DZIEN 5.06.2014
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Réznice pomiedzy Lista Produktéw Tradycyjnych a unijnym systemem chronionych nazw
pochodzenia, chronionych oznaczen geograficznych i gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci

Lista Produktéw Tradycyjnych jest krajowa inicjatywa pozwalajaca na zidentyfikowanie i wyrdznienie
produktéw tradycyjnych tworzacych dziedzictwo kulinarne Polski. Lista Produktéw Tradycyjnych nie
daje ochrony prawnej nazwy. Produkty moga by¢ wytwarzane przez wszystkich zainteresowanych o ile
zachowany zostanie ich tradycyjny charakter. Wytwarzanie tych produktéw i wprowadzanie do obrotu
podlega ogdlnym zasadom prawa zywnosciowego. Wyjatek stanowia produkty, na wytwarzanie ktérych
wydana zostala pozytywna decyzja w sprawie derogacji. Derogacje dotycza warunkéw weterynaryjnych
i higieniczno-sanitarnych i majg na celu umozliwi¢ produkeje lokalnej zywnosci poprzez pominiecie nie-
ktorych uregulowan unijnych. W Polsce derogacje mozna uzyska¢ w ramach dwdch instrumentéw: sprze-
dazy bezposredniej i tzw. dziatalnosci MOL (produkcja marginalna, ograniczona, lokalna).

Zasady kontroli produktéw wpisanych na liste sg takie same jak w przypadku wszystkich produktow zyw-
no$ciowych wprowadzanych do obrotu.

Z kolei, system chronionych nazw pochodzenia, chronionych oznaczen geograficznych i gwarantowanych
tradycyjnych specjalnosci to system stworzony przez Komisje Europejska, ktdrego celem jest ochrona za-
rejestrowanych nazw, a w konsekwencji zachowanie ich autentyczno$ci. Producenci produktéw ChNP,
ChOG, GTS podlegaja regularnej kontroli, ktéra potwierdza zgodno$¢ produkeji ze specyfikacja, na pod-
stawie ktorej produkt zostat zarejestrowany. W wyniku tej kontroli wydawane jest $wiadectwo jakosci lub
certyfikat zgodnosci. Dokumenty te uprawniaja producenta do uzywania chronionych nazw oraz symboli
ChNP, ChOG lub GTS.
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W ARGENTYNIE

wgsssn ROLNICTWO EKOLOGICZNE

Wedtug danych FiBL (Forschungsinstitut tiir biologischen Landbau)
1 [IFOAM (International Federation of Organic Agriculture Movements),
w 2012 r. na swiecie bylo 1,9 mln producentéw ekologicznych.

Dziatalnos¢ w zakresie rolnictwa ekologicznego
w Ameryce Lacinskiej prowadzilo okolo 16% spo-
$rod wszystkich producentéw. Udzial producentéw
ekologicznych z Argentyny nie byl znaczacy. Biorac
jednak pod uwage powierzchnie ekologicznych uzyt-
kéw rolnych na $wiecie (z uwzglednieniem gruntéw
w okresie konwersji), Argentyna zdecydowanie wy-
réznia si¢ na tle pozostatych krajow. Jest drugim na
$wiecie, za Australig, krajem pod wzgledem wielkosci
powierzchni ekologicznych uzytkéw rolnych. Ponad
potowa z 6,8 mln ha ekologicznych uzytkéw rolnych
Ameryki Lacinskiej (tj. 18% ogolnej powierzchni
ekologicznych uzytkéw rolnych na $wiecie) znajduje
sie w Argentynie.

Argentyna na tle pozostatych krajow regionu

Zdecydowanym liderem pod wzgledem liczby pro-
ducentéw ekologicznych w Ameryce Lacinskiej jest
Meksyk. W 2012 r. dzialalno$¢ w zakresie rolnictwa
ekologicznego prowadzilo tam okolo 170 tys. pro-
ducentéw. Kolejne miejsce zajmowalo Peru z 47 tys.
producentéw ekologicznych. W poréwnaniu do lide-
roéw regionu, Argentyna z 1446 producentami pro-
wadzacymi dziatalno$¢ w zakresie produkcji rolnej
(. o 253 mniej niz w 2011 r.) oraz 287 przetwor-
niami i 122 eksporterami (obie dane za 2011 r.), nie
wyro6zniala si¢ w tej kategorii. Sposrod 23 prowingji
Argentyny (rysunek 1) w 2012 r. najwigcej producen-
tow prowadzacych dzialalnos¢ w zakresie produkeji
rolnej (294) bylo zarejestrowanych w zlokalizowanej
na potnocnym-wschodzie kraju prowincji Misiones.
Znaczaca liczba producentéw znajdowala sie tak-
ze w prowincjach: Formosa (211), Mendoza (170)
i Buenos Aires (168). Natomiast pod wzgledem po-
wierzchni ekologicznych uzytkéw rolnych, znaczny
udzial (80% krajowej powierzchni ekologicznych
uzytkéw rolnych) stanowia uzytki w potudniowych
prowincjach Argentyny (Chubut, Santa Cruz i Tierra
del Fuego). W tej czesci Argentyny znajduja sie duze
gospodarstwa, zorientowane na ekologiczng produk-
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cje zwierzeca, gtdwnie owiec, w mniejszym stopniu
bydta.

RYSUNEK 1. PROWINCJE ARGENTYNY
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Argentyna jest natomiast zdecydowanym lide-
rem w innej kategorii. Dysponuje najwigcksza po-
wierzchnig ekologicznych uzytkéw rolnych sposrod
wszystkich krajow Ameryki Lacinskiej. W 2012 r.
powierzchnia ta wyniosta okotfo 3,6 mln ha. Wynik
ten byl jednak o 4,2% mniejszy niz rok wczeéniej
(rysunek 2). Dla poréwnania, w 2012 r., kolejne pod
wzgledem wielkoéci powierzchni ekologicznych
uzytkdéw rolnych kraje regionu (Urugwaj i Brazy-
lia) posiadaly kilkakrotnie mniejsza powierzch-
nie takich uzytkéw (odpowiednio 0,9 miIn ha
10,7 mln ha). W Argentynie w 2012 r. udziat ekolo-
gicznych uzytkéw rolnych w stosunku do catkowitej



powierzchni uzytkéw rolnych wyniést 2,6%. Byt to
wynik powyzej sredniej dla krajéw Ameryki Lacin-
skiej (tj. 1,1%).

zmiana wzgledem roku

rok poprzedniego (%)
2012 Th
2011 ]
2010 9
2009 Y

Zrédlo: opracowanie na podstawie danych FiBL i IFOAM, 2014

Przewazajaca cze$¢ ekologicznych uzytkéw rolnych
w Argentynie stanowia wykorzystywane gtow-
nie do wypasu trwale Igki i pastwiska (3,3 mln ha
w2012 r.).

W Argentynie, wedtug danych SENASA (Servicio
Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria)
za 2012 r. najwiekszg powierzchni¢ ekologicznych
upraw zajmowaly rosliny zbozowe i oleiste (58%),
roéliny przemystowe (31%), owoce (8%), nastepnie
warzywa wraz z roslinami straczkowymi. Ekologicz-
ne uprawy w prowincji Buenos Aires stanowity okolo
44% calkowitej krajowej powierzchni upraw eko-
logicznych. Sposrod zbdz uprawiana byla glownie
pszenica, mniejszy udzial stanowily uprawy kuku-
rydzy i owsa. Z roélin oleistych dominowaly uprawy
soi i stonecznika. Gléwnymi owocami ekologicznymi
byly gruszki oraz jabtka. Rodlinami przemystowymi
o najwiekszym znaczeniu - trzcina cukrowa i wino-
rosl. Natomiast sposrod upraw warzywnych: czosnek,
cebula i dynia.

Eksport jako gtéwny profil dziatalnosci

Rolnictwo ekologiczne w Ameryce Lacinskiej ukie-
runkowane jest w gléwnej mierze na eksport pro-
duktéw ekologicznych. Odbiorcami sg zwlaszcza
kraje Unii Europejskiej, Stany Zjednoczone i Japo-
nia. Dwa sposréd krajow Ameryki Lacinskiej (Ar-
gentyna i Kostaryka) wymienione s3 na liScie sta-
nowiacej zalgcznik III do rozporzadzenia Komisji
(WE) nr 1235/2008, dotyczacego przywozu produk-
tow ekologicznych z krajow trzecich (tj. spoza Unii
Europejskiej). Komisja Europejska uznata, ze obo-
wigzujace w Argentynie zasady produkgji i systemy
kontroli sg réwnowazne do obowiazujgcych w kra-
jach Unii Europejskiej. W zwigzku z tym produkty
rolnictwa ekologicznego pochodzace z Argentyny
moga by¢ wprowadzane swobodnie do obrotu na
terytorium Unii.
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UZYTKOW ROLNYCH W ARGENTYNIE (MLN HA)
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W zalgczniku III do rozporzadzenia Komisji
(WE) nr 1235/2008 znajduje sie informacja odno-
$nie kategorii produktow, ktére moga by¢ impor-
towane jako produkty rolnictwa ekologicznego

z Argentyny. S3 to:

a) nieprzetworzone produkty roslinne, z wylacze-
niem wodorostéw morskich,

b) zywe zwierzeta lub nieprzetworzone produkty
pochodzenia zwierzecego (z wyjatkiem zwie-
rzat gospodarskich i produktéw zwierzecych
oznakowanych lub majacych zosta¢ oznakowa-
nymi w zwiazku z konwersja),

c) przetworzone produkty rolne przeznaczone do
spozycia (z wyjatkiem produktéw zwierzecych
oznakowanych lub majacych zosta¢ oznakowa-
nymi w zwiagzku z konwersja), z wylaczeniem
wina i drozdzy,

d) wegetatywny material rozmnozeniowy i nasio-
na uprawne.

Whasciwym organem, odpowiedzialnym za system
kontroli w Argentynie jest SENASA. Cztery jednost-
ki certyfikujace, nadzorowane przez SENASA zostaly
uznane przez Komisje Europejska do przeprowadza-
nia kontroli na réwnowaznos$¢ z rozporzadzeniem
odnoszacym sie do produkeji ekologicznej i znako-
wania produktéw ekologicznych (tj. rozporzadze-
niem Rady (WE) nr 834/2007) oraz do wydawania
$wiadectw kontroli. Jednostkami tymi sa:

1) Argencert S.A,,

2) Food Safety S.A.,

3) Letis S.A.,

4) Organizacion Internacional Agropecuaria S.A.
Ponadto, dwie z nich (Letis S.A. i Organizacién In-
ternacional Agropecuaria S.A.) wymienione sg w za-
taczniku IV do wspomnianego rozporzadzenia do-
tyczacego importu. Oznacza to, Ze w ocenie Komisji
Europejskiej uznane zostaly do przeprowadzania
kontroli na réwnowaznos¢ z rozporzadzeniem Rady
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(WE) nr 834/2007 w wykazanych krajach trzecich
(w zakresie okreslonych kategorii produktow). Jed-
nostki te, oprécz kontroli produktéw okreslonych
w zalaczniku III, moga takze przeprowadza¢ kontro-
le m.in. w zakresie produktéw akwakultury i wodo-
rostow morskich pochodzacych z Argentyny.
Eksport jest gtéwnym kierunkiem zbytu produktow
ekologicznych wyprodukowanych w Argentynie.
W 2012 r. wyeksportowanych zostalo 139 tys. ton
produktéw ekologicznych. Wynik ten byl nieznacz-
nie gorszy od historycznego, najwyzszego poziomu
uzyskanego w 2011 r. (156 tys. ton). W 2012 r., w po-
réwnaniu do 2011 r. zmalat eksport zaréwno ekolo-
gicznych produktéw roslinnych (o 10%) jak i zwie-
rzecych (0 27%).

W 2012 r. w Argentynie odnotowano po raz pierwszy
wiekszy udzial eksportu produktéw ekologicznych
do Stanéw Zjednoczonych niz do krajéw Unii Euro-
pejskiej.

Sposréd  produktéw  pochodzenia  roélinnego,
w 2012 r., do Stanéw Zjednoczonych eksportowano
gléwnie: cukier trzcinowy, make sojowa, pulpe z gru-
szek, skoncentrowany sok jabtkowy, $wieze gruszki
i jablka, soje, kukurydze, czosnek i cebule. Eksport
do krajow Unii Europejskiej z Argentyny dotyczyl
zwlaszcza: cukru trzcinowego, wina, §wiezych gru-
szek i jabtek, czosnku, cebuli, dyni, stonecznika, Inu
oleistego, ryzu i pszenicy. Na rynek szwajcarski wysy-
tano zboze, gtéwnie pszenice, a takze trzcine cukrowa
i wino. Produkty przetworzone (skoncentrowany sok
winogronowy, wino, cukier trzcinowy) dominowaty
w eksporcie do Japonii.

Eksport ekologicznych produktéw pochodzenia
zwierzgcego pochodzacych z Argentyny stanowit
zdecydowanie mniejszy udzial, w pordéwnaniu do
eksportu ekologicznych produktéw pochodzenia
ro$linnego. Eksportowane produkty to m.in. miéd,
welna i wolowina.

Rynek lokalny i perspektywy na przysztos¢
Udziat produktéw ekologicznych wytworzonych
w Argentynie, ktore trafiaja na rynek lokalny jest

* Redakcja na wniosek os6b zainteresowanych bibliografie do ar-
tykutu przesyta droga mailows.

WIEDZA | JAKOSC

niewielki. Spozycie produktéw ekologicznych utrzy-
muje si¢ na niskim poziomie, niemniej jednak moz-
na zaobserwowa¢ powolny rozwdj w tym zakresie
i poszerzenie gamy oferowanych produktéw. Zyw-
no$¢ ekologiczna dostgpna jest w supermarketach,
w specjalnych punktach sprzedazy oraz na targowi-
skach. Produkty ekologiczne mozna réwniez naby¢
za posérednictwem Internetu albo bezpo$rednio od
producentow.

Za jeden z przejawow rozwoju rynku produktow
ekologicznych w Argentynie mozna uzna¢ powstanie
specjalnego logo (rysunek 3) dla krajowych produk-
tow ekologicznych. W 2012 r. uchwata Ministerstwa
Rolnictwa, Hodowli i Rybotéwstwa (Ministerio de
Agricultura, Ganaderfa y Pesca) wprowadzone zo-
stalo logo ,,Organico Argentina”. Celem jego powsta-
nia bylo zwiekszenie identyfikowalnosci produktow
ekologicznycznych wyprodukowanych w Argenty-
nie, spetniajacych wymagania okreslone w krajowym
akcie prawnym w zakresie rolnictwa ekologicznego
(tj. Ley 25.127 Produccién ecoldgica, bioldgica u or-
ganica z 1999 r., wraz z przepisami uzupelniajacymi).
Stosowanie ekologicznego logo jest obowiazkowe dla
produktéw ekologicznych pochodzacych z Argenty-
ny (nie dotyczy produktéw pochodzacych z okresu
konwersji).

RYSUNEK 3. EKOLOGICZNE LOGO
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Zrédto:http://www.alimentosargentinos.gov.ar/contenido/valorAr/
organicos.php



stawa dla opracowania migdzynarodowego kodeksu
Zywnosciowego.

Przewodniczacym komisji zostal pomystodawca Ko-
deksu, Franz Wilhelm Dafert von Sensel-Timmer
(1863-1933). Z zawodu byl on ekspertem rolnym
oraz chemikiem zywnos$ciowym. Zajmowal si¢ za-
réwno badaniami nad uprawami roélin, jak i bada-
niami produktéw spozywczych. W komisji pracowali
wylacznie przedstawiciele nauki, bez udzialu oséb
reprezentujacych grupy intereséw (przemyst spozyw-
czy, handel zywnoscig). W efekcie kilkuletnich prac
komisji, na posiedzeniu w dniu 25 kwietnia 1898 r.
przedstawiono 21 standarddéw.

Dyskusje na temat Codex AA, jego ksztaltu i roli,
a przede wszystkim ewentualnych standardow zyw-
nosciowych trwaty natomiast kolejne 10 lat. Konkret-
ne dziatania oraz decyzje w sprawie Kodeksu zapadly
dopiero w 1907 r. Wowczas to 10 kwietnia (1907 r.)
ukonstytuowala si¢ komisja kodeksowa z udzialem
przedstawicieli rzadu, stuzb kontrolnych oraz organi-
zacji przedsiebiorcow. W przeciggu nastepnych czte-
rech lat (1907-1911), opracowano 55 standardow.
Codex Alimentarius Austriacus lub das Osterreichi-
sches Lebensmittelbuch powstal jako zbiér standar-
déw, norm oraz metodyk badawczych na wybrane
produkty i grupy produktéw. Prace nad trzytomo-
wym zbiorem standardéw ostatecznie zakonczono
w1917 r.

Analiza produktéw i grup produktéw uwzglednio-
nych w Codex AA musi budzi¢ uznanie i szacunek.
Opracowano bowiem standardy nie tylko na wszyst-
kie podstawowe wowczas produkty, lecz takze wy-
dawaloby sie marginalne z punktu widzenia rynku
zywnosci (np. skorupiaki, malze, czy herbata mate).
W pierwszym tomie zamieszczono 22 standardy
(I-XXII) na takie produkty jak: chleb, sél, warzywa
i owoce ($wieze i suszone), herbata, kawa, kakao,
piwo, wina czy stodycze. W wigkszosci jak widzimy
byty to w istocie surowce oraz produkty mniej prze-
tworzone (poza wyrobami piekarniczymi, czy stody-
czami). Ponad polowe standardéw zamieszczonych
w pierwszym tomie to wlasnie standardy na surowce

CZY WIESZ, ZE...

i produkty rolnicze (rodlinne). Jezeli dodamy do tego
standardy na napoje, to udzial tych dwoéch grup arty-
kuléw w pierwszym tomie Codexu AA siega blisko
90%.

Tom drugizawieral 16 standardow (XXITI-XXXVIII).
Mamy tu standardy na gléwne grupy zywnosci prze-
tworzonej w tym mieso, mleko, ryby oraz produk-
ty maczne. Do grupy tej nalezy 8 standardéw, czyli
doktadnie potowa zawartych w drugim tomie. Poza
nimi w tomie tym zamieszczono standardy na pro-
dukty pomocnicze w produkeji zywnosci (kwas we-
glowy, drozdze, zakwas, skrobia).

W trzecim tomie zawierajgcym 17 standardow
(XXXIX-LV), znalazly si¢ normy na pozostale pro-
dukty wazne dla diety w tym woda mineralna, jaja,
maslo, sery oraz tluszcze, a takze standardy na inne
artykuly w tym dosy¢ nieoczekiwane (skorupiaki,
mieczaki, ptazy). W tomie tym znajduja si¢ réwniez
standardy na chmiel i st6d (XL), miody naturalne
oraz pitne (XLVIII), napoje alkoholowe (XLIX), prze-
twory owocowe (marmolada - L, soki — LI), wreszcie
zywno$¢ dla dzieci (LIII) i tyton (LIV).

Nalezy z duzym uznaniem odnies¢ si¢ do pracy Fran-
z’a W. Dafert’a oraz jego wspdtpracownikéw. Opraco-
wanie norm dla tak zréznicowanej oraz licznej grupy
produktéow stanowito wielkie przedsiewziecie oraz
znaczacy krok w strone przeciwdziatania falszer-
stwom zywnosci.

Codex Alimentarius Austriacus zostal ostatecznie
opracowany przez przedstawicieli przemystu spo-
zywczego i nauki na podstawie ich wiedzy prak-
tycznej i teoretycznej. Nie posiadal natomiast mocy
prawnie wigzacej. Byt wykorzystywany jako zrédlo
standardow oraz metod pozwalajacych na identyfika-
cje jakosci produktéw zywnosci. W tym rozumieniu
byl/jest szeroko wykorzystywany na przyktad w sa-
downictwie po$wieconym zywnosci oraz w definio-
waniu i zwalczaniu zafatszowan produktéw spozyw-
czych. Stuzy jako punkt odniesienia dla oceny oraz
interpretacji takich zjawisk w produkcji zywnosci
jak: szkodliwos¢ dla zdrowia, zafalszowanie, imitacja
oraz bledne oznakowanie’.

* Wedlug informacji zamieszczonych na stronie: www.portal.wko.at
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Stanisfaw Kowalczyk

KSIAZKA ,PRAWO CZYSTE]

ZYWNOSCI”

Na rynku wydawniczym pojawila
sie ksigzka autorstwa prof. Stanista-
wa Kowalczyka ,,Prawo czystej zyw-
noéci”. Publikacja ta jest pierwsza
na rynku polskim probg ukazania
batalii czlowieka o czysta, niezafal-
szowana zywnos$¢. W ksigzce zostato
przedstawionych osiemnascie wy-
branych wydarzen, aktéw prawnych
oraz historii ludzkich, ktdre stanowia
swoiste — w przekonaniu autora - ka-
mienie milowe wyznaczajace wielo-
wiekowy trakt tej batalii, prowadzo-
nej w roznych panstwach, réwniez
w Polsce, i na réznych kontynentach. Opisane zostaty
wydarzenia sprzed tysiecy lat (Kodeks Hammurabie-
go), jakiz XX w.

Mam ogromna przyjemnos¢ poinformowac, ze uka-
zujace sie na lamach biuletynu ,Wiedza i Jako$¢”
systematycznie od 2010 roku (nr 2/2010) artykuly
prof. Stanistawa Kowalczyka poruszajg zagadnienia
zawarte w ksigzce.

W cyklu artykutéw pod wspélnym tytutem ,,Historia
walki z falszowaniem zywnosci” do chwili obecnej
ukazalo sie 16 publikacji.

Przedstawiono w nich procedery falszowania zywno-
$ci na przestrzeni wiekow oraz akty prawne zmierza-
jace do wyeliminowania tych praktyk.

Wszystkie osoby zainteresowane tg tematyka i pra-
gnace poglebi¢ swoja wiedze serdecznie zapraszam
do przeczytania ksigzki ,,Prawo czystej zywnosci”.

Izabela Zdrojewska
Redaktor naczelna ,Wiedzy i Jakosci”

Stanistaw Kowalczyk

HISTORIA WALKI Z FALSZOWANIEM

ZYWNOSCI (17):

CODEX ALIMENTARIUS AUSTRIACUS

(AUSTRIA, 1891),

Cze¢s¢ 1. Poczatki kodekséw zywnoSciowych

Na przetomie XIX i XX w. coraz wiekszego znacze-
nia w zwalczaniu falszerstw zywnosciowych oraz
zapewnieniu odpowiedniej jako$ci zywnosci, zaczely
odgrywa¢ przedsiewziecia rzadowe oraz inicjatywy
organizacji i instytucji zwigzanych z zywnoscia. Jed-
ng z takich byl Codex Alimentarius Austriacus (dalej
Codex AA).

Poczatki Codexu AA siegaja ostatniej dekady XIX
wieku. Wowczas to 21 pazdziernika 1891 r. w czasie
odbywajacej sie w Wiedniu miedzynarodowej wy-
stawy Zywnosci oraz higieny gospodarstwa domo-
wego (Internationale Ausstellung fiir Nahrungsmit-
tel und Hausbedarf vom hygienischen Standpunkt),
odbylo sie posiedzenie sekcji chemikéw zywno-

$ciowych' Akademii Nauk w Wiedniu. Posiedzeniu
przewodniczyt prof. Ernst Ludwig (1842-1915)%
W czasie posiedzenia zdecydowano o powolaniu
specjalnej komisji do opracowania kodeksu standar-
déw zywnosciowych. Juz w czasie powyzszego posie-
dzenia wyrazono mysl, ze jesli wyniki prac komisji
pracujacej nad kodeksem austriackim, bedg akcepto-
walne dla innych krajéw, moga postuzy¢ jako pod-

Dokoticzenie na III str. oktadki

! Dokladnie chemikow zywno$ciowych oraz specjalistow od badan
mikroskopowych (Nahrungsmittelchemikern und Mikroskopikern).
> E. Ludwig byl profesorem stosowanej chemii medycznej oraz
pierwszym dyrektorem Instytutu Chemii Medycznej Uniwersyte-
tu Wiedenskiego.





