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Zalycznik nr 6

RAMOWY PROGRAM KURSU SPECJALISTYCZNEGO DLA KANDYDATOW NA GRZYBOZNAWCOW

1. Podstawowe wiadomo$ci o grzybach kapeluszowych:
1)  $rodowisko oraz warunki rozwoju grzybow;
2)  rola grzybéw w Swiecie ro§linnym i zwierzgcym;

3)  sezonowo$¢ owocowania grzybow.
2. Warunki zbioru ze stanu naturalnego.
3. Budowa grzybéw kapeluszowych.
4. Podstawy podziatu systematycznego grzybow.
5. Zbior i oznaczenia zebranych gatunkéw rosnacych w warunkach naturalnych.
6. Omowienie grzybéw dopuszezonych do obrotu — uprawnych 1 rosngcych w warunkach naturalnych.

7. Cwiczenia:
1)  zbiér i oznaczanie zebranych gatunkdw grzybdéw §wiezych rosngcych w warunkach naturalnych w terenie;

2)  poshigiwanie si¢ kluczami i atlasami.
8. Grzyby podlegajace ochronie prawne;j.
9. Skiad chemiczny grzybow.
10. Warto§ci odzywcze grzybow i ich przyswajalno$é przez organizm ludzki.
11, Uprawa grzybéw — metody, trendy.
12. Produkeja pieczarki blanszowanej, mrozonej, marynowanej.
13. Produkcja podtoza do uprawy pieczarki.
14. Skazenia promieniotworcze grzybow.

15. Podstawowe wiadomoéci z zakresu mikrobiologii i zanieczyszczen chemicznych zywnosci, higieny produkcji

i wymagan mikrobiologicznych dla grzybow i przetworéw grzybowych.

16. Obowigzujace przepisy prawne krajowe dotyczace:

1)  grzybow dopuszczonych do obrotu lub produkeji przetworéw grzybowych, srodkoéw spozywezych zawierajgcych
grzyby oraz uprawnien klasyfikatora grzybdw i grzyboznawcy;

2)  dozwolonych substancji dodatkowych, ktére mogg by¢ stosowane do produkeji zywnosci;

3)  maksymalnych poziomow zanieczyszczen chemicznych i biologicznych, ktore moga znajdowac sie w Zywnosci;

4)  gatunkdw dziko wystgpujacych grzybéw objetych ochrona.

17. Omodwienie przetworstwa grzybow:
1)  pélprodukty: grzyby solone, grzyby blanszowane;
2)  poSlprodukty gotowe: grzyby suszone, grzyby marynowane, grzyby sterylizowane;
3)  produkty zawierajace grzyby.
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18. Zajecia praktyczne — zwiedzanie zaktadu przetwérezego.
19. Przetworstwo grzybow rosngeych w warunkach naturalnych.

20. Cwiczenia:

okre$lanie przynaleznosei gatunkowej grzyboéw $wiezych na podstawie zarodnikow — analiza mikroskopowa;
okreslanie przynaleznoéci gatunkowej rosngcych w warunkach naturalnych grzybow suszonych;
identyfikacja i segregacja grzybéw suszonych;

wystawianie atestow na grzyby §wieze i suszone.
21. Wymagania sanitarne dotyczace punktéw skupu grzybow.

22. Zasady nadzoru organéw urze¢dowej kontroli ZywnoSci nad sprzedaza grzybdw $wiezych, suszonych

i przetwordéw grzybowych na targowiskach i w obrocie.

23. Zatrucia grzybami na tle zatru¢ pokarmowych w kraju. Epidemiologia zatru¢ grzybami — podziat zatru¢ ze

wzgledu na mechanizm dziatania toksyn:

1)
2)
3)
4)

zatrucia cytotropowe;
zatrucia neurotropowe;
zatrucia gastryczne;

zatrucia nieswoiste.
24. Identyfikacja i segregacja grzybow suszonych.

25. Podstawy prawne dotyczace sprawowania nadzoru przez organy urzedowej kontroli Zywnosci oraz

materialdw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig:

1

2)

ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefistwie ZywnoSci i Zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448) wraz
z aktami wykonawczymi,

ustawa z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2023 r. poz. 338 1 1688).
26. Powtorzenie materiatu kursu.

27. Projekeja filmu, np. ,,Zatrucia grzybami”.




