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Lista

akredytowanych dzialan prowadzonych w ramach zakresu

elastycznego

Wydanie nr 64 Data wydania 02.02.2026

Laboratorium Pracownia Badania ZywnoSci

Przedmiot badan/wyrob

Rodzaj dzialalno$ci/badane

cechy motoda Dokumenty odniesienia

Surowe mleko i przetwory mleczne
Poddane obrdbce cieplnej mleko i
przetwory mleczne

Surowe migso i gotowe do
ugotowania (z wyjatkiem drobiu)
Gotowe do spozycia, gotowe do
odgrzania produkty migsne

Surowy drob i gotowe do ugotowania
produkty z drobiu

Gotowe do spozycia, gotowe do
odgrzania produkty z migsa
drobiowego

Jaja i produkty jajeczne (pochodne)
Surowe i gotowe do ugotowania ryby
i owoce morze nieprzetworzone
Gotowe do spozycia, gotowe do
odgrzania produkty rybne

Swieze produkty rolne i owoce
Przetworzone owoce i warzywa
Suche zboza, owoce, orzechy,
nasiona i warzywa

Preparaty dla niemowlat i platki
zbozowe dla niemowlat

Czekolada, wyroby piekarnicze i
cukiernicze

Zywnosé wielosktadnikowa lub
skfadniki positkow

Obecnosé pateczek Salmonella spp. PN-EN ISO 6579-1:2017-04 +
Metoda hodowlana z potwierdzeniem | A1:2020-09
biochemicznym i serologicznym
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Laboratorium Pracownia Badania ZywnoSci

Rodzaj dzialalnosci/badane

Przedmiot badan/wyrdob Dokumenty odniesienia

cechy/metoda
Surowe mleko i przetwory mleczne Liczba bakterii Listeria PN-EN ISO 11290-2:2017-07
Poddane obrébcee cieplnej mleko i monocytogenes :
przetwory mleczne Metoda ptytkowa (posiew

Surowe migso i gotowe do powierzchniowy)

ugotowania (z wyjatkiem drobiu)
Gotowe do spozycia, gotowe do
odgrzania produkty migsne

Surowy dréb i gotowe do ugotowania
produkty z drobiu

Gotowe do spozycia, gotowe do
odgrzania produkty z migsa
drobiowego

Jaja i produkty jajeczne (pochodne)
Surowe i gotowe do ugotowania ryby
i owoce morze nieprzetworzone
Gotowe do spozycia, gotowe do
odgrzania produkty rybne

Swieze produkty rolne i owoce
Przetworzone owoce i warzywa
Suche zboza, owoce, orzechy,
nasiona i warzywa

Preparaty dla niemowlat i ptatki
zbozowe dla niemowlat

Czekolada, wyroby piekarnicze i
cukiernicze

Zywnos¢ wielosktadnikowa lub
sktadniki positkoéw

Surowe mleko i przetwory mleczne | Liczba gronkowcow ' PN-EN ISO 6888-1:2022-03 +
Poddane obrébce cieplnej mleko i koagulazododatnich (Staphylococcus | A1:2024-02
przetwory mleczne aureus i innych gatunkow) w 37°C

Metoda ptytkowa (posiew

S dréb i gotowe do ugotowania = Mt
urowy dréb i gotowe do ugotowania o)

produkty z drobiu

s | fiEs i Sl ;
Poddane obrobcee cieplnej mleko i Liczba bakterii Enterobacteriaceae PN-EN [SO 21528-2:2017-08
przetwory mleczne w 37°C :
Surowe migso i gotowe do ‘ Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

ugotowania (z wyjatkiem drobiu)
Gotowe do spozycia, gotowe do ‘
odgrzania produkty miesne
Przetworzone owoce i warzywa
Zywnos¢ wielosktadnikowa lub ‘
sktadniki positkow

strZ. ./fr’.
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Przedmiot badan/wyrob

Rodzaj dzialalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Swieze produkty rolne i owoce
Przetworzone owoce i warzywa
Zywnos¢ wielosktadnikowa lub
sktadniki positkow

Liczba bakterii B-
glukuronidazododatnich Escherichia
coliw 44°C

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

PN-ISO 16649-2:2004

Poddane obrébee cieplnej mleko i
przetwory mleczne

Czekolada, wyroby piekarnicze i
cukiernicze

Zywno$é wielosktadnikowa lub
skfadniki positkow

Surowe mieso i gotowe do
ugotowania (z wyjatkiem drobiu)
Surowy dréb i gotowe do ugotowania
produkty z drobiu

Surowe mleko i przetwory mleczne

Liczba bakterii z grupy coli w 37°C
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

Liczba przypuszczalnych Bacillus
cereusw 30°C

Metoda ptytkowa (posiew
powierzchniowy)

| Ogolna liczba drobnoustrojow w 30°C

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

| PN-ISO 4832:2007

| PN-EN ISO 7932:2005+A1:2020-09

| PN-EN ISO 4833-1:2013-

12+A1:2022-06
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