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                                                                                                       28.06.2022 r. 

 
 

E POKONTROLNE Z KONTROLI 

PROBLEMOWEJ/ * 

 I                   

 EPIDEMIOLOGICZNEJ W POZNANIU 

W POWIATOWEJ STACJI SANITARNO  EPIDEMIOLOGICZNEJ W REMIE 

UL. WIEJSKA 2, 63-100  

     adres PSSE 
 

1. Data kontroli: 27 maja 2022 r. 

2. Znak pisma: DN- .1611.3.2022 

3. Kontrolowana ka organizacyjna PSSE: Stanowiska Pracy ds. Higieny  

 w PSSE w . 

 19/2022 z dnia 18.05.2022 r.: 

Borys Kozak  Starszy Asystent 

osoby/ ych : 

Paulina   Starszy Asystent,  

Lidia Sinicka  Starszy Asystent,  

Natalia Krenska  Asystent. 

4. Zakres kontroli: Ocena nadzoru nad  

 

  

5. Wyniki kontroli 

oparta: 

 

1. Pozytywnie 

2. Pozytywnie z uchybieniami 

3.  

4.  Negatywnie 

 w kontrolowanym zakresie. 

(...)

(...)

(...)

(...)
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tematyki 

Higienicznej/Produkcyjnej oraz systemu HACCP/ISO 22000) 

surowc  

. 

3 pracown tanowiska Pracy ds. 

Higieny a PSSE w . Stwierdz

  

i Dobrej Praktyki Higienicznej), 

GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej) i HACCP (Anal

Kontroli   Stanowiska Pracy ds. 

anitarno-Epidemiologicznej  

w .  

Realizacja kontroli p prawn

52/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. 

w sprawie h w  (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, ze zmianami), 

go   

go Europejs twa 

i i ustanawiaj ury w zakresie bez

1.02.2002r. ze zmianami) oraz ustawy z dnia 25 sierpnia 2006   

i 2020 poz. 2021 ze zm.). 

Na terenie nadzorowanym przez P wowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego  

w mie 671 

(dane na koniec 2021 1 roku znajduj  

2 o tym 59 obiekt  38 

gastronomii) i 65 170 213 

 Z 213 skle 1 

r. oraz 206 s w w analizowanym roku 2022) podstawowym systemem zapewnia  

o higieniczne 100% 

obiekt  a system HACCP ok. 25,3 ad i ok. 

11,2% (19 w ma ienia zbiorowego 

zamkni 26,2%. w
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produkcyjnych wynika klasyfikowana jest 

produkcja rolnicza na potrzeby , a tam wymagana jest Dobra Praktyka 

Rolnicza.  

Sto  

obiektach produk tale wzrasta i jes

kontrolowany. 

dokumenta  

5.1.1.1. Centrum Edukacji Dziecka Karolina Lewandowska, ul. Modrzewskiego 16, 63-

  dotyczy kuchni przygotow

zlokalizowa  przy ul. Powst  

- zakres kontroli: ocena stanu sanitarno-

Ocena sposobu w przec  

edszkol

technologicznych. Ocena dokumentacji. Kontrola przestrzegania  

 z dnia 06 maja 2021 r. w sprawie ustanowienia 

 pieniem stanu epidemii (Dz. U. z 2021r., poz. 861  

ze zmianami). 

- troli sanitarnej nr ON. 1.57.2022 z dnia 25.02.2022 r. wraz  

z arkuszem oceny iorowego. Na podstaw

zakwalifikowano do kategorii ryzyka go (z uwagi na 

.  

W p anitarno-techniczny 

higieny produkcji, dystrybucji i sp  

W zakresie oceny zasad GHP, GMP i systemu HACCP 

dokonali oceny dokumentacji w zakresie w  planowane i zrealizowane 

audity wewn wno w kuchni  jak i w pomieszczeniach. 

Wskazano terminy zrealizowanych .  

Brak jednak informacji o wnioskach z  weryfikacyjnych systemu HACCP go 

ementem eprowadzonych dotychczas audi ). 

Ponadto dokona , m.in.: rejestr kontroli temperatur

tury wskazane w kartach kontroli poprzez odczyt  
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z - , rejestru dosta

rejestru mycia i de . 

W ramach kontroli oceniono zrealizowane i planowane s e dla 

 (ostatnie szkolenie z dnia 07.12.2021 r. w zakresie funkcjonowania procedur 

systemu HACCP). 

adu ok akupu jaj (wraz 

adanie jaj w zakresie bakterii Salmonella ssp.  wynik 

negatywny) oraz faktura na zakup warzyw.  

Brak wskazania konkretnych d  elskich) realizowanych przez 

, tych b ych lub ost roli  

akie informacje podc tematyki 

oceny  

stosowania systemu HACCP w pr  

Ponadto dokonano oceny pisu dekadowego z owym 

w,  m.in. 

warzyw  pieczywa 

ciemnego w codziennej racji pokarmowej  dzi . 

Dokonano adnotacji o stosowanych alergenach oraz w jaki spo el informuje 

 ikach  alergie lub nietolerancje na 

 Nie stwierdzono uwag w zakresie planowania i kompon  

5.1.1.2. Piekarnia PSS  zlokalizowana przy ul.  . 

- zakres kontroli: ocena stanu sanitarno- enia i otoczenia. 

Ocena sposobu w przec  

ia s . Ocena . Ocena dokumentacji. Ocena 

przestrzegania zakazu palenia tytoniu. Kontrola przestrzegania  Rozporz ia 

Rady Mini  z dnia 06 maja 2021 r. w sprawie ustanowienia 

  z 2022 r., poz. 473). 

- itarnej Nr ON- .79.2022 z dnia 10.03.2022 r. wraz  

z arkuszem oceny za 2   

w zakresie ocenianego ryzyka, co kwalifikuje obiekt do k

1 raz na 36 miesi cy tyczn

: stan sanitarno-
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wc d, zasady higieny produkcji, dystrybucj y oraz profil 

dzi ci. 

W zakresie oceny zasad GHP, GMP i systemu HACCP, przedstawiciele PPIS w emie 

zgod  z wytycznymi GHP i GMP. Ponadto, wszystkie rejestry (dostaw, temperatur  

dzenia w magazynach, mycia  

i dezy    

na podstawie analizy 2 krytyczne punkty kontrolne (CCP): 

- CCP1  prz ki, 

- CCP2  wypiek . 

Monitoring ww. CCP prowadzony jest 

tj. CP1   , CP2  warunki . Podczas kontroli 

sanitarnej obiek

 (co   wynik JS-180321-2 z dnia 

17.0  zastrz akresie ozna iologicznych i chemicznych. 

Wskazany opis w dokumentacji k

dokonali oceny dokumentacji systemu HACCP w oparciu o konkretnie oceniane 

dokumenty (rejestry, zapisy). 

Opisano nie ni suro  

 wra . 

5.1.1.3. Sklep Biedronka  

- zakres kontroli: ocena stanu sanitarno-technicznego pomieszcze  otoczenia. 

Ocena spo howy  

 dzanych do obrotu. Ocena dokumentacji. Ocena 

przestrzegania zakazu palenia tytoniu. 

- nej Nr ON- 1.148.2022 z dnia 11.05.2022 r. wraz  

z arkuszem ocen podczas oceny 16 w  

w zakresie 

1 raz na 18 miesi cy e).  

W trakcie kontroli przedstawiciele PPIS w  odnotowali w pkt II.1 pro

posiada o kontr sadami Dobrej Praktyki 

Higienicznej oraz w system HACCP go wyznaczono dwa krytyczne 
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punkty kontroli: CCP1  raz CCP2  przechowywanie 

s  

szy sklepowych . 

mperatur  

, rejestr dostaw tow

u. Ponadto kontr  i wypieku pieczywa na miejscu 

w sklepie (okazano stosowne formularze z zapisa

realizowane na bie co asnym 

termometrem kontrolnym P/S/K/15-   

w wyznaczonych limitach. 

e stwierdzono. 

5.1.1.4. -MAR Renata Marciniak, ul. Borecka 5, 63-112 

Brodnica. 

- zakres kontroli: ocena stanu sanitarno-

Ocena sposobu w przec  

. Ocena icznych. Ocena dokumentacji. Ocena 

przestrzegania zakazu palenia tytoniu.  

- pr . 1.125.2022 z dnia 20.04.2022 r. wraz  

z a odczas oceny 54 punkty  

w zakresie ocenianego ryzyka, co kwalifikuje obiekt d

 1 raz na 12 miesi cy (ryzyko wysokie). Wysoka ocena uzyskana podczas kontroli nie 

 i kategorii wysokiej (50 , ale 

 niepra  m.in.: omieszczeniach 

produkcyjnych, infrastruktura techniczna pomi y wody  

uchylnych okien  

w siatki zabezpiec , brak kart przekazan sumpcyjnych 

ach. 

 procedury Dobrej Praktyki 

Higienicznej/Produkcyjnej i systemu HACCP. Wyznaczono nast krytyczne 

oraz punkty kontrolne: CCP1  przechowywanie 

 su w, CP2  mycie i dezynfekcja jaj, CP3  przechowywanie potraw 
0C)  dania gotowe. W dokumentacji systemu HACCP 

opracowano limity krytyczne,  
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u spr

 uwagi w zakres

zup gotowych ikach  monocytogenes. 

Sprawdzono reje  

mycia i dezynfekcji, kart monitorowania CCP i CP. Ocenione rejestry prowadzono  

n  

W pun sanitarnej  d 

wskazanych odnotowano 

nowego procesu technologicznego - produk kach szklanych w tym brak bada

 w zakresie oznaczania Listeria monocytogenes ie 

. Z informacji uzyskanych od 

pr u zji nr ON- .125.2022 z dnia 

26.05.2022 r.  stwierdzonych  podczas kontroli 

sanitarnej .2022 

r.) erowany wniosek do WPWIS nej na prow ego 

REN-MAR z , 

art. 103 ust. 1 pkt 5 ustawy  

Realizowana w dniu 29.04.2022 r. kontrola sanita  

, w zakresie ych zalece  z kontroli 

kompleksowej. j 

(ON- a 26.05.2022 r.) adu 

g -MAR - ny 

w pomieszczeniach  oraz przy wej

tego stanu sanitarno-technicznego drzwi do 

wyznaczonych  

sanitarno-technicznego, 

 icielskie  

produkow ek, dostos

Rolada wieprzowa  oraz P  zupa . 

naczony 8.2022 r. 

Przeanalizowana dokumentacja nie b  
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Dokonana ocena dokumentacji nadzoru nad obiektami w ramach kontroli problemowej Sekcji 

troli 

resowi prowadzon

kontrolnych.  

systemu HACCP, czy zasad Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP), czy Produkcyjnej (GMP) 

y i opisywany. W dokumentacji kontrolnej 

wskazywano informacje m.in. o: wyznaczonych i nadzorowanych krytycznych punktach 

cych  

ach laboratoryjnych realizowanych 

zona 

ny wskazywa okumentacji co 

 

Mimo stwierdzonych uchy

 

w ramach kontroli problemowej prow

tematyczny kontroli obejmowa ne elementy systemu HACCP, czy zasad GHP/GMP 

 

5.1.1.5. -  market 

INTERMARCHE.  

- zakres kontroli: ocena stanu sanitarno-

Ocena sposobu w przec  

ia jnych 

wprowadzanych do obrotu. Ocena proce technologicznych. Ocena dokumentacji. Ocean 

przestrzegania zakazu palenia tytoniu. Kontrola przestrzegania  

 z dnia 06 maja 2021 r. w sprawie ustanowienia 

zku z pieniem stanu epidemii (Dz. U. z 2021r., poz. 861  

ze zmianami). 

- - 9020.1.252.2021 z dnia 13.09.2021 r. wraz                           

z odczas oceny 26 punk            



-09
Data wydania 02.01.2017 r

Wydanie 3 
Strona 9 z 12 

 

 1 raz na 18 miesi cy nie).  

Opis st stan sanitarno-techniczny 

a dnien

higieny produkcji, dystrybucji i sprzeda . W zakresie oceny zasad 

GHP, GMP i systemu  

dokumenta i wew

HACCP.  

rowadzona jest sprzeda opakowanych  

i nieopakowanych (na stoiskach podawczych) oraz prowadzona jest produkcja 

ania oraz rozbior wydzielonych do tego celu 

pomieszczeniach). o jed

) produkcyjne MOL-u (  

marginalna, lokalna i ograniczona), asortyment produkowany dla konsumenta finalnego. 

Ponadto w protokole kontroli sanitarnej odnotowano informacje dot. zaopatrzenia , 

odnikami oraz zapewnien

ych i  

Wszystkie informacje zo  

strat w celu oceny, czy prod umenta finalnego. 

t o tyle istotne, jedynie przerobu  takich 

Lekarz Weterynarii. 

W ramach dokumentacji zasad GHP/GMP oraz systemu HACCP dokonano analizy re

tempera  rejestr 

ych; rejestr czyszczenia, mycia i dezynfekcji 

agazynowych, koszy sklepowych  do 

magazynu.  

Spr  

 

Ponadto wnikliwie oceniono harmonogram pobierani  

produkcyjnym wyr  sklepu PASEO (market 
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INTERMARCHE). 

 

W protokole z kontroli sa  prowadzone w ramach 

zasad GHP/GMP, czy systemu HACCP oceniono wskazan  

Brak informacji  

w protokole z kontroli sanitarnej ON- 52.2021 z dnia 13.09.2021 r. jakie CCP 

by ramach prowadzonej ci. Nie oceniono, wyznaczone 

krytyczne punkty kontroli 

konie  

W wyniku kontroli stwierdzon  przypadkach dot

, a jedna nie

produkowanych 

mielone wo -  WWA-benzo-

[a]-p powierzchni produkcyjnych na dziele 

konane przez 

la wyznaczonym terminie. 

W  o terminie wykonania nie

do dnia 16.09.2021 r. 

 

ON-  ej stronie postepowania 

ie nieprawi

ca 

listopada 2021 r. 

 W dniu 09.02.2022 r. przedstawiciele PPI o

sp dnia 12 

(ON- .  

Brak w protokole kontroli sanitarnej sprawdza w/w decyzji

any d

dnia 30.11.2021 r. Nie odnotowano w protokole kontroli, 

 w trakcie kontroli sanita  w dniu 09.02.2022 r. 

Pismem z dnia 24 czerwca 2022 r. PPIS w ie  

skan dokumentacji tj. ad   z dnia 13.12.2021 r. 

ch produ  (nr 3491/12/21 z dnia 13.12.2021 r., nr 3488/12/21 z dnia 
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13.12.2021 r., nr 3492/12/21 z dnia 13.12.2021 r. nr 6070/11/21 z dnia 21.11.2021 r., nr 

6071/11/21 z dnia 21.11.2021 r., nr 6072/11/21 z dnia 21.11.2021 r., nr 6249/11/21 z dnia 

22.11.2021 r., nr 6922/11/21 z dnia 23.11.2021 r.) oraz r 6073/11/21                   

z  dnia 21.11.2021 r. dot. roboczej . 

 dokument z dnia 

2021 r. (ON-  tron

administracyjnego. 

 podkre sporz przez 

przedstawiciel  kierownika marketu PASEO Sp. z o.o., bi

 w dniu 13.12.2021 r. . Wy i 

  kontroli ej 

  

Dokonana ocena dokumentacji nadzoru nad obiektami w ramach kontroli problemowej 

Stanowiska Pracy ds. Higieny ywienia PSSE w  

Informacje zawarte w p kontroli (prowadzonych w wersji elektronicznej) 

dz lnych.  

O rowadzone

systemu HACCP, czy zasad Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP), czy Produkcyjnej (GMP) 

cie, umentacji kontrolnej 

wskazywano informacje m.in. o: wyznaczonych i nadzorowanych krytycznych punktach 

kontroli, stosowanych procedurach i instrukcjach w ramach   

i zap aboratoryjnych realizowanych 

Nie we wszystkich przypadkach wskazano, czy 

dokumentacja syst  prowadzona 

w  i czytelny. Kontrole powinny ws okumentacji  

acja jest  

 inien okole kontroli sanitarnej 

dokume .  

5.2. Zakres, przyczyny i skutki stwierdzonych  

Nie dotyczy. 

5.3. Za a 

funkcjonowania PSSE: 

Nie dotyczy. 
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5.4. kcji 

prz z  

Nie dotyczy. 

 

**** do .. -  od daty otrzymania wys .  

plarzach, jeden egzemplarz dla PPIS w , drugi dla WPWIS. 

W toku kontroli zgromadzono akta (dowody zgromadzone podczas kontroli) ponumerowane od 1 do 7. 

 

 
 
 

 
           data, podpis WPWIS 

 
 
      
* -  
**  
***  *** termin ustala WPWIS 


