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CZESC PIERWSZA - NAJEM POMIESZCZEN
81
1. Wynajmujacy oswiadcza, ze na podstawie Decyzji Nr 45/13 Ministra Skarbu Panstwa

z dnia 12 sierpnia 2013 r., przystuguje mu trwaly zarzad nieruchomosci potozonej

przy ul. Swietokrzyskiej 12 w Warszawie.

2. Wynajmujacy oddaje w najem Najemcy pomieszczenia:

1)  bufet wraz z zapleczem, parter powierzchnia - 109,41 m2
2)  stotéwke, IV pietro powierzchnia — 224,05 m?
3)  kuchnie, 1V pietro powierzchnia — 272,24 m2,

0 tacznej powierzchni 605,70 m2, zwane w dalszej czeSci Umowy Lokalem.

3. Usytuowanie Lokalu w gmachu Ministerstwa FinansOw przedstawia Zatacznik Nr |
do Umowy.

4. Stan Lokalu oraz wykaz wyposazenia Lokalu na dzieh przekazania go Najemcy okre$la

Protokot zdawczo-odbiorczy, stanowigcy Zatgcznik Nr 2 do Umowy.
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1. Najemca bedzie wykorzystywat Lokal wylgcznie w celu prowadzenia dziatalnosci
gastronomicznej z mozliwoscig sprzedazy artykutdw spozywczych, w tym warzyw i owocow.
2. Najemca zobowigzuje sie do $wiadczenia ustug gastronomicznych w punktach
gastronomicznych, o ktérych mowaw § 1 ust. 2 pkt 1 i 2, wedtug ponizszych formut:
1) stotowka na IV pietrze - wydawanie positkow przez obstuge w systemie bemarowym,
oferta minimum dan $niadaniowych i obiadowych;
2) bufet na parterze - wydawanie positkbw przez obstuge w systemie bemarowym, oferta
minimum dan $niadaniowych i obiadowych.
3. Najemca moze zmieni¢ formute prowadzenia punktow gastronomicznych wskazanych
w ust. 2, po uzyskaniu zgody Wynajmujgcego, wyrazonej w formie pisemne;j.
4. Najemcy nie wolno dokonywaé zmiany przeznaczenia Lokalu, z zastrzezeniem ust. 3.
5. Najemca nie moze rozporzadza¢ Lokalem, a w szczegblnosci nie moze odda¢ w czesci

lub w catosci w podnajem lub do bezptatnego uzywania osobom trzecim.
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1. Strony Umowy ustalajg miesieczny czynsz najmu w wysokosci 32,00 zt netto (stownie
ztotych: trzydziesci dwa 00/100) za metr kwadratowy powierzchni Lokalu. Do powyzszej
kwoty zgodnie z przepisami o podatku od towaréw i ustug dolicza sie podatek

W przewidzianej prawem wysokosci.



Wysoko$¢ czynszu najmu, o ktérym mowa w ust. 1 bedzie aktualizowana corocznie
w drodze anekséw do Umowy, przy zastosowaniu wskaznika wzrostu cen towardw i ustug
konsumpcyjnych podawanego przez Prezesa GUS w obwieszczeniu publikowanym
w Monitorze Polskim, dotyczacych roku poprzedniego.

Czynsz najmu bedzie rozliczany w cyklach miesiecznych, na podstawie faktur VAT
prawidtowo wystawionych przez Wynajmujgcego, ptatnych przez Najemce w terminie
14 dni od daty dostarczenia ich Najemcy.

Czynsz najmu bedzie naliczany od daty przekazania Lokalu protokotem zdawczo-

odbiorczym, o ktérym mowa w § 1 ust. 4.
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Niezaleznie od miesiecznego czynszu najmu, okreSlonego w § 3 Umowy, Najemca
zobowiazuje sie pokrywac koszty:

1) zuzyciacieptej i zimnej wody - wedtug wskazan oddzielnych wodomierzy - stosujac stawki
za wode i odprowadzenie Sciekdbw w wysokosci wynikajgcej z faktur VAT zakiadu
wodociggowego — na podstawie obcigzenia przez Wynajmujgcego;

2) dystrybucji oraz zuzycia energii elektrycznej - wedtug wskazan oddzielnych licznikéw -
stosujac Srednie stawki za energie elektryczng czynng w wysokosci wynikajgcej z faktur
VAT zakladu energetycznego — na podstawie obcigzenia przez Wynajmujacego;

3) abonamentu oraz rozméw telefonicznych - zgodnie z iloScig potgczen zewnetrznych
wykonanych z numeréw abonenckich udostepnionych Najemcy przez Wynajmujacego oraz
faktur VAT operatora ustug telekomunikacyjnych - na podstawie obcigzenia
przez Wynajmujacego;

4) dystrybucji oraz zuzycia energii cieplnej — proporcjonalnie do wynajmowanej przez
Najemce powierzchni Lokalu w stosunku do powierzchni uzytkowej gmachu Ministerstwa
Finanséw na podstawie faktur VAT zaktadu energetyki cieplnej - na podstawie obcigzenia
przez Wynajmujacego;

5) wywozu nieczystosci - proporcjonalnie do zajmowanej przez Najemce powierzchni Lokalu
w stosunku do powierzchni uzytkowej gmachu Ministerstwa Finanséw - na podstawie
obcigzenia przez Wynajmujacego.

Koszty, o ktorych mowa w ust. 1, sg ptatne przez Najemce na podstawie comiesiecznych
faktur VAT, w terminie 14 dni od daty dostarczenia ich Najemcy.
Za okres rozliczeniowy przyjmuje sie okres od pierwszego do ostatniego dnia miesigca

kalendarzowego wigcznie.



Koszty, o ktérych mowa w ust. 1, beda rozliczane od daty przekazania Lokalu na podstawie

protokotu zdawczo-odbiorczego, o ktérym mowa w § 1 ust. 4.
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Wszelkie ptatnosci wynikajace z faktur VAT dokonywane bedg przez Najemce przelewem
bankowym na rachunek bankowy Wynajmujacego wskazany na fakturach VAT.
Za dzien zaptaty uznaje sie dzien uznania rachunku bankowego Wynajmujacego.
Za kazdy dzien opdznienia w zaptacie ktérejkolwiek z nalezno$ci, Najemca obowigzany jest
uisci¢ Wynajmujacemu odsetki ustawowe.
Najemca nie jest uprawniony do dokonywania potrgcen z czynszu zadnych sum z tytutu

roszczen wobec Wynajmujacego.
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Najemca zobowigzuje sie nie zmienia¢ substancji Lokalu, a po wygasnieciu Umowy
zobowigzany jest — w terminie okreslonym w § 23 - zwréci¢ Lokal Wynajmujacemu w stanie
niepogorszonym, z uwzglednieniem normalnego zuzycia.
Instalacja elektryczna, wodno-kanalizacyjna, centralnego ogrzewania, wyciggowo-nawiewna
oraz pozostate wyposazenie techniczne Lokalu, nie podlega zmianom i nie moze by¢ przez
Najemce zdemontowane.
Najemca zobowigzuje sie do przedstawienia Wynajmujagcemu projektu wystroju Lokalu
w formie pisemnej w terminie 5 dni od daty zawarcia Umowy oraz do jego wykonania,
po uzyskaniu pisemnej akceptacji projektu wystroju Lokalu Wynajmujgcego, w terminie
ustalonym z Wynajmujacym, jednak nie pdzniej niz do dnia rozpoczecia $wiadczenia ustug
gastronomicznych.
Wszelkie adaptacje i ulepszenia dokonywane w Lokalu przez Najemce i na jego koszt

wymagajg uprzedniej zgody Wynajmujacego wyrazonej w formie pisemne;j.

87

1. Najemca zobowigzuje sie do:

1) przestrzegania powszechnych oraz wewnetrznych przepiséw porzadkowych, sanitarnych,

2)
3)

przeciwpozarowych i bezpieczenstwa obowigzujacych w gmachu Ministerstwa Finansow,
atakze stosowania sie do wskazan Wynajmujacego w tym zakresie;

utrzymywania Lokalu w nalezytym stanie i porzadku;

aranzacji, dekoracji i wyposazenia na wtasny koszt Lokalu - w niezbedny sprzet, urzadzenia

i przedmioty, koniecznie do prowadzenia dziatalnosci, o ktérej mowa w § 2 ust. 1;



4) zapewnienia w sposob ciggly czystosci i zachowania estetyki w pomieszczeniach Lokalu
oraz jego wyposazeniu, W szczegolnosci dotyczy to miejsc bezposredniego
przygotowywania i spozywania positkéw (w szczegoélnosci stotow i blatéw roboczych);

5) wywozenia na wilasny koszt odpadéw spozywczych powstatych w zwigzku
z prowadzong dziatalno$cig gastronomiczng - w ramach zawartej przez Najemce umowy
ze specjalistycznym podmiotem;

6) przeprowadzania na swoj koszt dezynsekcji i deratyzacji Lokalu - w ramach zawartej przez
Najemce umowy ze specjalistycznym podmiotem;

7) dokonywania drobnych napraw zwigzanych ze zwyktym uzywaniem Lokalu i ponoszenia
zwigzanych z tym naktadoéw zgodnie z art. 681 Kodeksu Cywilnego (Dz. U. z 2019 r.,
poz. 1145);

8) informowania w formie pisemnej Wynajmujgcego o wprowadzeniu do wynajmowanych
pomieszczen lub usuwania z tych pomieszczen wyposazenia nie bedacego wiasnoscig
Wynajmujacego;

9) dokonywania poza godzinami pracy Ministerstwa FinansOw czyszczenia separatora
ttuszczéw zlokalizowanego w piwnicy gmachu Ministerstwa FinansOw - w ramach zawartej
przez Najemce umowy ze specjalistycznym podmiotem; czyszczenie separatora ttuszczéw
musi byC realizowane w takiej czestotliwosci, aby nie dopusci¢ do zanieczyszczenia
pomieszczen Ministerstwa Finansow;

10) przedstawiania Wynajmujgcemu kazdorazowo dokumentéw potwierdzajgcych zawarcie
umoéw lub przeprowadzenie czynnosci, o ktérych mowa w pkt 5, 6 i 9.

Najemca przy prowadzeniu swojej dziatalnosci nie moze powodowac zaktdcen normalnego
korzystania z sagsiadujgcych badzZ innych pomieszczen nie objetych niniejszg Umowa.
Wywieszanie jakichkolwiek szyldéw badZz znakéw w Lokalu i poza Lokalem wymaga
uprzedniej zgody Wynajmujgcego wyrazonej w formie pisemnej.

Najemca zobowiagzuje sie udostepnia¢ Lokal Wynajmujgcemu w celu przeprowadzania
okresowych przegladow, badan i kontroli wynikajacych z prawa budowlanego.
Wynajmujacy zastrzega sobie prawo przeprowadzenia okresowych, a takze doraznych
kontroli stanu Lokalu przy wspétudziale przedstawiciela Najemcy.

Wynajmujacy zastrzega sobie prawo do wykorzystywania stotdwki na IV pietrze gmachu,
na potrzeby Wynajmujacego, bez koniecznosci korzystania z ustug $wiadczonych
przez Najemce, w terminach uprzednio uzgadnianych z Najemcg oraz bez dodatkowego

wynagrodzenia dla Najemcy.



88
Najemca ponosi petng odpowiedzialnos¢ materialng za szkody wyrzadzone osobom fizycznym
w miejscu i w zwigzku z prowadzong dziatalno$cig oraz za szkody powstate w nieruchomosci
przy ul. Swietokrzyskiej 12 w Warszawie, na skutek swojej dziatalnosci lub dziatalnosci oséb

trzecich bedacych kontrahentami lub go$¢mi Najemcy.

CZESC DRUGA - NAJEM WYPOSAZENIA

89
1. Przedmiotem najmu jest wyposazenie i sprzet gastronomiczny, bedacy wiasnoscig

Wynajmujgcego, wedtug wykazu okreslonego w Protokole zdawczo-odbiorczym, o ktorym
mowaw § 1 ust. 4.
2. Opfata za najem przedmiotu najmu wskazanego w ust. 1 zostata uwzgledniona

przy kalkulacji stawki miesiecznej czynszu najmu, wskazanej w § 3 Umowy.

810
Najemca bedzie uzywal oddane w najem wyposazenie i sprzet gastronomiczny zgodnie
z przeznaczeniem i nalezytg staranno$cig, a po wygasnieciu lub rozwigzaniu Umowy
zobowigzany jest - w terminie okreSlonym w § 23 - wskazanym zwroci¢ wyposazenie i sprzet
gastronomiczny Wynajmujgcemu w stanie niepogorszonym, z uwzglednieniem normalnego

zuzycia.

sH
1. Koszty konserwacji i przegladéw okresowych wyposazenia i sprzetu gastronomicznego
oddanego w najem obcigzajg Wynajmujacego.
2. Koszty biezgcych napraw oraz koszty zwigzane z wymiang elementow eksploatacyjnych
wyposazenia i sprzetu gastronomicznego oddanego w najem obcigzajg Najemce.
3. Najemca ponosi peing odpowiedzialno$¢ za szkody wynikie z nieprawidtowego, badz
niewtasciwego uzywania oddanego w najem wyposazenia i sprzetu gastronomicznego.
W przypadku jego uszkodzenia, zniszczenia lub stwierdzenia brakéw zobowigzany jest

wyrowna¢ Wynajmujacemu powstatg szkode.

CZESC TRZECIA - DZIALALNOSC GASTRONOMICZNA

812
1. Najemcabedzie prowadzit dziatalno$¢, o ktérej mowaw § 2 ust. 1, w Lokalu na swoj rachunek

i ryzyko.



2. Najemca oswiadcza, ze spetnia wszystkie wymogi przewidziane przepisami o prowadzeniu
dziatalnosci gastronomicznej, w szczegoélnosci sanitarno-epidemiologiczne oraz normy
HACCP.

3. Najemca oswiadcza, ze bedzie $Swiadczy¢ ustugi gastronomiczne zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami oraz dobrymi praktykami sztuki gastronomicznej, kulinarnej i kelnerskiej: GMP
(Dobra Praktyka Produkcyjna), GHP (Dobra Praktyka Higieniczna) i HACCP (System
Analizy Kontroli i Krytyczne Punkty Kontroli), zgodnie z rozporzadzeniem nr 852/2004
parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkow
spozywczych (Dz. Urz. UE.L z 2004 r., nr 139, str. 1 z pdzn. zm.) oraz ustawg z dnia
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. ET. z 2018 r., poz. 1541,

z pézn. zm.).

813

1. Najemca ponosi petng odpowiedzialnos¢ z tytutu prowadzonej dziatalnosci gospodarcze;.

2. Najemca oswiadcza, ze posiada ubezpieczenie odpowiedzialnosci cywilnej w zwigzku
z prowadzong dziatalno$cig gospodarcza.

3. Najemcajest zobowigzany do przedstawiania Wynajmujacemu potwierdzonych za zgodno$¢
z oryginatem aktualnych polis ubezpieczeniowych odpowiedzialnosci cywilnej z tytutu
prowadzenia dziatalnosci gospodarcze;j.

4. Najemca przedstawi Wynajmujgcemu zaswiadczenie o dokonaniu zmiany podmiotu
w rejestrze zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji

Sanitarnej.

814
1. Positki winny by¢ serwowane w dni robocze Wynajmujgcego!l co najmniej w godzinach:
1) od 7.30 do 16.30 w punkcie gastronomicznym, o ktorym mowaw § 1 ust. 2 pkt. 2;
2) od 7.30 do 15.30 w punkcie gastronomicznym, o ktorym mowaw § 1 ust. 2 pkt. 1
2. Najemca zobowigzuje sie do:
1) statego utrzymywania sprzedazy urozmaiconego asortymentu potraw i positkéw, takze

spoza gamy zestawOw obiadowych wynikajacych ze ztozonej oferty;

1 Za dzien roboczy Wynajmujgcego uznaje sie dzien od poniedziatku do pigtku, z wytgczeniem dni ustawowo wolnych
od pracy na podstawie art. 1 ust. 1 ustawy z dnia 18 stycznia 1951 r. o dniach wolnych od pracy (Dz.U. z 2015 r. poz. 90)
lub dzierh wyznaczony jako dzieh pracy na podstawie § 2a ust. 1 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia
25 kwietnia 2007 r. w sprawie czasu pracy pracownikéw urzedéw administracji rzagdowe (Dz. U. nr 76 poz. 505 z p6zn.
zm.), z wylaczeniem dni wolnych od pracy ustalonych w spos6b, o ktorym mowa ww. rozporzadzeniu.

7



2)

3)

4)

5)

oferowania w kazdy dzien roboczy Wynajmujgcego zestawdw obiadowych: migesnych,

rybnych i jarskich, w ramach ceny za zestaw, okreSlonej w zitozonej ofercie, tj.

....................... , W ktoérych kazdy zestaw sktada sie z:

a) zupy - co najmniej 300 ml na porcje dlajednej osoby dorostej,
b) dania gtdéwnego (facznie z dodatkiem skrobiowym, co najmniej 450 g na porcje dla
jednej osoby dorostej).
Skiad dania gtéwnego:
- odpowiednio: ziemniaki, ryz, frytki, kasza lub makaron, poddane odpowiedniej
obrébce termicznej - stanowiace ok. 35 % udziatu w catkowitej gramaturze dania
gtébwnego,
- odpowiednio: mieso, ryba tub dodatek jarski, poddane odpowiedniej obrdébce
termicznej - stanowigce ok. 30 % udziatu w catkowitej gramaturze dania gtéwnego,
- odpowiednio: suréwka, satatka lub warzywa, takze te poddane odpowiedniej obrébce
termicznej - stanowiace ok. 35 % udziatu w catkowitej gramaturze dania gtéwnego,
€) nhapoi - co najmniej 200 ml na porcje dlajednej osoby dorostej;

oferowania réznych zestawow obiadowych do wyboru w kazdy dzien roboczy

Wynajmujgcego oraz réznorodnych zestawdw obiadowych oferowanych w ciggu kazdego

miesigca, w ramach ceny za zestaw obiadowy okre$lonej w ztozonej ofercie, przy czym

zaréznorodny zestaw zostanie uznany taki, w ktérym:

a) odpowiednio w odniesieniu do dan rybnych i miesnych: mieso/ryba zostato poddane
innej obrobce lub takiej samej jesli pochodzito od innego zwierzecia lub innej jego
czesci niz we wszystkich pozostatych zestawach,

b) odpowiednio w odniesieniu do dan jarskich: gtébwny (tj. o najwigekszym udziale
procentowym w daniu) sktadnik jest poddany innej obrédbce lub takiej samej, jesli
jest to inne warzywo, owoc lub produkt spozywczy niz we wszystkich pozostatych
zestawach;

utrzymywania asortymentu $niadaniowego w punktach gastronomicznych, o ktorych

mowaw § 1 ust. 2 pkt 1 i 2, nie krocej niz do godz. 11.00;

utrzymania ciggtosci oferowania co najmniej 3 dan cieptych, odpowiednio $niadaniowych

lub obiadowych, w godzinach od momentu otwarcia do momentu zamkniecia punktow

gastronomicznych, o ktérych mowaw § 2 ust. 2 pkt 1 i 2.

3. Temperatury positkdw muszg wynosi¢ w momencie wydawania:

1)
2)

dla positkow goracych, z wytaczeniem zup - nie mniej niz + 65°C;

dla zup - nie mniej niz + 70°C;



4.

3) dlanapojéw goracych (np. kawa, herbata) — nie mniej niz + 70°C;

4) dla dan zimnych (np. satatki, suréwki, sosy) — od 5°C do 10°C.

Najemca zobowigzuje sie niestosowa¢ w positkach przygotowywanych na potrzeby
pracownikéw Wynajmujacego, w szczegolnosci w daniach wchodzgcych w skiad zestawow
obiadowych, pétproduktow wysoko przetworzonych oraz polepszaczy smaku typu
glutaminian sodu, jaja w proszku, masajajeczna, Smietana roslinna itp.

Najemca jest zobowigzany do zapewnienia odpowiednich warunkéw transportu potraw
pomiedzy miejscem ich przygotowywania i wydawania (serwowania) poprzez zastosowanie
odpowiednich  urzadzen  gwarantujgcych ~ zachowanie  wiasciwej temperatury
i zabezpieczajacych przed wptywem czynnikow zewnetrznych.

Najemca zobowigzuje sie do zapewnienia mozliwosci dokonywania platnosci
bezgotéwkowych za positki. Brak mozliwosci korzystania z ptatnosci bezgotéwkowej
w punktach gastronomicznych, o ktérych mowaw § 2 ust. 2 pkt 1 lub 2, nie moze by¢ dtuzsza
niz dwa dni robocze.

Dopuszcza sie wprowadzenie przez Najemce systemu abonamentowego sprzedazy positkéw
w ramach zaktadu zywienia zbiorowego na warunkach uzgodnionych w formie pisemnej
z Wynajmujacym.

Dopuszcza sie coroczne waloryzowanie przez Najemce cen zestawdw obiadowych,
0 ktérych mowa w ust. 2 pkt 2 i 3 w ramach zaktadu zywienia zbiorowego, zaproponowanych
w ztozonej ofercie, przy zastosowaniu wskaznika wzrostu cen towarOéw i ustug
konsumpcyjnych podawanego przez Prezesa GUS w obwieszczeniu publikowanym
w Monitorze Polskim, dotyczacych roku poprzedniego. Najemca zobowigzany jest
poinformowa¢ pisemnie Wynajmujacego o checi skorzystania z tego uprawnienia
oraz o terminie planowanej zmiany cen zestawéw obiadowych w terminie 14 dni
kalendarzowych poprzedzajacych termin planowanej zmiany cen zestawOw obiadowych.

W przypadku oferowania przez Najemce zestawow obiadowych w ramach zaktadu zywienia
zbiorowego, Najemca jest zobowigzany réwniez do sprzedazy odrebnie poszczegdllnych

elementdéw wschodzacych w skiad zestawu obiadowego.

8§15
Najemca moze dokonywaé sprzedazy czesci artykuldw spozywczych przy pomocy
maszyn/automatdéw, zlokalizowanych w wyznaczonych miejscach poza terenem Lokalu.
Maszyny/automaty, o ktérych mowa w ust. 1, moga by¢ zlokalizowane w nie wiecej
niz pieciu réznych miejscach w siedzibie Wynajmujgcego i moga oferowa¢ w szczego6lnosci:

a) napoje zimne,



b) napoje gorace,

c) przekaski.
Najemca zobowigzuje sie do pokrywania czynszu najmu z tytutu uzytkowania powierzchni
zajmowanej przez maszyny/automaty, o ktérych mowa w ust. 1, w wysokosci odpowiadajacej
cenie za metr kwadratowy, okreslonej w § 3 ust. 1.
Niezaleznie od miesiecznego czynszu najmu, o ktérym mowa w ust. 3, Najemca bedzie
ponosit koszty zwigzane ze zuzyciem energii elektrycznej w zryczattowanej wysokosci
100,00 zt brutto miesiecznie (stownie: sto ztotych i 00/100) za kazdg maszyne/automat,
o0 ktérych mowa w ust. 1.
Ulokowanie maszyn/automatéw, o ktérych mowa w ust. 1, zostanie okreslone w formie
pisemnej przez Wynajmujagcego, po ustaleniu z Najemcag liczby i rozmiaréw
maszyn/automatow.
Poza kosztami, o ktérych mowa w ust. 3 i 4, Najemca ponosi wszelkie inne koszty zwigzane
z eksploatacjg maszyn/automatéw, o ktérych mowa w ust. 1, w szczeg6lnosci ich instalacji,

napraw, przegladow i konserwaciji.

8§16

Najemca w trakcie obowigzywania Umowy zobowigzany jest do wskazania managera-

kontrolerajakosci.

Do obowigzkéw managera-kontrolera jakosci, realizowanych w siedzibie Wynajmujacego,

co najmniej w godzinach od 7:30 do 16:30, w dni robocze Wynajmujacego, przez caty okres

obowigzywania niniejszej Umowy, nalezy:

1) biezace kontrolowanie poprawnosci wykonywania pracy przez innych pracownikow
Najemcy, w tym w szczegd6lnosci 0s6b przygotowujacych i serwujacych positki,

2) sprawowanie bezposredniego nadzoru nad jakoscig serwowanych przez Najemce
positkow i potraw oraz nad realizacjg wszystkich pozostatych ustug $wiadczonych
w ramach realizacji Umowy,

3) biezaca komunikacja z pracownikami Najemcy w celu zapewnienia wysokiej jakosci
ustug gastronomicznych,

4) prowadzenie rejestru uwag i zastrzezen zgtaszanych przez osoby korzystajgce z ustug
Najemcy oraz opracowanie i wprowadzanie po akceptacji Zamawiajagcego dziatan
naprawczych w zakresie $wiadczonych przez Najemce ustug.

Rejestr uwag i zastrzezen, o ktérym mowa w ust. 2 pkt 4, na kazde zadanie jest przedstawiany

do wgladu Wynajmujgcemu.

10



4. W przypadku braku wywigzywania sie przez managera-kontrolera jakosci z powierzonych
mu obowigzkdw, w szczegblnosci wynikajacych z Umowy, Wynajmujacy po trzykrotnym
pisemnym poinformowaniu Najemcy o zaistniatej sytuacji, uprawniony jest do zazgdania
zmiany managera-kontrolerajakosci oraz naliczenia kary umownej w wysokosci okreslonej
w § 26 ust. 1 pkt 5. W takim przypadku Najemca zobowigzany jest do zmiany managera-
kontrolerajakosci.

5. Wynajmujacy przy kazdej zmianie managera-kontrolera jakosSci dopuszcza maksymalnie
7 dniowy okres, w ktorym stanowisko managera-kontrolera jako$ci nie zostanie obsadzone.
W przypadku przekroczenia powyzszego terminu Wykonawca kazdorazowo zaptaci

Wynajmujacemu kare umowng w wysokosci okreslonej w § 26 ust. 1 pkt 4.

817

1. Wynajmujacy zastrzega sobie prawo przeprowadzenia okresowych, a takze doraznych
kontroli Najemcy w Lokalu w zakresie prowadzonej dziatalnosci gastronomicznej.

2. Wynajmujacy zastrzega sobie prawo uczestnictwa w kontrolach przeprowadzanych
przez uprawnione organy, stuzby, instytucje i inspekcje panstwowe u Najemcy w Lokalu,
najemca zobowigzuje sie do informowania Wynajmujacego o tych kontrolach.

3. Najemca zobowigzuje sie do przedstawiania wynikow kontroli przeprowadzanych
przez Panstwowg Inspekcje Sanitarng na zadanie Wynajmujacego, jednak nie rzadziej

niz jeden raz w roku.

818
1. Wynajmujacy zastrzega sobie prawo okresowego przeprowadzania wsréd pracownikéw
Wynajmujacego badania poziomu zadowolenia z jakosci oferowanych przez Najemce ustug.
2. Wynajmujacy przedstawi Najemcy wyniki badania, o ktérym mowa w ust. 1, w formie

pisemnej nie pbézniej niz w ciggu 30 dni od daty jego zakonczenia.
CZESC CZWARTA - CZAS TRWANIA UMOWY

8§19
1. Umowa obowigzuje od daty jej zawarcia do zakonczenia Umowy Nr
....................................................... z dnia ....cococeeeeiviceeee. 2019 1. dot. Swiadczenia ustug
cateringowych.
2. Najemcarozpocznie Swiadczenie ustug gastronomicznych w Lokalu w terminie uzgodnionym
z Wynajmujacym, jednak w punkcie gastronomicznym, o ktorym mowa w § 1 ust. 2 pkt 2,
w terminie nie dtuzszym niz dwadziescia jeden dni kalendarzowych od dnia protokolarnego

przekazania Lokalu.
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3.

Najemca jest zobowigzany do realizacji zaakceptowanego przez Wynajmujgcego projektu
wystroju Lokalu, o ktérym mowa w § 6 ust. 3 umowy w terminie umozliwiajacym

rozpoczecie Swiadczenia ustug gastronomicznych w termiach, o ktérych mowa w ust. 2.

CZESC PIATA - WYGASNIECIEA¥YPOWIEDZENIE UMOWY

8§20
Umowa wygasa na skutek:
1) zakonczenia Umowy NI ... Z dnia....cooeeiiiiien, 2019 r.
dot. Swiadczenia ustug cateringowych;
2) wypowiedzenia przez kazdg ze Stron;
3) rozwiagzania przez zgodne o$wiadczenie woli obu Stron;
4) decyzji wiasciwego organu administracji panstwowej.
8§21
1. Kazda ze stron moze wypowiedzie¢ Umowe w formie pisemnej, z trzymiesiecznym okresem

2.

3)

wypowiedzenia, w przypadku:

1) nieprzestrzegania postanowiert Umowy, w tym w szczeg6lnosci § 2, § 6, § 7, § 10 - 14,

2) negatywnego wyniku kontroli, w tym stwierdzenia w wyniku kontroli zlej jakosci

Swiadczonych ustug i nieusuniecia w wyznaczonym terminie stwierdzonych uchybien,
badz odmowy wyrazenia zgody na przeprowadzenie kontroli, o ktéorych mowaw § 7 ust. 5
oraz § 17 ust. 1 Umowy;

stwierdzenia przez wiasciwy organ naruszenia prawa w zwigzku z prowadzong

dziatalnoscia gospodarcza;

4) stwierdzenia przez wiasciwy organ naruszenia przepiséw sanitarno-epidemiologicznych

w zwigzku z prowadzong dziatalnoscig gastronomiczng;

5) zmiany adaptacji Lokalu dla potrzeb Wynajmujacego;
6) odmowy podpisania aneksu, o ktorym mowaw § 3 ust. 2;
7

innych waznych powoddéw, przedstawionych na piSmie przez strone wnioskujgca
0 rozwigzanie Umowy.
Wynajmujacy moze wypowiedzie¢ niniejszg Umowe w formie pisemnej, z zachowaniem

trzymiesiecznego okresu wypowiedzenia, w przypadku negatywnej oceny wyrazonej przez

co najmniej 40 % os6b biorgcych udziat w badaniu, o ktérym mowa w § 18.

822

1. W przypadku naruszenia postanowienn Umowy, o ktérych mowa w § 2 ust. 4 i 5 oraz § 6

ust. 2, Wynajmujacy moze rozwigza¢ Umowe bez zachowania termin6éw wypowiedzenia.
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2. Postanowienia ust. 1 stosuje sie odpowiednio w przypadku opéznienia Najemcy w zaptacie
faktury VAT co najmniej za dwa petne okresy rozliczeniowe.

3. Przepis ust. 2 nie wytacza stosowania przepisu § 5 ust. 3.

8§23

1. O ile Wynajmujgcy na piSmie pod rygorem niewazno$ci nie postanowi inaczej, Najemca
w terminie trzech dni roboczych od daty wygasniecia lub wcze$niejszego rozwigzania
niniejszej Umowy, na swoéj wiasny koszt, przywrdéci Lokal do stanu pierwotnego istniejagcego
w dniu protokolarnego przekazania Lokalu, wiacznie z usunieciem wszelkich adaptacji
i ulepszen, o ktérych mowa w § 6 ust. 4, z zastrzezeniem normalnego zuzycia oraz opusci
Lokal.

2. Jezeli Najemca nie przywrdci Lokalu do stanu pierwotnego lub w wyniku takiego przywrocenia
powstang szkody, Wynajmujacy moze przeprowadzi¢ stosowne prace na koszt Najemcy.
Wynajmujacy moze poinformowaé Najemce o swojej decyzji, co do zatrzymania wybranych
ulepszen, przerdbek lub dodatkow Najemcy, bez koniecznosci zaptaty jakiegokolwiek
wynagrodzenia na rzecz Najemcy.

3. Pisemny protokét zdawczo-odbiorczy, zawierajacy szczegétowy opis stanu Lokalu oraz wykaz
wynajmowanego wyposazenia i sprzetu gastronomicznego, zostanie sporzadzony i podpisany
przez obie Strony w pierwszym dniu roboczym Wynajmujgcego nastepujacym po uptywie
terminu, o ktérym mowa w ust. 1.

4. Rozliczenia z tytutu ewentualnych szkod, zniszczenia lub brakéw w substancji Lokalu,
najmowanego wyposazenia lub sprzetu gastronomicznego odbywac sie bedg na zasadach

wynikajgcych z Kodeksu Cywilnego.

824
1. W przypadku wygasniecia Umowy faktury zostang wystawione najpézniej w ciggu 30 dni
od dnia wygasniecia Umowy, i obejmowac¢ beda okres od kornca poprzedniego okresu
rozliczeniowego do uptywu terminu, o ktérym mowaw § 23 ust. 1.
2. W przypadku niewykonania obowigzku, o ktorym mowaw § 23 ust. 1, Najemca zobowigzany
bedzie do zaptaty Wynajmujacemu wynagrodzenia z tytutu bezumownego korzystania
z Lokalu w wysokosci potrojnej wartosci czynszu najmu okreslonej w § 3 ust. 1, za kazdy

rozpoczety miesiagc bezumownego korzystania z Lokalu. Swiadczenia, o ktérych mowaw § 4

ust. 1 ptatne bedg na zasadach wynikajacych z Umowy.
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CZESC SZOSTA - KAUCJA

8§25
Tytutem zabezpieczenia roszczen Wynajmujacego z tytutu czynszu najmu oraz ewentualnych
roszczeh odszkodowawczych, najp6zniej w dniu zawarcia Umowy Najemca whniesie kaucje
w wysokosci 20 000,00 zt (stownie ztotych: dwudziestu tysiecy, 00/100).
Po kazdym zmniejszeniu kaucji, Najemca - w terminie 10 dni od zmniejszenia kaucji -
zobowigzuje sie uzupetic¢ kaucje do wysokosci wskazanej w ust. 1.
Kaucja zostanie wptacona na wskazany rachunek bankowy Wynajmujacego.
Niewykorzystana kaucja zostanie zwrdocona Najemcy wraz z oprocentowaniem wynikajgcym
z rachunku bankowego, na ktéry mowa w ust. 3, pomniejszonym o koszty obstugi tego
rachunku, proporcjonalne do wysokosci kaucji, w terminie 30 dni od daty dokonania zwrotu

przedmiotu najmu.

CZESC SIODMA - KARY UMOWNE

8§26

Najemca zobowigzuje sie zaptaci¢ Wynajmujgcemu nastepujace kary umowne:

1) za rozwigzanie Umowy wskutek okolicznosci, za ktére odpowiada Najemca -
w wysokosci 100% wniesionej kaucji, okreslonej odpowiednio na podstawie § 25 ust. 1;

2) zaopdznienie rozpoczecia realizacji przedmiotu Umowy - w wysokosci 5% wniesionej
kaucji, okreslonej odpowiednio na podstawie § 25 ust. 1, za kazdy rozpoczety dzien
opdznienia, liczac od termindw okreslonych w § 19 ust. 2;

3) zabrak mozliwosci korzystania z ptatnosci bezgotowkowej za positki - w wysokosci 1%
whniesionej kaucji, okreslonej odpowiednio na podstawie § 25 ust. 1, za kazdy rozpoczety
dzien roboczy opdznienia, liczac od terminu okre$lonego w § 14 ust. 6;

4) za brak managera - kontrolera jakosci - w wysokosci 1% wniesionej kaucji, okre$lonej
odpowiednio na podstawie § 25 ust. 1, za kazdy rozpoczety dzien opdznienia, liczac
od terminu okre$lonego w § 16 ust. 5;

5) za inne niz wskazane w pkt 2-4 niedotrzymanie warunkow $wiadczenia ustug
gastronomicznych albo warunkéw najmu pomieszczen lub wyposazenia wynikajacych
z Umowy - w wysokosci 10% whniesionej kaucji, okreslonej odpowiednio na podstawie
§25 wust. 1, za kazde stwierdzone przez Wynajmujagcego w danym okresie
rozliczeniowym niedotrzymanie warunkoéw Swiadczenia ustug gastronomicznych albo

warunkow najmu pomieszczen lub wyposazenia;
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6) wwyniku uzyskania negatywnej oceny wyrazonej przez co najmniej 40 % 0s0b biorgcych
udziat w badaniu, o ktérym mowa w § 18 - w wysokosci 20% wniesionej kaucji,
okreslonej odpowiednio na podstawie § 25 ust. 1; kara umowna nie bedzie naliczana
w przypadku rozwigzania Umowy przez Wynajmujgcego na podstawie § 21 ust. 2.

O stwierdzonej nieprawidtowosci, o ktérej mowa w ust. 1 pkt 5 Wynajmujacy jest

zobowigzany powiadomi¢ Najemce w formie pisemnej.

Najemca wyraza zgode na bezposrednie potracenie naliczonych kar umownych z wniesionej

kaucji.

W przypadku, gdy wysoko$¢ kary umownej przewyzsza kwote kaucji, Wynajmujacy wystawi

note obcigzeniowa.

Obowigzek zaptaty kar umownych nie wytgcza mozliwosci dochodzenia odszkodowania

na zasadach ogolnych.

CZESC OSMA - INNE POSTANOWIENIA

827

Najemca przedstawi imienny wykaz swych pracownikéw, ktorzy beda przebywac na terenie

nieruchomosci potozonej przy ul. Swietokrzyskiej 12 w Warszawie, w zwiazku

z prowadzong dziatalnoscig gastronomiczng. Wykaz ten bedzie na biezaco aktualizowany

przez Najemce.

Najemca przed rozpoczeciem $wiadczenia ustug gastronomicznych na terenie nieruchomosci

Ministerstwa Finanséw, zobowigzany jest do:

1) zapoznania sie z zarzadzeniem Nr 9/BDG/2018 Dyrektora Generalnego Ministerstwa
Finanséw z dnia 14 lutego 2018 r. w sprawie powotania koordynatorow sprawujacych
nadzor nad bezpieczenstwem i higieng pracy oraz trybu postepowania w sytuacji
wykonywania na terenie nieruchomosci Ministerstwa FinansOw pracy przez
pracownikow zatrudnionych przez r6znych pracodawcéw (ze zmianami);

2) wyznaczenia przedstawiciela, ktory odpowiada za zapewnienie bezpieczenstwa i higieny
pracy pracownikom zatrudnionym przez Najemce - w rozumieniu przepisu art. 208 § 2
ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy (Dz. U. z 2019 r., poz. 1040);

3) ztozenia pisemnego o$wiadczenia potwierdzajacego wykonanie obowigzkéw, o ktorych
mowa w pkt 1-2; wzér oswiadczenia okre$lony zostat w Protokole uzgodnien BHP,
stanowigcym Zatgcznik Nr 3 do Umowy.

Najemca odpowiada za przekazanie informacji i przeszkolenie w zakresie BHP i ochrony

przeciwpozarowej pracownikoéw skierowanych do realizacji Umowy. Najemca jest réwniez
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odpowiedzialny za ewentualne wypadki, jakim moga ulec osoby realizujgce czynnosci
w ramach dziatalnosci gastronomicznej Najemcy na terenie nieruchomos$ci Ministerstwa
Finansow.

4. Najemca przedstawi wykaz marek i numerdéw rejestracyjnych samochodéw zaopatrzenia oraz
imienny wykaz 0s6b bedacych dostawcami lub kontrahentami, ktdre muszag wjezdzac na teren

nieruchomosci potozonej przy ul. Swietokrzyskiej 12 w Warszawie, w zwigzku

z prowadzong dziatalnoscig gastronomiczna.

8§28
Najemca jest zobowigzany kazdorazowo zgtasza¢ Wynajmujagcemu imienny wykaz 0s6b,
o ktérych mowa w § 27 ust. 1, ktore bedg przebywac na terenie nieruchomosci potozonej
przy ul. Swietokrzyskiej 12 w Warszawie, w zwigzku z prowadzong dziatalnoscia

gastronomiczng, po godzinach pracy i w dni wolne od pracy.

8§29

1. Niewykonanie w catosci lub w czesci zobowigzan stron wynikajacych z Umowy, nie moze
by¢ wykorzystane wobec drugiej Strony do dochodzenia roszczen, je$li przyczynag
niewykonania jest sita wyzsza.

2. Przez site wyzszg rozumie sie zdarzenia niemozliwe do przewidzenia, na ktére Strony
nie majg wpltywu i sg przez Strony niemozliwe do pokonania, a w szczegolnosci: Kkleski
zywiotowe, wojny, mobilizacje, zamkniecie granic, akty prawne organéw wiladzy
lub administracji publicznej uniemozliwiajgce wykonanie Umowy w catosci tub czesci.

3. W przypadku zaistnienia sity wyzszej postanowien Umowy odnoszacych sie do Kkar

umownych nie stosuje sie.

830
1. Osobami koordynujagcymi i odpowiedzialnymi za realizacje Umowy ze strony
Wynajmujgcego sg:
. nrtel......o....... ce-maili,
. nrtel......ooon. ce-maili..c,

. nrtel.....oe ce-maili.e,
. nrtel......, ce-maili,
3. Do uzgodnien i czynnosci wynikajacych lub mogacych wynika¢ w zwigzku z wykonaniem

Umowy oraz nadzoru nad jej realizacjg Wynajmujacy upowaznia Zastepce Dyrektora Biura
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Logistyki w Ministerstwie Finanso6w nadzorujgcego zadania zwigzane z zarzgdzaniem

nieruchomoscig Ministerstwa Finansow.

8§31

1. W sprawach nie uregulowanych Umowa majg zastosowanie przepisy powszechnie
obowiagzujgce, w tym przepisy Kodeksu Cywilnego.

2. Ewentualne spory wynikte z realizacji Umowy beda rozstrzygane przez sad powszechny
wiasciwy dla siedziby Wynajmujacego.

3. Za wyjatkiem zmiany oséb, o ktérych mowa w § 30 Umowy, wszelkie zmiany Umowy
wymagajg formy pisemnej w postaci aneksu pod rygorem niewaznosci.

4. Zakaczniki stanowig integralng cze$¢ Umowy.

5.  Umowawchodzi w zycie z dniem jej zawarcia przez Strony.

6. Umowa zostata sporzadzona w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, dwa dla

Wynajmujgcego i jeden dla Najemcy.

Zalgczniki:
1) Zatgcznik Nr 1 - Usytuowanie Lokalu w gmachu Ministerstwa Finansow,
2) Zalacznik Nr 2 — Protokdt zdawczo - odbiorczy,
3) Zalgcznik Nr 3 - Protokot dokonanych uzgodnien.

WYNAJMUJACY: NAJEMCA:
Kodca Prawny
WA-85&7 Zastepca Dyrektora 17
Biura Logistyki
I<\ /covK

Konrad Moskwa



Parter

bufet

IV Pietro

Zatacznik Nr 1 do Umowy

ul. Czackiego
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z dnia

Al. Swietokrzyska

ul. Swietokrzyska



Zatgcznik Nr 2 do Umowy

z dnia
MINISTERSTWO FINANSOW Warszawa, dnia 2019 r.
Biuro Logistyki
PROTOKOL ZDAWCZO - ODBIORCZY
Sporzadzony na dzien 2019r.
WYNAIMUIACY D e bbbt b et
NAJEMCA: —

PRZEDMIOT PRZEKAZANIA:

1) pomieszczenia o powierzchni 496,29 m2 usytuowane w gmachu Ministerstwa Finansow,
ul. Swietokrzyska 12 w Warszawie, na IV pietrze w bloku D2, skiadajace sie z kuchni
0 powierzchni 272,24 m2 oraz stotdwki o powierzchni 224,05 m2, wraz z wyposazeniem, ktérego
wykaz stanowi zatgcznik do niniejszego protokotu.

2) pomieszczenia o powierzchni 109,41 m2 usytuowane w gmachu Ministerstwa Finansow, j.w.,
na parterze w bloku D3, skiadajgce sie z zaplecza kuchennego oraz sali konsumpcyjnej
wraz z wyposazeniem, ktorego wykaz stanowi zatgcznik do niniejszego protokotu.

Stany licznikéw pomiarowych znajdujacych sie w Lokalu na dzienh przekazania:

Pomieszczenia na IV pietrze:

- energia elektryczna ... kWh
- woda ciepta m3
- woda zimna m3

Pomieszczenia na parterze:

- energiaelektryczna ... kwh
-wodaciepta+t ... m3
-wodaciepta- ... m3
- woda zimna m3

Przekazujacy wraz z lokalem przekazuje 2 komplety kluczy do pomieszczen.

WYNAJMUJACY: NAJEMCA:

UWAGI:
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Lp.

10
1

12

13
14

15

16

Zatacznik do Protokotu zdawczo-odbiorczego, stanowigcego Zatgcznik Nr 2
O UMOWY NIF e zdnia.....cooeeeeeenene

Bufet parter

Nazwa towaru

Szafa chtodnicza

Zmywarka kapturowa do naczyn wraz z
dodatkowym wyposazeniem, w tym:

a) zmywarka kapturowa do naczyn

b) dozownik ptynu myjacego do
zmywarki

c) autom, zmiekczacz do zmywarek Brita
Stét chtodniczy, 2 drzwiowy

Okap przyscienny

Trzon elektryczny 2 - palnikowy na szafce
z drzwiami

Piec elektryczny konwekcyjno-parowy
wraz z dodatkowym wyposazeniem, w
tym:

a) piec elektryczny konwekcyjno-parowy
b) spryskiwacz komory pieca VC201

c) autom, zmiekczacz do pieca
konwekcyjno-parowego

Szafka - podstawa zamykana z drzwiami,
jezdna (na szafce stoi piec elektryczny
konwekcyjno-parowy)

Stot ze zlewem 3 kom. na szafce z
drzwiami suwanymi

Regat chiodniczy "Piccotli” otwarty (3
potki obudowane)

Witryna na ciasta przeszklona Bellissima
Sprzet linii wydawczej, w tym:

a) stot chtodniczy z ladg satatkowa,
nadstawka szklana z o$wietleniem

b) stdt chtodniczy z ladg satatkowa,
nadstawka szklana z o$wietleniem (stot
bemarowy)

c) prowadnice tac mocowane do linii
wydawczej

d) cokot linii wydawczej

Szafa pojedyncza pracownicza z
przegrodg BHP

Zlew porzadkowy z baterig i syfonem

Szafka na sprzet porzagdkowy

Stét typu CATERMAX z miejscem na
termoporty, jezdny

Termosy typu CATERMAX jezdne

Dos¢
(sztuk)

1

Nr inwentarzowy

MF-T-808-03-54

MF-T-808-03-62

MF-T-808-03-57
MF-T-808-03-58

MF-T-808-03-59

MF-T-808-03-63

MF-T-808-03-65

MF-T-808-03-66

MF-T-808-03-60

MF-T-808-03-61

MF-T-808-03-64

MF-1-808-26-337
MF-1-808-26-338

MF-1-808-68-01
MF-1-808-23-1557
MF-1-808-13-460
MF-1-808-03-464

MF-1-808-03-465
MF-1-808-03-466



17 Szafka wiszaca z drzwiami suwanymi 1
18 Regat na tace z prowadnicami 3

19  Stot zatadowcezy do zmywarki kapturowej 1
Bateria ze spryskiwaczem z wylewka na

20 wysiegniku (zamontowana przy stole 1
zatadowczym do zmywarki)

21 Miynek koloidalny z odptywem 1

29 Stot wytadoweczy z prowadnicami do

koszy

Szafka wiszgca przelotowa z drzwiami

suwanymi

Szafka - stanowisko neutralne (na szafce

stoi mikrofalowka)

23

24

MF-1-808-23-1558

MF-1-808-34-570
MF-1-808-34-571
MF-1-808-34-572

MF-1-808-13-461

MF-1-808-69-01

MF-1-808-70-01
MF-1-808-13-462

MF-1-808-23-1559

MF-1-808-23-1560

Stotéwka 1V pietro

loé¢

Lp. Nazwa towaru (sztuk)

Szafka pracownicza dwudzielna,

zamykana na klucz 20

9 Zlew porzadkowy, otwdr pod baterig, rant
tyt, zawieszony nisko, stal nierdzewna

N

Regat magazynowy, 4-potki gretingowe,
3 przestawne, stal nierdzewna, o wym. 1
910x610x1800
Stét ze zlewem 1-kom., z p6tka, otwor
pod baterig, rant tyt, z miejscem na
chtodziarke o wym. 470x500x815, stal
nierdzewna, owym. 1500x700x900
Chiodziarka podblatowa HOL, biataKTS

Naswietlacz do jaj szufladowy, stal
6 nierdzewna 1

Stét do przyjmowania dostaw bez pétki,

7 rant tyl, stal nierdzewna, o wym. 1
1050x600x850
Waga platformowa z szalkg ze stali

8 nierdzewnej do 60kg (szalka o wym. 1
420x510x110)
kompleks komor chtodniczych z

9 oswietleniem, agregatem, podtoga o wym. 1
3520x1900x2500

Szafa chtodnicza, 630L, z wentylatorem,
(-2/+8) ,GN 2/1, stal nierdzewna
komora chtodnicza z o$wietleniem,

11 agregatem, podtogg 0 wym. 1
2140x1700x2500

10

39

Nr inwentarzowy

od MF-8-808-26-
00001
do MF-8-808-26-
00020
od MF-8-808-78-
00001
do MF-8-808-78-
00002

MF-8-808-34-00012

MF-8-808-78-00003

MF-8-808-37-00001

MF-8-808-78-00004

MF-8-808-13-00003

MF-8-808-72-00001

MF-10-TA-1

MF-8-808-37-00001

MF-10-TA-1

Uwagi



12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26
27

28

29

30

31

Paleta magazynowa tworzywo sztuczne o
wym.1200x800x150

Regat magazynowy, 4-potki gretingowe,
przestawne, stal nierdzewna, o wym.
1825x610x1800

Umywalka, wiszaca, otwor pod baterig,
rant tyt, stal nierdzewna

Obieraczka do warzyw, wyd. 140kg, wsad
jednorazowy 5 kg

Stét ze zlewem 2-kom., bez poiki, otwor
pod baterie, rant tyl, stal nierdzewna, o
wym. 1000x700x850

Stét do pracy z potka, rant tyt, stal
nierdzewna, o wym. 1700x700x850

Stét do pracy z potka, rant tyt, stal
nierdzewna, o wym. 1710x700x850

Stot ze zlewem 1-kom., bez poiki, otwor
pod baterie, rant tyt, stal nierdzewna, o
wym. 600x700x850

Stét do pracy z pdtka i miejscem na kloc
masarski, rant tyl, stal nierdzewna, o
wym.1630x700x850

Kloc masarski na podstawie o wym.
500x400x850

Stot do pracy z potka, ranttyt, stal
nierdzewna, owym. 1710x700x850

stot chtodniczy - urzadzenie chtodnicze, 3
drzwi, agregat po prawej stronie, (-2/+10),
stal nierdzewna

Stét do pracy z potka, ranttyt, stal
nierdzewna, o wym. 1900x700x850

Stét do pracy z potka i miejscem na
mikser spiralny, rant tyi, stal nierdzewna,
0 wym. 2000x700x850

Mikser spiralny do ciast, pojemnos¢ 351
Stét do pracy z potka, ranttyt, stal
nierdzewna o wym. 1970x700x850

Stét do pracy z potka, ranttyt, stal
nierdzewna o wym. 1100x700x850

Okap centralny wg projektu wentylacji o
wym. 2900x2300x450

Szafka - stanowisko neutralne na szafce
otwartej

Trzon elektryczny, 6-palnikowy, na szafce
otwartej, KROMET- model 700.KE-
6Special

40

od MF-8-808-78-
00005
do MF-8-808-78-
00006

MF-8-808-34-00013

od MF-78-1-00005
do MF-78-1-00008

MF-8-808-78-00001

od MF-8-808-78-
00007
do MF-8-808-78-
00008

MF-8-808-13-00004

MF-8-808-13-00005

od MF-8-808-78-
00009
do MF-8-808-78-
00012

MF-8-808-13-00006

MF-8-808-78-00013

MF-8-808-13-00007

od MF-8-808-37-
00002
do MF-8-808-37-
00005
od MF-8-808-13-
00008
do MF-8-808-13-
00009

MF-8-808-13-00010

MF-8-808-78-00002

MF-8-808-13-00011

MF-8-808-13-00012

MF-8-808-78-00003

od MF-8-808-23-
00113
do MF-8-808-23-
00114

MF-8-808-78-00004



32

33

34

35

36

37

38

39

40

41

42

43

44

Stét do pracy z potka, ranttyt, stal
nierdzewna o wym. 1000x700x900

Szafka - stanowisko neutralne na szafce
otwartej o0 wym. 400x900x850

trzon elektryczny, 4-palnikowy, na szafce
otwartej, KIR.OMET-model900.KE-
4Special

Kociot warzelny elektryczny 1501, stal
nierdzewna KROMET-model-900.BEK-
150Special

Patelnia elektryczna, przechylna, stal
nierdzewna KROMET-model-900.PE-
05 Special

Piec elektryczny konwekcyjno-parowy
5x1/1GN, panel elektroniczny XB403G
na podstawie, INOXTREND Model-
RDE-105 Electronic

Okap przyscienny wedtug projektu
wentylacji o wym. 1450x1000x450

Basen 1-komorowy do mycia naczyn
kuchennych wraz z dodatkowym
wyposazeniem, w tym;

a) basen 1-komorowy do mycia naczyn
kuchennych, gt. komory 300mm, otwor
pod baterig, rant tyt, stal nierdzewna, o
wym. 800x700x850

b) bateria ze spiyskiwaczem na
wysiegniku

c) miynek koloidalny z odptywem
Basen 1-komorowy do mycia naczyn
kuchennych wraz z dodatkowym
wyposazeniem, w tym:

a) basen 1-komorowy do mycia naczyn

kuchennych, gt. komory 300mm, otwér
pod baterig, rant ty}, stal nierdzewna, o

wym. 800x700x850

b) bateria ze spiyskiwaczem na

wysiegniku
Regat ociekowy, 4 potki mocowane na

stale, stal nierdzewna, o wym.
1000x700x1800

Urzgdzenie chtodnicze -
szybkoschtadzacz 5X1/1GN

komora chtodnicza z o$wietleniem,
agregatem, podtoga o wym.
2970x2070x2500

Regat na tace 13x GN1/1, z prowadnicami

,zabudowany z trzech stron, jezdny , stal
nierdzewna

41

MF-8-808-13-00016

od MF-8-808-23-
00117
do MF-8-808-23-
00118

MF-8-808-78-00005

MF-8-808-78-00006

MF-8-808-78-00007

od MF-8-808-78-
00008
do MF-8-808-78-
00009

MF-8-808-78-00014

MF-8-808-78-00010

MF-8-808-78-00015

od MF-8-808-34-
00014
do MF-8-808-34-
00015
od MF-8-808-37-
00006
do MF-8-808-37-
00007

MF-10-TA-1

od MF-8-808-34-
00016
do MF-8-808-34-
00020



45

46

47

48

49

50

51

52

53

54

55

56

Regatjezdny na GN1/1

Stét zatadowczy do zmywarki kapturowej
wraz z dodatkowym wyposazeniem, w
tym:

a) stot zatadowczy do zmywarki
kapturowej, otwor na odpadki, 2-komory
zlewu, otwdr pod miynek koloidalny,
otwor pod baterig, rant tyt, miejsce na
ptyny chemiczne, prowadnice na kosz
510mm, stal nierdzewna, o wym.
1950x700x850

b) bateria ze spryskiwaczem na
wysiegniku

c) mtynek koloidalny z odptywem
Zmywarka kapturowa do mycia naczyn
wraz z dodatkowym wyposazeniem, w
tym:

a) zmywarka kapturowa do mycia naczyn,
ARISTARCO Italia Model-AP-1000

b) element taczacy

Zmywarka kapturowa do mycia naczyn,
ARISTARCO Italia Model-AP-1000

Stot wytadowczy, z prowadnicami do
koszy, z potka, stal nierdzewna, o wym.
1100x720x850

Zmywarka uniwersalna z wyparzaniem,
ARISTARCO Italia Model-EURO-500

Szafa przelotowa na naczynia, z drzwiami
suwanymi, stal nierdzewna, o wym.
1500x700x1800

Szafa przelotowa na naczynia, z drzwiami
suwanymi, stal nierdzewna, o wym.
1200x700x1800

Szafka na sprzet porzadkowy, stal
nierdzewna, o wym. 800x500x2000

Regat magazynowy, 4-pétki gretingowe,
przestawne, stal nierdzewna, o wym.
1525x610x1800

Stét do pracy z potka, rant tyt, stal
nierdzewna, o wym. 1140x700x850
Basen 1-komorowy do mycia naczyn
kuchennych wraz z dodatkowym
wyposazeniem, w tym:

a) basen 1-komorowy do mycia naczyn
kuchennych, gt. komory 300mm, otwor
pod baterig, rant tyt, stal nierdzewna, o
wym.1000x700x850

b) bateria ze spryskiwaczem na

wysiegniku

42

MF-8-808-34-00021

MF-8-808-78-00011

MF-8-808-78-00012

MF-8-808-78-00013

MF-8-808-13-00013

MF-8-808-78-00014

MF-8-808-24-00003

MF-8-808-24-00004

MF-8-808-23-00115
od MF-8-808-34-
00022
do MF-8-808-34-
00024

MF-8-808-13-00014

MF-8-808-78-00016



57

60

61

62

63

64

65

66

67

68

69

Regat ociekowy, 4 potki mocowane na
state, stal nierdzewna, o wym.
1200x700x1800

Okap centralny wedtug projektu
wentylacji o wym. 1950x1200x450
Kontakt grill, podwojny, ptyty zeliwne
ryflowane
Kuchenka indukcyjna

Witryna ekspozycyjna chtodnicza,
czterostronnie przeszklona 235L. - 4-pofki

Umywalka, wiszaca, otwor pod baterie,
rant tyt, stal nierdzewna

Sprzet linii wydawczej |, w tym:

a) lada z wanng chtodnicza, pod spodem
komora chtodnicza o poj. 2x85L.., agregat
z boku z nadstawkg szklang

b) stét - stanowisko neutralne z nadstawg
szklang, na blacie miejsce na nastawne
urzgdzenia grzewcze

c) stot - stanowisko neutralne z nadstawka
szklang

d) safaciarka z nadstawa szklang

e) stanowisko kasowe, stal nierdzewna

f) prowadnice do tac, stal nierdzewna
Kociotek do zup 101. z tyzka

Sprzet linii wydawczej 11, w tym:

a) stanowisko neutralne na blacie
nadstawka chtodnicza, przeszklona

b) stanowisko narozne

c) stot chtodniczy z ladg satatkowa
4xGNI/I, pod spodem komora chtodnicza
0 poj. 2x851., agregat z boku z nadstawka
szklang z o$wietleniem
d) wozek podgrzewany do dystrybucji
talerzy, stal nierdzewna z boksem i
nadstawka szklang

e) stanowisko kasowe, stal nierdzewna

f) stanowisko neutralne, stal nierdzewna
g) prowadnice do tac, stal nierdzewna

Chilodziarka na probki z pojemnikami,
biata

N

—

Szafka - element neutralny na szafce
zamykanej o wym. 400x600x900

Stoét do pracy z potka, z drzwiami
suwanymi, rant tyl, stal nierdzewna, o
wym. 1600x700x850

Okap centralny wedtug projektu
wentylacji o wym. 1400x1200x450

43

od MF-8-808-34-
00025
do MF-8-808-34-
00026

MF-8-808-78-00015

MF-8-808-78-00017

MF-8-808-78-00018
od MF-8-808-37-
00008

do MF-8-808-37-
00009

od MF-78-1-00001
do MF-78-1-00002

MF-8-808-78-00016

od MF-78-1-00003
do MF-78-1-00004

MF-8-808-78-00017

MF-8-808-37-00002

MF-8-808-23-00116

MF-8-808-13-00015

MF-8-808-78-00019



70
71
72

73

74
75

76
77

Lp.

o Ol AW N —

Patelnia
Frytkownica
Gril

Lada bemarowa

Piec konwekcyjno-parowy
Regat

Regat
Regat

| MF-T-5-578-3
| MF-T-5-578-4

| MF-T-5-578-5
MF-T-5-578-1, MF-
T-5-578-2

I MF-T-5-568-6

1 MF-14-A-1090
MF-14-B-452, MF-
14-B-453

I MF-14-B-447

Dodatkowe wyposazenie mozliwe do wynajmu

Nazwa towaru

Regat metalowy

Zmywarka do naczyn

Stét roboczy metalowy

Stét roboczy z rurek + deska
Chlodnia garmazeryjna
Chlodnia garmazeryjna

Wozek bemarowy (elektryczny)

Maszyna do miesa "WILK"

Stét drewniany

Ilos¢
(sztuk)

1
1
1
|
1
1

3

|

Numer inwentarzowy Uwagi

MF-14-B-448
MF-51-TG-17
MF-2-G-107

MF-2G-108

MF-22-TK-10
MF-22-TK-8
MF-22-TK-8

MF-2-K-91

44



Zatgcznik Nr 3 do Umowy

z dnia
PROTOKOL
DOKONANYCH UZGODNIEN
Sporzadzony W dniU..........cceeveevereennen. 2019 roku w Warszawie
1. Na podstawie UMOWY NI ...ccoovreiiiienieneeeeeens zawartej przez Ministerstwo Finanséw w dniu
........................ FOKU =...cvvvriiirieiieiese e, ZOStAj€ Wprowadzona na teren nieruchomosci Ministerstwa

Finansow przy ul. Swietokrzyskiej 12 w Warszawie (dalej: ,,nieruchomosci”. Zakres prac/éwiadczonych
ustug obejmuje:

. Koordynatorem do spraw bhp, w rozumieniu przepisu art. 208 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks
pracy (Dz. U. z 2019 r. poz. 1040) jest przedstawiciel Ministerstwa Finansow:

1) e ettt

(imie i nazwisko) (stanowisko) (nr telefonu kontaktowego)

PrzedstawicielemNajemcy, ktory odpowiada ze zapewnienie bezpieczenstwai higieny pracy zatrudnionym
przez niego pracownikom - w rozumieniu przepisu art. 208 § 2 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks
pracy (Dz. U. z 2019 r. poz. 1040) jest:

1) e et eeeee et

(imie i nazwisko) (stanowisko) (nr telefonu kontaktowego)

Najemca o$wiadcza, ze wszyscy podlegli mu pracownicy:
1) zapoznali sie z:

a) Informacjg o zasadach BHP na terenie Ministerstwa Finansow dla pracownikéw innego
pracodawcy wykonujgcych prace na terenie nieruchomosci,

b) Instrukcjg postepowania w przypadku ogtoszenia komunikatéw ostrzegawczych lub sygnatéw
alarmowych oraz wystgpienia innych zagrozer na terenie nieruchomosci,

c) Instrukcja bezpieczenstwa pozarowego dotyczaca nieruchomosci,

d) ocengryzyka zawodowego na swoim stanowisku pracy,

e) obowigzkiem i sposobem uzywania Srodkéw ochrony indywidualnej, jezeli sg niezbedne do
zabezpieczenia przed dziataniem niebezpiecznych i szkodliwych dla zdrowia czynnikéw
wystepujacych w Srodowisku pracy;

2) posiadajg wazne w czasie obowigzywania umowy:

a) badania profilaktyczne dopuszczajgce do wykonywania prac na danym stanowisku,

b) szkolenia z zakresu bhp (instruktaz stanowiskowy i szkolenie okresowe, inne zgodnie
Z obowigzujgcymi przepisami),

c) wymagane szczeg6lnymi przepisami uprawnienia do wykonywania prac;

(imie i nazwisko, podpis osoby reprezentujacej Najemce)

45



. Najemca zobowigzany jest do przestrzegania obowigzujacych przepisoéw i zasad bhp oraz do stosowania

wszelkich wymaganych zabezpiecze/oznakowan stosownie do rodzaju wystepujacych zagrozen.

. Koordynator do spraw bhp ma prawo kontrolowa¢ miejsca wykonywania prac/Swiadczenia ustug oraz
wydawac pracownikom Najemcy wigzace zalecenia w zakresie ochrony srodowiska, bhp i zabezpieczenia

ppoz.

. Najemca zaopatrzy swoich pracownikéw w apteczke pierwszej pomocy. Najemca powinien zapewnic¢

swoim pracownikom sprawnie funkcjonujacy system pierwszej pomocy.

. Wiasciwym w sprawie zabezpieczenia przeciwpozarowego nieruchomosci, w szczegdlnosci organizacji

ewakuacji, jest Departament Bezpieczenstwa i Ochrony Informacji Ministerstwa Finanséw.

(imie i nazwisko, podpis koordynatora ds. bhp) (imie i nazwisko, podpis osoby reprezentujacej Najemce)



