Inspekcja Jakosci Handlowej
Artykutéw Rolno-Spozywczych
jest instytucjq, ktéra czuwa
nad jakoscig produktéw
rolno-spozywczych dostepnych

na rynku krajowym i zagranicznym.

Nasza misja:

Zapewniamy, by zywnos$¢ trafiajqca
do konsumentéow byta bezpieczna,
zgodna z deklarowangq jakosciq

i uczciwie oznakowana.

Dziatamy na rzecz:
 Przedsiebiorcow

wspierajgc uczciwg konkurencje
i przejrzystosé rynku;

« Konsumentow
chronigc ich prawa;

e Eksportu i importu
kontrolujgc jakos$¢ produktéw
w obrocie miedzynarodowym.

Co robimy:

e Kontrole jakosci handlowej
produktow;

* Wydawanie swiadectw jakosci;

* Doradztwo i edukacje w zakresie
przepisdow jakosciowych;

e Prowadzimy wspdétprace
z producentami i dystrybutorami.

INSPEKCJA JAKOSCI
HANDLOWE3J ARTYKULOW
ROLNO-SPOZYWCZYCH

Aleje Jerozolimskie 98
00-807 Warszawa
tel. 22 25 57 800
sekretariat@ijhars.gov.pl
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WYMAGANIA DOTYCZACE
ZNAKOWANIA

PRODUKTOW
W. PUNKTACH
GASTRONOMICZNYCH



PRODUKTY W PUNKTACH
GASTRNOMICZNYCH

Informacje obowigzkowe

Nazwa srodka spozywczego

® nazwa opisowa — jednoznacznie charakteryzuje
potrawe, np. kotlet schabowy smazony
z gotowanymi ziemniakami i suréwkag
z czerwonej kapusty;

* nazwa zwyczajowa — utrwalona w jezyku
potocznym, np. flaki wotowe;

e nazwa fantazyjna — dopuszczalna,
pod warunkiem uzupetnienia o opis dania,
np. Marzenie Rybaka - zupa z trzech gatunkow
ryb z paprykq; Oczko w Talerzu — rosét drobiowo-

wotowy.

Wazne:
e nazwa nie moze wprowadzacé konsumenta
w btqd;

e nazwie powinna towarzyszyc¢ informacja

o rodzaju obrobki kulinarnej (gotowany, smazony,

pieczony, grillowany itp.).

Wykaz sktadnikéw (w tym alergeny)

e wymienia wszystkie sktadniki uzyte do
przygotowania dania/napoju — réwniez te
zawarte w sktadnikach ztozonych
(np. majonezu, ketchupu, sosu);

e sktadniki podaje sie w kolejnosci malejgce;j
(od najwiekszej zawartosci);

e alergeny muszq by¢ wyrdznione
(np. pogrubieniem, podkresleniem);

e sktadniki chronione:

GTS (Gwarantowana Tradycyjna Specjalnosd),
ChOG (Chronione Oznaczenie Geograficzne),
ChNP (Chroniona Nazwa Pochodzenia) - np.
oscypek, feta, halloumi - mogqg by¢é wymieniane

pod wtasnymi nazwami.

Zawartos¢ alkoholu
e obowigzkowa dla napojéw zawierajgcych
>1,2 % obj. alkoholu;
e wymadg nie dotyczy napojow przygoto-
wywanych na zyczenie konsumenta

bezposrednio w lokalu.

Gdzie umiesci¢ informacje?

Wszystkie dane muszq by¢ tatwo dostepne dla
konsumenta korncowego — na wywieszce przy
potrawie, w menu lub w innym ogdlnodostepnym

miejscu, bez koniecznosci angazowania obstugi.

Informacje dobrowolne

1.0dpowiednie dla wegetarian/wegan
Danie/napdj nie zawiera sktadnikdw
pochodzenia zwierzecego.

2.Bezglutenowe
Produkt spetnia wymogi przepisow
dotyczqcych zywnosci bezglutenowe;.

3.Wartos¢ odzywcza
Mozna podacd: tylko wartosé energetyczng
lub wartosé energetyczng oraz zawartosé
ttuszczu, kwasoéw ttuszczowych
nasyconych, cukréw i soli.

Swiadomy wybér
zaczyna sie od informacji.

Klient, opierajqc sie
na wiasnej wiedzy i doswiadczeniu,
sam decyduje, co jest dla niego najlepsze.
Dlatego musi mie¢ dostep do rzetelnych
i jasnych danych o produkcie.

Wiecej_informacji znajdziesz
w Internecie skanujgc kod QR.
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