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Zalacznik nr 6

RAMOWY PROGRAM KURSU SPECJALISTYCZNEGO DLA KANDYDATOW NA GRZYBOZNAWCOW
1. Podstawowe wiadomo§ci o grzybach kapeluszowych: -
1)  $rodowisko oraz warunki rozwojﬁ grzybow;
2)  rola grzybow w $wiecie roélinnym i zwierzgcym;
3) sezonowo$¢ owocowania grzybow.
2. Warunki zbioru ze stanu naturalnego.
3. Budowa grzybdw kapeluszowych.
4, Podstawy podziatu systematycznego' grzybow.,
5. Zbiér i oznaczenia zebranych gatunkow rosngcych w warunkach naturalnych.
6. Omoéwienie grzybéw dopuszczonych do obrotu — uprawnych i rosngcych w warunkach naturalnych.
7. Cwiczenia:
1)  zbidr i oznaczanie zebranych gatunkéw grzybow §wiezych rosngcych w warunkach naturalnych w terenie;
2)  postugiwanie si¢ kluczami i atlasami.
8. Grzyby podlegajace ochronie prawnej.
9. Sktad chemiczny grzybow.
10. Wartogei odzyweze grzybow 1 ich przyswajalno$é przez organizm ludzki.
11, Uprawa grzyboéw — metody, trendy.
12. Produkcja pieczarki blanszowanej, mrozonej, marynowancj.
13. Produkcja podtoza do uprawy pieczarki.
14, Skazenia promieniotworcze grzybow.

15. Podstawowe wiadomoéci z zakresu mikrobiologii i zanieczyszcezeni chemicznych zywnoéci, higieny produkeji i wy-
magah mikrobiologicznych dla grzybow i przetwordw grzybowych.

16. Obowigzujace przepisy prawne krajowe dotyczace:

1)  grzybow dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetwordw grzybowych, $rodkéw spozywezych zawierajgcych
grzyby oraz uprawnien klasyfikatora grzybow i grzyboznawcy;

2)  dozwolonych substancji dodatkowych, ktére moga by¢ stosowane do produkcji zywnosci;
3)  maksymalnych poziomdw zanieczyszezen chemicznych i biologicznych, ktére mogg znajdowaé si¢ w zZywnosci;
4)  gatunkéw dziko wystepujacych grzyboéw objetych ochrong. '
17. Omédwienie przetworstwa grzybow:
1) polprodukty: grzyby solone, grzyby blanszowane;
2) polprodukty gotowe: grzyby suszone, grzyby marynowane, grzyby sterylizowane;

3)  produkty zawierajgce grzyby.




