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http://lublin-city-tour.pl/

Lublin — Miasto Inspiracji

Lublin, nazywany stolicg wschodniej Polski, jest najwiekszym i najprezniej rozwijajgcym sie miastem
po prawej stronie Wisty. Bogata, siedmiowiekowa historia Lublina oraz potozenie w wielokulturowym
tyglu stanowig o jego szczegdlnych walorach. To zaczarowane miejsce przyciggajgce unikalnym
klimatem, bogatg architekturg i licznymi zabytkami.

Przez stulecia byto to miasto kluczowe dla stosunkow Polski i Litwy, potgczonych w 1569 r. unig w jeden
organizm jako Rzeczpospolita Obojga Narodéw na sejmie obu panstw w Lublinie. Miato to miejsce w
murach zamku z czaséw Kazimierza Wielkiego, zniszczonego w wyniku wojen w XVII w. Na jego
miejscu stangt drugi, w stylu neogotyku angielskiego, ktéry przez 128 lat byt siedzibg wiezienia — kolejno:
carskiego, kryminatu Il Rzeczpospolitej, hitlerowskiego i stalinowskiej bezpieki. Dzi§ zamek, jako
Muzeum Lubelskie, petni funkcje instytucji kulturalnej i jest nr 1 na liscie zabytkdéw w Lublinie.

Foto: www.polska.travel/pl



http://zamek-lublin.pl/
https://www.polska.travel/pl/glowne-miasta/lublin

Sgsiadujgce z zamkiem Stare Miasto zachwyca zdobieniami kolorowych, renesansowych i klasycystycznych
kamieniczek, regionalnymi daniami w licznych restauracjach i nastrojowymi kafejkami. Wsréd licznych zabytkéw na
uwage zastuguje niewatpliwie stary ratusz i Bazylika 00. Dominikandw, reprezentujgca style od gotyku po klasycyzm,
ze wspaniatymi kaplicami Tyszkiewiczéw 1 Firlejdw oraz Teatr Stary, najstarszy w Polsce po krakowskim,
z interdyscyplinarnym, konfrontujgcym, dynamicznym repertuarem.

Na Stare Miasto prowadzg z przeciwlegtych stron dwie bramy w pozostato$ciach dawnych muréw miejskich. Brama
Krakowska, ktérej wnetrza goszczg Muzeum Historii Miasta Lublina. Druga, Brama Grodzka, zwana byta kiedys

zydowska, poniewaz fgczyta czes$¢ miasta nalezgcg do chrzescijan i czes¢ zamieszkiwang przez wyznawcow religii
mojzeszowej.

Foto: www.polska.travel/pl



https://www.polska.travel/pl/glowne-miasta/lublin
https://lublin.eu/turystyka/poznaj-lublin/zabytki/stare-miasto,10312,w.html
http://zamki.rotmanka.com/portfolio/lublin-stary-ratusz-trybunal-glowny-koronny/
https://lublin.dominikanie.pl/
https://www.teatrstary.eu/
https://lublin.eu/turystyka/poznaj-lublin/zabytki/brama-krakowska,8396,w.html
http://zamek-lublin.pl/muzeum-historii-miasta-lublina/
https://lublin.eu/turystyka/poznaj-lublin/zabytki/brama-grodzka,8395,w.html

W Lublinie odbywajg sie renomowane miedzynarodowe

wydarzenia artystyczne, festiwale teatralne,
muzyczne i prezentujgce sztuke wspotczesng. Wsrod
najbardziej znanych imprez kulturalnych mozna
wymieni¢ Carnaval Sztuk-Mistrzow, Festiwal Inne
Brzmienia, Noc Kultury, Jarmark Jagiellonski, Festiwal
Teatréw  Europy  Srodkowej "Sagsiedzi", Festiwal
"Konfrontacje Teatralne" czy Europejski Festiwal Smaku.

Lublin jest jednym z miast o najwiekszej dynamice
inwestycji w Polsce. Uruchomienie Portu Lotniczego
Lublin, budowa obwodnicy wraz z drogami dojazdowymi
czy unowoczesnienie systemu miejskiego
transportu publicznego w znaczacy sposéb przyczyniajg
sie do rozwoju infrastruktury i tworzenia przyjaznych
warunkéw do inwestowania, co sprawia,ze Lublin
umacnia swojg pozycje na mapie Polski i Europy.

i najprezniejszych osrodkéw akademickich w Polsce.
Na cieszacych sie renomg uczelniach publicznych
i w zdobywajgcych prestiz niepublicznych szkotach
wyzszych w Lublinie studiuje ponad 70 tys. o0sob,
nie tylko z Polski.

Lublin jest Bramg Wschodu,
w kontaktach z krajami Partnerstwa Wschodniego.
To efekt nie tylko potozenia geopolitycznego, ale
réowniez dziedzictwa historycznego miasta, ktére jest
niekwestionowanym liderem w Polsce we wspotpracy
ze wschodnimi partnerami.

wizytébwkg  Polski

Zrédio: https://lublin.eu
https://www.polska.travel/pl/glowne-miasta/lublin

Foto: www.polska.travel/pl



https://sztukmistrze.eu/
https://www.innebrzmienia.eu/o-festiwalu/
https://nockultury.pl/pl/
https://jarmarkjagiellonski.pl/
http://www.festiwal-sasiedzi.pl/
https://konfrontacje.pl/
https://europejskifestiwalsmaku.pl/
https://lublin.eu/
https://www.polska.travel/pl/glowne-miasta/lublin
https://www.polska.travel/pl/glowne-miasta/lublin

Promujemy pOISkie W dniu 14 grudnia br. przedstawiciele KG RP w Hongkongu wraz

z ekspertami z Polski spotkali sie z Biurem Strategii i Zarzadzania

b u d own | CtWO Projektami Biura Rozwoju Hongkongu (Development Bureau).
Spotkanie oficjalnie otworzyt stalty sekretarz ds. rozwoju - pan
modutowe! Lau Chun-kit, Ricky, JP.

Development:™
QD> N =
4V Bureau

GREEN "

czasie spotkania poruszono tematy zwigzane z rozwojem
zrownowazonego budownictwa w Hongkongu, w tym pobudzania
Swiadomosci spotecznej w zakresie budownictwa ekologicznego -
poprzez zaangazowanie W proces planowania spoteczenstwa,
przemystu i rzadu, a takze opracowanie praktycznych rozwigzan dla
unikalnego, subtropikalnego srodowiska budowlanego Hongkongu
0 wysokiej gestosci obszaru miejskiego. W takg wizje wpisuje sie m.in.
zintegrowane  budownictwo  modutowe —  Modular Integrated
Construction (MiC) — z wykonczeniem, osprzetem, armaturg itp., dzieki
ktoremu mozna zwiekszy¢ produktywnos¢, skroci¢ czas budowy oraz
poprawic jakos¢, bezpieczenstwo i zrownowazony rozwoj.

Polska - w ramach programu GreenEvo - posiada doswiadczone
i znane na rynkach miedzynarodowych firmy, ktére tworzg domy
w systemie MIC. Taka wymiana informacji z bezposrednim (w formule
telekonferencji) udziatem ekspertow z Polski w dyskusji na szczeblu
ministerialnym stwarza nowe mozliwosci dla polskich zielonych


http://greenevo.pl/
https://www.devb.gov.hk/en/home/index.html

Polskie groby wojenne

25 grudnia 2021 r. to 80. rocznica tzw.
.Czarnego Bozego Narodzenia” — ostat-
niego i najbardziej zacietego starcia w
Bitwie o Hongkong w 1941 r. W zwiaz-
ku z rocznics t Generalny RP
odwiedzit groby polskich zotnierzy — -
cztonkow Krolewskiego Putku Ochotni-

czego, ktorzy zgineli w tej ostatniej B | : /; i W
Ribgie. ji jubileuszu, 3.5:
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Wieczorem 20 i 21 grudnia ~
Konsulat, wspélnie z polska firma

restauratorska Bistro Concept, zorga-

nizowat swigteczne spotkanie przy
B stole w ,Bistro Flying Pig” w Sai Ying
B8 Pun. Komplet gosci, doskonate polskie
B . . . s .o , ®
&8 jedzenie i mnostwo okazji do spotkan i
¢ rozmow z naszymi rodakami oraz z
@ przyjaciotmi Polski w Hongkongu.
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https://www.bistro-concept.com/

Wizyta na Politechnice w Hongkongu

Q THE HONG KONG
&R

POLYTECHNIC UNIVERSITY
R T K2

W ostatnich godzinach 2021 r. Konsul
Generalny spotkat sie z rektorem
Politechniki w Hongkongu

prof. Jin-Guang Tengiem, prorektorem
prof. Benem Youngiem oraz dyrekto-
rem ds. wspotpracy miedzynarodowej
prof. Geoffreyem Qiping Shen.
Dziekujemy za otwarta dyskusje na
temat mozliwosci rozwijania wzajem-
nie korzystnej wspotpracy pomiedzy
PolyU a polskimi uniwersytetami
badawczymi. Mamy nadzieje na konty-
nuacje rozmow w nowym roku w
zakresie tworzenia nowych partnerstw
akademickich!



https://www.polyu.edu.hk/

Zapraszamy Panstwa do odwiedzenia polskiego stoiska
1D-A20 przygotowanego przez Konsulat Generalny RP
na styczniowych Targach Edukacji i Karier.

31. edycja Targéw odbedzie sie w dniach 20-23 stycznia
2022 r. w Hong Kong Convention and Exhibition Centre.

Wiecej informaciji o Targach znajdg Panstwo

www.hawa.pl

Find your path
to success

: unsplash.com


http://unsplash.com/
https://event.hktdc.com/fair/hkeducationexpo-en/s/1073-General_Information/HKTDC-Education-and-Careers-Expo/Fair-Details.html
https://www.facebook.com/NAWA.NarodowaAgencjaWymianyAkademickiej/photos

17 grudnia - diugo
wyczekiwana premiera
kolejnych odcinkéw
serialu “Wiedzmin”.

Adaptacja prozy Andrzeja Sapkowskiego -
"Wiedzmin" - powrécit z 2. sezonem 17 grudnia
2021 r. Serial jest dostepny tylko na platformie
Netflix.

Geralt, Yennefer, Ciri, Jaskier — w drugim sezonie
serialu odkrywamy silne wiezi, ktére tgczg bohate-
row sagi Andrzeja Sapkowskiego. Geralt z Rivii,
przekonany, ze Yennefer zgineta w bitwie o Wzgérze
Sodden, zabiera Cirille do najbezpieczniejszego
miejsca, jakie zna — warowni Kaer Morhen.
Podczas gdy za jej murami krolowie, elfy, ludzie
i demony walczg o panowanie na Kontynencie,
Geralt musi chroni¢ dziewczyne przed czyms o wiele
grozniejszym: tajemniczg moca, jakg dziewczyna
skrywa w sobie.

W nowych odcinkach w roli gtéwnej powraca
oczywiscie Henry Cavill. W obsadzie nie zabraknie
takze Freyi Allan jako Ciri, Anyi Chalotry jako
Yennefer i Joeya Bateya jako Jaskra. Na widzow
czekajg takze nowi bohaterowie m. in. Kim Bodnia
jako Vesemir i Kristofer Hivju jako Nivellen.


https://www.netflix.com/

Cebularz lubelski —
legendarne krélewskie
poczatki i historia
okragtego placka !

Cebularz to pszenny placek pokryty pokrojong w kostke cebulg
wymieszang z makiem, charakterystyczny dla Lubelszczyzny. Specjat
ten zostat uznany za produkt regionalny i posiada Chronione
Oznaczenie Geograficzne (CHOG). Potrawa wywodzi sie z kuchni
zydowskiej a przed Il wojng swiatowg znana byta jako pletzel.

Jak gtosi legenda, krol Kazimierz Wielki czesto odwiedzat w Kazimierzu
Dolnym swojg ukochang Esterke, ktéra dla niego wypiekata ciasto
drozdzowe posypane cebulg wymieszang z makiem. By¢ moze tak
wiasnie powstat pierwszy cebularz.

Przepis na placek z cebulg znajdziemy tez w wydanej w 1682 r.
w Krakowie pierwszej polskiej ksigzce kucharskiej (Compendium
Ferculorum), ktérej autorem byt Stanistaw Czerniecki, kucharz rodziny
Lubomirskich. Pierwsze przepisy na lubelski cebularz pochodzg z XIX
wieku. W 1915 roku w Lublinie na Starym Miescie, przy ulicy
Probostwo, otworzyt swojg piekarnie Hersz Lander. Ten piekarz
zydowskiego pochodzenia urodzit sie w 1895 r. w Chetmie i aby
nauczyc¢ sie zawodu wyjechat terminowaé do Lublina. Tam wraz z zong
otworzyt piekarnie i sklep. Landerowie sprzedawali chleb zytni, bajgle,
obwarzanki, pletzle (cebularze), chatki na szabat i mace na swieto
Paschy.

Pletzel to stowo, ktdre pochodzi z jezyka jidysz i oznacza deske, ptyte.
Byt to kawatek rozwatkowanego ciasta, obsypany cebulg i ziarnkami
maku. Rozwatkowane ciasto tworzylo cienki i ptaski podkiad dla
uktadanej na nim pokrojonej i usmazonej cebuli. Pletzel byt
rozpowszechniony przed wojng wsrod zydowskich piekarzy,
w szczegolnosci na wschodnich terenach Polski.

Foto: www.poezja-smaku.pl



https://www.poezja-smaku.pl/

Przepis
na cebularz:

Ciasto

* 50 g swiezych drozdzy

* 1 tyzka cukru

+ 500 g maki

* 1 szklanka cieptego mleka lub wody
* 1jajko

+ 2 tyzeczki soli

* 60 g masta

Swieze drozdze wymieszaé z cukrem, 2 tyzkami maki
i czescig cieptego mleka. Pozostawi¢ do wyro$niecia.

Rozpusci¢ masto z resztg mleka. Wyrosniety rozcz?/n
wraz z cieptym mlekiem i mastem doda¢ do maki z sola.
Ja{ko roztrzepa¢ widelcem i doda¢ do pozostatyc
skfadnikéw, zostawiajgc 1 tyzke na posmarowanie
brzegdw cebularzy.

Wyrobi¢ ciasto (10 — 15 minut), tak aby odstawato od
reki, w razie potrzeby dodac¢ troche maki. Pozostawic
do wyro$niecia (60 — 90 minut).

Ciasto podzielic na 14 czesci. Kazdg czesc
rozwatkowac¢ na placek, utozy¢ na cienko wysmarowanej
olejem blasze do pieczenia. Brzegi plackéw posmarowac
odtozonym jajkiem. Roztozy¢ cebule z makiem. Zostawic¢
do wyrosniecia (30 — 60 minut).

Piec przez ok. 20 minut w 180 stopniach C na lekko
ztoty kolor.

tho: www.kwestiasmaku.pl

Farsz

* 2 duze cebule
* 3 tyzki maku
* 1 tyzeczka soli
» 2 tyzki oleju

Cebule najlepiej jest przygotowac¢ na dzieh lub dwa dni
przed pieczeniem cebularzy. Nalezy pokroi¢ jg w grubg
kostke, obgotowaé¢ przez 1 — 2 minuty we wrzatku
i odcedzi¢. Gorgcg wymiesza¢ z makiem, solg i olejem.
Szybko przetozy¢ do stoika, szczelnie zamknac,
a po ostygnieciu wstawi¢ do lodéwki.


https://www.kwestiasmaku.com/

foto: www.kuchnia-domowa.pl

Barszcz na zakwasie

Barszcz wigilijny na zakwasie z kiszonych burakéw.
Sktadniki na ok. 1,5 litra barszczu, ok. 5- 6 porciji:

Wywar warzywny:
2 marchewki

1 pietruszka

1 burak

Y2 selera

kawatek pora

4 ziarna ziela angielskiego
3 liscie laurowe

5 ziaren pieprzu

1 tyzeczka soli

1 litr wody

Wywar grzybowy:
ok. 30g suszonych grzybow
500ml wody

Zakwas buraczany:

1 kg burakow (to mniej wiecej 4 duze buraki)
5 szklanek wody

1 tyzeczka cukru

1 tyzeczka soli

4 zgbki czosnku

2 liscie laurowe

3 ziarenka ziela angielskiego

Dodatkowo:

majeranek

czosnek

soél, czarny pieprz swiezo mielony


https://www.kuchnia-domowa.pl/przepisy/zupy/402-barszcz-wigilijny-na-zakwasie

Sposob przygotowania:

1.

Grzyby przetozy¢ do nieduzego garnka i zalaé woda.
Pozostawic¢ na noc.

Przygotowa¢ wywar grzybowy. Grzyby ugotowaé w wodzie,
w ktorej sie moczyty pod przykryciem do miekkosci. Odcedzi¢
przez sitko. (Grzyby wykorzysta¢ do uszek, pierogoéw itp.)

Przygotowa¢ wywar warzywny. Marchewki, pietruszke, seler
I buraka obra¢, umy¢, pokroi¢ na duze kawatki i wiozy¢ do
garnka. Zalac litrem wody. Doda¢ oczyszczonego pora, sol,
pieprz, ziele angielskie i liscie laurowe. Zagotowac¢. Gotowac
na matej mocy palnika przez 1- 1,5 godziny, az warzywa
bedg miegkkie. Podczas gotowania garnek powinien by¢ przyk
ryty pokrywa, pozostawiajgc matg szczeline. Gotowy wywar
przecedzi¢ przez sitko. (Warzywa mozna wykorzystaé do
satatki ziemniaczanej).

Wywar grzybowy potgczy¢é z warzywnym. DodaC zakwas
buraczany do smaku. (Np. 2 szklanki. Proporcje wywarow
mozna zmienia¢ w zaleznosci od upodoban). Podgrzewac,
uwazajgc, aby barszczu nie zagotowac¢, bo straci kolor.
Doprawi¢ do smaku pieprzem, majerankiem i ewentualnie sol
3. (Mozna roéwniez dodac jeszcze przecisniety przez prase
zgbek lub dwa czosnku i po podgrzaniu przecedzi¢ caty
barszcz przez sitko wytozone gaza).

Mozna podawac z uszkami, krokietem, jajkiem.
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Dziekujemy!

Nastepny Newsletter
w styczniu!

Room 2506, Hopewell Centre 183 Queen’s Road East Wanchai Hong Kong
telefon: +852 2840 0779, faks: +852 2596 0062
e-mail: hongkong.kg.info@msz.qgov.pl
https://www.gov.pl/web/chiny/konsulat-generalny-rp-w-hongkongu
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