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WYKAZ METOD BADAWCZYCH STOSOWANYCH 

W LABORATORIUM BADAŃ MIKROBIOLOGICZNYCH

ODDZIAŁ LABORATORYJNY W SZCZECINIE
Metody akredytowane

	Lp.
	Przedmiot badań/wyrób
	Badane cechy
	Dokumenty odniesienia
A, N*
	Metoda 

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.

	1. 
	Mięso i produkty mięsne

Mleko i produkty mleczne

Wyroby garmażeryjne
Wyroby cukiernicze i ciastkarskie

Środki  specjalnego przeznaczenia żywieniowego

Owoce i warzywa i przetwory owocowe i warzywne oraz warzywno-mięsne

Żywność mrożona

Dodatki do żywności

Kawa i herbata

Koncentraty spożywcze

Ryby i przetwory rybne

Zioła i przyprawy

Zboża i przetwory zbożowe

Produkty jajeczne

Suplementy diety
	Obecność Salmonella spp. w 25 g/ml oraz w 10 g
	PN-EN ISO 6579-1:2017-04 A 
PN-EN ISO 6579-1:2017-04

/A1:2020-09 A

	Metoda hodowlana 
z potwierdzeniem biochemicznym 
i serologicznym

	2. 
	Mięso i produkty mięsne 


	Obecność Campylobacter spp. w 10 g
	PN-EN ISO 10272-1:2017-08 A
	Metoda hodowlana 
z potwierdzeniem biochemicznym 
i mikroskopowym


	3. 
	Preparaty do początkowego żywienia niemowląt, w tym mleko początkowe oraz preparaty do dalszego żywienia niemowląt, w tym mleko następne  
	Obecność Cronobacter spp. w 10 g/ml


	PN-EN ISO 22964:2017-06 A

	Metoda hodowlana 
z potwierdzeniem biochemicznym

	4. 
	Mięso i produkty mięsne

Mleko i produkty mleczne

Środki  specjalnego przeznaczenia żywieniowego 

Koncentraty spożywcze

Wyroby cukiernicze i ciastkarskie
	Obecność Enterobacteriaceae w 10 g/ml
	PN-EN ISO 21528-1:2017-08 A
	Metoda hodowlana 
z potwierdzeniem biochemicznym

	5. 
	Mięso i produkty mięsne

Mleko i produkty mleczne

Wyroby garmażeryjne
Wyroby cukiernicze i ciastkarskie

Ryby i przetwory rybne

Środki  specjalnego przeznaczenia żywieniowego

Koncentraty spożywcze

Owoce i warzywa i przetwory owocowe i warzywne oraz warzywno-mięsne

Zioła i przyprawy
	Obecność Listeria monocytogenes w 25 g/ml
	PN-EN ISO 11290-1:2017-07 A
	Metoda hodowlana 

z potwierdzeniem biochemicznym

	6. 
	Mięso i produkty mięsne

Mleko i produkty mleczne

Wyroby garmażeryjne
Wyroby cukiernicze i ciastkarskie

Owoce i warzywa i przetwory owocowe i warzywne oraz warzywno-mięsne

Ryby i przetwory rybne

Środki  specjalnego przeznaczenia żywieniowego

Suplementy diety 

Zioła i przyprawy

Zboża i przetwory zbożowe
	Liczba Listeria monocytogenes


	PN-EN ISO 11290-2:2017-07 A
	Metoda płytkowa 

(posiew powierzchniowy)

	7. 
	Mięso i produkty mięsne

Mleko i produkty mleczne

Wyroby garmażeryjne
Wyroby cukiernicze i ciastkarskie

Owoce i warzywa i przetwory owocowe i warzywne oraz warzywno-mięsne

Ryby i przetwory rybne

Zioła i przyprawy

Produkty jajeczne

Środki specjalnego przeznaczenia żywieniowego 
	Liczba gronkowców koagulazo-dodatnich (Staphylococcus aureus i inne gatunki)
	PN-EN ISO 6888-1:2001 A
PN-EN ISO 6888-1:2001/A1:2004 A
PN-EN ISO 6888-1:2001/A2:2018-10 

z wyłączeniem punktu 9.5.3 A
	Metoda płytkowa

(posiew powierzchniowy)

	8. 
	Mleko i produkty mleczne

Wyroby cukiernicze i ciastkarskie

Zboża i przetwory zbożowe

Środki specjalnego przeznaczenia żywieniowego 

Wyroby garmażeryjne
	Liczba przypuszczalnych Bacillus cereus
	PN-EN ISO 7932:2005 A

PN-EN ISO 7932:2005

/A1:2020-09 z wyłączeniem punktu 9.5 A

	Metoda płytkowa 

(posiew powierzchniowy)

	9. 
	Żywność

o aktywności wody wyższej niż 0,95 Napoje bezalkoholowe (gazowane, niegazowane, soki, syropy, itp.)

Owoce i warzywa i przetwory owocowe i warzywne
	Liczba drożdży i pleśni 


	PN ISO 21527-1:2009 A 
	Metoda płytkowa 

(posiew powierzchniowy)

	10. 
	Mięso i produkty mięsne

Mleko i produkty mleczne

Napoje bezalkoholowe (gazowane, niegazowane, soki, syropy, itp.)

Wyroby cukiernicze i ciastkarskie

Zioła i przyprawy

Koncentraty spożywcze

Wyroby garmażeryjne
	Liczba bakterii z grupy coli


	PN ISO 4832:2007 A
	Metoda płytkowa 

(posiew wgłębny)

	11. 
	Mięso i produkty mięsne

Mleko i produkty mleczne

Wyroby garmażeryjne
Warzywa i przetwory warzywne oraz warzywno-mięsne

Zioła i przyprawy

Owoce i warzywa i przetwory owocowe i warzywne
	Liczba β-glukuronidazo-dodatnich Escherichia coli


	PN ISO 16649-2:2004 A
	Metoda płytkowa

(posiew wgłębny)

	12. 
	Mięso i produkty mięsne

Mleko i produkty mleczne

Środki specjalnego przeznaczenia żywieniowego

Koncentraty spożywcze

Ryby i przetwory rybne
	Liczba Enterobacteriaceae


	PN-EN ISO 21528-2:2017-08 A
	Metoda płytkowa 

(posiew wgłębny)

	13. 
	Mięso i produkty mięsne

Mleko i produkty mleczne

Wyroby garmażeryjne

Napoje bezalkoholowe (gazowane, niegazowane, soki, syropy, itp.)

Środki specjalnego przeznaczenia żywieniowego

Dodatki do żywności 

Wyroby cukiernicze i ciastkarskie

Zioła i przyprawy

	Liczba drobnoustrojów
	PN-EN ISO 4833-1:2013-12 A
	Metoda płytkowa 

(posiew wgłębny)

	14. 
	Próbki środowiskowe z obszarów produkcji  żywności  i obrotu żywnością:

- wymaz z powierzchni ograniczonej szablonem

- wymaz z powierzchni nieograniczonej szablonem, w tym z rąk
	Obecność Salmonella spp. 
	PN-EN ISO 6579-1:2017-04 A

PN-EN ISO 6579-1:2017-04

/A1:2020-09 A

	Metoda hodowlana 
z potwierdzeniem biochemicznym

i serologicznym

	15. 
	Próbki środowiskowe z obszarów

produkcji żywności i obrotu żywnością:

- wymaz z powierzchni ograniczonej szablonem

- wymaz z powierzchni nieograniczonej szablonem, w tym z rąk
	Obecność Listeria monocytogenes
	PN-EN ISO 11290-1:2017-07 A
	Metoda hodowlana 

z potwierdzeniem biochemicznym 

	16. 
	Próbki środowiskowe z obszarów produkcji  żywności  i obrotu żywnością:

- wymaz z powierzchni ograniczonej szablonem

- wymaz z powierzchni nieograniczonej szablonem, w tym z rąk
	Obecność gronkowców koagulazo-dodatnich (Staphylococcus aureus i inne gatunki)
	PN-EN ISO 6888-3:2004 A
PN-EN ISO 6888-3:2004/AC:2005 A

	Metoda hodowlana 

z potwierdzeniem biochemicznym

	17. 
	Próbki środowiskowe z obszarów produkcji  żywności  i obrotu żywnością:

- wymaz z powierzchni ograniczonej szablonem

- wymaz z powierzchni nieograniczonej szablonem, w tym z rąk
	Obecność bakterii z grupy coli 
	PN-ISO 4831:2007 A
	Metoda hodowlana

	18. 
	Próbki środowiskowe z obszarów produkcji żywności  i obrotu żywnością:

- wymaz z powierzchni ograniczonej szablonem 

- wymaz z powierzchni nieograniczonej szablonem, w tym z rąk
	Liczba Enterobacteriaceae
	PN-EN ISO 21528-2:2017-08 A
	Metoda płytkowa 

(posiew wgłębny)

	19. 
	Próbki środowiskowe z obszarów produkcji  żywności  i obrotu żywnością:

- wymaz z powierzchni ograniczonej szablonem

- wymaz z powierzchni nieograniczonej szablonem, w tym z rąk

	Liczba drobnoustrojów 
	PN-EN ISO 4833-1:2013-12 A
	Metoda płytkowa 

(posiew wgłębny)

	20. 
	Woda

Woda przeznaczona do spożycia przez ludzi
	Ogólna liczba mikroorganizmów 22ºC

	PN-EN ISO 6222:2004 A
	Metoda płytkowa 

(posiew wgłębny)

	21. 
	
	Ogólna liczba mikroorganizmów 36ºC

	PN-EN ISO 6222:2004 A
	Metoda płytkowa 

(posiew wgłębny)

	22. 
	
	Liczba enterokoków kałowych
	PN-EN ISO 7899-2:2004 A
	Metoda filtracji membranowej 

	23. 
	
	Liczba bakterii Clostridium perfringens 
łącznie z przetrwalnikami
	PN-EN ISO 14189:2016-10 A
	Metoda filtracji membranowej 

	24. 
	
	Liczba Pseudomonas aeruginosa
	PN-EN ISO 16266:2009 A
	Metoda filtracji membranowej 

	25. 
	
	Liczba bakterii grupy coli 
	PN-EN ISO 9308-1:2014-12 A
PN-EN ISO 9308-1:2014-12/A1:2017-04 A
	Metoda filtracji membranowej

	26. 
	
	Liczba Escherichia coli
	PN-EN ISO 9308-1:2014-12 A
PN-EN ISO 9308-1:2014-12/A1:2017-04 A
	Metoda filtracji membranowej

	27. 
	
	Liczba bakterii z rodzaju Legionella
	PN-EN ISO 11731:2017-08 A
PN-EN ISO 11731:2017-08/Ap1:2019-12 A  
	Metoda filtracji membranowej 
Matryca B: Procedura 7 (pożywka C – GVPC)

Zakres: 
od 1jtk/100ml lub od 1jtk/1000ml

	28. 
	Woda źródlana, mineralna
	Ogólna liczba mikroorganizmów w 220C


	PN-EN ISO 6222:2004 A

	Metoda płytkowa 
(posiew wgłębny)

	29. 
	
	Ogólna liczba mikroorganizmów w 36±20C 


	PN-EN ISO 6222:2004 A

	Metoda płytkowa
(posiew wgłębny)

	30. 
	
	Liczba enterokoków kałowych 


	PN-EN ISO 7899-2:2004 A

	Metoda filtracji membranowej

	31. 
	
	Liczba przetrwalników beztlenowców redukujących siarczyny (clostridia)
	PN-EN 26461-2:2001 A

	Metoda filtracji membranowej

	32. 
	
	Liczba Pseudomonas aeruginosa


	PN-EN ISO 16266:2009 A

	Metoda filtracji membranowej

	33. 
	
	Liczba bakterii grupy coli 


	PN-EN ISO 9308-1:2014-12 A
PN-EN ISO 9308-1:2014-12/A1:2017-04 A
	Metoda filtracji membranowej

	34. 
	
	Liczba Escherichia coli


	PN-EN ISO 9308-1:2014-12 A
PN-EN ISO 9308-1:2014-12/A1:2017-04 A
	Metoda filtracji membranowej

	35. 
	  Woda na pływalniach
	Ogólna liczba mikroorganizmów w 360C 


	PN-EN ISO 6222:2004 A

	Metoda płytkowa 
(posiew wgłębny)

	36. 
	
	Liczba gronkowców koagulazo-dodatnich


	Metodyka NIZP-PZH ZHK:2007 A
	Metoda filtracji membranowej

	37. 
	
	Liczba Pseudomonas aeruginosa


	PN-EN ISO 16266:2009 A

	Metoda filtracji membranowej

	38. 
	
	Liczba Escherichia coli


	PN-EN ISO 9308-1:2014-12 A
PN-EN ISO 9308-1:2014-12/A1:2017-04 A
	Metoda filtracji membranowej

	39. 
	
	Liczba bakterii z rodzaju Legionella


	PN-EN ISO 11731:2017-08 A
PN-EN ISO 11731:2017-08/Ap1:2019-12 A

	Metoda filtracji membranowej

Matryca B: Procedura 7 (pożywka C – GVPC)

Zakres: od 1jtk/100ml

	40. 
	Woda w kąpieliskach

  Woda powierzchniowa
	Najbardziej prawdopodobna liczba Escherichia coli
	PN-EN ISO 9308-3:2002 A
	Metoda zminiaturyzowana (NPL)

	41. 
	
	Liczba enterokoków kałowych 


	PN-EN ISO 7899-2:2004 A

	Metoda filtracji membranowej

	42. 
	  Woda powierzchniowa
	Najbardziej prawdopodobna liczba bakterii grupy coli 
	Instrukcja producenta COLILERT 

firmy IDEXX wyd. 06-12999 A
	Metoda NPL

	43. 
	
	Najbardziej prawdopodobna liczba Escherichia coli
	Instrukcja producenta COLILERT 

firmy IDEXX wyd. 06-12999 A
	Metoda NPL

	44. 
	
	Najbardziej prawdopodobna liczba enterokoków kałowych 
	Instrukcja producenta  ENTEROLERT-E 
firmy IDEXX wyd. 06-04626 A
	Metoda NPL


Pozostałe metody
	Lp.
	Przedmiot badań/wyrób
	Badane cechy
	Dokumenty odniesienia
A, N*
	Metoda 

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.

	1. 
	Żywności


	Badanie organoleptyczne
	Normy przedmiotowe N
	Ocena bezpośrednia

	2. 
	Żywności


	Znakowanie
	Przepisy prawa w zakresie znakowania N
	-


* A - metoda akredytowana, N - metoda nieakredytowana

         zakres akredytacji PCA nr AB 515 wyd. nr 24 z dnia 4 grudnia 2020 r.
                                                                          Kierownik Laboratorium Badań Mikrobiologicznych

                                                                              Oddział Laboratoryjny w Szczecinie

                                                                                                                                                      Dział Laboratoryjny                                                                                                    

                                                                                                                Wojewódzkiej Stacji Sanitarno -Epidemiologicznej w Szczecinie 

                                                                                                                                         05.05.2021 r.   Anna Ratko        

                                                                                                                                …………………………………………….

                                                                                                                                  Data i podpis Kierownika Laboratorium 
