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Wykaz podręczników 
(przedmioty zawodowe)
Technikum oraz Szkoła Branżowa I Stopnia
w
Zespole Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego
im. Osadników Wojskowych w Mieszkowicach
Rok Szkolny 2026/2027

Technik Architektury Krajobrazu i Arborystyki
	Lp.
	Nazwa przedmiotu
	Nazwa podręcznika
	Wydawnictwo
	Autor

	



1.
	



Prowadzenie działalności gospodarczej
	Prowadzenie działalności gospodarczej.
Podręcznik do nauki zawodu
	WSiP
	Teresa Grzelany, Wiesława Aue

	
	
	Prowadzenie działalności gospodarczej. Nowoczesne przedsiębiorstwo usługowe.
	Wydawnictwo Difin
	Maria Gaertner, Mariusz Kruczek

	2.
	Urządzanie i pielęgnacja terenów zieleni
	Architektura krajobrazu część 7. Projektowanie, urządzanie i pielęgnacja elementów roślinnych.
	Viridia Ab
	Edyta Gadomska, Krzysztof Gadomski, Beata Fortuna-Antoszkiewicz, Anna Nizińska

	3.
	Rośliny ozdobne
	Architektura krajobrazu część 4.
Rośliny ozdobne
	Viridia Ab
	Anna Bernaciak, Edyta Gadomska, Anna Nizińska, Antoni Maśka, Piotr Sikorski, Wanda Smogorzewska, Marek Wierzba

	
	
	Architektura krajobrazu część 5.
Rośliny ozdobne
	Viridia Ab
	Wanda Smogorzewska, Joanna Omiecka, Anna Nizińska

	
	
	Architektura krajobrazu część 6.
Rośliny ozdobne
	Viridia Ab
	Piotr Latocha

	4.
	Ochrona roślin
	Architektura krajobrazu część 4.
Rośliny ozdobne
	Viridia Ab
	Anna Bernaciak, Edyta Gadomska, Anna Nizińska, Antoni Maśka, Piotr Sikorski, Wanda Smogorzewska, Marek Wierzba

	5.
	Język niemiecki zawodowy
	-
	-
	-

	6.
	Podstawy arborystyki
	-
	-
	-

	7.
	Podstawy projektowania obiektów małej architektury krajobrazu
	Architektura krajobrazu część 1.
Podstawy architektury krajobrazu
	Viridia Ab
	Edyta Gadomska, Anna Różańska-Mazurkiewicz, Dorota Sikora, Kinga Zinowiec-Cieplik

	
	
	Architektura krajobrazu część 2.
Podstawy architektury krajobrazu
	Viridia Ab
	Edyta Gadomska, Krzysztof Gadomski, Maciej Żołnierczuk

	
	
	Architektura krajobrazu część 3.
Podstawy architektury krajobrazu
	Viridia Ab
	Edyta Gadomska, Edyta Rosłon- Szeryńska, Maciej Żołnierczuk

	8.
	Urządzanie i konserwacja obiektów architektury krajobrazu
	Architektura krajobrazu część 8.
Projektowanie, urządzanie i pielęgnacja elementów małej architektury ogrodowej
	Viridia Ab
		

Edyta Gadomska, K.rzysztof Gadomski

	
	
	Architektura krajobrazu część 9. Projektowanie, urządzanie i pielęgnacja elementów małej architektury ogrodowej
	Viridia Ab
	Edyta Gadomska, Krzysztof Gadomski




Technik Żywienia i Usług Gastronomicznych
	Lp.
	Nazwa przedmiotu
	Nazwa podręcznika
	Wydawnictwo
	Wydawnictwo/Autor

	Klasa I

	1.
	Wyposażenie techniczne
	Wyposażenie i zasady bezpieczeństwa w gastronomii. Technik żywienia i usług gastronomicznych. 
	Agnieszka Kasperek, Marzanna Kondratowicz
	WSiP 2022

	2.
	Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
	Sporządzanie potraw i napojów cz.2, HGT.02/TG.07 WSiP
	Anna Kmiołek-Gizara
	WSiP 20219

	3.
	Zajęcia praktyczne technologia gastronomiczna
	Sporządzanie potraw i napojów cz.2, HGT.02/TG.07 WSiP
	Anna Kmiołek-Gizara
	WSiP 20219

	Klasa II

	4.
	Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
	Sporządzanie potraw i napojów cz.2, HGT.02/TG.07 WSiP
	Anna Kmiołek-Gizara
	WSiP 20219

	5.
	Zajęcia praktyczne technologia gastronomiczna
	Sporządzanie potraw i napojów cz.2, HGT.02/TG.07 WSiP
	Anna Kmiołek-Gizara
	WSiP 20219

	6.
	Obsługa konsumenta
	Usługi gastronomiczne. Technik żywienia i usług gastronomicznych 
	Renata Szajna
	WSiP 2023

	7.
	Zajęcia praktyczne obsługa konsumenta
	Usługi gastronomiczne. Technik żywienia i usług gastronomicznych 
	Renata Szajna
	WSiP 2023

	Klasa III

	8.
	Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
	Sporządzanie potraw i napojów cz.2, HGT.02/TG.07 WSiP
	Anna Kmiołek-Gizara
	WSiP/20219

	9.
	Zajęcia praktyczne technologia gastronomiczna
	Sporządzanie potraw i napojów cz.2, HGT.02/TG.07 WSiP
	Anna Kmiołek-Gizara
	WSiP/20219

	10.
	Obsługa konsumenta
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych cz. 2 
	Joanna Duda, Sebastian Krzywda, Marzanna Zienkiewicz
	WSiP 2020

	11.
	Zajęcia praktyczne obsługa konsumenta
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych cz. 2 
	Joanna Duda, Sebastian Krzywda, Marzanna Zienkiewicz
	WSiP 2020

	12.
	Zasady żywienia
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych cz. 1 Zasady żywienia 
	Beata Przygoda, Hanna Kunachowicz, Irena Nadolna, Beata Sińska, Halina Turlejska
	WSIP 2020

	Klasa IV

	13.
	Zajęcia praktyczne organizowanie produkcji gastronomicznej
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych, kwalifikacja HGT.12. część 2 
	Joanna Duda, Sebastian Krzywda, Marzanna Zienkiewicz
	WSiP 2020

	14.
	Obsługa konsumenta
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych, kwalifikacja HGT.12. część 2 
	Joanna Duda, Sebastian Krzywda, Marzanna Zienkiewicz
	WSiP 2020

	15.
	Zajęcia praktyczne obsługa konsumenta
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych, kwalifikacja HGT.12. część 2 
	Joanna Duda, Sebastian Krzywda, Marzanna Zienkiewicz
	WSiP 2020

	16.
	Zasady żywienia
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych cz. 1 Zasady żywienia 
	Beata Przygoda, Hanna Kunachowicz, Irena Nadolna, Beata Sińska, Halina Turlejska
	WSIP 2020

	Klasa V

	17.
	Zajęcia praktyczne organizowanie produkcji gastronomicznej
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych, kwalifikacja HGT.12. część 2 
	Joanna Duda, Sebastian Krzywda, Marzanna Zienkiewicz
	WSiP 2020

	18.
	Zajęcia praktyczne obsługa konsumenta
	Pracownia organizacji żywienia. Technik żywienia i usług gastronomicznych. Kwalifikacja T.15. Praktyczna nauka zawodu 
	Joanna Duda, Sebastian Krzywda
	WSiP 2018

	19.
	Zajęcia praktyczne obsługa konsumenta
	Organizacja żywienia i usług gastronomicznych, kwalifikacja HGT.12. część 2 
	Joanna Duda, Sebastian Krzywda, Marzanna Zienkiewicz
	WSiP 2020



Szkoła Branżowa I Stopnia – Ogrodnik terenów zieleni
	Lp.
	Nazwa przedmiotu
	Nazwa podręcznika
	Wydawnictwo
	Wydawnictwo/Autor

	1.
	Podstawy przedsiębiorczości
	Krok w biznes i zarządzanie Podręcznik. Szkoła Branżowa I stopnia
	Nowa Era
	Tomasz Rachwał, Zbigniew Makieła

	2.
	Urządzanie i pielęgnacja terenów zieleni
	Architektura krajobrazu część 7. Projektowanie, urządzanie i pielęgnacja elementów roślinnych.
	Viridia Ab
	Edyta Gadomska, Krzysztof Gadomski, Beata Fortuna-Antoszkiewicz, Anna Nizińska

	3.
	Rośliny ozdobne
	Architektura krajobrazu część 4.
Rośliny ozdobne
	Viridia Ab
	Anna Bernaciak, Edyta Gadomska, Anna Nizińska, Antoni Maśka, Piotr Sikorski, Wanda Smogorzewska, Marek Wierzba

	
	
	Architektura krajobrazu część 5.
Rośliny ozdobne
	Viridia Ab
	Wanda Smogorzewska, Joanna Omiecka, Anna Nizińska

	
	
	Architektura krajobrazu część 6.
Rośliny ozdobne
	Viridia Ab
	Piotr Latocha

	4.
	Ochrona roślin
	Architektura krajobrazu część 4.
Rośliny ozdobne
	Viridia Ab
	Anna Bernaciak, Edyta Gadomska, Anna Nizińska, Antoni Maśka, Piotr Sikorski, Wanda Smogorzewska, Marek Wierzba



Szkoła Branżowa I Stopnia – Kucharz
	Lp.
	Nazwa przedmiotu
	Nazwa podręcznika
	Wydawnictwo
	Wydawnictwo/Autor

	1.
	Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
	Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem cz1,2
	WSiP
	M. Konarzewska

	2.
	Wyposażenie techniczne
	Wyposażenie i zasady bezpieczeństwa w gastronomii
	WSiP
	A. Kasperek, M.Kondratowicz

	3.
	Podstawy przedsiębiorczości 
	Krok w biznes i zarządzanie Podręcznik. Szkoła Branżowa I stopnia
	Nowa Era
	Tomasz Rachwał, Zbigniew Makieła

	4.
	Język niemiecki zawodowy
	Język niemiecki zawodowy
	WSiP
	Anna Dul



Szkoła Branżowa I Stopnia - Cukiernik
	Lp.
	Nazwa przedmiotu
	Nazwa podręcznika
	Wydawnictwo
	Wydawnictwo/Autor

	1.
	Technologia produkcji cukierniczej
	Technologia produkcji cukierniczej. Produkcja wyrobów cukierniczych część 1,2
	WSiP
	M. Kazimierczak

	2.
	Wyposażenie zakładów cukierniczych
	Technika w produkcji cukierniczej
	WSiP
	M. Kocierz

	3.
	Podstawy przedsiębiorczości 
	Krok w biznes i zarządzanie Podręcznik. Szkoła Branżowa I stopnia
	Nowa Era
	Tomasz Rachwał, Zbigniew Makieła

	4.
	Język niemiecki zawodowy
	Język niemiecki zawodowy
	WSiP
	Anna Dul
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