OGLOSZENIE
MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU WS

z dnia 12 kwietnia 2017 r.

w sprawie wniosku o rejestracje nazwy ,,miod spadziowy z Beskidu

Wyspowego” jako chroniona nazwa pochodzenia

Na podstawie art. 16 pkt 3 ustawy z dnia 17 grudnia 2004 r. o rejestracji i ochronie
nazw i oznaczen produktow rolnych i srodkow spozywczych oraz o produktach
tradycyjnych (Dz. U. z 2005 r. poz. 68, z 2008 r. poz. 1056 i 1368 oraz z 2016 r. poz.
1001) ogtasza sie, ze dnia 20 marca 2017 r. o godzinie 10°° wplynat, ztozony przez
Stowarzyszenie Producentéw Miodu Spadziowego z Beskidu Wyspowego, wniosek o
rejestracje nazwy ,miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego” jako chroniona nazwa
pochodzenia. Wniosek spetnia wymogi formalne i dnia 3 kwietnia 2017 r. zostat

wpisany do rejestru wewnetrznego wnioskow.

Minister Rolnictwa i Rozwoju WSsi

Y Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem administracji rzgdowej — rynki rolne, na podstawie § 1 ust. 2
pkt 3 rozporzgdzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 17 listopada 2015 r. w sprawie szczegétowego zakresu
dziatania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. poz. 1906).



WNIOSEK O REJESTRACJE
NAZWY POCHODZENIA fOZNACZENIA- GEOGRAFRICZNEGO 2
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

I. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa lub imig i nazwisko”:

Stowarzyszenie Producentow Miodu Spadziowego z Beskidu Wyspowego
2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:
Osieczany 365

32-400 Myslenice

E-mail:stowarzyszenie.miodspadziowy@gmail.com

3. Adres do korespondencji:

j-w.

4. Imie i nazwisko osoby dzialajacej w imieniu wnioskodawcy:
Tadeusz Sawicki - Prezes Stowarzyszenia

Jerzy Zwirski - Wiceprezes Stowarzyszenia

5. Grupa:

W sktad grupy wchodzi 15 producentow "miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego". Sa to
pszczelarze zrzeszeni w Stowarzyszeniu Producentéw Miodu Spadziowego z Beskidu
Wyspowego.

I1. Specyfikacja
1. Nazwa:

Miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego

2 Niepotrzebne skreslic.

9Do zlozenia wniosku o rejestracje uprawniona jest jedynie grupa. Osoba fizyczna lub prawna moze ztozyé
wniosek o rejestracj¢ po okresleniu przez Komisje Europejska warunkéw, po spetnieniu ktéorych moze by¢
traktowana jako grupa.



2. Whniosek dotyczy rejestracji:

Nalezy zaznaczy¢ krzyzykiem, czy wnioskodawca ubiega si¢ o rejestracje nazwy podanej w pkt 1 jako
nazwy pochodzenia czy jako oznaczenia geograficznego.

1) nazwa pochodzenia X
2) oznaczenie geograficzne

3. Kategoria:

Klasa 1.4 Inne produkty pochodzenia zwierzecego (jaja, midd, rozne produkty mleczne z
wyjatkiem masta itp.)

4. Opis:

»Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego” jest to ptynny lub skrystalizowany miod
spadziowy powstajacy ze spadzi jodtowej. Surowcem do produkcji ,,miodu spadziowego z
Beskidu Wyspowego” jest spadz jodtowa z gérskich lasow jodtowych Beskidu Wyspowego i
niewielkiej czesci Beskidu Makowskiego zwanej Beskidem Myslenickim. Jest ona
wytwarzana na jodle pospolitej (Abies alba) przez mszyce nalezace do gatunku miodownica
jodtowa zielona (Cinara pectinata Nordl).

,»Mi0d spadziowy z Beskidu Wyspowego™ jest wytwarzany wytacznie przez rodziny pszczele
rasy krainskiej (Apis mellifera carnica) linii Dobra lub ich krzyzowki z innymi pszczotami
rasy krainskiej (Apis mellifera carnica). W krzyzoéwkach strona mateczna musi pochodzi¢ z
linii Dobra, natomiast ojcowska musi by¢ rasy krainskiej. Na terenie obszaru hodowli
zachowawczej i jego obrzezach mozna hodowaé wytacznie pszczoty rasy krainskiej linii
Dobra.

Spadz wytwarzana na jodle pospolitej stanowi co najmniej 95% ogolnej zawartosci spadzi w
,»miodzie spadziowym z Beskidu Wyspowego”. Maksymalnie 5% spadzi moze pochodzi¢ z
drzew lisciastych.

Charakterystyka organoleptyczna

Konsystencja ,,miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego™ jest gesta i lepka. Miod
nieskrystalizowany jest koloru czarno-zielonego z mozliwymi ciemnobrazowymi
przebarwieniami. Po skrystalizowaniu przybiera barwe jasniejsza, zielonoszarg do brazowe;.
Barwa miodu w skali Pfunda wynosi co najmniej 86 mm. Krystalizacja nastepuje powoli po
ok. 4 miesigcach od wywirowania, ma forme¢ drobnoziarnistg lub §rednioziarnistg. ,,Miod
spadziowy z Beskidu Wyspowego” ma intensywny aromat, ze specyficznym,
przypominajacym zywic¢ zapachem, smak delikatny, stodki.
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Mibd spadziowy z Beskidu Wyspowego skrystalizowany (po lewej) oraz w formie ptynnej (po
prawej). Fot Joanna Sawicka Knapczyk.

Charakterystyka fizykochemiczna
Zawartos¢ wody — nie wiecej niz 17,5 %
Przewodno$¢ wtasciwa w [mS/cm] nie mniej niz 1,20
w [10-4 S.cm-1] nie mniej niz 12,00
Liczba diastazowa LD w skali Schade nie mniej niz 15
Zawartos¢ HMF (5-hydroksymetylofurfuralu) nie wigksza niz 15 mg/kg.
Charakterystyka mikrobiologiczna

W ,,miodzie spadziowym z Beskidu Wyspowego” widoczne sg wskazniki spadzi: zarodniki
grzybow oraz glony. Wsrod grzybow przewazaja sadzaki Atichia: Hormisciumi,
Triposporium, Capnophialophorapinophila i Triposporiumpinophilum. Sa to
charakterystyczne dla tego miodu gatunki wystepujace zardbwno w spadzi jak i miodzie.
Wsrod glonow przewazaja komorki Pleurococcussp, Chlorococcus oraz Cystococcus.
Spotyka si¢ rowniez sinice Cyanophyceae i okrzemki Diatomeae. Kolor miodu jest wynikiem
wystepowania w nim wlasnie wskaznikoéw spadzi.



5. Obszar geograficzny:

"Miod spadziowy z Beskidu Wyspowego" pozyskiwany jest na obszarze wojewodztwa
matopolskiego w powiecie limanowskim i powiecie myslenickim.




6. Dowod pochodzenia

1. Proces produkcji musi by¢ rejestrowany. Dzigki temu umozliwia on catkowite odtworzenie
kazdego z etapow produkcji. Stosowanie nazwy "midd spadziowy z Beskidu Wyspowego™
moze by¢ stosowane tylko do tego produktu, ktory spetnia wszystkie wymogi zapisane
ponizej

a/ zostal wytworzony i rozlany do opakowan detalicznych na terenie wymienionym w
rozdziale 5 Obszar geograficzny
b/ posiada cechy wymienione w rozdziale 4 Opis

¢/ zostal wytworzony zgodnie z rozdziatem 7 Metoda produkcji

d/ jego producenci ztozyli do Stowarzyszenia Producentow Miodu Spadziowego z Beskidu
Wyspowego stosowne dokumenty wymienione w punktach 3, 4,5

2. Kontrola produkcji "miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego" oparta jest na systemie
zarzadzania 1 nadzoru nad jako$ciag, ktéora ma gwarantowac, ze w obrocie pod chroniong
nazwa znajduja si¢ wylacznie produkty speiniajace niniejsza specyfikacje. Pochodzenie
miodow jest z jednej strony potwierdzane za pomoca analizy organoleptycznej oraz
laboratoryjnej, a z drugiej strony za pomocg systemu umozliwiajacego zidentyfikowanie
cato$ci procesu produkeji od momentu pojawienia si¢ pozytku poprzez kazdy etap produkcji a
skonczywszy na sprzedazy.

3. Kazdy pszczelarz, ktéry chce wytwarza¢ produkt objety chroniong nazwa jest zobowigzany
do zlozenia deklaracji do Stowarzyszenia , ktéra powinna zawierac:

a/ imi¢ 1 nazwisko pszczelarza

b/liczbe rodzin pszczelich na dzien 1 czerwca danego roku

c/lokalizacje pasieki

d/ras¢ oraz lini¢ pszczot

e/ oswiadczenie pszczelarza, ze zobowigzuje si¢ przestrzegac specyfikacji

f/ kopi¢ dokumentdw wymaganych przy produkcji miodu tzn. zgloszenie pasieki do PIW,
decyzje nadajaca numer sprzedazy bezposredniej lub numer rolniczego handlu detalicznego.

4. W przypadku jakiejkolwiek zmiany dotyczacej elementow tej deklaracji pszczelarze
powinni przekazywac¢ te informacje do Stowarzyszenia. Aktualizacja w rejestrze powinna by¢
dokonywana nie rzadziej niz dwa razy w roku — przynajmniej raz po zimie oraz raz po
zbiorze miodu na przelomie listopada i1 grudnia.

5. Kazdy producent, ktory chce wytwarza¢ produkt objety chroniona nazwa musi przejsé
specjalistyczne szkolenie w zakresie produkcji miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego,



organizowane przez Stowarzyszenie Producentow Miodu Spadziowego z Beskidu
Wyspowego.

6. Pszczelarze, ktorzy nie sg zarejestrowani, a chcg wytwarza¢ produkt objety chroniong
nazwg, powinni zlozy¢ deklaracje o przystgpieniu do produkcji ,,miodu spadziowego z
Beskidu Wyspowego™ nie pdzniej niz do 31 grudnia poprzedniego roku.

7. Wszyscy pszczelarze sg zobowigzani do wykorzystywania jednego wzoru etykiety. Oprocz
tej etykiety pszczelarze moga umieszcza¢ na opakowaniu wszystkie inne dopuszczone
prawnie informacje i oznakowania. Stowarzyszenie dystrybuuje etykiety na podstawie danych
zawartych w deklaracji. Na kazdej etykiecie powinien si¢ znajdowac kolejny numer, dzigki
ktéremu mozna na jego podstawie zidentyfikowaé pszczelarza. Szczegdtowe zasady oraz
procedury dotyczace dystrybuowania etykiet przez Stowarzyszenie pomigdzy pszczelarzami
sa przekazywane do organu kontrolnego. Zasady oraz procedury te w Zaden sposob nie moga
dyskryminowa¢ producentéw nienalezacych do Stowarzyszenia. Prowadzenie rejestrow
pozwala na okre$lenie pochodzenia miodow, a takze iloSci wyrobu otrzymanego i
wprowadzonego do obrotu. Wprowadzenie obowigzku sprzedazy miodu spadziowego z
Beskidu Wyspowego, pod jedng wspolng etykieta, ma na celu zagwarantowanie wlasciwego
poziomu kontroli, panowanie nad produktem oraz nadzorowaniem jego jakosci i ilo$ci
wprowadzanej do obrotu. Wprowadzony obowigzek wykorzystywania jednej etykiety ma by¢
gwarancja, ze pod chroniong nazwa jest sprzedawany oryginalny produkt. Obowigzek ten nie
stanowi ograniczenia dla pszczelarzy, poniewaz etykiety mogg otrzymaé zaréwno pszczelarze
zrzeszeni w Stowarzyszeniu jak tez nienalezacy do niego. Takie same zasady obowigzuja
skupujacych midd, ktorzy zajmuja si¢ dalszym jego konfekcjonowaniem. Wprowadzenie
obowigzku sprzedazy miodu pod jedng etykieta ma réwniez na celu ograniczenie mozliwosci
podrabiania i fatszowania miodu.

8. Stowarzyszenie poddaje kontroli wewng¢trznej, niezaleznej od kontroli przeprowadzane;j
przez organ okreslony w rozdziale 10 Kontrola i polegajacej na przeprowadzeniu analizy
organoleptycznej i1 niepetnej laboratoryjnej, okreslony procent pszczelarzy, ktorzy ztozyli
deklaracje 1 chcg wytwarza¢ produkt objety chroniong nazwa.

9. Jezeli w wyniku kontroli wewnetrznej przeprowadzonej przez Stowarzyszenie stwierdzona
zostanie niezgodno$¢ ze specyfikacja to odmawia si¢ wydania etykiet. Podmiot moze zwrocicé
si¢ o zweryfikowanie tej informacji do organu kontrolnego. Jezeli ten organ potwierdzi
zgodno$¢ ze specyfikacja to Stowarzyszenie musi wydac etykiety.

10. Stowarzyszenie powinno dysponowac aktualng lista pszczelarzy, zainteresowanych
wytwarzaniem miodu objetego chroniong nazwag w danym roku oraz lista podmiotow
zainteresowanych jego dalszym konfekcjonowaniem. Na liscie mogg znajdowac si¢ tylko
pszczelarze, ktorzy ztozyli deklaracje w odpowiednim terminie i ich pasieki sg usytuowane na
obszarze okreslonym w rozdziale 5 Obszar geograficzny. Lista ta jest przekazywana do
organu kontrolujagcego wraz z informacjami dotyczacymi wydanych etykiet.



11. Pszczelarz zawsze musi posiada¢ aktualne nast¢pujace rejestry:

a) aktualng kopie deklaracji ztozonej do Stowarzyszenia;

b) aktualne dokumenty potwierdzajagce odpowiedni stan sanitarny rodzin pszczelich
(zgtoszenie pasieki do PIW);

c) w przypadku, gdy pasieka byla przewozona nalezy mie¢ rowniez informacje, w ktorym
miejscu zbierany byt ,,miod spadziowy z Beskidu Wyspowego”;

d) rejestr otrzymanych i wykorzystanych etykiet;

e) rejestr catosci ilosci miodu wytworzonego i sprzedanego w danym gospodarstwie w
danym roku z zaznaczeniem ilo$ci miodu objetego chroniong nazwa;

f) wyniki badan zleconych lub przeprowadzonych samodzielnie na: zawarto$¢ wody,
przewodnos$¢ wiasciwg, liczbe diastazowa LD w skali Schade, zawartos¢ HMF (5-
hydroksymetylofurfuralu).

12. Kazdy podmiot, ktéry bedzie chciat skupowaé produkt od pszczelarzy i dalej go
konfekcjonowac pod chroniong nazwa powinien powiadomic¢ o tym Stowarzyszenie. Podmiot
musi by¢ usytuowany na obszarze okreslonym w rozdziale 5 Obszar geograficzny.
Powiadomienie powinno zawiera¢ co najmniej informacje o nazwie wiasciciela/firmy,
rodzaju dziatalno$ci gospodarczej, lokalizacji, cechach zakladu, systemie i1 wydajnosci
pakowania oraz informacje o prowadzeniu dziatalnosci zgodnie z obowigzujacymi przepisami
w tym zakresie. Podmioty skupujace midd dystrybuuja go pod ta sama, co pszczelarze,
wspolng zatwierdzong etykieta. Etykiety uzyskuja ze Stowarzyszenia.

13. Stowarzyszenie prowadzi list¢ podmiotow, ktore sa zainteresowane skupowaniem miodu
od pszczelarzy 1 dalszym konfekcjonowaniem go pod chroniong nazwa. Podmioty ktdre chca
skupowac 1 konfekcjonowa¢ midd musza posiada¢ stosowne zezwolenia. Podmioty, ktore nie
sg zarejestrowane a chcag skupowac 1 konfekcjonowaé produkt objety chroniong nazwag w
nastegpnym roku powinny ztozy¢ powiadomienie nie pozniej niz do 31 grudnia biezacego
roku. Lista podmiotdéw jest przekazywana do organu kontrolujacego.

14. Podmioty przekazuja do stowarzyszenia oraz do organu kontrolnego informacje o ilosci
skupionego 1 sprzedanego miodu objetego chroniong nazwa, informacje o pszczelarzach, od
ktorych byt zakupiony midd. Podmioty przekazuja rowniez informacje ile z pobranych ze
stowarzyszenia etykiet zostalo wykorzystanych. Informacje te sa przekazywanie nie pdzniej
niz do konca kazdego roku.

15. W przypadku, gdy organ kontrolny stwierdzi niezgodno$ci, wystepujace chocby na
jednym etapie tancucha produkcyjnego, produkt nie bedzie mogt by¢ wprowadzony do obrotu
z chroniong nazwa.

Producenci sg zobowigzani do spetniania warunkow okreslonych w rozdziale 6 pkt 1) lita) i
b) od momentu wystania wniosku o rejestracje do Komisji Europejskiej. Producenci sg
zobowigzani do spetniania warunkow okreslonych w 6 pkt 1 lit ¢) 1 d) nie pdzniej niz trzy
miesigce od momentu pierwszej publikacji wniosku o rejestracj¢ w Dzienniku Urzgdowym
Unii Europejskie;j.



Znak graficzny Stowarzyszenia Producentéw Miodu Spadziowego z Beskidu Wyspowego

7. Metoda produkcji:

Pasieka p. Tadeusza Sawickiego w miejscowosci Lipnik. Fot Mariusz Knapczyk.

1. Pasieka produkujgca "miod spadziowy z Beskidu Wyspowego™ musi by¢ usytuowana na
obszarze, o ktorym mowa w rozdziale 5 Obszar geograficzny. Na tym obszarze pszczelarz
moze ustawi¢ swoje ule w miejscach przez siebie wybranych.



2. Pszczelarz musi posiada¢ dokumenty potwierdzajace zgloszenie swojej pasieki do
Powiatowego Inspektoratu Weterynarii i legitymowac si¢ numerem nadanym przez niego. Do
zwalczania chorob i1 pasozytdow pszczelarz moze  stosowa¢ tylko s$rodki lecznicze
dopuszczone do stosowania w Polsce.

3. W okresie produkcji miodu nie wolno przeprowadza¢ zadnych zabiegéw z wykorzystaniem
srodkow leczniczych. Dopuszcza si¢ stosowanie zabiegéw biologicznych, nie majacych
wplywu na ewentualne zanieczyszczenie miodu.

4. Do produkcji "miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego" moga by¢ wykorzystywane
pszczoty wylacznie rasy krainskiej Apis mellifera carnica linii Dobra, lub ich krzyzowki z
pszczotami rasy krainskiej Apis mellifera carnica. W krzyzowkach strona mateczna musi
pochodzi¢ z linii Dobra, natomiast ojcowska musi by¢ rasy krainskiej. Na terenie obszaru
hodowli zachowawczej 1 jego obrzezach mozna hodowa¢ wytacznie pszczoty linii Dobra.
Pszczelarz produkujacy "miod spadziowy z Beskidu Wyspowego” musi legitymowac si¢
Swiadectwami pochodzenia matek uzytkowych lub metrykami matek reprodukcyjnych.

e

Producenci spadzi jodtowej- mszyce z gatunku miodownica jodtowa zielona (Cinara pectinata Nordl)
na gatezi jodly pospolitej (Abies alba). Fot. Jerzy Zwirski
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5. Surowcem do produkcji ,,miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” jest spadz jodtowa z
gorskich laséw jodlowych Beskidu Wyspowego i1 niewielkiej czesci Beskidu Makowskiego
zwanej Beskidem Myslenickim. Spadz wytwarzana jest na jodle pospolitej (Abies alba) przez
mszyce nalezace do gatunku miodownica jodtowa zielona (Cinara pectinata Nordl) i stanowi
co najmniej 95% ogolnej zawartosci spadzi w ,,miodzie spadziowym z Beskidu Wyspowego™.
Mszyce miodownicy pobierajg z gal¢zi jodtowych sok roslinny, z ktéorego wykorzystujg
sktadniki pokarmowe, a pozostalg stodka, lepka ciecz, nazywang spadzig — sktadajaca si¢
gléwnie z weglowodandw, wydalaja. Spadz poczatkowo jest bezbarwna, przezroczysta,
jednak na skutek potaczenia z glonami i grzybami szybko ciemnieje, przybierajgc
zielonobragzowy kolor. Wydalana przez mszyce spadz musi zosta¢ odnaleziona przez
pszczoty, zebrana i dostarczona do ula. Dalsza czg¢$¢ przetwarzania i dojrzewania miodu
odbywa si¢ w ulach. Pszczoty lotne przekazuja przyniesiony tadunek spadzi z wola
pszczotom ulowym. Swiezo przyniesiona spadz (nakrop) jest ciagle przenoszona z komérki
plastra do innej komorki plastra, ku gorze, i caly czas wzbogacana wydzielinami gruczolow
pszczot 1 zageszczana poprzez odparowywanie wody. Dzigki enzymom pszczoét, sacharoza
rozktadana jest na glukozg¢ i1 fruktozg. Po osiagnigciu dojrzalosci miod jest zasklepiany
woskowymi wieczkami, ktore zabezpieczaja dojrzaly midd przed wchilonigciem wilgoci.
Przyjmuje si¢, ze od momentu zebrania i przyniesienia tadunku spadzi przez pszczote lotng do
ula, do zasklepienia go w komorce uptywa co najmniej 5 dni. ,,Miod spadziowy z Beskidu
Wyspowego” moze zawiera¢ maksymalnie 5% spadzi z drzew lisciastych. Takie domieszki
nie wystepuja czesto, gdyz okres pojawienia si¢ spadzi na drzewach lisciastych przypada na
okres od konca maja do polowy czerwca, natomiast spadz jodtowa pojawia si¢ od konca
czerwca do konca wrzesnia. Dodatkowo, w tym czasie na terenie Beskidu Wyspowego, poza
lipami, brak jest towarowych pozytkow nektarowych. Jezeli nie wystepuje w tym okresie
spadz, pasieki nalezy podkarmiaé ciastem miodowo cukrowym, gdyz rosliny owadopylne
kwitngce w tym czasie nie wystarczajg na zapewnienie pszczotom pozytku rozwojowego. W
,miodzie spadziowym z Beskidu Wyspowego” wystepuje wiecej ziaren pylku ro$lin
wiatropylnych. Doproszenie pytkiem roslin owadopylnych jest znacznie nizsze niz miodoéw
nektarowych. Wyzsza zawarto$¢ pytku z roslin wiatropylnych $wiadczy m.in. o braku lub
bardzo niewielkim pozytku z ro$lin nektarujgcych i jest cechg charakterystyczng miodu
spadziowego z drzew iglastych, a zwtaszcza ze spadzi jodtowej. Przy ,,miodzie spadziowym z
Beskidu Wyspowego” jest to szczegdlnie widoczne. Pytek roslin owadopylnych w miodzie
spadziowym z Beskidu Wyspowego pochodzi czgsciowo z pierzgi, jest to tzw. doproszenie
wtorne.

6. Po rozpoczgciu produkcji "miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego" nalezy
monitorowa¢ inne pozytki w rejonie. Przed przystapieniem do produkcji miodu spadziowego
nalezy najpierw odebra¢ z rodzin caly midd nektarowy, aby nie spowodowat on zmiany
smaku pozyskiwanego miodu spadziowego 1 dopiero wtedy przystgpi¢ do produkeji tego
miodu. Jezeli spadziowanie jodel zazgbi sie¢ z kwitnieniem lip to pozyskany midd jest
nektarowo-spadziowy i nie spetnia wymogu stawianemu ,,miodowi spadziowemu z Beskidu
Wyspowego”. Przy bardzo intensywnym wzigtku ze spadzi jodlowej (co najmniej 4 kg
dziennie) pszczoty nie pobierajg nektaru z kwiatow lipy, a tylko pylek. Poza lipami w okresie
wystepowania spadzi jodtowej na terenie Beskidu Wyspowego nie wystepuja inne pozytki
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nektarowe dajagce miodd towarowy, a przynoszony pozytek rozwojowy jest zuzywany na
potrzeby bytowe rodzin pszczelich. Jest on tak niewielki, ze zachodzi konieczno$¢ podawania
ciasta miodowo-cukrowego, aby zapewni¢ pszczotom mozliwos¢ rozwoju. Kwitngce w lipcu,
sierpniu i wrzesniu dzikie chwasty nie stanowig wigcej jak 1 % domieszki nektaru i pozostaja
niezauwazone W miodzie spadziowym.

7. Podkarmianie pszczot syropem cukrowym mozna przeprowadzaé po zakonczeniu
produkcji "miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego". Niedopuszczalne jest karmienie
pszczo6t w okresie pozyskiwania miodu. W okresach bezpozytkowych mozna pszczoty
podkarmia¢ pobudzajaco ciastem miodowo cukrowym. Podkarmianie pobudzajgce w
okresach bezpozytkowych powinno by¢ zakonczone nie pozniej niz 10 dni przed poczatkiem
pojawienia si¢ spadzi. Ramki po pozyskanym |1 wywirowanym wcze$niej miodzie
nektarowym powinny zosta¢ wczesniej osuszone przez pszczoty.

8. Miod odwirowywuje sie¢ w miodarkach wykonanych z blachy kwasoodpornej. Miod
wypada w nich z komorek ramek na zasadzie sity odsrodkowe;.

9. Odwirowany midd nalezy przecedzi¢ przez sita i zla¢ do odstojnikdw lub naczyn
hurtowych. Naczynia hurtowe (beczki, wiadra) muszg by¢ oklejone etykietami
zawierajacymi podstawowe dane: rodzaj miodu, miejsce z ktorego pozyskano miod, nr
beczki, masa netto, dane producenta .

Odwirowywanie miodu w miodarce promienistej. Fot Jerzy Zwirski

10. Miodd po wyklarowaniu powinien zosta¢ rozlany do opakowan detalicznych. Moga to by¢
opakowania szklane o réznej pojemnosci. Konfekcjonowanie miodu musi odbywac si¢ na
obszarze opisanym w rozdziale 5 Obszar geograficzny. Midd powinien by¢ przechowywany
w szczelnych opakowaniach, z dala od $wiatla, w temp. nie wyzszej niz 20 stopni Celsjusza i
wilgotnosci nie wigkszej niz 80 %.

11. Niedopuszczalne jest filtrowanie miodu, mieszanie go z innymi miodami, pasteryzowanie,
podgrzewanie powyzej 40 stopni Celsjusza.

12. Z kazdej serii miodu nalezy pobra¢ probe¢ i kontrprébe miodu, opisa¢ ja numerem serii,
data pozyskania oraz miejsca z ktdrego ten midd zostat pozyskany. Probe nalezy wysta¢ do
laboratorium na badania: zawartosci wody, przewodno$ci wlasciwej, liczby diastazowej oraz
zawartosci HMF (5-hydroksymetylofurfuralu). Jezeli wyniki badan potwierdzg speinienie
wymog6ow dla "miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego" mozna go oklei¢ etykietami
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1 przeznaczy¢ do sprzedazy. Miod przechowywany przed badaniami lub w ich trakcie
powinien by¢ oznakowany zo6ttg etykieta z napisem kwarantanna oraz numerem serii lub
rodzajem miodu, miejscem oraz data jego pozyskania. Jezeli wyniki badan nie speiniaja
wymogow dla "miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego" a spetniajg wymagania okreslone
w przepisach w zakresie jakosci handlowej miodu moze on by¢ wprowadzany do obrotu, ale
nie moze by¢ w odniesieniu do niego uzywana nazwa "midd spadziowy z Beskidu
Wyspowego", ani odniesienia do Chronionej Nazwy Pochodzenia, skr6t ChNP, ani logo
unijne.

13. Pod nazwg chroniong "miéd spadziowy z Beskidu Wyspowego" nie moze by¢
sprzedawany midd z oznakami rozwarstwienia lub fermentacji.

14. Po skrystalizowaniu miodu w naczyniach hurtowych dopuszcza si¢ jego dekrystalizacje w
specjalnie przeznaczonych do tego urzadzeniach /komorach dekrystalizacyjnych/ z
regulowang temperaturg wewngtrzng. W trakcie dekrystalizacji nie mozna na zadnym etapie
zwiekszy¢ temperatury powyzej 40 stopni Celsjusza. Temperature wewnatrz komory trzeba
odnotowa¢ w dzienniku dekrystalizacji przynajmniej raz dziennie.

15. Mid6d moze by¢ pozyskiwany tylko w pracowniach pasiecznych posiadajacych stosowne
zezwolenia i zarejestrowanych w Powiatowych Inspektoratach Weterynarii. Dopuszcza si¢
ustugowe pozyskiwanie i konfekcjonowanie miodu przez pracownie posiadajace numer
sprzedazy bezposredniej innym pszczelarzom, po podpisaniu stosownej umowy |
udokumentowaniu tego dokumentacja finansowa.

16. Wszystkie urzadzenia i opakowania majace bezposredni kontakt z miodem musza
posiada¢ stosowne atesty PZH dopuszczajace je do kontaktu z zywnoscig.

Pakowanie miodu na obszarze jego pozyskiwania

Obowigzek rozlewania miodu do opakowan detalicznych lub hurtowych na obszarze jego
pozyskiwania, ktory jest okreslony w rozdziale 5, zwigzany jest z tradycyjnie stosowang
praktyka majaca na celu zagwarantowanie odpowiedniej jakosci produktu jak i w celu
nadzoru i kontroli nad pochodzeniem chronionego miodu. Z opakowan detalicznych moga to
by¢ stoiki szklane o roznej pojemnos$ci, opakowania hurtowe - wiadra i beczki szczelnie
zamykane. Pszczelarze zazwyczaj zbieraja midod w sposob tradycyjny 1 rzemie$lniczy oraz
sami rozlewaja wytworzone we wtasnych pasiekach miody do opakowan detalicznych. W ten
sposoOb unika si¢ zagrozen zwigzanych z ewentualng zmiang wtasciwosci fizykochemicznych.
Jezeli nie sg zachowane odpowiednie warunki przy przemieszczaniu miodu to moze on, jako
substancja higroskopijna, chlonag¢ wod¢ lub szybko krystalizowaé. Mozliwe jest tez
chtonigcie obcych zapachow, ktore moga catkowicie zmieni¢ smak miodu. Moze to
doprowadzi¢ do niespelnienia wymagan okreslonych w opisie produktu. Poza tym do
przewozenia miodu powinno stosowac si¢ specjalnie przystosowane pojazdy. Powstaje zatem
zagrozenie, ze produkt nie bedzie odpowiedniej jakosci. Przewozenie 1 rozlewanie miodu
poza obszarem opisanym w rozdziale 5 moze powodowaé niekontrolowane mieszanie
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miodow, jego wadliwg dekrystalizacje (w konsekwencji podniesienie HMF-u ponad
dopuszczalny poziom). W sytuacji, gdyby byta mozliwos$¢ transportu miodu przed rozlaniem
poza obszar, okreslony w rozdziale 5, istnieje zagrozenie zmieszania ,,miodu spadziowego z
Beskidu Wyspowego” z innymi miodami lub tez sprzedawania miodéw pochodzacych z
innych regiondow pod ta chroniong nazwa. Wprowadzone ograniczenie ma na celu
podtrzymanie wiarygodnosci systemu kontroli na wysokim poziomie oraz wyeliminowanie
czynnika zagrazajacego jakosci sprzedawanego miodu.

8. Zwiazek z obszarem geograficznym:

Beskid Wyspowy, zrodto: Wikipedia

Zwigzek geograficzny

"Miod spadziowy z Beskidu Wyspowego™ pochodzi z obszaru gorzystego, zalesionego z
duzym udziatem jodty pospolitej, nazwanego Beskidem Wyspowym oraz niewielkiej czesci
Beskidu Makowskiego zwanej Beskidem Myslenickim. Administracyjnie jest to obszar
dwoch powiatow limanowskiego 1 myslenickiego. Powiat limanowski jest regionem typowo
gorzystym. Poludniowa cz¢s$¢ powiatu obejmuje pdinocne stoki Gorcow z Gorczanskim
Parkiem Narodowym, pozostaty obszar to Beskid Wyspowy. Powiat myslenicki graniczy z
powiatem limanowskim. Wigksza cze$§¢ powiatu myslenickiego lezy w dolinie Raby
otoczonej gorami Beskidu Wyspowego i Makowskiego, a potnocng jego cze$¢ stanowia
wzniesienia Pogorza Wielickiego oraz Doliny Skawinki.
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Beskid Wyspowy, widok z miejscowoéci Wierzbanowa. Fot Jerzy Zwirski

Uwaza si¢, ze nazwa "Beskid Wyspowy" zostala wprowadzona do literatury przez
Kazimierza Sosnowskiego, nauczyciela i pioniera turystyki gorskiej w tym regionie. Podobno,
gdy wraz z mlodzieza nocowali na szczycie Cwilina, rankiem zobaczyli morze mgiet, z
ktérego jak wyspy wytaniaty si¢ szczyty gor. Mimo to okreslenia Limanowsko-Myslenicki
Beskid Wyspowy Sosnowski uzyl po raz pierwszy dopiero w 1924 r. Wczesniej stosowat
nazwy takie jak Gorce Limanowskie, Beskid Limanowsko-Myslenicki i Beskid Limanowsko-
Makowski. Wedtug Dariusza Gacka, ktory przeprowadzil badania dokumentow w tym
zakresie, po raz pierwszy nazwy Beskid Wyspowy zaczal uzywac¢ geograf Ludomir Sawicki —
profesor Uniwersytetu Jagiellonskiego. Pojawia si¢ ona np. w opracowaniu Z fizyografii
Karpat polskich wydanym w 1910 r. Nazwy szerzej zaczeto natomiast uzywac¢ dopiero w
polowie lat 30. Z twoérczosci Kazimierza Sosnowskiego warto zacytowaé¢ jego dwa
sztandarowe dzieta tj. ,,Beskidy Zachodnie” oraz ,,Przewodnik po Beskidach Zachodnich i
Pieninach”. ”Beskidy Zachodnie” to monografia turystyczno-krajoznawcza wydana w 1924 r,
W rozdziale ,,Podzial Beskidow Zachodnich” czytamy o granicach rejonu: ,, Limanowsko-
Myslenicki Beskid “Wyspowy”, dzial trudny do ujecia i nazwania, a zamykajgcy sie mniej
wiecej w granicach wod: gornej Raby, Mszanki i Kamienicy od potudnia, Skawy od zachodu,
Dunajca od wschodu i Lososiny od potnocy.” W rozdziale ,,Krajobraz” dowiadujemy si¢ o
rzezbie terenu: "Rzadko zas gdzie wznoszq sie¢ gory jako odosobnione kopy, jak np. W dziale
Limanowskim okoto Dobry i Mszany Dolnej". Rozdziat ,Limanowsko-Makowski Beskid”
zawiera szczegOly: ,, Na pin. i pin.-wsch. od Gorcow, w szerokich granicach, bo od Skawy na
zach. az po Dunajec na wsch., wznosi si¢ kilkanascie powaznych gor, wsrod ktorych przewija
sie linja kolei Sucha—Nowy Sqcz. Gor tych do Pogorza zaliczy¢ nie mozna, bo wysokos¢ ich
bgdz przenosi 1000 m n. p. m., bqdz nieznacznie tylko do tej wysokosci nie dochodzi. Sq one
przewaznie odosobnionemi kopicami, a oprocz Mogielnicy, ktora wraz z Jasieniem bardzo
stabo tgczy si¢ z Kudloniem w Gorcach, nie da sie zauwazy¢ w ich uktadzie jakas scislejsza
tgcznosé. To tez w Beskidach, ktorych uklad jest prawie z reguly pasmowy, sq one pewnego
rodzaju unikatem. Poniewaz gory te nie wiqzq si¢ w pasma, nie tworzq falistej linji grzbietow,
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lecz stojqg odosobnione, przewaznie w ksztalcie wyniostych stozkow, przeto tworzg
charakterystyczng i odrebng grupe gor ,,wyspowych" limanowsko- makowskich. Nazwa
terytorjalna nie jest wprawdzie dos¢ Scistg, gdyz w obu tych powiatach wznosi sie jeszcze
czes¢ Gorcow, Babiogorszczyzny i spory szmat Pogorza, lecz jest to bardzo drobna
niescistos¢(...)". ,,Do typu gor wyspowych nalezq w tej grupie i inne pomniejsze, jak
Zebalowa (nie Cymbatowa), 859 m, nad Lubieniem, Ciecien 885m nad Skrzyding, L.ysina 897
m nad Wisniowgq z obserwatorium astronomicznem na szczycie, Koton 856 m, nad przelomem
Raby koto Mpyslenic, oraz Ostra, Kostrza, Babica, Parszywka, Stotowa i na pin. od
Jordanowa i Makowa (...)"

Fragment mapy z 1918 roku obejmujacej obszar Beskidu Wyspowego.

W cytowanych fragmentach Kazimierz Sosnowski obszar Beskidu Wyspowego nazywa
,, Limanowsko-Myslenickim Beskidem Wyspowym ”. Zawiera go “w szerokich granicach, bo
od Skawy na zach. az po Dunajec na wsch.”, czyli dzisiaj bytaby to wigkszo$¢ terenu Beskidu
Makowskiego tacznie z Beskidem Wyspowym. Dodatek wyspowy oddaje charakterystyczng
ceche tego terenu. Wyjasnia to mowiac, 1z gory te “tworzq charakterystyczng i odrebng
grupe gor ,,wyspowych" limanowsko-makowskich.”, oraz okre$lajac je ,, Limanowsko-
Myslenicki Beskid “Wyspowy”.” Tutaj znamienny jest cudzystow, w ktorym tkwi slowo
wyspowy. Fakt ten razem ze zdaniem “Do typu gor wyspowych nalezq w tej grupie i inne

99

pomniejsze ”, jasno sugeruje, ze okreslenie grupa “gdr “wyspowych”” oznacza tylko cechg
morfologii terenu, a nie jest w zadnym wypadku cz¢écig nazwy Beskidu Limanowsko —
Makowskiego, nie wspominajac juz o nazwie Beskid Wyspowy. Gory wyspowe to okreslenie
stosowane w geografii, o czym dowiemy si¢ w dalszej czeSci, przy omawianiu innych
wydawnictw turystyczno-geograficznych. Sformutowanie z rozdziatu krajobraz ,,jako

odosobnione kopy”, opisuje ceche Limanowsko-Myslenickiego Beskidu, ktéry nalezy do
., typu gor wyspowych".
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Cytujac prace¢ Adama Kapturkiewicza ,,Wprowadzenie nazwy Beskid Wyspowy do
literatury polskiej” dochodzimy do pierwszych artykuldow wymieniajagcych nazwe Beskid
Wyspowy. Pierwsze artykuty wymieniajgce nazwe Beskid Wyspowy pojawiajg si¢ w latach
1931-1932. W ilustrowanym miesi¢czniku krajoznawczym ,,Ziemia”, numer 8-9 z roku 1932,
jest artykul Tadeusza Prusa Wisniowskiego pt. ,,Beskid Wyspowy- trzydniowa wycieczka.”
Wstep artykutu brzmi jakze wspotczesnie: ,,Z posrod pieknych a matoznanych okolic
potudniowej Polski, Beskid Wyspowy zastuguje na wiekszq uwage i zainteresowanie. Jest on
potozony na terenie powiatu myslenickiego i limanowskiego. Gory wyspowe stanowiq tu
pewne masywy gorskie, opuszczajgce si¢ tagodnie ku potudniowi, wznoszqce si¢ bez zwigzku
ze sobg, odosobnione, pokryte lasem, przewaznie szpilkowym.”. Czytajac wyzej wspomniany
artykut , uzyta nazwa Beskid Wyspowy jest pojeciem uzywanym aktualnie, a nie opisem
rzezby terenu gor funkcjonujacych pod inna nazwa (np. Limanowsko-Myslenicki Beskid
“Wyspowy”). Nalezy rdwniez przyjrze¢ si¢ innym dzietom tego autora, celem okreslenia od
kiedy ta nazwa funkcjonuje. W ksiazce ,,Myslenice. Szkic Monografji Geograficznej” z roku
1930 r. Wisniowski stosuje w niej jeszcze nazewnictwo uzywane przez Sosnowskiego. Co
wigcej, lektura ksigzki zdradza nam, iz jest on pod wptywem tego wybitnego krajoznawcy, a
swiadczy o tym zdanie sformutowane identycznie jak w monografii Sosnowskiego: ,,w
ogolnosci krajobraz beskidzki jest bardziej urozmaicony, dzikszy od pogorskiego, a co za tem
idzie, jest bardziej mtodociany.”. Wisniowski nazwe podaje za Sosnowskim, okreslenie gory
wyspowe podkreslaja tylko unikalng rzezbe ,, Beskidu Limanowsko-Myslenickiego™. ,, Wprost
Lysiny wznoszq si¢ odosobnione gory wyspowe Beskidu Limanowsko-Myslenickiego. (WK.
Lubor 1023 m, Snieznica 1006 m. Szczebel 977 m. i. t. d.)”

Pierwszym artykulem, z uzyta nazwa Beskid Wyspowy jest artykul Stanistawa
Leszczyckiego ,,Graficzna metoda prowadzenia notatek w terenie dla badah osadniczych”,
zamieszczony w miesi¢czniku ,,Wiadomosci Geograficzne” Rok IX Nr.5 Krakoéw, maj 1931 r.
Nazwa Beskid Wyspowy znajduje si¢ w przypisach: ,, Dla zilustrowania opisanej metody
zalgcza sie¢ klucz znakow tworzgcych graficzne opisy domostw, trzy przykiady opisow

’

graficznych domow typowych dla Beskidu Wyspowego...”.

Przypis ten $wiadczy o tym, iz autor uzywal tej nazwy znacznie wcze$niej prowadzac
badania antropogeograficzne. Kolejne artykuty Leszczyckiego, w ktorych juz w tytule
pojawia si¢ nazwa Beskid Wyspowy to: dwa artykuly zawarte w roczniku dziewigtym
Wierchow (1931 r.) tj.: ,, Grota lodowa na Strzeblu, w Beskidzie Wyspowym ™ oraz ,, Znaki ryte
na glazach w Beskidzie Wyspowym”; ,, Osadnictwo Kliszczakow w Beskidzie Wyspowym” Z
ilustrowanego miesiecznika krajoznawczego ,, Ziemia” rok 17 numer 4-5 z roku 1932;
., Badania geograficzne nad osadnictwem w Beskidzie Wyspowym ™ z kwartalnika wojskowego
instytutu geograficznego ,, Wiadomosci Stuzby Geograficznej” Rok VI Zeszyt 4 z roku 1932,
,, Nieznane gory: Beskid wyspowy” z ,, Przeglgdu Turystycznego” Nr. 1 z roku 1933. Ponadto
nazw¢ Beskidu Wyspowego wymienia rowniez w artykule ,, Znak ryty na glazie na Magorce”
z rocznika jedenastego Wierchow (1933).

17



W pracach tych oraz w artykule ,, Osadnictwo Kliszczakéow w Beskidzie Wyspowym”
Stanistaw Leszczycki zamieszcza mapke, na ktorej znajduje si¢ zachodnia cze$¢ Beskidu
Wyspowego zamieszkana przez opisywanych Kliszczakdéw. Za stwierdzeniem, ze Leszczycki
moze by¢ tworcag nazwy Beskid Wyspowy, moze przemawiaé fakt dlugotrwatego badania
przez niego zachodniej czesci Beskidu Wyspowego, a to musialo zwrdci¢ jego uwage na
uksztaltowanie terenu. Nalezy rdwniez nadmieni¢, iz Leszczycki studiowat pod kierunkiem
wybitnych geograféw: Ludomira Sawickiego i1 Jerzego Smolenskiego. Tytul magistra
otrzymat w 1930 roku, na podstawie pracy dyplomowej , Demografia wsi Krzczonowa i
Zawadki w powiecie myslenickim”. Prace doktorska pt. ,, Badania geograficzne nad
osadnictwem w Beskidzie Wyspowym ™ obronilt w 1932 roku. Prace badawcze na tym terenie
musiat prowadzi¢ juz znacznie wczesniej, o czym mozemy dowiedzie¢ si¢ z lektury artykutu

., Grota lodowa na Strzeblu, w Beskidzie Wyspowym”, w ktorym pisze o prowadzonych
obserwacjach pokrywy lodowej od roku 1929.

Cwilin, Snieznica, Lopien. Fot. Adam Kapturkiewicz

W artykule Walerego Goetela ,, Zagadnienia regjonalizmu gorskiego w Polsce”
zamieszczonego w  Wierchach dowiadujemy si¢ o granicach Beskidu Wyspowego. Artykut
przedstawia podzial Karpat na rejony fizjograficzno-turystyczne i etnograficzno-kulturalne.
Jest to pierwszy artykut w Wierchach, w ktérym przy podziale Beskidow Zachodnich
uwzgledniony jest Beskid Wyspowy ze swoja obecng nazwa, ,,6) B e s k i d Wyspowy lezy
pomiedzy doling Skawy a Dunajca, na potnoc od Beskidu Wysokiego i Gorcow. Granica
péinocna biegnie linjg Sucha- Stréze- Myslenice - Dobczyce - Zegocina.” Artykut mowi
rowniez o osobie Leszczyckiego: ,, Pierwszy z tych podziatow, ktory przeprowadzilismy wraz
zdr. S. Leszczyckim...”, oraz ,, W ustaleniu podziatu bralismy z dr. S. Leszczyckim pod uwage
tak dane fizjograficzne, jak etnograficzne i gospodarcze, ze szczegélnem uwzglednieniem
potrzeb turystyki letniej i zimowej w Karpatach.,,

Po tych artykutach Stanistawa Leszczyckiego, do momentu wybuchu drugiej wojny
$wiatowej nie pisano juz nic o Beskidzie Wyspowym. Pojawiaty si¢ jedynie krotkie notatki,

18



informujgce o wydaniu map, przewodnikow czy tez prowadzonych, miedzy innymi pod
kierownictwem Leszczyckiego, badaniach naukowych.

., Beskid Wyspowy ma bardzo oryginalng i charakterystyczng rzezbe terenu — tworzg go
izolowane gory ,,wyspowe”, otoczone rozlegltymi dolinami i oddzielone gltgbokimi siodtami
szerokich przeleczy. (..) Pomiedzy najwyzszymi ,,wyspami” rozciggajq sie kotliny i pasma
nizszych wzgorz. Charakterystyczng cechq szczytow Beskidu Wyspowego sq niestychanie
strome zbocza, szczegolnie potnocnych stokow. Natomiast wierzchotki i krotkie grzbiety sq
najczesciej kopulaste i tagodne. (.) Najwyiszym szczytem Beskidu Wyspowego jest
Mogielnica (1171 m. n. p. m.) (..)” (Bzowski K., 2012). W Beskidzie Wyspowym wystepuje
charakterystyczny dla gor uktad roslinnosci, ale wystepuja tu tylko dwa pietra: do wysokosci
ok. 450 -550 m. - pigtro pogédrza, powyzej do 1050 m. - regiel dolny (tylko pod
wierzchotkiem Mogielicy wystepuje szczatkowy regiel gorny) (Gacek D., 2012).

Beskid Myslenicki charakteryzuje si¢ podobng rzezba terenu. ,,Obszary o rzezbie gorskiej
charakteryzujq zaokrgglone, szerokie grzbiety przechodzqce w wypukto-wkleste stoki. Zwykle
wierzchowiny przechodzq w stoki strome, (..) przy czym stoki potudniowe sq zwykle dluzsze i
majq mniejsze nachylenia niz potnocne. (..) W rozmieszczeniu pionowym szaty roslinnej
wyrozni¢ mozna dwa pietra: pietro pogorza (do 550 m. n.p.m.) i regiel dolny (powyzej 550 m.
n.p.m.) (Dylag D., Sadowski P., 2005).

Na obszarze Beskidu Wyspowego oraz Myslenickiego nie ma wigkszych miast -
powyzej 20 000 mieszkancéw. Brak uciazliwych dla $rodowiska zaktadow przemystowych
czyni ten teren czystym ekologicznie. Wiele gospodarstw rolnych posiada certyfikaty
produkcji ekologicznej. Duza cze$¢ obszaru stanowig tutaj lasy (Lapinski W., 2012; Lapinski
W.iin., 2013). W powiecie limanowskim lesisto$§¢ wynosi 38,6%. Obejmuje to obszar 36 709
ha [krakow.stat.gov.pl]. Niemal 88% zajmuja siedliska lasu gorskiego, a pozostate 12%
siedliska lasu mieszanego gorskiego. W sktadzie gatunkowym drzewostanow przewazaja trzy
gatunki: jodta 42%, buk 39% 1 $wierk 14% . Pozostate gatunki (np. jawor, jesion, modrzew,
dab) wystepuja rzadziej, stanowig jednak cenne domieszki podnoszace bior6znorodnosc.
[www.limanowa.krakow.lasy.gov.pl]. W powiecie myslenickim lesistos¢ wynosi 35,4%.
Obejmuje to obszar 23 824 ha [krakow.stat.gov.pl]. Najwiecej jest tu lasow z dominacja
jodty (30,16%) lub buka (26,29%). ,,Drzewostany z panujgcymi sosng i swierkiem zajmujq
odpowiednio 14,62 % i 13,96 % powierzchni lesnej, z panujgcym debem 6,58 %, z
modrzewiem 4,33%. Udzial pozostalych  gatunkoéw  panujgcych  wynosi  4,06%”
[www.myslenice.krakow.lasy.gov.pl]. ,, Wspoiczesny obraz flory i fauny Beskidu Wyspowego
jest wynikiem dtugotrwatego dziatania czynnikow klimatycznych, geologicznych oraz
gospodarczej dziatalnosci cztowieka. Jeszcze 400-500 lat temu, caly obszar pokrywata
zwartym zasiegiem puszcza karpacka, tqczqca sie z kompleksami leSnymi Gorcow i Beskidu
Sqgdeckiego. Dopiero intensywna akcja osadnicza z XVI w., posuwajgca sie poczqtkowo
glownymi dolinami Raby i Dunajca, a pozniej w glgb gor, spowodowata znaczne zmiany
szaty roslinnej” (Gacek D., 2012). Czg$¢ lasow nizej potozonych przeksztatcono w pola
uprawne, Igki, posadzono pierwsze drzewa owocowe. ,, Ciekawostkq jest (jednak) fakt, zZe
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wystepuje tutaj najwiecej drzewostanow jodtowych w catej krainie karpackiej” (Gacek D.,
2012a).nu.

Na terenie powiatu limanowskiego i myslenickiego potozone sg nastepujgce rezerwaty
przyrody:

e rezerwat przyrody Bialowodzka Goéra nad Dunajcem
e rezerwat przyrody Kamionna

e rezerwat przyrody Kostrza

e rezerwat przyrody Lubon Wielki

rezerwat przyrody Mogielica

rezerwat przyrody Snieznica.

rezerwat przyrody Zamczysko nad Raba

Rezerwat Las Goscibia

"Mioéd spadziowy z Beskidu Wyspowego" jest produktem wyjatkowym i $cisle
zwigzanym z obszarem, z ktorego pochodzi. Jego pozyskiwanie odbywa si¢ na terenie
nieskazonym przez przemysl, z gorskich lasow jodlowych Beskidu Wyspowego.
Wykorzystywanie pozytku ze spadzi jodlowej przez pszczoty odbywatlo si¢ tu od
niepamietnych czaséw. Jedng z ich konsekwencji bylo powstanie pszczoty miejscowej
nazwanej w latach 30-stych linig Dobra. Juz ten sam fakt wskazuje na ogromny zwigzek
"miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego" z obszarem z ktorego pochodzi. Pszczota ta na
przestrzeni wiekow wyksztalcita mechanizmy pozwalajace jej rozwija¢ si¢ na terenie z
dominacja w pozytkach spadzi, gdzie pszczoty innych ras czy linii nie byly w stanie
samodzielnie egzystowac. Pszczota ta dzigki naszym staraniom jest od 2014 roku objeta
ochrong zasobow genetycznych, a na terenie dwoch gmin powiatu limanowskiego jest
utworzony dla niej rejon hodowli zachowawczej. Polaczenie wszystkich elementow tzn.
nasycenia laséw jodla pospolita, hodowla pszczoly miejscowej, czystosci $rodowiska,
odpowiednim mikroklimatem, tradycyjnym modelem gospodarki pasiecznej daje w efekcie
produkt najwyzszej jakosci o niepowtarzalnym smaku. Dluga historia pszczelarstwa na tym
obszarze przyczynita si¢ do wyksztatcenia umiejgtnosci lokalnych pszczelarzy. Wypracowali
oni takie zasady postepowania przy produkcji 1 pozyskiwaniu miodu oraz hodowli pszczot,
ktore sg bezposrednio odzwierciedlone w sktadzie chemicznym 1 smaku miodu. Jak zauwaza
Wiadystaw Kaim (ur.1928 r.): ,,Jak sie pojawi spadz, to tylko trzeba utatwic¢ pszczotom dostep
do lasu. Potem czekac¢ az miod dojrzeje i podbierac. Ten nasz miod jest gesty i czarny jak
smota. Wszyscy dobrzy pszczelarze sie¢ tak samo starajq i majg taki sam miod dzieki dobrej
spadzi tu u nas w gorach.”
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Pasieka p. Jerzego Zwirskiego w miejscowosci Pogorzany. Fot. Jerzy Zwirski

Zwiazek historyczny

Rozdzial ten zostal podzielony na dwie czgdci, opisujace pszczelarstwo na terenie powiatu
limanowskiego oraz myslenickiego.

Miody spadziowe z jodly, byly pozyskiwane w Karpatach od dawna, gdyz prawie cale
Karpaty pokrywaly pierwotne puszcze. Dopiero rozpoczeta w XVI w. intensywna akcja
osadnicza zapoczatkowata zmiany w szacie roslinnej obecnego Beskidu Wyspowego. Czgs¢
lasow nizej potozonych przeksztalcono w pola uprawne, taki, posadzono pierwsze drzewa
owocowe. Zabudowania zacze¢to budowa¢ w dolinach rzek. Znaczne tereny pozostaty
zalesione puszczg karpackg W chwili obecnej okoto 40 proc. powierzchni Beskidu
Wyspowego porosnigtych jest gorskimi lasami, zlokalizowanymi gléwnie na stokach 1
szczytach. Dominujg tam lasy dolnoreglowe: lasy bukowo-jodlowe, jedliny oraz bory
mieszane jodlowo-§wierkowe. Nasycenie lasow jodla pospolita jest najwieksze w catej Polsce
przecigtnie wynosi powyzej 40 %. Tereny otwarte zdominowane sg przez pastwiska i taki,
szczegllnie w wyzszych polozeniach gorskich m.in. na $rodlesnych polanach gorskich
wystepujacych licznie w centralnej czgsci Beskidu Wyspowego 1 w Pasmie Lososinskim, a
takze na Kotoniu. Natomiast w dolinach rzecznych dominujg pola uprawne i zabudowa.
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Midd spadziowy wystepowat i byl pozyskiwany od niepamigtnych czasow na terenie
obecnego Powiatu Myslenickiego. Pierwsze wzmianki o pozyskiwaniu miodu w powiecie
myslenickim pochodzag z 1515 roku, z dokumentu o otaksowaniu dobr wojtostwa
myslenickiego. Wynika z niego, ze wojtostwo myslenickie z sotectwami w Borzecie, Bysinie
i Polance przedstawiato wartos$¢ 6135 grzywien - od przekupniéw i miejskich przekupek, od
handlarzy rybami i winem, piwem, miodem. Z Dobczyc z kolei, w latach 1604-16009,
dostarczono do Krakowa m.in. pewnej ilosci miodu, orzechow, loju, beczek, obreczy,
kamienia oraz bydta. Natomiast w 1643 r. Wawrzyniec Waligéra — mieszczanin myslenicki,
wywiozt do Krakowa 1 transport miodu caly oraz dodatkowo 11 beczek miodu (Kiryk F.,
1970)

Dalsze informacje o pszczelarstwie na terenie obecnego powiatu myslenickiego pochodza z
czasOw nam blizszych. Roman Reinfuss w Monografii Powiatu Myslenickiego (1970) pisze:
,,Dlatego nie nalezy na tym miejscu pomija¢ informacji zebranych w terenie, wskazujgcych na
pewne tradycje odnoszgce sie do hodowania pszczot w lasach. W Kobielniku na przyktad 86-
letni informator styszat od swojego ojca, ze w pobliskim lesie byly kiedys barcie wypalane w
grubych pniach drzewnych, z ktorych popiol wybierano diutem. W Skomielnej Bialej dziadek
68-letniego rozmowcy posiadat baré w lesie, w Trzebuni zas dziadek 79-letniego gospodarza
miat w swoim lesie 3 sosny, w ktorych posiadat wydiubane barcie. Twierdzil on, ze miod
wybierany z barci posiada szczegolne wlasciwosci lecznicze. W Wigciorce mialy by¢é barcie
jeszcze przed 80-ciu laty, w Trzemesni przed 60-ciu, a w Rudniku na Dalinie przed 50-ciu. (..)
Zdarzalo sie, Ze pszczelarze, wypatrzywszy w lesie dzikie pszczoly, przenosili roje do swoich
pasiek (Lubien). Drzewo, w ktorym przebywal dziki roj, nazywano , pien” lub
,barc¢”(Tenczyn)” (Reinfuss R., 1970). Oznaczaloby to, ze ostatnie barcie istnialy na tym
terenie niemal do I wojny $wiatowej. Jednak juz znacznie wcze$niej zaczeto zastegpowac je
ktodami, wydtubanymi z pni drzew, ktére ustawiano w poblizu gospodarstw. Nazywano je
»duplami”- Kobielnik, ,,pniokami” - Krzyszkowice, Rudnik lub ,,okraglokami” - Wisniowa,
Weglowka. Okreslenia te uzywane s3 takze wspotczesnie, np. ,,pniem” nazywa si¢ dzi$ ul
zasiedlony rodzing pszczela. Dalej Roman Reinfuss (1970) pisze: ,,Formq rozpowszechniong
na terenie catego powiatu byta hodowla pszczot w pasiekach. Przed I wojng swiatowq niemal
w kazdej wsi bylo po kilka pasiek”(Reinfuss R., 1970). Nastepnie, juz w okresie
miedzywojennym klody ustepowaly miejsca ulom skrzynkowym zbijanym z desek.
Najstarsze z nich nazywane byly ,,Stowianami” — byly one wyposazone w ruchome ramki 1
przetrwaty do naszych czasow. Miod podbierano z pni w r6znych porach. Az do poczatkow
XX wieku najczgsciej odbierano go dopiero w Wielki Pigtek, czyli zabierano to, co pozostato
pszczotom po przezimowaniu. Wyjatkowo podbierano miod takze w lipcu lub sierpniu. ,,W
Bugaju, jesli lato jest cieple i suche, miodobranie odbywa si¢ 4 razy w ciggu sezonu. Pierwszy
raz w maju, a nastgpnie w lipcu (miod z kwitngcych rzepakow), w sierpniu (miod z tzw.
spadzy) i we wrzesniu, przy czym ten ostatni miod, uwazany jest za najlepszy” (Reinfuss R.,
1970 r.) Do I wojny $wiatowej midd wycinano razem z plastrami 1 oddzielano od wosku
poprzez wygniatanie, podgrzewanie lub nawet gotowanie, dopiero potem, po wprowadzeniu
ula ramowego, zaczeto uzywaé miodarek. ,,Uzyskany miod czesciowo sprzedawano,
czesciowo uzywano na wiasne potrzeby do stodzenia czy jako lekarstwa na rozne choroby
(kaszel, — Trzemesnia, reumatyzm, choroby gardta — Trzebunia)” (Reinfuss R., 1970 r.).
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Midd jako pokarm uzywany byt dawniej do stodzenia potraw przy szczego6lnych okazjach: np.
klusek krojonych - jednej ze statlych potraw wchodzacych w sktad wieczerzy wigilijnej
(Marczakowa K., 1970). Byl on tez uzywany oczywiscie jako lekarstwo. I tak na
przezigbienie: ,, Do picia podawano chorym gorqce mleko z mastem i miodem (Jasienica,
Zawada, Pcim), wodke z miodem (Zawada) lub wodke z miodem i czosnkiem (Poreba)”.Miod
znajdowal réwniez zastosowanie w leczeniu jednej z najgrozniejszych wowczas chorob —
gruzlicy (Brylak M., 1970).

O pszczelarstwie w obecnym Powiecie Limanowskim dowiadujemy si¢ z artykutu napisanego
przez pana Jana Czecha z 1959 zacytowanego w broszurze wydanej z okazji 80-lecia Kota
Pszczelarzy w Dobrej. Jan Czech (1959) pisal: ,,Do potowy XIX wieku postugiwano sie
starymi metodami w hodowli pszczol. Dopiero w roku 1857 Ks. Jan, tutejszy proboszcz wysyta
Jjednego gospodarza, Jana Liszke z Zadziela do szkoly pszczelarskiej do Przemyslanach
[46 km na potudniowy wschod od Lwowa]. Byla to pierwsza szkola pszczelarska w Polsce,
szkota Lubienieckiego ze Lwowa. Byl to wielki milosnik pszczol, posiadajgcy w
Przemyslanach okoto 400 pni, pionier naszego pszczelnictwa.”

Jan Liszka nauczyt si¢ wowczas metod nowoczesnej gospodarki pasiecznej. Wprowadzit
nowe ule Dzierzonie, ule snozowe, ktore jednak z czasem nie przyjety si¢. Z powodzeniem
stosowano nadal te stare, wydrazone w pniakach - gospodarze moéwili, ze nie ma lepszych,
cieplejszych niz okragle pniaki. ,(..) Przyroda sprzyjata, a pozytki byty wielkie. Lasy byly
wielkie i obfite w podszycie lesne, potowa pol lezata odlogiem, wiec pszczoly mialy caly rok
co zbieraé, a pszczot bylo mniej niz teraz, bo pszczoly hodowali najbogatsi gospodarze. O
zyciu pszczot wiedziano bardzo mato, bo nie czytano pism pszczelarskich, wierzono wiecej w
gusta i zabobony i wiele przypisywano czarom i urokom” (Czech J., 1959).

W Dobrej, od 1800 roku, mieszkal réwniez Jan Klima z Czech, ktory przywidzt ze soba
parobka Jachng¢ - zajmowal si¢ on gospodarstwem, pszczotami i ogrodem. Jachna zbudowat
pierwszy ul Dzierzona, zrobiony z 3 calowych desek, zbijanych kotkami, nie gwozdziami -
twierdzil bowiem, ze w zbijanych gwozdziami pszczoty nie wiodg si¢. ,,Jachna wykonat kilka
takich uli w nich hodowat pszczoly z duzym powodzeniem. Gospodarze przychodzili do niego i
przypatrywali sie tym ulom, cho¢ nie mieli do nich wielkiego zaufania. Zyt wtedy na osiedlu u
Brzezuli zdolny stolarz Judka. Kiedy zobaczyt ule Jachny sam zaczql takie wyrabiaé i od
Niego zaczeli kupowac nie tylko gospodarze w Dobrej, ale i z sgsiednich wiosek nawet ze
Szczyrzyca przychodzili po nie. Zaczeto bowiem juz brakowac okrgglych uli, bo dziedzice lasy
rgbali i rzneli na deski, by je wysta¢ w swiat a te stare ule prochnialy i gnity powoli i
zanikaty. Do nowych uli odnoszono sie z nieufnosciq, wigc nim obsadzili ul nowym rojem
okadzali go roznymi ziotami, zadlubywali rozne Swietosci wykonywali rozne zabiegi.
Specjalistq od tych czynnosci byt Blazej Wyderka od Mrozka z Potrzeczek. Byt to na owe
czasy najlepszy pszczelarz” (Czech J., 1959).

Znanym pszczelarzem od okoto 1855 roku byt réwniez Jan Chalcarz (zwany Medyk) —
posiadat on pierwszg w Dobrej miodarke do wirowania miodu - swojego pomystu. Miodarke
te pozyczali miejscowi pszczelarze, ktorzy posiadali jeszcze ule snozowe, nie ramkowe.
Miodarka wykorzystywana byta do 1940 roku, kiedy to splongta w pozarze domu.
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Zamitowanym i postepowym pszczelarzem byt takze Jozef Plen, ktory w wieku 16 lat ztapal
pierwszy roj w lesie. Po dwoch latach pszczoly osypaty mu sie, wiec kupit nowy pien i zaczgt
hodowle. Pszczelarzenie przerwala mu wojna. Dopiero gdy z niej wrocil rozpoczgt
prowadzenie duzej pasieki nowoczesnymi metodami - opierajqc sie na ksigzce Lubienieckiego.
Zastyngt jako najlepszy pszczelarz w okolicy - zyf jedynie z pszczelarstwa, zmart w 1955 roku.
Dobrym pszczelarzem byt rowniez kierownik szkoly w Dobrej - Marcin Szewczyk. Uczyt on o
zyciu pszczotl i organizowal szkolenia praktyczne w swojej kilkunastopniowej pasiece. W
owych czasach pszczelarzyt rowniez Stanistaw Kudtacz, Szymon Ggsior oraz Jozef Kulig z
Jurkowa, czy pustelnik z klasztoru cystersow w pustelni na Diablim Kamieniu. W 1926 roku
rozpoczeto na tym terenie czyta¢ ,,Bartnika Postgpowego - pismo wychodzgce we Lwowie,
Zafozone w 1875 roku i redagowane przez prof. Ciesielskiego. Byt on zamitowanym
pszczelarzem, ktory zaprojektowal ul ramowy tzw. Stowian. Od tego czasu zaczeto lepiej
pszczelarzy¢, a pasieki przynosily zyski. Lata byly dobre, wiosny suche i pogodne, a zimy
mrozne (Czech J., 1959).

Na poczatku lat 30 XX w. przybyt do Dobrej ks. Bronistaw Patys, ktory zatozyt Katolickie
Stowarzyszenie Mtlodziezy Meskiej. Ksigdz Bronistaw, razem z Wladystawem Karasiem,
zatozyli pasieke. Mieli 52 pnie, ktére obstugiwali razem z cztonkami Katolickiego
Stowarzyszenia Mtlodziezy. Na tej bazie powotano kolo pszczelarzy, a trzem miodym
cztonkom podarowano po 2 pnie. Mieli oni rozmnozy¢ pszczoty 1 da¢ je nastgpnym kolegom.
Miodu pozyskiwali duzo, rodziny byly w dobrej kondycji, lecz agresywne. Jeden z
obdarowanych pszczolami - Jan Czech miat u siebie dwie rodziny wybitnie tagodne.
Postanowil utrwali¢ ta ceche 1 odchowa¢ matki od tych pszczot. W ztosliwych pozabijat
matki, odczekal az zostanie zasklepiony caly czerw, poscinal wszystkie mateczniki i do
rodzin poprzektadal czerw z tagodnych rodzin. Gdy zatozyly mateczniki zostawial dwa
najlepsze, gdy wyszta pierwsza matka zabieral ja wraz z ramka czerwiu 1 miodymi
pszczotami 1 odnosil do nowego ula, ktory zabieral w inne miejsce. W ten sposob miat dwie
mlode matki, ktore dawaty tagodne potomstwo. Tym sposobem wszyscy w ciagu paru lat
wymienili matki na tagodne, spokojne i bardzo miodne. Zastosowano rowniez hodowle
znacznie nowoczesniejsza, z wykorzystaniem ulika weselnego. Po matki zglaszali si¢
rowniez pszczelarze z dalszej okolicy. Hodowang tu pszczotg nazywano ,,.Dobra” lub
,»Czeszka”. Prezesem kota pszczelarzy zostal wybrany Jan Czech. Z kazdym rokiem
przybywato pszczelarzy, rodzin pszczelich, a miodu pozyskiwano duzo — byt bardzo smaczny -
nNazywano go ,,smak teczy” czyli ,, siedem smakéw” (Kaim W., 2013).

Zwyczaje i wierzenia pszczelarzy

Zacytowane ponizej fragmenty pochodza z ksigzki Romualda Wroblewskiego ,.Swieta
Pszczota”. Wielkie zmiany w pasiece pociggata Smier¢ pasiecznika, a wigc opiekuna pszczol,
chronigcego podopieczne od wszelkich nieszczes¢. W wielu okolicach uwazano ze wraz ze
Smierciqg pszczelarza umierajq i jego pszczoly. Takiemu powigkszeniu nieszczescia mozna
Jjednak bylo zapobiec poprzez zastosowanie szeregu czynnosci natury magicznej. Pierwszq z
nich bylo zawiadomienie pszczot o nieszczesciu. Odbywato sie to poprzez pukanie do kazdego
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ula i wypowiedzenia formutki: Pszczotki, wasz pan kazal was pozegnac. Po dokonaniu
zawiadomienia mozna byto by¢ spokojnym ze pszczoty nie odejdg za swoim panem. Najstarszy
z domownikow obchodzit pasieke i po zapukaniu w kazdy ul dmuchat w wylot. Innym
sposobem zapobiegniecia nieszczesciu byta sprzedaz pasieki przez wiasciciela przed swojg
smiercig. (..)

Jednym ze sposobow powigkszenia pasieki byto przynoszenie do pasieki darow
bozonarodzeniowych. Wktadano pod daszek ula lub wylotem optatek, ciasto miodowe, okruch
wosku ze Swiecy wigilijnej. Czesto praktykowano rowniez wypowiadanie formuly: niech sig
darzq pszczoly na przyszty rok. (..)

W Polsce wypowiadano zaklecia by pszczoty nie uciekaly, bo ich obowigzkiem jest praca na
chwale Bozq. Wosk kapigcy ze swiec na oltarzu przeniesiony do ula w dzien Matki Boskiej
Gromnicznej powstrzymywat przysziq rojke przed ucieczkq i wywolywat jg w odpowiedniej
porze. Oskar Kolberg styszat o metodzie polegajgcej na zatrzymaniu rojqgcych sie pszczot
nakazujgcy pszczelarzowi na widok lecqcego roju odwrocié sig do stonca, potem kigkng¢ przy
wylocie ula i bijgc sie w piersi powtorzy¢ trzy razy: Niech bedzie pochwalony Przenajswietszy
Sakrament, Cialo i Krew Pana Jezusa. Amen. Nastgpnie pasiecznik winien byl mocno uderzy¢
lewg rekq w ul, co bylo jakoby zakazem powstrzymujgcym pszczoly przed ucieczkq.(..)
Zacytowane ponizej fragmenty z ksiazki Romualda Wréblewskiego ,,Swigta Pszczota”

Inny ciekawy opis rojki 1 metod jej zbierania znajdujemy w cytowanej juz Monografii
Powiatu Myslenickiego. ,,Gdy rdj jest juz w powietrzu, nalezy pszczoly gluszy¢ przez bicie
miotkiem w ostrze kosy. Wtedy one myslq, ze to grzmi i obniZajg lot. Kropi si¢ je wtedy wodg
przy pomocy kropidta lub obrzuca piaskiem czy ziemiq. Pszczoly myslg, ze to deszcz, i
osiadajg na gatezi lub ziemi. Niekiedy wylatujgcy rdj ,,bijq galezig”, a gdy osigdzie, jeszcze
go poodkurzajg, aby bylo tatwiej zebrac i przenies¢ do ula. Chwycony roj zbiera sie do
drewnianej ,,krobki”(Sutkowice), koszyka (Tokarnia, Trzebunia) lub worka (Bilczyce) i
przenosi do przygotowanego ula, osadzajgc tam najpierw matke. Nowy ul musi by¢ wezesniej
okadzony ,,miodowymi ziotami”, gdyz inaczej ,,pszczoly nie robilyby miodu”” (Tokarnia)
(Reinfuss R., 1970).

Zwiazek naturalny

Historia pszczelarstwa na terenie Beskidu Wyspowego nierozerwalnie zwigzana jest z
pszczota miejscowa. Dzigki jej unikatowym cechom, ktore wyksztalcita na przestrzeni
wiekow mogta w stanie dzikim zamieszkiwac tereny porosnigte puszcza jodtowa. Pszczota ta
pomimo trudnych warunkéw klimatycznych i pozytkowych (z przewaga spadzi jodlowej
czasami wystepujacej pozno, bardzo niekorzystnych dla innych pszczoét) doskonale zimowata
i rozwijata si¢. Jej unikatowe cechy zostaly dostrzezone przez pszczelarzy tam
gospodarujacych 1 z poczatkiem XX wieku podjeto jej hodowle. Pszczota ta najlepiej nadaje
si¢ do zbioru miodu spadziowego, najszybciej go znajduje, najlepiej go przerabia i dlatego
produkuje najwartosciowszy miod.
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Pszczoly lepszej od linii Dobra w tym srodowisku nie ma. Ona w sposob naturalny tutaj
powstata, a natura wie co ma robié. (..) Do najwazniejszych zalet miejscowej rasy nalezg
miedzy innymi.: przerywanie czerwienia pod koniec sierpnia, bardzo ostrozne podejmowanie
czerwienia po pierwszym oblocie, bardzo intensywny rozwdj w okresie kwitnienia jabtoni,
bardzo niewielkie zuzycie pokarmu zimq, mozliwe zimowanie na zapasach spadzi, wysoka
tagodnosé, zasklep suchy i bialy, zapasy pierzgi gromadzone sq miedzy komorkami czerwiu,
odpornosc na choroby” (Lesniak T., ur. 1947 r.).

Dzigki staraniom miejscowych pszczelarzy zostala ona objeta programem ochrony zasobdéw
genetycznych, a na terenie Gmin Dobra i Tymbark utworzono obszar hodowli zachowawczej
tej pszczoty

Historia linii Dobra

Napisano na podstawie ,,Programu ochrony zasobow genetycznych pszczoét rasy krainskiej
linii Dobra” autorstwa Jerzego Zwirskiego

Pierwotnie teren Polski zamieszkiwala (obejmowata) rasa Srodkowoeuropejska (Apis
mellifera mellifera) z wyjatkiem potudniowych krancoéw, gdzie swoim zasiggiem siggata rasa
krainska (Apis mellifera carnica). W pasmie Beskidu Wyspowego, na terenach porosnigtych
lasami jodlowymi wystgpowata pszczota rodzima, przystosowana do trudnych warunkow
klimatycznych 1 pozytkowych. W trakcie ewolucji powstata populacja miejscowa nazwana
pézniej Dobra. Pszczota ta poprzez naturalng selekcje przystosowata si¢ do tamtejszych
trudnych warunkéw. Wytworzyta szereg cennych cech takich jak: odporno$¢ na choroby
poprzez bardzo silny instynkt higieniczny, duzg zimotrwato$¢, przystosowanie do zimowli na
spadzi, przerywanie czerwienia we wrzesniu, ostrozne podejmowanie czerwienia na wiosng
oraz szybki rozwo6j po ustabilizowaniu si¢ pogody. Cechy te wyksztalcone zostaty na
przestrzeni wiekow. Dzieki temu pszczola ta zamieszkiwala te tereny w sposdb naturalny i
mimo iz miod spadziowy nie nadaje si¢ jako pokarm dla zimujacych pszczot, pszczoty te
zimowaty normalnie. Inne rasy czy tez linie pszczot nie bytyby w stanie przezimowac na
zapasach spadzi tu wystepujacej. Duza zawarto$¢ soli mineralnych (3-5 razy wigksza niz w
miodach nektarowych) bardzo pozadana dla ludzi jest szkodliwa dla pszczét w okresie
zimowym gdyz pszczoly nie sg w stanie ich strawi¢ a przez to nastgpuje znacznie
wczesniejsze przepetnienie ich jelita grubego. Pojawiaja si¢ bardzo niebezpieczne biegunki,
wypryskiwanie pszczét z uli w trakcie zimy, rozwdj nosemozy a w konsekwencji $mierc¢
rodziny. Pszczoty wystepujace na tych terenach ,,nauczyty si¢” bardzo oszczednie pobierac
pokarm w zimie. Matki nie czerwity w zimie, pszczoly nie musiaty wigc ogrzewac czerwiu
ani go karmi¢. Skladanie jaj rozpoczynaty dopiero po oblotach a intensywny rozwdj
nastgpowat dopiero w okresie kwitnienia mniszka. Do tego czasu zyla pszczola zimowa, nie
spracowana wychowem potomstwa. Do poczatkéw XX wieku zamiast miodobrania
jesiennego wykonywanego obecnie w sierpniu i pierwszych dniach wrze$nia, midod odbierano
po przezimowaniu pszczot, czesto w Wielki Piatek.

Pierwsze informacje o pszczole z miejscowosci Dobra pochodza od Pana Jana Czecha,
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pszczelarza z Dobrej. Przeprowadzal On w latach trzydziestych XX wieku pierwsza selekcje
tych pszczol o opisanych wczesniej cechach. Rozpowszechnila si¢ ona na terenie catej
Matopolski, a jej cechy doceniali wszyscy pszczelarze ktorzy mieli ja w swoich pasiekach.

Po wojnie w 1947 roku komisja w sktadzie prof. A. Demianowicz, mgr A. Chwatkowski oraz
mgr S. Stefanski (Burnus 1961) po przejrzeniu pelnej dokumentacji hodowlanej u wiasciciela
pasieki zarodowej p. Jana Czecha z Dobrej wytypowata i wybrata matke zalozycielke rodu.
Postuzyta ona jako wzorzec hodowlany o nast¢pujacych cechach:

Dhugosc¢ jezyczka: 6.15 mm
Suma szerokos$ci termitu: 3i4-4,89
Liczba haczykow na tylnym skrzydle: 21
Wartos¢ indeksu kubitalnego: 57,2

W artykule tym opisano réwniez jej cechy: ,,jest bardzo tagodna i z pszczol krajowych
najbardziej trzyma si¢ plastrow, nie jest ptochliwa. Nie jest rojliwa i nawet w hodowli zaklada
mato matecznikéw”.

W efekcie likwidacji zwigzkoéw pszczelarskich, ktore zajmowaty si¢ organizacjg hodowli w
roku 1948 brakuje danych zrédtowych do opisu dalszych loséw etapow pracy hodowlane;.
Nie $wiadczy to jednak, iz zaniechano prac hodowlanych. Jak podaje J. Stachalska (1964)
przez ten okres A. Chwatkowski caly czas selekcjonowat lini¢ Dobra. Powstanie na nowo
zwigzkow pszczelarskich 1 zorganizowanie przez A. Chwatkowskiego Stacji Hodowli 1
Unasienniania Pszcz6t w Bochni w 1963 r. otworzylo nowa karte w historii hodowli linii
Dobra. Zaczeto wykorzystywaé sztuczng inseminacj¢ do hodowli matek reprodukcyjnych
oraz zacz¢to masowg produkcje matek do pasiek produkcyjnych. Materiat zarodowy postuzyt
do dalszej hodowli 1 krzyzéwek miedzyliniowych. Zagadnienie identyfikacji pszczotly
miejscowej (Dobrej) bardzo doglebnie zbadali w swoich badaniach Gromisz (1968 ) oraz
Bornus, Demianowicz, Gromisz (1966). Pierwszy wyrdznia powiat limanowski jako
szczegolnie liczebny w pszczote krainskg (Dobra). Pszczota linii Dobra pozostawata w
pasiekach na terenie Limanowszczyzny w sposob naturalny u pszczelarzy, ktorzy od dawna
znali 1 doceniali jej warto$¢ hodowlang. Pozostawata tam niezmieniona, gdyz pszczelarze
,,obronili si¢” przed importowanymi liniami i krzyzéwkami pszczo6l niedostosowanych do
tamtejszych warunkow klimatycznych 1 pozytkowych. Prof. Michat Gromisz w jednej ze
swoich prac naukowych tak o niej pisze: ,,Apis mellifera carnica, ceniona jest przede
wszystkim za zdolno$¢ do szybkiego rozwoju, tagodnos¢, trzymanie si¢ plastrow. Polscy
pszczelarze zainteresowani sa jeszcze jedng niebagatelng dla nich cechg: dobrym
przystosowaniem do wykorzystania pozytkow spadziowych. Apis mellifera carnica z
poludniowej Polski wykazuje te wlasciwos¢ w duzym stopniu. Dowodem tego moga by¢
pszczoty z linii Dobra, albo te, ktore maja w rodowodzie przedstawicieli tej linii” (1968 r.).

Linia Dobra przetrwala ten ,,szalony” okres fascynacji obcymi rasami i liniami dzigki
madrosci pszczelarzy z okolic Dobrej i Tymbarku. Z tych pasiek pochodzi materiat, ktory w
latach siedemdziesigtych 1 osiemdziesigtych trafil do pana Jerzego Smotra z Tymbarku.
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Dzi¢ki Jego pracy hodowlanej udato si¢ utrzymaé lini¢ Dobra w niezmienionej postaci do
czasOw obecnych. Pasieka pana J. Smotra realizowala od 1995 roku Krajowy Program
Doskonalenia Genetycznego Pszczo6t z Zastosowaniem Systemu Hodowli Zachowawczej dla
linii Dobra. Dopingiem do pracy byly efekty produkcyjne tych pszczot oraz unikatowe ich
cechy dostosowawcze do pozytkéw spadziowych. Od 2014 roku linia Dobra objeta jest
programem ochrony zasobow genetycznych, a na terenie Gmin Dobra i Tymbark jest
utworzony obszar hodowli zachowawczej dla tych pszczot.

Matka rasy krainskiej (Apis mellifera carnica) linii Dobra w pasiece p Marty Zwirskiej. Fot Jerzy
Zwirski

9. Kontrola:

Gltowny Inspektor Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
ul. Wspélna 30, 00-930 Warszawa

tel. 22 623-29-00

tel. 22 623-29-01

e-mail: sekretariat@ijhars.gov.pl
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10. Etykietowanie:

Pszczelarze produkujacy i konfekcjonujacy "miod spadziowy z Beskidu Wyspowego" oraz
podmioty zajmujace si¢ skupowaniem i konfekcjonowaniem tego miodu musza stosowaé
jeden wzér etykiety. Na etykiecie bedzie umieszczony symbol (Chronionej Nazwy
Pochodzenia) lub ten symbol oraz napis Chroniona Nazwa Pochodzenia. System jednolitych
etykiet ma zagwarantowa¢ wlasciwg ich jakos$¢ oraz umozliwi¢ tatwa identyfikacje produktu.
Etykiety beda rozprowadzane przez Stowarzyszenie Producentow Miodu Spadziowego z
Beskidu Wyspowego. Stowarzyszenie przekazuje organowi kontrolnemu zasady dystrybucji
oraz rejestry wydanych i wykorzystanych etykiet. Zasady dystrybucji nie moga w zaden
sposob dyskryminowa¢ producentéw nie nalezacych do Stowarzyszenia.

11. Szczegotowe wymagania wprowadzone przez obowigzujace przepisy:

Nalezy napisac, czy istnieja szczegotowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii Europejskiej
lub przepisy krajowe dotyczace zgtaszanego produktu rolnego lub srodka spozywczego.

Brak

12. Informacje dodatkowe:

Nalezy przedstawié, jezeli istnieja, informacje dodatkowe dotyczgce zgtaszanego produktu rolnego lub
srodka spozywczego.

Brak

13. Wykaz dokumentéw dolaczonych do wniosku:

Podczas przygotowywania wniosku korzystano z ponizszych publikacii:

Bornus L., Demianowicz A., Gromisz M. (1966): Morfometryczne badania krajowej pszczoty
miodnej Apis mellifica L.. Pszczeln. Zesz. Nauk. 10(1-2-3-4):1-46

Brylak M., 1970. Medycyna ludowa. [w]: Reinfuss R., Rydlowa M. (red.), 1970. Monografia
Powiatu Myslenickiego. Wydawnictwo Literackie Krakow, t. 2. Kultura Ludowa, s: 324-325
Bzowski K., 2012. Powiat Limanowski. Ostoja natury i zdrowia. Przewodnik turystyczny po
powiecie limanowskim. Krakow, s: 10-13.

Czech J., 1959. Pszczelarstwo w Dobrej w powiecie limanowskim. Biuletyn Komisji

Kulturalno-Oswiatowej przy Prezydium Gromadzkiej Rady Narodowej w Dobrej (styczen
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1959). Przedruk [w]: Michorczyk D., 2013. Towarzystwo Mito$nikow Regionu
Dobrzanskiego. Koto Pszczelarzy w Dobrej. Wczoraj-dzisiaj-jutro. Publikacja wydana z
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Dylag D., Sadowski P., 2005. Beskid Myslenicki. Przewodnik. Oficyna Wydawnicza Rewasz.
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Limanowska”. Limanowa, s: 10-13.

Gromisz M. (1968): Badania morfometryczne krainki selekcjonowanej w Polsce i
Niemieckiej Republice Demokratycznej. Pszczeln. Zesz. Nauk. 12(3):99-115

Kaim W., 2013. Historia dziatalnosci. [w]: Michorczyk D., 2013. Towarzystwo Mito$nikow
Regionu Dobrzanskiego. Koto Pszczelarzy w Dobrej. Wczoraj-dzisiaj-jutro. Publikacja
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Kapturkiewicz A., "Wprowadzenie nazwy Beskid Wyspowy do literatury polskiej - cz. 2",
Echo Limanowskie, nr 242-243 Listopad-Grudzien 2014

Kiryk F., 1970. Dzieje powiatu myslenickiego w okresie przedrozbiorowym. Osadnictwo.
[w:] Reinfuss R., Rydlowa M. (red.), 1970. Monografia Powiatu Myslenickiego.
Wydawnictwo Literackie Krakow, t. 1. Historia, s: 61, 99, 149

Lapinski W., 2012. Nadlesnictwo Myslenice. Myslenice, s: 2-3

Lapinski W., Zygarowicz J., Jastrzebski R., 2013. Nadle$nictwo Limanowa. Limanowa, s: 4-5
Marczakowa K., 1970. Pozywienie. [w]: Reinfuss R., Rydlowa M. (red.), 1970. Monografia
Powiatu Myslenickiego. Wydawnictwo Literackie Krakow, t. 2. Kultura Ludowa, s: 217.
Reinfuss R., 1970. Pasterstwo i hodowla. [w]: Reinfuss R., Rydlowa M. (red.), 1970.
Monografia Powiatu Myslenickiego. Wydawnictwo Literackie Krakéw, t. 2. Kultura Ludowa,
s: 131-135

Stachalska J.,1964. To dobra koncepcja.Pszczelarstwo 1, 1964.

Tworek K. (red.), 1996. Pszczoly na spadzi. Wydawnictwo Sadecki Bartnik, Nowy Sacz, s:
18-25, 58-76

Uchwata Sejmiku Wojewodztwa Matopolskiego Nr VII/109/15 z dnia 30 marca 2015 r. w
sprawie dopuszczenia utrzymywania na terenie gmin Dobra i Tymbark wylacznie pszczot

rasy krainskiej (car) linii Dobra [http://bip.malopolska.pl/umwm/Article/get/id,1043899.html]

Wilde J., Prabucki J., 2008. Hodowla pszczot. Wydawnictwo PWRIL, Poznan, s: 464-467
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Wréblewski R., Swieta pszczota, wydanie 11, Sadecki Bartnik 2009

Zwirski J., Kwiatkowski T., Kajak M., Polak G., 2014. Program ochrony zasobow
genetycznych dla pszczoly rasy krainskiej linii Dobra. Zatacznik nr 1 do Zarzadzenia nr 6/14
z dn. 10 lutego 2014 r. Instytutu Zootechniki — PIB.
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Wywiady etnograficzne przeprowadzone z:

Tadeuszem Le$niakiem, Wtadystawem Kaimem, Jerzym Smoterem, Jerzym Zwirskim

Dane statystyczne za 2014 r. dla powiatu limanowskiego i mys$lenickiego [krakow.stat.gov.pl]

Nadlesnictwo Myslenice - Portal Korporacyjny Laséw Panstwowych
[www.myslenice.krakow.lasy.gov.pl]
Nadlesnictwo Limanowa- Portal Korporacyjny Lasow Panstwowych Nadlesnictwo

[www.limanowa.krakow.lasy.gov.pl]
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3.2.

JEDNOLITY DOKUMENT

[Wpisa¢ nazwe, taka samg jak w pkt 1 ponizej:] ,,...”
Nr UE: [wylacznie do uzytku UE]
[Zaznaczy¢ jeden kwadrat, wpisujac ,,X””:] ChNP (X) ChOG ()
NAZWA LUB NAZWY [CHNP LuB CHOG]
Miod spadziowy z Beskidu Wyspowego
PANSTWO CZLONKOWSKIE LUB PANSTWO TRZECIE
Polska

OPIS PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

. Typ produktu

Klasa 1.4 Inne produkty pochodzenia zwierzecego (jaja, midd, rézne produkty mleczne z
wyjatkiem masta itp.)

Opis produktu, do ktorego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Miod spadziowy z Beskidu Wyspowego” jest to ptynny lub skrystalizowany midd
spadziowy powstajacy ze spadzi jodtowej. Surowcem do produkeji ,,miodu spadziowego
z Beskidu Wyspowego” jest spadz jodlowa z gorskich lasow jodtowych Beskidu
Wyspowego 1 niewielkiej czesci Beskidu Makowskiego zwanej Beskidem Myslenickim.
Jest ona wytwarzana na jodle pospolitej (Abies alba) przez mszyce nalezace do gatunku
miodownica jodtowa zielona (Cinara pectinata Nordl).

,»Miod spadziowy z Beskidu Wyspowego™ jest wytwarzany wylacznie przez rodziny
pszczele rasy krainskiej (Apis mellifera carnica) linii Dobra lub ich krzyzowki z innymi
pszczotami rasy krainskiej (Apis mellifera carnica). W krzyzowkach strona mateczna
musi pochodzi¢ z linii Dobra, natomiast ojcowska musi by¢ rasy krainskiej. Na terenie
obszaru hodowli zachowawczej 1 jego obrzezach mozna hodowa¢ wylacznie pszczoly
rasy krainskiej linii Dobra.

SpadZz wytwarzana na jodle pospolitej stanowi co najmniej 95% ogdlnej zawartosci
spadzi w ,,miodzie spadziowym z Beskidu Wyspowego”. Maksymalnie 5% spadzi moze
pochodzi¢ z drzew lisciastych.

Charakterystyka organoleptyczna

Konsystencja ,,miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” jest gesta i lepka. Miod
nieskrystalizowany jest koloru czarno-zielonego z mozliwymi ciemnobrgzowymi
przebarwieniami. Po skrystalizowaniu przybiera barwe jasniejsza, zielonoszarg do
bragzowej. Barwa miodu w skali Pfunda wynosi co najmniej 86 mm. Krystalizacja
nastepuje powoli po ok. 4 miesigcach od wywirowania, ma forme¢ drobnoziarnista lub
Srednioziarnistg. ,,Miod spadziowy z Beskidu Wyspowego” ma intensywny aromat, ze
specyficznym, przypominajacym zywicg¢ zapachem, smak delikatny, stodki.

Charakterystyka fizykochemiczna
— Zawarto$¢ wody — nie wiecej niz 17,5 %
— Przewodno$¢ wiasciwa w [mS/cm] nie mniej niz 1,20
w [10-4 S.cm-1] nie mniej niz 12,00
— Liczba diastazowa LD w skali Schade nie mniej niz 15
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3.3.

3.4.

— Zawarto$¢ HMF (5-hydroksymetylofurfuralu) nie wigksza niz 15 mg/kg.
Charakterystyka mikrobiologiczna

W ,miodzie spadziowym z Beskidu Wyspowego” widoczne sa wskazniki spadzi:
zarodniki grzybow oraz glony. Wsréd grzyboéw przewazaja sadzaki Atichia:
Hormisciumi, Triposporium, Capnophialophorapinophila i Triposporiumpinophilum. Sa
to charakterystyczne dla tego miodu gatunki wystepujgce zarowno w spadzi jak i
miodzie. Wsrod glondow przewazaja komorki Pleurococcussp, Chlorococcus oraz
Cystococcus. Spotyka si¢ rowniez sinice Cyanophyceae i okrzemki Diatomeae. Kolor
miodu jest wynikiem wystepowania w nim wtasnie wskaznikdéw spadzi.

Pasza (wylacznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego) i surowce
(wylacznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Podkarmianie pszczét syropem cukrowym mozna przeprowadza¢ po zakonczeniu
produkcji ,,miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego”. Niedopuszczalne jest karmienie
pszczot w okresie pozyskiwania miodu. W okresach bezpozytkowych, gdy zagrozony
jest prawidlowy rozwoj rodzin pszczelich mozna pszczoty podkarmiaé¢ pobudzajaco
ciastem miodowo-cukrowym. Podkarmianie pobudzajace w okresach bezpozytkowych
powinno by¢ zakonczone nie p6zniej niz 10 dni przed poczatkiem pojawienia si¢ spadzi.

Poszczegolne etapy produkcji, ktore musza odbywa¢é si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym

Na wyznaczonym obszarze geograficznym musza odbywaé sie¢ wszystkie etapy
produkcji.

Przed przystgpieniem do produkcji ,,miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” nalezy
najpierw odebra¢ z rodzin caty midd nektarowy, aby nie spowodowal on zmiany smaku
pozyskiwanego miodu spadziowego oraz cech fizykochemicznych. Ramki po
pozyskanym i wywirowanym miodzie nektarowym przed przystgpieniem do produkcji
,miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” powinny zosta¢ wczesniej osuszone przez
pszczoty.

Dojrzatly, poszyty midd, po odsklepieniu odwirowywuje si¢ w miodarkach wykonanych
z blachy kwasoodporne;j.

Miéd wypada w miodarkach z komoérek ramek na zasadzie sity odsrodkowe;.
Odwirowany midd nalezy przecedzi¢ przez sita i zla¢ do odstojnikow lub naczyn
hurtowych.

Midd po wyklarowaniu rozlewa si¢ do opakowan detalicznych. Sa to opakowania szklane
0 r6znej objetosci.

Niedopuszczalne jest filtrowanie miodu, mieszanie go z innymi miodami, pasteryzowanie
czy podgrzewanie powyzej 40 stopni Celsjusza.

Wszystkie naczynia oraz urzadzenia majace kontakt z miodem musza posiadaé stosowne
atesty dopuszczajace je do kontaktu z zywnoscia.

Pod nazwa chroniong ,midéd spadziowy z Beskidu Wyspowego” nie moze by¢
sprzedawany midd z oznakami rozwarstwienia lub fermentacji.

W  okresie produkcji miodu nie wolno przeprowadza¢ zadnych zabiegow z
wykorzystaniem $rodkow leczniczych. Dopuszcza si¢ stosowanie zabiegow
biologicznych, nie majacych wplywu na ewentualne zanieczyszczenie miodu.
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3.5.

3.6.

Po skrystalizowaniu miodu w naczyniach hurtowych dopuszcza si¢ jego dekrystalizacje
w specjalnie przeznaczonych do tego urzadzeniach (komorach dekrystalizacyjnych) z
regulowang temperaturg wewnetrzng. W trakcie dekrystalizacji nie mozna na zadnym
etapie zwigkszy¢ temperatury powyzej 40 stopni Celsjusza. Temperaturg wewnatrz
komory trzeba odnotowac¢ w dzienniku dekrystalizacji przynajmniej raz dziennie.

Szczegolowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktorego
odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Rozlewanie ,,miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” musi odbywac si¢ na obszarze
okreslonym w punkcie 4. Jest to zwigzane z tradycyjnie stosowang praktyka majaca na
celu zagwarantowanie odpowiedniej jako$ci produktu jak i w celu nadzoru i kontroli nad
pochodzeniem chronionego miodu. Midd rozlewa si¢ do opakowan detalicznych takich
jak stoiki szklane o réznej pojemnosci oraz do opakowan hurtowych - wiader i beczek
szczelnie zamykanych. Miod powinien by¢ przechowywany w szczelnych opakowaniach,
z dala od $wiatla, w temp. nie wyzszej niz 20°C 1 wilgotnosci nie wickszej niz 80%.

Pszczelarze zazwyczaj zbieraja midd w sposob tradycyjny i rzemie$lniczy oraz sami
rozlewaja wytworzone we wilasnych pasiekach miody do opakowan detalicznych. W ten
sposob unika si¢ zagrozen zwigzanych z ewentualng zmiang wlasciwosci
fizykochemicznych. Jezeli nie s3 zachowane odpowiednie warunki przy przemieszczaniu
miodu to moze on, jako substancja higroskopijna, chtona¢é wode Ilub szybko
krystalizowa¢. Mozliwe jest tez chlonigcie obcych zapachow, ktére moga catkowicie
zmieni¢ smak miodu. Moze to doprowadzi¢ do niespelnienia wymagan okreslonych w
opisie produktu. Poza tym do przewozenia miodu powinno stosowaé si¢ specjalnie
przystosowane pojazdy. Powstaje zatem zagrozenie, ze produkt nie b¢dzie odpowiedniej
jakos$ci. Przewozenie 1 rozlewanie miodu poza jego obszarem geograficznym moze
powodowaé niekontrolowane mieszanie miodow, jego wadliwa dekrystalizacje (w
konsekwencji podniesienie HMF-u ponad dopuszczalny poziom). W sytuacji, gdyby byta
mozliwo$¢ transportu miodu przed rozlaniem poza jego obszar geograficzny, istnieje
zagrozenie zmieszania ,,miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” z innymi miodami
lub tez sprzedawania miodéw pochodzacych z innych regionow pod ta chroniong nazwa.

Szczegélowe zasady dotyczace etykietowania produktu, do ktérego odnosi sie¢
zarej estrowana nazwa

Pszczelarze produkujacy 1 konfekcjonujacy ,,midd spadziowy z Beskidu Wyspowego”
oraz podmioty zajmujace si¢ skupowaniem i konfekcjonowaniem tego miodu musza
stosowac jeden wzor etykiety. System jednolitych etykiet ma zagwarantowac¢ wiasciwg
ich jako$¢ oraz umozliwi¢ tatwa identyfikacj¢ produktu. Etykiety rozprowadzane sa
przez Stowarzyszenie Producentow Miodu Spadziowego z Beskidu Wyspowego.
Stowarzyszenie przekazuje organowi kontrolnemu zasady dystrybucji oraz rejestry
wydanych 1 wykorzystanych etykiet. Zasady dystrybucji nie moga w zaden sposéb
dyskryminowa¢ producentéw nienalezacych do Stowarzyszenia.

ZWIEZLE OKRESLENIE OBSZARU GEOGRAFICZNEGO

,Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego” pozyskiwany jest na obszarze wojewodztwa
matopolskiego w powiecie limanowskim 1 myslenickim.

ZWIAZEK Z OBSZAREM GEOGRAFICZNYM

Wyjatkowa jako$¢ ,miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” wigze si¢
nierozerwalnie ze srodowiskiem naturalnym obszaru geograficznego opisanego w pkt 4.
,»Miod spadziowy z Beskidu Wyspowego” zawdzigcza swoja jakos¢ nie tylko

34



wyjatkowym wiasciwosciom $srodowiska przyrodniczego, ale rowniez umiejetnosciom
lokalnych pszczelarzy. Tylko wspolne oddziatywanie wymienionych czynnikow pozwala
uzyskaé¢ midd spadziowy odznaczajacy si¢ specyficznymi cechami.

,Miod spadziowy z Beskidu Wyspowego™ pochodzi z obszaru gorzystego, zalesionego, z
duzym udzialem jodly pospolitej, ktory nazywa si¢ Beskidem Wyspowym oraz
niewielkiej czesci Beskidu Makowskiego, zwanej Beskidem Myslenickim. Jeszcze 400-
500 lat temu caty ten obszar pokrywata puszcza karpacka, laczaca si¢ z kompleksami
lesnymi Gorcoéw 1 Beskidu Sadeckiego. Dopiero intensywna akcja osadnicza w XV oraz
XVI w. spowodowala zmiany szaty roslinnej i zwierzecej. Cze$¢ lasow nizej potozonych
przeksztatcono w pola uprawne 1 tgki oraz posadzono pierwsze drzewa owocowe.

Na obszarze Beskidu Wyspowego oraz Myslenickiego nie ma wigkszych miast (powyzej
20 000 mieszkancow). Brak ucigzliwych dla srodowiska zaktadéw przemystowych czyni
ten teren czystym ekologicznie. Wiele gospodarstw rolnych posiada certyfikaty produkcji
ekologicznej. Duza cz¢$¢ obszaru stanowig lasy. Niemal 88% zajmuja siedliska lasu
gorskiego, a pozostate 12% siedliska lasu mieszanego gorskiego. Obecnie okoto 40%
powierzchni Beskidu Wyspowego porosnietych jest gorskimi lasami, zlokalizowanymi
glownie na stokach i szczytach. Dominuja tam lasy dolnoreglowe: lasy bukowo-jodtowe,
jedliny oraz bory mieszane jodlowo-§wierkowe. Nasycenie laséw jodia pospolita jest tu
najwicksze w catej Polsce i przecietnie wynosi powyzej 40%.

W pasmie Beskidu Wyspowego, na terenach poro$nigtych lasami jodtowymi pierwotnie
wystepowala pszczota rodzima rasy krainskiej (Apis mellifera carnica), ktora
przystosowata si¢ do trudnych warunkoéw klimatycznych i pozytkowych. W trakcie
ewolucji powstala populacja miejscowa nazwana poézniej ,,Dobra”, ktora poprzez
naturalng selekcje przystosowala si¢ do tamtejszych trudnych warunkoéw 1 wytworzyta
szereg cennych cech, takich jak odporno$¢ na choroby, duza zimotrwalos¢,
przystosowanie do zimowoli na spadzi, przerywanie czerwienia we wrzesniu, ostrozne
podejmowanie czerwienia na wiosng oraz szybki rozwdj po ustabilizowaniu si¢ pogody.
Dzigki temu pszczola zamieszkiwata te tereny w sposob naturalny i mimo ze miod
spadziowy nie nadaje si¢ jako pokarm dla zimujacych pszczél, pszczoty te zimowaty
normalnie. Inne rasy i linie pszczot nie bylyby w stanie przezimowac na zapasach spadzi
wystepujacej na terenie Beskidu Wyspowego.

Duza zawartos$¢ soli mineralnych bardzo pozadana dla ludzi jest szkodliwa dla pszczot w
okresie zimowym, gdyz pszczoty nie sg w stanie ich strawi¢, co moze doprowadzi¢ do
zaperzenia pszczot, a w konsekwencji doprowadzi¢ do $mierci rodziny. Jednak pszczoly
krainskie linii Dobra nauczyly si¢ bardzo oszczednie pobiera¢ pokarm w zimie. Matki nie
czerwily w zimie, pszczoly nie musialy wigc ogrzewac czerwiu ani go karmi¢. Sktadanie
jaj rozpoczynaty dopiero po oblotach, a intensywny rozwd¢j nastepowat dopiero w okresie
kwitnienia mniszka lekarskiego (Taraxacum officinale).

»Miod spadziowy z Beskidu Wyspowego” jest produktem wyjatkowym 1 $cisle
zwigzanym z obszarem, z ktorego pochodzi. Specyfika tego produktu wynika z obszaru
geograficznego, czyli z gorskich laséw jodtowych Beskidu Wyspowego, ktore nie zostaty
skazone przez przemyst. To wlasnie na terenie Beskidu Wyspowego jest najwigcej
drzewostanow jodtowych w catych Karpatach. Wysoka przewodnos$¢ wtasciwa ,,miodu
spadziowego z Beskidu Wyspowego” jest parametrem S$ciSle zwigzanym z obszarem
produkcji tego miodu. Duza zawarto$¢ soli mineralnych w glebach Beskidu Wyspowego
jest odzwierciedlona w sktadzie chemicznym ,miodu spadziowego z Beskidu
Wyspowego”. Jodly pobierajac z gleby wode, sole mineralne i1 mikroelementy
wprowadzaja je do soku roslinnego, ktory jest surowcem do produkcji spadzi.
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Producentami spadzi na jodle pospolitej (Abies alba) sa mszyce z gatunku miodownica
jodtowa zielona (Cinara pectinata Nordl). Mszyce te pobierajg z gatezi jodtowych sok
ro$linny, z ktorego wykorzystuja skladniki biatkowe, a wydalaja pozostata, lepka ciecz
sktadajacg si¢ gldéwnie z weglowodandw, czyli spadz. Pszczoty pobierajg spadz z igiet 1
galazek jodly oraz z poszycia wystepujacego bezposrednio pod jodtami. Spadz
poczatkowo ma barwe jasna, ale szybko dostajg si¢ do niej rézne domieszki, takie jak
ziarna pytku kwiatowego lub zarodniki grzybow i glonéw. Domieszki te nadaja
»miodowi spadziowemu z Beskidu Wyspowego” charakterystyczng czarno-zielong
barwe. Spadz miodownicy jodlowej zielonej bogata jest w skladniki mineralne i
witaminy z grupy B. W popiele przewazajg tlenki potasu, fosforu oraz sodu. Stwierdza
si¢ tez obecnos¢ magnezu, manganu oraz innych mikroelementéw. W spadzi wystepuja
garbniki, zywice oraz inne zwigzki nadajace jej intensywnego smaku oraz aromatu.
Zawartos¢ tych sktadnikéw wplywa na specyficzny sktad oraz szczegdlne wiasciwosci
»,miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” 1 jest nierozerwalnie zwigzana z
wystepowaniem miodownicy jodlowej zielonej w gorskich lasach jodtowych Beskidu
Wyspowego oraz sktadem chemicznym produkowanej przez nig spadzi.

Wysoki udzial spadzi jodtowej w ,,miodzie spadziowym z Beskidu Wyspowego” jest
SciSle zwigzany z regionem, w ktorym jest on wytwarzany. W regionie Beskidu
Wyspowego oraz Beskidu Myslenickiego spadz na drzewach lisciastych wystepuje
niezwykle rzadko. Dodatkowo czas pojawienia si¢ spadzi na drzewach lisciastych
przypada na okres od konca maja do potowy czerwca. Spadz jodlowa pojawia si¢
natomiast od konca czerwca do konca wrzesnia.

Kolejng, charakterystyczng cecha ,,miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” Scisle
zwigzang z regionem z ktorego pochodzi, jest wigksza domieszka pytku z ro$lin
wiatropylnych. Doproszenie pytkiem roslin owadopylnych jest z kolei znacznie nizsze
niz miodoéw nektarowych. Cecha ta wynika z faktu, ze w okresie pojawienia si¢ spadzi na
jodle pospolitej na terenie Beskidu Wyspowego, poza lipami, nie wystepuja towarowe
pozytki nektarowe. Wyzsza zawarto$¢ pytku z roslin wiatropylnych $wiadczy m.in. o
braku lub bardzo niewielkim pozytku z roslin nektarujacych 1 jest cecha
charakterystyczng miodu spadziowego z drzew iglastych, a zwlaszcza ze spadzi jodlowe;.

Charakterystyczna dla obszaru Beskidu Wyspowego jest roéwniez dluga historia
wykorzystywania przez pszczoly pozytku ze spadzi jodlowej, co przyczynito si¢ do
powstania pszczoty miejscowej linii Dobra. Fakt ten wskazuje na ogromny zwigzek
,»miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” z obszarem, z ktérego pochodzi. Pszczota
linii Dobra na przestrzeni wiekéw wyksztatcita mechanizmy pozwalajace jej rozwijac si¢
na tym terenie, charakteryzujacym si¢ dominacjg spadzi jako pozytku gtownego, gdzie
pszczoty innych ras lub linii nie byly w stanie samodzielnie egzystowaé. Dzigki jej
unikatowym cechom mogla w stanie dzikim zamieszkiwa¢ tereny poro$nigte puszcza
jodtowa. Cechy pszczoly linii Dobra, ktore ksztattowaly si¢ na przestrzeni wiekow
sprawity, ze obecnie najlepiej nadaje si¢ ona do zbioru ,,miodu spadziowego z Beskidu
Wyspowego”, gdyz najszybciej go znajduje, najlepiej go przerabia 1 produkuje
najwarto$ciowszy midd. O znaczeniu wyjatkowych mechanizméw wyksztatconych na
terenie Beskidu Wyspowego przez pszczotg linii Dobra dowodzi réwniez wysoka liczba
diastazowa (LD) ,,miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego”. Parametr ten §wiadczy o
duzej zawarto$ci cennych enzymoéw zawartych w miodzie, pochodzacych wtasnie z
organizmu pszczol rasy krainska linii Dobra, wystgpujacej w regionie Beskidu
Wyspowego.

Dhuga historia pszczelarstwa na tym obszarze przyczynila si¢ do wyksztatcenia
umiejetnosci lokalnych pszczelarzy. Nie stosowali oni importowanych linii 1 krzyzowek
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pszczot niedostosowanych do tamtejszych warunkoéw klimatycznych i pozytkowych, a
dzigki ich pracy hodowlanej udalo si¢ utrzymac lini¢ Dobra w niezmienionej postaci do
czasOw dzisiejszych. Miejscowi pszczelarze wypracowali zasady postgpowania przy
produkcji 1 pozyskiwaniu ,,miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” oraz hodowli
pszczot. Wysokie parametry ,,miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego” da si¢ uzyskaé
wylacznie dzigki zachowaniu bardzo duzej starannosci w procesie prowadzenia
gospodarki pasiecznej oraz odbierania i przechowywania tego miodu. ,,Mi6d spadziowy z
Beskidu Wyspowego” wyrdznia si¢ niskg zawartoscig wody oraz ~ HMF-u (5-
hydroksymetylofurfuralu). Niska zawarto$¢ wody §wiadczy o dobrym odparowaniu wody
przez pszczote podczas dojrzewania miodu oraz umiejetnym okre§leniu terminu
miodobrania przez pszczelarza. HMF powstaje w miodzie z cukrow prostych w wyniku
wysokiej temperatury podgrzewania i dtugiego czasu przechowywania. Niska zawarto$¢
HMF w ,,miodzie spadziowym z Beskidu Wyspowego” potwierdza jego $wiezos¢ oraz
podgrzewanie w niskiej temperaturze, dzigki czemu zachowane sg jego cenne sktadniki.
To wilasnie wiedza i do§wiadczenie lokalnych pszczelarzy, a takze dbato$¢ o $wiezos¢
miodu, wptywa na sktad chemiczny, a co za tym idzie szczegdlne wlasciwosci ,,miodu
spadziowego z Beskidu Wyspowego”. Dzigki staraniom miejscowych pszczelarzy,
pszczota krainska linii Dobra od 2014 roku objeta jest ochrong zasobow genetycznych, a
na terenie dwoéch gmin powiatu limanowskiego utworzono dla niej rejon hodowli
zachowawczej. Inicjatywa ta przyczynia si¢ do ochrony wyjatkowych cech pszczoty linii
Dobra, co bezposrednio przyczynia si¢ do zachowania specyficznych cech ,,miodu
spadziowego z Beskidu Wyspowego”.

Potaczenie wszystkich ww. elementéw, jak wysoki udziat w lasach jodly pospolitej,
hodowla pszczoty miejscowej linii Dobra, czystos¢ srodowiska i sprzyjajacy mikroklimat
Beskidu Wyspowego, tradycyjny model gospodarki pasiecznej oraz umiejgtnosci
lokalnych pszczelarzy maja bezposrednie odzwierciedlenie w specyficznym charakterze
miodu spadziowego z Beskidu Wyspowego, a tym samym w jego szczegoOlnych
wlasciwosciach.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014)
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