KALKULACJA KOSZTOW PRZEDMIOTU UMOWY

Zalacznik nr 1
do umowy nr BDG.zp.23.1.91.2019

Rodzaj ustugi

jednostka miary

liczba/ilos¢

koszt jednostkowy | koszt razem w zt

w 71 brutto brutto
1. | Nocleg osoby
2. | Wyzywienie osoby
3. | Transport i koszty parkingu ustuga
4. | Ubezpieczenie osoby
5. | Warsztaty kulinarne osoby
6. | Spotkania z udziatem ministra ustuga
7. | Pakiet informacyjno-promocyjny sztuka
a. plecak-worek bawetniany sznurowany sztuka
b. woreczek wielorazowy na pieczywo sztuka
c. pami¢¢ USB sztuka
d. power bank sztuka

RAZEM




Zalacznik nr 2
do umowy nr BDG.zp.23.1.91.2019

SZCZEGOLOWY OPIS WIZYT STUDYJNYCH

W ramach przedmiotu umowy Zleceniobiorca zobowiazuje si¢ do:

1)

2)

3)

4)

Zapewnienia __zakwaterowania  uczestnikow  wizyty  studyjnej  (goscie
I organizatorzy), w kazdym dniu wyjazdu, zgodnie z wyznaczonym w programie
miejscem. Kazdorazowo zakwaterowanie ze $niadaniem w pokojach 1-osobowych
z tazienkami. Hotele o standardzie minimum 4 gwiazdki. Hotele usytuowane beda w
mozliwie najblizszej lokalizacji od miejsc odwiedzanych drugiego dnia kazdej z wizyt
studyjnych, nie dalej niz 40 km od tych miejsc. W przypadku, gdy w danej lokalizacji
brak hoteli 4-gwiazdkowych, Zleceniobiorca moze zaproponowac pensjonaty
0 standardzie minimum 4-gwiazdkowym (po zaakceptowaniu przez Zleceniodawce).
Ponadto za kazdym razem wszyscy uczestnicy beda zakwaterowani w jednym
obiekcie, chyba ze w wyjatkowych sytuacjach (dot. pensjonatow) Zleceniodawca
zgodzi si¢ na zakwaterowanie uczestnikow w dwoch lub trzech obiektach, potozonych
w bezposrednim sgsiedztwie;

Zapewnienia wyzywienia wszystkich uczestnikow kazdej wizyty studyjnej (gosci
i organizatorbw oraz W razie potrzeby innych uczestnikéw przewidzianych
w programie spotkan), zgodnie z zalagczonym, ramowym programem wizyt
studyjnych.

Szczegoty dotyczace wyzywienia:

a) polskie produkty wysokiej jakosci, certyfikowane, naturalne i ekologiczne; potrawy
nawigzujace do regionalnej kuchni, ze szczegdlnym uwzglednieniem tradycji
kulinarnych odwiedzanego regionu;

b) positki zréznicowane (dania migsne i bezmigsne, rybne, zupy, satatki, desery,
r6znego rodzaju napoje);

c¢) positki dostosowane do diety uczestnikow (w razie potrzeby);

d) kazdego dnia: $niadania w miejscu noclegu, w $rodku dnia obiad zgodnie
z zalgczonym programem, wieczorem 3-4 daniowa kolacja (z daniami zimnymi
1 cieptymi oraz r6znego rodzaju napojami).

Zapewnienia podczas catego wyjazdu, zgodnie z zatagczonym programem:

a) transportu autokarowego dla catej grupy — kazdorazowo okoto 30 o0sob
(uczestnicy wyjazdu oraz zaproszeni goscie, w tym przedstawiciele mediéw
lokalnych);

b) miejsc parkingowych dla autokaru, ktérym podrozowac bedzie grupa.

Autokar bedzie w pelni sprawny, klimatyzowany, bedzie rowniez posiadal miejsce do
przewozu bagazy wszystkich uczestnikow wyjazdu. Autokar bedzie dowozit
uczestnikow wyjazdu 1 w razie potrzeby zaproszonych gosci, bezposrednio do
wszystkich miejsc przewidzianych w programie.

Zapewnienia na czas trwania kazdej wizyty studyjnej, wszystkim uczestnikom
wizyt studyjnych, ubezpieczenia. Ubezpieczenie (KL+NW) uczestnikow oraz ich
bagazu.




5) Zapewnienia wszystkich innych elementow przewidzianych w programie, w tym:

6)

a)
b)

d)

e)
f)

pokrycia kosztéw wynajecia Sali konferencyjnej na spotkanie z ministrem
na Zamku w Golubiu Dobrzyniu;

zorganizowania uroczystej kolacji na Zamku w Golubiu Dobrzyniu. Kolacja na
zasadzie ,,food and drinks pairing”, polaczona z degustacja napojow wpisanych na
list¢ produktow tradycyjnych, o ktorej mowa w przepisach ustawy z dnia 17
grudnia 2004 r. o rejestracji i ochronie nazw i oznaczen produktow rolnych i
srodkoéw spozywezych oraz o produktach tradycyjnych (Dz. U. z 2019 r. poz. 915),
wybranego, w celach promocji dziedzictwa kulturowego regionu, w ktorym jest
wytwarzany, w zwiazku z realizacja operacji w ramach dwuletnich planow
operacyjnych, o ktérych mowa w art. 55 ust. 2 pkt 2 ustawy;

pokrycia kosztéw degustacji lokalnych specjatéw oraz obiadu zorganizowanego
w gospodarstwie agroturystycznym w ramach wizyty studyjnej I;

pokrycia kosztow wynajecia Sali  konferencyjnej w Muzeum Rolnictwa
im. ks. Krzysztofa Kluka w Ciechanowcu;

pokrycia kosztow organizacji obiadu na terenie Muzeum,;

zapewnienia wszystkich elementow niezbednych do organizacji spotkania
z przedstawicielami Zrzeszania Producentow Sera Korycinskiego oraz spotkania
z przedstawicielkami Kot Gospodyn Wiejskich (KGW) oraz pokrycia kosztéw
tych spotkan wraz z kosztami degustacji seréw i produktow przygotowanych przez
KGW;

Zorganizowania dwoch warsztatow kulinarnvch polaczonych z Kkolacja na

zasadzie ,,food and drinks pairing”, potaczonej z degustacja r6znego rodzaju lokalnych
wyrobéw, dla okolo 25 oséb (po jednym takim spotkaniu podczas kazdego
z wyjazdoéw) zgodnie z zalagczonym programem i ponizszymi wytycznymi:

a)
b)

c)

d)

f)

9)

h)

Warsztaty kulinarne zorganizowane zostang we wskazanych w programie
terminach;

Warsztaty kulinarne zorganizowane zostang w obiekcie, w ktorym podczas danego
wyjazdu zapewniony bedzie nocleg;

Miejsce — bedzie to odpowiednio zaaranzowana przestrzen wewnatrz lub na
zewnatrz, w obiekcie, w ktorym zapewniony bedzie nocleg wszystkich
uczestnikow;

Zleceniobiorca zapewni prowadzacego — bedzie to kucharz z 10-letnim stazem
pracy, z udokumentowanym doswiadczeniem:

- przeprowadzil w minionych dwoéch latach co najmniej 10 wydarzen kulinarnych,
polegajacych na nauce gotowania, dla minimum 10 o0sob;

- uczestniczyt w minionych dwoch latach w minimum 2 kulinarnych wydarzeniach
medialnych;

Zleceniobiorca zapewni zespdt towarzyszacy kucharzowi prowadzacemu — 2-3
osoby, ktére beda pomagaly uczestnikom i zapewnia czysto$§¢ na stanowiskach
warsztatowych, a takze obstuge kelnerskg podczas kolacji;

Przestrzen — Zleceniobiorca zobowigzuje si¢ do tego, ze kazdy uczestnik
warsztatow bedzie mial zapewnione odpowiednio wyposazone stanowisko pracy,
umozliwiajace czynny udzial w warsztatach kulinarnych;

Sprzet — Zleceniobiorca zapewni wszystkie niezbgdne do realizacji warsztatow
elementy, w tym miedzy innymi sprzety, narzedzia, noze, deski do krojenia itp.
po uzgodnieniu z kucharzem;

Naczynia — w celu nalezytego przeprowadzenia warsztatow oraz Kolacji
Zleceniobiorca zapewni wszystkie niezb¢dne naczynia (w tym zastawe stolowa,
miski, garnki, patelnie itp.) oraz sztuéce. Podczas warsztatow, kolacji czy
degustacji nie beda uzywane plastikowe naczynia jednorazowego uzytku,
ani sztuéce jednorazowego uzytku;



1) Przebieg warsztatow — warsztaty kulinarne beda potaczone z prezentacja polskich

produktéw tradycyjnych, regionalnych 1 ekologicznych 1 degustacja oraz
z uroczysta kolacja.

Plan wieczoru:

- powitanie gosci;

- powitalny drink — w postaci trunku wpisanego na list¢ produktéw
tradycyjnych, o ktérej mowa w przepisach ustawy z dnia 17 grudnia 2004 r.
o rejestracji 1 ochronie nazw 1 oznaczen produktow rolnych i1 $rodkow
spozywczych oraz o produktach tradycyjnych (Dz. U. z 2019 r. poz. 915),
wybranego, w celach promocji dziedzictwa kulturowego regionu, w ktorym
jest wytwarzany, w zwigzku z realizacja operacji w ramach dwuletnich planow
operacyjnych, o ktorych mowa w art. 55 ust. 2 pkt 2 ustawy; wybranego przez
prowadzacego warsztaty, pasujacego do przygotowanego menu;

- 15 minutowa prezentacja: a) wszystkich polskich produktow wpisanych przez
Komisje Europejska do Rejestru Chronionych Nazw Pochodzenia
1 Chronionych Oznaczen Geograficznych lub do Rejestru Gwarantowanych
Tradycyjnych Specjalnosci, posiadajacych certyfikat; wszystkie dostepne
w danym terminie na rynku (w formie $§wiezej lub przetworzonej) beda
zapewnione w ilo$ci umozliwiajacej degustacje przez wszystkich uczestnikow
spotkania; b) wybranych produktow ekologicznych z logo rolnictwa
ekologicznego, minimum 10 (z réznych kategorii); ¢) wybranych produktow
lokalnych, tradycyjnych charakterystycznych dla odwiedzanego regionu,
w tym napoje (lista dostepna na stronie internetowej Ministerstwa Rolnictwa
i Rozwoju Wsi www.gov.pl/web/rolnictwo/produkty-regionalne-i-
tradycyjnel). Produkty beda posiadatly oznaczenia ChOG, ChNP, GTS,
rolnictwo ekologiczne oraz karteczki z nazwami. Bedg utozone w estetycznej
formie, na jednym stole;

- degustacja powyzszych produktow;

- prezentacja menu zaplanowanego do przygotowania podczas warsztatow;

- wspolne przygotowywanie dan;

- zasiadana kolacja ,,food and drinks pairing” — degustacja przygotowanych
dan oraz innych dan przygotowanych przez kucharza. W ramach menu kolacji
znajda si¢ rowniez dania przygotowane podczas Warsztatow lub takie jak
przygotowane podczas warsztatow. Serwowane beda napoje — woda, kawa,
herbata oraz soki owocowe tloczone NFC, a takze trunki wpisane na listg
produktéw tradycyjnych, o ktorej mowa w przepisach ustawy z dnia
17 grudnia 2004 r. o rejestracji 1 ochronie nazw 1 oznaczen produktéw rolnych
i sSrodkow spozywczych oraz o produktach tradycyjnych (Dz. U. z 2019 r. poz.
915), wybranego, w celach promocji dziedzictwa kulturowego regionu,
w ktorym jest wytwarzany, w zwiazku z realizacja operacji w ramach
dwuletnich planéw operacyjnych, o ktéorych mowa w art. 55 ust. 2 pkt 2
ustawy.

Kolacja zostanie zorganizowana tuz po warsztatach, w tym samym miejscu,
w ktérym odbywaly si¢ warsztaty. GosScie zasigdg przy uroczyscie nakrytym
stole, udekorowanym S$wiezymi kwiatami i polskimi sezonowymi owocami,
warzywami, itp.;

J) Menu warsztatow. Podczas warsztatow zostang przygotowane minimum 3 dania

K)

wedlug menu zaproponowanego przez prowadzacego — warsztaty

1 zaakceptowanego przez Zleceniodawce: przystawka, danie gtéwne, deser. Dania
bede przygotowane z uwzglednieniem migdzy innymi polskich produktow
z oznaczeniami ChOG, ChNP, GTS, ekologicznych i tradycyjnych, w tym
charakterystycznych dla odwiedzanego regionu;

Zleceniobiorca zapewni wszystkie potrzebne do realizacji elementy (m. in.
miejsce, wszystkie niezbedne produkty — najwyzej jakosci, zakupione


http://www.gov.pl/web/rolnictwo/produkty-regionalne-i-tradycyjne1
http://www.gov.pl/web/rolnictwo/produkty-regionalne-i-tradycyjne1

7)

w konsultacji z kucharzem prowadzacym warsztaty, wedlug zaproponowanego
przez prowadzacego menu, wyposazenie kuchenne i wszystkie inne potrzebne do
przeprowadzenia spotkania materiaty);

Zleceniobiorca zapewnia fartuchy dla wszystkich uczestnikow wyjazdu oraz dla
osoby/osob prowadzacej/prowadzacych warsztaty 1 dodatkowo zaproszonych
gosci — w ilosci 30 sztuk na kazde warsztaty. Fartuchy bedg wykonane z wysokiej
jakos$ci tkaniny o grubo$ci minimum 200 g, w uniwersalnych rozmiarach, ale z
mozliwoscig regulacji, w kolorze czarnym ze znakowaniem zgodnie z Ksiega
wizualizacji znaku PROW 2014-2020, o ktorej mowa w pkt. 7. Znakowanie
fartucha bedzie wymagato akceptacji Zleceniodawcy;

m) Zleceniobiorca wydrukuje menu warsztatow ologowane zgodnie z Ksiega

P)

wizualizacji znaku PROW 2014-2020, o ktorej mowa w pkt. 7 — przygotowane
wedhug ponizszych wytycznych:

- druk w kolorze, jednostronny, format A 4, strony zszyte w jednym miejscu;

- strona tytutowa: MENU WARSZTATOW I KOLACJI SZLAKIEM DOBRYCH
PRAKTYK PROW. WIZYTY STUDYJNE DLA DZIENNIKARZY; data
1 miejsce; imi¢ i1 nazwisko kucharza prowadzacego warsztaty oraz krotka
informacja o jego osiggnieciach zawodowych itp.; logo MRIRW oraz PROW
zgodnie z Ksigga wizualizacji znaku PROW 2014-2020;

- strony kolejne: Menu warsztatow z przepisami (nazwy potraw z przepisami —
sktadniki 1 opis wykonania, przy produktach certyfikowanych, ktore beda
wykorzystywane do przygotowania danej potrawy, nalezy umiesci¢ kolorowy
symbol — znak, ktory jest gwarancjg jakosci, $wiadczy o tym, ze produkt
przynalezy do danego systemu jako$ci, np. rolnictwo ekologiczne, ChNP, ChOg,
GTS, PDZ itp.);

- ostatnia strona: Menu kolacji (nazwy potraw z krotkimi przepisami, w opisach
potraw przygotowanych z wykorzystaniem produktow certyfikowanych, nalezy
umiesci¢ obok nazwy produktu kolorowy symbol — znak, ktory jest gwarancja
jakosdci 1 $wiadczy o tym, ze produkt przynalezy do danego systemu jakosci,
np. rolnictwo ekologiczne, ChNP, ChOg, GTS, PDZ itp.).

Fartuch 1 1 szt. wydrukowanego menu otrzyma kazdy uczestnik warsztatow,
oba elementy beda zapakowane razem w bialg lub szarg, papierowg torbg
ologowang zgodnie z Ksigga wizualizacji znaku PROW 2014-2020, o ktérej mowa
w pkt. 7;

Projekt fartuchow Zleceniobiorca przedlozy do akceptacji Zleceniodawcy
nastepnego dnia roboczego po dniu zawarcia umowy. Zleceniodawcy przystuguje
prawo do zgloszenia uwag. Zleceniobiorca jest zobowiazany do ich
uwzglednienia, bez dodatkowego wynagrodzenia, w terminie 1 dnia roboczego od
dnia zgloszenia uwag przez Zleceniodawcg;

Wszystkie elementy warsztatow (prowadzacy, lokalizacja, miejsce/obiekt, forma
realizacji, menu) wymagaja wczesniejszej akceptacji Zleceniodawcy.

Zapewnienia ologowania zgodnie z Ksigga wizualizacji znaku PROW 2014-2020,
ktora jest dostgpna na stronie Ministerstwa https://www.gov.pl/web/rolnictwo/ksiega-
wizualizacji-i-logotypy, wedlug ponizszego wzoru:

a) autokarow, sali konferencyjnej, miejsca przeprowadzania warsztatow
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https://www.gov.pl/web/rolnictwo/ksiega-wizualizacji-i-logotypy
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/ksiega-wizualizacji-i-logotypy

,.Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary
wiejskie.”

Projekt wspotfinansowany ze §rodkéw Unii Europejskiej w ramach pomocy techniczne;j
Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020.
Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 —
Minister Rolnictwa i Rozwoju WSsi.

b) materiatéw informacyjno-promocyjnych (fartuch, torba papierowa, plecak-worek
bawetniany sznurowany, wielorazowy woreczek na pieczywo, pamig¢¢ USB (32 GB),
power bank) — mozliwe jest réwniez zastosowanie wzorow monochromatycznych
logotypow (do uzgodnienia z Zamawiajacym)
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,EBuropejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujaca w obszary
wiejskie.”

€) materiatdéw informacyjnych (menu warsztatow, o ktorym mowa w pkt 6 m))
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,Buropejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary
wiejskie.”

Material wspotfinansowany ze srodkow Unii Europejskiej w ramach pomocy technicznej
Programu Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020.
Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich na lata 2014-2020 —
Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Materiat opracowany na zlecenie Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi



Zalacznik nr 3
do umowy nr BDG.zp.23.1.91.2019

RAMOWY PROGRAM WIZYT STUDYJNYCH
Wizyta studyjna | — Ziemia Dobrzynska (3-5 pazdziernika 2019 r.)

I dzien
10:00 — wyjazd z Warszawy
13:00 lub wcze$niej po drodze — obiad w miejscu serwujacym lokalne potrawy
14:00 — przyjazd do Ciechocina
14:00-15:00 — spotkanie w przedsigbiorstwie rolno-spozywczym w Ciechocinie, produkujgcym
zywno$¢ ekologiczna, realizujacym projekty w ramach PROW — zapewnienie po stronie
Zleceniodawcy
16:15-16:30 — przejazd do Golubia Dobrzynia
16:30-19:30 — spotkanie z ministrem J.K. Ardanowskim na temat PROW, na Zamku Golubskim
potaczone z kolacja
16:30-18:00 — powitanie w Zamku, spotkanie z ministrem i czas na nagrania
18:00-19:30 — kolacja zorganizowana na terenie Zamku
okoto 20:00 — wyjazd i przejazd do miejsca zakwaterowania

II dzien

do godz. 9:50 $niadanie w hotelu
9:50 — zbidrka w recepcji i wyjazd z hotelu i przejazd do gospodarstwa ekologicznego w Pokrzydowie
10:15-12:15 — wizyta w gospodarstwie i rozmowa na temat wykorzystania srodkéw PROW —
zapewnienie po stronie Zleceniodawcy
12:15 —wyjazd i przejazd do gospodarstwa agroturystycznego mieszczacego sie w okolicy lub w
odleglosci maksymalnie 30 km od Pokrzydowa. Bedzie to gospodarstwo agroturystyczne korzystajace
z PROW lub agroturystyczne korzystajace z PROW i prowadzace jednoczesnie sprzedaz
bezposrednig. Na miejscu w programie:
- zwiedzanie gospodarstwa
- obiad
- degustacja lokalnych potraw
- spotkanie z przedstawicielkami kot gospodyn wiejskich z terenu woj. kujawsko-pomorskiego
z uwzglednieniem powiatu golubsko-dobrzynskiego i sgsiedniego powiatu lipnowskiego.
Calo$¢ potrwa okoto 2,5 godziny.
okoto 16:00 — powrdt do miejsca zakwaterowania
17:00-21:00 — warsztaty kulinarne oraz kolacja potaczona z degustacja polskich tradycyjnych i
regionalnych wyrobow
18:00-20:00 — warsztat i degustacja produktow regionalnych i tradycyjnych
20:00-21:00 — kolacja
III dzien

do godz. 10:00 $niadanie w hotelu i wykwaterowanie i wyjazd do Mierzynka

okoto 11:30 — przyjazd do Mierzynka

11:30-13:30 — spotkanie w gospodarstwie rolnym korzystajacym z PROW — zapewnienie po stronie
Zleceniodawcy

okoto 14:00 — obiad (na trasie w kierunku do Warszawy)

- powrot do Warszawy



Wizyta studyjna Il — Podlasie (10-12 pazdziernika 2019 r.)

I dzien
11:30 — wyjazd z Warszawy
14:00 — przyjazd do Ciechanowca — Muzeum Rolnictwa im. ks. Krzysztofa Kluka w Ciechanowcu
14:00-18:00 — spotkanie z ministrem J.K. Ardanowskim na temat PROW oraz obiad
14:00-15:00 — obiad na terenie Muzeum
15:00-15:30 — degustacja lokalnych produktow, w tym:
- spotkanie z przedstawicielami Zrzeszenia Producentow Sera Korycinskiego potaczone z
degustacja sera korycinskiego (dojrzewajacy — 2 rodzaje, migkki minimum 4 rodzaje —
naturalny i 3 rodzaje z r6znymi dodatkami)
- spotkanie z przedstawicielkami kot gospodyn wiejskich, ktére dziataja na terenie woj.
podlaskiego, z uwzglednieniem powiatu wysokomazowieckiego oraz degustacja wyrobow
przygotowanych przez KGW
15:30-17:00 — rozmowa z ministrem
17:00-18:00 — dodatkowy czas na indywidualne rozmowy, nagrania itp.
18:00 — wyjazd z Ciechanowca i przejazd do miejsca zakwaterowania
20:00 — kolacja w miejscu zakwaterowania (w menu lokalne potrawy)

II dzien
do godziny 9:00 $niadanie
9:00 — wyjazd i przejazd do firmy z branzy rolno-spozywczej w Hajnowce
10:00-12:00 — spotkanie na temat wykorzystania srodkow PROW w wyzej wymienionej firmie —
zapewnienie spotkania po stronie Zleceniodawcy
- przejazd do gospodarstwa mieszczacego si¢ w powiecie hajnowskim (doktadna lokalizacja do
potwierdzenia)
12:30-14:30 — wizyta w gospodarstwie rolnym lub agroturystycznym, korzystajgcym z PROW —
zapewnienie zwiedzania gospodarstwa po stronie Zleceniodawcy
12:30-13:30 — zwiedzanie gospodarstwa
13:30-14:30 — nagrania i dodatkowy czas na rozmowy
14:45-16:00 — obiad w odwiedzanej okolicy
- powrot do miejsca zakwaterowania
18:00-21:00 — na miejscu (w obiekcie, w ktorym jest nocleg) warsztaty kulinarne oraz kolacja
potaczona z degustacja lokalnych produktow, w tym sera korycinskiego
18:00-20:00 — warsztat i degustacja produktow regionalnych i tradycyjnych
20:00-21:00 — kolacja
III dzien
do godziny 9:50 $niadanie i wykwaterowanie
okoto 10:00 — wyjazd
11:00-13:00 — w drodze do Warszawy wizyta w gospodarstwie korzystajagcym z PROW, w okolicy
Branska, zwiedzanie gospodarstwa — zapewnienie po stronie Zleceniodawcy
- obiad na trasie w kierunku Warszawy
- powrdt do Warszawy



Zalacznik nr 4

do umowy nr BDG.zp.23.1.91.2019

Szczegolowy opis materialéw informacyjno-promocyjnych:

dnia ....cceveveeenee.

PRODUKT

Dodatkowe uwagi

Ilo$é/sztuk

Plecak-worek bawelniany sznurowany

- wykonany w 100% z
bawelny minimum 235
g/m?

- kolor naturalny lub inny
uzgodniony ze
Zleceniodawcg

- posiada sznurki do
zaciggania komory
plecaka oraz sznurki
nosne

- wymiary: szeroko$¢
okoto 38 cm, wysokos¢
okoto 45 cm

- nadruki w dolnej czesci
plecaka — logotypy
zgodnie z Ksigga
wizualizacji znaku PROW
2014-2020* zgodnie ze
wzorem okreslonym w
zal. 3, pkt. 7b

60 sztuk

Wielorazowy woreczek na pieczywo

Wiazany, bawetniany
woreczek przeznaczony
do przechowywania

pieczywa.

Wymiary: okoto 30 cm x
40 cm (powinien
pomiesci¢ minimum 500
g bochenek chleba).

Kolor: naturalny.

Woreczki bedg posiadaty
etykiete producenta
potwierdzajaca sktad i
pochodzenie, w tym
informacje, ze woreczki:

- wykonane sa w 100%
z organicznej bawelny
posiadajacej certyfikat
GOTS

- s3 dopuszczone

do kontaktu z zywnoscia
przez Panstwowa
Inspekcj¢ Sanitarna;

- - nadruki w dolnej czg¢sci
plecaka:

logotypy zgodnie z

60 sztuk




Ksiega wizualizacji znaku
PROW 2014-2020 *
zgodnie ze wzorem
okreslonym w zat. 3, pkt.
7b

3. | PAMIEC USB (32 GB) - kolor do uzgodnienia ze | 60 sztuk
Zleceniodawcg — spojny z
kolorem power-banka

- grawer - logotypy
zgodnie z Ksigega
wizualizacji znaku PROW
2014-2020* zgodnie ze
wzorem okreslonym w
zat. 3, pkt. 7b

- pojemnos$¢ 32 GB

- pamig¢ USB bedzie
miala wgrane materiaty
dostarczone przez
Zleceniodawce

4. POWER BANK - kolor do uzgodnienia ze | 60 sztuk
Zleceniodawca, spojny z
kolorem USB

- grawer - logotypy
zgodnie z Ksigga
wizualizacji znaku PROW
2014-2020* zgodnie ze
wzorem okre§lonym w
zat. 3, pkt. 7b

Dane techniczne:

- minimum 10000mAh
- kompaktowe rozmiary
- wytrzymata obudowa z
aluminium

- dwukierunkowy Quick
Charge

- inteligentne
dostosowanie pradu
wyjsciowego

- mozliwo$¢ tadowania
dwoch urzadzen
jednoczesnie

- posiada ztacza USB,
USB-Micro, USB-
Lightning.

- W zestawie posiada
kabel lub kable ze
zkgczami: USB-Micro -
USB, USB-Lightning -
USB.

* Logotypy zgodnie z Ksigega wizualizacji znaku PROW 2014-2020, ktora jest dostepna na stronie Ministerstwa
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/ksiega-wizualizacji-i-logotypy. Logotyp Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju
Wsi Zleceniodawca przekaze Zleceniobiorcy w dniu zawarcia umowy poczta elektroniczna



https://www.gov.pl/web/rolnictwo/ksiega-wizualizacji-i-logotypy

Zalacznik nr 5
do umowy nr BDG.zp.23.1.91.2019

PROTOKOL ODBIORU

Zgodnie ZUmowa nr ..........eoevveennennnn. ,zawartgw dniu .................... roku pomiedzy

Skarbem Panstwa — Ministerstwem Rolnictwa i Rozwoju Wsi, zwanym dalej
»Zleceniodawcy”

zwanym dalej ,,Zleceniobiorcg”

osoba upowazniona przez Z1eceniodawee .........c.veviiiiiiiiiii e, , potwierdza,
zewdn. ..o r. dokonata odbioru nastgpujacych materiatlow
informacyjno-promocyjnych:

Lp. Rodzaj kosztu j.m. ilos¢ cena kwota brutto
jednostkowa
(brutto)
lo......
2.
3.
4. ...

i* (niepotrzebne skreslic)

bez uwag / z uwagam
Uwagi:

Protokoét odbioru sporzadzono w 3 jednobrzmigcych egzemplarzach, z ktorych 1 egzemplarz
otrzymuje Zleceniobiorca, a 2 egzemplarze Zleceniodawca.

Zleceniodawca Zleceniobiorca



Zalacznik nr 6
do umowy nr BDG.zp.23.1.91.2019

201 1 1) 1 R

Wiejskich
na lata 2014-2020

)) X ’ ***

] Program

K- *(t ;’A\,* oo
*

Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa inwestujaca w obszary wiejskie.”
Operacja wspotfinansowana ze $rodkéw Unii Europejskiej w ramach pomocy technicznej
Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020
Instytucja Zarzadzajaca Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi

LISTA OBECNOSCI UCZESTNIKOW WYJAZDU STUDYJNEGO w dniach ......

Lp. Najzvziz;?] |lkl:31n ¢ ey Kontakt Podpis*
(telefon/e-mail/fax) Data

1.

2.

3.

* Wyrazam zgode na przetwarzanie danych osobowych, dla potrzeb niezbednych do realizacji przedsigwzigcia w ramach
pomocy technicznej PROW 2014-2020, zgodnie z przepisami rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1) oraz ustawy z dnia 10 maja 2018 r.
o ochronie danych osobowych (Dz. U. poz. 1000, z pézn. zm.) i innymi przepisami krajowymi w tym zakresie.



