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SEOWO OD GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

Pierwszy numer biuletynu jest dobra okazja do podsumowania dziatalno-
$ci JHARS w 2018 roku.
I tak, nasi inspektorzy przeprowadzili ogétem 70 147 czynnosci kontrolnych, w tym: 54 004 kontrole urzedowe

w obrocie z zagranicg, 12 910 kontroli urzedowych na rynku krajowym oraz 3233 czynnosci kontrolne wyko-
nanych na wniosek przedsiebiorcy.

W 2018 roku nasze laboratoria zbadaly 5327 prébek artykutéw rolno-spozywczych, wykonaty 30 804 oznacze-
nia. Chcialbym podkresli¢, ze laboratoria GIJHARS, dzigki prowadzonym od wielu lat inwestycjom w nowo-
czesny sprzet analityczny oraz rozszerzaniu zakreséw analitycznych o nowe metody badawcze, przyczyniaja
sie do eliminowania z rynku zafalszowanej Zywnoéci. Bardzo waznym elementem weryfikowania bieglosci
analitycznej laboratoriéw jest ich udzial w badaniach miedzylaboratoryjnych oraz badaniach bieglosci.

Z duma moge Panstwa poinformowacé, ze w 2018 roku w ramach badan miedzylaboratoryjnych i bieglosci

99,4% wynikéw uzyskanych przez laboratoria GITJHARS zostalo zakwalifikowanych jako pozytywne.

W 2018 roku ITHARS skontrolowata nastepujace produkty: migso i jego przetwory, ryby i ich przetwory, prze-
twory zbozowe, przetwory owocowe i warzywne, przetwory mleczne i thuszcze do smarowania, makaron, jaja,
napoje alkoholowe (napoje spirytusowe, wyroby winiarskie i piwo), wyroby garmazeryjne, wyroby cukierni-
cze, oleje roslinne, midd, przyprawy, soki oraz $§wieze warzywa i owoce. Inspektorzy JHARS ze wzgledu na
cechy organoleptyczne zakwestionowali 1,9% skontrolowanych partii (w 2017 r. 2,5%), niewlasciwe parametry
fizykochemiczne stwierdziliémy w przypadku az 17,9% (w 2017 r. 14,4%), natomiast 24,1% (w 2017 r. 25,1%)

partii byla niewta$ciwe oznakowana.

Z artykulu ,Kraj i miejsce pochodzenia zywnosci” dowiedza si¢ Panistwo migdzy innymi: kiedy producent
ma obowigzek umieséci¢ informacj¢ o kraju pochodzenia danego artykutu rolno-spozywczego, co to jest pod-
stawowy skfadnik, a takze jakie wymogi musi spetni¢ dany produkt, zeby na opakowaniu pojawita sie grafika

z napisem ,,produkt polski”.

Andrzej Romaniuk
Gléwny Inspektor JHARS

WYDARZENIA STYCZEN — MARZEC 2019

WSPOLPRACA
TRANSGRANICZNA

IJHARS we wspotpracy z Czeska Inspekeja ds. Rol-
nictwa i Kontroli Zywno$ci (CAFIA) rozpoczeta
realizacje projektu w ramach programu Interreg
V-A Republika Czeska — Polska ,,Bezpieczna i jako-
$ciowa zywno$¢ po obu stronach granicy”

Projekt ten ma na celu nawigzanie kontaktéw oraz
wzmocnienie wspolpracy pomiedzy inspektorami
w regionie transgranicznym Czech i Polski, jak réw-

niez zapoznanie si¢ z podejéciem do dzialan kontro-
Inych partnera.

Projekt bedzie realizowany od stycznia do czerwca 2019 .
Wezmie w nim udziat 35 pracownikéw IJHARS. Po stro-
nie polskiej zaangazowane sg wojewodzkie inspektoraty
we Wroclawiu, Katowicach i Opolu, a po stronie czeskiej
inspektoraty w Usti nad L.aba, Hradec Kralové i Ofomun-
cu. Lacznie w projekcie uczestniczy 70 os6b.

W dniu 23 stycznia w Hradec Krélové odbyla sie
konferencja otwierajaca realizacje projektu, na ktdrej
przedstawiono zalozenia projektu oraz sposéb jego



realizacji. Inspekcje kontrolne przedstawily swoje
struktury organizacyjne, zakres ich kompetencji oraz
dotychczasowe osiggniecia w zakresie kontroli arty-
kuléw rolno-spozywczych.W ramach projektu odbe-
da si¢ spotkania wymienne pracownikéw Inspekeji.
W czerwcu w Polsce zaplanowana jest konferencja,
podczas ktdrej zostanie podsumowany caly projekt.
Calkowity koszt realizacji projektu przez obu partne-
réw wynosi prawie 50 tys. EUR, z czego 85% zostanie
zwrdcone z Europejskiego Funduszu Rozwoju Regio-
nalnego.
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W dniach 21-25 stycznia w Thiruvananthapuram
(Indie) odbyta si¢ 4. Sesja Komitetu Komisji Kodek-
su Zywnosciowego FAO/WHO ds. Przypraw i Ziot
Kulinarnych (CCSCH). W posiedzeniu uczestniczy-
to blisko 100 delegatéw reprezentujacych 26 panstw,
jedng organizacje czlonkowska - Uni¢ Europejska
oraz mi¢dzynarodows organizacje o statusie obser-
watora — IOSTA!. Pierwszy dzien sesji rozpoczal sie
oficjalnym przemoéwieniem wraz z tradycyjnym in-
dyjskim zwyczajem zapalenia ognia przez przedsta-
wicieli rzagdu Indii oraz stanu Kerala. W obradach
powyzszego Komitetu wziglt udziat polski reprezen-
tant — Anna Janasik jako przedstawiciel Punktu Kon-
taktowego KKZ FAO/WHO dla Polski w GIJHARS.
Istotnymi zagadnieniami omawianymi na wspomnia-
nym spotkaniu byly projekty norm na suszone ore-
gano, suszong bazylie, suszony/odwodniony czosnek
oraz suszone gozdziki. Delegaci dyskutowali réwniez
nad propozycja ujednoliconego ukladu normy dla wy-
branej grupy przypraw badz ziét kulinarnych.
Komitet odnotowal propozycje nowych prac w za-
kresie opracowania normy na kardamon i na suszo-
ng/odwodniong kurkume. Jednakze ze wzgledu na
duze obciazenie pracg Komitet odtozyl w czasie roz-
poczecie prac w tym zakresie.

Raport zawierajacy szczegdtowy opis przebiegu spo-
tkania dostepny jest na stronie KKZ: http://www.fao.
org/fao-who-codexalimentarius/meetings/detail/
en/?meeting=CCSCH&session=4.

' International Organization of Spice Trade Associations

W dniu 15 lutego w Ministerstwie Rolnictwa i Roz-
woju Wsi odbylo si¢ spotkanie zespotu ds. Bezpie-
czenstwa i Jakosci Zywnosci, podczas ktérego omoé-
wiono zagadnienia dotyczace:

Kryzysu na rynku miesa wotowego.

Przyczyny afery w zwigzku z emisjg programu sta-

¢ji TVN24 ,,Chore bydto kupi¢”

Postepowania w czasie kryzysu.

Wyznaczenia metod, ktére zapobiegna powstawa-

niu kryzyséw zywnosciowych.
W spotkaniu wzigl udziat Andrzej Romaniuk Gtow-
ny Inspektor JHARS.

Qw

W dniach 25 lutego - 1 marca w Kuala Lumpur (Ma-
lezja) odbyta sie 26. Sesja Komitetu Komisji Kodeksu
Zywnosciowego FAO/WHO ds. Thuszczow i Olejow
(CCFO). Na posiedzeniu zebralo sie 40 panstw czfon-
kowskich, 1 organizacja czlonkowska (Unia Europej-
ska) oraz 5 organizacji bedacych na prawach obserwa-
tora. W obradach wzial udzial reprezentant Polski -
Urszula Wieteska z Biura Kontroli Jako$ci Handlowej
GIJHARS. Posiedzenie poprzedzone byto spotkaniem
fizycznej Grupy Roboczej dotyczacej projektu normy
dla oliwy z oliwek i oliwyz wytloczyn z oliwek.
Istotnymi zagadnieniami omawianymi podczas spo-
tkania byly rewizja Normy na oliwe z oliwek i oliwe
z wyttoczyn z oliwek (CODEX STAN 33-1981), a tak-
ze propozycje zmian Normy dla wybranych olejow
roslinnych (CODEX STAN 210-1999), w tym do-
tyczace m.in.: wlaczenia do normy nowych olejow
(tj. z siemienia Inianego, orzechéw wloskich, migda-
téw, orzechéw laskowych, orzechéw pistacjowych,
awokado oraz oleju palmowego o wysokiej zawarto-
$ci kwasu oleinowego), rewizji skladu oleju stonecz-
nikowego, zmiany temperatury pomiaru wspdtczyn-
nika zalamania $wiatla i gestosci wzglednej dla oleju
palmowego — superolein, a takze zastapienia liczby
kwasowej wolnymi kwasami ttuszczowymi w oleju
palmowym z pierwszego tloczenia.



Komitet podjat wazng - z punktu widzenia UE - de-
cyzje o kontynuacji prac w zakresie rewizji normy
na oliwez oliwek i oliwe z wytloczyn z oliwek, ktdrej
celem jest harmonizacja regionalnych norm dotycza-
cych oliwyz normg miedzynarodows.

Raport zawierajacy szczegdtowy opis przebiegu spo-
tkania dostepny jest na stronie internetowej pod ad-
resem: http://www.fao.org/fao-who-codexalimenta-
rius/meetings-reports/en/
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W dniu 28 lutego w Warszawie odbyly si¢ warsztaty
podsumowujace ,Pilotaz a powszechne wdrozenia
w inspekeji bezpieczenstwa zywno$ci, w ramach
projektu ,,Skuteczne Standardy Nadzoru”, ktory jest
projektem Szefa Stuzby Cywilnej. Projekt ten jest
wspoétfinansowany ze $rodkéw Unii Europejskiej
w ramach Europejskiego Funduszu Spolecznego,
Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj
(PO WER).

Za organizacje warsztatow odpowiedzialna byta fir-
ma PwC. W ramach projektu wsparciem doradczym
w obszarze realizacji zadan publicznych nadzoru nad
jako$cia i bezpieczenstwem zywnoéci objete byly
Wojewddzkie Inspektoraty Ochrony Roélin i Nasien-
nictwa oraz Wojewddzkie Inspektoraty Weterynarii.
Zakres doradztwa obejmowal: wdrozenie i doskona-
lenie systeméw zarzagdzania przez cele, kompetencje
i procesy realizowane w powyzszych Urzedach.
Celem uczestnictwa w warsztatach bylo poznanie
do$wiadczen urzeddw uczestniczacych w niniej-
szym projekcie w obszarze zmiany organizacyjnej
oraz wziecie udziatlu w sesjach na temat: zarzadza-
nia pokoleniami, budowy profesjonalnego wize-
runku urzedu wéréd kontrolowanych, planowania
kontroli w oparciu o analize ryzyka, przywodztwa
- podniesienie kompetencji przywodczych na kie-
rowniczych stanowiskach, zasad przetwarzania da-
nych osobowych w RODO, efektywnej wspolpracy
w zespole jako fundament kultury organizacyjnej.
W spotkaniu wziely udzial: Magdalena Swiderska,
Zastepca Gléwnego Inspektora JHARS, Dorota Ba-
linska-Hajduk, Dyrektor Biura Kontroli Jako$ci Han-
dlowej, Beata Bakalarska, Naczelnik Wydziatu Kon-
troli Artykutéw Pochodzenia Zwierzg¢cego z Biura
Kontroli Jako$ci Handlowej GIJHARS oraz przedsta-
wiciele WIJHARS.

W dniu 1 marca w Lacku Ryszard Mré6z, Malopol-
ski Wojewddzki Inspektor JHARS przeprowadzit
szkolenie dla rolnikéw posiadajacych swoje upra-
wy i domostwo na terenie ww. gminy w zakre-
sie rolniczego handlu detalicznego. Wojewddzki
Inspektor omoéwil zasady: produkcji i zbywania
zywnosci przez rolnikéw indywidualnych oraz
rejestracji dziatalno$ci w rolniczym handlu deta-
licznym, obowigzki wynikajace z przepiséw pra-
wa dotyczgce rolnikéw (oznakowanie produktéw,
dokumentowanie sprzedazy, maksymalne ilosci
zywnosci rocznie zbywanej, przechowywanie do-
kumentacji). Ryszard Mréz poinformowal row-
niez zgromadzonych rolnikéw o kompetencjach
Inspekcji oraz o szczegdtowych zasadach kontroli
wykonywanych przez IJHARS dotyczacych RHD,
a takze o podziale kompetencji Panstwowej In-
spekcji Sanitarnej i Inspekcji Weterynaryjnej.
Szkolenie zostalo zorganizowane na pro$be samych
rolnikéw za posrednictwem Woéjta Gminy Lacko
i Posta na Sejm RP Jana Dudy. Rolnicy byli zaintere-
sowani podjeciem dziatalnosci w rolniczym handlu
detalicznym, dlatego szczegdlowo prosili o wyjasnie-
nie poszczegdlnych zagadnien.

Qw

Dla czlonkéw Regionalnego Zwiazku Pszczelarzy w El-
blagu w dniu 2 marca WIJHARS w Olsztynie przepro-
wadzil szkolenie pt. ,Praktyczne aspekty stosowania
ustawy o jakosci handlowej artykuléw rolno — spozyw-
czych w systemie sprzedazy bezposredniej produktow
pasiecznych oraz w rolniczym handlu detalicznym”
Podczas spotkania pracownicy WIJHARS: Katarzyna
Iwaniszczuk oraz Malgorzata Staniszewska zwrdcili
uwage na wymagania jakoéci handlowej miodu, do-
ktadnie omoéwily regulacje dotyczace oznakowania
miodéw wynikajace zaréwno z prawa europejskiego
jak i krajowego. Na zakonczenie uczestnikom szkolenia
zaprezentowano przyklady najczesciej wystepujacych
nieprawidtowosci w zakresie jakosci handlowej mio-
du stwierdzanych podczas kontroli przeprowadzanych
przez WIJHARS w Olsztynie.



Na podkreélenie zastuguje fakt, ze temat szkolenia spo-
tkal sie z duzym zainteresowaniem pszczelarzy nale-
zacych do zwigzku, w spotkaniu uczestniczyto ok. 100
0s06b.

WIJHARS w Olsztynie, majac na uwadze bardzo duza
liczbe¢ podmiotéw dzialajacych na terenie wojewddztwa
warminsko — mazurskiego, ktérych przedmiotem dzia-
talnosci jest produkcja miodu przewiduje w przysztoéci
mozliwos$¢ przeprowadzenia kolejnych spotkan z pro-

ducentami miodu w temacie jego jakosci handlowej.

SZKOLENIE WIJHARS
W KRAKOWIE

W dniu 5 marca na zaproszenie Wicekuratora O$wia-
ty i radnych miejskich miasta Kalwaria Zebrzydowska
Malopolski Wojewddzki Inspektor JHARS przepro-
wadzil szkolenie w zakresie produkeji ekologicznej
z uwzglednieniem wymagan rozporzadzenia (WE)
1169 i obowiazujacych zmian w rolniczym handlu de-
talicznym. Ryszard Mréz oméwit podstawowe pojecia
oraz zasady produkcji regulujace prowadzenie dzia-
talno$ci w rolnictwie ekologicznym, podstawowe akty
prawne obowigzujace w tym zakresie, oznakowanie
produktéw ekologicznych wraz z podaniem przykla-
déw nieuczciwej praktyki stosowanej przez producen-
tow zywnosci. W szkoleniu uczestniczyly osoby, ktére
juz prowadzily dziatalno$¢ w rolnictwie ekologicz-
nym, lecz chcialyby rozszerzy¢ swoja produkeje.

Qw

TARGI WORLDFOOD
POLAND 2019
W dniach 7-9 marca odbyla sie VI edycja Targow

WORLDFOOD POLAND, ktére byly pos$wiecone
sektorowi spozywczemu w zakresie od produkeji

az po wyrob koncowy i jego sprzedaz. Organizato-
rzy targéw zapewnili obecnos¢ zar6wno wystawcow
z Polski jak i z zagranicy, dzieki czemu mozna byto
pozna¢ ogdlnoswiatowe trendy branzy spozywcze;j.
Nieodlgcznymi elementami targéw byty panele dys-
kusyjne, spotkania z sieciami handlowymi i specjal-
ne konferencje poswiecone zywnoéci. Patronat ho-
norowy nad targami objal Jan Krzysztof Ardanowski,
Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

W dniu 7 marca odbyta si¢ debata otwarcia targdw
pod tytutem ,,Bezpieczenstwo i jako$¢ zywnosci wy-
zwaniem dla podmiotéw gospodarki Zywnosciowe;j”
Prelegentami byli: Jan Krzysztof Ardanowski, Mini-
ster Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Andrzej Romaniuk,
Glowny Inspektor JHARS, Grzegorz Hudzik, Za-
stepca Gléwnego Inspektora Sanitarnego, Czestaw
Siekierski Przewodniczacy Komisji Rolnictwa w PE,
Wiestaw Rézanski, Prezes UPEMI.

Qv

WIJHARS W OLSZTYNIE

W dniu 12 marca odbylo si¢ seminarium zorganizo-
wane przez Warminsko-Mazurski Osrodek Doradz-
twa Rolniczego z siedzibg w Olsztynie pt. ,,Produkcja
i sprzedaz zywno$ci w gospodarstwie rolnym” skie-
rowane do rolnikéw, producentéw i przetworcow
zywnosci lokalnej, mieszkancéw obszaréw wiejskich,
pracownikow doradztwa rolniczego oraz przedstawi-
cieli organizacji i instytucji otoczenia rolnictwa. Spo-
tkanie miato na celu przyblizenie zagadnien dotycza-
cych produkcji Zywno$ci w gospodarstwie rolnym
w tym miedzy innymi wymagan jakosci handlowej
stawianych produktom zywno$ciowym wprowa-
dzanym do obrotu rynkowego w ramach rolniczego
handlu detalicznego oraz sprzedazy bezposrednie;.
W trakcie seminarium przedstawiciel WIJHARS
w Olsztynie Sylwia Ciaglo-Androsiuk wyglosita wy-
kiad pt. ,Jakos¢ handlowa artykuléw rolno-spozyw-
czych w zakresie znakowania” Podczas wystgpienia
podkreslono szczegdlng wage prawidtowego znako-
wania artykuléw rolno-spozywczych, jako jedynego
zrédla informacji o produkcie, stanowigcego pod-
stawe $wiadomych wyboréw dokonywanych przez
konsumenta. Zwrdcono takze uwage na najczesciej
pojawiajace sie bledy w oznakowaniu $rodkéw spo-
zywczych.
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PRACE KOMITETU KKZ
FAO/WHO

W dniu 11 marca w Brukseli odbylo si¢ spotkanie
Grupy Roboczej Rady UE przygotowujace do 51. Se-
sji Komitetu Komisji Kodeksu Zywnosciowego FAO/
WHO ds. Substancji Dodatkowych do Zywnosci.
W posiedzeniu uczestniczyli delegaci reprezentujacy
18 panstw cztonkowskich. W obradach wzial udziat
polski reprezentant - Katarzyna Krzewska jako
przedstawiciel Punktu Kontaktowego KKZ FAO/
WHO dla Polski w GIJHARS.

Podczas spotkania dyskutowano stanowisko Unii
Europejskiej dot. Ogolnej Normy dla Substancji Do-
datkowych (GSFA) - m.in. pod katem uzywania do-
datkéw w swiezych owocach i warzywach.

Istotnym zagadnieniem bylo réwniez uzycie azota-
néw i azotynéw w zywnosci. Delegaci podkreglali, ze
nalezy bra¢ pod uwage nie tylko ilo$¢ tych substan-
¢ji jakg mozna doda¢ do produktu, ale takze poziom
jaki juz wystepuje w Zzywnoéci przed ich dodaniem.
Waznym punktem agendy spotkania byla réwniez
dyskusja nad przyjeciem alternatywy dla Noty 161
dot. stosowania substancji stodzacych oraz konse-
kwencje tego dziatania dla obecnie obowigzujacych
norm.

51. Sesja Komitetu KKZ FAO/WHO ds. Substancji
Dodatkowych do Zywnoéci odbedzie si¢ w dniach
25-29 marca w Jinan, w Chinach.
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31. SESJA KOMITETU KKZ
FAO/WHO DS. ZASAD
OGOLNYCH

W dniach 11-15 marca w Bordeaux odbyta si¢ 31.
Sesja Komitetu Komisji Kodeksu Zywnos$ciowego
FAO/WHO ds. Zasad Ogdélnych (CCGP). Sesje po-
prowadzil nowy przewodniczacy komitetu, Jean-Luc
Angot. W spotkaniu wzigli udzial przedstawiciele 59
panstw czlonkowskich, 1 organizacji czlonkowskiej
(UE) oraz 8 organizacji o statusie obserwatora.

Najwazniejszym punktem agendy sesji byta dysku-
sja na temat regul dzialania komitetéw KKZ FAO/
WHO pracujacych korespondencyjnie. Przedmio-
tem obrad byly réwniez inne wazne nowe zjawiska,
ktérymi powinien w najblizszej przysztosci zajaé sie
komitet. W szczegdlnosci, z uwagi na coraz wiekszy
udzial elektronicznych grup roboczych w kodekso-
wym procesie konsultacyjnym (obecnie ponad 60),

dyskutowano nad opracowaniem szczegdtowych wy-

tycznych dla prac elektronicznych, a w przyszlosci
takze fizycznych grup roboczych.

W ramach sesji odbyto sie réwniez spotkanie Komi-
tetu Koordynacyjnego dla Regionu Europy (CCEU-
RO), podczas ktorego odbyla si¢ dyskusja na temat
projektu Planu Strategicznego dla Komisji Kodeksu
Zywnosciowego FAO/WHO na lata 2020-2025.
Polska na powyzszych spotkaniach reprezentowana
byla przez Marzeng Chacinska i Magdalene Kowal-
ska, pracownikéw Biura Wspoétpracy Miedzynaro-
dowej w GIJHARS (Punkt Kontaktowy KKZ FAO/
WHO dla Polski).
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SZKOLENIE W CENTRUM
DORADZTWA
ROLNICZEGO

W dniu 20 marca w Centrum Doradztwa Rolniczego
Oddzial w Radomiu odbyto sie szkolenie nt. ,Zmia-
ny i ulatwienia w zakresie wymagan przy produkeji
i sprzedazy zywnosci przez rolnika - rolniczy handel
detaliczny, dziatalnoé¢ przetworcza w malej skali”
Celem spotkania bylo przekazanie wymagan sa-
nitarnych, weterynaryjnych i podatkowych, ktore
obowiazujg przy zakladaniu dzialalno$ci w ramach
rolniczego handlu detalicznego (RHD) oraz innych
form dzialalno$ci produkcji zywnoséci po wprowa-
dzonych od 2019 roku zmianach przepiséw.

Podczas szkolenia wyktad nt. ,Nadzoru nad jako-
$cig zywnosci produkowanej w ramach dzialalnos$ci
RHD. Zakres obowigzujacych informacji przeka-
zywanych konsumentom przy prowadzeniu sprze-
dazy zywno$ci nieprzetworzonej. Etykietowanie
przetworzonych produktéw zywnosciowych wpro-
wadzanych do obrotu w ramach rolniczego handlu
detalicznego” wyglosila Beata Bakalarska, Naczel-
nik Wydzialu Kontroli Artykuléw Pochodzenia
Zwierzecego z Biura Kontroli Jakoéci Handlowej
GIJHARS.



Szkolenia w Laboratorium Specjalistycznym
GUHARS w Gdyni

W okresie styczen — marzec Pracowania Sensorycz-
na LG przeprowadzita 4 dwudniowe szkolenia dla 20
pracownikéw WIJHARS w zakresie organoleptycz-
nej dwdch grup towarowych: migso i przetwory mie-
sne oraz wyroby piekarskie. Szkolenia obejmowaly:
wybrane zagadnienia teoretyczne dotyczgce analizy
sensorycznej, sprawdzenia wrazliwosci sensorycznej
uczestnikéw i oceny organoleptyczne produktéw.
W marcu w laboratorium przeprowadzone zo-
staly dwudniowe szkolenia dla 10 pracownikéw
WIJHARS w zakresie oceny organoleptycznej dwoch
grup towarowych: wyrobéw winiarskich oraz owo-
cow i warzyw przetworzonych.

Szkolenia w Centralnym Laboratorium GIJHARS
w Poznaniu

W grudniu 2017 r. i styczniu 2018 r. odbyly sie
2 edycje szkolenia dla pracownikéw WIJHARS
Nadzorowanie i kontrola wyposazenia pomiarowego
zorganizowane przez GIJHARS. Szkolenie w grud-
niu odbylo si¢ w siedzibie IJHARS w Warszawie,
a edycja styczniowa w Centralnym Laboratorium
GIJHARS w Poznaniu. Szkolenie przeprowadzita
Agnieszka Wandel - p.o. Kierownik Centralne-
go Laboratorium w Poznaniu. Szkolenie miato na
celu przede wszystkim omoéwienie wymagan normy
PN-EN ISO 9001-2015-10 oraz praktyczne sposo-
by na ich spetnienie. W obydwu szkoleniach wzigto
udziat 35 oséb.

Konferencja ekspercka Pracodawcow RP

W dniu 9 stycznia w siedzibie Pracodawcéw RP
w Warszawie odbyla si¢ konferencja ,Przyszlo-
$ci produkeji zywnosci i perspektyw rozwoju rol-
nictwa w Polsce w konteksécie zmian we Wspoélnej
Polityce Rolnej po 2020 roku” Organizatorami
wydarzenia byli Pracodawcy RP we wspdtpracy
z Instytutem Strategii i Rozwoju. Konferencja do-
tyczyla kluczowych dla sektora rolno-spozywczego
kwestii m.in. zwigzanych z mozliwo$cig moderniza-
¢ji Wspdlnej Polityki Rolnej po 2020 roku, znaczenia
doptat bezposrednich dla branzy spozywczej w Pol-
sce oraz perspektyw rozwoju dla biznesu. W konfe-
rencji uczestniczyl Gtéwny Inspektor JHARS - An-
drzej Romaniuk.

NAJWAZNIEJSZE WYDARZENIA W 2018 ROKU

Vil Noworoczne Spotkanie Branzowe KUPS

W dniu 7 lutego w Jozefowie k. Warszawy odbyto sie
~VII Noworoczne Spotkanie Branzy Sokowniczej”
Konferencja zorganizowana pod patronatem Zarzadu
Stowarzyszenia Krajowej Unii Producentéw Sokéw
(KUPS) poswiecona byta biezagcym zagadnieniom
branzy owocowo-warzywnej. W toku spotkania po-
ruszono m.in. kwestie zwiazane z sytuacjg na rynku
skupu surowcéw oraz sprzedazg zageszczonych so-
kow z jabtek i owocow kolorowych, funkcjonowaniem
ustawy dotyczacej uméw na zakup surowcéw rolnych,
jak réwniez zagrozeniami wynikajacymi z inicjatywy
Dobrowolnego Znakowania Wartoscia Odzywcza.
W spotkaniu wzigt udzial Andrzej Romaniuk - Gtéw-
ny Inspektor JHARS. W konferencji uczestniczyli
przedstawiciele Stowarzyszenia KUPS oraz zaprosze-
ni goscie, w tym: osoby reprezentujgce Ministerstwo
Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Krajowy O$rodek Wspar-
cia Rolnictwa, Gléwny Inspektorat Sanitarny, Instytut
Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego, Insty-
tut Ekonomiki Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej,
Instytut Ogrodnictwa, Instytut Zywnosci i Zywienia,
Szkote Gléwna Gospodarstwa Wiejskiego, wlasciciele
i prezesi firm oraz przedstawiciele kadry zarzadzajacej
i grup producenckich.

Wizyty studyjne przedstawicieli urzedéw

z Azerbejdzanu

W dniach 9-13 kwietnia KOWR zorganizowal wizy-
ty studyjne przedstawicieli: Ministerstwa Finanséw,
Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wi oraz Minister-
stwa Gospodarki Azerbejdzanu. Wydarzenie zrealizo-
wano w ramach dzialan prowadzonych przez Biuro
Pomocy Technicznej i Wymiany Informacji Komisji
Europejskiej (TAIEX). Tematem przewodnim spotka-
nia byta ewidencja oraz sprawozdawczos$¢ dotyczaca
handlu (wewnetrznego oraz zewnetrznego) produk-
tami rolno-spozywczymi. W dniu 10 kwietnia w sie-
dzibie GIJHARS zostala zorganizowana jednodniowa
wizyta dla przedstawicieli Azerbejdzanu, podczas kto-
rej m.in. zostaly wygloszone referaty dot. ,,Rejestracji
przedsiebiorcéw prowadzacych dziatalno$¢ w zakresie
produkgji, sktadowania i konfekcjonowania oraz ob-
rotu artykutami rolno-spozywczymi” przez Dorote
Balinska-Hajduk, oraz dot. ,Kontroli raportowania
cen na rynku wolowiny” przez Romane Pawelec.



Spotkanie poswiecone rolniczemu handlowi
detalicznemu

W dniu 25 kwietnia w MRiRW odbylo si¢ spotka-
nie poswiecone tematyce rolniczego handlu deta-
licznego (RHD), ktéremu przewodniczyl Minister
Rolnictwa i Rozwoju Wsi Krzysztof Jurgiel. Pod-
czas spotkania oméwiono obecny stan oraz uwa-
runkowania dalszego rozwoju tej formy sprzedazy
produktéw rolno-spozywczych. Dyrektor Biura
Kontroli Jako$ci Handlowej w GIJHARS Dorota Ba-
linska-Hajduk swojg prezentacja przyblizyta uczest-
nikom zagadnienie rolniczego handlu detalicznego
z punktu widzenia regulacji prawnych w zakresie
wymagan jakoéci zywnosci

Dni Przemystu Miesnego

W dniu 17 maja Instytut Biotechnologii Przemy-
stu Rolno-Spozywczego im. prof. Wactawa Dg-
browskiego, Zaklad Technologii Migsa i Ttuszczu
zorganizowal XLIX Dni Przemystu Miesnego pt.
»Zmiany na rynku migsa” w ramach ktérych od-
bylo si¢ sympozjum Naukowo-Techniczne pt.
»Postep w Technologii Migsa. Nauka-Praktyce”
W wydarzeniu uczestniczyli gléwnie przedstawi-
ciele zakladéw migsnych oraz Instytutu Biotech-
nologii Przemystu Rolno-Spozywczego, Inspekcji
Weterynaryjnej i GIJHARS. W czasie spotkania
omoéwiono m.in. kwestie zwigzane z afrykanskim
pomorem $win, $wiatowg standaryzacjg miesa wo-
towego w tuszach i ich elementach oraz obecnego
stanu i perspektyw na rynku miesa wotowego, wie-
przowego i drobiowego w Polsce i na $wiecie.

Jubileusz 15-lecia JHARS

Dnia 23 maja odbyly si¢ obchody 15-lecia powstania
IJHARS.

Jubileusz byl okazja do uhonorowania najlepszych

pracownikéw IJHARS. W imieniu Prezydenta An-

drzeja Dudy Medale Za Dtugoletnia Stuzbe wreczyta
Halina Szymanska Sekretarz Stanu w Kancelarii Pre-
zydenta RP.

Odznaki honorowe Zastuzony dla Rolnictwa wreczyt
Jacek Bogucki Sekretarz Stanu w Ministerstwie Rol-
nictwa i Rozwoju Wisi.

Spotkanie z ekspertami Banku Swiatowego

W dniu 30 maja w siedzibie Ministerstwa Inwesty-
¢ji i Rozwoju odbylo si¢ spotkanie dotyczace reko-
mendacji Banku Swiatowego nt. kontroli zywno$ci
w Polsce na przyktadach z wojewddztw lubelskie-
go i podkarpackiego. W spotkaniu uczestniczyli
Andrzej Romaniuk - Gléwny Inspektor JHARS,
przedstawiciele organéw urzedowej kontroli zyw-
nosci, organ6éw nadzorujacych oraz eksperci Banku
Swiatowego.

Jednym z zalozen inicjatywy na rzecz regionéw
rozwijajacych sie (realizowanej od 2016 roku przez
Bank Swiatowy i Ministerstwo Inwestycji i Rozwo-
ju) jest wypracowanie rozwigzan pozwalajacych na
zmniejszenie obcigzen administracyjnych dla firm
z branzy spozywczej przy jednoczesnym zacho-
waniu wysokiego poziomu bezpieczenstwa zyw-
noéci. W tym zakresie Bank Swiatowy opracowat
listy kontrolne, testowane podczas kontroli przez
Panstwowa Inspekcje Sanitarng i Inspekcje Wete-
rynaryjnag w wojewddztwach lubelskim i podkar-

packim.

Szkolenie z jakosci handlowej ziemniakow

W dniu 6 lipca odbylo sie szkolenie z zakresu ja-
kosci handlowej ziemniakéw, ktére przeprowadzil
dr Wojciech Nowacki - Kierownik Oddziatu In-
stytutu Hodowli i Aklimatyzacji Roslin Oddziat
w Jadwisinie. W szkoleniu udzial wzieli zaréwno
pracownicy Inspekeji JHARS oraz Inspekeji Han-
dlowej (UOKIiK), ktérzy w ramach prowadzonych
dzialan kontrolujg jako$¢ handlowa ziemniakéw na
réznych etapach obrotu. Na spotkaniu omdéwiono
nastepujace kwestie: kierunki zmian w produk-
¢ji i na rynku ziemniaka w Polsce, najwazniejsze
odmiany ziemniakéw w handlu, jako$¢ handlowa
i uzytkowsq ziemniakéw oraz réznice migdzy ziem-
niakami mlodymi a ziemniakami ze zbioru gtéwne-
go. Uczestnicy szkolenia mieli réwniez mozliwo$¢é
obejrzenia wybranych odmian ziemniakéw. Szko-
lenie mialo na celu poglebienie wiedzy dotyczacej
jakosci handlowej ziemniakéw oraz ujednolicenie
dziatan kontrolnych obu instytucji.



Porozumienie miedzy GIJHARS i KOWR

W dniu 2 sierpnia Andrzej Romaniuk Gléwny
Inspektor JHARS i Piotr Serafin Dyrektor Gene-
ralny KOWR podpisali porozumienie o wspolpra-
cy, ktoérego przedmiotem jest wspolpraca KOWR
i GIJHARS w celu realizacji zadania okreslonego
w ustawie z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci han-
dlowej artykutéow rolno-spozywczych tj. wykony-
wania badan laboratoryjnych prébek artykuléow
rolno-spozywczych na potrzeby realizacji operacji
wspotfinansowanych ze $rodkéw Europejskiego
Funduszu Pomocy Najbardziej Potrzebujacych
zgodnie z ustawg z dnia 12 marca 2004 r. o pomocy
spotecznej. Wspolpraca przyczyni si¢ do bardziej
efektywnego nadzoru nad jakoscig artykutéw rol-
no-spozywczych rozdysponowanych najbardziej
potrzebujacym.

Porozumienie miedzy GIJHARS i ARiMR

W dniu 21 sierpnia w GIJHARS odbylo si¢ spo-
tkanie podczas ktérego zostalo podpisane poro-
zumienie pomiedzy Gléwnym Inspektorem Ja-
koéci Handlowej Artykuiéw Rolno-Spozywczych
- Andrzejem Romaniukiem i Prezesem Agencji
Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa - Ma-
rig Fajger. Przedmiotem porozumienia jest wspot-
praca ARIMR i GIJHARS w celu realizacji zadania
okres$lonego w ustawie z dnia 21 grudnia 2000 r.
o jakos$ci handlowej artykuléow rolno-spozywczych
tj. wykonywania badan laboratoryjnych probek ar-
tykutéw rolno-spozywczych na potrzeby realizacji
mechanizméw Wspdlnej Polityki Rolnej dotycza-
cych organizacji rynkéw rolnych.

Konferencja Ambasady Amerykanskiej

W dniach 19-20 wrzeénia odbyla sie konferen-
cja wraz z warsztatami nt. bio- oraz agroterrory-
zmu przygotowana przez Ambasade Amerykanska
w Warszawie. Byto to pierwsze takie szkolenie zor-
ganizowane poza granicami Stanéw Zjednoczonych
przez Federalne Biuro Sledcze (FBI) oraz Departa-
ment Rolnictwa Standéw Zjednoczonych (USDA).
Warsztaty szkoleniowe prowadzone byly m.in. przez
przedstawicieli FBI, Inspekcji Weterynaryjnej Sta-
néw Zjednoczonych (APHIS) a takze naukowcow
z PIWet-PIB w Pulawach. W uroczystosci otwarcia
wzigl udzial Rafal Romanowski, Podsekretarz Sta-
nu w MRiRW, ktéry méwil o potrzebie pogtebiania
relacji polsko-amerykanskich w nowej dziedzinie -

zwalczania bio- oraz agroterroryzmu oraz zapobie-
gania tym zjawiskom.
W konferencji wzieli udziat pracownicy GIJHARS.

Szkolenie Centrum Doradztwa Rolniczego

w Brwinowie

W dniu 26 wrze$nia Centrum Doradztwa Rolnicze-
go w Brwinowie Oddzial w Radomiu zorganizowa-
o szkolenie nt. , Przestrzeganie zasad higieny jako
element ograniczenia ryzyka mikrobiologicznego
w produkcji $wiezych owocow i warzyw na etapie
produkcji podstawowe;j”

Katarzyna Trojnar z GIJHARS wyglosita prezentacje
pt. »Jako$¢ handlowa owocdw, warzyw. Obowiazki
producenta w zakresie znakowania produktéw nie-

przetworzonych”

Konferencja PIORIN

W dniu 1 pazdziernika odbyla sie konferencja
»PIORIN. Z tradycja w przyszto$¢” zorganizowana
przez Gtéwny Inspektorat Ochrony Roélin i Nasien-
nictwa.

Celem konferencji bylo przedstawienie nowe-
go unijnego prawa dotyczacego zdrowia roslin
i urzedowych kontroli zywnosci i pasz, ktére wejdzie
w zycie w grudniu 2019 r. Powyzsza tematyke omo-
wili eksperci Komisji Europejskiej oraz specjalisci
z MRiRW i PIORIN.

Cze$¢ merytoryczng konferencji poprzedzila cere-
monia uczczenia jubileuszu 100-lecia odzyskania
niepodleglosci Rzeczypospolitej Polskiej i 100 lat
ochrony roélin i nasiennictwa.

W spotkaniu wzigt udziat Andrzej Romaniuk, Gtow-
ny Inspektor JHARS oraz Dorota Balinska-Hajduk,
Dyrektor Biura Kontroli Jakosci Handlowe;.

Dialog Konsumencki ,,Nowy fad dla
konsumentéw”

W dniu 18 pazdziernika z inicjatywy Komisji Euro-
pejskiej we wspétpracy z Urzedem Ochrony Kon-
kurencji i Konsumentéw w Centrum Nauki Koper-
nik odbyt si¢ Dialog Konsumencki ,Nowy lad dla
konsumentéw”. W 2018 roku Komisja Europejska
organizuje w panstwach cztonkowskich dialogi
konsumenckie oparte na indywidualnym podej-
$ciu do poszczegdlnych krajow. Celem dialogow
jest wyjasnienie obywatelom, co UE robi dla nich
jako konsumentéw oraz wystuchanie ich opinii na
temat tego, jak UE moze lepiej rozwigzywac ich pro-
blemy.



W czasie spotkania w debacie panelowej poswie-
conej podwojnej jakosci wzieli udzial: Magdalena
Swiderska, Zastepca Gtéwnego Inspektora JHARS;
Grazyna Rokicka, Prezes Stowarzyszenia Konsu-
mentéw Polskich oraz Andrzej Gantner, Dyrek-
tor Generalny Polskiej Federacji Producentow
Zywnosci.

Spotkanie dotyczace kontroli granicznych

W dniu 18 pazdziernika w siedzibie GIS odbylo sie
spotkanie w sprawie przeprowadzania granicznej
kontroli zwierzat i towaréw przywozonych z panstw
trzecich w punktach kontroli granicznej (BCP) wy-
znaczonych zgodnie z przepisami rozporzadzenia
UE nr 2017/625 w sprawie kontroli urzedowych i in-
nych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu
zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego i pa-
szowego oraz zasad dotyczgcych zdrowia i dobrostanu
zwierzqt, zdrowia roslin i srodkéw ochrony roslin.
Inicjatorem spotkania byt Gléwny Inspektor Sanitar-
ny. Oprécz przedstawicieli GIS wzieli w nim udziat
pracownicy GIJHARS, PIORIN oraz GIW.
Zaproponowano mozliwos¢ przygotowania i podpi-
sania porozumienia pomiedzy inspekcjami w celu
lepszej koordynacji dziatan zwigzanych z implemen-
tacja przepisow dotyczacych kontroli granicznych.

Debata ,,Czy wiemy co jemy i co je$¢ bedziemy?”
W dniu 29 pazdziernika w Centralnej Bibliotece
Rolniczej odbyla sie debata ,Czy wiemy co jemy
i co jes¢ bedziemy?” dotyczaca polskiego rolnictwa
i Wspdlnej Polityki Rolnej Unii Europejskiej. Inicja-
torem spotkania byly: Fundacja im. Heinricha Bélla
w Warszawie i Fundacja Strefa Zieleni.

Debate prowadzita Ewa Jakubowska-Lorentz, ko-
ordynatorka programu Europejska Polityka Rolna
Fundacji im. Heinricha Bélla. Spotkanie bylo czescia
inicjatywy Europejskie Dni Akcji Good Food Good
Farming, odbywajacej si¢ w ostatni weekend paz-
dziernika.

Prelegentami w debacie byli: poset Jarostaw Sachaj-
ko, Michat Rzytki, Dyrektor Departamentu Promocji
i Jakosci Zywnosci w MRiRW, dr Katarzyna Ban-
kowska z Instytutu Rolnictwa i Rozwoju Wsi PAN
Zaktad Modelowania Ekonomicznego, Ewa Sufin
Jacquemart, Prezes Zarzadu Fundacji ,,Strefa Ziele-
ni’, Mieczystaw Babalski, przewodniczacy Kujawsko
Pomorskiego Stowarzyszenia Producentéw Ekolo-
gicznych EKOLAN.

W spotkaniu wzieta udziat Beata Bakalarska, z Biura
Kontroli Jakosci Handlowej GIJHARS.

Spotkanie grupy ekspertéw KE ds. rynkow
rolnych

W dniu 9 listopada w Brukseli odbyto si¢ spotkanie
grupy ekspertow KE ds. rynkéw rolnych dotycza-
cym kontroli w sektorze oliwy z oliwek. W trakcie
spotkania prezentowano wyniki kontroli zgodnosci
oliwy z oliwek w 2017 roku, dyskutowano na temat
wspélpracy administracyjnej pomiedzy Pafstwami
Czlonkowskimi oraz wykorzystywania bazy danych
AAC. Waznym zagadnieniem poruszanym podczas
posiedzenia byto znaczenie kontroli w zapobieganiu
oszukanczym praktykom w sektorze oliwy z oliwek
oraz radzenie sobie z przypadkami oszustw. Z Polski
w spotkaniu wzieta udziat i Urszula Wieteska z Biu-
ra Kontroli Jako$ci Handlowej oraz przedstawiciel
UOKIiK.

74. Sesja Grupy Roboczej WP.7

W dniach 12-14 listopada w Genewie odbyta si¢ 74.
Sesja Grupy Roboczej ds. Norm Jakosciowych dla
Produktéw Rolnych EKG/ONZ (WP.7). Sesji prze-
wodniczyla Agnieszka Sudol - Naczelnik Wydzialu
Kontroli Artykuléw Pochodzenia Roslinnego i Na-
woz6w w Biurze Kontroli Jako$ci Handlowej. Ponad-
to, Polske reprezentowata Katarzyna Trojnar - z Biu-
ra Kontroli Jakosci Handlowe;j.

V Kongres Branzy Spirytusowej

W dniu 13 listopada w Warszawie odbyt si¢ V Kon-
gres Branzy Spirytusowej zorganizowany przez Zwia-
zek Pracodawcéw Polski Przemyst Spirytusowy.

W trakcie spotkania Rafal Romanowski Podsekretarz
Stanu w MRiRW podzigkowat branzy za jej wkiad
w rozwdj gospodarki, rolnictwa, ale takze w edukacje
w zakresie odpowiedzialnego spozywania alkoholu.
W trakcie kongresu zorganizowano panel dyskusyjny
na temat roli branzy spirytusowej w edukacji spotecz-
nej. Eksperci wskazywali, ze dzialania edukacyjne
sg lepszym i skuteczniejszym sposobem budowania
kultury $wiadomego i odpowiedzialnego spozywania
alkoholu niz ograniczenia i restrykeje.

W spotkaniu wzigt udziat Andrzej Romaniuk, Gtéw-
ny Inspektor JHARS oraz Dorota Baliniska-Hajduk,
Dyrektor Biura Kontroli Jakosci Handlowe;.

Konferencja PFPZ

W dniu 15 listopada w Warszawie odbyla sie konfe-
rencja ,,Kontrola Zywnoéci w tancuchu spozywczym”
zorganizowana przez Polska Federacje Producentéw
Zywnosci. Spotkanie miato charakter szkoleniowy
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i bylo skierowane do wszystkich przedsigbiorstw
branzy spozywczej, szczegélnie do pracownikéw
firm produkcyjnych z dzialéw jakosci, produkcji,
badan i rozwoju, technologdéw oraz dzialéw praw-
nych. W trakcie konferencji omawiano zagadnienia
dotyczace kontroli Zywnosci, stosowania dodatkéw,
pozostalosci pestycydéw w zywnodci, a takze prze-
piséw rozporzadzenia nr 1169/2011. Prezentacje pt.
»Jako$§¢ produktéw spozywcezych w $wietle wynikow
kontroli prowadzonych przez Inspekcje Jakosci Han-
dlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych” wyglosita
Dorota Balinska-Hajduk, Dyrektor Biura Kontroli
Jako$ci Handlowej.

Posiedzenie Zespotu Roboczego ds.
Zrownowazonej Wotowiny

W dniu 19 listopada w Warszawie odbylo sie spo-
tkanie inaugurujace prace Zespolu Roboczego ds.
Zréwnowazonej Wolowiny zorganizowane przez
Rade Sektora Wotowiny.

Jednym z celéw opracowanej przez sze$¢ zwigzkow
branzowych we wspotpracy z MRiRW strategii ,,Pol-
ska Wolowina 20227 jest trwaly i zréwnowazony roz-
woj sektora wolowiny, obejmujacy dziatania zgodne
z zasadami dobrostanu zwierzat, ochrony klimatu
oraz $rodowiska naturalnego i réwnowagi ekono-
micznej. Zagadnienia zréwnowazonej produkeji wo-
fowiny na wszystkich etapach taricucha od gospodar-
stwa do talerza sg przedmiotem dialogu w ramach
platformy funkcjonujacego od kilku lat Globalnego
Okragtego Stotu Zréwnowazonej Wotowiny (GRBS).
W spotkaniu wzigt udziat Andrzej Romaniuk, Gtéw-
ny Inspektor JHARS oraz Romana Pawelec z Biura
Kontroli Jakosci Handlowe;j.

Konferencja ,,Fakty i mity na temat glutenu”

W dniu 20 listopada w Warszawie odbyla si¢ kon-
ferencja ,,Fakty i mity na temat glutenu” zorganizo-
wana przez Stowarzyszenie Naukowo-Techniczne
Inzynieréw i Technikéw Przemyslu Spozywczego.
Spotkanie skierowane bylo do producentéw pieczy-
wa oraz mediéw. W trakcie konferencji prezenta-
cje wyglosili m.in. przedstawiciele Wydzialu Nauk
0 Zywnoéci oraz Wydziatu Nauk o Zywieniu Czlo-
wieka i Konsumpcji Szkoly Gléwnej Gospodarstwa

Wiejskiego w Warszawie, Cechowej Szkoty Rzemiesl-
niczej w Gnieznie. W konferencji wzigl udzial An-
drzej Romaniuk, Gléwny Inspektor JHARS a takze
Dorota Balinska-Hajduk, Dyrektor Biura Kontroli
Jako$ci Handlowej.

Narodowa Wystawa Rolnicza

Z okazji setnej rocznicy odzyskania przez Polske
niepodleglosci w dniach 30 listopada-2 grudnia
odbyla sie Narodowa Wystawa Rolnicza zorganizo-
wana przez MRiRW. Wystawa zlokalizowana byla
na terenie Miedzynarodowych Targéw Poznanskich
w trzech pawilonach. Pawilon 7 poswiecony byt pol-
skiej zywnos$ci wysokiej jako$ci, odbywaly sie pokazy
kulinarne, degustacje, liczne konkursy i zabawy dla
dzieci. Odwiedzajacy mogli zapozna¢ sie z osiagnie-
ciami szkot rolniczych, kot gospodyn wiejskich czy
tez gospodarstw agroturystycznych.

W pawilonie 8 mozna bylo zobaczy¢ ekspozycje pre-
zentujgcg historyczne i wspolczesne maszyny rolni-
cze. Tutaj takze znajdowalo si¢ takze wspélne stoisko
urzedéw kontrolujacych zywno$¢ nadzorowanych
przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi: Inspekcji
Jakosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozyweczych,
Inspekcji Weterynaryjnej, Panstwowej Inspekeji
Ochrony Roélin i Nasiennictwa.

W pawilonie 8A prezentowane byty zwierzeta z pol-
skiej hodowli: konie, owce, kréliki, dréb oraz bydto
ras mlecznych i migsnych.

OECD - Swieze owoce i warzywa

W dniach 5-6 grudnia w Paryzu odbyto si¢ 77. Po-
siedzenie Plenarne Systemu OECD Stosowania
Migdzynarodowych Norm dla Owocéw i Warzyw.
Podczas obrad zaprezentowane zostaly m.in. raport
z 18 Miedzynarodowego Spotkania Szeféw Inspekeji
Kontrolujacych Jakoéé Swiezych Owocéw i Warzyw,
ktére odbylo si¢ w maju 2018 r. w Sewilli, raport
z oceny wniosku Chorwacji o przystgpienie do Syste-
mu OECD oraz raport z Przegladu systemu kontroli
(Peer Review) w Kenii. Na posiedzeniu Polske repre-
zentowala Katarzyna Trojnar z Biura Kontroli Jakosci
Handlowe;j.



KROTKA ROZPRAWA O JAKOSCI
HANDLOWEJ, czyli wyniki kontroli z 2018 1.

Pod lupg IJHARS...

Na podstawie przeprowadzonej analizy ryzyka In-
spekcja JHARS wytypowata do kontroli w 2018 r.
grupy artykuléw rolno-spozywczych, w ktérych
ryzyko wystgpienia naruszenia prawa bylo naj-
wieksze. Analiza ryzyka obejmowata wyniki wcze-
$niejszych kontroli i stwierdzone nieprawidlowosci
(z uwzglednieniem ich istotno$ci z punktu widzenia
konsumenta), udzial poszczegdlnych grup produk-
tow w rynku oraz wielkos¢ ich spozycia, a takze in-
formacje zgloszone przez instytucje wspolpracujace
z Inspekgeja.

Kontrola jakosci handlowej objeto migso i jego
przetwory, ryby i ich przetwory, przetwory zbo-
Zowe, przetwory owocowe i warzywne, przetwory
mleczne i tluszcze do smarowania, makaron, jaja,
napoje alkoholowe (napoje spirytusowe, wyroby
winiarskie i piwo), wyroby garmazeryjne, wyroby
cukiernicze, oleje roslinne (w tym oliwe z oliwek),
midd, przyprawy, soki oraz $wieze owoce i warzy-
wa. Ponadto, zweryfikowano oznakowanie pieczy-
wa, wyrobow ciastkarskich, napojéw bezalkoholo-
wych, herbat i herbatek owocowych, koncentratow
spozywczych, majonezu, chrzanu i octu.
Przeprowadzone kontrole skoncentrowane byly
na wykrywaniu zafalszowan artykuléw rolno-spo-
zywczych w oparciu o wyniki badan laboratoryj-

fermentacji mlekowej czy kwasowos¢ i wilgotnos¢.
W laboratorium zagranicznym po raz kolejny zwe-
ryfikowano cechy organoleptyczne oliwy z oliwek.
Jakos$¢ handlowg swiezych owocow i warzyw (w tym
przede wszystkim jabtek, owocéw cytrusowych,
pomidoréw, marchwi i cebuli) oraz ziemniakéw
sprawdzono na zgodno$¢ z wymaganiami okre-
$lonymi w normach handlowych Unii Europejskiej
oraz pozostalymi przepisami dotyczacymi jakosci
tych produktéw, w tym wymaganiami dotyczacymi
dokumentacji towarzyszacej.

Wyglad ma znaczenie...

W 2018 r. stwierdzono, ze 1,9%' skontrolowanych
partii nie odpowiadalo deklarowanym cechom or-
ganoleptycznym. Najwiecej nieprawidtowosci doty-
czylo przypraw ziolowych i olejéw roélinnych (za-
kwestionowano odpowiednio 16,5% i 15,7% partii
poddanych kontroli) — rysunek 1. Nie kwestionowa-
no natomiast jakos$ci miesa i jego przetworéw, prze-
tworéw zbozowych, wyrobdéw cukierniczych, thusz-
czé6w do smarowania, jaj, sokdw, piwa i wyrobow
winiarskich.

W poréwnaniu do wynikéw poprzednich kontroli
planowych wzrost odsetka zakwestionowanych partii
stwierdzono m.in. w przypadku przypraw i wyrobow

Anna

Dominiak

RYSUNEK 1. UDZIAL ZAKWESTIONOWANYCH PARTII KONTROLOWANYCH

nych oraz sprawdzenie prawidtowoéci i rzetelno$ci
GRUP TOWAROWYCH W WYNIKU OCENY CECH ORGANOLEPTYCZNYCH

ich oznakowania. Laboratoria GIJHARS wykonaly W 2018 R. (W RAMACH KONTROLI PLANOWYCH)

badania pozwalajgce m.in.: na wykrycie obecnosci
tluszczu obcego w przetworach mlecznych, obec-
noéci maki z pszenicy zwyczajnej w makaronie
deklarowanym jako wyprodukowany wylacznie
z maki z pszenicy durum, obecnosci niedeklarowa-
nego MOM-u w wyrobach migsnych i garmazeryj-
nych, obecnosci niedeklarowanych sktadnikéw (np.
barwnikéw, substancji konserwujacych, substancji
zwigkszajacych wodochtonno$¢), a takze badania
pozwalajace na okredlenie udziatu pytku przewod-
niego w miodach oraz na identyfikacje surowcow
w przypadku przetworéw miesnych i rybnych.
W zaleznosci od rodzaju wyrobu oraz deklaracji
producenta wykonane analizy obejmowaly réwniez
oznaczenie takich parametréw jak: zawartos¢ ttusz-
czu, biatka, cukru, wody, soli, alkoholu i bakterii
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20161. - 1,2%, 2015 . - 0,9%, 2014 1. - 1,2%, 2013 r. - 1,5%, 2012 1.
-1,4%, 2011 r. - 1,3%
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garmazeryjnych. Mniejszy udzial nieprawidfowosci
odnotowano natomiast w przypadku m.in. olejéow
rodlinnych i makaronu.

Stwierdzone nieprawidlowosci w wiekszosci przy-
padkéw dotyczyly smaku, zapachu, wygladu i kon-
systencji. Wykryto jednak takze powazniejsze uchy-
bienia, takie jak: niedopuszczalne wady w oliwie
z oliwek najwyzszej kategorii czy obecno$¢ czesci in-
nych roslin i szkodnikéw w przyprawach ziolowych.
Z kolei w wyrobach garmazeryjnych nie bylo dekla-
rowanego szczypiorku, ale znaleziono obce czastki
(niecharakterystyczne dla stosowanych skladnikéw)
oraz niedeklarowang cebule.

Pokaz co masz w $rodku...

Od 2015 r. udzial partii o niewtasciwych parame-
trach fizykochemicznych systematycznie wzra-
sta i w 2018 r. osiggnat rekordowe 17,9%. W po-
rownaniu do 2017 r. zakwestionowano o 3,5 p.p.,
a w stosunku do 2011 r. az o 6,0 p.p wigcej partii
poddanych kontroli. Nieprawidlowosci stwierdzo-
no niemal w kazdej skontrolowanej grupie asor-
tymentowej (z wyjatkiem napojoéw spirytusowych
i sokéw), a najwiecej w przypadku wyrobow gar-
mazeryjnych (32,1%), ryb i ich przetwordw (28,9%)
oraz przetworéw owocowych i warzywnych (26,9%)
- rysunek 2.

W stosunku do wynikéw kontroli planowych z po-
przednich lat w przypadku m.in.: wyrobdw winiar-
skich, wyrobdw cukierniczych, piwa i olejow roélin-
nych odnotowano mniejszy udzial liczby partii o nie-
zgodnych z deklaracjg parametrach fizykochemicz-

RYSUNEK 2. UDZIAL ZAKWESTIONOWANYCH PARTII KONTROLOWANYCH
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GRUP TOWAROWYCH W WYNIKU BADANIA PARAMETROW
FIZYKOCHEMICZNYCH W 2018 R. (W RAMACH KONTROLI PLANOWYCH)
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2 Udzial partii zakwestionowanych w zakresie parametrow fi-

zykochemicznych (kontrole planowe): 2018 r. - 17,9%, 2017 r. -
14,4%, 2016 r. - 12,7%, 2015 r. — 11,9%, 2014 r. - 16,1%, 2013 r.
-17,0%, 2012 r. — 14,5%, 2011 r. - 15,0%

nych. Wzrést natomiast odsetek zakwestionowanych
partii m.in.: wyrobéw garmazeryjnych, przetwordw
owocowych i warzywnych oraz ryb i ich przetwordw.
Analizy wykonane w laboratoriach GIJHARS wyka-
zaly przede wszystkim niezgodnosci poszczegdlnych
parametréow jako$ciowych z deklaracja producenta
lub wymaganiami okreslonymi w przepisach. Nie-
stety ujawnily réwniez bardzo istotne nieprawidlo-
wosci, takie jak: obecno$¢ niedozwolonych i niede-
klarowanych skfadnikéw (np. dodatkéw, surowcdw
miesnych i MOM-u), zanizona masa wyrobu goto-
wego, zawarto$¢ miesa w przetworach miesnych i jaj
w makaronie jajecznym. W niektérych wyrobach
garmazeryjnych nie stwierdzono deklarowanego ga-
tunku surowca miesnego lub wykryto czastki kosci,
a w makaronie deklarowanym jako z pszenicy durum
stwierdzono obecno$¢ niedeklarowanej maki z psze-
nicy zwyczajnej. W 22,4% partii miodu stwierdzono
brak przewagi pylku przewodniego (na podstawie
ktérego okresla sie nazwe miodu odmianowego) oraz
obecnos¢ pylkéw wskazujacych na inne niz deklaro-
wane pochodzenie geograficzne. Badania laborato-
ryjne potwierdzily natomiast stosowanie w procesie
produkeji pieczywa naturalnego zakwasu oraz mi-
kroflory charakterystycznej w przetworach mlecz-
nych.

W tym miejscu nalezy podkresli¢, ze jakos$¢ $wie-
zych owocow i warzyw oraz ziemniakéw w zakresie
wymagan dotyczacych ich cech fizycznych (wyma-
gan minimalnych, prezentacji, jednolito$ci) byta na
bardzo wysokim poziomie. W przypadku $wiezych
owocéw i warzyw zakwestionowano jedynie 0,6%
skontrolowanych partii, a w przypadku ziemniakow
wszystkie sprawdzone partie spetniaty obowiazujace
wymagania jako$ciowe.

(Nie)oceniaj po oktadce...

W 2018 r. niewlaciwe oznakowanie stwierdzo-
no w niemal co czwartej partii poddanej kontroli
(24,1%). Odsetek kwestionowanych w tym zakresie
partii nadal utrzymuje si¢ wigc na wysokim pozio-
mie’. Niechlubnym rekordzistg okazaly sie tluszcze
do smarowania (w ponad polowie skontrolowanych
partii stwierdzono nieprawidlowosci), ktérym ,,po
pietach depczg” ryby i ich przetwory (38,8%) oraz
miod (35,9%). W czoléwce uplasowaly si¢ takze
piwo (33,0%), pieczywo (32,3%), wyroby garmaze-

*  Udzial partii zakwestionowanych w zakresie znakowania (kon-

trole planowe): 2018 r. - 24,1%, 2017 r. - 25,1%, 2016 r. - 21,3%,
2015 r. - 25,7%, 2014 r. — 23,8%, 2013 r. — 25,1%, 2012 r. - 25,9%,
2011 r. - 27,7%



ryjne (32,0%) oraz przetwory owocowe i warzywne
(31,3%) - rysunek 3.

W poréwnaniu do poprzednich kontroli plano-
wych udzial partii nieprawidlowo oznakowanych
zmniejszyl si¢ m.in. napojéw bezalkoholowych,
majonezow, napojow spirytusowych, wyroboéw wi-
niarskich i chrzanu. Wzrost odsetka kwestionowa-
nych partii odnotowano natomiast w odniesieniu do
przetworéw zbozowych, ryb i ich przetworéw oraz
przetworéw owocowych i warzywnych. Co ciekawe
w przypadku przypraw ziolowych, miodu i wyrobdw
cukierniczych nieprawidlowos$ci odnotowano na do-
kladnie takim samym poziomie.

Analizujac stwierdzane nieprawidlowoséci okazalo
sie, ze rodzimi producenci zywno$ci majg duze pro-
blemy z jej prawidlowym nazwaniem. Jedni ograni-
czaja bowiem nazewnictwo swoich produktéw do
podania jedynie nazwy fantazyjnej (np. ,kréwcia..”,
»murzynki’, ,chleb regionalny”), po ktérej trudno
rozpozna¢ z jakim produktem mamy do czynie-
nia. Inni z kolei wprowadzaja konsumentéw w blad
nazwami zupelnie nieadekwatnymi do skladu ofe-
rowanych wyrobow. ,Powidla” w odniesieniu do
produktu uzyskanego z jablek, ,bulka graham” bez
maki pszennej graham, ,pierogi z migsem” zawie-
rajace podroby i MOM, ,malinowa” dla czekolady
z aromatem malinowym czy ,,rogal maslany” wypro-
dukowany z uzyciem margaryny - to tylko niektére
przyklady ich ,radosnej twérczosci”. ,Sen z powiek
spedza” tez podanie wlasciwej nazwy w odniesieniu
do stosowanych sktadnikéw. Powszechnie wiadomo,
ze ,masto” to nie to samo co ,margaryna’, ,,0lej rze-
pakowy” to inny produkt niz ,olej stonecznikowy”,
a ,przyprawy naturalne” réznig sie od ,aromatéw”.
Nazw tych nie mozna wigc stosowaé zamiennie, bo
dotycza zupelnie innych wyrobdw. Niestety nie dla
wszystkich producentdéw zywnosci jest to takie oczy-
wiste...

Wielu producentéw ma problem nie tylko z wilasci-
wym nazywaniem swoich wyrobdw, lecz réwniez
z prawidlowym podaniem ich sktadu - albo nie wy-
szczegllniaja wszystkich stosowanych surowcéw albo
wymieniajg sktadniki, ktérych w ogodle nie uzywali
(nie przestrzegajac przy tym odpowiedniej kolejno-
$ci). Niestety w dalszym ciagu zdarzajg sie przypadki
braku wyrédzniania skladnikéw alergennych obec-
nych w produkcie. Problematyczne okazuje si¢ takze
podawanie zgodnej z prawda informacji o ilosciowej
zawartosci skfadnikéw (np. zawarto$¢ maki pszennej
zadeklarowano na poziomie 70% zamiast 52%). By¢
moze dlatego niektérzy producenci uchylali si¢ od

RYSUNEK 3. UDZIAL ZAKWESTIONOWANYCH PARTII

KONTROLOWANYCH GRUP TOWAROWYCH W ZAKRESIE ZNAKOWANIA
PRZEZ IJHARS W 2018 R. (W RAMACH KONTROLI PLANOWYCH)
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napoje spirytusowe

napoje bezalkoholowe

wyroby winiarskie

obowiazku podawania informacji o ilo$ciowej zawar-
toéci skladnika podkreslonego w oznakowaniu (np.
sera w ,,drozdzéwce z serem” czy migsa w ,,pierogach
z migsem”).

Zdziwienie inspektoréw budzila réwniez ,fantazja”
producentéw w zakresie podawania informacji o sto-
sowanych procesach technologicznych (np. umiesz-
czenie okreslenia ,,pieczony” na wyrobie ,,parzonym’,
»Swiezy” na przyprawie suszonej czy ,pasteryzowa-
ny” na produkcie niepoddanym pasteryzacji) oraz
o pochodzeniu (np. wskazanie ,Kanady” zamiast
,»Polski” albo ,,Ameryki Srodkowej i Potudniowe;”
zamiast ,,Hiszpanii’, umieszczenie wizerunku gérala
na tle goér w oznakowaniu wyrobu wyprodukowane-
go poza terenami gorskimi czy tez podanie informa-
cji, ze wyrob zostat wyprodukowany przez polski za-
klad, podczas gdy faktycznym producentem wyrobu
byt podmiot finski).

W trakcie kontroli okazalo sie, ze niestety wielu
producentéw wcigz nie przyjmuje do wiadomosci,
ze ,staropolskie tradycje” produkcji zywnosci nie
opierajg sie na stosowaniu dodatkéw oraz przetwo-
rzonych surowcéw. Inspektorzy JHARS wielokrotnie
kwestionowali z tego powodu oznakowanie ,wiej-
skicly’, ,,swojskich’, ,,chlopskich” i ,domowych” pro-
duktéw spozywczych. W tym miejscu nalezy row-
niez podkresli¢, ze dobrowolne informacje musza
by¢ prawdziwe. Na pieczywie, do ktérego dodano
make zawierajacg kwas askorbinowy nie powinno
sie wigec umieszczaé okredlenia ,bez polepszaczy’,
a na jajach pochodzacych od kur zywionych pasza
niezawierajacg soi nie mozna podawal deklaracji
o zywieniu ,,pasza zbozowg oparta o soj¢ wolna od
GMO”. W blad wprowadza tez deklaracja sugerujaca
specjalne wlasciwo$ci danego wyrobu, jesli inne takie
produkty dostepne na rynku maja takie same cechy.
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Przyktadem takiego nieprawidtowego oznakowania
jest umieszczenie na opakowaniu maki deklaracji
»bez konserwantéw”, podczas gdy zgodnie z przepi-
sami do maki nie mozna dodawa¢ substancji kon-
serwujacych czy tez podkreslenie obecnosci masta
w oznakowaniu margaryny, podczas gdy wszystkie
tego typu produkty moga zawiera¢ tylko do 3% tlusz-
czu mlecznego. Ponadto, nie wszyscy skontrolowani
producenci byli $wiadomi, Ze powinni dysponowaé
dokumentacjg potwierdzajaca wszystkie informacje
podane w oznakowaniu swoich wyrobéw (w tym te
dobrowolne takie jak ,,bez GMO z mleka od kréow
karmionych paszami bez GMO”).

Znakowanie okazuje si¢ rowniez ,,pietg achillesowg”
podmiotéw zajmujacych sie obrotem $wiezymi owo-
cami i warzywami oraz ziemniakami. W ponad 22%
skontrolowanych partii §wiezych owocéw i warzyw
oraz w niemal 12% partii ziemniakéw stwierdzono
bowiem nieprawidlowosci w tym zakresie. Partie
kwestionowano gtéwnie ze wzgledu na catkowity
brak oznakowania. W tym miejscu nalezy zauwazy¢
systematyczny wzrost odsetka partii §wiezych owo-
cow i warzyw niewlasciwie oznakowanych®.

* Udzial partii $wiezych owocéw i warzyw zakwestionowanych

w zakresie znakowania: 2018 r. - 22,4%, 2017 r. - 20,1%, 2015 . —
15,5%

Koniec jest blisko...

Realizujagc ustawowy obowigzek ochrony ekono-
micznych intereséw konsumentéw Inspekcja JHARS
w 2018 r. przeprowadzila szereg kontroli jakosci han-
dlowej réznych grup artykuléw rolno-spozywczych.
Z wynikéw tych kontroli wynika, Ze na pierwszy rzut
oka sprawdzone produkty wygladaly tadnie i dobrze
smakowaly, ale gdy inspektorzy bardziej si¢ im przyj-
rzeli okazalo sie, ze nie jest juz tak ,,kolorowo”. Prawie
18% wyrobéw poddanych kontroli mialo bowiem
niezgodne z deklaracja lub obowigzujacymi prze-
pisami parametry fizykochemiczne, a prawie jedna
czwarta byla niewlasciwie oznakowana.

Producenci dzialajacy na rynku spozywczym zobo-
wigzani sa zapewni¢ zgodno$¢ zywnosci z wiasng
deklaracja oraz wymogami prawa zywno$ciowego
wlasciwymi dla ich dzialalnosci. Stwierdzone nie-
prawidlowosci wskazujg jednak, ze niektdérzy produ-
cenci nie dokladajg nalezytej starannosci w zakresie
zapewnienia jakoéci swoich wyrobéw. Nie prowadza
bowiem wlasciwego nadzoru nad procesem produk-
cyjnym i jednoczesnie oferuja do sprzedazy produkty
oznakowane niezgodnie z obowigzujacymi przepisa-
mi.

Producenci muszg zatem odrobi¢ lekcje, a Inspekcja
JHARS w trakcie kolejnych kontroli sprawdzi czy ta

nauka nie poszta wlas...

WIEDZA | JAKOSC
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PODSUMOWANIE DZIAYALNOSCI

[JHARS W 2018 R.

W 2018 r. JHARS przeprowadzita ogélem 70 147 czynnosci kontrolnych,

w tym: 54 004 kontroli urzgdowych w obrocie z zagranica, 12 910 kontroli
urz¢gdowych na rynku krajowym oraz 3233 czynnosci kontrolnych wykonanych
na wniosek przedsigbiorcy. W poréwnaniu do 2017 r. liczba przeprowadzonych
kontroli ogélem zmniejszyta si¢ o 8018 (rysunek 1), migdzy innymi z powodu

zmniejszenia liczby kontroli $wiezych owocow 1 warzyw realizowanych
w zwiazku z zakazem ich przywozu z Unii Europejskiej do Federacji Rosyjskie;.

W laboratoriach Gléwnego Inspektoratu JHARS
zbadano ogdtem 5327 probek artykuléw rolno-spo-
zywczych, w tym 5162 probki pobrane w ramach
urzedowych kontroli jakoéci handlowej, 72 probki
w ramach zadan zleconych przez agencje platniczo-
-wykonawcze oraz 93 probki w ramach oceny jako-
$ci handlowej przeprowadzonej na wniosek produ-
centa. W ubiegtym roku odnotowano spadek liczby
probek zbadanych przez laboratoria GIJTHARS o 330
tj. 0 5,8%, w odniesieniu do prébek dostarczonych
przez agencje oraz probek zbadanych w ramach oce-
ny jakosci handlowej. Na prawie identycznym po-
ziomie pozostala liczba préobek zbadanych w ramach
kontroli urzedowych.

W obrocie z zagranicg IJHARS przeprowadzala kon-
trole $wiezych owocéw i warzyw przywozonych i wy-
wozonych z kraju oraz importowanych artykulow
rolno-spozywczych, w tym produktéw ekologicz-
nych. W 2018 r. kontroli IJHARS podlegalo ogétem
1201,8 tys. t importowanych artykuléw rolno-spo-
zywczych (glownie: nasiona roélin oleistych, zboza
i ich przetwory, przetwory owocowe i warzywne,
ryby i przetwory rybne, kawa, herbata, mieso dro-
biowe i jego przetwory), 270,7 tys. hl importowanych
napojow spirytusowych, wina i piwa, 154,8 tys. hlim-
portowanych sokéw owocowych i warzywnych oraz
napojow bezalkoholowych, 66,5 tys. hl olejow ro-
$linnych. Urzedowa kontrolg zgodnosci z normami
handlowymi objeto ponad 365 tys. t importowanych
i eksportowanych $wiezych owocow i warzyw.

Liczba urzedowych kontroli przeprowadzonych na
rynku krajowym obejmowala kontrole prowadzo-
ne w trybie planowym i doraznym, w tym kontro-

le $wiezych owocoéw i warzyw wycofanych z rynku
w ramach embarga, produktéw wycofanych z rynku
na wniosek KOWR oraz kontrole w ramach roz-
patrzenia skarg i wnioskéw. W 2018 r. zakres kon-
troli dotyczyt jakosci handlowej migsa i przetwo-
réw miesnych, przetworéw mlecznych i tluszczow
mlecznych, ryb i przetworéw rybnych, $§wiezych
owocow i warzyw i ich przetworéw, przetworéow
zbozowych, makaronéw, wyroboéw cukierniczych,
wyrobow garmazeryjnych, przypraw, ttuszczéw do
smarowania, olejow roélinnych i oliwy z oliwek, na-
pojow spirytusowych ze szczegdlnym uwzglednie-
niem nalewek, wyrobéw winiarskich, piwa, sokow
i nektaréw owocowych, miodu oraz jaj. Kontrola
objeto m.in. produkty, odno$nie ktérych w latach

RYSUNEK 1.LICZBA CZYNNOSCI KONTROLNYCH PRZ

Jarostaw Dolinski
Anna Wolska

EPROWADZONYCH

OGOLEM NA RYNKU KRAJOWYM | W OBROCIE Z ZAGRANICA PRZEZ

IJHARS W LATACH 2017-2018

w ramach oceny jako$ci handlowej (kraj i zagranica)
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poprzednich odnotowano wysoki odsetek niepra-
widtowosci.

Podejmowano takze dzialania dorazne w celu skon-
trolowania produktéw wskazanych przez inne insty-
tucje kontrolne, Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju
Wi, producentéw zywnoéci i konsumentéw. W 2018
roku przeprowadzano réwniez jedna kontrole w ra-
mach systemu RASFF w zwigzku ze stwierdzeniem
niedeklarowanych alergenéw w produkcie miesnym
i 12 kontroli na wniosek administracji innego pan-
stwa, w ramach Krajowego Punktu Kontaktowego ds.
oszustw zwigzanych z Zywnoécig (rysunek 2).

Ustalenia z urzedowych kontroli przeprowadzonych
na rynku krajowym w trybie planowym wykazaty, ze
jakos$¢ handlowg artykuléw rolno-spozywczych kwe-
stionowano najczgsciej z powodu nieprawidlowego
oznakowania produktdw, co stwierdzono w przypad-
ku 24,1% skontrolowanych partii artykuléw rolno-
-spozywczych oraz w przypadku 22,4% skontrolo-
wanych partii $wiezych owocéw i warzyw. W po-

réwnaniu do 2017 r. udzial partii nieprawidtowo
oznakowanych zmniejszyt sie o punkt procentowy,
natomiast w przypadku $wiezych owocow i warzyw
ulegt wzrostowi o 2,3 punktu procentowego. Naj-
czesciej kwestionowano oznakowanie: ttuszczéw do
smarowania, ryb i ich przetworéw oraz miodu.

Badania laboratoryjne prébek pobranych w ramach
urzedowych kontroli przeprowadzonych na rynku
krajowym w trybie planowym wykazaly, ze 17,9%
skontrolowanych partii artykutéw bylo niezgodnych
z przepisami lub deklaracja producenta. W poréwna-
niu do 2017 r. udzial partii o nieprawidlowych pa-
rametrach fizykochemicznych wzrést o 3,5 punktu
procentowego. Najwiecej zastrzezenn w tym zakresie
dotyczyto: wyrobow garmazeryjnych, ryb i przetwo-
réw rybnych oraz przetworéw owocowych i warzyw-
nych.

Powodem zakwestionowania jakosci handlowej
1,9% skontrolowanych partii wyrobéw w ramach
urzedowych kontroli przeprowadzonych na rynku

RYSUNEK 2. CZYNNOSCI KONTROLNE REALIZOWANE NA RYNKU KRAJOWYM PRZEZ IJHARS W 2018 R.
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krajowym, w trybie planowym, byly niewtasciwe ce-
chy organoleptyczne, gdzie w poréwnaniu z 2017 r.
odnotowano spadek udziatu partii o niewlasciwych
cechach organoleptycznych - o 0,6 punktu procento-
wego. Pogorszenie cech organoleptycznych dotyczy-
o gléwnie: przypraw ziolowych, olejéw rodlinnych,
w tym oliwy z oliwek oraz miodu.

Artykuly rolno-spozywcze niespelniajagce wymagan
jako$ciowych okre$lonych w przepisach lub dekla-
rowanych przez producenta byly podstawg wydania
przez organy IJHARS 1542 decyzji administracyj-
nych, w tym: 802 nakladajacych kary pieniezne na
kwote ogdtem 1926,8 tys. z1 oraz 740 stwierdzajacych
zafalszowanie zywnoséci badz brak przestrzegania
wymagan jakosci handlowej, okreslonych w prze-
pisach lub zadeklarowanych przez producenta. Po-
nadto, 834 przedsiebiorcom przekazano zalecenia
pokontrolne obligujace do wyeliminowania w okre-
Slonym terminie nieprawidlowo$ci zwiazanych
z procesem produkeji lub oznakowaniem produktu.
W przypadku 610 przedsiebiorcéw naruszajacych
formalno-prawne aspekty dziatalnosci gospodarczej
nalozono grzywny w drodze mandatu karnego na
kwote 123,9 tys. zl.

DZIALALNOSC IJHARS

Oprécz kontroli urzedowych w 2018 r. przeprowadzo-

no 3233 czynnosci kontrolne na wniosek producenta

skladany do IJHARS, w wyniku ktérych wydano:

= 1679 certyfikatow na chmiel lub produkty chmie-
lowe, potwierdzajacych spelnienie okreslonych
wymagan jako$ciowych; posiadanie certyfikatu
jest warunkiem wprowadzenia chmielu lub jego
produktéw do obrotu handlowego,

= 1199 swiadectw jakosci handlowej, potwierdzajg-
cych spelnienie wymagan jakosci handlowej arty-
kuléw rolno-spozywczych; posiadanie swiadectwa
jakosci handlowej ulatwia eksport polskich wyro-
béw na rynki zagraniczne oraz ich obrét na rynku
krajowym,

= 77 $wiadectw jakosci dla produktéw rolnych
i $rodkéw spozywczych posiadajacych Chronio-
ne Oznaczenie Geograficzne, Chroniong Nazwe
Pochodzenia lub bedgcych Gwarantowang Trady-
cyjng Specjalno$cia, potwierdzajacych zgodnosé
procesu produkgji z deklarowang specyfikacja.

Wiecej informacji o realizacji zadan ustawowych

zawartych zostanie w Sprawozdaniu z dziatalnosci
IJHARS za 2018 r., ktére bedzie dostgpne na stronie
www.ijhars.gov.pl

WIEDZA | JAKOSC
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Aleksandra
Jozefowicz

DZIALALNOSC LABORATORIOW

GIJHARS W 2018 R.

Baze laboratoryjng Gléwnego Inspektoratu JHARS

stanowi 5 laboratoriéw — Centralne Laboratorium

w Poznaniu oraz 4 laboratoria specjalistyczne: w Bia-

tymstoku, Gdyni, Kielcach i Lublinie.

W 2018 r. laboratoria GIJHARS zbadaly ogétem

- 5327 probek, w tym:

= w ramach urzedowej kontroli zywnosci - 5162
probki,

= w ramach oceny jako$ci handlowej — 93 prébki,

= w ramach zadan zleconych przez agencje platni-
czo-wykonawcze — 72 probki.

Wykonano ogétem - 30 804 oznaczenia, w tym:

= w ramach urzedowej kontroli - 30 178 oznaczen,

= wramach oceny jakosci handlowej — 342 oznacze-
nia,

= w ramach zadan zleconych przez agencje platni-
czo-wykonawcze — 284 oznaczenia.

TABELA 1. LICZBA ZBADANYCH PROBEK | WYKONANYCH OZNACZEN
PRZEZ LABORATORIA GIJHARS W 2018 R. W RAMACH URZEDOWE)J

KONTROLI, OCENY JAKOSCI HANDLOWEJ | ZADAN ZLECONYCH
PRZEZ AGENCJE PLATNICZO-WYKONAWCZE

liczba liczba
zbadanych % wykonanych %
probek oznaczen
ogotem, w tym: 5327 100 30 804 100
urzedowa kontrola 5162 96,9 30178 98,0
ocena jakosci handlowej 93 1,7 342 1,1
zadania delegowane 72 1,4 284 0,9

Udzial procentowy oznaczen wykonanych przez la-
boratoria GIJHARS w 2018 r. w ramach urz¢dowej
kontroli, oceny jakosci handlowej i zadan zleconych
przez agencje platniczo-wykonawcze z podzialem na
rodzaj wykonywanych badan, ksztattowal si¢ naste-
pujaco:

= oznaczenia organoleptyczne - 15,2%,

= oznaczenia fizykochemiczne - 84,0%,

= oznaczenia mikrobiologiczne - 0,4%,

= oznaczenia sensoryczne — 0,4%.

W 2018 r. udzial procentowy prébek o jakosci nie-
zgodnej z przepisem lub deklaracjg stanowil 14,4%
wszystkich probek zbadanych w ramach urzedowej
kontroli (20,7% bez uwzgledniania probek chmielu).
W zakresie nadzoru Inspekcji JHARS nad certyfika-

¢ja chmielu i produktéw chmielowych laboratoria

GIJHARS w 2018 r. zbadaty 1630 prébek chmielu.
W 2018 r. wszystkie laboratoria GIJHARS zostalty pod-
dane ocenie w nadzorze przez Polskie Centrum Akre-
dytacji. W wyniku przeprowadzonych ocen, audytorzy
PCA potwierdzili kompetencje techniczne laboratoriéw
w zakresie zarzadzania elastycznym zakresem akredy-
tacji jak réwniez spelnienie wymagan akredytacyjnych
wiasciwych dla zakresu ich dziatalno$ci.
W 2018 r. laboratoria GIJHARS w trakcie ocen pro-
wadzonych przez PCA:
= rozszerzyly zakresy akredytacji o kolejne metody-
ki badawcze,
= uaktualnily zakresy pomiarowe metod badaw-
czych,
= uaktualnily wydania procedur badawczych, norm
i aktow prawnych opisujacych metody badawcze,
= uaktualnily zakresy akredytacji z uwagi na prze-
niesienie niektérych metod badawczych z zakresu
stalego do elastycznego i z elastycznego do stalego.
Laboratoria GIJHARS dzieki inwestycjom w nowo-
czesny sprzet analityczny oraz rozszerzaniu zakresow
analitycznych o nowe metody badawcze, przyczyniaja
sie do eliminowania zafalszowanej Zywnosci wprowa-
dzanej do obrotu przez przedsiebiorcow. Bieglo$¢ ana-
lityczng weryfikuja poprzez udzial w badaniach mie-
dzylaboratoryjnych oraz badaniach biegtosci zaréwno
krajowych, jak i zagranicznych. W 2018 r. w ramach
badan miedzylaboratoryjnych i badan bieglosci 99,4%
wynikoéw uzyskanych przez laboratoria GIJHARS za-
kwalifikowanych zostalo jako pozytywne.
Centralne Laboratorium w Poznaniu, zgodnie
z ustalonym planem, wdrozyto w grupie towarowej
herbatki owocowe, metode makro- i mikroskopo-
wowego wykrywania obecnosci sztucznych aroma-
tow. W grupie towarowej mieso mielone wdrozono
analizy oznaczania kwasow: cytrynowego, octowego
i askorbinowego oraz zawarto$¢ sodu w przetworach
miesnych i mleczarskich. Ponadto, rozszerzajac spe-
cjalizacje w zakresie badania sokow i nektaréw owo-
cowych, wprowadzono badanie skladu aminokwa-
séw metoda GC/MS. W grupie towarowej makaron
i wyroby ciastkarskie rozszerzono zakres analityczny
o metode badania sktadu kwaséw ttuszczowych.
Laboratorium  Specjalistyczne w  Bialymstoku
w 2018 r. rozszerzylo zakres analityczny o 10 para-



metréw w grupie towarowej piwo oraz o 4 nowe pa-
rametry w grupie towarowej fermentowane napoje
winiarskie. Ponadto, laboratorium wdrozylo meto-
dy oznaczania kwasu benzoesowego i kwasu sorbo-
wego w przetworach owocowo-warzywnych i na-
pojach bezalkoholowych oraz zawartos¢ dwutlen-
ku siarki w przetworach owocowych. Rozszerzajac
zakres analityczny w ramach swoich specjalizacji,
laboratorium wdrozylo ocen¢ organoleptyczng me-
toda prostego testu opisowego w grupie towarowej
przetwory mleczarskie oraz oznaczenie barwy mio-
du w skali Pfunda.

Laboratorium Specjalistyczne w Gdyni rozszerzy-
fo w 2018 r. zakres analityczny o nowe parametry
w grupie towarowej cukierki i zelki oraz o 9 parame-
trow w mieszankach mlecznych w proszku. Wdro-
zono réwniez metode oznaczania zawarto$ci sodu
w przetworach miesnych, rybnych i zbozowych oraz
zawartoéci potasu w sokach i barwnikéw w prze-
tworach owocowo-warzywnych. Ponadto, wdrozo-
no analizy oznaczania zawarto$ci konserwantéw
w margarynach i miksach do smarowania, metode
oznaczania zawartosci steroli roslinnych w smalcu
i produktach mlecznych oraz zawarto$¢ tluszczow
obcych w przetworach mlecznych. Laboratorium
poszerzylo takze zakres analiz mikrobiologicznych
o kolejne grupy towarowe w zakresie wykrywania
Salmonelli oraz liczby przetrwalnikéw bakterii bez-
tlenowych redukujacych siarczany. Pracownia wdro-
zyta réwniez metode wykrywania drobnoustrojow
charakterystycznych w proszku jogurtowym oraz
liczbe gronkowcdw koagulazododatnich w przetwo-
rach migsnych.

Ponadto, laboratorium w wyniku biezacych potrzeb
za zgoda Najwyzszego Kierownictwa, wdrozylo
w kilku nowych grupach towarowych badania okre-
$lajace cechy organoleptyczne metoda prostego testu
opisowego.

Laboratorium Specjalistyczne w Kielcach w 2018 r.
wdrozylo oznaczenie MOM-u rybiego w przetwo-
rach rybnych i hydroksyproliny w filetach i tuszkach

DZIALALNOSC IJHARS

RYSUNEK 1. LICZBA ZBADANYCH PROBEK | WYKONANYCH OZNACZEN
PRZEZ LABORATORIA GIJHARS W 2018 R.
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ryb. Dodatkowo, laboratorium wdrozylo metody
stuzace do oznaczania zawartosci przeciwutleniaczy
fenolowych, zawarto$ci kationdéw i anionéw metoda
IC w kolejnych grupach artykuléw zywnosciowych
oraz wykrywanie steroli roélinnych i zanieczyszczen
nierozpuszczalnych w smalcu.

Laboratorium Specjalistyczne w Kielcach rozszerzy-
to réwniez zakres identyfikacji gatunkowej o kolejne
3 gatunki migsa metoda PCR - sarny, jelenia i stru-
sia, posiadajac tym samym gotowos¢ analityczng do
identyfikacji wigkszoéci gatunkéw surowcéw mig-
snych dostepnych na rynku.

Laboratorium Specjalistyczne w Lublinie w 2018 r.
rozszerzylo swoj zakres analityczny o kolejne gatunki
miesa. W grupie towarowej migso i produkty migsne
wdrozono metode oznaczania zawartosci specyficz-
nego DNA metodg PCR dla wieprzowiny i koniny
oraz obecnosci specyficznego DNA dla jagnieciny
i krolika. Ponadto, wdrozono metode identyfika-
cji specyficznego DNA dla prawdziwka i pieczarki
w grupie towarowej grzyby i przetwory z grzybami
oraz wykrywania obecnoéci specyficznego DNA dla
kolejnych odmian chmielu.
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s PRODUKTY REGIONALNE
I TRADYCYjN E - podsumowanie 2018 .

W unijnym systemie chronionych nazw pochodze-
nia (ChNP), chronionych oznaczen geograficznych
(ChOG) i gwarantowanych tradycyjnych specjalno-
$ci (GTS) sg zarejestrowane 42 nazwy polskich pro-
duktéw, w tym: 9 chronionych nazw pochodzenia,
23 chronione oznaczenia geograficzne i 10 gwaran-
towanych tradycyjnych specjalnosci. W 2018 r. wpis
do rejestru chronionych nazw pochodzenia i chro-
nionych oznaczen geograficznych, prowadzonego
przez Komisje Europejska, uzyskaly: kielbasa kra-
kowska sucha staropolska (GTS) i czosnek galicyjski
(ChOG).

Polska zajmuje 8. miejsce posrod krajéw Unii Euro-
pejskiej bioragc pod uwage ogélna liczbe nazw zareje-
strowanych jako ChNP, ChOG lub GTS (wykres 1).

Producenci, ktérzy chcg postugiwad si¢ zarejestrowa-

WYKRES 1. LICZBA PRODUKTOW, KTORYCH NAZWY ZOSTALY
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na nazwa muszg poddac si¢ kontroli zgodnosci proce-
su produkeji ze specyfikacja. Kontrole te moga prze-
prowadzi¢ wojewddzcy inspektorzy JHARS (zgodnie
z wlasciwo$cig miejscowa) lub upowaznione jednost-
ki certyfikujace prowadzace dziatalno$¢ w catej Pol-
sce. W 2018 r. upowaznionych do przeprowadzania
kontroli zgodnosci bylo 5 jednostek certyfikujacych
(Biocert Matopolska Sp. z 0.0., Cobico Sp. z o.0.,
PNG Sp. z 0.0. Polskie Centrum Badan i Certyfikacji
S.A. oraz QA Solutions Sp. z 0.0.). Potwierdzeniem
spelnienia wymagan specyfikacji jest $wiadectwo
jakosci wydane przez wojewddzkiego inspektora
JHARS lub certyfikat zgodnoéci wystawiony przez
upowazniong jednostke certyfikujaca.

W 2018 r. waznych bylo 238 $wiadectw jakoscii 617
certyfikatow zgodnosci (tabela 1). Ogélna liczba
waznych dokumentéw w 2018 r. wzrosta w poréwna-
niu do 2017 r. o prawie 5% (z 816 do 855).

W 2018 r. najliczniejsza grupe stanowili producen-
ci jabtek gréjeckich (ChOG), w przypadku ktérych
waznych bylo 540 dokumentéw potwierdzajacych
zgodno$¢ produkeji ze specyfikacja. Podobnie jak
w poprzednich latach, na drugim miejscu w 2018 r.
znaleZli sie producenci rogala $wietomarcinskiego
(ChOG) ze 108 waznymi $wiadectwami jako$ci.

W 2018 r. po raz pierwszy od zarejestrowania nazw:
kietbasa piaszczynska (ChOG) w 2017 r. i kielbasa
krakowska sucha staropolska (GTS) w 2018 r., wy-
dane zostaly certyfikaty zgodnosci potwierdzajace
zgodno$¢ procesu produkeji ze specyfikacjami.

Sposréd 42 zarejestrowanych nazw polskich pro-
duktéw, dotychczas nie zostaly wydane dokumenty



uprawniajace do uzycia 5 nazw: czosnek galicyjski
(ChOG), dwojniak staropolski tradycyjny (GTS), fa-
sola korczynska (ChOG), poltorak staropolski trady-
cyjny (GTS) i sliwka szydtowska (ChOG).

W kolejnych latach w unijnym systemie chronionych
nazw pochodzenia (ChNP), chronionych oznaczen
geograficznych (ChOG) i gwarantowanych tradycyj-
nych specjalnosci (GTS) systematycznie rejestrowane
s3 nowe nazwy polskich produktéw. Jednocze$nie na
polskim rynku roénie dostepnos¢ produktéw ChNP,
ChOG lub GTS. W sklepach pojawiaja si¢ potki de-
dykowane produktom regionalnym i tradycyjnym
lub organizowane s3 akcje promujace te produkty.
W ciaggu roku w réznych czeéciach Polski odbywaja
sg réwniez jarmarki i targi, na ktérych mozna spo-
tka¢ producentéw produktéw ChNP, ChOG lub GTS
i naby¢ produkty bezposrednio od producenta.

Aktualne informacje o polskich producentach posia-
dajacych wazne certyfikaty zgodnosci i $wiadectwa
jakosci w zakresie produktéw ChNP, ChOG i GTS
dostepne sg na stronie internetowej IJHARS w Biule-
tynie Informacji Publicznej (zaktadka Wykaz produ-
centéw ChNP, ChOG, GTYS).

TABELA 1. LICZBA WAZNYCH SWIADECTW JAKOSCI | CERTYFIKATOW

ZGODNOSCI PRODUKTOW CHNP, CHOG, GTS W 2018 R.

Liczba waznych
Lp. Nazwa produktu dokumentow
w 2018 r.*
1. | Andruty kaliskie (ChOG) 2
2. |Bryndza podhalariska (ChNP) 8
3. | Cebularz lubelski (ChOG) 6
4. | Chleb pradnicki (ChOG) 2
5. | Czosnek galicyjski (ChOG) 0
6. | Czwodrniak staropolski tradycyjny (GTS) 1
7. | Dwdjniak staropolski tradycyjny (GTS) 0
8. |Fasola korczynska (ChOG) 0
9. |Fasola Piekny Jas z Doliny Dunajca (ChNP) (1)
10. |Fasola wrzawska (ChNP) (6)
1. Heumilch/Haymilk/Latte fieno/Lait de foin/Leche )
de heno (GTS)**
12. | Jabtka gréjeckie (ChOG) 6 (534)
13. | Jabtka tackie (ChOG) (11)
14. |Jagniecina podhalanska (ChOG) 1
15. | Kabanosy staropolskie (GTS) (1)
16. | Karp zatorski (ChNP) (1)
17. | Kietbasa biata parzona wielkopolska (ChOG) 9
18. |Kietbasa jatowcowa staropolska (GTS) (1)
19. | Kietbasa krakowska sucha staropolska (GTS) (1)
20. |Kietbasa lisiecka (ChOG) 9
21. | Kietbasa mysliwska staropolska (GTS) (1)
22. |Kietbasa piaszczanska (ChOG) (1)
23. |Kotacz slaski (ChOG) 13
24. | Krupnioki slaskie (ChOG) 1(7)
25. | Miéd drahimski (ChOG) (5)
26. | Miéd kurpiowski (ChOG) 0
27. | Miéd wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich (ChOG) 2
28. | Midd z Sejnenszczyzny (ChNP) 3
29. | Obwarzanek krakowski (ChOG) 7 (1)
30. | Olej rydzowy tradycyjny (GTS) 1
31. | Oscypek (ChNP) 38
32. | Pierekaczewnik (GTS) 2
33. | Podkarpacki mioéd spadziowy (ChNP) 2
34. | Pottorak staropolski tradycyjny (GTS) 0
35. | Redykotka (ChNP) 4
36. | Rogal swietomarcinski (ChOG) 108
37. | Ser korycinski swojski (ChOG) 8 (1)
38. | Suska sechloriska (ChOG) (9)
39. | Sliwka szydfowska (ChOG) 0
40. | Trojniak staropolski tradycyjny (GTS) 1
41. |Truskawka kaszubska (ChOG) (27)
42. | Wielkopolski ser smazony (ChOG) 4
43. | Wisnia nadwislanka (ChNP) (8)
Liczba waznych swiadectw jakosci 238
Liczba waznych certyfikatow zgodnosci 617
Suma 855

*() - liczba certyfikatow zgodnosci wydanych przez upowaznione jednostki certyfikujgce
** nazwa zostala zarejestrowana w rejestrze gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci na

wniosek austriackiej grupy producentow
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Beata Bakalarska J’AKOSC HANDLOWA W BRANZY

MIESNE] — CZYLI CO?

Afery z jakimi przyszto zmierzy¢ si¢ przemystowi migsnemu kilka lat temu

zdaja si¢ nie odpuszczaé. Wydawalo sig, ze po soli wypadowej, koninie udajacej
wolowing 1 naglosnionych przez media wypowiedziach przedstawicieli rzadow
krajow EU, dotyczacych jakosci polskiej zywnoSci, branza migsa wrocila na
wlasciwe tory. Niestety przetom 2018 1 2019 roku obfitowal w zdarzenia

poddajace w watpliwos¢ uczciwosc 1 standardy etyczne obowiazujace przy

produkgji migsa 1 jego przetworow.

Jak w tej sytuacji przedstawia si¢ jakos$¢ handlowa tego co trafia do sklepow?

IJHARS w 2018 roku skontrolowala jakos$¢ handlowa
ponad 700 partii miesa i jego przetwordw. Zakwestio-
nowano oznakowanie 27,3% ocenionych towaréw,
a analizy laboratoryjne wykazaly nieprawidlowosci
w 23,1% partii. Kontrole odbyly sie w prawie 200 za-
ktadach przetwérczych. Wéréd kontrolowanego asorty-
mentu znalazly sie m.in.: §wieze migso, wedzonki, pasz-
tety i kielbasy. Obszary objete kontrola to, podobnie jak
w latach ubiegtych, ocena cech organoleptycznych, ana-
liza laboratoryjna parametréw fizykochemicznych oraz
weryfikacja etykietowania. IJHARS zgodnie z ustawa
o jakoéci handlowej artykutéw rolno-spozywczych ma
narzedzia, w postaci decyzji i kar pienigznych, dzieki
ktérym wyroby o niewlfasciwej jakosci nie trafiajg do
konsumentéw.

Podczas kontroli planowych w 2018 roku nie kwe-
stionowano cech organoleptycznych miesa i wyro-
béw z niego wyprodukowanych. Kontrolowane przez
inspektoréw wyglad ogélny, zapach, barwa, struktura
i konsystencja wyroboéw byly zgodne z deklaracjami
producentéw znajdujgcymi w kartach produktéw,
specyfikacjach i innych dokumentach zakladowych
oraz wymaganiami okreslonymi dla migsa drobiowego
w rozporzgdzeniu Komisji (WE) nr 543/2008. W latach
poprzednich udzial partii zakwestionowanych w tym
zakresie byt niewielki. Przykladowo w 2016 roku de-
Klaracji producentéw w zakresie cech organoleptycz-
nych nie spelnialo 0,9% migsa drobiowego (z powodu
obecnosci obojczyka i chrzastek mostka w §wiezym fi-
lecie z piersi kurczaka) i 0,2% wedlin (partia wyrobow
podrobowych byla niezgodna z deklaracja producenta
z powodu obecnosci niedeklarowanej przyprawy).

Badania laboratoryjne, przeprowadzane podczas kon-
troli, objely identyfikacje surowcéw miesnych, w celu

stwierdzenia ewentualnego falszowania wedlin niede-
klarowanym rodzajem surowca, np. kietbase okreslona
przez producenta jako wieprzowa surowcem pocho-
dzenia drobiowego lub odwrotnie. Wykonano réw-
niez m.in.: oznaczenie obecnosci miesa oddzielonego
mechanicznie i czastek kosci, karagenu, glutaminianu
sodu, zawartoéci fosforu dodanego w postaci fosfora-
noéw i zawartoéci azotanow i azotynéw pod wzgledem
mozliwych prob falszowania miesa i przetworéw mie-
snych. W ramach nadzoru nad rynkiem drobiu, IJHARS
podczas kontroli planowych, sprawdzita zawarto$¢ wody
w miesie drobiowym po przeprowadzonym procesie
technologicznym. Ponadto, w zaleznosci od rodzaju
deklaracji, podczas badan laboratoryjnych oznaczono,
m.in.: zawartosci: biatka, wody, tuszczu i skrobi.

W 2018 roku IJHARS zakwestionowala na podstawie
wynikéw badan laboratoryjnych 23,1% skontrolowa-
nych partii miesa i jego przetworéw. Nalezy zaznaczy¢,
ze nieprawidlowosci stwierdzane przez IJHARS pod-
czas badan laboratoryjnych wynikaja w duzej mierze
z niespelnienia przez producentéw wlasnych deklaracji
oraz braku lub niewystarczajacego nadzoru nad proce-
sem technologicznym. Niestety moze by¢ to rowniez
$wiadome dzialanie nieuczciwych producentéw, dla
ktérych liczy sie przede wszystkim ilos¢, a nie jakos¢.
Kontrolowany asortyment w 2018 roku zostal zakwe-
stionowany z powodu m.in.: obecnosci niezadeklaro-
wanego w oznakowaniu surowca pochodzenia zwierze-
cego, w tym réwniez miesa oddzielonego mechanicz-
nie. Przykltadowo wyrdb oznakowany jako wieprzowy
- zawierajacy w skladzie surowce uzyskane z tuszy
wieprzowej, np. mieso, podroby, thuszcz itp., nie moze
by¢ produkowany z elementéw pozyskanych z innych
zwierzat niz $winia. Jesli tak nie jest, to w konsekwencji
nieuczciwych dziatan producenta lub zwyczajnie jego



zaniedban zwigzanych z higieng linii produkcyjnej, konsu-
ment nabywa wyréb zafalszowany, w ktérym nieznany jest
jego rzeczywisty sklad. Podczas kontroli wykryto ponadto
obecno$¢ niedozwolonych czastek kodci, zanizong zawar-
to$¢ miesa, niezgodne z deklaracjami poziomy zawarto$ci
wody, biatka i tluszczu, obecnos¢ niedeklarowanych sktad-
nikéw zwiekszajacych wodochlonno$¢ miegsa i substancji
konserwujacych oraz zawyzong zawarto$¢ wody wchionig-
tej w miesie drobiowym. Przy jednoczesnym stosowaniu
zwigzkéw wigzacych wode, majacych zdolnosci Zelujace
i zageszczajace oraz wigkszym udziale wody i tluszezu, za-
chodzi podejrzenie $wiadomego zmniejszania udziatu droz-
szego surowca miesnego i jednoczesnego zwiekszania masy
wyrobu gotowego.

Wyniki badan laboratoryjnych w prosty sposob przektadaja
sie na oznakowanie, czyli te informacje, ktére producent jest
zobowigzanych umiesci¢ na etykiecie. W 2018 roku inspek-
torzy zakwestionowali informacje skierowane do konsu-
mentéw podane na etykietach w 27,3% przypadkéw. Duza
cze$¢ nieprawidtowosci w znakowaniu stanowig te dotyczace
podania wykazu sktadnikéw. Producenci nie podawali in-
formacji o stosowanych w produkeji surowcach, np.: wodzie,
dodatkach do Zywnosci, migsie oddzielonym mechanicznie
alergenach, aromatach, skrobi, soli itp. Jednocze$nie jednak
wpisywali do wykazu skladnikéw takie, ktére nie zostaly wy-
korzystane do produkcji danego wyrobu, np. biatka mleka.
Zgodnie z obowiazujacym prawem oznakowanie artykulow
zywnoéciowych ma informowa¢ o produkcie w sposéb ja-
sny, zrozumialy i czytelny, oraz nie wprowadza¢ konsumenta
w btad. Informacja umieszczona na etykiecie musi by¢ praw-
dziwa, bo na podstawie oznakowania konsument wybiera
produkt. Nieumieszczenie na etykiecie wszystkich zastoso-
wanych do produkeji surowcow jest falszerstwem. Podobna
dezinformacja ma miejsce, gdy konsument widzi na etykie-
cie skladniki, ktérych faktycznie nie ma w wyrobie.

W tym miejscu istotnym jest przypomnienie, ze w §wie-
tle aktualnych przepiséw zywnos¢, w oznakowaniu ktorej
wprowadzono zmiany majace na celu ukrycie rzeczywistego
skfadu lub innych wlasciwosci jest zywnoscig zafatszowana.

Do innych nieprawidlowosci zwigzanych z wykazem skfad-
nikéw mozna zaliczy¢ réwniez: brak funkeji technologicznej
dla dodatkéw do zywnosci, brak wskazania wyrézniajgca sie
czcionkg lub na wyrdzniajacym sie tle informacji o obecno-
$ci substancji alergennej czy niewymienienie skladnikéw
w kolejnoséci malejacej.

Oprocz blednie okreslonych sktadéw wyrobéw gotowych
inspektorzy stwierdzili takze nieprecyzyjne oznaczenie
wyrobu gotowego, tj. nazwie nie towarzyszyly dane szcze-
gotowe dotyczace stopnia rozdrobnienia wsadu migsno-

-tluszczowego, obrobki termicznej i metod przetwarzania,
np. kietbasa wieprzowo-wolowa, $rednio rozdrobniona

pieczona wedzona.

Majac na uwadze zupelng deprecjacje nazw i gatunkéw
wedlin wywodzacych sie z Polskich Norm aktualnie konsu-
menci sg ,bombardowani” pieknie brzmigcymi, przyciaga-
jacymi wzrok nazwami typu: staropolski smak, staropolskie
tradycje, swojski, dziadka, domowa, jak za starych dobrych
czasow, ze wsi itp. Producenci przez wszystkie przypadki od-
mieniajg ,wiejsko$¢, ,domowos¢” czy ,.tradycyjnos¢” kuszac
nieswiadomych konsumentéw, ktérzy ufnie wierza, ze za
taka atrakcyjng nazwg dumnie kroczy réwnie dobry skiad.
Jednak wyniki kontroli IJHARS przeprowadzone w 2018
roku dowodza, ze niekoniecznie zawsze tak jest. Bo jaka to
wiejska, domowa, dziadkowa czy staropolska kielbasa, ktéra
zawiera wzmacniacze smaku, aromaty, stabilizatory i syrop
glukozowy.

Do innych nieprawidtowosci stwierdzonych w oznako-
waniu zaliczy¢ trzeba: brak informacji o sposobie i czasie
przechowywania wyrobu po otwarciu opakowania, brak lub
niewlasciwie podang informacje o warto$ci odzywczej, brak
lub podang w sposéb trudno widoczny dla konsumenta in-
formacje o ostonce niejadalnej, brak masy netto wyrobow
oraz informacji w nazwie wyrobu o dodatku biatka lub wody.
Ponadto, producenci bezpodstawnie, niezgodnie z posiada-
ng deklaracja w dokumentacji zakladowej, wydtuzali okres
przydatnosci do spozycia nawet o 7 dni, umiescili na miesie
drobiowym nieprawidlowg informacje o polskim pochodze-
niu, podczas gdy mieso uzyskano ze zwierzat urodzonych
w Niemczech oraz na paréwkach i kielbasie w oznakowaniu
umieszczali grafike przedstawiajacg szynke. Zakwestionowa-
no réwniez podanie niezgodnej z prawda informacji ,,z cho-
wu bez antybiotykéow”, a takze ,,100% pasza rodlinna” przy
braku dowodéw potwierdzajacych ten fakt.

Juz na zakonczenie takie przemyslenia. ..

W dobie afer jakie targaja dobrym imieniem polskiej
branzy miesnej, kiedy to oszusci robig czarny PR calej
reszcie, ktéra od lat w pocie czola wypracowuje wysokie
standardy i wysokie noty u konsumentéw, bez poczucia
odpowiedzialnosci producenta za zywnos¢ oferowang do
sprzedazy nie mozna zbudowa¢ pozytywnego wizerunku
firmy. Producenci zywno$ci nie moga godzi¢ sie na fal-
szerstwa, brak uczciwosci i che¢ zysku, ktora przystania
wszystko. Pamietajmy, ze te oszustwa to nie tylko spek-
takularne zdarzenia ujawniane przez dziennikarzy, gdzie
naruszono elementarne prawo ludzi do bezpiecznego po-
zywienia, ale to réwniez codzienne nierzetelne przygoto-
wanie etykiet, ukrywanie faktycznego skladu i wiele, wiele

innych...
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Agnieszka
Sudot

CELE ZROWNOWAZONEGO
ROZWOJU - PRACE EKG/ONZ

W 2015 roku w ramach Organizacji Narodow Zjednoczonych kraje przyjely
program dzialan na rzecz zréwnowazonego rozwoju, ktdry bedzie realizowany

do roku 2030.

Zréwnowazony rozwdj zostal zdefiniowany jako pro-
ces, ktory zaspokaja potrzeby wspolczesnosci bez na-
razania zdolnoéci przysztych pokolen do zaspokajania
wlasnych potrzeb. Wymagane jest wiec podjecie wspol-
nych wysitkoéw na rzecz przyszloéci ludzi i planety. Pro-
gram oficjalnie wszedl w zycie w 2016 roku. Oczekuje
sie, ze wszystkie zainteresowane strony;, tj.: rzady, spote-
czenstwo obywatelskie, sektor prywatny i inne przyczy-
nig sie do realizacji tego programu.

17 celéw aby zmieni¢ nasz Swiat

W ramach programu okreslono 17 celéw zréwno-
wazonego rozwoju' stanowigcych wezwanie do pod-
jecia okreslonych dziatan przez wszystkie kraje za-
réwno biedne, bogate jak i te o srednich dochodach,
ktérych efektem bedzie promowania dobrobytu przy
jednoczesnej ochronie naszej planety.

Realizacja zalozonych celéw zaklada, ze likwidacja
ubdstwa musi i§¢ w parze ze strategiami, ktére bu-
duja wzrost gospodarczy i zaspokajaja szereg potrzeb
spolecznych, w tym edukacje, zdrowie, ochrone so-
cjalng i mozliwosci zatrudnienia, jednocze$nie wal-
czac ze zmianami klimatu i ochrong §rodowiska.

Cele Zrownowazonego Rozwoju ONZ:

Odpowiedzialna konsumpcja i produkcja (cel 12)

Glowny Inspektorat Jakosci Handlowej Artykulow
Rolno-Spozywczych uczestniczy w pracach Grupy Ro-
boczej EKG/ONZ ds. Norm Jako$ciowych dla Produk-
tow Rolnych (WP7). Dziatania WP.7 maja na uwadze
przede wszystkim cel 12 dotyczacy odpowiedzialnej
konsumpcji i produkgji. Sekcje Branzowe? funkcjonu-
jace w obrebie WP7 zostaly wiec zobowigzane do zwe-
ryfikowania zakresu swoich prac, w tym wydawanych
dokumentéw, pod katem mozliwych dziatari w odnie-
sieniu do celu 12, ze szczegdlnym uwzglednieniem kwe-
stii dotyczacych marnowania zywnoéci.

Okreslajac cel 12 zauwazono m.in., ze kazdego roku
okofo 1/3 wyprodukowanej zywnosci - co odpowia-
da 1,3 miliarda ton o wartosci okoto 1 biliona USD
- jest marnowana, gnije i psuje sie. Szacuje sie, ze
liczba ta znacznie wzroénie do roku 2030 - tj. do 2,1
miliarda ton i wartosci 1,5 biliona USD - jesli nie zo-
stang podjete odpowiednie dzialania.

Utrata zywno$ci i marnotrawstwo oznacza nie tylko
niemoznos¢ nakarmienia wielu glodnych ludzi lub stra-
ty pieniedzy i dochodéw, ale takze utrzymanie systemu
produkgji i dystrybucji zywnosci, w ktérym zasoby na-

sanitarne
8. Godna praca i wzrost 9. Przemysl, innowacja
gospodarczy i infrastruktura

10. Zmniejszenie nieré6wnosci

' zang. Sustainable Development Goals

WIEDZA | JAKOSC

11. Zréwnowazone miasta
i spotecznosci
13. Dziatania dotyczace klimatu | 14. Zycie pod woda 15. Zycie naladzie

16. Pokéj, sprawiedliwosc i sil
instytucje

17. Partnerstwa dla celow

*  Sekcja Branzowa ds. Standaryzacji Produktéw Suchych i Suszo-

nych, Sekcja Branzowa ds. Standaryzacji Swiezych Owocéw i Wa-
rzyw, Sekcja Branzowa ds. Standaryzacji Sadzeniakow Ziemniaka,
Sekcja Branzowa ds. Standaryzacji Miegsa



turalne s wykorzystywane do wytwarzania Zywnosci,
ktora nigdy nie zostanie spozyta. Wplywa to negatyw-
nie na $rodowisko naturalne. Podkreslono, ze sektor
spozywczy odpowiada za okolo 30% catkowitego zuzy-
cia energii na $wiecie i odpowiada za okoto 22% catko-
witej emisji gazow cieplarnianych.

Biorac powyzsze pod uwage jednym z zalozen osig-
gniecia celu 12 jest zmniejszenie o polowe globalnego
marnotrawstwa zywnosci na jednego mieszkanca na
poziomie detalicznym i konsumenckim oraz zmniej-
szenie strat zywnosci wzdluz tancuchéw produkeji
i dostaw, w tym strat po zbiorach.

Jakos¢ zapobiegajgca utracie zywnosci

i marnotrawstwu

Do gtéwnych prac poszczegdlnych Sekcji Bran-
zowych dzialajagcych w ramach WP.7 nalezy opra-
cowywanie norm jakoséci. Normy EKG/ONZ maja
na celu zapewnienie stalego dostepu do wysokiej
jakosci produktéw rolnych. Dokumenty te wyko-
rzystywane s3 zaréwno na rynkach krajowych jak
i w handlu mi¢dzynarodowym. Stwierdzono, ze
utrzymanie wlasciwego poziomu jakosci sprzeda-
wanych produktéw rolnych niewatpliwie zmniejsza
straty zywnosci, zwigksza warto$¢ ekonomiczng
handlu, a takze otwiera mozliwosci dochodu. Dzie-
ki ciagtemu przegladowi norm EKG/ONZ dla pro-
duktéw rolnych prowadzonemu przez poszczegdlne
Sekcje Branzowe zapewnia sig, Ze jako$¢ produktow
uzywanych i sprzedawanych jest utrzymywana na
odpowiednim poziomie w calym tancuchu dostaw.
W ten sposdb réwniez zapobiega si¢ i zmniejsza
utrate zywnosci.

W toku prowadzonych dyskusji zauwazono jednak,
ze normy jakosci nie moga okresla¢ ,,wygérowanych”
standardéw, poniewaz takie podejscie bedzie sprzy-
jalo marnowaniu zywnosci. Dlatego tez zatozono, ze
normy EKG/ONZ ustanawiaja wylacznie niezbedny
poziom jako$ci gwarantujacy oczekiwane cechy da-
nego produktu w calym tancuchu dostaw.

Konferencje i spotkania poswiecone
marnowaniu Zywnosci

Grupa Robocza EKG/ONZ ds. Norm Jakos$ciowych
dla Produktéw Rolnych (WP.7) od 2016 roku w ra-
mach corocznych sesji zaprasza na konferencje po-
$wiecone marnowaniu zywnosci. Do tej pory zorga-
nizowano trzy spotkania dotyczace omawianej tema-
tyki. Przedstawiono wiele prezentacji w zakresie pro-
blematyki odnoszacej sie do analizy przyczyn utraty

zywnosci, a takze wynikajacych z tego obaw.

Poruszone zagadnienia wskazaly, ze wszystkie pod-
mioty tancucha dostaw moga odegra¢ istotng role
w aspekcie marnowania zywno$ci. Zauwazono row-
niez, ze nie ma mozliwosci przyjecia jednego schematu
postepowania majacego na celu zmniejszenie przed-
miotowego problemu, a powielanie rozwiazan przyje-
tych przez niektére podmioty moze si¢ nie sprawdzié
w innych przypadkach. Za kluczowa kwestie uznano
zatem koordynacje oraz wspélprace pomiedzy wszyst-
kimi partnerami dzialajgcymi w tym obszarze.

W wyniku dyskusji zauwazono réwniez potrzebe
dialogu pomiedzy sektorem publicznym i prywat-
nym w zakresie norm jako$ci. Podkreslono istote
przekazywania informacji na temat marnowania
zywnos$ci, potrzebe wzajemnej komunikacji oraz
szkolen w przedmiotowym zakresie. Zaakcentowano
konieczno$¢ zwrdcenia uwagi calego sektora na pro-
blem marnowania zywnosci, w tym: producentow,
konsumentéw i organizacji pozarzadowych. Zapre-
zentowano réwniez przyklady firm, ktére starajg sie
ograniczy¢ straty Zywno$ci. Przedstawiono innowa-
cyjne sposoby na ograniczenie marnowania Zywno-
$ci (np. bezplatne rozdysponowanie niesprzedanego
jedzenia przez restauracje w danym regionie przy
wykorzystaniu aplikacji na telefony komérkowe).
Zauwazono, ze brak zapewnienia wiasciwej jakosci
zywnosci od samego poczatku taiicucha dostaw pro-
wadzi do marnowania zywnoséci. Jako$¢ i minimalne
wymagania zawarte w normach EKG/ONZ sg zatem
postrzegane jako bardzo wazny czynnik ograniczaja-
cy straty Zywnosci.

Biezgce prace EKG/ONZ

Sekcje Branzowe dokonaly przegladu opracowanych
norm pod katem marnowania zywnosci. W wyniku
wielu dyskusji stwierdzono, ze poziom jakosci za-
gwarantowany w normach EKG/ONZ nie prowadzi
do marnowania zywnosci. W dokumentach okresla
sie minimalny poziom wymagan, ktéry gwarantuje
wlasciwg jako$¢ zywnosci na wszystkich etapach ob-
rotu, ale nie wyklucza produktéw o dopuszczalnych
wadach. Trwajg réwniez prace nad innymi doku-
mentami’®, ktére powstaja w kontekscie zapobiegania
marnowania Zywnosci.

Grupa Robocza EKG/ONZ ds. Norm Jakosciowych
dla Produktéw Rolnych (WP.7) opracowata réwniez
dokument*, w ktérym okresla w jaki sposdb zamierza
realizowa¢ wybrane cele zréwnowazonego rozwoju,

> np. Code of Good Practice (projekt 2018)
*  Sustainable Development Goals and the work under Working
Party on Agricultural Quality Standards (2017)
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w tym przede wszystkim opisany cel 12. W tresci
uwzgledniono réwniez cel 2 (Zero glodu) i 17 (Part-
nerstwo dla celow).

W wyniku ostatniego spotkania WP7 w 2018 roku
przyjeto projekt nowego zakresu zadan®, w ktérym jed-
noznacznie wskazano, ze dzialania WP.7 i jego Sekcji
Branzowych przyczyniaja si¢ bezposrednio do realiza-
¢ji celéw zréwnowazonego rozwoju. W dokumencie
okre§lono m.in. nastepujace zadania: zdefiniowanie
wspélnego jezyka handlowego z uwzglednieniem
minimalnych wymagan jakosciowych dla produktéw

*  Revised Terms of Reference (2018)

rolnych, ktdre utatwiajg sprawiedliwy i zréwnowazo-
ny handel oraz zapobiegaja barierom technicznym
w handlu i przyczyniajg sie do wzrostu gospodarczego
- realizacja celu 8 (Godna praca i wzrost gospodar-
czy), promowanie zréwnowazonej produkgji i kon-
sumpcji wysokiej jakosci produktéw rolnych, w tym
zapobieganie utracie Zywno$ci — realizacja celu 12,
podjecie dzialan w zakresie budowania zdolnosci we
wspolpracy z innymi organami miedzynarodowymi
sektora publicznego i prywatnego (w celu wsparcia
poprzednich dwdch dzialan) - realizacja celu 17.

Zrédlo informaciji: www.unece.org

Katarzyna
Krzewska

KOMITETY DS. SUBSTANCJI
DODATKOWYCH DO 2ZYWINOSCI
[ ZANIECZYSZCZEN ZYWNOSCI

Historia 1 obecne wyzwania najstarszych Komitetow Komisji Kodeksu

Zywnosciowego FAO/WHO

Poczatki dziatalnosci

Kodeks Zywnoéciowy (Codex Alimentarius) to zbi6r
przyjetych w skali miedzynarodowej norm, wytycz-
nych i kodekséw postepowania w zakresie zywnosci,
opracowany przez Komisje Kodeksu Zywno$ciowego
i jej komitety techniczne. Komisja Kodeksu Zywno-
$ciowego (Codex Alimentarius Commission — CAC)
zostala utworzona w 1962 roku przez Organizacje ds.
Wyzywienia i Rolnictwa Narodéw Zjednoczonych
(FAO) oraz Swiatowa Organizacje Zdrowia (WHO).
Jednym z pierwszych komitetéw merytorycznych
KKZ FAO/WHO byt Komitet ds. Substancji Dodatko-
wych do Zywno$ci i Zanieczyszczern (CCFAC).
Pierwsze spotkanie Komitetu odbyto si¢ w maju 1964
roku w Hadze. Na spotkaniu omawiane byly m.in.
poziomy dwutlenku siarki w réznych gatunkach win.
Stwierdzono, ze prawna tolerancja dla dodatkéw do
zywnoéci w wielu krajach czesto jest i tak wyzsza, niz
rzeczywiscie stosowane poziomy. Fakt ten sprawil, ze
Komitet uznat pilng potrzebe zebrania wiarygodnych
i rzetelnych danych dotyczacych stosowania tych do-
datkéw do zywnoéci przez rozne panstwa.

Komitet wyrazit réwniez swoj niepokdj zwigzany z po-
wszechnym stosowaniem dwutlenku siarki ze wzgledu
na jego niskie dopuszczalne dzienne spozycie, jakie
zostalo zaproponowane przez Wspdlny Komitet Eks-
pertéw FAO/WHO ds. Substancji Dodatkowych do
Zywnosci (JECFA). Na pierwszym spotkaniu przed-
stawiono réwniez wstepne tolerancje dla nastepujg-
cych $rodkéw konserwujacych w wielu produktach
spozywczych: dwutlenku siarki, kwasu sorbowego,
kwasu benzoesowego oraz kwasu propionowego i ich
soli. Na kolejng sesje zapowiedziano dyskusje nad te-
matem metali ciezkich w zywnosci.

Podziat komitetu CCFAC

Ostatnia sesja komitetu CCFAC odbyla sie w 2006
roku. W tym wlasnie roku, na spotkaniu Komisji
Kodeksu Zywno$ciowego w Genewie postanowiono
o rozdzieleniu prac Komitetu CCFAC na dwa odreb-
ne gremia: Komitet ds. Substancji Dodatkowych do
Zywnosci (CCFA) oraz Komitet ds. Zanieczyszczen
Zywnosci (CCCF). Kazdy z tych Komitetéw, na swojej
nastepnej sesji miat opracowa¢ odrebny zakres kom-



petencji, ktéry zostal formalnie zatwierdzony przez
Komisje Kodeksu Zywno$ciowego.

Powstanie i zakres obowigzkéw Komitetu Komisji

Kodeksu Zywnosciowego ds. Zanieczyszczen

Zywnosci (CCCF)

W 2007 roku odbyta sie pierwsza sesja Komitetu KKZ

FAO/WHO ds. Zanieczyszczeni Zywnosci. Na sesji

wyznaczono nastepujacy zakres zadan Komitetu:
ustalanie lub zatwierdzanie dopuszczalnych mak-
symalnych pozioméw lub wytycznych dla zanie-
czyszczen i naturalnie wystepujacych substancji
toksycznych w Zywno$ci i paszach,
przygotowywanie list substancji zanieczyszczaja-
cych i naturalnie wystepujacych substancji toksycz-
nych do priorytetowej oceny ryzyka przez Wspélny
Komitet Ekspertéw FAO/WHO ds. Substancji Do-
datkowych do Zywnosci,
ustalanie metod analiz i pobierania prébek do
oznaczania zanieczyszczen i naturalnie wystepuja-
cych substancji toksycznych w zywnoéci i paszach,
opracowywanie norm lub kodekséw praktyki
w odniesieniu do powiazanych tematow,
rozpatrywanie innych spraw powierzonych Komi-
tetowi przez Komisje w zwiazku z zanieczyszcze-
niami i naturalnie wystepujacymi substancjami
toksycznymi w zywnoéci i paszach.

Panstwem goszczacym CCCEF jest Holandia.

Wedtug definicji Kodeksu, zanieczyszczenie to: Jaka-
kolwiek substancja, ktéra nie zostata celowo dodana do
zywnosci lub paszy dla zwierzgt stuzgcych do produkcji
Zywnosci, ktora jest obecna w takiej zywnosci lub paszy
w wyniku produkcji (w tym operacji przeprowadzanych
w uprawie roslin, hodowli zwierzgt i weterynarii), prze-
twarzania, przygotowania, leczenia, pakowania, trans-
portu, przechowywania takiej Zywnosci lub paszy lub
w wyniku skazenia srodowiska. Termin ten nie obejmuje
fragmentow owadow, siersci gryzoni i innych ciat obcych.

Normy opracowywane przez Komitet s3 stosowane
do kazdej substancji, ktéra spelnia warunki definicji
Kodeksu dla zanieczyszczen, w tym zanieczyszczen
w paszy dla zwierzat stuzacych do produkeji zywno-
$ci, z wyjatkiem:
Zanieczyszczen w zywnosci (produktach) majg-
cych wylacznie znaczenie dla jako$ci zywnoéci i pa-
szy ale bez znaczenia dla zdrowia publicznego, ze
wzgledu na fakt, Ze normy opracowane w ramach
Komitetu ds. Zanieczyszczen w Zywnosci (CCCF)
maja na celu ochrone zdrowia publicznego.

Pozostalosci pestycydow, ktore wchodzg w zakres
kompetencji Komitetu ds. Pozostalosci Pestycydow
(CCPR).

Pozostalosci weterynaryjnych produktéw lecz-
niczych oraz pozostalosci dodatkéw paszowych,
ktére wchodza w zakres kompetencji Komitetu ds.
Pozostatosci Lekéw Weterynaryjnych w Zywnoéci
(CCRVDE).

Toksyn drobnoustrojowych, takie jak toksyna bo-
tulinowa i enterotoksyna gronkowca oraz mikroor-
ganizmy wchodzace w zakres kompetencji Komite-
tu ds. Higieny Zywnosci (CCFH).

Pozostato$ci substancji pomocniczych w przetwor-
stwie, ktore wchodza w zakres uprawnien Komitetu
ds. Substancji Dodatkowych do Zywnosci (CCFA).

Znaczenie prac Komitetu CCCF

Zanieczyszczenia zywnosci, jak réwniez pasz niewat-
pliwie moga stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia i Zycia
ludzi oraz zwierzat, a takze wplywaé na jako$¢ pro-
duktéw. Zaréwno zywnos¢ jak i pasze moga by¢ za-
nieczyszczone w wyniku réznych proceséw na wszyst-
kich etapach produkcji oraz dystrybucji, dlatego do-
puszczalne maksymalne poziomy (MLs) powinny by¢
tak niskie, jak to jest mozliwe do osiggniecia w ramach
Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP) i Dobrej Praktyki
Produkeyjnej (GMP). W zwigzku z tym, Kodeks opra-
cowuje normy dotyczace MLs dla réznych produktow,
na podstawie analizy danych toksykologicznych. Pod-
stawg przy okre$laniu maksymalnych limitéw s3 za-
lecenia Wspélnego Komitetu Ekspertéow FAO/WHO
ds. Substancji Dodatkowych do Zywnosci dotyczace
maksymalnego dopuszczalnego spozycia, oparte na
pelnej ocenie odpowiedniej bazy danych toksykolo-
gicznych. Ponadto, w procesie istotne sg réwniez dane
dotyczace dziennego spozycia oraz ocena ryzyka.

Maksymalne limity zanieczyszczen sg ustalane dla ta-
kich substancji, ktére stanowig istotne zagrozenie dla
zdrowia publicznego, a zawierajace je produkty moga
wplywac negatywnie na handel miedzynarodowy.

Przyktadowe prace Komitetu CCCF z ostatnich lat
Aflatoksyny to mutagenne toksyny produkowane
przez grzyby wystepujace na powierzchni m.in. orze-
chéw. W wyniku prac CCCF ustalono maksymalne
limity dla aflotoksyn w orzechach, np. w przypadku
migdaléw gotowych do spozycia, dopuszczony limit
to 10 pg/kg. Taki sam limit obowiazuje dla gotowych
do spozycia orzechéw brazylijskich, pistacji a takze su-
szonych fig.
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Komitet przez lata podejmowat réwniez prace w kwe-
stiach takich jak dopuszczalne poziomy arsenu w zyw-
nosci (np. w thuszczach jadalnych lub naturalnej wo-
dzie mineralnej) lub ofowiu w owocach i warzywach.
Wazna kwestig jest rowniez okreglenie limitow zanie-
czyszczenia metylortecia w poszczegolnych gatunkach
ryb.

Warto réwniez wspomnie¢, ze opracowywane i no-
welizowane przez CCCF poziomy zanieczyszczen
umieszczane s3 w Ogolnej Normie dla Zanieczyszczen
i Toksyn w Zywnoéci i Paszach (GSCTFF - Codex
Stan 193-1995 zrew.). Natomiast kodeksy praktyki
opracowywane w celu zapobiegania i redukcji szcze-
gélnie groznych z punktu widzenia zdrowia publicz-
nego zanieczyszczen, takich jak aflotoksyny, dioksyny
czy mykotoksyny publikowane sg w oddzielnych do-
kumentach.

W roku 2019 odbedzie si¢ 13. Sesja Komitetu CCCF
w Yogyakarta w Indonezji. Podczas sesji zaplanowano
dyskusje m.in. na nastepujace tematy:
Limity kadmu w czekoladzie, kakao oraz produk-
tach pochodnych.
Poziomy estréow glicydylowych kwaséw ttuszczo-
wych w olejach rafinowanych oraz produktach wy-
tworzonych z jego uzyciem.
Aflatoksyny i ochratoksyny obecne w galce musz-
katolowej, suszonym chili i papryce, imbirze, pie-
przu i kurkumie.
Maksymalne limity dla aflatoksyn w zbozach (psze-
nicy, kukurydzy, sorgo i ryzu), mace i Zywnosci na
bazie zb6z dla niemowlat i matych dzieci.
Maksymalne limity olowiu i kadmu w komosie
(quinoa).

Komitet Komisji Kodeksu Zywnosciowego ds.
Substancji Dodatkowych do Zywnosci (CCFA)
W 2007 roku odbyla si¢ 39. sesja Komitetu KKZ
FAO/WHO ds. Substancji Dodatkowych do Zywnosci
(zastosowano kontynuacje numeracji sesji Komitetu
CCFAQ). Jako zakres zadan Komitetu CCFA ustalono:
ustanawianie lub zatwierdzanie dozwolonych mak-
symalnych pozioméw dla poszczegolnych dodat-
kéw do zywnosci,
przygotowywanie listy dodatkéw do zywnosci do
priorytetowej oceny ryzyka przez JEFCA,
przypisywanie klas funkcjonalnych do poszczegdl-
nych dodatkéw do zywnosci,
rekomendowanie specyfikacji identyfikowalno-
$ci i czystosci dodatkéw do zywnosci do przyjecia
przez KKZ,

wyznaczanie metod analiz do oznaczania dodat-
kéw w zywnosci,
rozwazanie i opracowywanie norm lub kodeksow
dla pokrewnych tematdw, takich jak etykietowanie
dodatkéw do zywnosci, gdy sa one sprzedawane
jako takie.

Gospodarzem Komitetu CCFA sg Chiny.

Wedtug Ogoélnej Normy dla Substancji Dodatkowych
do Zywnosci (GSFA) przyjeto nastepujaca definicje
dodatkéw do zywnosci.

Dodatek do zywnosci oznacza kazdg substancje, ktéra
nie jest normalnie spozywana jako Zywnos¢ lub typowy
skladnik Zywnosci, niezaleznie od jej wartosci odzyw-
czej, ktorej celowe dodanie do Zywnosci ze wzgledow
technologicznych (w tym organoleptycznych) podczas
wytwarzania, przetwarzania, przygotowywania, pako-
wania, transportu lub przechowywania takich produk-
tow zywnosciowych powoduje, lub mozna sie zasadnie
spodziewac, ze powoduje (bezposrednio lub posrednio),
ze substancja ta lub jej produkty pochodne stajq si¢ kom-
ponentem zZywnosci lub wptywajqg na jej charakterystyke.
Termin ten nie obejmuje zanieczyszczen i substancji do-
dawanych do zywnosci w celu utrzymania lub poprawy
wlasciwosci odzywczych.

Znaczenie prac Komitetu CCFA

Substancje dodatkowe wystepujace w zywnosci bu-
dzg w ostatnich latach wiele emocji. Ich stosowan
ie utozsamia sie czesto z chemizacjg zywnosci i pogar-
szaniem jej jakosci. Z kolei rozwdj przemystu, prze-
tworstwa, pozyskiwanie nowych surowcéw i rosnaca
$wiadomo$¢ spoleczenstwa sprawiajg, ze oczekiwania
konsumentéw dotyczace Zywnosci ciagle rosna.
Stosowanie substancji dodatkowych w Polsce jak
i w innych krajach na $wiecie nie moze jednak odby-
wac si¢ w sposob niekontrolowany i dowolny. Komi-
tet KKZ FAO/WHO ds. Substancji Dodatkowych do
Zywnosci rekomenduje specyfikacje poszczeg6lnych
dodatkéw do zywnosci, bierze pod uwage ocene ry-
zyka ich stosowania, a takze kwesti¢ ich bezpieczen-
stwa oraz maksymalnych limitéw dziennego spozycia.
Prace Komitetu daza do osiagnigcia jak najwyzszego
poziomu bezpieczenstwa stosowania dodatkéw a co za
tym idzie zaufania konsumentéw do produktéw po-
wstatych z ich uzyciem.

Przyktadowe prace Komitetu CCFA z ostatnich lat

Komitet CCFA przez lata opracowuje i nowelizuje Ogol-
ng Norme dla Substancji Dodatkowych do Zywno$ci
(GSFA - Codex Stan 192-1995 zrew.). Norma ta ma



ogromne znaczenie w procesie stosowania dodatkow
do zywnosci, gdyz tylko wymienione w niej substancje
sg uznane za odpowiednie do stosowania w Zywnosci.
Uwzglednia si¢ w niej wylacznie dodatki do zywno-
$ci, ktérym przypisano dopuszczalne dzienne spozycie
(ADI) lub okreslono je na podstawie innych kryteridw,
aby byly ocenione jako bezpieczne przez JECFA.

Warto w tym miejscu zauwazyc, ze oprocz prac pro-
wadzonych w ogélnych (horyzontalnych) Komitetach
(jakimi sa CCFA oraz CCCF), w ramach Kodeksu ist-
nieja réwniez tzw. komitety branzowe. W ramach ich
prac tworzone sg normy dotyczace produktoéw charak-
terystycznych dla okreslonej kategorii. Podczas prac
nad normami, komitety branzowe konsultujg si¢ z ko-
mitetami ogélnymi. Komitet ocenia, na potrzeby norm
branzowych, zasadno$¢ zastosowania i dopuszczalng
ilo$¢ dodatkéw w réznych produktach, np. w napojach
mlecznych (na potrzeby Komitetu ds. Mleka i Produk-
tow Mlecznych) lub w mleku nastepnym (na potrzeby
Komitetu ds. Zywienia oraz Zywnoéci Przeznaczonej
do Specjalnych Celéw Zywieniowych).

Poza pracami nad GSFA, Komitet CCFA utworzyt
Migdzynarodowy System Numeryczny (INS), na pod-
stawie ktérego wzorowano uzywany w Unii Europej-
skiej system numeracji ,E”. Innymi szczegétowymi
kwestiami omawianymi na forum CCFA sg np.: sto-
sowanie substancji konserwujacych i przeciwzbrylajg-
cych do stosowania na powierzchni sera mozzarella,
ADI dla syropu sorbitolowego, karotenoidéw, chlo-
rofili czy ocena bezpieczenistwa dodatkéw takich jak
blekit brylantowy, zielen trwala, guma ghatti, kwas
metawinowy.

W roku 2019 odbedzie sie 51. Sesja Komitetu CCFA
w Jinan, w Chinach. Podczas sesji zaplanowano dys-
kusje m.in. na nastepujace tematy:
Projekt specyfikacji identyfikowalnoéci i czystosci
dodatkéw do zywnosci, wynikajacy z 86. posiedze-
nia JECFA.
Zatwierdzenie i/lub zmiana najwyzszych dopusz-
czalnych pozioméw dodatkéw do zywnosci i sub-
stancji pomocniczych w przetwérstwie w normach
kodeksowych.
Ogolna Norma dla Substancji Dodatkowych do
Zywnosci (GSFA): propozycje nowych i/lub rewizja
wymagan dotyczacych dodatkéw do zywnosci.
Stosowanie azotandw i azotynow.
Stosowanie terminéw ,,$wiezy’, ,czysty’, ,nieprze-
tworzony” i ,,niepoddany obrébce” w istniejacych
tekstach kodeksowych.

Propozycje uzupelnien i zmian w liscie substan-
¢ji proponowanych do priorytetowej oceny przez
JECEFA.

Wspotpraca z JECFA

Jednym z waznych aspektéw pracy Komitetow CCFA
i CCCF jest wspolpraca ze wspominanym wcze-
$niej Wspdlnym Komitetem Ekspertéw FAO/WHO
ds. Substancji Dodatkowych do Zywnosci (JECFA).
Jest to miedzynarodowy komitet naukowy, dzialajacy
od 1956 roku, ktdry jest zarzadzany wspdlnie przez
Organizacje Narodéw Zjednoczonych ds. Wyzywienia
i Rolnictwa (FAO) oraz Swiatowa Organizacje Zdro-
wia (WHO). JECFA jest przede wszystkim odpowie-
dzialna za przeprowadzanie oceny ryzyka, na ktérych
CCFA i CCCE a ostatecznie CAC opieraja swoje decy-
zje dotyczace zarzadzania ryzykiem. Eksperci nauko-
wi JECFA sg wybierani na podstawie ich kompetencji
i niezaleznosci, z uwzglednieniem reprezentacji geo-
graficznej, aby zapewni¢ przedstawicielstwo wszyst-
kich region6w.

JECFA dazy do zapewnienia CCFA i CCCF opartej
na dowodach naukowych i wiedzy, przedstawionej
W przejrzysty sposob, ilosciowej oceny ryzyka i oce-
ny bezpieczenstwa dla dodatkéw do zywnosci, za-
nieczyszczen i naturalnie wystepujacych substancji
toksycznych. Ponadto JECFA dostarcza informacje
na temat mozliwoéci zastosowania i wszelkich ogra-
niczen oceny ryzyka dla ogétu spoteczenstwa, dla
poszczegdlnych subpopulacji i w miare mozliwo-
$ci okresla zagrozenia dla populacji o potencjalnie
zwiekszonej wrazliwosci (np. dzieci, osoby starsze).
JECFA publikuje réwniez w swoich monografiach
specyfikacje identyfikowalnosci i czystosci nowych
substancji dodatkowych do zywnoéci. JECFA oceny
ryzyka opiera na danych globalnych, w tym danych
z krajéw rozwijajacych sie. Odpowiada réwniez za
ocene narazenia na dodatki, zanieczyszczenia i natu-
ralnie wystepujace substancje toksyczne. Analizujac
spozycie dodatkéw lub zanieczyszczen oraz natural-
nie wystepujacych substancji toksycznych podczas
oceny ryzyka, JECFA bierze pod uwage regionalne

réznice w modelach konsumpcji zywnosci.

Wymienione w artykule normy, wytyczne kodeksowe,
a takze szczegdlowe raporty z ostatnich sesji plenar-
nych CCFA i CCCE agendy zblizajacych sie spotkan
oraz dokumenty powigzane dostgpne s3 na stronie
internetowej pod adresem: http://www.fao.org/fao-

-who-codexalimentarius/en/.
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Patrycja Forystek

KRAJ I MIEJSCE POCHODZENIA

ZYWNOSCI

Nazwa 1 adres firmy to za malo, wigc w jaki sposéb nalezy okreslac kraj badz

miejsce pochodzenia zywnosci 1 czy zawsze jest to obowigzkowe?

Kraj a miejsce pochodzenia

Okreslenie kraju pochodzenia Zywnoéci opiera si¢ na
przepisach celnych, dobrze znanych zaréwno podmio-
tom prowadzacym przedsiebiorstwa spozywcze jak
i organom administracji, czyli obecnie obowigzujacego
RPEiR (UE) nr 952/2013 oraz Rozporzgdzenia Delego-
wanego Komisji (UE) 2015/2446. Zgodnie z nimi kraj
pochodzenia to kraj, w ktorym towar zostal catkowi-
cie uzyskany, np. zebrany, wyhodowany czy urodzony,
upolowany, zlowiony. W sytuacji gdy $rodek spozywczy
produkowany jest w wiecej niz jednym kraju, okresla-
jac pochodzenie nalezy ustali¢ kraj, w ktérym towar
zostal poddany ostatniemu istotnemu i ekonomicznie
uzasadnionemu przetwarzaniu lub obrébce, w przed-
siebiorstwie przystosowanym do tego celu, w wyniku
czego wytworzono nowy produkt badz tez stanowilo to
istotny etap wytwarzania.

Natomiast miejsce pochodzenia, zgodnie z RPEiR (UE)
nr 1169/2011, to miejsce, z ktérego pochodzi dana zyw-
nos¢, ale ktore nie jest krajem pochodzenia.

Ustawodawca nie wskazuje, ktéra z tych informacji ma
znalez¢ sie w oznakowaniu. Wybdr w tym wzgledzie
nalezy do producenta zywno$ci. Wszystkie informacje
obowigzkowe sa okreslane stownie i dodatkowo moga
by¢ wyrazone za pomocg symboli.

Obowigzkowy kraj lub miejsce pochodzenia

Przepisy unijne wprowadzaja wymog wskazywania po-

chodzenia produktéw, kluczowych z punktu widzenia

konsumenta, takich jak:

= $wieze owoce i warzywa,

= wolowina i cielecina (konieczno$¢ podawania kraju
urodzenia, chowu, uboju i rozbioru),

= rybyiowoce morza,

= midd,

= wino (obowigzek wskazania miejsca wytworzenia
wina),

= oliwa z oliwek (najwyzszej jako$ci z pierwszego tlo-
czenia i z pierwszego ttoczenia),

= jaja (nadruk symbolu literowego kraju pochodze-
nia),

= dréb importowany spoza UE,

= pakowane $wieze, schlodzone, zamrozone migso ze
$win, koz, owiec i drobiu (kaczki, gesi, kury, indyki),

= atakze produkty ekologiczne.

Europejski konsument ma $wiadomo$¢, ze cechy i ja-
ko$¢ produktu zaleza réwniez od jego pochodzenia.
Obowigzek podawania kraju/miejsca pochodzenia
W wyzej wymienionych istotnych sektorach spowodo-
wane jest faktem, ze konsument chce wiedzie¢: przykta-
dowo: czy czosnek pochodzi z Polski czy tez byt impor-
towany z Chin?, czy midd zostal zebrany w krajach UE
czy tez jest mieszankg miodéw niepochodzacych z UE?,
czy tez gdzie odbyl sie chow i ubdj zwierzecia z ktorego
pochodzi migso?

Dla pozostalych produktéw nalezy stosowaé przepisy
rozporzadzenia 1169/2011, ktére generalnie nie nakla-
daja obowigzku podawania kraju lub miejsca pocho-
dzenia kazdego $rodka spozywczego. Ogélna zasada
okresla, Ze pochodzenie umieszcza si¢ na etykiecie,
w przypadku gdy brak takiego wskazania méglby wpro-
wadzi¢ konsumenta w blad.

Nalezy pamietaé, ze w sytuacji rozbieznosci miedzy
ogblnymi wymogami dotyczacymi wskazywania po-
chodzenia a wymogami szczegétowych przepiséw unij-
nych, to wlanie one majg pierwszenstwo przed rozpo-
rzadzeniem 1169/2011. Ma to zastosowanie w przypad-
ku regulacji z zakresu chronionych nazw pochodzenia
i oznaczen geograficznych oraz gwarantowanych tra-
dycyjnych specjalnosci wynikajacych z rozporzadzenia
PEIR (UE) nr 1151/2012.

Dodatkowo od 1 kwietnia 2020 r. obowigzkowo bedzie
trzeba wskazywac kraj lub miejsce pochodzenia podsta-
wowego skladnika, jesli bedzie odmienny od podanego
kraju czy miejsca pochodzenia danego $rodka spozyw-

czego.



Natomiast polskie przepisy nakladajg obowiazek poda-
wania pochodzenia §wiezego, schfodzonego i zamrozo-
nego miesa ze §win, kdz, owiec i drobiu sprzedawanych
bez opakowania (,,luzem’, ,na wage”).

Na poziomie krajowym trwaja réwniez prace zmierza-
jace do wprowadzenia obowiazkowego wskazywania
kraju pochodzenia ziemniakéw, zaréwno opakowanych
jak i sprzedawanych luzem.

Kiedy brak kraju lub miejsca pochodzenia
wprowadza konsumenta w biad

Obowigzkowo podajemy kraj/miejsce pochodzenia,
kiedy etykietowanie produktu sugeruje pochodzenie
z innego kraju czy miejsca niz jest rzeczywiscie. Prze-
pis ten ma zastosowanie w przypadku gdy oznako-
wanie produktu zawiera nawigzanie do danego kraju
(np. charakterystyczng architekture, symbole narodo-
we, flage, napisy w danym jezyku), podczas gdy pocho-
dzi z innego kraju. Przykladowo: mrozona pizza ,w sty-
lu amerykanskim’, na etykiecie Statua Wolnosci oraz
barwy flagi Stanéw Zjednoczonych a wyprodukowana
w Niemczech, albo ciastka ,,paryskie”, w oznakowaniu
Wieza Eiffla a wyprodukowane w Polsce. W powyz-
szych przypadkach zasadne jest wskazanie kraju lub
miejsca pochodzenia tych produktéw.

Pamietaé nalezy, ze wskazanie pochodzenia nie zwal-
nia od przestrzegania nadrzednej regulacji wynikajacej
zart. 7 rozporzadzenia 1169/2011, ktéra zakazuje wpro-
wadzania w biad. Bezpodstawne jest sugerowanie kraju
czy miejsca pochodzenia, ktdre nie ma nic wspdlnego
z produktem (brak jakiegokolwiek zwigzku ze wska-
zanym obszarem, np. w zakresie sposobu produkgji,
smaku, zapachu), nawet je$li podane jest rzeczywiste
pochodzenie.

Pochodzenie podstawowego sktadnika

(0d 1.04.20201.)

Jezeli podano pochodzenie produktu, czy to obowigz-
kowo czy tez dobrowolnie, a jego podstawowy skladnik
pochodzi z innego kraju czy miejsca trzeba bedzie to
wskaza¢ jako odniesienie do obszaru geograficznego
pochodzenia sktadnika podstawowego (np. ,UE” na-
zwa regionu, obszaru, panstwa cztonkowskiego, pan-
stwa trzeciego) lub w postaci o$wiadczenia informu-
jacego, ze podstawowy skladnik nie pochodzi z kraju/
miejsca pochodzenia srodka spozywczego.

Podstawowy skladnik, zgodnie z definicja zawarta
w rozporzadzeniu 1169/2011, to sktadnik (skladniki)

stanowiacy wiecej niz 50% $rodka spozywczego badz
tez sktadniki zwykle kojarzone przez konsumenta z na-
zwg danego produktu, w stosunku do ktérych zazwy-
czaj wymagane jest oznaczenie ilo$ciowe.

Przykladowo, sktadnikiem podstawowym przecieru
pomidorowego produkowanego w Polsce sa pomidory
z Hiszpanii. Na etykiecie takiego produktu bedzie musiat
znalez¢ sie zapis, np. ,Wyprodukowano w Polsce. Kraj
pochodzenia pomidoréw: Hiszpania’, albo wybierajac
druga przewidziang przepisami mozliwo$¢, np. ,Wypro-
dukowano w Polsce. Pomidory nie pochodza z Polski’

Informacje o pochodzeniu podstawowego skladnika
bedzie nalezalo umieszcza¢ na etykiecie, w tym samym
polu widzenia co podany (stownie lub w innej formie)
kraj/miejsce pochodzenia catego $rodka spozywczego.
Informacje te beda musialy by¢ czytelne, zapisane przy
uzyciu czcionki o wysokosci x co najmniej 1,2 mm, przy
jednoczesnym zachowaniu co najmniej 75% wysokosci
x oznaczenia pochodzenia produktu.

Powyzsze zasady nie bedg stosowane do nazw zwycza-
jowych i rodzajéw wskazujacych na pochodzenie, ktére
konsument zna i nie oczekuje, ze przykladowo ,,musz-
tarda rosyjska” bedzie pochodzita z Rosji a ,,poledwica

sopocka” z Sopotu.

Dobrowolne oznakowanie informacjq ,,Produkt
polski”

Wychodzac naprzeciw oczekiwaniom konsumentéw
chcacym kupowa¢ produkty nie tylko wyprodukowane
w Polsce, ale takze z polskich surowcéw, wprowadzono
jasne kryteria zezwalajace na oznakowanie wyrobéw
dobrowolng informacja ,,Produkt polski” i stosowna
grafika.

PRODUKT

W przypadku produktéw nieprzetworzonych mozna
stosowa¢ takie oznakowanie, tylko jesli ich produkcja
podstawowa odbyla si¢ na terytorium Polski. Dodat-
kowo w przypadku miesa, zwierzeta z ktérych zostato
ono pozyskane muszg urodzi¢ si¢, by¢ chowane i ubite
na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej. Pozostate pro-
dukty pochodzenia zwierzecego musza by¢ pozyskane
od zwierzat chowanych na terenie kraju.
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Natomiast produkty przetworzone powinny zosta¢ wy-
tworzone w Polsce, z produktéw nieprzetworzonych
spetniajacych wyzej wymienione kryteria. Dopuszcza
si¢ jednak uzycie innych skfadnikéw; ale ich faczna masa
nie moze przekracza¢ 25% lacznej masy wszystkich
sktadnikéw w chwili uzycia (nie wliczajac masy wody).
Jednoczesnie dodatek takich skladnikéw jest mozliwy
tylko w sytuacji gdy, brak jest takich surowcéw pocho-
dzenia polskiego. Przyktadowo ciastka wyprodukowa-
ne z polskich skladnikéw, z dodatkiem 5% widrkéw ko-
kosowych mozna opatrzy¢ znakiem ,,Produkt polski’,
gdyz palma kokosowa nie roé$nie w Polsce. Tymczasem
juz ciasto z dodatkiem 20% truskawek z Hiszpanii, nie
moze posiadaé takiego okredlenia. Nie dozwolone jest
stosowanie sktadnika niepolskiego, z uwagi na nizsza

cene niz polskiego odpowiednika.

Akty prawne:

1. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 952/2013 z dnia 9 pazdziernika 2013 r. usta-
nawiajgce unijny kodeks celny (Dz.U.UE.L.2013.269.1
ze zm.)

2. Rozporzadzenie Delegowane Komisji (UE) 2015/2446
z dnia 28 lipca 2015 r. uzupelniajgce rozporzgdzenie
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 952/2013
w  odniesieniu do szczegélowych zasad dotyczg-
cych niektérych przepiséw unijnego kodeksu celnego
(Dz.U.UE.L.2015.343.1 ze zm.)

3. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r.
w sprawie przekazywania konsumentom informacji
na temat zZywnosci, zmiany rozporzgdzeri Parlamen-
tu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE)
nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/
EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komi-
sji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamen-
tu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/
WE i 2008/5/WE oraz rozporzgdzenia Komisji (WE)
nr 608/2004 (Dz.U.UE.L.2011.304.18 ze zm.)

4. Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE)
nr 543/2011 z dnia 7 czerwca 2011 r. ustanawiajgce
szczegolowe zasady stosowania rozporzgdzenia Rady
(WE) nr 1234/2007 w odniesieniu do sektora owocéw
i warzyw oraz sektora przetworzonych owocéw i wa-
rzyw (Dz.U.UE.L.2011.157.1 ze zm.)

5. Rozporzgdzenie (WE) nr 1760/2000 Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady z 17 lipca 2000 r. ustanawiajgce system
identyfikacji i rejestracji bydla i dotyczqgce etykietowa-
nia migsa wolowego i produktéw z migsa wolowego
oraz uchylajgce rozporzgdzenie Rady (WE) nr 820/97
(Dz.U.UE.L.2000.204.1 ze zm.)

6. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1379/2013 z dnia 11 grudnia 2013 r. w spra-
wie wspolnej organizacji rynkow produktéw rybolow-
stwa i akwakultury, zmieniajgce rozporzgdzenia Rady
(WE) nr 1184/2006 i (WE) nr 1224/2009 oraz uchy-

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

lajgce rozporzgdzenie Rady (WE) nr 104/2000 (Dz.U.
UE.L.2013.354.1 ze zm.)

Dyrektywa Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia
2001 r. odnoszgca sig do miodu (Dz.U.UE.L.2002.10.47
ze zm.)

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) NR 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. usta-
nawiajgce wspdlng organizacje rynkow produktéw
rolnych oraz uchylajgce rozporzgdzenia Rady (EWG)
nr 922/72, (EWG) nr 234/79, (WE) nr 1037/2001
i (WE) nr 1234/2007 (Dz.U.UE.L.2013.347.671 ze zm.)
Rozporzadzenie =~ Wykonawcze  Komisji  (UE)
nr 29/2012 z dnia 13 stycznia 2012 1. w sprawie norm
handlowych w odniesieniu do oliwy z oliwek (Dz.U.
UE.L.2012.12.14 ze zm.)

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 589/2008 z dnia
23 czerwca 2008 r. ustanawiajgce szczegolowe zasady
wykonywania rozporzgdzenia Rady (WE) nr 1234/2007
w sprawie norm handlowych w odniesieniu do jaj (Dz.U.
UE.L.2008.163.6 ze zm.)

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 543/2008 z dnia
16 czerwca 2008 r. wprowadzajgce szczegblo-
we przepisy wykonawcze do rozporzgdzenia Rady
(WE) nr 1234/2007 w sprawie niektorych norm
handlowych w  odniesieniu do migsa drobiowego
(Dz.U.UE.L.2008.157.46 ze zm.)

Rozporzadzenie ~Wykonawcze Komisji (UE)
nr 1337/2013 z dnia 13 grudnia 2013 r. ustanawiajgce
zasady stosowania rozporzgdzenia (UE) nr 1169/2011
Parlamentu Europejskiego i Rady w odniesieniu do
wskazania kraju pochodzenia lub miejsca pochodzenia
Swiezego, schtodzonego i zamrozonego migsa ze Switl,
z owiec, koz i drobiu (Dz.U.UE.L.2013.335.19)
Rozporzadzenie Rady (WE) nr 834/2007 z dnia
28 czerwca 2007 r. w sprawie produkcji ekologicznej
i znakowania produktéw ekologicznych i uchylajgce roz-
porzgdzenie (EWG) nr 2092/91 (Dz.U.UE.L.2007.189.1
ze zm.)

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) Nr 1151/2012 z dnia 21 listopada 2012 r. w spra-
wie systemow jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spo-
Zywezych (Dz.U.UE.L.2012.343.1 ze zm.)
Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowa-
nia poszczegblnych rodzajow srodkéw spozywczych
(Dz.U.2015.29 ze zm.)

Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) 2018/775
z dnia 28 maja 2018 r. ustanawiajgce zasady stosowania
art. 26 ust. 3 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zZywnosci, w od-
niesieniu do regut dotyczgcych wskazywania kraju lub
miejsca pochodzenia podstawowego skladnika srodka
spozywczego (Dz.U.UE.L.2018.131.8)

Ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej
artykutow rolno-spozywczych (Dz.U.2018.2164 ze zm.)
Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
zdnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszcze-
golnych rodzajow srodkow spozywezych (Dz.U.2015.29
ze zm.)



Powyiszy akt wszedl w zycie 1 stycznia 1875 r.
a pierwszy raport roczny powstal wlasnie za 1876 r.
Z informacji w nim przedstawionych wynika, ze ska-
la zafalszowania Zywnosci byta znaczaca, lecz dosy¢
zmienna w czasie (rysunek 1). W latach 1876-1877
byto to $rednio okofo 50%, czyli co druga badana
probka zywnoéci byla zafalszowana. W kolejnych
latach i dekadach poziom ten byt bardzo rézny, lecz
z reguly wysoki. Jednak dokladna analiza danych
w kolejnych latach budzi watpliwosci co do realnosci
wynikéw prowadzonych kontroli. A w zasadzie ich
reprezentatywnoéci. O ile bowiem do 1895 r. dane te
nie wywotluja wiekszych watpliwos$ci, to w kolejnych
latach juz tak. Przykladowo, o ile w 1895 r. zakwe-
stionowano 16,6% partii zywnosci to w kolejnym
1896 r. juz tylko 8,5% i ponownie az 26,5% w 1897 r.
i nastepnie 18,7% w 1906 r. i zaledwie 1,6% w 1907,
czyli ponad 10-krotnie mniej, niz w poprzednim
roku. Ta wysoka zmienno$¢ byla nastepstwem kilku
zdarzen:
= Z czasem wprowadzano nowe kategorie Zywnosci
niewystepujace w przeszlodci, jak zywno$¢ ,watpli-
wa/podejrzana” (doubtful), niesklasyfikowana (un-
classed) czy sprzedana nielegalnie (sold illegally).
= Nie na wszystkie artykuly spozywcze obowiazy-
waly normy jako$ciowe i standardy, a w takim
przypadku inspektorzy oceniali badane probki
wedlug wlasnej wiedzy, co jest pochodzeniem
oryginalnym, a co zafalszowaniem, inaczej ujmu-
jac, jakie sktadniki $wiadcza o zafalszowaniu pro-
duktu.
= Z uwagi na braki kadrowe i materialne badano
stosunkowo malo probek (w 1876 r. badaniom
poddano zaledwie 180 prébek zywnosci w calym
kraju, w kolejnym 1877 r. juz 488).
= W poszczegblnych latach badaniom poddawano
rézne artykuly, a w zwigzku z tym, Ze jedne falszo-
wano czesciej (jak przyktadowo, mleko, przypra-
wy, kawa, herbata) a inne rzadziej, faczne wyniki
w poszczegélnych latach byly istotnie rézne®.
Generalnie zatem skala zafalszowania zywnosci
w Kanadzie przetomu XIX i XX w., jak juz stwierdzo-
no wyzej, nie odbiegata od rozmiaréw tego zjawiska
w innych krajach. Przyktadowo, w W. Brytanii we-
dlug badan prowadzonych w latach 50. XIX w. przez
A H. Hassall’a §redni poziom zafalszowania wynosit

¢ B.H. Lauer, The Rage for Cheapness: Food Adulteration in the
United Canadas and in the Dominion 1850-1920; Department of
History Carleton University Ottawa, 1993, ss. 79-84. https://cu-
rve.carleton.ca/ccf724a3-6261-4ed5-a454-461fba5ctb95. Dostep:
10.11.2018.
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RYSUNEK 1. UDZIAL ZAFALSZOWANYCH PARTII ZYWNOSCI

W LATACH 1876 - 1918 W KANADZIE
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Zrédto: Obliczenia wtasne na podstawie pozycji zawartej w przypisie 6.

ponad 63%. W kolejnych dekadach w wielu krajach,
podobnie jak i w Kanadzie dzigki podejmowanym
wysitkom, a zwlaszcza stanowieniu coraz bardziej
skutecznego prawa, skala tego procederu stopniowo
malafa. W nastepstwie takich zjawisk nie dziwi za-
tem, ze zastuzona dla przemystu spozywczego Kana-
dy gazeta ,,The Canadian Grocer” w 1893 r. pisala, ze
wiek XIX to era falszerstw (age of adulteration)’. I to
falszerstw zagrazajacych w wielu przypadkach zdro-
wiu i zyciu ludzi.

Powszechne stosowanie przez falszerzy wielu zwigz-
kéw trujacych jak zwiazki olowiu, arsenu, siarki czy
miedzi, bylto realnym zagrozeniem dla zdrowia i zy-
cia konsumentéw o czym $wiadczy chociazby incy-
dent w Bradford (W. Brytania) w 1858 r. gdzie w wy-
niku skazenia cukierkéw arszenikiem zatrulo si¢ 200
0s6b z czego 20 zmarlo, czy w Nowym Jorku tego
samego roku, kiedy po dodaniu do mleka boraksu
i kwasu salicylowego zmarto ponad 8,0 tys. dzie-
ci 1 niemowlat®. W tych okolicznoéciach nie dziwi
okreslenie, jakiego uzyt Anthony McGill, szef kana-
dyjskich analitykéw rzadowych twierdzac w 1910 r.,
ze sprzedawcy zywnosci w zbyt wielu przypadkach
zachowujg sie, jak rozbéjnicy na mata skalg®. Takiej
sytuacji nie mozna bylo zatem pozostawi¢ bez reak-
cji ze strony organdw panstwa czy wczesniej wladz
kolonii.

7 “The Canadian Grocer”, Vol. VII, No 8, February 24, 1893, s. 3.
https://archive.org/details/cangrocerjanjun1893toro/page/n531.
Dostep: 27.11.2018.

8 8. Kowalczyk, Bezpieczenstwo i jako$¢ zywnosci, Wydawnictwo
Naukowe PWN, Warszawa 2016, s. 329.

® A. McGill, Where Responsibility Lies in Adulterated Foods, “The
Canadian Grocer”, January 21 1910, vol. XXIV, No 3., s. 24. https://
archive.org/details/cangrocerjulydec1910toro. Dostep: 28.11.2018.
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ZYWNOSCI (35):

Stanistaw Kowalczyk HISTORIA WALKI Z F ALSZOWANIE M

THE CANADIAN ADULTERATION ACT (1884),
Czes¢ I: TEO SPOLECZNE I GOSPODARCZE,

czyli szalefistwo tanioSci

Kanadyjskie prawo zywnosciowe w obszarze prze-
ciwdzialania falszowaniu zywnosci nalezy do jed-
nych z najstarszych. Trzeba jednak zastrzec, ze okre-
$lenie ,kanadyjskie” nie jest do konca poprawne,
bowiem pierwsze regulacje w powyzszym zakresie
siegaja okresu istnienia zlokalizowanych na terenie
dzisiejszej Kanady kolonii brytyjskich. Ponadto, 6w-
czesne prawo bylo stanowione przez Parlament bry-
tyjski i sygnowane przez wladcdw Zjednoczonego
Krolestwa. Warto przy tym podkresli¢, iz wiele wska-
zuje na to, ze Parlament brytyjski o wiele ,,sprawnie;j”
uchwalal prawo dla swych kolonii i prowincji zamor-
skich, niz dla samej W. Brytanii. Prawdziwosci tego
stanowiska dowodzi chociazby historia uchwalania
brytyjskiej ustawy o przeciwdzialaniu zafalszowa-
niom zywnoéci z 1860 r., ktéra od pierwszej inicja-
tywy do nowelizacji zapewniajacej jakgkolwiek sku-
tecznos¢ tej regulacji zajela brytyjskim parlamenta-
rzystom 20 lat".

Rozpowszechnienie zjawiska falszowania zywnosci
w Kanadzie na przetomie XIX i XX wieku bylo kon-
sekwencja — jak okreslono to w artykule redakcyj-
nym, jaki ukazat si¢ 31 marca 1893 r. w The Canadian
Grocer — ,szalefistwa tanioéci” (rage for cheapness).
Tanio$ci w zakresie zaopatrzenia przede wszystkim
w zywno$¢, ktére to zjawisko stalo sie dominujaca
tendencja i ,kolorytem rynkowym” tego okresu’.
Sprzedawcy skwapliwie spetnili to zgdanie®, nabywa-
jgc towary o niskiej jakosci, by je potem mogli tanio
sprzedawac*. To szalefistwo tanio$ci rozprzestrzenilo
sie wezesniej w krajach europejskich, Stanach Zjed-

! Szerzej na ten temat zob.: Kowalczyk S., Prawo czystej zywnosci,
Od Kodeksu Hammurabiego do Codex Alimentarius, Wydanie II,
Oficyna Wydawnicza Szkota Gléwna Handlowa w Warszawie,
Warszawa, 2017, ss. 251-290.

2 The Rage for Cheapness, “The Canadian Grocer”, Vol. VII, No 13,
March 31, 1893, s. 24. https://archive.org/details/cangrocerjanjun-
1893toro/page/n531. Dostep: 27.11.2018.

> To jest powszechne oczekiwanie, a w zasadzie Zadanie taniej
Zywno$ci.

* The Rage for Cheapness, “The Canadian Grocer”, Vol. VII, No 13,
March 31, 1893, s. 24. https://archive.org/details/cangrocerjanjun-
1893toro/page/n531. Dostep: 27.11.2018.
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Foto 1. Strona tytulowa “The The Canadian Grocer”, w kto-
rym ukazat sig artykut pod tytutem: The Rage for Cheapness.

Zrédto:  https://archive.org/details/cangrocerjanjun1893toro/page/
n525.

noczonych i doszto wreszcie do Kanady. Praktykom
tym sprzyjalo powstanie nowego tancucha zywno-
$ciowego skltadajacego sie z przemystu spozywczego
opartego na duzych fabrykach oraz sieci handlu hur-
towego i detalicznego.

Skala zafalszowania zywnos$ci w potowie XIX w. na tere-
nie dzisiejszej Kanady nalezata do wysokich i nie odbie-
gata swoim poziomem od wielkosci tego zjawiska, jakie
wystepowalo w sasiednich Stanach Zjednoczonych.
Srednio jak sie ocenia okoto 50% wszystkich partii zyw-
nosci bylo wéwczas zafatszowanych’. Bardziej doktadne
dane na temat skali tego zjawiska dostepne sa poczaw-
szy od 1876 r., kiedy to ukazat sie pierwszy raport na
temat falszowania zywnosci w nastepstwie uchwalenia
w dniu 26 maja 1874 r. Inland Revenue Act.

* G. Gnirss, A History of Food Law in Canada, “Food in Canada”
Canada’s Food & Beverage processing Magazine, May 2008, s. 38.
http://www.bizlink.com/foodfiles/PDFs/may2008/38.pdf. Dostep:
27.11.2018.
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